Optata pocztowa uiszczona ryczaltem.
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IGN. DABROWSKI, inz. dyr. Stow. Doz. Kot. w Warszawie.

Rozchdéd pary w browarze.

W marcu 1925, w jednym z duzych parowych
browaréw dokonane byly z ramienia Stowarzyszenia
Dozoru Kottbw w Warszawie pomiary rozchodu pary
przy pomocy paromierza.

Do tego celu zastosowany zostat paromierz
djafragmowo - rteciowy, i djafragmy zatozone byty
w kottowni miedzy kryzami przewodoéw parowych,
doprowadzajacych pare nasycong wprost z kottéw do
miejsc jej odbioru.

Podczas pomiarow rozchodu pary czynne byly
dwa kotty dwuptomienicowe (Lancashire) po 130 m?

PRZEMYSt PIWOWARSKI Nr. 32

powierzchni ogrzewalnej z przegrzewaczami pary,
zbudowane na 10 at. ci$nienia roboczego.

Para przegrzana z tych kottéw szta bezposrednio
do uruchomienia wentylowej maszyny parowej ,tan-
dem”, pracujacej ze skraplaczem pary, para za$ na-
sycona po przejéciu przez wentyl redukcyjny szia
do gotowania piwa w warzelni i do réznych celéw
w butelkowni.

Mierzono rozchdd pary nasyconej na gotowanie
piwa w warzelni i do uzytku butelkowni.

Pomiary trwaty calg dobe i notowania dokony-
wane byly co 5 minut. Przedstawione na rysunku
krzywe rozchodu pary dajg jasny obraz, zachodza-

cych w ciagu doby zmian.
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Warzelnia piwa.

Wobec sezonu zimowego czynny byt tylko jeden
komplet warzelny i w ciggu doby zgotowano na nim
trzy wary brzeczki piwnej, z ktdrych pierwszy o po-
jemnosci 198 hl. i 119% Bg, drugi — 197 hl. i 12%
Bg, trzeci za$ rowniez 197 hl. i 12% Bg. Ogdlna po-
jemnos¢ trzech waréw wyniosta 592 hl brzeczki
piwnej o S$redniej koncentracji 11,97% Bg. Po przeli-
czeniu tej ilosci brzeczki piwnej na ,,normalng”,
otrzymanoby 708,4 hl. brzeczki piwnej o koncen-
tracji 10% Bg.

Ogodtem do trzech waréw zgotowanych w ciggu
doby uzyto 9900 kg. stodu t. j. okoto 14 kg. na 1 hl.
brzeczki piwnej o koncentracji 10% Bg.

UHR5ZRHR  MUICCIiCH  13Z3tt.

Ogodlny rozchdéd pary w warzelni pg. wskazan
paromierza wynosit 27360 kg. i S$rednio 1140 Kkg.
(godz./kg.) godz., a wiec przekraczat dwukrotnie
Srednie zapotrzebowanie pary. Cisnienie pary w prze-
wodzie parowym tuz poza djafragmg wahato sie od
3,36 do 55 at.

Srednio zuzyto w warzelni 46,22 kg, pary na 1
hl. brzeczki piwnej o koncentracji 11,97$ Bg, wzgl.
38,6 kg. pary na 1 hl. brzeczki piwnej o koncentracji
10$ Bg. W stosunku do 100 kg. przerobionego stodu
rozchdéd pary wyniost 276,4 kg.

ButelKownia.

W butelkowni uzywano pare do gotowania masy

filtracyjnej, parzenia korkdw i podgrzewania wody,
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stuzacej do mycia butelek. Butelkownia czynna byta
od godziny 7 rano do 18 wieczér. W ciagu tycli 11
godzin zuzyto 3817 kg. pary (Srednio 347 kg./godz.)
i w butelkowni ,,0bciggnieto” 45260 butelek pdHitro-
wych t. j. 226,3 hl. piwa.

Srednio zuzyto w butelkowni 16,80 kg. pary
na 1 hl. piwa w butelkach.

Krzywe rozchodu pary w warzelni i butelkowni
dajg jasny obraz wahan w odbiorze pary z kotléw
parowych.

Rozchéd pary w warzelni wahat sie od 0 do
do 2255 kg./godz. i w butelkowni od 143 do 818
kg./godz. Przy czynnej jednoczesnie warzelni i butel-
kowni (godz. 7 — 18) najwiekszy odbior pary z kottow
dochodzit do 2500 kg./godz. i $rednio w tym czasie
wynosit 1472 kg./godz.

Wobec tak znacznych wahan odbioru pary
z kottébw do celéw grzejnych, utrzymanie cisnienia
pary w kotltach na stalej wysokosci jest w statej
praktyce trudne do urzeczywistnienia.

Przy dwoch czynnych kompletach warzelnych
do piwa prace w warzelniach mozna tak unormowac,
zeby okres najwiekszego zuzycia pary przez jeden
komplet warzelny pokrywat sie okresem najmniejsze-
go zuzycia pary przez drugi komplet warzelny. Ta
drogg mozna osiggng¢ réwnomierniejszy odbior pary
z kottéw parowych i lepsze wyniki pracy kottow.

W ostatnich czasach coraz wigksze zastosowanie
znajdujg w browarach parowych t. zw. akumulatory
pary (Waermespeicher) typu szwedzkiego inzyniera
Dr. J. Ruthsa.

Zadanie akumulatora pary polega na tern, zeby
przy duzych wahaniach w odbiorze pary z kotldw
parowych, zabezpieczy¢ je od tych wahan, zapewni¢-
im mozliwie réwnomierne obcigzenie i tern samem
stworzy¢ takie warunki pracy, przy ktérych mozna
osiggna¢ najwyzszg ich sprawnos¢ Gdy stacja odbior-
cza pary z kottéw przez mniej lub wiecej krotki
okres czasu nie zabiera, wtedy powinien te pare
wchitong¢ akumulator a przy nadmiernem zapotrzebo-
waniu pary akumulator musi z siebie pare wytadowac.

Akumulator pary stawia sie w browarach paro-
wych réwniez w tym wypadku, gdy maszyna parowa
pracuje z oddawaniem pary z przelotni. Np. w jednym
z browaréw, w ktérym pracuje maszyna parowa
»Sprzezona” o mocy 300 KM, ustawiono akumulator
pary o pojemnosci 163 m3 z moznosciag zakumulowa-
nia 3800 kg. pary w-granicach spadku cisnien od 3,5
do 2,0 at. nade. Akumulator ten zostat- wigczony
rownolegle z przelotnig maszyny parowej.

Ustawienie w browarze parowym akumulatora
pary szczegoOniej wskazane jest w tym wypadku, gdy
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gotowanie piwa odbywa sie w jednym komplecie
warzelnym, gdyz wtedy wahania w odbiorze pary sg
bardzo duze.

Nowela do ustawy przeciwalkoholowe]
3 Ustawa 0 petnomocnictwach dla Rzadu.

Samo to juz zestawienie wydaje sie zupetnie
dziwnem, a jednak nasz Sejm zwigzal z sobg scisle te
dwie sprawy. Przemyst piwowarski zupetnie nieocze-
kiwanie padt ofiarg naszego parlamentaryzmu. Podczas
gtosowania nad ustawg o petnomocnictwach dla Prezy-
denta Rzeczypospolitej zostata przyjeta przez Sejm
poprawka Senatu, wylgczajgca z pod ingerencji Rzadu
zmiane ustawy przeciwalkoholowej na podstawie pet-
nomocnictw.

Poprawka ta zostata przyjeta wbrew uchwale
Komisji Sejmowej, wbrew propozycji postéw, repre-
zentujacych w Komisji stronnictwa sejmowe.

Matg pociechg dla przemystu piwowarskiego
jest fakt, iz wynik gltosowania byt niespodzianka
nawet dla Sejmu. Céz z tego, iz w kolach sejmo-
wych méwi sie 0 nieporozumieniu? Czy to zwrdci
przemystowi piwowarskiemu i Skarbowi straty spo-
wodowane tg decyzjg? Smutne jest, iz w sprawach,
dotyczacych naszego zycia gospodarczego i intere-
séw skarbowych nadal zapadajg decyzje przez nie-
porozumienie, decyzje bedgce niespodziankg dla
wszystkich, nie wylgczajac gtosujgcych.

Tragikomicznem jest, iz z przemystu piwowar-
skiego zrobiono kozta ofiarnego w walce, jakg Sejm
i Senat toczag o swoje przywileje. Nasi suwereni
w najlepszym razie zadowolnili swa mitos¢ wiasna,
wydzierajgc Rzadowi mozliwos¢ zalatwienia droga
dekretu sprawy, ktéra od roku 1923-go pokutowata
w Sejmie, czekajac zlitowania. Postanowienie Sejmu,
gdyby nie byto nieporozumieniem, posiadatoby cechy
specjalnej ztosliwosci. Niestety, jest ono jedynie
wynikiem tak rozwielmoznionej wsrdd naszych ciat
prawodawczych niekompetencji.

Czyz postowie gtosujacy za poprawka Senatu
znali naprawde dokfadnie brzmienie ustawy przeciw-
alkoholowej i jej braki. Przeciez glosowanie i obrady
nad takiemi mato znaczgcemi sprawami odbywajg sie
wsrod wrzawy rozmoéw; referenta nikt nie styszy,
a stenograméw o ile nie dotycza ,wielkiej polityki™
nikt nie czyta. Nic wiec dziwnego, iz Sejm orzekt
wrecz co$ innego, niz Komisja Sejmowa, ktdra majac
mozno$¢ dokiadnego zapoznania sie z opinjg rzeczo-
znawcow i Ministerstwa Skarbu, wypowiedziata sie
za zalatwieniem sprawy w drodze! petnomocnictw.

Prawdopodobnie wynik gtosowania, bedacy ,,nie-
porozumieniem™ zostat spowodowany zwyklg atmos-
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ferg sejmowg. Kto z postow w tak waznej dla nich
chwili, przed rozjechaniem sie do domu, miat czas
zajmowa¢ sie tak drobng sprawg jak jakies kilka-
nascie miljonéw dochodoéw skarbowych. Sag w takich
chwilach sprawy wazniejsze od przemystu piwowar-
skiego. Znaczna cze$¢ naszych postéw nigdy pewno
zresztg nawet nic zastanawiata sie nad tem, skad sie
bierze piwo.

Smutnem jest dla nas, iz postowie, reprezentu-
jacy przemyst w Sejmie, ktoérzy byli dobrze poin-
formowani w omawianej przez nas sprawie, dopuscili
do gaffe'y jakg jest odiozenie decyzji w tak waznej
sprawie do czasu ponownego zebrania sie Sejmu.
Przez caly ten diugi okres, kiedy postowie bedg ,na
odpoczynku" bedzie obowiazywat nadal artykut I-szy
ustawy przeciwalkoholowej, ktory jest jedng z naj-
gtowniejszych przeszkéd na drodze do rozwoju na-
szego piwowarstwa. Gdyby nie opieka sejmowa nad
przemystem piwowarskim, ktora sprawita iz Sejm
zarezerwowat sprawe zmiany artykutu I-go ustawy
przeciwalkoholowej dla siebie, bez zadnej trudnosci
sprawa ta zostataby zdecydowana przez Rzad w spo-
sob zgodny z interesami Skarbu i przemystu, zwa-
zywszy, ze zainteresowane Ministerstwa juz dawno
wystgpity z odnosnemi projektami. Tylko dzieki
»przemeczeniu" naszych ciat prawodawczych projekty
te pokutowaty od roku 1923-go.

Przemyst piwowarski stoi na stanowisku, ze
podniesienie granicy zakreSlonej ‘ przez art. I-szy
ust. przeciwalkoholowej z 2|% na 4% powinno byc¢
rozpatrywane niezaleznie od innych zmian, ktoére
moga by¢ wprowadzone do brzmienia ustawy prze-
ciwalkoholowej.

Sprawa ta juz tyle razy byla omawiana, ze nie
bedziemy nad tem diluzej zatrzymywac sie — stwier-
dzimy tylko raz jeszcze, iz proponowana zmiana jest
najzupetniej zgodna z duchem ustawy przeciwalko-
holowej i przyczynitaby sie do zwalczenia alkoholizmu
przez dostarczenie masom ludowym napoju odzywcze-
go, zdrowego i taniego, ktéry mogtby w znacznym
stopniu zmniejszy¢ naduzycie napojéw wyskokowych.

Przedstawiciele Ministerstwa Skarbu i Mini-
sterstwa Przemystu i Handlu podzielali ten punkt
widzenia i mozna byto oczekiwaé, ze sprawa ta zo-
stanie juz wkrotce zdecydowana poza Sejmem na
podstawie petnomocnictw.

Nie wchodzimy w to, jakie czynniki wpltynety
na wniesienie poprawki przez Senat. Trudno nam
jest przypusci¢, by w urzedach naszych byli ludzie
kierujacy sie ciasnym fanatyzmem, ktdrzy nie widzac
dalej swego nosa, krzyzujg plany zwierzchnosci, przy-
noszgc szkode Skarbowi i naszemu zyciu gospo-
darczemu.
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Przemyst piwowarski nie bedzie madgt pogodzic¢
sie z faktem, ze w zywotnych dla nas sprawach zapadta
szkodliwa decyzja przez ,,nieporozumienie”.

8 POLSKI

g Warszawa, Solec 59.—Tel. 232-09.
Skrét lelegr. ,POLKOREK” £

g najwieksza w Kraju Mechaniczna Fabryka Mow |
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Nowe metody fermentacji.

W artykule pod tym tytutem prof. A. Fernbach
(Annal. Brass. et Dist. 1926.24 257—260) wypowiada
poglad, iz moze najwiekszym postepem dokonanym
w technice piwowarskiej w ciggu ostatnich 40 lat jest
rozwéj metod, majacych na celu zapewnienie czystosci
podczas procesow fermentacyjnych. Nie zmniejszajac
zastug Hansena, ktory doprowadzit do uzywania czy-
stych drozdzy, rozwijajgcych sie z jednej komorki,
nalezy podkresli¢, iz rozwdj techniki piwowarskiej
byt przedewszystkiem dalszym rozwojem mysli Pa-
steura. Czysto$¢ drozdzy nie rozwigzuje zagadnienia,
wymagajacego czystosci brzeczki, do ktorej drozdze
zostaty wprowadzone. Brzeczka moze nie by¢ abso-
lutnie jatlowa, ale reakcja $rodowiska musi sprzyjac¢
rozmnazaniu sie drozdzy, a zapobiega¢ rozwojowi mi-
kroorganizméw. Reakcja s$rodowiska nie tylko ma
przewazny wplyw na czysto$¢ fermentacji, ale za-
pewnia rowniez trwatos¢ piwu. Waznem pod wzgle-
dem techniki piwowarskiej jest kontrolowanie tempe-
ratury fermentacji, w celu zapewnienia drozdzom zwy-
ciestwa w walce o byt. Drozdze przystosowujg sie
do niskich temperatur, w ktérych bakterje nie mogg
sie rozwija¢. Dawniej ochtadzanie w stopniu wystar-
czajagcym bylto otrzymywane dzieki uzywaniu matych
naczyn, lecz nowe ulepszenia w chtodnictwie pozwa-
lajg juz dzisiaj na bardzo znaczne rozmiary basenéw
fermentacyjnych.

To zwiekszenie pojemnosci zmniejszyto straty
piwa podczas fermentacji i koszty pracy. Uzywanie
naczyn fermentacyjnych wiekszych rozmiar6éw uczy-
nito aktualng sprawe materjatdw, uzywanych do jej
wyrobu. Powodzenie aluminium i emaljowanej stali,
do pewnego stopnia rozwigzato sprawe. Obecnie roz-
porzadzamy juz tak wielkg iloscig materjatow do wy-
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robu naczyn fermentacyjnych, iz czestokro¢ wybor
jest trudny. Technika, pod tym wzgledem, nie wypo-
wiedziata jeszcze ostatniego stowa a kazdy z uzy-
wanych materjatdw ma swoje braki i zalety,
jednakze pod wzgledem praktyki piwowarskiej nawet
braki te sg duzym postepem w poréwnaniu z daw-
nemi metodami.

Moze najlepsze praktyczne rozwigzanie omawia-
nej przez nas sprawy daje system Nathana, oparty
na dokiadnych i naukowych danych, rozwigzuje w-ideal-
ny i ekonomiczny sposob zagadnienie fermentacji.

Miedzy innemi system Nathana przywigzuje du-
ze znaczenie do klarownosci brzeczki i przedsiebierze
srodki, zapewniajace jej klarownos$é przed fermentacja.

Wymiana pomiedzy komorkami drozdzy a ota-
czajagcem s$rodowiskiem odbywa sie przez membraneg
komorek i waznem jest, by wymiana ta nie byla
utrudniana przez osady, pochodzace z brzeczki. Doj-
rzewanie piwa w naczyniach, w ktorych odbywata
sie fermentacja jest charakterystyczne dla systemu
Nathana. Za pomocg przemywania piwa kwasem we-
glowym zostaja usuniete w ciggu 24—48 godzin smak
i zapach mtodego piwa. Otrzymuje sie produkt, ktory
mozna porowna¢ z piwami, pozostajgcemi w piwnicy
od trzech do czterech miesiecy.

Piwowarstwo w Polsce w XVIII w.

Przetomowym momenten dla rozwoju cechow
piwowarskich w Polsce byt wiek XVIII. W tym
czasie najbardziej ucierpiaty one ze strony tak zwa-
nych jurydyk, czyli do pewnego stopnia niezaleznych
miasteczek w obrebie wiekszych miast. Poniewaz
jurdykom wolno bylo mie¢ wiasng wodke i piwo
zostaty w ten spos6b zniweczone przywileje cechowe
nadane przez panujgcych. Przywileje krélewskie,
ktére zabraniaty ,piwa robi¢ zadnemu, ktéryby nie
byt cechowym bratem i mistrzem", pozostawaty mar-
twg literg. Sankcje karne przewidziane w przywileju
Michata Korybutta z roku 1670-go, nakazujace piwo
wyrabiane przez niecechowych konfiskowaé, nie byty
nigdy przestrzegane. Piwowarzy zniszczeni przez
wojny, tracagc coraz bardziej prawo wylacznosci na
produkcje, znajdowali sie w potozeniu nie do po-
zazdroszczenia. Nedze ich najlepiej charakteryzujg
stowa przywileju Jana Kazimierza: ,,Przez nieprzy-
jaciela z gruntu zniszczeni pozarem nie wystar-
cza, ale i sami siebie naostatek zywi¢ czem nie
majg".

Charakterystycznem dla owych czasOw jest, ze
réwnolegle z upadkiem produkcji rozwijato sie coraz
bardziej zamitowanie do zbytku a wytwOrczosé po-
woli zamierata.
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o _ technik, absolwent wyzszych
Ul UWSil imali/ szkéttechnicznych z praktyka
czeskich browardw, specjalizowany w stodowni, sa-
modzielny we wszelkich procesach chemicznych,

poszukuje posady w wiekszym browarze.
taskawe zgloszenia pod: “~Samodzielny 800

do Adinin, ,,PRZEMYStU PIWOWARSKIEGO™’,

W ciggu wieku XVII-go obserwujemy ciekawy
fakt: konsumcja i produkcja piwa coraz bardziej
wzrastajg a mimo to piwowarstwo chyli sie ku upad-
kowi. Paradoksalne to zjawisko znajduje swe wy-
ttomaczenie w zupeinie specjalnych warunkach, jakie
zapanowaly w wieku XVII. Cechy, bedace jedyng rac-
jonalng organizacjg przemystowg owych czaséw, nie
bedagc w moznosci walczy¢ z rozmaitemi ,,szkodni-
kami", ktorzy podkopywali ich istnienie, upadty,
nie znajdujgc zadnej ochrony nadanych im przy-
wilejow.

O tem jak piwa byly rozpowszechnione w koncu
XVI-go i w XVII wieku swiadczy juz sama ilos¢ ich
nazw przekazana nam przez historje. W koncu wieku
XVI-go byly stynne: piwa brzezanskie, drzewieckie,
garwolinskie, grdjeckie, krakowskie, pigtkowskie,
piotrkowskie, przemyskie, sadeckie, wareckie i pro-
szowickie. Piwo proszowickie, jak podaje dziejopis
piwowarstwa w Polsce ,szto na stot samego kréla
i Anny krélowej, wdowy po Stefanie".

Spozycie piwa w poczatkach wieku XVII-go
rozpowszechnito sie jeszcze bardziej. 1los¢ miejsco-
wosci, gdzie produkowano piwo wzrasta z niestychang
predkosciag. W potowie wieku XVII-go sa w sprze-
dazy: piwa ftowickie, skierniewickie, gtowaczowskie,
bialobrzeskie, gielniowskie, skaryszewskie, jezewskie*
drzewieckie, konskowolskie, kazimirskie, brzezinskie
i blonskie. Nieco pdzniej cieszyty sie wielkiem po-
wodzeniem: piwa bielanskie, wilanowskie, tomian-
kowskie i t.d.

Trudnosci, z jakiemi musiat walczy¢ cech pi-
wowaréw warszawskich w potowie wieku XVII-go,
sg typowe dla 6wczesnych stosunkow. W tym czasie
istniat w Warszawie caly szereg ,,jurydyk", naleza-
cych do magnatéw, ktorzy rzadzili niemi najzupet-
niej samowolnie, nie liczac sie z przywilejami kro-
lewskiemi, nadanemi mieszczanstwu. Jurydykom tym
wolno byto na mocy przywileju wyrabia¢ wilasne
piwa i wodki. Jedna tylko jurydyka Solec miata 61
szynkowni i 8 browaréw, a procz niej w obrebie
Warszawy istniato jeszcze 12 innych jurydyk, z kto-
rych najwazniejszemi byty: -Dziekanka, Zadzikowska,
Nowoswiecka, Leszno, Grzyboéw, Ordynacka, Mar-
jenstadt i t. d. Na Pradze byly jurydyki biskupéw
Kamienca Podolskiego, Skaryszowa, Lubomirskich,
Czartoryskich, Kazanowskich, Kamien i Goledzinowo.
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W roku 1739 przywilej krélewski dat prawo
warzenia piwa i pedzenia wodki wszystkim mieszkan-
com jurydyki ordynackiej.

Jakzez mialy wobec tego istnie€¢ i rozwijac sie
cechy piwowarskie? Czyz mogly one wytrzymac
konkurencje produkcji pozacechowej, znajdujacej sie
pod poteznag opieka pandéw, woéwczas gdy cechy mogty
zastania¢ sie jedynie pergaminami przywilejow kro-
lewskich, z ktoremi nikt sie nie liczyt.

* *

W wieku XVIII-ym wytworzyt sie w Polsce stan
rzeczy typowy dla krajow znajdujacych sie w obli-
czu katastrofy: spozycie wzrastato stale i nieumiar-
kowanie, wytwdrczos¢ nie rozwijata sie prawie wcale.
Najsmutniejszemi pod tym wzgledem byly czasy Sa-
sOw, czasy niestychanej rozwieztosci i rozkiadu
wewnetrznego kraju. ,W calym kraju pedzono zycie
na wesotosci”, jak mowi najciekawszy pisarz owych
czasOw ksigdz Jedrzej Kitowicz. Rekodzieta byty
w zupetlnym upadku. Jeden z pisarzy owych czaséw
tak ubolewa nad zanikiem wytworczosci krajowej:
»Wszystko kupujemy zagranicg od stop do gltowy,
nawet stuzba i zotnierze. Swiatynie i patace buduja
u nas cudzoziemcy". Zgodnie z ta 0golng tendencja
do cudzoziemszczyzny juz w koricu wieku XVII-go
rozpoczyna sie wwoéz piwa obcego. Jednakze w wieku
XVIll-ym cieszyty sie jeszcze duzg wzietoscig piwa
krajowe. Dopiero w koncu wieku XVIlI-go i w po-
czatkach XIX-go produkcja piwa pod wzgledem ja-
kosciowym upada tak nisko, iz staje sie ono napojem
pospolstwa.

Ksigdz Kitowicz, ktory jak $wiadcza pozostate
po nim prace, byt Swietnym znawcg swoich czasow,
specjalnie zainteresowat sie¢ i szczegOlnie duzo miej-
sca poswiecat w swych pamietnikarskich pracach na-
pojom, jakie byly uzywane przez wspotczesnych.

Dowiadujemy sie, iz w owych czasach ,,wielkim
panem byly zwyczajne trunki: rano herbata, czasem
z mlekiem czasem bez mleka, zawsze z cukrem, po-
tem wodka gdanska, persico, cynamonka, dubelt-anyz,

f?
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ratafja, krambabula” po $niadaniu ,,ochtadzano sie
piwem”. Wogdle piwo jest wymieniane bardzo czesto
w pracach ksiedza Kitowicza, co S$wiadczy nietylko
0 jego osobistych upodobaniach, ale i o niezwy-
klem rozpowszechnieniu piwa. Kitowicz z wiasciwg
sobie drobiazgowos$ciag omawia kazdy z uzywanych
przez szlachte napojéw. O kazdym z nich wypowiada
caly szereg wiasnych spostrzezen lub powtarza ogol-
nie panujace poglady, ktére czestokro¢ mogg nam sie

wydawa¢ dziwnemi jak np. jego zapatrywanie
na herbate, ,ktéra powoduje suchoty i oziebia
zotadek™.

W czasach Kitowicza stato sie bardzo modnem
w Polsce piwo wyrabiane na wzor angielskiego.
Upodobanie to byto jednym z objawéw zamitowania
do cudzoziemszczyzny, zaczynajacego opanowywac
zycie Rzeczypospolitej Swiadczyto o upadku krajowej
wytwaérczosci.

Mode piwa angielskiego wprowadzit Hieronim
Wielopolski, koniuszy koronny, ktéry ,,najpierwszy
je wyinwentowal”. Piwo to bardzo przypominato
prawdziwe piwo angielskie, ktore w owych czasach
byto w duzej ilosci do Polski importowane. Przez
jakis czas napdj, wyrabiany przez Wielopolskiego
w Oborach pod Warszawg, cieszyt sie wielkiem po-
wodzeniem, chociaz mozna go bylo naby¢ tylko
w dwoch miejscach: w propinacji, znajdujacej sie
w Warszawie i na miejscu w browarze oborskim.
Wkrotce jednak moda piwa angielskiego, wyrabianego
przez koniuszego koronnego mineta, ustepujac miej-
sca piwu otwockiemu, ktore z kolei zostalo pobite
przez piwo wilanowskie. Powodzenie piwa wilanow-
skiego nie bylo jednak diugotrwate, bo wkrétce zo-
staje ono zastgpione przez piwo inflanckie ,nie tak
mocne i nie burzace sie obyczajem angielskiego”.

Jak widzimy i za czaséw saskich rozgrywata
sie zacieta walka konkurencyjna pomiedzy réznemi
gatunkami piwa, a powodzenie tego czy innego typu
byto zalezne od zmiennego gustu konsumenta.

(Dokonczenie nastgpi).

DLA BROWAROW.

idealny Srodek do codziennej dezynfekcji w browarach.

PYRICYT nie jest zracy i nie ulatnia sie,
rozpuszcza sie tatwo w zimnej wodzie

FARB i LAKIEROW EDWARD LUTZ

Oddziat preparatow chemicznych.

no 1 — . L e

Ska z ogr. por.
KRAKOW XXII. KALWARYJSKA 66.

Fabryki: Paryz, Wieden, Kassel, Budapeszt, Praga, Temeszwar.
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Browar dobr PONIKWA

koto Brodéw — Matopolska

ma stale na sprzedaz
piwowarskie typu pilzenskiego,
czeskiego pochodzenia.

\—

Piwowarstwo w Japoniji.

Z powodu koncentracji ilos¢ browarow w Japonji
stale sie zmniejsza. Jeden z wiekszych browarGw
»Dajnihon” powstat wkrétce po wojnie rosyjsko-
japonskiej ze zlania sie wielu mniejszych browarow,
ktére nie mogly dtuzej wytrzymaé walki konkuren-
cyjnej. Browar ,,Dajnihon” produkuje rocznie przeszio
4 miljony skrzyn, z ktérych kazda zawiera 4 tuziny
flaszek. Jezeli dodamy do tego 450 tysiecy skrzyn
limonady da nam to pokazng produkcje roczng, wy-
noszacg 200 miljonéw butelek. W roku 1923 zaczeto
budowa¢ nowe wielkie zaklady w Nagaia. Budowe
ukonczono w 1925 roku. Browary zajmujg przeszio
3 akry ziemi i sg zaopatrzone w najnowsze aparaty.
Browar posiada wiasng wielkg fabryke lodu sztuczne-
go, wyrabiajacg 240 tonn lodu w przeciggu 24 godzin.
Sita popedowa jest dostarczana przez 170 motoréw
elektrycznych  Produkty browaru byly nagrodzone
na wystawie angielsko - japonskiej w 1910 roku i na
wystawie panamskiej w 1915 roku. Browar ,,Dajni-
hon” ma 5 filji.

Piwo w Japonji jest napojem nowym, poniewaz
japonczycy od wiekéw pili ,sake”. Jeszcze dzisiaj
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trunek ten jest bardzo rozpowszechniony w zimowych
miesigcach.

W roku 1880 przywozono do Japonji 80 tysiecy
galonéw piwa. W 7 lat pézniej wwoz ten wzrést do
360 tysiecy. Byla to najwieksza cyfra wwozu do
Japoniji.

Ogodlna produkcja w 1887 roku wynosita 680 ty-
siecy . Wwoz zmniejszyt sie ze wzrostem produkcji
krajowej. W roku 1914 wynosit juz tylko 12 tysiecy
galonow.

Po raz pierwszy wywoéz piwa japonskiego miat
miejsce w 1892 roku. Eksporterem byt browai* ,,Suk-
kejiro” w Yokohamie. Miejscem eksportu byt Szan-
haj. Po wojnie chinsko-japonskiej 1894 roku zaczeta
sie silna emigracja japonska do Mandzurji, co wply-
neto bardzo znacznie na wywdz piwa do Chin. W roku
1896 wywoz ten wynosit 80 tysiecy galondw. Piwo
japonskie zyskuje coraz to nowe rynki w rozmaitych
okregach Chin i Azji. Piwo japonskie dzisiaj spotyka
sie juz nawet w Arabji.

CENY JECZMIENIA.

Lublin. 28.VIl. 27 — 28.
Grudziadz 22/VIl. 25 — 27.
Berlin. 28/VIl. 190 — 205 MK. n.
Hamburg: 27/VI1l. Malting barley 9.40 hfl,
Dunaj 9.75 lift.
Chicago. 28/VIl. 65 — 76 cts. za bushel.
2/VIIl. Malting barley 65—78 cts. za bush.
New York. 76 cts. za bushel.
CENY CHMIELU.
Warszawa: 27/VIl. Notowano I A 90 — 95 doi. | B
70 za kg. Climiel surowy na plantacjach
45—50 doi. Stan plantacji zadawalniajacy.
Lwow. Notow. | 90 doi. Wolynski—gorsze gatunki
65—70. Nowa roslina rozwija sie pomyslnie.
Lublin. 27.VIl. Ceny bez zmiany. Tranzakcje mi-
nimalne.
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MASZYNY SEODOWNICZE
MASZYNY do BUTELKOWNI

Wszelkie artykuty piwowarskie pierwszej jakosci.
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OD ROKU 1872 W KRAJU ISTNIEJACA

EZESKA FABRYKA MASZYN | FONF

KarolAlEksander POSEPNY

WARSZAWA
Marszatkowska 17, tel. 4-56. Skrot telegr. ,Poszepfabryka — Warszawa”

POLECA WEASNEGO KRAJOWEGO WYROBU:

Catkowite maszynowe urzadzenia stodowni
i browaréw oraz poszczegbélne maszyny i apa-
raty dla takowych:

Suszarnie stodu 2 i 3-pietrowe z automatycznymi obra-
caczami.

Suszarnie do chmielu i prasy do pakowania takowego.

Pneumatyczny transport ziarna, dzwigi, przemieszcza-
cze, podnosniki i pednie.

Maszyny do czyszczenia i polerowania stodu.

Gniotowniki browarniane 2 i 4-walcowe.

Warzelnie najnowszych typow, do najwiekszych rozmia-
row — 2, 3, 4, 5 i 6-naczyniowe, na ogien, pare
lub kombinowane.

Maszynerje zacierne dwupropellerowe ,,Contrapropeller,
dla kadzi do najwigkszych rozmiarow.

Maszynerje zacierajgco-wspulchniajgce ,,Combipropeller”,
dla_mniejszych jednokadziowych warzelni.

Maszynerje wspulchniajace nozowe, dla $rednich i naj-
wiekszych kadzi filtracyjnych, Z opuszczanym wy-
garniaczem stodzin, lub tez kombinowane z pro-
pellerem zacierno-wygarniajacym.

Wystadzaczki ramowe fMaischefilter), wmiast kadzi fil-
tracyjnych.

Chmielniki zwyczajne, mieszadtowe oraz hermetyczne.

Chtodnice, osadniki—sterylizatory, filterprasy osadowe,
dochtadzacze brzeczki o powierzehownem Scie-
kaniu i t. d

Filtry o ramach pudtowatych ,,Charlemagne" bez sit lub
rusztow, filtry komorowe sitowe ,,Gambrinus* oraz
filtry bebnowe ,,Brillante*.

Ptuczki do masy filtracyjnej.

Pompy-samowyréwnywacze dlaprzepompowan oraz poda-
wania w filtry, pedniowe, pneumatyczne oraz reczne.

Maszyny dla oporzadzania beczek — smolenia, szczotko-
wania, ptukania, wyparzania i t. p.
Urzadzenia i aparaty do eksportowego obciagu piwa.

Maszyny, aparaty i urzadzenia dla butelkowania
i wyrobu wszelkich napoi (précz gazowanych):

Urzadzenia dla oporzadzania butelek — odmaczania,
szczotkowania, ptukania i t. p.

Maszyny do obciggu butelkowego — piwa, win, spirytu-
alji, mleka 1 t. p.

Maszyny i przyrzady do wykonywania t. zw. opakowania
butelek—zatwierania korkami zwyktymi i blaszko-
wymi, parzenia i firmowania korkéw, kapslowania
kapslami cynfoljowymi, aluminjow”mi oraz stan-
jolem, etykietowania, lakowania, banderolowania,
obdrutowywania i t. p.

Przyrzady i urzadzenia do transportowania butelek
i skrzynek.

Skrzynki, kosze transportowe i t. p.

Aparaty do pasteuryzowania piwa i wina w butelkach
oraz win masa.

Rézne maszyny i aparaty dla przemystu wodczano-likier-
niczego, winiarskiego i miodosytniczego.

Ttocznie i gniotowniki do owocow i jagod.

Pompy i sikawki:

Sprezarki i sprozniarki mniejsze. Centrale powietrzne.

Pompy dla przemystu i rolnictwa, pompy rezerwoarowe
i kompletne wyzbroje studzienne.

Reczne daleko i krotkowozne sikawki pozarnicze. Becz-
kowozy.

Tabory asenizacyjne.

Sikawki ogrodowe oraz rozpylacze-wapniarki.

Précz wyzej wymienionego zakresu swej fabrykacji, firma prowadzi i poleca bogato wyposazony
swoj sktad artykutdéw i drobiazgow dla przemystow fermentacyjnych, a w szczegodlnosci dla piwo-
warskiego pierwszorzednego zagranicznego pochodzenia, wzglednie wyrobu wiasnego:

Cieptomierze, wagomierze, zaromierze, preznomierze,
prozniomierze.

Przyrzady laboratoryjne i towarorozpoznawcze.

Srodki i tkaniny filtracyjne, plecionki metalowe.

Chemikalje oraz srodki konserwujace, kryjace, uszczel-
niajgce, oczyszczajace, dezynfekujace, wyjatawia-
jace, upiekszajace, zaprawiajace.

Weze, ksztattki, sznury i szczeliwa gumowe.

Wyroby szczotkarskie.

Obuwie techniczne, zasciery impregnowane.

SzesScianatory i pojemniki, urzedowo cechowane.

Zgadta do oznaczen na drzewie.

Drobiazgi dia stodowania, warzenia piwa, przygotowa-
nia drozdzdy, fermentacji, dokanczania i odlegi-
wania piw.

Wszelkie artykuty dla gospodarki beczkowej oraz spe-
cjalne narzedzia bednarskie.

Osprzet wodny, parowy, powietrzny, weglikowy i pale-
niskowy.

Przyrzady i osprzet szynkarski.

Sprzedaz za gotdwke na zasadzie franka petnoparytetowego gietdy w Zurychu.
Ulgowe warunki tylko przy wiekszych tranzakcjach i dostatecznych gwarancjach.
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