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Prof. MARC VAN LAER.

Znaczenie antyseptyczne chmielu.T)

..(Odczyt wypowiedziany przez prof. Marca Van Laera na Zgro-
madzeniu Ogolnem Federacji Piwowaréw Belgijskich, dnia
24 lutego 1926 roku).

(Ciagg dalszy.)

Dla zbadania tego zjawiska, stosuje sie metode
opracowang przed 15 laty przez Adriana Browna
i rozwijang w dalszym ciggu przez Chapmana, Forda,
Taita i Walkera, Zasady tej metody sg nastepujace:
przygotowuje sie $rodowisko sprzyjajace rozwojowi
fermentéw chorobotwérczych, czutych na dziatanie
chmielu, np. bakterje kwasu mlekowego (saccharo-
bacillus Pastorianus). W tym wypadku przewaznie
uzywa sie ekstraktu stodowego. Pozywke rozlewa
sie do probowek po 10 cc. do kazdej, dodajac rézne
ilosci wyciggu chmielowego jl/, cc. do probéwki Nr.
1; 1 cc. do probéwki Nr. 2 i 1/, do — Nr. 3 i t. d.).
Wycigg chmielu jest przygotowany w ten sposéb, ze
w ciggu godziny w inkubatorze nagrzewanym do 100"
umieszcza sie pewng ilos¢ wody dystylowanej, do
ktérej dodaje sie chmiel w ilosci, odpowiadajacej
jednej setnej wagi wody.

Probowki z ekstraktem stodu, do ktdorych dodano
wyciggu chmielowego sg sterylizowane, a nastepnie
po posianiu  kultury  drobnoustrojéw, zostaja
umieszczone w inkubatorze. Po 24 godzinach bada
sie rozwoj posiewu. Naturalnie, im chmiel jest bar-
dziej antyseptyczny tern mniej go potrzeba, by po-
wstrzymac rozwdj drobnoustrojow. Wybieramy pro-
béwke, ktéra otrzymata najmniejszg ilos¢ chmielu
i nie wykazuje zadnego rozwoju posiewu, i okreslamy
wiasnosci toksyczne chmielu przez stosunek /v,
(v oznacza objetos¢ wyciggu chmielowego dodanego
do danej probowki).

Metoda ta wydata bardzo ciekawe wyniki, ktore
niestety posiadajg tylko wartos¢ poréwnawczg dla
jednej i tej samej serji doswiadczen, nie posiadajac
wartosci bezwzglednej. Metoda ta popetnia pewne
btedy, ktére postaram sie napredce przejrzec.

Przedewszystkiem nalezy zauwazy¢, ze opisany
spos6b  postepowania rozni sie bardzo znacznie od
warunkow  spotykanych w praktyce piwowarskiej.
Jest bardzo prawdopodobnem, ze wycigg wodny
chmielu nie zachowuje sie tak samo, jak wyciag
w brzeczce. Zmiany, zachodzgce podczas maceracji

Y Tiom, z upowaznienia autora. Art. niniejszy ukazat
sie w Nr. 1363 ,Le Petit Journal du Brasseur" z dnia 26 lu-
tego 1926 roku.
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moga sie réwniez znacznie pomiedzy sobg réznié.
Ford proponowat niedawno, by przerobi¢ opisane
doswiadczenia, uzywajagc brzeczki zamiast wody, ale
srodowisko to bytoby niemozliwem do ujednostajnie-
nia we wszystkich laboratorjach. Précz tego zupeine
wyzyskanie wiasnosci antyseptycznych chmielu pod-
czas opisanych doswiadczen jest problematyczne.
Brown przypuszczat, ze wilasnosci antyseptyczne
chmielu sg wyzyskane catkowicie, co nie da sie
jednakze powiedzie¢ w znaczeniu ogdlnem. Zywice
rozpuszczajg sie bardzo stabo w wodzie przez co
chmiel, ktory jest w nie zasobniejszy, moze oddac
wodzie tylko czesciowo ich zawartos¢, o ile nie roz-
cienczymy w wiekszym stopniu wyciggu. Dowiddt te-
go Chapman, proponujgc w konkluzji zmiane wyciagu
infuzji 1°/(-owego na wycigg 0,5"/0. Ford i Tait uzywat
nawet wyciagu 0,2°/0-owego ale w tym wypadku
otrzymanie przecietnej probki chmielu jest bardzo
trudne, jezeli nie chce sie operowa¢ znacznemi obje-
tosciami.

Druga réznica, zachodzgca w postepowaniu la-
boratoryjnem i w praktyce piwowarskiej polega na
zjawisku nastepujacem: by otrzymacé predki rozwdj
bakteryj kwasu mlekowego, uzywa sie nie piwa, ja-
ko srodowiska kultury, lecz ekstraktu stodowego,
ktéry bardziej sprzyja ich rozwojowi. Jest to znowoz
Srodowisko bardzo trudne do standardyzacji. Mozna-
by, naturalnie, zapobiec temu pracujgc w S$rodowi-
sku sztucznem, bytoby sie jednak stale dosy¢ odda-
lonym od warunkéw praktyki piwowarskiej.

Wszystko to wskazuje, jak trudnem jest zasto-
sowanie tej metody. Trudnosci te datyby sie prze-
zwyciezy¢ gdyby nie istnienie jeszcze jednej trud-
nosci, z ktdra nie mozemy sobie obecnie w zaden
sposOb poradzi¢; metoda Browna postuguje sie, jako
wskaznikiem istotg zywg, to znaczy czems$, co nigdy
nie jest w zupetnosci do siebie podobne i co ulega
zmianom bardzo trudnym do skontrolowania. Meto-
da ta moze by¢ poréwnana do ztej wagi, ktéra w po-
dobnych warunkach nigdy nie wskazuje tej samej
cyfry.

Brown zwrocit uwage przedewszystkiem na tru-
dnosci napotykane przy otrzymywaniu kultury bak-
teryj mlekowych, niezmiennie posiadajgcych taka sa-
mga site zywotng, co w chwili obecnej jest niemozli-
we. Moznaby obejs¢ te trudnos¢, kontrolujgc zywot-
no$¢ kultury, za pomocg innego antyseptyka, mnigj
podlegajgcego zmianom, Ale wyniki otrzymane przez
zastosowanie antyseptyka A nie moglyby by¢ sto-
sowane z calg pewnoscig do innego antyseptyka B.
Drobnoustroje  moga rozmaicie reagowac¢ w tych
dwoch wypadkach.
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Wobec tego nalezy uwazac¢, ze metoda Browna
obecnie moze posiada¢ tylko znaczenie poréwnaw-
cze, pozwalajagc na poréwnanie z calg pewnoscig tyl-
ko rezultatow otrzymanych podczas danej serji do-
Swiadczen, tworzacych cato$¢ i dokonanych z ta sa-
ma kulturg drobnoustrojéw. Nie jest to wiele, wystar-
cza jednakze, by ustali¢ metode dla oceny wartosci
wiasnosci antyseptycznych chmielu.

Dzieki metodzie Browna udato sie oceni¢ wias-
nosci antyseptyczne réznych skiadnikow zywic miek-
kich. We frakcji a, kwas humulinowy i zywica 7
posiadajg mniej wiecej podobne wiasnosci antysep-
tyczne.

Kwas lupulinowy jest prawie dwa razy bardziej
antyseptyczny niz zywice a, ale inne zywice frakcji p
sg 0 wiele mniej antyseptyczne. Zywica obojetna jest
w zupetnosci nawet pozbawiona wiasnosci antysep-
tycznych, tak ze frakcja [} jest mniej antyseptyczna niz
frakcja a. Stosunek pomiedzy dwoma frakcjami wa-
ha sie zaleznie od skiadu frakcji p. Zmiany te jednak-
ze sg dosy¢ nieznaczne i sg zawarte pomiedzy war-
tosciami 113 (Walker) i _L. (Ford), dzieki czemu wias-

nosci antyseptyczne chmielu mogag by¢ obliczone
za pomoca formuty

« + -Lalbo.«+2X.

Rezultaty otrzymane przy zastosowaniu tych
dwéch formut sg naog6t biorac dosy¢ zblizone,
szczegOlnie o ile chodzi o chmiel $wiezy. Tylko w wy-
padkach kiedy ma sie do czynienia z chmielem sta-
rym réznice sg znaczniejsze, poniewaz w tych wypad-
kach frakcja p ma wieksze znaczenie. Liczby otrzy-
mane w ten sposéb drogg analizy chemicznej sg do-
ktadne, posiadajg w tym wypadku wartos¢ bez-
wzgledng i moga by¢ poréwnywane, chociaz wy-
obrazajg wyniki prac réznych laboratorjow. Mozna
je sprawdzac¢ dzieki metodzie Browna, ktéra daje
zawsze wartosci proporcjonalne.

Mamy wiec do rozporzadzenia dwie metody, kto-
re sie nawzajem sprawdzajg. Porownanie tych metod
moze by¢ przedstawione w nastepujgcy sposob na
tablicy:

TABLICA II.

Wartosci antyseptyczne chmielu A, B, C otrzymane:
1) w laboratorjum X. 2) w laboratorjum Y.
Met. Metoda  Stosunek Metoda Metoda Stosunek

chemicz. Browna ABC chem. Browna ABC

A 100 80 4 100 60 4

B 50 40 2 50 30 2

C 25 20 1 25 15 1

Jak widzimy stosunek wynikéw badan, dotycza-
cych rozmaitych chmieléw jest podobny, bez wzgle-
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du na to jakg metoda postugiwano sie: metodg che-
miczng, czy tez metodg Browna. Metoda chemiczna
daje jednak wyniki wartosci ogolniejszej, stwarzajgc
bardzo cenne podstawy do mierzenia wartosci anty-
septycznej chmielu. Nie ulega watpliwosci, ze rozpo-
wszechnienie tej metody odda wielkie ustugi piwo-
warstwu w szczegélnosci, gdy bedzie chodzito o wy-
bor chmielu, nalezagcego do nowych zbioréw. Wartos¢

chmielu pod wzgledem antyseptycznym zalezy nie-
3

watpliwie od wielkosci wspétczynnika a -j-

Wartos¢ aromatyczna chmielu zalezy w pewnym
stopniu od wartosci a.  Mamy wiec dosy¢ dokiadng
metode dla oceny chmielu. Jest ona najlepszg i naj-
racjonalniejszg ze wszystkich metod, jakiemi sie do-

tychczas postugiwano.

Przyczyny | warunki powstawania piany  piwne].

W biuletynie stowarzyszenia bytych wychowan-
cow Wyzszego Instytutu Fermentacyjnego w Gand,
zostat wygtoszony przez profesora M. R. Rigaux od-
czyt o pianie, w ktorym w bardzo przejrzysty i popu-
larny spos6b, zostato ujete zagadnienie powstawania
piany.

Profesor Rigaux zaczat od stwierdzenia, iz istot-
nym i koniecznym czynnikiem pienistosci jest kwas
weglowy. Charakter piany piwnej, jak powiedziat pro-
fesor Fernbach jest cechg, ktdra wyrdznia piwa po-
$rod innych napojéw gazowych. Napoje gazowe wy-
dzielajg bardzo predko CO,, tracac go wkrétce po
nalaniu. Piana ich predko znika. Dobre piwo, prze-
ciwnie zachowuje kwas weglowy przez czas diuzszy,
a wydzielanie zawartego w niem CO, odbywa sie po-
wolnie. Dzieje sie to dzieki temu, iz piwo zawiera
substancje, zatrzymujgce kwas weglowy.

Sprawa pienistosci jest oddawna przedmiotem
ozywionej dyskusji. Poniewaz skiad piwa i jego wias-
nosci byty pierwotnie badane gtéwnie pod wzgledem
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chemicznym, prébowano réwniez i pienisto$¢ piwa
wyttomaczy¢ w drodze chemicznej. Przypuszczano,
ze obok wolnego kwasu weglowego isthieje kwas
weglowy chemicznie zwigzany z pewnemi skiadni-
kami, posréd ktorych najwazniejsze miejsce miaty
zajmowac fosfaty. Ale wkrotce spostrzezono, ze po-
glad ten nie jest stuszny. Piwo zachowuje sie podob-
nie do wszystkich innych roztworéw CO2 Nowe me-
tody badan zjawisk fizycznych stwierdzity, ze CO?l
znajdujacy sie w piwie nie jest chemicznie zwigzany
i jest catkowicie w stanie roztworu. Dzieki licznym
fizyko - chemicznym badaniom piwa, powstata obec-
na koncepcja, ttomaczaca pienistos¢ piwa zjawis-
kiem tak zwanej adsorbcji, czyli czysto fizycznem
wigzaniem CO, przez znajdujgce sie w piwie koloidy.

Posrod cial, ktore rozpuszczaja sie w wodzie,
jedne rozpuszczajg sie predko, inne powolnie. Te,
ktére rozpuszczajg sie predko posiadajg przewaznie
scisle okreslong forme krystaliczng, dlatego nazywa-
my je krystaloidami. Ciata, rozpuszczajgce sie powol-
nie, nalezg przewaznie do bezpostaciowych i sg
nazywane koloidami. Krystaloidy jest bardzo tatwo
odrézni¢ od koloidéw przez rozpuszczanie ich w in-
nych koloidach, poniewaz koloid nie rozpuszcza sie
nigdy w drugim koloidzie. Dla lepszego scharaktery-
zowania koloidow wymienimy kilka ich wiasnosci.
Kiedy badamy preparat, uzywajgc zwykiego mikro-
skopu, promienie $wietlne odbite przez lusterko
i skoncentrowane w snop S$wiatta przechodza przez
preparat w kierunku prostopadtym, oswietlajac cia-
ta, znajdujgce sie w zawiesinie. Jezeli w podobny spo-
s6b zbadamy roztwor koloidalny, zauwazymy, ze jest
on w stanie rozcienczonym przewaznie klarowny,
moze by¢ jednak zlekka potyskujacy i zabarwiony,
moze wreszcie przedstawia¢ zjawisko fluorescencji,
to znaczy zmiennosci kolorow zaleznie od tego, jak
jest obserwowany przez przeswietlanie lub przez od-
bicie. Roztwory koloidalne podane oswietleniu bocz-
nemu, przedstawiajg tak zwane zjawisko Tyndatla.
Wezmy dwa naczynia szklane. Jedno napetnimy roz-
tworem koloidalnym, drugie — roztworem soli (kry-
staloid). W pierwszym wypadku $lad snopu Swiatta
bedzie widoczny bardzo wyraznie, w drugim wypad-
ku — nie zauwazymy zadnych $ladéw promieni. Mo6-
wi sie, ze roztwory krystaloidaine sg ,,optycznie pu-
ste". Roztwor koloidalny nie jest ,,optycznie pusty".
Jak ten fakt wytlomaczy¢? W roztworze koloidal-
nym znajdujg sie czgsteczki, ktorych rozmiary po-
zwalajg na zatrzymanie i odbicie $wiatta. W roztwo-
rze krystaloidu rozmiary czgsteczek sg mniejsze od
dtugosci fali Swietlnej, nie moga wiec jej zatrzymac
i odbic.

Jezeli zbadamy pod ultra - mikroskopem, uzy-
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wajac bocznego oswietlenia, roztwoér koloidalny za-
uwazymy wielka ilo$¢ btyszczacych czasteczek, ozy-
wionych jaknajrozmaitszym ruchem. Roztwér koloi-
dalny badany w ten sposob przedstawia sie jako mie-
szanina o roznorodnym skiadzie, powstata z drobi-
nek, znajdujgcych sie w plynie zasadniczym.

Kilka bardzo ciekawych uwag, dotyczacych po-
chodzenia piany, znajdujemy w pracy wydanej przed
wielu laty przez M, Van Laera. Tytut tej pracy brzmi
dosy¢ dziwnie: ,,Piwa optycznie puste".

Oswietlajgc bardzo silnie butelki, zawierajgce
rozmaite piwa, Van Laer stwierdzit wzajemng zalez-
nos$¢, zachodzacg pomiedzy wygladem piwa a rodza-
jem piany. Piwo nie pieniagce sie wygladato przy ba-
daniu najzupetniej klarownie, woéwczas gdy piwa pie-
niste wygladaty szaro, co byto spowodowane przez
obecno$¢ matych czasteczek, znajdujgcych sie w za-
wiesinie. Wynika stad, iz obecnos$¢ tych czasteczek
w piwie jest jednym z koniecznych warunkow po-
wstawania piany. Nie powinno nas to dziwi¢. Wiemy,
ze klarowos¢ ptynu jest rzeczg wzgledna. Mikro-
skop wykrywa obecno$¢ drozdzy, bakterji, resztek
zywicy w piwie, ktére dla nieuzbrojonego oka wyda-
wato sie zupetnie klarownem.

Przypomnijmy sobie teraz pare zasad fizyki, od
ktérych zalezy powstawanie piany w ptynach. We
wszystkich ptynach czasteczki, tworzgce warstwe
wierzchnig, posiadajg wilasciwos¢, ktora je wyréznia
od reszty ptynu, Ta wiasciwos¢ jest tak zwanem
»hapieciem powierzchni”. Jezeli z rurki wydtuzonej
i utrzymanej w czystosci opuscimy krople wody zmie-
szanej z alkoholem na powierzchnie ptynu o podob-
nym skiadzie zauwazymy, ze kropla ta bedzie przez
jaki$ czas toczyta sie po powierzchni, jak kula bilar-
dowa po posadzce. Woyglada to tak, jak gdyby po-
wierzchnia ptynu i opuszczona na nig kropla byty po-
kryte cienkg statg powloka, co je nawzajem izoluje.
Podobniez z pecherzykéw mydia otrzymujemy banki
mydlane duzych rozmiaréw, w ktérych niezwykle
cienka warstwa mydta zmieszanego z wodg izoluje
pewng objetos¢ powietrza. To napiecie, istniejgce na
zewnetrznej powierzchni nazywane ,,napieciem po-
wierzchni”, ktére utrzymuje banki mydlane, pozwala
na toczenie sie kropli po powierzchni ptynu i wresz-
cie sprawia, ze pecherzyki kwasu weglowego oto-
czone cienkg warstwg piwa utrzymujg sie w pianie.
Napiecie powierzchni danego ptynu jest sita, dajaca
sie wymierzy¢, zmienng w zaleznosci od natury pty-
néw i substancyj, pozostajacych z nim w kontakcie.
Sita ta moze by¢ wymierzona stopniem podnoszenia
sie ptynu w rurkach wioskowatych. Jezeli zamiast wo-
dy bada¢ bedziemy roztwor mydia, lub ekstraktu
stodu, to znaczy substancje o mniejszem napieciu po-
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wierzchni, to stopienn podnoszenia sie w rurce wilo-
skowatej bedzie mniejszy. Stwierdzimy gidwnie dwie
cechy: 1) zmniejszenie napiecia powierzchni wyrazi
sie bezposredniem powstawaniem piany, i 2) koncen-
tracja substancji tworzacych piane bedzie wdeksza na
powierzchni pecherzykéw niz w masie ptynu.

Stowem istniejg trzy konieczne warunki, ktoére
nalezy zachowywac dla otrzymania piany piwa:

1) Obecnos¢ czesci sktadowych, posiadajgcych
wihasno$¢ zmniejszania napiecia na powierzchni, co
jest konieczne do wytworzenia piany,

2) Kwas weglowy w ilosci wystarczajacej do
nadania objetosci pianie,

3) Zdolnos¢ ciat rozpuszczalnych do koncen-
tracji i do wytwarzania $cianek bardziej opornych od
ptynu, co im zapewnia trwatos¢. (Hutscheck —
Freundlich).

Pod tym wzgledem (Ramsden) biatko jest zdol-
ne do tak wielkiej koncentracji w warstwach powierz-
chni, to znaczy w pianie, iz daje sie zupetnie oddzieli¢
od pozostatego roztworu.

Nie nalezy zapomina¢ o roznicy jaka istnieje po-
miedzy powstawaniem piany a jej trwatoscig, ponie-
wraz zdolno$¢ do tatwego tworzenia piany przez pi-
wo dobrze wyprodukowane w matym tylko stopniu
wplywa na jej trwatos¢.

Praktycy zawsze zwracali uwage na stosunek,
istniejacy pomiedzy trwaloscia piany, a gtadkoscig
piwa.

Piwa nadmiernie filtrowane, sprawiajg wrazenie
pustych, poniewaz podczas filtrowania zostaty zatrzy-
mane substancje, dajace emulsje i decydujgce o gtad-
kosci piwa.

Przyczyny wptywajgce na gtadkos¢ piwa i na po-
wstawanie piany sg identyczne; piana jest emulsjg
gazu CO2 By piana ta byla trwatg piwo musi zawie-
ra¢ czynniki, dajgce emulsje. Sg to wilasnie proteiny
i zywice chmielu, ktére majg zdolnos¢ do rozlewnosci
i do tworzenia cienkiej odpornej powloki pecherzy-
koéw piany, ktorych trwatos¢ zwiekszajg jeszcze bar-
dziej dekstryny.

Piwo w sgjmie 1 na redutach w XVIII wieku.

Posiedzenia sejmowe w wieku XVIII trwaty je-
szcze dtuzej niz dzisiaj, a brak urzadzen, ktére znaj-
dujg sie obecnie we wszystkich parlamentach, spra-
wiat, ze postowie przychodzili do sejmu na sesje ,,po
dobrem $niadaniu”, jak informuje nas Kitowicz, i ,,na-
turalnie cierpieli pragnienie™.

Nie chcac wychodzi¢ z ,kota dla ttoku zawsze
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panujacego”, kazali sobie przynosi¢ piwo. Szczegol-
nem uznaniem posroéd Owczesnych postow cieszyto
sie piwo angielskie, bedgce woOwczas ,w guscie".
Kitowicz potepia zwyczaj picia piwa w sali obrad,
mowiac: ,,Nieprzyzwoitos¢ byta miedzy postami pi-
wo butelkowe". Samemu piwu bezstronny kronikarz
nie ma nic do zarzucenia. Piwo byto ,,musujgce, tak
jak angielskie, albo tez w samej rzeczy angielskie™.
Piwo to ,w reku niesprawnego stuzalca albo filuta
otworzone, z butelki musujgc, gdyby z sikawki po
gtowach i sukniach jakiego takiego". Wypadek taki
poruszat bliskich do ucieczki, ,,a stad do zamieszania
i Smiechu catej izby z przerwaniem nieraz-mowy ora-
tora”. Zdawato sie, ze filut hajduk, trzymajac w je-
dnej rece szklanke, w drugiej butelke ,,jakoby nie ma-
jac sposobu do zatkania, z umystu tam uciekat, gdzie
byto ciasniej".

Podobne sceny opisuje Kitowicz z wielkim smut-
kiem, czynigc uwage: ,,A gdy takim sposobem nie
bylo zadnego pozytku z sejmu, przyszty tez naresz-
cie do pogardy".

Reduty ,.w $rednich latach panowania Augusta
Ill-go odprawiaty sie w jednem miejscu na catg War-
szawe i tylko w zapusty".

Owczesne reduty niewiele sie roznity od zabaw
dzisiejszych: ,,Zabawa byta trojaka: taniec, gra
w karty i przypatrywanie si¢ jedni drugim®.

Za wszystko trzeba byto bardzo drogo placic.
Karota nie jest nowym wynalazkiem. ,,Te dwie rze-
czy tylko stuzyty wszystkim w powszechnosci darmo;
Swiatto i kapela™. Nawet za wode ptacono. Za szklan-
ke wody 12 groszy.

Piwo krajowe na redutach nie bylo w modzie:
»Oznaczalo wiesniaka, kto go zadat". Gtownie poszu-
kiwano piw angielskich. Piwa angielskiego butelka
kwartowa kosztowata 4 tynfy.
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MISJA PROHIBICYJNEGO DYKTATORA.

Generat Andrews, ktory jest szefem catej stuzby
prohibicyjnej w Stanach Zjednoczonych, i od diuzsze-
go czasu czyni prézne wysitki, by ,,osuszy¢" Amery-
ke, wpadt na ,,genjalny pomyst'. Przypuszczajgc, iz
uda mu sie w koncu przy pomocy policji i wojska
zgnebi¢ nielegalny handel i wyréb alkoholu we-
wnatrz kraju, postanowit zamkng¢ doptyw trunkéw
do Stanéw Zjednoczonych z zagranicy, a przede-
wszystkiem z Anglji. W ten sposéb amerykanski dy-
ktator prohibicyjny ma nadzieje wyrwac¢ zto z korze-
niem.

Generat Andrews odbyt niedawno podréz do
Londynu, gdzie konferowat z przedstawicielami rza-
du angielskiego. Amerykanskim wadzom prohibicyj-
nym zalezato przedewszystkiem na tem, by umozli-
wi¢ przeglad statkéw, ktore zatrzymujac sie w pe-
wnej odlegtosci od wybrzezy, prowadzg zupehnie
otwarcie handel porterem, piwem, koniakiem, wina-
mi i t. d.

Prawo miedzynarodowe wyznacza granice wod
terytorjalnych na odlegto$¢ trzech mil od brzegu. Po-
za tg trzymilowsg granicg panuje najzupetniejsza swo-
boda, a wiadze celne i prohibicyjne sg zmuszone do
biernego obserwowania catej flotylli statkdw, ktére
pod barwami angielskiemi i francuskiemi stojg w tej
odlegtosci od wybrzezy, czekajgc na nabywce. Sto-
sunki sie tak utozytly, iz w nieznacznej odlegtosci od
Stanéw Zjednoczonych na wyspach St, Pierre de Mi-
euelon, Bermudach i Bahamas zostaty pozakiadane
olbrzymie skiady firm angielskich i francuskich. Skia-
dy te maja do swego rozporzadzenia caty szereg okre-
tow i bardzo szybkich todzi motorowych, ktore ba-
wig sie w S$lepa babke z pograniczng strazg amery-
kanska.

Pierwszem zadaniem generata Andrewsa byito
uzyskanie prawa rewizji okretéw poza wodami tery-
torjalnemi, o ile okrety te zdazaja w kierunku wy-
brzezy amerykanskich i sg posgdzane o przewozenie
kontrabandy.

Drugim celem londynskiej wizyty generata An-
drewsa byto zgdanie, by wiadze angielskie jaknaj-
staranniej przestrzegalty przepiséw rejestracyjnych
w celu utrudnienia okretom amerykanskim uzywania
flagi angielskiej. Po powrocie do Standw Zjednoczo-
nych, generat Andrews miat wyrazi¢ wielkie zadowo-
lenie ze swej wizyty londynskiej, twierdzac, iz w sfe-
rach rzadowych angielskich spotkat sie ze zrozumie-
niem swych postulatéw, co pozwolito mu doprowa-
dzi¢ do pomysinego konca rokowania,
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Zachecony powodzeniem federalny urzad prohi-
bicyjny ma zamiar rozpocza¢ podobne rokowania
z rzadem kanadyjskim. Jak wiadomo jedng z gtow-
nych arterji, ktorg ptynie alkohol do Stanow Zjed-
noczonych sg Wielkie Jeziora, ktére pozwalajg bar-
kom i okretom wypetnionym alkoholem, ktére od-
bity od brzegéw kanadyjskich, ladowac na ziemi ame-
rykanskiej, w razie braku przeszkéd nawet wprost
w Chicago.

W rzeczywistosci kontrabandzisci starajg sie
jednak wykorzysta¢ tylko matg przestrzen Wielkich
Jezior, w obawie przed todziami motorowemi agen-
téw prohibicyjnych.

Jaki bedg miaty przebieg i wynik rokowania
z rzadem kanadyjskim trudno przewidzie¢. Nalezy
jednak przypuszczaé, iz oficjalnie rzad kanadyjski
obieca swojg wspOtprace w zwalczaniu kontraban-
dy, co nie bedzie jednak przeszkadzato dalszemu na-
ptywowi alkoholu z Kanady po przez granice roz-
ciggajacg sie na wiele tysiecy kilometrow, tembar-
dziej, ze przemyst kanadyjski, a w szczegolnosci pro-
wincja Quebec, ciagnie z tego stanu rzeczy bardzo
duze dochody.

Prawdopodobnie nowa proba generata Andrew-
sa, ktory tudzi sie, iz podetnie nielegalny handle al-
koholem, zakonczy sie takiem samem niepowodze-
niem, jakiem zakonczyty sie jego dotychczasowe wy-
sitki wewnatrz kraju.

PIWOWARSTWO W BULGARJI,

»rageszeitung fur Brauerei" podaje, iz w chwili
obecnej w Bulgarji znajduje sie 25 czynnych browa-
réw, z ktorych najwieksza cze$¢ jest w Tymowie.
Piwowarstwo butgarskie czesciowo pracuje na eks-
port. Najbardziej pod tym wzgledem sag uprzywilejo-
wane browary warnenskie, korzystajgce z taniej ko-
munikacji drogg morska. Browary te eksportujg du-
ze ilosci piwa do Anatolji. Znaczna czes¢ artyku-
tow potrzebnych w przemysle piwowarskim nie jest
wyrabiana na miejscu, lecz jest sprowadzana z zagra-
nicy, gtéwnie z Niemiec. Dotyczy to w szczegolnosci
chmielu, zywic, korkéw i etykiet. Bulgarja, ktéra
liczy 4.909.000 mieszkancow, mogtaby sie sta¢ ryn-
kiem dla eksportu obcego, gdyby nie znaczne trud-
nosci, jakie napotyka sie w kosztach transportu i zna-
lezieniu pewnych i energicznych przedstawicieli.
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WY JASNIENIE.

W ,Przemysle Piwowarskim" Nr. 28, 29, 30,
z dnia 24 lipca 1926 roku w artykule profesora D-ra
Krzemeckiego, dyrektora Panstwowej Szkoly Piwo-
warskiej w Krakowie, zostata poruszona sprawa
uchwaty Zwigzku Piwowardw Polskich w Poznaniu,
dotyczacej minimum wyksztatcenia potrzebnego do
zawodu piwowarskiego.

Zwiazek Piwowarow Polskich w Poznaniu wy-
jasnia, ze uchwalajgc 4 klasowe wyksztatcenie chwi-
lowo za wystarczajgce, mial bezwarunkowo na
mysli szkote Srednig t. z. gimnazjum Ilub réwno-
rzedna. Zreszta w calem Krdlestwie Kongresowem,
jezeli sie méwi o cztero, piecio lub szescioklasowem
wyksztatceniu, to rozumie sie przez to szkote Srednig,
a w szkole powszechnej méwi sie o oddzialach,
wzglednie akcentuje sie ,,szkoty powszechnej".

Zwigzek Piwowarow Polskich
w Poznaniu,

WYSTAWA PIWOWARSKA W MONACHJUM.

18-go wrzesnia zostaje otwarta w Monachjum
wystawa piwowarska, ktéra bedzie trwata do 3-go
pazdziernika. Wystawa jest urzadzona z inicjatywy
Piwowarskiej Stacji Naukowej w  Monachjum,
w zwiazku z 50-cioletniem istnieniem tej instytucji.

Wystawa bedzie obejmowata cato$¢ przemystu
piwowarskiego ze specjalnem uwzglednieniem ostat-
nich zdobyczy techniczych oraz wszystkiego, co pod
wzgledem technicznym lub gospodarczym pozostaje
w zwigzku z przemystem piwowarskim. Podczas wy-
stawy od 18 — 28 wrzesnia, odbedzie sie zjazd cate-
go szeregu zwigzkow, instytucji piwowarskich oraz
zostang wygtoszone liczne referaty.

CENY JECZMIENIA.

1X.
2/IX.
4/1X.
TNX.

1U1X.
4/1X.
6/1X.

32 — 33 zt.
31,75 zi.

30 — 31 zh
31—32 zt

29,50 — 33 zt.
29,50 — 33 zt.
29,50 — 33 zt.

Warszawa.

Poznan.

CENA OGLOSZEN:
Redaktor: W. Adam.

1 str. Zt. 120.—;
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*2 str. Zt. 60.—;
Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.
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+.6dz. 6/IX. 33 — 34 zh
Grudzigdz. 7/1X. 32 — 34 zt.
Praga,. 7NX. rynk. 160—165 k. e., wyboér. 175—-178 K. ii.
Berlin. 1/IX. 198 — 242 MK. n.

4/1X. 202 — 245 MK. n.

6/IX. 205 — 248 Mk. n.

7/1X. 205 — 248 MKk. n.
Chicago. 31/VIIl. 48 — 70 cts. za bushel.

3/IX. 50 — 69 cts. za bus.

4/1X. 50 — 70 cts. za bus.
New-York. 4/IX. 721 cts. za bus.

CENY CHMIELU.

Lwow. 3/IX. Zbiér chmielu jeszcze nie zostat zakonczony.
Notowano 60 — 65 doi. za 50 kg. Chmielem wotynskim
jeszcze tranzakcji nie byto.

Zatec. 5/IX. Obroty chmielem z nowych zbioréw wzrosty
w pierwszych dniach wrzesnia. Ptacono za 50 kg. 4000—
4200 k. e. Za stary chmiel ptacono 3200—3300 k. e. Po-
goda sprzyja gbigro

Zywica piwowarska oszczedno$ciowa uzywana
od lat 20 w licznych browarach catego Swiata.

ZYWICA ,MAMMUT" jest zupetnie obojetna i pod
gwarancjg nie nadaje piwu zadnego ubocz-
nego smaku ani zapachu.

ZYWICA ,MAMMUT" powleka beczki przewozowe,
sktadowe i kadzie cienka mocno przylega-
jaca warstwg, ktora nigdy nie odpryskuje,
dlatego nigdy nie zanieczyszcza piwa.

SPRZEDAZ NA POLSKE:

Karol HESSENMULLER
Bydgoszcz, tel. 379.

*/4 str. Zt. 30.— Zastrzega si¢ zmiang cen ogtoszen.

Drukarnia i Litografja p. f. .JAN COTTY"“ w Warszawie, Kapucynska 7
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PRZEMYStL PIWOWARSKI.

HUTA SZKLANA

<JABLONNA"

Spdétko Akcyjna

Whyrabia | posiada na skiadzie butelki

do piwa i porteru wszelkich fasonow

| rozmiarow poditug wiasnych wzorow
lub na zamowienie.

ADRES:

ZARZAD. Warszawa, Marszatkowska 97-a, m. 2,
Telefon 34-60 i 226-01.

Fabryka Jabtonna St. P. K. P.

WARUNKI SPRZEDAZY DO OMOWIENIA W ZARZADZIE.
Adres telegraficzny: WARSZAWA JABLONHUTA.
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