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Wptyw  stopnia zawartosci wody w stodzie
N produkce

Dawniej sprawa zawartosci wody w stodzie byta
rozpatrywana gtdwnie z punktu widzenia ekonomicz-
nego. Pod wzgledem technicznym, zostata ona poru-
szona znacznie wczes$niej w Anglji niz w Niemczech.

Na temat ten zostat wygtoszony odczyt przez
Van Cauwenberge przed brukselskg grupg bytych
ucznidw  wyzszego instytutu frementacyjnego
w Gand. ’) Prelegent zwrécit przedewszystkiem uwage
na to, iz nalezy rozrézniac¢ ,,stary stéd" od stodu ,,wil-
gotnego", Zdarza sie czestokro€, iz stary stéd zawie-
ra rzeczywiscie znaczny procent wody, ale mozliwem
jest przy starannem przechowywaniu utrzymanie go
stanie wzglednie suchym. Przeciwnie, zdarza sie, iz
miody stdd, ktéry niedawno wyszedt z suszarni,
w nastepstwie transportu lub wadliwego przechowy-
wania, nabywa znaczny stopien wilgotnosci.

Jak wiadomo zawartos¢ wody w stodzie waha
sie pomiedzy 2 — 8°/0, Granica, ktéra nie powinna
by¢ przekraczang, wynosi od 4 — 5°/,, W chwili wyj-
§cia z suszarni stdd nie powinien zawiera¢ wiecej niz
2 — 3% wody.

Z punktu widzenia ekonomicznego réznica wil-
gotnosci stodu posiada wielkie znaczenie. Jezeli stéd
zawiera zbyt duzo wody, ptaci sie pewng cze$¢ wagi
nie za stéd lecz za wode, co w rezultacie powoduje
bardzo powazne straty przy obliczaniach w koncu
roku.

Z powodu wilgotnosci zwieksza sie waga towaru
na hektolitr, podobnie, jak i waga ogoélna, chociaz
zdarzajg sie wypadki, ze wilgotnos¢ powoduje pecz-
nienie ziarna, co wpltywa na zmniejszenie sie wagi
hektolitra. Prdcz strat pienieznych, o ktdrych wspo-
minaliSmy nadmierny procent wody powoduje straty
w zwigzku z przewozem, sitg pociggows i robocizna,
ktore sa wieksze wobec obecnosci wody.

Wazniejsze sg jednak zmiany wewnetrzne i ze-
wnetrzne, fizyczne i chemiczne, jakie zachodzg w sto-
dzie, ktorego przechowywanie byto wadliwe.

Stod jest wrazliwszy od jeczmienia. Przechowy-
wana w lokalu wilgotnym, podlegajaca czestym wa-
haniom tempratury endosperma ziarna przechodzi
zmiany, ktdre mogg uczyni¢ stdd niezdolnym do uzy-
cia przy fabrykacji lepszych gatunkdéw piwa.

Piwowarzy, ktdrzy zdajg sobie sprawe z wplywu,
jaki wilgotny stod ma na piwo, starajg sie zaopatrzy¢

1) Bulletin de I'‘Ass. des Anciens Eleves de I'Inst. Sup.
de Fermentation de Gand.
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pospiesznie w poczatku sezonu w stéd z nowych zbio-
réw. Pospiech ten rzadziej spotyka sie w wielkich za-
ktadach, posiadajacych dobre silosy, co pozwala przez
jaki$ czas miesza¢ nowy i stary stéd, by ztagodzié
przejscie od smaku piwa mijajacej kampanji, do piwa
nowej kampanji.

Stoéd chionie najsilniej wode w okresie nastepu-
jacym bezposrednio po odkietkowaniu, przyczem na-
lezy zaznaczy¢, iz stod lepszych gatunkow jest o wie-
le wrazliwszy na wilgo¢. Stod niedostatecznie odkiet-
kowany wchtania wiecej wody, co ttomaczy sie obec-
noscig korzonkdw, ktére sg bardziej hygroskopijne od
stodu.

Stody barwigce, zawierajg wiecej wilgoci od in-
nych gatunkéw. Procent wody dochodzi w tym wy-
padku do 10, a nawet do 12%, Jednakze 7°/ jest gra-
nicg, ktora nie powinna by¢ przekraczana.

Wilgotnos¢ stodu moze by¢ dwojakiego pocho-
dzenia: woda z powietrza i woda, powstajgca w endo-
spermie podczas proceséw utleniania. Wilgotnos¢
stodu zmiekcza bardzo otoczke ziarna przez co staje
sie ona bardziej elastyczng niz w chwili wyjscia z su-
szarni.

Dobry praktyk moze oceni¢ w przyblizeniu wil-
gotnos¢ stodu, rozgryzajac poprostu na dwie potowy
pewng ilo$¢ ziarna. Stod rozptaszczony silnem ude-
rzeniem miotka przedstawia réwniez rozny obraz za-
leznie od zawartosci wody. Wreszcie otoczka suche-
go ziarna rozdziera sie¢ w réznych kierunkach, woéw-
czas gdy otoczka ziarna wilgotnego rozdziera sie tru-
dniej, a pekniecia nastepujg w kierunku podiuznym.

Nastepstwem zbyt wielkiej zawartosci wody
w stodzie jest tatwe przyleganie kurzu do stodu. Stod
wilgotny o wiele trudniej pozbywa sie czasteczek ku-
rzu podczas réznych manipulacji, poprzedzajacych
Srutowanie.

Jezeli zbadamy pod mikroskopem wode, pocho-
dzaca z przemywania starego i mokrego stodu, stwier-
dzimy wielka ilo$¢ drobnoustrojéw, czasteczki tody-
gi, plesniaki, komdrki dzikich drozdzy i bardzo obfitg
flore bakterji.

Po zbadaniu podobnego S$rodowiska oczywistem
sie stanie, ze te organizmy muszg wplywacé na stod,
zwiekszajac jego kwasowos$¢ podczas przechowywa-
nia. Po ponownym wysuszeniu na otoczce powstajg
pekniecia, w ktdrych rozwijaja sie drobnoustroje.

Stod, wychodzacy z suszarni jest sterylizowany,
ale zakaza sie z chwilg ochtadzania w zetknieciu
z wilgothem powietrzem. Mozliwem nawet jest, iz
mikroorganizmy wptywajg na zmiane smaku stodu
podczas przechowywania. Stody stare, wilgotne cze-
stokro¢ maja smak przypominajacy kwas mlekowy,
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lub mastowy. Chociaz stdd zawiera mato ciat ttustych,
minimalne ilosci tych substancji wystarczaja, by
udzieli¢ ziarnu nieprzyjemnego i trwalego zapachu.

Naogét biorac, stdéd traci swoj wiasciwy smak
podczas przechowywania. Stody zlekka karamelizo-
wane, stody typu monachijskiego i stody silnie wy-
suszone, w szczegolnosci tracg swe wiasnosci aroma-
tyczne. Nic wiec dziwnego, iz piwa, otrzymane z po-
dobnego stodu, tracg znaczng cze$¢ swoich zalet.

Poza dziatalnoscig drobnoustrojow na zwigksze-
nie sie kwasowosci organicznej w wilgotnym stodzie
wplywajg réwniez bardzo skomplikowane przemiany
chemiczne, zachodzgce wewnatrz ziarna. Trudno jest
okreslic w jakim stopniu ta kwasowos$¢ zobojetnia
zasadowos¢ stodu i resztki wody, ktére pozostaty na
otoczce osmotycznej ziarna.

Mozna przypuszczaé, iz powstawanie kwasowo-
ci, fgcznie z rozmiekczajacym wplywem wilgotnosci,
powoduje rozkitad mniej lub dalej posuniety ciat azo-
towych w nastepstwie dziatania diastaz proteolitycz-
nych, wywotanego rozpuszczaniem sie ich w czastecz-
kach wodnistych. Trudno jednak przypusci¢ azeby
w obecnosci tak matej ilosci wody ten rozkiad maogt
posung¢ sie az do aminokwaséw. Aminokwasy, ktore
juz istniaty w stodzie odgrywajg bardzo powazng role
z powodu swych funkcji kwasowych i zasadowych,
ktére sprawiaja, iz ciata te wystepujg jako tampony.

Wozrost kwasowaosci, jaki widzimy u stodéw Zzle
przechowywanych, sprzyja przemianie fosfatow obo-
jetnych na fosfaty o wyzszej kwasowosci, ktore wptly-
wajg podczas scukrzania jako bodzce dziatalnosci dia-
statycznych.

Wszyscy praktycy zgodnie uwazajg, ze stare i zle
przechowane stody tracg bardzo wiele ze swych zdol-
nosci diastatycznych, a proces scukrzania podobnych
stodéw trwa dluzej. Schulte przeciwnie uwaza, ze
zdolnosci diastatyczne stodu wilgotnego powieksza-
ja sie i ze wydajnos¢ ekstraktu i maltozy jest mniegj-
szg u stodoéw mato wysuszonych, a wiekszg u stodow
bardziej wysuszonych. Ten sam autor uwaza, ze za-
warto$¢ azotow biatkowych zmniejsza sie w czasie
przechowywania w stodach suszonych w niskiej tem-
peraturze bardziej niz w stodach suszonych w wyz-
szej temperaturze; podobniez amidy, zdaniem wymie-
nionego autora, jakoby zmniejszajg sie w pierwszym
wypadku, a powiekszajg w drugim.

Van Cauwenberge oswiadcza, iz nie udato mu
sie potwierdzi¢ tych rdéznic w praktyce, natomiast
stwierdzit réznice zachodzace pomiedzy stodami, kt6-
re rozmaicie kietkowaly: wady stodow, ktére zbyt
ditugo kietkowaty, wystepujg jeszcze silniej przy nie-
odpowiedniem przechowywaniu wowczas gdy stody,
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ktére niedostatecznie kietkowaty, poprawiajg sie
w czasie przechowywania.

Ze stodéw starych i zawierajgcych duzy procent
wody udato sie otrzyma¢ piwo o wysokim stopniu
przefermentowaniu, co pozwala przypuszczac, iz
scukrzanie jest posuniete dosy¢ daleko przez po-
wstawanie znacznej ilosci maltozy. Profesor Verhelst,
ktéry miat do czynienia z browarami w Nizzy i w Al-
gierze, stwierdzit, ze stod przerobiony w Algierze po-
siadat wiekszg wydajnos¢ w Nizzy, co ttomaczy sie
zwiekszeniem zawartosci wody podczas transportu
morzem.

Jak wyttomaczy¢ te fakty? Z jednej strony osta-
bienie diastaz stwierdzone laboratoryjnie, powolniej-
szy proces scukrzania, stwierdzony w praktyce,
a z drugiej strony scukrzanie posuniete o wiele dalej.
Prelegent jest sktonny przypuszczaé, ze przemiany za-
chodzace w stodzie wilgotnym przypominajg jakoby
wstepne przygotowywanie zacieru. Nalezatoby wiec
unika¢ zbyt dlugiego suszenia przy niskiej temperatu-
rze, a w szczegoélnosci peptonizacji podczas zaciera-
nia stodow wilgotnych, poniewaz mozna przez to
jeszcze powiekszyc¢ ich wadliwos$¢ polegajaca na tern,
iz sg zbyt bogate w ciata azotowe, ktdre predko i ta-
two ulegajg rozktadowi.

Co sie tyczy kwasowosci, p. Van Cauwenberge
uwaza iz straty spowodowane zmniejszeniem sie wol-
nej kwasowosci, co stwierdzili profesorowie Petit
i Marc Van Laer, sg wyrGwnane przez wzrost ogoélnej
kwasowosci.

Teoretycznie biorgc iony H powiekszajg dziatal-
nos¢ amylaz i proteaz podnoszac je do pewnego okre-
Slonego stopnia koncentracji. Skutecznos$¢ silnego
kwasu, lub kwasu ulegtego silnej dysocjacji powinna
by¢ przy jednakowej objetosci o wiele wieksza od
skutecznosci kwasu organicznego, ktoéry ulegat tylko
nieznacznej dysocjacji. W praktyce jednak spotyka
sie fakty niezgodne z teorjg. Prelegent uwaza, ze
scukrzanie stodéw wilgotnych bytoby jeszcze powol-
niejsze, gdyby nie nastepowat wzrost ogoélnej kwaso-
wosci zwiekszajacy dziatalno$¢ diastatyczng i wywo-
tujagcy powstawanie maltozy. Wplyw wody alkalicz-
nej jest niekorzystny bez wzgledu na to czy ma sie
do czynienia ze stodami wilgotnemi, czy tez ze stoda-
mi dobrze przechowanemu

Schonfeld stwierdzit, ze stdd wilgotny zawiera
mniej azotu krzepnacego, niz stéd bardziej suchy.
Wielu praktykéw miato moznos¢ stwierdzic¢, iz w isto-
cie tamanie sie otrzymywane w kotle w tych wypad-
kach jest gorsze, co daje sie wyttomaczy¢ powstawa-
niem rozpuszczalnego azotu. Mozna jednakze zara-
dzi¢ temu podnoszac kwasowos¢ wolng brzeczki bez-
posrednio po zacieraniu.
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Stare stody powodujg rowniez niedostateczne
osadzenie sie na todzi chlodniczej. Zdaniem Petit jest
to przyczyng wielu klopotow piwowara. Ciata koloi-
dalne brzeczki w stanie silnego rozproszenia, pokry-
waja i obcigzajg komorki drozdzowe, kompletnie za-
tykajac ich pory, co wptywa na leniwy przebiegt fer-
mentacji i na rozwoj drobnoustrojow, ktdre sie karmig
nieprzefermentowanym ekstraktem i nadmiarem ami-
no - kwasow, w ktdre szczegOlnie obfitowat stod.

Drozdze, ktoére otrzymuje sie w tych warunkach,
nie sg jednakze zupetnie zdegenerowane, jak przypu-
szczajg niektorzy piwowarzy. Odzyskujg one zdol-
nos$¢ do pracy normalnej jezeli je przemyjemy kwasa-
mi silnie rozcienczonemi lub nawet w roztworach al-
kalicznych, jak radzi Muffang. Autor ten w ostatnich
czasach zwrdécit uwage na to, ze degeneracja drozdzy
czestokro¢ jest nastepstwem obecnosci w brzeczce
substancji, ktérych sktad chemiczny nie zostat jeszcze
doktadnie okreslony, a ktore przez Muffanga zostaty
nazwane testiluping lub testing. Substancje te tlumig
jakoby dziatalno$¢ drozdzy. Mozliwem jest, iz zmiany,
sprzyjajgce powstawaniu jej zachodzg podczas wadli-
wego przechowywania stodu.

W wypadkach niedostatecznego osadzenia, co
w nastepstwie zakldca fermentacje, zdotano otrzy-
mac¢ dobre wyniki dziatajgc w sposéb nastepujacy: po
podniesieniu  kwasowosci brzeczki podczas gotowa-
nia, stosuje sie nastepnie substancje klarujace na kil-
ka minut przed przelaniem brzeczki do todzi chtodni-
czych. Brzeczka ma woéwczas wyglad zmacony i rdza-
wy, podczas gdy normalnie powinna wydawac sie
czarna, potyskujgca. Nastepnie brzeczka jest zadroz-
dzona tylko potowa drozdzy. Podczas fermentacji i po
uptywie kilku godzin pecherzyki kwasu weglowego
unoszg sie na powierzchnie pociggajac za sobg ciala,
znajdujace sie w zawiesinie, ktore potworzyty skupie-
nia, dzieki zastosowaniu srodkoéw klarujgcych. W ten
spos6b na powierzchni tworzy sie kozuch kleisty
z cial azotowych, zywic i komérek drozdzy, ktory
jest starannie zdejmowany w miare powstawania.
Kiedy proces ten zostaje zakonczony, zadrazdza sie
ponownie pozostata czescig drozdzy i fermentacja do-
biega do konhca w brzeczce pozbawionej szkodliwych
ciat koloidalnych. W ten sposdb mozna pozby¢ sie
trudnosci wynikajacych ze ztego stanu ciat koloidal-
nych w brzeczce, do ktérej produkcji uzyto wilgotne-
go stodu.

Pozostaje rozpatrzenie $rodkoéw zaradczych prze-
ciwko nadmiarowi rozpuszczalnych ciat azotowych,
bedacych réwniez nastepstwem uzycia zbyt wilgotne-
go stodu. Rozporzadzamy w tym wypadku takiemi
srodkami, jak przewietrzanie, zastosowanie zgeszczo-
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nego powietrza i t. d. Drozdze majace w dostatecznej
ilosci tlen i weglowodany przyswajaja z tatwoscig
wielkie ilosci amino-kwaséw. Postepujac w ten sposéb
otrzymuje sie ilos¢ drozdzy przewyzszajgca siedmio
lub osmiokrotnie pierwotny posiew. Po szesciu dniach
fermentacji stopien przefermentowania wynosi od 75
do 80°/.

Piwa, pochodzace ze stodow zbyt wilgotnych,
konserwujg sie dobrze, ale -s3 mato aromatyczne i po-
siadajg zta pienistos¢.

Zdaniem prelegenta, nastepstwom, jakie pocigga-
ja za sobg braki stodu zbyt wilgotnego, mozna zara-
dzi¢ przez zmieszanie stodu zbyt wilgotnego ze sto-
dem Swiezym i suchym.

Warzenie brzeczki nalezy prowadzi¢ w ten spo-
séb, by sprzyja¢ rozwojowi dekstryn, podnoszac
jednoczesnie wolng kwasowos$€. Prelegent uwaza, ze
powtdrne suszenie nie jest w moznosci przywrdcic
utraconych zalet stodu. Suszenie, trwajgce 12 godzin
w temperaturze od 45 — 75°, wplywa na podniesienie
koloru stodu, niszczy znaczng cze$¢ diastaz i zmienia
stosunek cukréw i ciat azotowych. Prelegent uwaza,
iz lepiej jest dla unikniecia kosztéw i robocizny po-
prostu miesza¢ stdd zbyt wilgotny ze stodem suchym,
uzywajac go do wyrobu piw Izejszych i zwyktych.

Jeszcze w sprawie Zoiorow Swiatowych chmielu.

W poprzednich numerach podaliSmy rozmaite
oceny Swiatowych zbioréw oraz krytyke szacunku
IV-go Miedzynarodowego Kongresu Plantatorow
Chmielu, zamieszczong gtdwnie na tamach pism nie-
mieckich i belgijskich.

Ponizej podajemy w streszczeniu artykut zamie-
szczony w ,,Saazer Plopfen und Brauer Zeitung" przez
cztonka miedzynarodowego biura plantatoréw chmie-
lu, p. Adorno, ktdry w obszernym artykule motywuje
uchwaty kogresu i przytacza statystyczne dane, réz-
nigce sie od cyfr podanych przez fachowe pisma, wy-
chodzace w Niemczech.

Pan Adorno pisze, ze rok rocznie przed rozpo-
czeciem sie zbioréw chmielu plantatorzy chmielu,
przemyst piwowarski i handel chmielem zdradzajg
silne zdenerwowanie, ktére trwa do chwili wyjasnie-
nia sprawy zbiorow. Podniecenie to bylo szczegol-
nie silne w roku biezacym, poniewaz kazda z trzech
wymienionych grup instynktownie zdawata sobie
sprawe, iz stoi wobec wielkich niespodzianek.

W ciggu ostatnich kilku lat, pomimo wysitkow
ze strony plantatoréw, daje sie zauwazy¢ zmniejsze-
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nie ogodlnej wydajnosci plantacyj chmielowych. Je-
dynie w roku 1924 miato miejsce pewne polepszenie,
co uchronito przemyst piwowarski przed bardzo du-
zemi trudnosciami. Pogorszenie sie sytuacji na plan-
tacjach pod wzgledem rozmiaréw i wydajnosci daje
sie zauwazyC przedewszystkiem w Niemczech, gdzie
przestrzen pod uprawg chmielu, ktéra wynosita oko-
to 40.000 ha przed wojng, spadta do 10.000 w roku
1923, a do 10.700 — w roku 1925. Zdaniem autora
niemiecki przemyst piwowarski zadatl niemieckiemu
przemystowi chmielowemu straszny cios, poniewaz
trudno jest zacheca¢ do uprawiania produktu, ktéry
nie znajduje odpowiedniego przyjecia w zaintereso-
wanym przemysle. Niemcy w ciggu ostatnich trzech
lat — 1923, 24 i 25 roku miaty zbiory wynoszace
70.000, 140.000 i 130.000 ctn., wowczas gdy spozycie
chmielu w Niemczech w tym czasie wahato sie pomie-
dzy cyframi 160.000, 220.000 i 230.000 ctn. Produkcja
piwa, po martwym okresie powojennym ponownie
w sposOb bardzo predki podniosta sie. Opowiadania
0 rzekomem zmniejszaniu sie spozycia autor uwaza
za nieprawdziwe, widzac dowdd wzrostu konsumcji
w oficjalnych cyfrach, dotyczacych dochodéw pan-
stwowych z podatkéw od piwa, ktore w Niemczech
od kwietnia do grudnia w roku 1925, w pordéwnaniu
z podobnym okresem roku 1924, daty réznice wyno-
szacg przeszto 53.000.000 marek na korzys$¢ roku
1925. W procentach oznacza to wzrost produkcji
0 27 »l,

Ciekawem jest, iz nawet wczesna wiosha i mo-
kre lato 1926 roku w okresie czasu od kwietnia do
lipca, nie spowodowaty zmniejszenia spozycia. W ro-
ku 1926 dochdéd z podatkéw od piwa w tym czasie
wyniost 88.949.643 marki. W roku 1925 — 88.666.530
marek.

Woweczas gdy przed wojng urodzaje niemieckie
dochodzity do 300—400, a nawet do 500.000 ctn.. co
pozwalato na wywoOz roczny, wahajacy sie od 150
do 200.000 ctn.,, w ciggu ostatnich lat zmniejszenie
sie ogolnej produkcji wstrzymato zupetnie eksport,
czynigc Niemcy krajem, ktory ze szkodag niemieckie-
go producenta importuje wielkie ilosci chmielu. Stra-

cit na tem réwniez kupiec chmielowy, poniewaz
punkt ciezkosci przeniost sie z Norymbergji do
Czech.

W ciagu ostatnich trzech lat w roku 1923, 24
i 25 ogotem zbiory chmielu w Niemczech daty 340.000
ctn.,, co przecietnie wynosi 114.000 rocznie. Zbiory
1926 roku zostaty ocenione przez Miedzynarodowy
Kongres Plantatorow Chmielu na 94.000 do 103.000
ctn. Zdaniem p, Adomy cyfra ta jednakze jest zbyt
wysoka, poniewaz poszczegoélne okregi zostaty osza-
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cowane zbyt optymistycznie. Dotyczy to w szcze-
golnosci Hallerthau, gdzie zbiory oceniono na 45 do
50.000 ctn. Spustoszenia spowodowane przez pere-
nospore sg tak straszne, iz trudno przypusci¢, by
plantatorom udato sie otrzymac¢ wiecej, niz potowe
zbioroéw zesztorocznych (75.000). Zwazywszy, iz Spo-
zycie chmielu w Niemczech wynosi 235.000 ctn. fatwo
jest zrozumie¢, co dla Niemiec oznacza niedobér wo-
bec zbioréw tegorocznych, ktére wahajg sie pomie-
dzy 94.000 a 100.000 ctn.

Oceny poprzedniego kongresu plantatoréw
chmielu, ktéry miat miejsce w roku zesztym w Mo-
nachjum, spotkaty sie, zdaniem autora artykutu, z nie-
stuszng krytyka ze strony przedstawicieli przemystu
piwowarskiego, ktérzy podawali w watpliwos¢ cy-
fry przyjete na kongresie.

Trzeci miedzynarodowy kongres plantatorow
chmielu ocenit zesztoroczne urodzaje chmielu w Hal-
lerthau na 75.000 ctn., w rzeczywistosci otrzymano
70.000 ctn. Wirtemberg byt oceniony na 15.000, otrzy-
mano 16.000 ctn. Zbiory Niemiec oceniono na 128.500,
daty 130.000. Urodzaje Czechostowacji oceniono na
122.000 ctn., daty 140.000. Trudno byto dokiadniej
przewidzie¢ urodzaje, a w szczegélnosci o ile chodzi
o Niemcy, bo urodzaj czechostowacki przewyzszyt
oczekiwania kongresu o 143/4°/0, Oceny dotyczace
Ameryki, Anglji i Belgji, dokonane przez trzeci kon-
gres, pochodzity z két handlowych i zostalty podane
w niezmienionej formie.

Tegoroczne zbiory chmielowe ucierpiaty niesty-
chanie z powodu perenospora humuli. Mozliwem jest,
iz ta choroba przedostata sie na kontynent z Anglji.
Choroba ta w ciggu ostatnich trzech lat zjawita sie
na plantacjach niemieckich, austryjackich, belgijskich,
francuskich, polskich, jugostowianskich, angielskich
i amerykanskich. Charakterystycznym jest epidemi-
czny charakter tej choroby, ktéra wystgpita nagle
i prawie jednoczesnie w tych wszystkich krajach. Do
zwalczania jej przystgpiono zbyt pézno i w kotach
naukowych dajg sie stysze¢ gtosy (dr. Lang-Hohen-
heim), ze minie moze lat dwadziescia, zanim nauczy-
my sie skutecznie jg zwalczac.

Oceny tegoroczne byty szczegélnie trudne nawet
dla rzeczoznawcow, ktérzy zajmujg sie tg sprawag od
lat kilkudziesieciu. tatwo to zrozumie¢, jezeli sobie
uprzytomnimy, iz spustoszenia uczynione przez pe-
renospore, sg tak wielkie, iz na niektérych planta-
cjach 3.000 do 5.000 roslin daje z trudnoscig ! cent-
nar.

Powtarzajac za czwartym kongresem plantatorow
chmielu oceny, ktére juz podaliSmy w poprzednich
numerach, p. Adorna przypuszcza, iz ogotem na kon-
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tynencie europejskim bez Rosji i Anglji otrzyma sie
w roku biezagcym od 434 do 467.100 ctn. Urodzaje
amerykanskie i angielskie nie byty wziete przez kon-
gres pod uwage wobec nieobecnosci przedstawicieli
tych krajow, ale i w tych krajach urodzaje pozosta-
wiajg wiele od zyczenia. Oceny podawane przez han-
del chmielem za rok 1925 okreslaty urodzaj rosyjski
za rok 1925 na 17.000, urodzaj angielski na 370.000,
urodzaj amerykarnski na 280.000, australijski na 20.000.
W roku biezagcym zdaniem p. Adorno nalezy oczeki-
waé: w Rosji 10 do 15.000, w Anglji 264.000 do
270,000, w Ameryce 250.000 do 260.000, w Australji
od 15.000 do 20.000, co razem dla produkcji $wiato-
wej daje od 973.000 do 1.032.100 ctn. woéwczas gdy
zapotrzebowanie Swiatowe na chmiel wedlug oceny
firmy Bartha w Norymberdze wynosi 1.208.000 ctn.
Dla piwowarstwa europejskiego najwazniejszym jest
urodzaj chmielu wyzszej jakosci, na ktory zapotrze-
bowanie wynosi od 560 do 580.000 ctn. Zdaniem au-
tora artykutu Niemcy, Czechostowacja, Jugostawja,
Austrja, Polska, Alzacja i Rosja w nalepszym razie
wyprodukujg od 380 do 410.000 ctn. tego chmielu. Sy-
tuacja jeszcze dosadniej zostanie przedstawiona, je-
zeli przypomimy, iz tgczna wydajno$¢ tegoroczna
Niemiec i Czechostowacji zostata oceniona na 242 do
256.000 ctn. woéwczas gdy wiasne spozycie tych kra-
jow tacznie z Polska i Jugostawjg wynosi 420.000 ctn.

W koricu swojego artykutu p. Adorna dyskutujac
z przedstawicielami niemieckiego przemystu piwo-
warskiego, a gtownie z p. Kirschnerem, wypowiada
poglad, iz tegoroczne zbiory nie pokryja zapotrzebo-
wania, co musi sie odbi¢ na cenach chmielu.

PROJEKT USTAWY O IZBACH PRZEMYStOWO-
HANDLOWYCH,

Rzad przewiduje wydanie ustawy o izbach prze-
mystowo-handlowych, ktdra zastgpi ustawy dotych-
czas obowigzujace w tej sprawie — w b. dzielnicy
austryjackiej ustawe z dnia 29 czerwca 1868 roku
0 organizacji izb handlowych i przemystowych, w b.
pruskiej ustawe z dnia 24 lutego 1870 roku o izbach
handlowych.

Nowa ustawa motywuje stworzenie izb przemy-
stowo-handlowych potrzebg statego przedstawiciel-
stwa intereséw gospodarczych goérnictwa, przemystu
i handlu.

Obszar calego panstwa zostanie podzielony na
okregi izb przemystowo-handlowych, o ktérych roz-
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miarach decyduje Minister Przemystu i Handlu w po-
rozumieniu z Ministerstwem Spraw Wewnetrznych
po zasiegnieciu opinji sfer kompetentnych. Izby majg
za zadanie: czuwanie nad ogdlnemi interesami prze-
mystu i handlu swego okregu, wspotdziatanie w po-
pieraniu przemystu i handlu, wyrazanie opinji o pro-
jektach ustaw i wazniejszych rozporzadzen admini-
stracyjnych, wyrazanie opinji i udziat w pracach rza-
du przy ustalaniu i zmianach taryfy celnej, udziat
w rozwazaniu projektdw, dotyczacych sSrodkéw ko-
munikacyjnych, wyznaczanie rzeczoznawcéw w spra-
wach zwigzanych z przemystem i handlem, wspétdzia-
tanie przy urzadzaniu wystaw w kraju i zagranicy itd.

Izbom bedg przystugiwaly pewne uprawnienia:
wydawanie zaswiadczen wtadzom o istniejgcych zwy-
czajach handlowych, wydawanie $wiadectw o pocho-
dzeniu towardw, prawo rozstrzygania sporow, stoso-
wnie do istniejgcych ustaw i rozporzadzen w wypad-
kach nieporozumief miedzy przemystowcami i kup-
cami.

Ogolny nadzér nad izbami przemystowo-handlo-
wemi sprawuje Ministerstwo Przemystu i Handlu.

ZAWIADOMIENIE.

Zarzad Zwigzku Piwowardw Polskich w Pozna-
niu zawiadamia, ze dnia 31 pazdziernika i 1 listopada
r .b. odbedzie sie Walny Zjazd jesienny, potgczony ze
zwiedzaniem browaréw w Ostrowiu i Krotoszynie.

Zjazd ten zaszczyci swojg osobg dyrektor Pan-
stwowej Szkoty Piwowarskiej, profesor D-r Andrzej
Krzemecki, i wygtosi odczyt z dziedziny piwowarstwa.
Zaznacza sie przytem, ze w urzadzeniu zjazdu taska-
wie przyobiecaly swg pomoc browary: p. Hirscha
w Ostrowiu i browar Krotoszynski Tow. Akc. w Kro-
toszynie.

Wobec tego, Zarzad Zwigzku Piwowaréw Pol-
skich w Poznaniu prosi wszystkich Kolegéw cztonkow
i niecztonkow, jak rowniez pp. wiascicieli i dyrekto-
row browaréw o jaknajliczniejsze wziecie udziatu
w odby¢ sie majacym zjezdzie. Jednoczes$nie Zarzad
Zwiagzku Piwowardw Polskich w Poznaniu zwraca sie
{ goraca prosba do pp. wiascicieli browaréw i dyrek-
toréw o umozliwienie wziecia udziatu w zjezdzie swo-
im kierownikom browaréw i pomocnikom kierowni-
kéw, zaznaczajac, ze ze wzgledu na aktualne sprawy
z dziedziny piwowarstwa, jakie bedg rozstrzasane,
korzysci, osiggniete przez kierownikow i ich pomoc-
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nikéw, beda korzysciami browardw. Szczegétowy pro-
gram zjazdu wkroétce bedzie ogtoszony.

Zwiazek Piwowarow Polskich w Poznaniu
Sekretarz (—) J, Michalski.

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 23/IX. 33 zi.

25/1X. 33 — 34 zt.

29/1X. 32 — 33,50 zt
Poznan. 16/IX. 30 — 33,50 zt.

18/IX. 30 — 33,50 zt.

23/IX. 30 — 33,50 zt.
Grudzigdz. 25/IX. 32 — 34 zh
Wilno. 25/1X. 30 — 34 zt
Berlin. 17/IX. 205 — 248 Mk. n.

25/1X. 205 — 248 Mk. n.

29/IX. 205 — 248 Mk. n.
Hamburg. 22/1X. Dunaj 10 hfl.

16/IX. Malt, barley 9,65 hfl.

21/IX. Malt, barley 9,65 hfl.
New-York. 24/1X. 78 cts. za bushel.
Chicago. 22/IX. 55 — 74 cts. za bushel.

28/IX. 54 — 75 cts. za bushel.
Winnipeg. 22/IX. 64 cts. za bus.

CENY CHMIELU.
Warszawa. 28/IX. Notowano wyb. 140 doi.,, | A 130 doi.,

IB 115 doi., gatunki $rednie 110. Na plantacjach dokonano
kilku wiekszych tranzakcyj po 105 — 107 — 115 doi. Bro-
wary wstrzymujg sie z zakupami. Duze ilosci zostaly za-
kupione na eksport. W lubelskiem pozostato w rekach
plantatorow od 10 — 15%. Na Wotyniu wykupiono okoto
40%.
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+ SUSZARNIA | SKEADY CHMIELU

S. BEILIN

k WARSZAWA, LESZNO 85. TEL. 77-05.
4

BIURO —Plac Zelaznej Bramy 6.

Firma egzystuje 36 lat.

POLSKA FABRYKA FARB i LAKIEROW

EDWARD LUTZ

SPOLKA Z OGR. POR.
KRAKOW XXII. Kalwaryjska 66.
Fabryki: PARYZ, WIEDEN, KASSEL, BUDAPESZT, TEMESZI/AR, PRAGA

Poleca swe specjalne fabrykaty uzywane w browamictwie, jako to:

GLAZU§ZE CD\(()CEADZI FERMENTACYJINYCH | CHLO-

LAKIER/S’O ZEWNETRZNEGO POWLEKANIA KADZI,
701ty, brazowy i szary.

LIMPLAK™ do znaczénia beczek transportowych.

FARBE BESMEROWSKA, Marki ,KOWADLO" prze-
ciwdziatajgcg rdzy—do powlekania konstrukcji
zelaznych, .

»NAUTON". "Ochronng powioke dla urzadzer chtod-

niczych.

,,HUBLONl%'" do malowania_przykryw, kadzi i zelaz.

LVITRALIN® do emaljowania aluminiowych i stalo-

ch rezerwoarow (tanki). _

FARBA REZERWOAROWA bez smaku i zapachu wolna
od ofowiu. ) By

LPYRYCIT" do codziennej dezynfekcji browaru.

»,MIKROSOL" do dezynfekcji “Scian,” celem ochrony
flgrzed grzybem’i plesnia. )

»PURIT" do czyszczenia aparatow piwnych, flaszek
i przewodow piwnych. ) )

~LIGNOLIN" do uszczelniania beczek, sktaddw, i kadzi.

KAROL HESOENMULLER

BYDGOSZCZ. Tel.

370. ’

Poleca anajdujace si<; na sktadzie:

MASZYNY do oddzielania kietkdw i do czyszczenia stodu wyrobu Topfa, 15 ctr. na godz. 1870 sfrs.
MASZYNY do polerowania stodu wyrobu Topfa, 20 cetnaréw na godzine 1900 sfrs.

5 Opakowania za zwrotem wiasnych kosztow.

iS

Wszelkie inne maszyny wedtug listy.
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nncTiibiiin posady kierownik browaru (lat 38, zonaty, 2 dzieci),

rUoluKlljC prowadzacy samodzielnie browar o rocznym obrocie

4000 hl. i posiadajacy 18-letnia praktyke w pierwszorzednych

browarach w Niemczech Powodem zmiany obecnego stano-

wiska jest che¢ polepszenia warunkow  Oferty nadsytac pod

,.lRoman” do Administracji ,,Przemystu Piwowarskiego"
z podaniem warunkow.

z duza, wieloletnig praktyka poszukuje posady piwowara
lub w administracji browaru. Referencje jaknajlepsze.
Oferty prosimy kierowaé dla

J. H. Warszawa, Miedziana 8 m. 9.

POLSKI PRZEMYSt. KORKOWY /
SPOLKA AKCYJINA JE$T™ P | N
WarszawaZ Solec 59.—Tel. 232-09. S CZ ‘ i ? ‘ EN
Skrét lelegr. ,POLKOREK” a ,
8

_—
=€ €= =€=¢

najwieksza w Kraju Itataitma Fabryka Kurkow

OO0 ==

Poleca KORKI BUTELKOWE i ANTALKOWE E ROWARNY i
wszelkich wymiaréw i gatunkéw. > ) L .
<l pierwszej jakosci
| w tadunkach wagonowych. t
$ : }
§ PRZEMYSL PlWO\NARSKlJJ z Oferty z cenami loco stacja t
b¢ u b4 zaladowania prosimy nadsy-
$ JEST NAISKUTECINIEISZYM, NAPROSTSZM ¢ la¢ do administracjic ,Prze-
: i najtaniszyh Srodkiem : mystu Piwowarskiegot.
$  REKLAMY DLA PRODUKTOW, POTRZEBNYCH 1 pod O. S. ,
§ W PRZEMYSLE PIWOWARSKIM. § i i

rukarnia |A1U
1

Di LITOGRAFJA » ¢ ..U

POT TY”
1 VWVl 11

w WARSZAWIE, KAPUCYNSKA 7. TELEFON 12-29.
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