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Fermentacja alkoholowa.

(Odczyt wygtoszony przez prof. Marc'a Van Laera dnia 11
lipca 1926 roku).

Posréd zjawisk chemicznych obserwowanych
w zyciu codziennem od najdawniejszych czasOw naj-
bardziej zwracata uwage cztowieka fermentacja alko-
holu. Wptywaly na to nie tylko wzgledy praktyczne,
ale i zupetnie swoiste wiasciwosci fermentacji alko-
holowej. Juz Lavoisier, opisujac ja, powiedziat, ze jest
to najdziwniejszy i najbardziej uderzajgcy proces po-
$rod szeregu zjawisk, jakiemi zajmuje sie chemja.

tatwos¢, z jaka otrzymuje sie fermentacja alko-
holowa soku winogronowego, sprawiata, ze wyrob
wina byt jednym z najwczesniejszych zabiegéw prze-
mystowych uprawianych przez cziowieka. Ale przy-
gotowywanie piwa, w drodze fermentacji alkoholo-
wej brzeczki zbozowej, bedace operacjg o wiele bar-
dziej skomplikowana, byto réwniez juz powszechnie
praktykowane w dawnym Egipcie. Fermentacja chle-
bowa, ktdra jest znacznie trudniejsza, byla znana
mniej wiecej w tym samym czasie.

A jednak, pomimo wielkiego bogactwa dos$wiad-
czenia, nagromadzonego w ciggu wiekéw, wiadomo-
§ci nasze, co do istoty zmian, zachodzacych podczas
tego zjawiska chemicznego rozwijaty sie niestychanie
powolnie. Obecnos¢ alkoholu zostata stwierdzona od-
dawna, ale z istotg drugiego produktu fermentacji
kwasu weglowego zapoznaliSmy sie znacznie pozniej,
dopiero dzigeki Van Helmontowi. Lavoisier po raz
pierwszy ustalit bilans zmian, zachodzgcych przy fer-
mentacji, ktory obecnie wyrazamy wzorem:

Ee H12 O6—> 2CO=22C2H60

W ten sposob dowiadujemy sie, co sie staje z cu-
krem podczas fermentacji, ale rola drugiego waznego
czynnika, jakim sg drozdze nie zostata wyjasniona.
Dopiero w roku 1835 prawie jednoczes$nie Schwan,
Kutzing i Cognard — Latour, badajgc drozdze pod
mikroskopem stwierdzili, iz sg to istoty uorganizowa-
ne i stad wysnuli wniosek, ze fermentacja alkoholo-
wa jest wywotana przez istoty zywe, karmigce sie cu-
krem i wydzielajgce alkohol i kwas weglowy.

Prace wymienionych uczonych zostaty przyje-
te przez wspobiczesnych z niedowierzan'?:n, a czesto-
kro¢ nawet z ironia.

Dopiero Pasteur ostatecznie wyjasnit sprawe,
opierajac swa teorje na naukowych zasadach, ttoma-

1) Art. niniejszy ukazat sie w Nr. 1393 ,Le Petit Jour-
nal du Brasseur" z dnia 1 pazdziernika 1926 roku.
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i czacych istote zmian, zachodzacych podczas fermen-
tacji. Wyniki prac Pasteura pod tym wzgledem daja
sie uja¢ w trzy nastepujace podstawowe zasady:

1) fermentacje sg wywolywane przez mikro-
skopijne istoty zywe. Twierdzenie to uczynito aktu-
alng sprawe t. zw. ,,samordédztwa“. Przed Pasteurem
juz wiedziano, ze jezeli nagrzewac tatwo rozkilada-
jacy sie ptyn organiczny i chroni¢ go przed wpltywem
powietrza to ptyn ten nie bedzie fermentowal. Fer-
mentacja nie wystgpi rowniez, jezeli ptyn ten bedzie
sie stykat z nagrzanem do wysokiej temperatury po-
wietrzem. Zwolennicy teorji ,,samorédztwa“ twier-
dzili jednak, ze nagrzewanie niszczy pewne wikasnosci
ptynu konieczne dla zjawisk zyciowych.

Nalezy doda¢, ze technika doswiadczen pozosta-
wiata wiele do zyczenia. Sg ptyny, jak naprzykiad
mleko, bardzo trudne do sterylizowania z powodu
zbyt stabej kwasowosci. Z drugiej strony niektore
mikroby sg bardzo odporne na dzialalno$¢ goraca,
w szczegolnosci o ile chodzi o wysokg temperature
powietrza. Trudnosci te zostaly usuniete przez po-
step techniki; przez uprzednie nagrzewanie naczyn,
przez wynalezienie sterylizatora, co pozwala na
otrzymywanie jednakowych statych rezultatéw. Zba-
dano role powietrza w przenoszeniu zywych organi-
zméw. Ostatni krok zostat uczyniony, kiedy udato sie
stwierdzi¢, ze nagrzewanie nie zawsze jest niezbed-
nym warunkiem sterylizacji ptynu, poniewaz w nie-
ktérych wypadkach wystarcza filtrowanie przez por-
celane.

Nic nie pozostato z zarzutdw czynionych przez
zwolennikéw dawnej teorji ,,samorddztwa. Stwier-
dzono, ze fermentacja jest wynikiem dziatalnosci istot
zywych. Jednoczesnie w ten sposob zostaty zatozone
podwaliny pod wspoéiczesng technike bakteriolo-
giczna.

2) Kazdy z rodzajow fermentacji alkoholowej,
mlecznej, octowej lub amoniakowej jest wywotany
przez pewien okreslony ferment, swoisty dla danej
fermentacji. Z punktu widzenia botaniki ferment
kwasu mlekowego rézni sie od fermentu mastowego
i od fermentu alkoholowego. Badajac rézne fermen-
tacje, Pasteur stwierdzit pod mikroskopem, iz sg one
powodowane przez organizmy o réznym wygladzie.
Powzigt on wtedy mysl o zaleznosci, jaka istnieje po-
miedzy zmianami fermentacyjnemi, a gatunkami bo-
tanicznemi, ktora je wywotuje. Dzieki technice bak-
teriologicznej, pod ktdrg Pasteur zatozyt podwaliny
w swoich poprzednich pracach, udato mu sie otrzy-
mac i wydzieli¢ pierwsze czyste okazy pewnych ga-
tunkéw mikrobow.

Pojecie swoistosci odegrato w nowej, powstaja-
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cej nauce jaka jest mikrobiologja role fundamentalna.
Pojecie to stalo sie trwatg podstawg dla techniki prze-

mystéw fermentacyjnych, dla techniki bakterjologji |

medycznej, ktdre zaczelty rozwija¢ sie w sposéb za-
dziwiajacy predki.

Mozno$¢ dowolnego wywotywania danej fer-
mentacji za pomocag ScisSle okreslonej kultury
drobnoustrojow lub moznos¢ wywolywania pewnej
okreslonej choroby jest niestychanym postepem
W rozwoju nhauki, jest zdobycza, posiadajaca pier-
wszorzedne znaczenie.

Dawne sposoby posiewu ptyndéw fermentujgcych
przez powietrze lub za pomocg ptyndw, ktére juz
fermentowaty (kwasne mileko, ser, osad z piwa) da-
waly rezultaty niepewne i zawsze zmienne. Czesto-
kro¢ zachodzito kilka fermentacji. Jedynie sok wino-
gronowy dzieki catoksztattowi wyjatkowych okolicz-
nosci, nad ktéremi nie mozemy zatrzymywac sie dtu-
zej, powoduje zawsze te samg fermentacje z dosy¢
znaczng regularnosciag. Jak stwierdzono drogg poz-
niejszych badan, ta regularnos¢ fermentacji winnej jest
uwarunkowana skladem soku winogronowego, ktory
sprzyja o wiele bardziej rozwojowi drozdzy niz in-
nych fermentow. Nie ulega watpliwosci, ze okolicz-
nos$¢ ta przez diuzszy czas utrudniata zrozumienie
pojecia swoistosci.

Z pojecia swoistosci powstata nastepnie mysl, ze
czystos¢ fermentacji jest zalezng od czystosci botani-
cznej fermentu. Mys$l ta miata w nastepstwie niesty-
chane znaczenie w praktyce. Rzucita ona zupeinie
nowe Swiatto na badania zmetnien,, zachodzacych
podczas fermentacji wina i piwa. Rozpoczeto poszu-
kiwania nad drobnoustrojami, powodujgcemi te cho-
roby, zbadano naukowo zakazenia drozdzy i brzecz-
ki, stosujgc badanie mikroskopowe. W ten sposob
odnaleziono zrédta infekcji i odkryto srodki uniemoz-
liwienia ich przez staranne przestrzeganie czystosci.

Wszystkie te pojecia zostaty ustalone przez Pa-
steura w jego badaniach nad fermentacjg przemysto-
wa. Podczas tych badan Pasteur dotknagt przedmiotu
swoich studjéw pozniejszych nad drobnoustrojami, po-
wodujgcemi choroby zwierzat i ludzi, i odnalazt meto-
dy, ktore zostalty wprowadzone do wspdétczesnej me-
dycyny. Wszystkie te wielkopomne zdobycze na polu
nauki sa logicznym wynikiem studjow Pasteura nad
fermentacjg alkoholowa.

ZapoznaliSmy sie juz z istotng fermentu, wywotu-
jacego fermentacje alkoholowa, pozostaje do zbada-
nia sposob, w jaki te drobnoustroje atakujg cukier.
Wyniki tych badan daja nam trzecig fundamentalng
zasade sformutowang przez Pasteura.

3) Fermentacja jest procesem odzywiania sie
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mikrobéw. Naogot biorgc fermenty zyjg i rozwijajg
sie w warunkach dosy¢ réznych od innych istot zy-
wych. W warunkach tych mogg one powodowaé je-
dynie ograniczony rozktad pozywek. Te wiasnie ogra-
niczone zmiany stanowig istote fermentaciji.

Zwroémy uwage na role jakg odgrywa pozywie-
nie dla istot zywych. Pozywienie jest rezerwuarem
energji chemicznej. Podczas rozkladu energja che-
miczna zostaje uwolniong i zuzywana przez istote zy-
wg dla wiasnych potrzeb (reakcje, synteza sub-
stancji ogranicznych, zjawiska mechaniczne, prze-
noszenie sie z miejsca na miejsce, praca musku-
tow i t. d.). Wiekszos€ istot zywych, zyjacych w atmo-
sferze tlenowej, uzywa powietrza do rozkitadu pozy-
wienia. Spalanie uwalnia znaczng ilos¢ energji.
Wezmy dla przyktadu cukier:

C6H1206+120 —>6C0O?2 + 6H2 0 4-2.945.000 jule.

Jezeli teraz wezmiemy pod uwage jaki$ ferment,
naprzyktad drozdze, spostrzezemy, ze fermentacja
odbywa sie prawie bez udziatu tlenu. W tych warun-
kach rozkiad cukru nie jest ostatecznym i zatrzymu-
je sie w stadjum alkoholu:

1) CgHjjOj—>2C3HSOH2CO?2--293.000 jule.

Widzimy wiec, ze rozkiad pozywki takiej, jak
cukier, odbywa sie w dwoéch okresach: pierwszy
okres jest okresem fermentacji alkoholowej. W ze-
tknieciu sie z powietrzem rozkiad postepuje dalej
przez spalanie sie alkoholu:

2) 2CaH50H-j-120—>6H20+4C02+2.652.000 jule.

Okres pierwszy jest charakterystyczny wytgcz-
nie dla fermentéw alkoholowych. Istota zywa w ze-
tknieciu sie z powietrzem moze dokona¢ zmian uje-
tych we wziér pierwszy i drugi.

Ferment dokonywa jedynie
nych.

Podczas zmian ujetych wzorem pierwszym wy-
dziela sie o wiele mniej energji niz podczas zmian,
ujetych we wzorze drugim. Dowodzi to, iz ferment
dla uzyskania energji koniecznej do aktow zyciowych
musi roztozy¢ o wiele wiekszg ilos¢ pozywienia, niz
istota, zyjgca w stanie tlenowym.

Zwierzeta ssace rozkiadajg dziennie ilos¢ pozy-
wienia, wynoszacg od 2 do 4°/0 ich wagi. Drozdze roz-
ktadajg ilos¢ pozywienia, wynoszacg 300°0 ich wagi,
a ferment kwasu octowego 10.000°/,, swej wagi dzien-
nie.

zmian ograniczo-
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Widzimy wiec, ze fermenty sg niszczycielami
bardzo czynnemi materji organicznej. Pozwala to uzy-
wac je na wielkg skale dla celéw przemystowych.

Ale ten specjalny sposob odzywiania sie jest tyl-
ko nastepstwem warunkéw w jakich zyja fermenty.
Sposéb ten moze uledz zmianie skoro zmienimy wa-
runki ich zycia. Jezeli drozdze zostang umieszczone
w plaskiem naczyniu, znajdujgc sie przez to w stanie
tlenowym, zauwazymy, ze spalajg one w zupetnosci
cukier CO? + H20 nie dajac wecale alkoholu.

| przeciwnie. Jezeli bedziemy przechowywaé
owoce i tkanki zwierzece w warunkach pozbawio-
nych powietrza, zauwazymy, ze cukry jakie one za-
wierajg nie sg spalane, lecz przetwarzajg sie na al-
kohol.

Widzimy wiec, ze fermentacja alkoholowa nie
jest sposobem odzywiania sie wytgcznym dla fermen-
téw. Zalezy ona od warunkéw $rodowiska i okolicz-
nosci w jakich ferment musi pracowaé. Fermentacja
alkoholowa daje sie osiggng¢ réwniez dzieki innym
istotom zywym, ktdre zazwyczaj spalajg w zupetnosci
swoje pozywienie. Fakt ten zostat ujety przez Paste-
ura w stawng formute: fermentacja alkoholowa jest to
zycie bez powietrza.

USTAWA O ZWALCZANIU NIEUCZCIWEJ
KONKURENCJI,

Sprawa konkurencji, jak wiekszos¢ waznych
przejawéw zycia spotecznego, byta u nas normowana
dotychczas przez trzy rézne prawodawstwa, oraz sze-
reg wydawanych pézniej uzupetnien, co, razem wzig-
wszy, utrudniato orjentowanie sie w rzeczach pierw-
szorzednej wagi dla handlu i przemystu.

Przemyst piwowarski jest zainteresowany nie-
mniej od innych gatezi naszego przemystu w tem, by
wykroczenia przeciwko zasadom lojalnej konkuren-
cji zostaty scisle okreslone, poniewaz produkty
przemystu piwowarskiego, bardziej, niz inne, sg na-
razone na nieuczciwag konkurencje. SzczegOlniej na
prowincji prébowano niejednokrotnie wprowadzic¢
w biad spozywce przez nasladowanie etykiet i rysun-
kéw, umieszczanych na butelkach. Analfabetyzm i ni-
ski poziom oswiaty naszej prowincji' sprzyjaja nieucz-
ciwej konkurencji. Niemal kazdy z wiekszych browa-
row posiada w swych archiwach dziesigtki' najroz-
maitszych etykiet, ktére na pierwszy rzut oka przy-
pominajg etykiety, umieszczane na jego produktach,
a dopiero przy blizszem zbadaniu uwidaczniajg inng
nazwe i inny w szczeg6tach rysunek, nasladowany
przez nieuczciwego przedsiebiorce.
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Chociaz sady z nielicznemi wyjatkami ostro zwal-
czaly wykroczenia przeciwko zasadom lojalnej kon-
kurencji, ujednostajnienie ustawodawstwa w tej spra-
wie juz odawna bylo podkreslane jako koniecznos$é
przez nasze zwigzki przemystowe.

Nowa ustawa, ogtoszona dekretem p. Prezydenta,
bedzie obowigzywa¢ w calej Polsce od dnia 10 pazdz.
r. b., a przepisy jej bedg stosowane do wszelkiego ro-
dzaju przedsiebiorstw, z wyjatkiem zawodéw wolnych,
ktére juz uregulowaty sprawe konkurencji w tonie
swych stowarzyszen, przewidujac kary dyscyplinarne
za wykroczenia przeciwko zasadom uczciwej konku-
rencji.

Artykut I-szy nowej ustawy przewiduje, iz wia-
Sciciel lub przedstawiciel przedsiebiorstwa ma prawo
zada¢ ochrony wobec postepowania niesumienej kon-
kurencji, starajgcej sie odebra¢ mu klijentele przez
podrabianie jego produktow.

W tym celu ustawa zabrania uzywania nazw
ktére mogtyby wprowadzi¢ w btad odbiorcéw. W ra-
zie gdyby znalazty sie dwie firmy o jednakowo
brzmiacych nazwach, obowigzkiem przedsiebiorstwa
jest umiesci¢ takie dodatki, ktére uniemozliwiatyby
wprowadzanie w biad odbiorcow.

Artykut Ill-ci ustawy nie pozwala na rozpo-
wszechnienie nieprawdziwych wiadomosci o przed-
siebiorstwie konkurencyjnem, na podburzanie pra-
cownikéw konkurenta do niewypetnienia obowigzkéw
stuzbowych, na wyjawianie tajemnicy obcego przed-
siebiorstwa i t. d.

Artykut 1V-ty dotyczy pochodzenia produktow
i zabrania uzywania nieodpowiadajacych rzeczywi-
stosci nazw geograficznych, dotyczacych towaréw
lub wyrobéw. Granice okregéw, posiadajgcych w tym
wypadku znaczenie, zostang osobno okreslone. We
wszystkich wypadkach, przewidzianych przez usta-
we, poszkodowani beda mogli zgda¢ w drodze sado-
wej zaniechania lub usuniecia wszystkiego, co wpro-
wadza w btad odbiorcéw. Prdcz tego ustawa przewi-
duje wynagrodzenie za wyrzgdzone przez nieuczciwg
konkurencje krzywdy. W razie niemoznosci dokta-
dnego okreslenia poniesionych strat, mozliwem be-
dzie Zadanie ryczattowej sumy do 10.000 ziotych.
Rozsiewanie falszywych wiesci o stosunkach han-
dlowo-konkurencyjnych przedsiebiorstwa, jako to: ja-
kosci, wartosci, pochodzeniu, przeznaczeniu towardw,
cenit. p., bedzie karane grzywna do 6 tys., lub aresz-
tem do trzech tygodni. Winni podkopywania kredytu
karani bedg grzywng do 12 tys. ztotych lub aresztem
do 6 tygodni.
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STANDARD BUTELKI.

W ostatnim numerze ,,Przemystu Piwowarskie-
go" ukazat sie list pisany przez jednego z przedsta-
wicieli browarow prowincjonalnych, w ktérym zosta-
ta poruszona sprawa ujednostajnienia butelki do pi-
wa. Sprawa ta jest bardzo necaca i jest zgodna z ten-
dencjg, jaka panuje w chwili obecnej w przemysle,
tendencjg, dgzacg do zredukowania wysitku ludzkie-
go i zaoszczedzenia kosztéw produkcji przez mozli-
we jej uproszczenie, do czego przedewszystkiem
w najprostszej linji prowadzi stworzenie kilku typow
produktow, zamiast panujgcej obecnie réznorodnosci.

Podobne metody wytwOrczosci stosowane sg juz
oddawna przez wielki przemyst Zachodniej Europy
i Ameryki. Nie majac nic przeciwko tej zasadzie,
przeciwnie, uwazajac ja za zupeilnie stusznag, nale-
zy sie jednak zastanowi¢ czy jest ona mozliwa, o ile
wchodzi w gre nie jedno przedsiebiorstwo, ale
znaczna ich ilos¢ i o ile specjalnie zalezy na wyréz-
nieniu pewnego produktu, przez jego zewnetrzny
wyglad lub swoiste znaki. Zrozumialem jest, ze dla
hut szklanych, dla racjonalnej produkcji konieczng
jest specjalizacja. Dlatego wiekszos¢ hut szklanych
dobrze prowadzonych, decyduje sie na wyrob bute-
lek tylko pewnego typu.

Ale przeciez nam nie chodzi o produkcje hut
szklanych, ale o ochrone produkcji wiasnej, to jest
piwa. Mozna powiedzie¢ nawet, iz browarom zalezy
i na ochrone naczyn. Butelki jednego typu, pozbawio-
ne zewnetrznych oznak, wycisnietych na szkle, nie
tylko nie dawatyby gwarancji przeciwko zawsze mo-
zliwej ztej woli, ale czestokro¢ mogtyby utrudniac
prace, poniewaz mogtyby by¢ uzywane i do innych
celdéw, co w wielu wypadkach powodowatoby ich za-
nieczyszczenie i wptywaloby na jako$¢ piwa. Prze-
widziato to prawodawstwo niemieckie, ktore zabra-
nia uzywania butelek piwnych do innych celéw, chro-
nigc je w ten sposéb przed kontaktem z nafta, benzy-
ng i temu podobnemi trudnemi do usuniecia ptynami,
ktére nie tylko zanieczyszczajg w sposéb trwaty bu-
telki, ale szkodzg piwu, a nawet zdrowiu konsumen-
ta. Szczegodlnie w naszych warunkach, wobec istnie-
nia calego szeregu detalistbw, majacych stabe poje-
cie o higjenie i pozbawionych skruputéw, niebezpie-
czenstwo pod tym wzgledem bytoby bardzo znaczne.

Jest to pierwszy wzglad bardzo powazny, kto-
ry przemawia przeciwko ustaleniu standardu butelki
w naszych warunkach.

Poza tem istnieje jeszcze caly szereg przyczyn,
ktore podobna inowacje czynig nie tylko trudng do
przeprowadzenia, ale wprost niepozadang. Butelka
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z wycisnieta na szkle firmg jest ' najlepsza marka
ochronng dla produktu. Utatwia ona kontrole i prze-
Sladowanie wykroczeh. Nigdy tej gwarancji nie daje
etykieta papierowa, nalepiana na butelke. W razie
podejrzenia oszustwa, procedura jest o wiele tru-
dniejszg, a wykrety o wiele fatwiejsze. Dlatego bro-
wary domagaty sie, by w art. 24, p. 3 ustawy o opo-
datkowaniu piwa zostal umieszczony przepis gwa-
rantujgcy wiasnosci butelki od piwa.

Charakterystycznem jest, iz skargi na brzmienie
wymienionego artykutu naptywaja bardzo rzadko,
i ze wiekszos¢, jezeli nawet nie wszystkie browary,
sg zupeinie z obecnego stanu rzeczy zadowolone.
Wymiana butelek jest niewatpliwie kiopotliwa, ale
przy pewnym wysitku i obustronnej dobrej woli nie
nastrecza tak wielkich trudnosci.

Straty, wynikajace z zamiany butelek, stanow-
czo obficie sg powetowane przez korzysci, jakie bro-
warom daje butelka, bedaca ich wiasnosnia.

Jedynem wyjsciem dla browaréw, ktére uwaza-
ja, iz ponoszg straty z powodu zamiany butelek, jest
przyzwyczajenie detalisty i odbiorcy do zwrotu bu-
telki do wiasciwego browaru.

Jest to tatwe do wykonania przy obustronnej
dobrej woli i pewnym wysitku.

W SPRAWIE USTAWY O OPODATKOWANIU
PIWA,

Juz dwa lata mijajg od chwili wprowadzenia no-
wej ustawy o opodatkowaniu piwa. O wartosci prze-
piséw prawnych $wiadcza nie prace przygotowaw-
cze, nie motywy, jakiemi kierowat sie prawodawca,
ale zetkniecie sie wydanych ustaw z zyciem. Czesto-
kro¢ przepisy, oparte na najwznioslejszych zasadach,
poparte danemi statystycznemu, a nawet doswiad-
czeniem i przyktadami z zycia innych krajow, w ze-
tknieciu sie z zyciem okazujg sie zupetnie nieodpo-
wiedniemi dla warunkéw, ktére maja normowac.
Szczegllnie czesto zdarza sie to w krajach, ktore
zbyt wielkg wage przywiazujag do suchej doktryny
prawnej, positkujgc sie metodg dedukcyjng wyprowa-
dzania wnioskow z pewnych ogélnych zalozen. Zda-
rza sie, iz nowowydane ustawy sg zbyt ciasne lub od-
wrotnie przerastajg stosunki, ktére powinny regulo-
wac. Zdarza sie to rzadziej w krajach, ktore wiekszg
wage przypisujg prawu obyczajowemu, ktdre rozwija
sie powoli i nie znosi abstrakcyjnych zatozen.
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W naszem prawodawstwie z trzech r6znych
odziedziczonych prawodawstw skleja sie najczesciej
nowg catos¢. Stoimy wiec wobec nowych trudnosci
nieznanych w innych krajach. Précz niebezpieczen-
stwa, wynikajacego z zastosowania konstrukcji ab-
strakcyjnych do zycia, mamy do czynienia z obcem
doswiadczeniem, ktore bylo dopasowane do stosun-
kéw panstw, z ktéremi losy potgczylty nas na sze-
reg lat.

Slady tej po$piesznej roboty jaka zostata doko-
nana w ciagu ostatnich kilku lat w dziedzinie prawo-
dawstwa dajg sie zauwazy¢ na wszystkich dotych-
czas wydanych przepisach i zarzadzeniach, czem tto-
maczy sie ich wielka ilo$¢, ich braki, a czestokro¢
i sprzecznosci.

Ustawa o0 opodatkowaniu piwa opracowana
przy wspo6tudziale przedstawicieli przemystu piwo-
warskiego przeszta juz probe prawie dwuletnig. Jest
ona poniekagd kompromisem pomiedzy zarzgdzeniami
jakie istniaty w trzech dawnych zaborach. Kompro-
mis ten wypad! na niekorzy$¢ dawnych przepiséw
austryjackich i rosyjskich, ktére opieraty zasade opo-
datkowania piwa na mocy brzeczki lub ilosci prze-
robionego stodu. Zasada, ktéra zwyciezyta, obowigzy-
wata juz w b. zaborze pruskim. Obecna ustawa 0 opo-
datkowaniu piwa nie spotyka sie juz obecnie z zasad-
niczg krytyka ze strony przemystu piwowarskiego,
ktéry gotow jest przyjaC kazdag zasade, byleby byita
jaknajprostsza i w szczegOtach nie stwarzata tru-
dnosci dla jaknajswobodniejszego obrotu piwem.

Ustawa z 1924 r. w szczegOtach zawiera jednak
niewatpliwie znaczng ilo$¢ zarzadzen, ktore bez szko-
dy dla catosci datyby sie zmieni¢, zaoszczedzajac nie-
potrzebnej pisaniny, ufatwiajac prace naszym urze-
dom skarbowym i t. d.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego
i Stodowniczego uwaza, ze okres dwuletni nagro-
madzit juz tak znaczne doswiadczenie w sprawie
ustawy o opodatkowaniu piwa, iz nalezatoby zebrac
wszystkie fakty, pozwalajgce na wyprowadzenie pe-
wnych wnioskéw. Reklamacje i skargi, ktére w tak
duzej ilosci naptywaty do Centralnego Zwiagzku i do
zwigzkéw dzielnicowych juz stanowig pewien ma-
terjat krytyczny w stosunku do ustawy. Nie wszyst-
kie uwagi nadsytane przez browary byly stuszne, ale
znaczna cze$¢ posiada istotng warto$¢. Dlatego Cen-
tralny Zwiagzek wystepuje z inicjatywg i z prosbg, by
wihasciciele browarow i kierownicy techniczni ze-
chcieli nadsyta¢ do dzielnicowych zwigzkéw swe
uwagi w sprawie brakéw ustawy o opodatkowaniu
piwa, popierajac je, naturalnie, motywami zaczer-
pnietemu z zycia praktycznego. Po zebraniu catego
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odnos$nego materjatu, sprawa mogtaby by¢ rozpa-
trzona przez Zarzad Centralnego Zwigzku lub przez
specjalng w tym celu wytoniong komisje, ktérej za-
daniem byloby przejrzenie nagromadzonego materja-
tu i opracowanie projektu, uzupetniajgcego lub zmie-
niajgcego obowigzujgce przepisy. Projekt ten, po
opracowaniu, zostatby przekazany kompetentnym
wiadzom od rozpatrzenia.

ZAWIADOMIENIE.

Dnia 31 pazdziernika w Ostrowie Wielkopolsk.
w Gmachu Teatru Miejskiego i 1 listopada w Kroto-
szynie Wielkopolsk. odbedzie sie Walny Jesienny
Zjazd Zwigzku Piwowardow Polskich w Poznaniu.

Program zjazdu nastepujacy:

Sobota 30 pazdziernika: Spotkanie sie przyby-
tych kolegébw w Ostrowie w restauracji Teatru Migj-
skiego.

Niedziela 31 pazdziernika: o godz, 10 rano po-
czatek zebrania, ktore odbedzie sie w Ostrowie na
sali Teatru Miejskiego.

Program dzienny nastepujacy:

1. Zagajenie i powitanie.

2. Wybor przewodniczacego zebrania i sekre-
tarza.

3. Odczytanie protokutu z ostatniego Walnego
Zebrania.

4. Sprawozdanie zarzadu.

5. Odczytanie programu
cyjnej.

6. Wybor nowego zarzadu.

7.  Wolne wnioski.

O godz. 13 nastgpi zwiedzanie browaru i wytwor-
ni win p. Hirscha, a nastepnie o godz. 15 wspolny
obiad. Po skorniczonym obiedzie dyskusje fachowe na
temat tegorocznego chmielu, jeczmienia i stodu. Po
skonczonej dyskusji wieczor towarzyski.

komisji egzamina-

Poniedziatek 1 listopada: o godz. 9 rano wyjazd
samochodami do Krotoszyna, gdzie w gmachu hotelu
Wielkopolskiego odbedzie sie wykiad profesora
Krzemeckiego na temat: ,,Jak wptyna¢ na podniesie-
nie stopnia odfermentowania w piwnicy fermentacyj-
nej", a nastepnie dyskusja. Po skonczonej dyskusji
nastgpi  zwiedzenie  browaru  Krotoszynskiego,
a 0 godz. 14 wspolny obiad. Na tem zjazd zakonczy
SWojg prace.
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PIWOWARSTWO WE FRANCJI W 1926 ROKU.

Piwowarstwo francuskie, z powodu ogolnej sy-
tuacji ekonomicznej i ciezkiego kryzysu finansowego
we Francji, przezywa bardzo cigezkie momenty w szcze-
goélnosci daje sie to odczu¢ na poéinocy i wschodzie
Francji, gdzie spozycie piwa byto najwieksze.

W poréwnaniu z rokiem 1925 spozycie piwa
w roku 1926 spadto o 10,5°/0. W ciggu pierwszych
o$miu miesiecy 1925 roku wyprodukowano 43.486.000
D. H. W tym samym okresie w roku 1926 ogo6lna pro-
dukcja wyniosta 38.714.000 D. H., co oznacza zmnigej-
szenie o 4.772.000 D. H.

Redaktor dziennika ,,Le brasseur franeais” p. Jean
Charlie uwaza, iz btedem jest przypuszczenie, ze spo-
zycie zmniejszyto sie z powodu podniesienia cen piwa.
Przyczyny nalezy szuka¢ w zmniejszeniu zarobkow
i w drozyznie bedacej nastepstwem dewalucji franka.

Na zjezdzie syndykatdw browaréw francuskich
w koncu zesztego miesiaca sytuacja przemystu piwo-
warskiego byta gtdwnym przedmiotem obrad.

Zwrocono uwage na wzrost ciezaréw podatko-
wych, pomimo zmniejszenia produkcji. Od przesztego
roku ciezary podatkowe na hektolitr wzrosty o 7,50
franka. Taryfy kolejowe w tym samym czasie podnio-

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 7/X. 34,50 zi.

12/X. 34 zt.

13/X. 34 — 35 zt.
Poznan. 8/X. 30 — 33,50 zt

9/X. 30 — 34 zt.

13/X. 30 — 35 zt.
+ 6dz 11/X. 35,50 zt

13/X. 36 — 37 zt.
Wilno 9/X. 32 — 34 zt.

12/X. 32 — 34 zk.
Lwow 7/X. 30 — 31 zi

8/X. 30 — 31 zt

13/X. 30 — 31 zt.
Lublin. 7IX. 34 zt.

12/X. 34 zt.
Katowice. 8/X. 36 — 38 zt
Berlin. 7/X. 212 — 252 Mk. n.

9/X. 218 — 254 MK. n.
11/X. 219 — 255 Mk. n.
13/X. 219 — 225 Mk. n.
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sty sie 0 20°0. Ogétem obcigzenie podatkowe na mocy
ostatnich przepiséw wzrosto o 20 frankéw na D. H.

Wobec zwiekszenia sie kosztéw produkcji i wzro-
stu podatkéw, podniesienie cen piwa bylo koniecz-
noscia.

Cena surowcéw, a gtownie chmielu wzrosta
w sposéb niestychany z powodu wywozu znacznych
ilosci chmielu przez eksporteréw niemieckich, ktorzy
ptacag bardzo wysokie ceny. Nowe prawo 0 o$miogo-
dzinnym dniu roboczym bedzie jeszcze jedng przyczy-
ng pogorszenia si¢ sytuacji w przemysle piwowarskim.

Na kongresie postanowiono odwota¢ sie do dziel-
nicowych zwigzkéw w sprawie obecnej sytuacji i wy-
nalezienia srodkOw poprawy przez obnizenie cen su-
rowcOw i przeciwstawienie sie zarzgdzeniom rzgdo-
wym, ktdre przemyst piwowarski zbytnio obcigzaja.

Z powodu wzrostu cen piwa i zubozenia ludnosci
w niektdrych czesciach Francji, w szczeg6lnosci na
poinocy rozwineta sie niestychanie potajemna pro-
dukcja piwa, ktéra wyrzadza krzywde nie tylko bro-
warom, ale i skarbowi, poniewaz piwo w ten sposob
produkowane nie optaca zadnych podatkdw.

Hamburg 8/X. Dunaj 9,70 hfl.
11/X. Malting barley 9,60 hfl.

13/X. Dunaj 9,65 hfl.

8/X. 56 — 76 cts. za bushel.
9/X. 56 — 75 cts. za bushel.
12/X. 52 — 72 cts. za bushel.

Chicago

CENY CHMIELU.

Lwow. 9/X. Na rynku chmielowym duze ozywienie. Zakupy
czynione przez eksporteréw zagranicznych trwajg w dalszym
ciggu. Notowano l-a 135 doi. gatunki gorsze 110 — 125 d.

Norymberg. 7/X. Notowano rynkowy 460 — 490 mk. n.
Wiirtemb. 545 mk. n. Tendencja spokojna. Ceny niezmien.
8/X  Notowano rynkowy 470 mk. n. Wiirtemb. 540 mk. n.

Zatec. 7/X. Notowano | 4000 — 4203 k. o.
Gatunki $rednie 3500 — 3800 k. e.

/4 str. Z+ 30—  Zastrzega sie zmiang cen ogloszen.

Drukarnia i Litografja p. f .JAN COTTY" w Warszawie, Kapucynska 7
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