Optata pocztowa uiszczona ryczaitem.

Rok 4. Warszawa, 23 pazdziernika 1926 roku. Nq 43



322

XXV-letni jubileusz p. Stefana Nozynskiego

prezesa Zwigzku Browaréw na Polske Zachodnig,

cztonka Zarzadu Centralnego Zwigzku Przemystu

Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzeczypospolitej
Polskiej.

W biezacym miesigcu uroczyscie obchodzono
w Krotoszynie jubileusz XXV-cioletniej dziatalnosci
na polu piwowarstwa p. Stefana Nozynskiego, Na-
czelnego Dyrektora Zaktadow Krotoszyrskich. Jubi-
lat, ktoéry od 1920 roku przebywa na stanowisku Na-
czelnego Dyrektora Zaktadéw Krotoszynskich po-
trafit w ciggu kilku lat nietylko podnies¢ przedsie-
biorstwo, ktérem Kkieruje, ale i nawigza¢ serdeczne
i towarzyskie stosunki z Wiadzami i przedstawicie-
lami przemystu, to tez uroczysto$¢ na cze$¢ Jego
urzagdzona w Krotoszynie przerosta rozmiary zwy-
ktego jubileuszu.

W Dyrektorze Stefanie Nozynskim starano sie
uczci¢ cztowieka, ktéry w zyciu przemystowem Pol-
ski, w szczegolnosci Wielkopolski, odegrat wielka ro-
le. Pan dyr. Stefan Nozynski wzigt bardzo czynny
udziat w zorganizowaniu naszych browaréw w Pol-
sce Zachodniej, przyczyniajac sie do zalozenia Zwigz-
ku Browaréw na Polske Zachodnia. Dziatalnos¢ p.
dyr. Stefana Nozynskiego zostata oceniona przez Je-
go kolegow, ktdrzy zdajac sobie sprawe z Jego zdol-
nosci organizacyjnych i zalet charakteru, ofiarowali
Mu poczatkowo urzad wice - prezesa, a nastepnie
urzad prezesa Zwigzku Browardéw na Polske Za-
chodnia.

Dyrektor Stefan Nozynski jest wszechstronnie
obznajriiiony z potrzebami i stanem naszego przemy-
stu nietylko w Wielkopolsce, ale i na catym obsza-
rze Rzeczypospolitej, gdyz podczas swej diugiej
i owocnej pracy na polu przemystu, miat moznos¢ ze-
tknaé sie z zyciem przemystowem praktycznie nie
tylko w Poznanskiem. Pan dyr. Nozynski byt przez
czas dtuzszy wspOtpracownikiem browaru Tenczyn-
skiego w Matopolsce, kierownikiem browaru hr. Ba-
deniego w Busku i wreszcie wspotpracownikiem bro-
waru Okocimskiego, gdzie pozostawat do poczatku
roku 1920. Wszedzie, gdzie Dyrektor Stefan Nozynski
pracowat, pozostawit po sobie Slady swej energji i pra-
cowitosci, przyczyniajac sie do lepszej organizacji
i podniesienia produkcji przedsiebiorstwa.

W ciggu czterech lat pracy w browarach hr. Ba-
deniego jubilat podniost zdolno$¢ produkcyjng tych
zakladéw o 100°,,.
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Uroczysto$¢ jubileuszowa zaczela sie mszg
Swietg w kosciele farnym, poczem wygtosit przemo-
wienie proboszcz Stankowski, wspominajac zastugi
jubilata dla przemystu, oraz ciezkie Jego przejscia
w okresie wojny Swiatowej. Po nabozenstwie nasta-
pito uroczyste przyjecie w domu Dyrektora - Jubi-
lata. Zebrata sie tu w komplecie Rada Nadzorcza
i Zarzad Browaru Krotoszynskiego, przedstawiciele
pracownikéw, Syndyk lzby Przemystowo - Handlo-
wej, przestawiciele Wiadz Administracyjnych po-
wiatu i miasta Krotoszyna, delegaci Zwiazkéw i orga-
nizacji, oraz szereg przedstawicieli przemystu i han-
dlu. Wygtoszono przemdéwienia, w ktérych podno-
szono zastugi Jubilata. W imieniu Witadz przemiawiat
starosta Wiadystaw dr. Dalbor, burmistrz p. Klem-
czek, imieniem Rady Nadzorczej przemawiat p. Dy-
rektor Kucharski, w imieniu Izby Przemystowo -
Handlowej p. dr. Waschka, w imieniu Zwigzku bro-
wardw na Polske Zachodnig — Dyrektor Kaczmarek
z Kobylepola. Nazwiska te nie wyczerpujg listy prze-
mawiajgcych poniewaz wszystkie stowarzyszenia
chcialy przez swych przedstawicieli wzig¢ udziat
W uroczystosci.

Pan Dyrektor Nozynski od chwili powstania Cen-
tralnego Zwigzku Przemystu Piwowarskiego i Stodo-
wniczego jest czionkiem Zarzgdu. Pan dyr. Nozyn-
ski jeden z pierwszych odczut potrzebe jednej cen-
tralnej organizacji przemystu piwowarskiego. Jego
zastugg w znacznym stopniu jest, iz Zwigzek Browa-
row na Polske Zachodnig popart inicjatywe stworze-
nia C. Z. P. P. i S.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego
i Stodowniczego, podobnie jak i Redakcja ,,Przemystu
Piwowarskiego'* przesytajg Szanownemu Jubilatowi
jaknajszczersze i jaknajserdeczniejsze  zyczenia
w dalszej owocnej pracy dla dobra polskiego prze-
mystu.
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Drozdze 1 Srodowisko ich pracy.

Komoérka drozdzowa jest organizmem niezwykle
wrazliwym, a funkcje jej odbywajg sie dzieki dziatal-
nosci pewnej ilosci enzym. Jezeli komérka drozdzo-
wa rozwija sie w Srodowisku, ktore jej odpowiada,
ustala sie rownowaga w jej funkcjach, ale najmniej-
sza zmiana w $rodowisku zaktdca te rownowage i ko-
morki drozdzowe przedstawiajg objawy nienormalne.

Na ten temat wygtosit odczyt Harold Heron
przed sekcja ,Insitute of Brewing" w Manchesterze.
Prelegent uwaza, ze drozdze sg gtéwnym osrodkiem
koto ktorego obracajg sie wszystkie czynnosci pro-
dukcji w piwowarstwie. Wybor i stosunek w jakim
S§ uzZywane surowce, praca w zaciernicy, warze-
nie i t
whnigj, kiedy przecietna gestos¢ piwa byta wyzsza wy-
starczaly dawne metody, by naprawi¢ pewne niere-
gularnosci fermentacji; rézne czesci sktadowe brze-
czki znajdowaty sie w ilosci dostatecznej, by pozwo-
li¢ na dos¢ znacznag skale zmian. Ale w warunkach
w jakich pracuje sie obecnie wymagana jest dokia-
dna znajomos$¢ naukowych zasad warzenia, a w pra-
ktyce jaknajwieksza $cisto$¢ i umiejetnos¢. Stosunek,
w jakim niektore czesci sktadowe wchodzg do brze-
czki, ulegt tak znacznemu .zmniejszeniu, w szczegol-
nosci, o ile chodzi o pewne gatunki piw, ze stanowig
one minimum potrzebne do rozmnazania sie drozdzy.
Konieczng przeto jest znajomos$¢ funkcji komorki
drozdzowej i warunkéw, wplywajacych na nig do-
datnio.

Buchner dzieki odkryciu fermentacyjnego dziata-
nia ptynu, wydzielonego przez drozdze, utatwit zba-
danie enzym i mechanizmu fermentacji. Komorka
drozdzowa zawiera wielkg ilos¢ enzym, o dziatalnosci
destrukcyjnej i konstrukcyjnej. Kohler uwaza, iz ma-
ja one wiasnos¢ rozktadania bardzo ztozonego srodo-
wiska, ktérego skiadniki nie mogg byc¢ bezposrednio
zasymilowane, na czesci skladowe prostsze, ktore
drozdze mogg zuzywaé¢ w syntezie. Wedtug tegoz
autora mozliwem jest, iz enzymy fermentacyjne po-
wstajg i dziatajg w warstwach zewnetrznych plazmy
komoérki, oddzielonych od $Srodowiska jedynie mem-
brang komorki, ktorej przenikliwos¢ jest zaleznag od
okolicznosci.

Dzisiejszy stan nauki pozwala przypuszczac, ze
ani srodowisko, ani coenzymy nie dyfunduja w znacz-
niejszym stopniu wewnatrz komorki,

Warden przypuszcza, ze fermentacja alkoholo-
wa odbywa sie dzieki katalizie na powierzchni ko-
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morek drozdzowych lub na powierzchni koloidalnej,
ptynu wydzielanego przez drozdze.

Drozdze, jak wiekszos¢ zywych organizméw, sa
zdolne do przystosowywania sie w pewnym stopniu
do warunkow s$rodowiska. Gesto$¢ brzeczki, w kto-
rej sie rozwijajg wywiera wptyw na enzymy, wydzie-
lane przez komorki, na ich dziatalnos¢ i na ich ilos¢.
W ten sposéb wewnatrz komorek ustala sie réwno-
waga pod wzgledem dziatalnosci réznych enzym. Ule-
ga ona zmianie pod wpltywem zmian, zachodzgcych
w skiadzie brzeczki. Zdrowie drozdzy cierpi z powo-
du tych zmian i koniecznym jest pewien przecigg cza-
su, by mogly one ponownie powrdéci¢ do normalnego
stanu. Zachodzi to czesto przy zapozyczaniu drozdzy
z innego browaru lub kiedy uzywa sie nowych sto-
déw. Réwnowaga enzym zostaje zakilocona przez
zmiang w skladzie brzeczki, dajgc w nastepstwie zig
fermentacje i mato drozdzy, co trwa do czasu dopo-
ki drozdze nie przystosujg sie do nowego Srodo-
wiska.

Uczeni: Adrian Brown, H. T. Brown, Stern, Sla-
tor i wreszcie Tait i Fletscher dokonali ciekawych
doswiadczen i poszukiwan nad rozwojem drozdzy
i zaleznosci tego rozwoju od tlenu. Badania te rzuci-
ty pod pewnemi wzgledami nowe S$wiatto na zaga-
dnienie fermentacji.; W szczegolnosci prace Taita
i Fletschera wyjasniaty leniwg fermentacje, ktéra
jest czestem zjawiskiem w laboratorjum i w browa-
rze. Zdaniem wymienignych uczonych przyczyny na-
lezy w tym wypadku szuka¢ w uzywaniu starej kul-
tury drozdzy. Leniwej fermentacji tatwo zapobiec
stosujac nowa, czynng kulture.

H. T. Brown dowiédt, ze komorki drozdzy absor-
bujg caty tlen, znajdujacy sie w brzeczce wkrétce po
jej zadrozdzeniu. Nieznaczna czes$¢ tego tlenu zostaje
zdeponowana w komorce, jako rezerwa dla jej dzia-
falnosci reprodukcyjnej, wtedy Kkiedy caty tlen, be-
dacy do rozporzadzenia zostanie juz pochioniety
z otaczajgcego Srodowiska. Brown czyni nastepujaca
uwage: rywalizacja, majgca na celu pozyskanie tlenu
koniecznego do rozmnazania sie komorek sprawia,
ze drozdze pierwotne powstrzymujg lub catkowicie
przeszkadzajg rozwojowi i rozmnazaniu sie drozdzy
wtérnych. Wynika z tego, ze $lady drozdzy wtornych
wprowadzone przez zakazanie do piwa, znajdujg sie
w warunkach beztlenowosci i nie moga z tego powo-
du rozmnaza¢ sie. Ten stan rzeczy trwa nawet jezeli
wprowadzi¢ ponownie pewng ilo$¢ tlenu z zewnatrz
o ile znajduje sie wystarczajgca ilos¢ komorek droz-
dzowych pierwotnych w petnej dziatalnosci.
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Sensacyjnemi byly badania Slatora, ktére prze-
czyly potrzebie tlenu do rozmnazania sie drozdzy.
Jednaze powtOrzenie doswiadczen dowiodto, ze Sla-
tor sie mylit. Podczas swych pierwszych doswiadczen
Slator nie zdotat usuna¢ z naczyn, w ktorych odby-
wata sie fermentacja, catkowitej zawartosci tlenu.
Z doswiadczeh Slatora wynika jednakze, ze kwas
weglowy wywiera wplyw op6zniajagcy na zdolnosci
fermentacyjne drozdzy. Potwierdzity to badania Tai-
ta i Fletschera, ktdrzy précz tego dowiedli, ze stale
przewietrzanie nie wplywa na powiekszenie rozmna-
Zania sie, chociaz wplyw jego jest o tyle dodatni, iz
z roztworu zostaje usuniety kwas weglowy. Gloéwny
pozytek mieszania brzeczki, znajdujacej sie w stanie

fermentacji, polega na uwolnieniu kwasu weglowego..

Przewietrzanie ma w tym wypadku bardzo mate zna-
czenie.

Ujemny wpltyw, jaki wywiera brak tlenu, szcze-
goélniej widoczny jest w browarach, gdzie stosowa-
ne sg poziome urzadzenia chtodnicze. W browarach,
badanych przez prelegenta, ktére posiadaty poziome
urzadzenia chtodnicze, stwierdzono, ze brzeczka nie
pochtaniata powietrza podczas ochtadzania sie i w re-
zultacie w zbiornikach fermentacyjnych prawie wca-
le nie zawierata tlenu. Z powodu tego musiano w tych
browarach zmienia¢ drozdze co trzy miesigce, a cze-
stokro¢ nawet czesciej. Kiedy uzywano nowych droz-
dzy, stopien przefermentowania byt zadawalniajacy,
ale wkrétce zmniejszat sie i trzeba byto powiekszac
doze drozdzy do tego stopnia, iz w koncu okresu
trzymiesiecznego koniecznem byto uzycie 700 — 800
graméw na hektolitr, by otrzyma¢ zadawalniajgcy
rezultat. Przyczyng tego byt wylgcznie brak tlenu
w brzeczce. Przekonano sie o tem, gdy zaczeto wpom-
powywaé powietrze do brzeczki przed dojsciem jej
do zbiornikéw fermentacyjnych. Z chwilg zamiany
urzadzen chiodniczych poziomych na pionowe nie
napotykano juz zadnych pod tym wzgledem tru-
dnosci.

Tait i Fletscher dowiedli rowniez, ze rozmnaza-
nie sie drozdzy zostaje opOznione z chwilg gdy za-
wartos¢ alkoholu dochodzi do 0,7°/o, Drozdze prze-
stajg rozmnazac sie, kiedy zawartos¢ alkoholu docho-
dzi do 3%.

Sprawa odzywiania sie drozdzy zostata juz do-
ktadnie zbadana. Najbardziej zastuzyt sie pod tym
wzgledem H. T. Brown, ktory w swych pracach nad
azotem dat najcenniejsze wskazowki, co do potrzeb
drozdzy. Dowiddt on, ze nie wszystkie substancje azo-
towe, rozpuszczane w brzeczce, stuzg jako pokarm
dla drozdzy. Jedynie peptozy i albumozy wespot
z aminokwasami mogg by¢ przez nie przyswajane.
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Zdaniem Browna najtatwiej przyswajane sg peptozy
i albumozy. Aminokwasy znajdujg sie w ostatnim
rzedzie. Chociaz inni autorzy naogot biorgc uwazaja,
ze aminokwasy sg najtatwiej przyswajane, prace Tai-
ta i Fleschera potwierdzajg zdanie Browna. Stwier-
dzili oni, ze wycigg zarodkow stodowych, bogaty
w peptozy i albumozy, stanowi dla drozdzy lepszy
pokarm niz asparagina, ktérej uzywali podczas po-
przednich doswiadczen.

llos¢ azotu rozpuszczalnego w brzeczce jest
wprost proporcjonalna do ilosci azotu, znajdujgcego
sie w uzytym stodzie. W ten sposéb stody ubogie
w azot dadzg brzeczke, zawierajgcg mate ilosci pozy-
wienia dla drozdzy,

H. T. Brown dowidd}, ze dobre stody, pochodza-
ce z dojrzatego jeczmienia, posiadajg dziatalnos¢ pro-
teolityczng, proporcjonalng do dziatalnosci diasta-
tycznej. Poniewaz jednak enzymy proteolityczne sg
zabijane przy temperaturach nizszych niz diastazy,
moga sie one znalez¢ w niedostatecznej ilosci w sto-
dach przerabianych przy wysokiej temperaturze.
W wiekszosci wypadkéw, jezeli dziatalnos¢ diasta-
tyczna byta dobrg, dziatalno$¢ enzym proteolitycz-
nych jest stabg, co powoduje, ze w brzeczce brak
jest pozywienia dla drozdzy, chociaz ogolna ilo$¢ azo-
tu w stodzie wyrazata sie wysokg cyfra.

Po azocie najwieksze znaczenie posiada kwas
fosforowy. Harden i Young stwierdzili, ze fosfaty
przyspieszaja fermentacje dzieki zymazom. Dowiedli
oni, ze obecnos$¢ fosfatéw jest konieczna, by enzymy
drozdzy mogly spowodowaé rozszczepienie sie mole-
kut dekstrozy. Fosfaty, istniejagce w stanie roztworu
w brzeczce wystepujg w formie pierwotnych i wtoér-
nych fosfatow potasu. Badania przeprowadzone nad
stezeniem ionéw wodorodowych w brzeczce wskaza-
ty, ze mieszanina fosfatow pierwotnych i wtérnych
decyduje o wolnej kwasowosci $rodowiska Odgry-
wajg one role moderatorOw, sprzeciwiajgc sie nagtym
zmianom i utrzymujac stezenie ionéw wodorowych
mniej wiecej na statym poziomie. Najwieksza czesc
kwasu fosforowego zawartego w brzeczce wystepuje
w formie bardzo zlozonych nierozpuszczalnych fo-
sfatbw organiczych. Podczas warzenia fosfaty te zo-
stajg zaatakowane przez grupe enzym, ktore otrzy-
maty miano fosfatoz. W tym stanie sg one zuzywane
przez drozdze. H. Brown w swych pracach nad azo-
tem dowiodt réwniez, ze istniejg pewne materje pro-
teiczne wywierajgce na drozdze wplyw wyraznie
szkodliwy. Wystepujg one w chwili ochtadzania sie
brzeczki. Czasteczki ich sa niestychanie mate i moga
przylega¢ do powierzchni drozdzy podczas fermen-
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tacji, powstrzymujac ich dziatalnos¢ i
predki rozkiad komoérek.

powodujac

Juz dosy¢ dawno zwrécono uwage na to, ze
drozdze wymagajag podniety swych funkcji fermen-
tacyjnych. Witders nazwat te bodZzce mianem ,,bios*.
Badacze, ktorzy studjowali funkcje zymaz, nazwali
bodzce ,,coenzymami®. Istnieje pewna analogja po-
miedzy bodzcem drozdzy a witaminami, ktore odgry-
wajg tak wielka role podczas wzrostu i w utrzymaniu
zdrowia wyzszych zwierzat. Probowano ustali¢ sto-
sunek pomiedzy biosem Wildersa i witaminami, ale
dotychczas to sie nie udato. Heaton chciat utozsamic
bodziec drozdzy z witaminami ale bezskutecznie.
Drozdze zawierajg te witamine podobnie, jak i inne
witaminy i prawdopodobnie sg zdolne do tworzenia
z nich syntezy. To co wiemy o0 bodZcach drozdzy jest
petne sprzecznosci, ale mozliwem jest, iz odgrywajg
one powazng role w odzywianiu sie drozdzy i w pra-
ktyce fermentacyjnej.

W praktyce piwowarskiej wszystkie zjawiska,
ktére wystepujg podczas zacierania i drozdzowej fer-
mentacji, sg nastepstwem dziatalnosci enzym. Nie-
dawne prace dowiodly, ze dziatalno$¢ tych enzym
znajduje sie catkowicie w zaleznosci od stezenia io-
néw wodorodowych, czyli wolnej kwasowosci $rodo-
wiska, w ktdrem one dziataja. Nawet mate wahania
tej kwasowosci wywierajg duzy wptyw, odbijajacy
sie na ostatecznym produkcie. H. T. Brown, w swym
drugim memorjale w sprawie azotu, stwierdzit, ze
podczas warzenia nastgepuje zwiekszenie sie azotu
przyswajajgcego, znajdujgcego sie w brzeczce, co do-
wodzi, ze enzymy proteolityczne sg czynne w tempe-
raturze warki. Wynika stad, ze jezeli dziatalno$¢ zo-
staje ostabiong przez zmniejszenie sie stezenia ionow
wodorodowych w brzeczce, odbije sie to na pokar-
mie i zdolnosci fermentacyjnej drozdzy. Tern ttoma-
czy sie w znacznej mierze poprawa piw, do ktoérych
wyrobu uzywano wody pozbawionej kwasu weglo-
wego. Drozdze osiggajg optimum dla swego rozwoju
w brzeczce, ktérej Ph ma okre$long warto$¢. M, Van
Laer dowiddt, ze ta wartos¢ dla brzeczki chmielowej
wynosi od 5,4 do 6,0, ale zmienia sie ona w zalezno-
$ci do zawartosci w brzeczce azotu przyswajalnego.
Im bardziej brzeczka jest pozywna, tern bardziej mo-
zna powiekszy¢ warto$¢ Ph, jest to wazne z punktu
widzenia trwatosci, poniewaz warto$¢ optima Ph dla
bakterji w brzeczce chmielowej wynosi 6,8, a rozwdj
ich jest prawie zupeinie powstrzymany przy warto-
Sciach nizszych od 5,0.
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O ROZSZERZENIE RYNKU PIWNEGO.

Stalym tematem narzekan prawie wszystkich
browarow jest niestychane zwezenie rynku piwnego,
w poréwnaniu z czasami przedwojennemi. Dzisiejsza
konsumcja 6,7 litra na gtowe, w poréwnaniu z przed-
wojenng, 34 litr, na gtowe, najlepiej obrazuje wprost
katastrofalne potozenie, w jakiem znalazto sie nasze
piwowarstwo.

Jezeli nawet kilka duzych browaréw walczy po-
myslnie z trudnosciami, to og6t znajduje sie w potoze-
niu, ktore sie stale pogarsza. Potozenie naszego prze-
mystu piwowarskiego nie stanowi jednak wyijatku.
Po wojnie piwowarstwo europejskie we wszystkich
krajach przezywato okres upadku, ale wdwczas, gdy
ten stan rzeczy na Zachodzie zmienit sig, u nas trwa
nadal. W Niemczech konsumcja podnosi sie z roku
na rok. Podobne zajwisko obserwujemy w Anglji,
Francji, Austrji i t. d.

Pomimo woli nasuwa sie pytanie dlaczego u nas
jest inaczej? Czy jest to wing ogolnych warunkéw
ekonomicznych, zubozenia konsumenta, zmniejsze-
nie sie sity nabywczej, czy tez wina jest po stronie
browaréw? By na to pytanie odpowiedzie¢ nalezy
szuka¢ wyjasnienia w krajach, gdzie konsumcja
w okresie powojennym, pomimo kryzysu gospodar-
czego, stale wzrasta. Naprdzno szukalibysmy wyja-
$nienia w naszych kotach fachowych, ktére tak przy-
zwyczaity sie do obecnego stanu rzeczy i do zwalania
winy na ogoélne warunki, ze nie sg w stanie bezstron-
nie uja¢ zagadnienia i zanalizowac przyczyn, ktére
nie sg tak proste, jak sie to wydaje na pierwszy
rzut oka.

Przemyst piwowarski w krajach zachodnio - eu-
ropejskich jest daleki od biernosci, jaka niestety do-
tychczas cechuje nasze sfery przemystowe. W zyciu
zachodniej Europy dokonaly sie w ciggu ostatnich
lat powazne zmiany ekonomiczne, ktére odbily sie
i na przemysle piwowarskim.

Natomiast zmiany te nie dokonaty sie same przez
sie. Sg one wynikiem zupetnie Swiadomej akcji kot
przemystowych. W Niemczech podczas wojny,
a jeszcze w wiekszym stopniu po wojnie, uswiado-
miono sobie znaczenie wspdlnego wysitku w spra-
wach, dotyczacych catego przemystu. Miejsce chao-
tycznej konkurencji, rujnujacej przemyst, zajeto po-
rozumienie, ktére unormowato produkcje, dopasowu-
jac ja do rozmiaréw przedsiebiorstw i do ciagle wzra-
stajacych potrzeb rynku. Odbito sie to na zmniejsze-
niu ogolnej ilosci przedsiebiorstw, ale wyrazito sie
jednoczes$nie wzrostem produkcji i dochoddw.
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W Anglji i Belgji podobnie, jak w Niemczech,
nie czekano biernie z zatozonemi rekami na to, by
konsument przypomniat sobie o tem, ze istnieje pi-
wo. Browary wystgpity z akcjg zaczepna, traktujac
rynek, jako rzecz do zdobycia. Zbiorowa reklama
zostata stosowana w ostatnich czasach na wielka
skale, na czem korzystalty wszystkie browary, ktoére
dotychczas tracity na wzajemnej konkurencji. Pro-
paganda na rzecz piwa prowadzona zbiorowo jest
w programie wszystkich zwigzkéw zachodnio - eu-
ropejskich.

Widzimy wiec, ze w krotkim okresie, jaki mingt
od czasu wojny, na Zachodzie zdotano nie tylko do-
kona¢ reorganizacji stosunkéw, panujacych wewnatrz
przemystu piwowarskiego, ale nie zapomniano réw-
niez i o konsumencie, ktéremu na kazdym kroku
przypomina sie o istnieniu piwa. Précz reklamy zbio-
rowej, reorganizacji stosunkéw wewnatrz przemystu
piwowarskiego, zachodni przemyst piwowarski nie
zaniedbywat nigdy tak energicznego s$rodka, jakim
jest zwiekszenie ilosci -zaktadéw, w ktérych mozna
pi¢ piwo. Kazdy z browaréw zachodnio - europejskich
posiada, jezeli nie wiasne, to przynajmniej oddzierza-
wiane restauracje i kawiarnie, w ktérych mozna do-
sta¢ piwa. W ostatnich czasach i pod tym wzgledem
akcja jest oparta na zbiorowym wysitku.

Jezeli wiec zachodnio - europejskie piwowar-
stwo podnosi sie stale, zawdziecza to nie wypadkowi,
nie szczesliwemu zbiegowi okolicznosci, ale statemu
wysitkowi, ktory jest stusznie nagrodzony.

A teraz co u nas zrobiono, by rozszerzy¢ rynek
piwny? Od czasu wojny nie ukazata sie ani jedna bar-
wna reklama, a dawne plakaty juz zupeinie wybla-
kty na murach miasta. Dotychczasowe préby porozu-
mienia pomiedzy browarami nie wydaly powazniej-
szego wyniku. O reklamie zbiorowej dotychczas jesz-
cze nawet najsmielsi marzyciele nie majg odwagi
myslec.

Nasz przemyst piwowarski, niestety, idzie po
linji najstabszego oporu, liczac na opieke losu, ktory
w konhcu ma rozszerzy¢ grono jego odbiorcow. Nie-
stety, zapomina sie 0 znanej maksymie, ze los poma-
ga temu, kto sam sobie pomaga.
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ROZWOJ PIWOWARSTWA NIEMIECKIEGO.

W roku 1925 wielkie przedsiebiorstwa piwowar-
skie w Niemczech byly w moznosci wyptaci¢ dywi-
dendy wahajace sie od 15 do 18°/0, pomimo, iz prze-
myst piwowarski w Niemczech ugina sie pod cieza-
rami podatkowemi.

W roku 1913/14 czysty dochéd ,Lowenbrau”
wynosit 40%, podatki 7,61°/0; w roku 1924/25 czysty
dochdd tegoz browaru wynosi 10°,, a podatki—38°/0.
Cyfry te dotyczg jednego z najwigkszych przedsie-
biorstw w Niemczech, monachijskiego browaru ,,Lo6-
wenbrau®, posiadajacego kapitat zaktadowy wynosza-
cy 13.000.000 Mkn. Dochdd czysty z tego przedsiebior-
stwa w roku 1924/25 wynié6st 2.000.000 marek, a ty-
tutem podatkéw wptacono skarbowi niemieckiemu
przeszto 8.000.000 marek. Stosunek ten powtarza sie
w przyblizeniu we wszystkich wielkich browarach
niemieckich.

Rozwojowi piwowarstwa niemieckiego w latach
powojennych towarzyszy koncentracja znacznie pred-
sza, niz w innych gateziach przemystu. Przed wojng
ogotem bylo w Niemczech okoto 23.000 browardw.
Obecnie jest ich zaledwie 7.000. Do pewnego stopnia
nalezy ttomaczy¢ jednak zmniejszenie ilosci browa-
row spadkiem spozycia, ktére ucierpialo bardzo
znacznie na rynku wewnetrznym z powodu trudno-
sci finansowych i ogolnego kryzysu gospodarczego.
Produkcja roku 1913 wynosita. 68.000.000 htl. W cza-
sie od roku 1920 do 1923 produkowano przecietnie
rocznie okoto 30.000.000 hektolitrow. W roku 1924
produkcja data 37.000.000 htl. W ciggu pierwszych
trzech kwartatéw roku 1925 wyprodukowano piwa
tyle ile data produkcja catego 1924 roku. Swiadczy to
o predkiem podnoszeniu sie produkcji do poziomu
przedwojennego. Zmniejszenie sie produkcji niemiec-
kiej nie jest zjawiskiem odosobnionem, bo podobny
fakt widzimy i w innych krajach. Produkcja $wiatowa
w 1913 roku wynosita okoto 295.000,000 htl., w roku
1923/24 — 137.000.000, a w r. 1924/25 — 159.000.000
hektolitrow.

,PRZEMYSL PIWOWARSKI” jest najlepszym srodkiem
reklamy produktow potrzebnych w przqgiysle piwowarskim.
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Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Z okazji uroczystosci jubileuszowej lzby Han-
dlowo - Przemystowej w Poznaniu, odbvl sie zjazd
wszystkich Izb Handlowo - Przemystowych w dniu
12 i 13 pazdziernika w Poznaniu. Korzystajac z tak
licznego zjazdu delegatow, Wielkopolskie Zwigzki
handlowe i przemystowe, zainteresowane w zmia-
nach ustawy przeciwalkoholowej, zainicjowaly obra-
dy nad ewentualnem wniesieniem noweli do ustawy
przeciwalkoholowej. Zebranie delegatéw Izb handlo-
wo przemystowych wraz z delegatami Zwigzkow re-
stauratoréw, przemystu piwowarskiego i wddczane-
go, zaszczycone obecnoscia kilku postow z Wielko-
polski i Pomorza odbyto sie w dniu 14 b. m. w Po-
znaniu pod przewodnictwem p. d-ra Waschko, przed-
stawiciela Wielkopolskiej Izby Handlowo - Przemy-
stowvej.

P. Antoniewicz, prezes Zwigzku Restauratorow
w Poznaniu, skreslit w krétkosci przebieg staran i lo-
sy dotychczas opracowanych i wniesionych do Sejmu
projektow nowelizacji i przedstawit te szkody, jakie
przyniostaby przemystowi gospodnio - szynkarskiemu
zamierzona redukcja koncesji. Jednoczesnie stwier-
dzono, ze redukcja koncesji, i wprowadzenie w zycie
ustawy przeciwalkoholowej byloby bezposredniag
ruing przemystu gospodnio - szynkarskiego, a po-
$rednio zniszczytloby warsztaty pracy wielu innych
gatezi przemystu. Przemawiali rowniez delegaci
Zwigzku Restauratoréw b. Kongreséwki i Slaska Cie-
szynskiego, jak rowniez dawali wyjasnienia na pyta-
nia stawiane przez obecnych na zebraniu pp. postow,
ktérzy zajeli jednoczesnie bardzo przychylne stano-
wisko, wyrazajgc przekonanie, ze ustawa przeciwal-
koholowa jest niezyciowa i wprowadzenie jej przy-
niostoby nieobliczalne szkody naszemu zyciu gospo-
darczemu.

Na wniosek p. przewodniczgcego d-ra Waschko
postanowiono podja¢ starania, majace na celu wstrzy-
manie zamierzanej 1 stycznia 1927 roku redukcji kon-
cesji do czasu debat sejmowych nad juz zaprojekto-
wang nowelg do ustawy przeciwalkoholowej. Jedno-
cze$nie postanowiono, azeby wytoniona na zebraniu
delegacja zwrdcita sie do witadz centralnych o jak-
najspieszniejsze wniesienie noweli do Sejmu tak, aze-
by ta mogta by¢ uchwalong jeszcze w miesigcu listo-
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padzie. W delegacji biorg udziat Izby Handlowo -
Przemystowe i delegaci Zwiazku Restauratorow.

Poniewaz na zebraniu rozpatrywano nowele
i ustawe przeciwalkoholowg z punktu widzenia ilo-
Sci koncesji bez zwracania uwagi na inne punkty
ustawy, przedstawiciele Zwigzkow Browaréw pod-
kreslili, ze punkt ciezkosci dla przemystu piwowar-
skiego lezy przedewszystkiem w zmianie § 1 ustawy
(21/2°I czy 4'7,) i dlatego w delegacji winni bra¢ udziat
przedstawiciele C. Z. P. P. i S. w R. P. Whniosek
przyjeto.

Dochody akcyzowe od piwa w miesigcu wrze-
$niu wyniosty 880.000 zt., zamiast 800.000 prelimino-
wanych.

Rozporzadzenie dotyczace handlu trunkami i pi-
wem, 0 ktore domagaliSmy sie w listopadzie roku
ubiegtego, do tej pory nie zostato jeszcze podpisane
przez p. Ministra Skarbu. Jak sie dowiadujemy roz-
porzadzenie to ulegnie obecnie zmianie w tem zna-
czeniu, iz oddzielnie ujmowa bedzie wymagania

.skarbowe i oddzielnie przepisy Ministerstwa Spraw

Wewnetrznych.

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 19/X. 35 — 36 zt.
Poznan. 18/X. 32 — 36,50 zt.
20/X. 32,50 — 33 zt.
Wilno. 20/X. 32 — 34 zt
Grudziadz. 20/X. 34 — 36 zi.
Bydgoszcz. 14/X. 33 — 35 zk.
Lwow. 14/X. 30 — 31 zt
Berlin. 18/X. 220 -- 270 Mk. n.
20/X. 220 —- 270 MK. n.
Hamburg. 18/X. 10,25 hfl.
20/X. 10,25 hfl.
Chicago. 18/X. 56 — 76 cts. za bushel.
‘4 str. Zt. 30.—  Zastrzega sie zmiane cen ogloszen.
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