Optata pocztowa uiszczona ryczaitem.
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SOCL1ETE bpEs

CUVES £T FOUDRES
EN AC1EB EMAILLE

AGEN (FRAK CE)

SZKLIWEM POWLECZONE

TANKI | KADZIE

Prot. dr. ANDRZEJ KRZEMECKI.

I jaki sposob podnieC sposob odfermentowania
W piwnicy fermentacyjnej.)

(Ciag dalszy.j

Widzimy zatetri, z6 zaciéfanie nie ftiéze by¢ Stale
szablonowo przeprowadzane; proces ten jest bardzo
wazkim czynnikiem, wplywajagcym wybitnie M wySo-
kos¢ odfermentowania. Nie wchodzac blizej w szcze-
goty roznych metod warzenia, mozna zasadniczo po-
wiedzie¢, ze przy zadnej metodzie nie powinno sie
Slepo trzymac jakich$ szablondw, i ze przez odpo-
wiednie dostosowanie lub zmodyfikowanie tej lub in-
nej fazy roboty warzelnej, zaleznie od natury i wia-
Sciwosci przebranego stodu, mozna gtdwniejsze skiad-

FERMENTACYJNE

SPECJALNA PRODUKCJA

SZTUKI DO 530 HT. POJEMNOSCI.

Generalne zastepstwo:

NORBERT ULLMANN

WIEDEN 1, Dominikanerbasfei 17.

niki brzeczki tak do siebie ustosunkowaé, by moc po-
zadany stopienn odfermentowania osiggna¢, oczywiscie
przy zatozeniu, ze przerabiany stod jest towarem
przecietnej jakosci, zastugujacym jeszcze w pojeciu
piwowarskiem na nazwe stodu.

O ile warka ma uregulowa¢ z jednej strony po-
zadany stosunek weglowodanoéw fermentujgcych do
niefermentujacych, z ktérych pierwsze majg umozli-
wic osiggniecie odpowiednio Wysokiego stopnia odfer-
mentowania, drugie za$ stanowi¢ maja pozadang ilos¢
ekstraktu piwa—z drugiej strony—-unormowac trafnie
stosunek aminokwasow i peptonéw do albunioz, z kto-
rych znowu pierwsze majg dostarczy¢ drozdzém itat-
wo asymilowanego zrdodla azotu, drugie zas majg do-

*) Odczyt wygtoszony na Zjezdzie Zwigzku Piwowaréw
Polskich w Poznaniu, ktéry sie odbyt w Krotoszynie dnia
pierwszego listopada.
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taczy¢ do cennych skltadnikéw ekstraktu, podnosza-
cych wartos¢ pokarmowg piwa i jego pozadane wia-
snosci, jak odpowiednig wiskozytg, dobre pienienie sie
i t. p. to dalsze manipulacje z brzeczka az do chwili
zadania jej drozdzami majg za zadanie dopetnienie
ostatnich warunkéw, od ktorych korzystny rozwoj
i praca drozdzy, a temsamem i pozadany stopien od-
fermentowania zalezy. Temi manipulacjami sa: ochto-
dzenie w nalezytym czasie do pozadanej temperatury
i doprowadzenie do brzeczki koniecznie potrzebnej
ilosci tlenu, wreszcie nalezyte usuniecie metéw (tru-
bu—katu).

O ile wiec brzeczka nie zostata pod wzgledem
chemicznym nalezycie przysposobiona do osiggniecia
pozadanego odfermentowania, wina za nienalezyte od-
fermentowanie spas¢ musi w catlosci na robote wa-
rzelniang tacznie z chtodzeniem, za$ drozdze zwol-
nione by¢é musza od odpowiedzialnosci.

Czy jednak w wypadku, gdy brzeczka po wyj-
$ciu z warzelni nie osiggneta nalezycie wysokiego sto-
sunku maltozy do dekstryn—nie da sie w okresie fer-
mentacji jeszcze naprawi¢ btedu?

Fachowcom wiadomo, ze w tym wypadku pomac
moze sposéb, od dawna w browarach praktykowany,
polegajacy na dodawaniu maczki stodowej wzglednie
wyciggu stodowego—zazwyczaj w ilosci 1—5 gr. na
1 HI. brzeczki, zaleznie od stopnia niedomagania
w skiadzie brzeczki i natury stodu.

Jest to rowniez jedyny spos6b do zapobiezenia
wadzie zmacenia skrobiowego, o ile grube przeoczenie
w warzelni zagrazatoby wystgpieniem tej wady w pi-
wie. W takich razach Windisch poleca uzy¢ 5— 15
gr. maki stodowej na 1 HI. piwa.

Jedni dodajg srodka tego wprost w formie maki
stodowej, inni przyrzadzajg zwykly wyciagg ze Sruta
stodowego. Windisch kaze make stodowg zarobi¢
z wodg i mieszajac od czasu do czasu—pozostawi¢ na
2 godziny, poczem przefiltrowa¢ przez faldowany sa-
czek i wzig¢ do uzytku tylko zupetnie klarowny
przesacz.

Leberle w Il tomie swego podrecznika z r. 1925
na str. 416 méwi na ten temat w sposéb nastepujacy:
»Pobudzenie fermentacji sztucznemi dodatkami, jak
maka stodowa, co dawniej bywato czesto praktyko-
wane, nie jest polecenia godnem, z powodu grozacego
niebezpieczenstwa infekcji. Lepszy bytby wyciag sto-
dowy albo zimny zacier stodowy ze sterylizowanego
stodu.

Ja sadze, ze w powyzszej cytacie najwazniejsze
jest zdanie ostatnie ,tt> jest przestroga, aby srodek ten,
o ile ma wyleczy¢ piwo z wody, nie spowodowat
wzamian choroby piwa“.

W zesztym roku zajmowatem sie wiasnie przez
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szereg tygodni, blizej tg sprawg eksperymentalnie, ce-
lem, opracowania sposobu wydezynfekowania maki
stodowej, baczac przytem, aby nie ostabi¢ sity diasta-
tycznej, powtoére by nie uzywac takiego antyseptyka,
co do natury ktérego mogtyby budzi¢ sie jakiekol-
wiekbadz skrupuly, i aby wszelkie niebezpieczenstwo
infekcji byto absolutnie wykluczone.

Wspomnilana w powyzszej cytacie proporcja
Leberle'go, aby maka stodowg sterylizowaé, przez co
rozumiem ogrzewanie do wyzszych temperatur, pocigg-
nag¢ musi za sobg w kazdym razie znaczne ostabienie
sity diastatycznej, a nie daje pewnej gwarancji odka-
zalnosci maki, gdyz nastepna manipulacja, t. j. sporza-
dzanie wyciggu czy zacieru kryje znowu niebezpie-
czenstwo infekcji.

Po szeregu prob orjentacyjnych z rozmaitemi
wzglednie dopuszczalnemi anty$eptykami, zdecydo-
watem sie na wykonanie gruntowniejszych doswiad-
czen z zaciggnieciem jako antyseptyka alkoholu.

Mysl przewodnia byta ta, by wyposrodkowac, ile
procentéw objetosciowych alkoholu minimum musi
zawiera¢ ptyn alkoholowo-wodny, aby zarobiona nim
maka stodowa zostata zupeinie zdezyfekowana; jak
dilugo maka w ptynie takim musi pozostawaé, aby ten
stopien odkazalnosci osiggnac, i o ile sita diastatyczna
takiego wyciagu stodowego zmieni sie w poréwnaniu
z sitg diastatyczna wyciagu czysto wodnego.

Krotki szkic metodyki doswiadczen i tres¢
osiggnietych rezultatéw, ktorych dotad w szczegotach
nie zestawitem i nie opublikowatem, pozwole sobie na
tem miejscu przytoczy¢, pomijajgc narazie rozlegle
szeregi cyfr i danych, w jakie doswiadczenia w rezul-
tacie obfituja.

Stara¢ sie bede mozliwie streszczac.

Do doswiadczen podciagnieto stéd piwowarski
suszony typu pilzenskiego i stod zielony, sporzadzo-
ny w laboratorjum z jeczmienia starego, o stabej sile
kietkowania.

Pierwszg prdébe ze stodem zielonym przeprowa-
dzono po trzech dniach kietkowania, dalsze z tym sa-
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mym materjgtem, stopniowo coraz wiecej na powie-
trzu podsuszonym, wykonywano w ciggu dni nastep-
nych.

Wyciagi, potrzebne do préb na oznaczenie sity
diastatycznej, przyrzagdzono w ten sposéb, ze odwaza-
no po 25 gr. zmielonego stodu suchego, wzglednie roz-
tartego stodu zielonego, zalewano 250 cm3 wody dysty-
lowanej, zostawiono w réznych serjach préb na rézne
czasy w spokoju, od czasu do czasu wstrzgsajgc, po-
czern filtrowano przez bibute do zupetnej klarowno-
§ci przesgczu. Z czesci przesagczu odmierzano 3 lub 4
réwne porcje, ktoére zapienczano do réwnych objetosci
i to jedng porcje dystylowang wodg,' drugg porcje
50°h - towym alkoholem, tak, Ze we wszystkich
porcjach diastaz byt w tern samem stezeniu, lecz
w pierwszej porcji byt w czystym rozczynie wodnym,
w drugiej w rozczynie 50°/0-towego alkoholu, w trze-
ciej w 33°/0-towego, a w czwartej w 25°/0-towego al-
koholu.

Po réznych czasach dziatania wymienionych roz-
czynéw alkoholowych na te samg ilos¢ amylazy, ozna-
czano jej site diastatyczng metodg Lintner - Khej-
ctahFa, biorgc do kazdorazowej serji doswiadczen ten
sam kleik skrobiowy.

Wobec natury metody, nie mogacej dawac cat-
kiem Scistych liczbowych rezultatéw, jednakowoz wy-
starczajacych dla celéw poréwnawczych, wyniki do-
tychczasowych moich préb pozwalajg wypowiedzieé
twierdzenie, ze:

a) w zadnej serji oznaczen sity diastatycznej
(a wykonano razem 15 serji oznaczen) nie bylo wy-
padku, aby sita diastatyczna amylazy w rozczynie wod-
nym byta kiedykolwiek wigkszg, jak w wymienionych
powyzej rozczynach alkoholowych;

b) w rozczynach alkoholowych sita diastatyczna
amylazy zyskiwata zawsze na mocy i to podniesienie
sie zdolnosci diastatycznej wahato sie w granicach od
0—50°/0 zaleznie od ilosci alkoholu, czasu dziatania
itop.

c) przyrost sity diastatycznej okazywal sie zwy-
kle tern znaczniejszy, im diuzej amalyza w rozczynie
alkoholowym pozostawata, a dalej—z branych do préb
ilosci alkoholu wynikatoby, ze amylaza najwiecej zy-
skuje na swej zdolnosci diastatycznej w rozczynie, za-
wierajacym 25°/0 alkoholu, nieco mniej w rozczynie
0 33%-tach, a najmniej w rozczynie okazujgcych 50°/h
alkoholu.

Okazuje sie wiec, ze alkohol w pewnych ozna-
czonych dawkach zachowuje sie wobec amalyzy jako
dobry bodziec.

Réwnoczesnie z wykonywaniem prob, majacych
wykaza¢ wptyw alkoholu na site diastatyczng amy-
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lazy stodowej, przeprowadzitem szereg prob nad za-
chowaniem sie alkoholu, jako antyseptyka, dla niefil-
trowanego wyciggu wzglednie na zimno przyrzadzo-
nego zacieru stodowego.

| tutaj zrezygnuje z szczegOtowego opisu do-
Swiadczen, i ogranicze sie tylko do tresciwego zesta-
wienia samych rezultatbw. Nadmienie tylko, ze jako
pozywki, majgcej sie zakaza¢, wzglednie niezakazac
oddezynfekowanego rozczynami alkoholowemi mleka
lub zacieru stodowego, uzywatem przy doswiadcze-
niach 10%-towej brzeczki stodowej i mielonej.

Do préb podciggatem mleko stodowe lub rzadki
zacier stodowy, ktore poprzednio przez, jedna dobe
lub dluzej pozostawalty w otwartych naczyniach
w temperaturze pokojowej, dgzac do tego, aby przed-
stawialy materjat silnie zakazony,

Z prébek brano po kilka réwnych partji; rozcien-
czajgc jedng partje wodag w stosunku 1:1, drugg
w tymze stosunku 100°/)-towym alkoholem, trzecig
66°/0-towym, a czwartg 50°/0-towym alkoholem, otrzy-
mujac w ten sposob partje, majgce to samo stezenie,
a zatem i te sama ilo$¢ mikroorganizmow, przyczem
pierwsza partja pozostata bez antyseptyka, druga
miata 50% alkoholu, trzecia 33°/0, a czwarta 25°/0 te-
goz antyseptyka.

Po roéznych czasach traktowania antyseptykiem,
zaszczepiano kolbki, zawierajgce po 10 cm3 steryli-
zowanej brzeczki stodowej wzglednie chmielowej je-
dnakowemi ilosciami mleka resp, zacieru stodowego
z poszczegolnych, jak wyzej traktowanych porcji. Za-
szczepione flaszeczki przetrzymywno w termostacie
przy 25°C, i codziennie obserwowano wyglad zaszcze-
pionych brzeczek. Obserwacje koriczono po 15-tu
dniach.

(Ciag dalszy nastapi).

L (ziejow piwowarstwa w Wielkopolsce.

W dziele ksiedza Jedrzeja Kitowicza:
obyczajow i zwyczajow za panowania Augusta
IHI“  znajdujemy ciekawe szczegélty, dotyczace
wypierania piw krajowych w koncu XVIII-go wieku
przez piwa sprowadzone z zagranicy, w szczegoélno-
§ci zaS§ modne w owe czasy piwa angielskie. Gusty
owczesnej szlachty byly bardzo zmienne. Moda na
trunki, napoje zmieniata sie bardzo predko. Kitowicz
podaje, ze pod koniec panowania Augusta lii-go,
procz piw czeskich i angielskich przez jaki$ czas cie-
szyly sie powodzeniem piwa otwockie, wilanowskie

,,Opis
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i inflanckie. Ustgpity im miejsca dawniej bardzo po- |

szukiwane piwa towickie, gielniowskie i wachockie
ktére ,,estymacje swojg utracity". Jedynie piwa gro-
dziskie coraz bardziej byly poszukiwane i nie ucier-
piaty z powodu konkurencji zagranicznej. Poszukiwa-
no ich nie tylko w Wielkopolsce, ale na catym obsza-
rze Rzeczypospolitej. Szlachcic, ktory nie miat
w swym domu piwa grodziskiego, byt w Wielkopol-
sce ,,poczytany za mizeraka albo za skgpce".

Piwowarstwo w Wielkopolsce miato za sobg bo-
gatag przesztos¢. To tez w czasach Kitowicza w Wiel-
kopolsce najulubienszemi trunkami byto piwo i go-
rzatka. Juz w wieku Xlll-ym w Wielkopolsce istnia-
ty browary, ktére zaczety sie predko rozwijac, gtow-
nie za czaséw Przemystawa li-go. Piwowarzy zrze-
szyli sie w cechy, oparte na prawie magdeburskiem,
ktére wkrotce zaczely odgrywac’powazng role w zy-
ciu miast.

Bardzo wczesnie zastynety piwa grodziskie, na
co w duzym stopniu wptynety wiasnosci miejscowej
wody ze zrédet grodziskich. W wieku XVI-ym piwo
grodziskie juz rozchodzi sie w catej Wielkopolsce
i w Koronie, a nawet poszukiwane jest przez sasia-
déw Polski.

Piwo bylo uzupetnieniem wynagrodzenia urze-
dnikow miejskich. Zwyczaj ten zresztg istniat i na
dworach magnatdéw, gdzie dworzanie otrzymywali
codziennie pewne ilosci piwa.

W kronikach tukaszewicza jest wzmianka, ze
w roku 1712 w Poznaniu uchwalono, by burmistrze,
procz pensji wynoszacej piecset zitotych polskich,
otrzymywali beczke piwa grodziskiego. Dochody
miejskie od wyszynku piwa przedstawiaty sie bardzo
powaznie, W roku 1750 Poznan, z optat od wyszynku
piwa grodziskiego, miat dochéd 3.206 zt. 9 gr., co
w zestawieniu z ogolnemi dochodami, wynoszgcemi
woweczas 28.194 zt. 16 gr., stanowito bardzo powazng
sume.
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dla oznaczenia pojemnosci
litrowej do beczek 1 sgdkdw

dostarcza firma:

H CEGIELSKI

TOW. AKC.
W POZNANIU.

Wytwornia lokomobil, kottéw parowych wszelkich
syStemoOw oraz kompletnych urzadzen fabrycznych.

Piwo w Wielkopolsce czestokro¢ zastepowato
w zyciu cechowem grzywny pieniezne. Statut czap-
nikobw z 1578 roku gtosi, ze kto bedzie obnizat ceny,
pobierajac mniej niz 12 groszy ,,za kapelusz od far-
bowania", ten ,ma wine jednej beczki piwa grodzi-
skiego".

Podczas uroczystosci cechowych piwo, w szcze-
golnosci piwo grodziskie, byto nieodstepnym towa-
rzyszem zabawy, przewidzianym czestokro¢ przez
statuty. A wiec np, statut malarzy nakazuje: ,,Jezeli
ktérego mistrzowie by¢ godni mistrzowstwa uznaja
takowy miejsce przyja¢, do bractwa ztotych dwa wy-
liczy¢ i bra¢ beczka piwa grodziskiego i pieczenig
kupi¢ powinien".

Kitowicz, ktéry duzo pisze o wzietosci piwa gro-
dziskiego w Wielkopolsce, tak je okresla: ,,Jest to
piwo cienkie i smakowite, gltowy nie zawracajace;
doktorowie we wszystkich chorobach, w ktérych
zabraniajg wszelkich trunkdw pacjentom, grodziskie
piwo pi¢ pozwalajg, owszem w pewnych chorobach
pi¢ je kazg".

y St ODOWANIE KOMISOWO |

centnaréw jeczmienia do przestodowania na korzystnych warunkach.

I Wieksza Stodownia w Wielkopolsce przyjmie jeszcze kilka tysiecy

Roéwniez w mniejszych partjach.

taskawe zapytania uprasza sie kierowa¢ do administracji
,.Przemystu Piwowarskiego" pod G. B.
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UDZIAL. BROWAROW W TARGACH
WSCHODNICH.

Przemyst piwowarski byt po raz pierwszy repre-
zentowany na Targach Wschodnich i stanowit nie-
watpliwe jedna z najwiekszych atrakcyj wystawy.

Browar Okocimski wystgpit na Targach Wschod-
nich, budujac wspaniaty pawilon pomystu miodego
utalentowanego architekta, innzyniera Alfreda Duntu-
cha z Krakowa. Wejscie stanowity podsienie przezna-
czone dla zatrzymujacej sie publicznosci. Whnetrze,
majace ksztalt wielkiego prostokatu, zostato ozdobio-
ne draperjami, utrzymanemi w cieptym tonie. Bardzo
dekoracyjnie potraktowane stropy harmonijnie uzupet-
niaty catos¢. Dobrze pomyslane efekty Swietlne pod-
nosity malowniczos$¢ pawilonu, ktoéry publiczno$é licz-
nie oblegata, zasiadajac w gustownie urzgdzonym sa-
loniku przy rozstawionych tam stolikach. Liczac sie
z tern, iz czestokro¢ bezptatne przyjmowanie szklan-
ki piwa moglo by¢ krepujace, pozwolono paniom
z Towarzyswa Szkoty Ludowej pobiera¢ drobne datki
na cele towarzystwa. Zwazywszy, iz pawilon browaru
Okocimskiego byt stale w oblezeniu z tych drobnych
datkdw zebraly sie pokazne sumy, ktdre zasilg fun-
dusz Towarzystwa Szkoty Ludowej.

Uwage zwiedzajgcych tegoroczne Targi Wschod-
nie zwracat bardzo oryginalny kiosk browaru Dobr
Ponikwa. Kiosk ten zostat zbudowany w ksztalcie ol-
brzymiej beczki z dwoma oknami przez ktére wyda-
wano probki wyrobow browaru. Szczeg6lnem powo-
dzeniem cieszyt sie nieznany na tutejszym rynku
»Pale Ale*

Od rana do wieczora ttumy nieustannie przepty-
waly pod artystycznie wykonang bramg, nad ktoérg
powiewaty flagi o kolorach herbowych wiascicieli
browaru. Zwiedzajgca kiosk publicznos¢ interesowa-
ta sie szczegolniej napisem na bramie gtoszacym, ze
browar Débr Ponikwa zostat zatozony w XVI wieku
i ze zalicza sie do najstarszych firm w kraju.

Browary Lwowskie, ktorych produkty sg dobrze
znane, Sciggaty do swojego pawilonu liczne rzesze pu-
blicznosci. Udziat browaréw w Targach Wschodnich,
gdzie byly reprezentowane wszystkie gatezie przemy-
stu, pomimo, iz w wystawie braty udziat tylko trzy
browary, zwracat na siebie powszechng uwage.

Przy zakupach prosimy powotywac sie
na ogtoszenia

w ,,PRZEMYSLE PIWOWARSKIM”.
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Kilkadzislat kuf debowych, |

< dobrze utrzymanych o réznej pojemnosci,
korzystnie do sprzedania.

Wszelkich informacji udzielaja
BROWARY CHELMINSKIE
TOW. AKC.

CHELMNO — POMORZE.
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-.PRZEWODNIK PRZEMYStU | HANDLU
POLSKIEGO”.

Pod redakcja D-ra Leona Paczewskiego ukazat
sie ,,Przewodnik przemystu i handlu polskiego”. Do
Komiteu redakcyjnego weszli wybitni ekonomisci
i specjalisci pp. Aleksander Jackowski, D-r Juljan
Kotomyjski, Stefan Krélikowski, D-r Leon Pgczewski,
Antoni Russek, B. Rzepecki, Alfred Sibenajchen i t. d.

Przewodnik zawiera informacje ktére przydadza
sie w kazdem przedsiebiorstwie przemystowem i han-
dliéwem. Ksigzka ze wszech miar zastuguje na po-
parcie.

HUTA SZKLANA ,,JJABLONNA” POD NOWEM
KIEROWNICTWEM.

Dowiadujemy sie, iz wiekszo$¢ akcyj ,,Huty
Szklanej Jabtonna™ przeszta w rece wilasciciela débr
Jabtonna hr. Maurycego Potockiego.

Zaktady jabtonowskie, ktére na jaki$ czas zawie-
sity swa produkcje, ulegly gruntownej reorganizaciji.
Przyptyw nowych kapitatdbw wzmocnit podstawy fi-
nansowe tego tak dobrze znanego wszystkim browa-
rom przedsiebiorstwa, ktéore od kilku lat byto gtow-
nym dostawcg butelek piwnych dla naszego przemy-
stu piwowarskiego.

Wobec zakonczenia reorganizacji wewnetrznej
»,Huta Jabtonna™ zostaje ponownie uruchomiong
i juz przyjmuje zamowienia od browardw.

Mamy nadzieje, ze pod nowem energiczinem Kie-
rownictwem ,,Huta Jabtonna"™ nie tylko utrzyma sie
na stanowisku gtéwnego dostawcy browaréw, ale po-
trafi jednoczes$nie jeszcze bardziej rozszerzy¢ koto
swych odbiorcow.
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CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 29/X. 38 — 39 zi.
3/XI. 38 — 39 zt.
4/X1. 38 — 50 zi.
6/X1. 37 zt.

8/XI. 37,50 zt.

Poznan. 29/X. 34,75 — 39,75 zt.
6/X1. 34 — 39 zi.
8/Xl. 33 — 38 zi.

t 6dz. 9/XI. 43 zt

Lwow. 29/X. 34 — 36 zt
3/X1. 32,75 — 34,75 zt.
8/X1. 33,75 zi.

Grudzigdz. 6/XT. 36 — 40 zt
8/XIl. 36 — 40 zk

Wilno. 6/XI. 42 — 44 zt.

Berlin. 6/X1. 220 — 260 Mk. n.
8/X1. 220 — 260 zt.
9/X1. 220 — 260 zt.

Hamburg. 6/XI. Dunaj 10,75 htl.
9/XI.  Dunaj 10,75 htl.

Chicago. 26/X. 54 — 74 cts. za bushel.

CENY CHMIELU.

Lwow. 6/XI. Notowano: wyb. za 50 kg. 123 — 130 doi., Ga-
tunki nizsze 115 — 110 doi.

TtTe

Zywica piwowarska oszczedno$ciowa uzywana
od lat 20 w licznych browarach catego Swiata.

ZYWICA ,MAMMUT" jest zupetnie obojetna i pod
gwarancja nie nadaje piwu zadnego ubocz-
nego smaku ani zapachu.

ZYWICA ,MAMMUT" powleka beczki przewozowe,
sktadowe i kadzie cienkag mocno przylega-
jaca warstwa, ktéra nigdy nie odpryskuje,
dlatego nigdy nie zanieczyszcza piwa.

SPRZEDAZ NA POLSKE:

Karol HESSENMULLER
Bydgoszcz, tel. 379.
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ZAWIADOMIENIE

Huta Szklana ,, JABEONNA

SP. AKC.

PO GRUNTOWNEJ REORGANIZACII PONOWNIE

ZOSTAJE URUCHOMIONA W DRUGIEJ POLOWIE

LISTOPADA | PRZYJMUJE ZAMOWIENIA NA

BUTELKI W KOLORZE ORANGE DO PIWA,
PORTERU, LIKIEROW i t. p.

WARS Z AWA

MARSZAL KOWSKA 97-a.

TEL. 226-01.
CENA OGLOSZEN: 1 str. Zh 120.— 72 str. Zk 60.— */4 str. Zk. 30.—  Zastrzega sie zmiane cen ogloszen.
Redaktor: W. Adam. Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.
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