Optata pocztowa uiszczona ryczaltem.
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SEODOWANIE KOMISOWO i
= Wieksza Stodownia w Wielkopolsce przyjmie jeszcze kilka tysiecy _
centnarow jeczmienia do przestodowania na korzystnych warunkach. |

..... =t= Rowniez w mniejszych partjach. —
taskawe zapytania uprasza sie kierowac¢ do administracji ,
»Przemystu Piwowarskiego# pod G. B. cn

Prof. dr. ANDRZEJ KRZEMECKI.

W jaki sposob podniesc stopien odfermentowania
W piwnicy fermentacyjnej.X

(Cigg dalszy.)

Badania wykazaly nastepujgce rezultaty:

A) Flaszeczki, zaréwno z brzeczka stodka, jak
i chmielong, zaszczepiane mlekiem, wzglednie zacie-
rem stodowym, nie traktowanemi alkoholem, juz po
24 godzinach wykazywaly silne zmetnienie.

B) Mleko wzglednie zacier stodowy, traktowane
25°/)-towym alkoholem jeszcze po 7-dmio godzin-
nem dziataniu antyseptyku, nie zostaty zupeinie od-
kazone, natomiast nie zakazaty juz zupetnie ani brze-
czki chmielonej, ani stodkiej, gdy antyseptyk dzia.-
tat 24 godzin. (Czy krétszy czas dziatania 25"/0-towe-
go alkoholu nie spowodowatby zupeilnego odka-
zenia, nie zbadano, gdyz nalezatoby pracowac¢ w po-
rze nocnej, co w danym wypadku zostato zaniedbane).

C) Mleko wzglednie zacier stodowy, pozostajgc
juz przez 30 minut pod dziataniem 33%-tlowego al-
koholu, zostaje na tyle wydezynfekowany, Ze nie po-
woduje zakazenia, ani brzeczki chmielonej, ani stod-
kiej. (W niektérych kolbkach ze sterylizowang brze-
czka pojawit sie po pewnym dluzszym czasie rozwdj
plesniaka, z reguty pendzlaka (Pescicillinus). Ten
jednakowoz mogt sie dostaé przez zaszczepienie
z powietrza. Gdyby nawet spory niektorych ple-
$niakébw mogly z pod dziatania ptynu alkoholowego
wyjs¢ nie zupehnie zabite, to i tak nie przedstawajg
one zadnego niebezpieczenstwa dla fermentujacej
brzeczki wzglednie piwa, gdyz z powodu braku po-
wietrza, a nadmiaru bezwodnika weglowego, nie mo-
ga znale$¢ korzystinych warunkéw do rozwoju).

1) Odczyt wygloszony na Zjezdzie Zwigzku Piwowardw
Polskich w Poznaniu, ktéry sie odbyt w Krotoszynie dnia
pierwszego listopada.

D) Ten sam rezultat daty mleko wzglednie za-
cier stodowy, pozostajgce pod dziataniem 50°/0-towe-
wego alkoholu.

Z zestawienia sumarycznego wszystkich rezul-
tatbw poczynionych doswiadczenn wynika, ze maki
stodowej mozna bardzo dobrze uzy¢ do spowodowa-
nia dalszego scukrzenia niefermentujgcych weglo-
wodanow brzeczki wzglednie piwa, bez obawy wpro-
wadzenia z tego tytutu jakiejkolwiek infekcji.

Praktyczne wykonanie roboty wyobrazam sobie
w sposOb nastepujacy.

Srut stodowy przesiaé przez geste sito, odwazyé
potrzebng ilos¢ samej maki stodowej, .zarobi¢ jg
w naczyniu szklanem lub kamionkowem, (ostatecznie
w metalowem, polewanem) 25°/0-towym alkoholem,
biorgc na 100 gr. maki okoto li litra alkoholowego
ptynu, ptynem tym zwilzy¢ réwniez wewnetrzne i ze-
wnetrzne $ciany naczynia i przykry¢ nakrywa, prze-
mytg rowniez ptynem alkoholowym i mieszajac za-
wartos¢ od czasu do czasu precikem szklanym (kto-
ry nalezy zatrzyma¢ w naczyniu) zostawi¢ wszystko
na 4—6 godzin, poczem wla¢ takg samg, jak poprzed-
nio, ilos¢ 50°/0-towego alkoholu, przymywajac jeszcze
nim $ciany naczynia. Mieszanina zawiera¢ bedzie
okoto 37°/0 obj. alkoholu. Potrzymawszy tak zacier
jeszcze przez dalsze 2 godziny lub diuzej, mozna go
nastepnie wla¢ do fermentujgcej brzeczki lub piwa.
Manipulacja powyzsza moze by¢ bez obawy zakaze-
nia brzeczki czy piwa gtadko przeprowadzona, dia-
staza wywiaze sie z calg pewnoscig ze swego zadania,
za$ brzeczka nabierze kwalifikacji do osiggniecia, po-
Zzgdanego wyzszego stopnia odfermentowania.

Inna sprawa, czy z uzyciem maki stodowej do
brzeczki lub piwa nie polgczone jest niebezpieczen-
stwo innego rodzaju.

Wiadomo, ze piwo gotowe, nawet najostrzej fil-
trowane, nigdy nie jest pozbawione w zupetnosci ani
drozdzy, ani bakterji. Chodzi nam o to, aby gotowe
piwo posiadato juz ustabilizowany skiad i by Zadne
dalsze procesy enzymatyczne w niem nie przebiegaly.
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Wytwoérnia lokomobil, kottéw parowych wszelkich
syStemow oraz kompletnych urzadzen fabrycznych

To tez jednym z celéw gotowania brzeczki
z chmielem jest potozenie kresu dalszemu dziataniu
wszelkich enzymow, pochodzaczych ze stodu, czyli
ustabilizownie skladu chemicznego brzeczki. Dalszg
prace w brzeczce majg rozpocza¢ enzymy, zamiesz-
kate w komdrce drozdzowej, tudziez w niekorzyst-
nym wypadku réwniez enzymy, zawarte w komor-
kach bakterji. Ale praca i tych drobnoustrojow po-
winna sie zakonczy¢, gdy piwo do konsumcji dojrza-
fo. Tymczasem wprowadzenie ponowne czynnych en-
zymoéw stodowych — o ile z jednej strony w pewnej
fazie fabrykacji, t. j. podczas fermentacji, przyniesie
pewng korzys¢, to z drugiej strony nie da produktowi
i w dalszym ciagu spokoju, i bedzie w szybszem lub
stabszem tempie ustawicznie réwnowage miedzy
sktadnikami piwa naruszato. Amylaza ciggle scukrza,
peptaza rozszczepia dalej kompleksy biatkowe na
produkty prostsze, a temsamem i gotowe piwo musi
sktad swoj stale zmienia¢ i to w tym sensie, ze prze-
bywa w niem coraz wiecej zwigzkow, stanowigcych
korzystniejsza pozywke dla wszelkiego rodzaju
drobnoustrojow fermentujgcych, co jest rownoznacz-
ne z wiekszg podatnoscig piwa na wady, wzglednie
choroby, czyli z mniejszg jego trwatoscia.

Woprawdzie dziatanie enzymoéw stodowych w pi-
wnicy lezakowej jest bardzo powolne, jednakowoz
wstrzymane catkiem nie bedzie, bo jak juz dawne
badania Miiller-Thurgana wykazuja—ze gdy chyzos¢
scukrzania przez amylaze w temperaturze otrzymal-
nej (t. j. 55—57" C.), oznaczymy przez 100, to w tem-
peraturze 0° C. chyzos$¢ scukrzenia nie spada do 0,
lecz wyraza sie liczbg 7, w temperaturze 10° C. liczbg
20 i t. p.

Nawet pasteurezowanie nie zabezpiecza piwa
w tym wypadku przed dalszg zmiang, gdyz stosowa-
ne przy pasteurezowaniu piwa temperatury, lezace
w granicach 65—70" C., jakkolwiek juz ostabiajg
w znacznym stopniu amylaze, jednak w zupetnosci
jeszcze jej 'nie niszcza.

Ta okoliczno$¢ stanowi w kazdym razie pewien
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skruput w stosowaniu maki stodowej do fermentuja-
cej brzeczki wzglednie piwa dla osiggniecia wyzszego
stopnia odfermentowania.

O ile brzeczka ze wzgledu na swdj chemizm po-
siada potrzebne dane do osiagniecia nalezycie wyso-
kiego stopnia odfermentowania, to nieosiggniecie tego
celu musi mie¢ powdd w innych czynnikach wcho-
dzacych w gre juz przy samym procesie fermentacji.

Wysokos$¢ odfermentowania danej brzeczki zale-
zy z jednej strony od rodzaju drozdzy, z drugiej stro-
ny od catej sumy wplywéw zewnetrznych, wsérdd ja-
kich drozdze prace swojg wykonywa¢ maja.

Rozpatrzmy najpierw nieco blizej zaleznos¢
stopnia odfermentowania od natury samych drozdzy.
Przez wyraz drozdze rozumiem w tym wypadku ra-
sowe (kulturne) drozdze piwowarskie, w szczegélno-
$ci drozdze dolne.

Wiadomo, ze z biegiem czasu wsréd réznych wa-
runkdéw hodowli i pracy, wyrobity sie z pierwotnych
drozdzy piwowarskich liczne odmiany. | tak najpierw
wyodrebnity sie dwa zasadniczo rozne typy, to jest—
drozdzaki gorne i drozdzaki dolne. Te dwa typy wy-
rozniajg sie gtdwnie objawami, jakie wykazujg pod-
czas fermentacji. Podczas gdy drozdzaki dolne rozwi-
jaja sie wewnatrz brzeczki i szybko opadajg na dno
naczynia jako typowe drozdze osadowe, to drozdze
goérne w czasie gtéwnej fermentacji, podnoszone przez
pecherzyki bezwodnika weglowego zbierajg sie gtow-
nie na powierzchni cieczy, jaki$ czas utrzymujg sie
na niej, a w koncu opadajg réwniez na dno naczynia.

Liczne objawy wskazujg na to, ze pierwotny
drozdzak kulturny byt drozdzakiem gérnym.

Nie wchodzac blizej w istote dalszych réznic po-
miedzy temi dwoma typami drozdzakéw, musimy po-
wiedzen, ze te nabyte przez oba typy istotne wiasci-
wosci, nie stanowig dla nich czego$ tlrwatego, nie da-
jacego sie zmieni¢, lecz wykazanym faktem jest, ze
jeden typ moze przejs¢ pod wpltywem czynnikow,
dotagd niezupetnie nam jeszcze dobrze znanych, na
typ drugi. Ostatnie prace Hansena w tej materji

AU LA LA L 4
| Tow Akc. Przemystu Korkowego
| WICANDER 1| S-ka |

¢ Warszawa, ul. Nowosenatorska 9. — Tel. 11-28. ¢
* Adres telegr. ,,WICANDERS” *

| KORKI, LINOLEUM |

¢ | WYROBY KORKOWE ¢
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wykazaty, ze w drozdzakach dolnych, chociaz-
by z jednej komorki wyprowadzonych, znajdzie sie
z czasem szereg komoérek o wiasnosciach drozdzy
gornych i odwrotnie, ogdélny charakter catej masy
drozdzy zaleze¢ bedzie od tych komorek, ktére sg
w przewaznej wiekszosci.

Podobnie jak ze wzgledu na obraz fermentacji
mamy dwa zasadniczo rézne typy drozdzakow, tak
w obrebie tego samego typu znamy liczne rasy,
roznigce sie pomiedzy sobg wiekszg lub mniejszg
zdolnoscig fermentowania. Mowi sie wiec o drozdza-
kach wysoko, $rednio lub nisko odrabiajgcych.

Ta w mniejszym lub wiekszym stopniu rozwine-
ta zdolno$¢ fermentowania u réznych ras musi pozo-
stawa¢ w S$cistym zwigzku z r6zng zdolnoscig wytwa-
rzania przez dang komorke enzyméw i z ustosunko-
waniem sie wzajemnem poszczegollnych enzymoéw.

Ale jak poprzednia typowa wilasnos¢, to jest cha-
rakter gérny lub dolny drozdzaka nie jest czem$ nie-
zmiernie stalem, tern mniej jeszcze wilasnoscig stalg
jest zdolno$¢ komorki do wysokiego lub niskiego od-
fermentowania. Na te wilasnie okolicznos¢ chciatbym
potozy¢ szczegolniejszy nacisk, jako na fakt, ktory
w praktyce umozliwia nam do pewnych granic wpty-
wanie na podniesienie stopnia odfermentowania przez
dane drozdze.

Typowy charakter drozdzy dolnych, jako droz-
dzy osadowych pochodzi stad, ze komorki ich majg
zdolnos¢ zlepiania sie w wieksze gromady—zlepien-
ce—co okreslamy nazwa ,,aglutynacja” i co powo-
duje ,.floczkowatos¢" drozdzy (Flockenbildung).

Stopienn aglutynacji  (floczkowatosci) decyduje
o tem, czy dane drozdze dajg wyrazny, tadny, a wiec
grubo kilaczkowaty przetom brzeczki, czy tez drobno-
ziarnisty, miatki lub pytkowaty osad.

Sam stopien aglutynacji drozdzy zalezy od te-
go, czy dana rasa jest wiecej czy mniej uzdolniona do
wydzielania ze swej blony substancji $luzowatych,
wzglednie, czy jest uzdolniona do nagromadzania, na
swej blonie materji gumowatych natury biatkowej,
pochodzacych ze skitadnikéw brzeczki.
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Pod nazwg drozdzy floczkowatych (Bruchhefen)
rozumiemy zatem takie drozdze, ktére przy koncu
fermentacji zlepiajg sie w wieksze brytki i szybko
opadajg na dno, dajac dobry przetom brzeczki. Droz-
dze takie, nawet energicznie zamieszane z wodg, opa-
daja znowu szybko w grubych kiaczkach na dno na-

czynia.
(Cigg dalszy nastapi).

KAROL HESSENMULLER.

Nowy metal w zastosowaniu do przemyshu
piwowarskiego.

Przemyst piwowarski w najrozmaitszych celach
daje bardzo rozlegte zastosowanie metalom. Zelazo,
stal, miedz, mosiadz, aluminium i emalja sg to wszy-
stko bardzo wartosciowe materjaty, ktére juz w prak-
tyce dowiodty swej uzytecznosci. Sg one juz dzisiaj
nieuniknione. Moze by¢ jedynie mowa o0 zastgpieniu
ich przez materjaty bardziej udoskonalone.

Wszystkie te metale posiadajg jednak jedng
wielka wspdlng wade, a mianowicie: sg one wrazliwe
na dziatanie wilgoci i kwaséw. Materjaty te przez
utlenianie sie pokrywaja sie rdzg lub s$niedzig, przed-
stawiajgc wielkie niebezpieczenstwo dla piwowara.
Daje sie to unikng¢ jedynie dzieki ochronnym po-
wiokom lub emalji i kosztem ciggtego usilnego pie-
legnowania, co jest potaczone z duzemi kosztami i kio-
potami.

Niektore z wymienionych materjatdw pozatem
posiadaja niedostateczng wytrzymatosé, co powoduje,
iz konstrukcje, do ktorych zostaty uzyte, czestokroc
sg zbyt masywne, czego nie wymaga ich przeznacze-
nie. Pocigga to za sobag niepotrzebne straty w mater-
jale i zbyteczne koszty. Zdarza sie réwniez, iz mater-
jal, bedac niedostatecznie wytrzymatym, wymaga kon-
struktywnych umocnien, co nietylko zwieksza koszty,
ale rowniez przedstawia pewne niebezpieczenstwo,
jakie naprzyktad wystepuje w wypadkach, gdy spaja
sie aluminium z zelazem, co prowadzi do rozzerania
metalu na spojeniach.

Nic wiec dziwnego, ze dagzacy do statego dosko-
nalenia swych urzadzen fachowiec musi bardzo sta-
rannie zbada¢ wiasnosci metalu, ktéry ma uzy¢. Za-
interesuje go niewatpliwie metal odznaczajacy sie
wielkag wytrzymatoscia i odpornoscig na wilgo¢, kwa-
sy i inne dziatania chemiczne, gdyz takiego wiasnie
materjatu dotychczas w piwowarstwie byto brak. Ma-
terjgtem tym jestl wytworzona przez zakiady Kruppa
w Essen stal nie rdzewiejgca.

Kazdy, kto popiera w przemysle jakas nowosc,
spotyka sie z zarzutem, ze czyni to dla materjalnej
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korzysci, lub ze popiera niewyprébowane nowosci.
W tym wypadku jest to jednak niestuszne, bo stal nie
rdzewiejgca, 0 ktdrej jest mowa, zostata wynaleziona
po diugich poszukiwaniach juz w latach 1909 — 1912
i w roku 1912 zostata opatentowana. Od tego czasu
coraz bardzej rozszerzono zakres badan i dzisiaj mo-
zna Smiato powiedzie¢, iz ten nowy materjat, ktory
znajduje sie w rekach wytworcy wyklucza mozliwos¢
niespodzianek.

Nowy rodzaj stali wyrabiany jest w dwdéch réz-
nych typach VM i VA, ktore ze swej strony podle-
gaja dalszemu podziatowi. Stal VM zawiera od 13°/0
do 15% chromu i pewng nieznaczng ilo$¢ niklu. Dla
przemystu piwowarskiego najwazniejszg jest jednak
stal VA a w szczegoélnosci V2A, ktora zawiera 20nfu
chromu, 7% niklu i 20°/,, wegla. Wiasnosci jej w pier-
wszym rzedzie zalezne sg od zawartosci chromu. Stal
V2A jest krystaliczng mieszaning, w ktorej wegiel
chromu i nikiel znajdujg sie w stanie zupeinego roz-

FERMENTACYJNE

SPECJALNA PRODUKCJA

SZTUKI DO 530 HL. POJEMNOSCI.

Generalne zastepstwo:

NORBERT ULMANN

WIEDEN I, Dominikanerbasfei 17.

puszczenia. Stal V2A jest materjatem o wielkiej spre-
zystosci i trwatosci, posiadajagcym jednoczesnie wiel-
ka odporno$¢ na dziatania chemikaljow. Ze wzgledu
na sposob polaczenia czesci skitadowych tej stali
w czasie produkcji wymagane jest specjalne postepo-
wanie, by zapewni¢ stali wszystkie jej zalety. Stal ta
wypala sie nie w temperaturze 700—900° jak inne ga-
tunki lecz w temperaturze zblizonej do 1170°; topi sie
dopiero w temperaturze 1400°. Wytrzymatos¢ wynosi
80 kg./gmm, rozciggliwos¢ 50 vH. Obydwie te cyfry
sg bardzo wazne. Swiadcza one o tem, iz z tej stali mo-
zna produkowac naczynia wielkiej wytrzymatosci po-
mimo cienkich Scian. Naczynia te wytrzymujg wielkie
cisnienie wewnetrzne.

Ciekawe sg poszukiwania dokonane nad réznemi
materjatami w celu zbadania ich odpornosci w roz-
nych warunkach. Podstawg tych badan jest zelazo
(Flusseisen), ktore oznacza sie przez cyfre 100. Rdza
i zmiany zachodzace pod wptywem kwaséw oznaczajg
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sie przez utrate ciezaru. Na ponizszej tablicy straty
ciezaru zostaty wyrazone procentowo w stosunku do

zelaza.
Rdza wzglednie rozzeranie.

L W s
Zelazo Flusseisen 100 100 100 100
9% stal niklowa 70 79 — —
5% — — 97 98
25% ,, 11 55 69 103
stal V2A 0 0,6 0 0.

Cyfry te Swiadcza wymownie o niezwyklej war-
tosci stali V2A dla browaréw. Stal ta z tatwoscg moze
by¢ ciggniona w druty i siatki druciane. Cena tego
materjatu jest nieco wyzsza od ceny miedzi, ale trud-
no wymagac¢, by materjat jakosciowo wyzszy koszto-
wat taniej. Obecna cena jest tylko wzglednie niska.
Dalsze obnizenie ceny bedzie zalezato od rozszerze-
nia sie zakresu jej zastosowania.
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Nie bez znaczenia jest okoliczno$¢, iz materjat
ten jest ztym przewodnikiem elektrycznosci, nie pod-
lega wiec nastepstwom jakie pociggajg za soba wpty-
wy elektryczne. Podobniez duze znaczenie ma okolicz-
nos¢, iz ciepto wihasciwe roéwna sie 0,118, a zdolnos¢
przewodzenia ciepta 0,04. Ostatnia cyfra stanowi 1/3
liczby, wyrazajacej zdolno$¢ do przewodzenia ciepta
czystego zelaza. Jest to niezmiernie wazne dla naczyn,
znajdujgcych sie w piwnicy i dla wyrobu beczek
transportowych.

Stal V2A moze by¢ wypolerowana i zachowuje
trwaty potysk. Spawanie ogniowe jest mozliwe podob-
nie jak i spawanie za pomocg elektrycznosci, w kaz-
dym wypadku i przy zastosowaniu zwyktych sposo-
bow, jak réwniez lutowanie miekiemi stopami.

Nie bedziemy sie tutaj rozwodzi¢ nad korzyscia-
mi, wynikajgcemi z zastosowania sflali V2A zamiast in-
nych metali i drzewa. Zalezatlo nam jednak na przed-
stawieniu w zwiezty sposéb zalet tego nowego mater-
jatu, ktory nie jest dzietem przypadku, lecz wynikiem
mozolnych i diugotrwatych naukowych poszukiwan.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Dnia 11 b. m. w Poznaniu odbyto sie posiedzenie
Zarzadu C. Z. P. P. i S. w R. P. z porzadkiem dzien-
nym nastepujgcym: 1) Odczytanie protokutu z po-
przedniego zebrania. 2) Sprawozdanie. 3) Noweliza-
cja ustawy o opodatkowaniu piwa. 4) Nowela do usta-
wy przeciwalkoholowej. 5) Projekt reklamy zbiorowej.
6) Wolne wnioski.

Przewodniczyt p. Prezes Jan Patzer.

W obradach brali udziat pp.: Bogustawski W.
z Warszawy, Fox St. z Zywca, Kaczmarek Fr. z Ko-
bylepola, Nozynski St. z Krotoszyna, Rossknecht R.
z Okocimia, Waberski |. z Gniezna i Zelenski ze
Lwowa.

Po ztozeniu zyczen jubileuszowych p. St. No-
zynskiemu przez p. Prezesa w imieniu C. Z. P. P.
fS. w R. P. przyjeto protokét poprzedniego zebrania
i sprawozdanie. Zaprojektowano nowelizacje szeregu
artykutéw ustawy o opodatkowaniu piwa, a miano-
wicie: 1. Zniesienie podatku od produkcji piwa wyno-
szacego dzi$ 40 zt. od 1500 Htl., co przysparza duzo
pisaniny i klopotow browarom i kontroli skarbowej,
natomiast Skarbowi Panstwa przynosi znikome wpty-
wy. 2. Podwyzszenie optat akcyzowych od piwa spro-
wadzanego z zagranicy i Wolnego Miasta Gdanska.
3. Termin ptatnosci miesiecznych optat akcyzowych
przesung¢ z dnia 7-go na 15-ty kazdego miesiaca.
4. Wprowadzenie trzymiesiecznego kredytu na optaty

akcyzowe zamiast szesciotygodniowego. 5. Wprowa-
dzenie bezfirmowych standaryzowanych butelek piw-
nych. 6. Rozszerzenie dopuszczalnych norm zaniko-
wych do 24% i ustawowe przyznanie najwyzszej nor-
my browarom produkujgcym nie wiecej jak 15.000
Htl. piwa rocznie. 7. Zniesienie zakazu instalowania
mtyndéw w obrebie terytorjum browaru i 8. Przyznanie
deputatu piwnego bez optaty akcyzowej pracownikom
sktadéw hurtowych piwa prowadzonym na rachunek
browaru.

Na nastepnym zebraniu postanowiono rozpatrze¢
i zatwierdzi¢ typy standaryzowanych butelek piw-
nych.

W sprawie nowelizacji ustawy przeciwalkoholo-
wej postanowiono wszczgé starania azeby nowela
byta wniesiong jeszcze na jesienng kadencje sejmowa.

W wolnych wnioskach postanowiono zwr6cié sie
do Ministerstwa Skarbu z prosbg o wydanie odnos-
nych przepiséw dotyczacych: 1) dokonywania wyli-
czen naleznosci akcyzowych, przez Urzedy Skarbo-
we, a nie przez browar, 2) zaznaczenia w wezwaniach
wiadz skarbowych w jakiej sprawie zostaje wezwa-
ny przedstawiciel browaru.

Wreszcie postanowiono wznowi¢ starania o ulgi
celne na sprowadzane z zagranicy maszyny browar-
nicze lub ich czesci.
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KARY ZA NARUSZENIE PRZEPISOW
O PATENTACH AKCYZOWYCH
(art. i L. 14).

Art. 129. Winni niewykupienia patentu ulegaja
karze, zaleznie od tego czy przedsiebiorstwo prowa-
dzono:

1) jawnie czy tez

2) tajnie,

a to w pierwszym z tych wypdkow karze pienieznej
w wysokosci potowy. naleznych w chwili popetnienia
przestepstwa optat, w drugim za$ wypadku karze
pienieznej w wysokosci dwukrotnej tych optat.

Az do czasu dodatkowego wykupienia patentu
przedsiebiorstwo ulega zamknigciu.

Art. 130. Winni naruszenia tych przepisdw o pa-
tentach akcyzowych ulegajg karze pienieznej porzad-
kowej od dziesieciu do dwustu ziotych.

Art. 131. W razie spOznienia wykupienia paten-
tu (po przepisanym terminie) winni ulegajg ukaraniu
wedtug art. 130, jesli patent wykupiono jeszcze przed
wykryciem przestepstwa; w przeciwnym razie winny
sp6znienia ulega karze w mysl art. 129 L. L

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 10/Xl. 37 — 37,50 zt.
12/X1. 37 — 40 zi.

17/X1. 37 — 38 zt

Bydgoszcz. 10/XI. 36 — 38 zt
Poznan. 10/X1. 33— 381zt
12/X1. 33— 38 zt.
17/X1. 33— 38 zt.
Wilno. 10/X1. 42 — 44 zt.
17/X1. 44 — 4550 zt.
Berlin. 11/XI. 220 — 258 Mk. n.
12/XI. 220 — 257 zk.
16/X1. 220 — 252 zi.
Hamburg. 10/X1. Dunaj 10,75 hfl.
12/X1. Dunaj 10,60 hfl.

IDEALNY SRODE
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Chicago. 9/Xl. 55 — 75 cts. za bushel.
I0/Xl. 56 — 74 cts. za bushel.
15/X1. 57 — 74 cts. za bushel.
CENY CHMIELU.
Lublin. 15/Xl. Tendencja mocna. Lepsze gatunki poszukiwane.

Notowano za 50 kg. chmiel polski (lubelski) 140—105 doi.
w zaleznosci od gatunku. Wotynaski i lwowski 120—85 doi.

Lwow. 13/XI. W ostatnich dniach zakupiono w okolicach Dubna
1000 ctr. chmielu na eksport. Na Wotyniu ptacg za chmiel
u producentéw od 90 do 100 doi. za 50 kg.

Przy sposobnosci CZYSZCZENIA
PIWNIC prosze nie zapomnieC pokry¢
zapotrzebowania na

ktory jest uzywany od wielu lat i okazat
sie w praktyce doskonatym do osuszania
wilgotnych $cian, do tepienia wszelkich
pasozytéw, jak grzybcu, plesni etc., nadto
do oczyszczania stechiego powietrza.

Blizszemi infromacjanii tudziez ofertg stuzy

POLSKI FRBRSKA FARB i LAKIEROW
EDWARD LUTZ

S-KA Z OGR. POR. l

Krakow XXII, Kalwaryjska 66. 0
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FABRYKI: Paryz, Wieden, Kassel,Budapeszt,
Praga, Temeszwar.
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(Nazwa prawnie zastrzezona. Pod kontrola instytutu fermentacyjnego Wyzszej Szkoly w Weinensteplian).

Dzieki swej obojetnosci, sproszkowanej postaci, wielkiej skutecznosci
i taniosci pozyskat w krotkim czasie jaknajszersze zastosowanie.

KAROL HESSENMULLER

BIURO TECHNICZNO-BROWARNIANE — BYDGOSZCZ, TEL. 379.
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OD ROKU 1872 W KRAJU ISTNIEJACA

CZESKA FABRYKA MASZYN i POMP

Karol-Alehsander POSEPNY

WARSZAWA

Marszatkowska 17, tet. 4-56. Skrot telegr. ,Poszeofabryka — Warszawa”
POLECA WLASNEGO KRAJOWEGO WYROBU:

Catkowite maszynowe urzadzenia stodowni
i browaréw oraz poszczeg6lne maszyny i apa-
raty dla takowych:

Suszarnie stodu 2 i 3-pietrowe z automatycznymi obra-
caczami.

Suszarnie do chmielu i prasy do pakowania takowego.

Pneumatyczny transport ziarna, dzwigi, przemieszcza-
cze, podnos$niki i pednie.

Maszyny do czyszczenia i polerowania stodu, zalapy-
wacze kurzu.

Gniotowniki browarniane 2 j 4-walcowe, ]

Warzelnie najnowszych typow, do najwiekszych rozmia-
row — 2, 3, 4, 51 6-naczyniowe, na ogien, pare
lub kombinowane.

Maszynerje zacierne dwupropellerowe ,,Contrapropeller,
dla kadzi do najwiekszych rozmiaréw.

Maszynerje zacierajaco-wspulchniajace ,,Gombipropeller*,
dla mniejszych jednokadziowych warzelni.

Maszynerje wspulchniajgce nozowe, dla $rednich i naj-
wiekszych kadzi filtracyjnych, z opuszczanym wy-
garniaczem stodzin, lub tez kombinowane z pro-
pellerem zacierno-wygarniajagcym.

Woystadzarki ramowe fMaischefilter), zamiast kadzi fil-
tracyjnych.

Chmielniki zwyczajne, mieszadtowe oraz hermetyczne.

todzie chtodnicze, osadniki-kadzie, filterprasy osadowe,

. dochtadzacze brzeczki ociekowe przeciwprad. i t. d.

Filtry piwne o ramach pudtowatycb ,,Charlemagnell bez
sit lub rusztéw, filtry komorowe sitowe ,,Gambri-
nus“ oraz filtry bebnowe ,,Brillante’l

Ptuczki do masy filtracyjnej mieszadtowe i z cyrkulacja
rzutowg od pompy.

Pompy-samowyréwnywacze dlaprzepompowan oraz poda-
wania w filtry, pedniowe, pneumatyczne oraz reczne.

Maszyny do oporzadzania beczek — smotowania, szczot-
kowania, ptukania, wyparzania, sprawdzania i.t. p.
Urzadzenia i aparaty do eksportowego obciggu piwa.

Maszyny, aparaty i urzadzenia do butelkowania
i wyrabiania wszelkich napoi.

Urzadzenia do oporzadzania butelek — odmaczania,
szczotkowania, ptukania i t. p.

Maszyny do obciggu butelkowego — piwa, win, spirytu-
alni, mleka i t.ap. . .

Maszyny i przyrzady do wykonywania t. zw. opakowania
butelek—zatwierania korkami zwyktymi i blaszko-
wymi, parzenia i firmowania korkéw, kapslowania
etykietowania, lakowania, banderolowania, odruto-

ania i t. p.

Przyrzady i urzadgenia do transportowania butelek
i skrzynek. Skrzynki, kosze transportowe i t. p.

Aparaty do pasteuryzowania piwa i wina w butelkach

,. oraz win masa. i o

Rozne maszyny i aparaty dla przemystu wodczano-likier-
niczego, winiarskiego i miodosytniczego.

Tlocznie i gniotowniki do owocdéw i jagéd.

Pompy i sikawki:

Sprezarki i sprozniarki mniejsze. Centrale i filtry po-
wietrzne.
Pompy dla przemystu i rolnictwa, pompy rezerwoarowe
i kompletne uzbrojenia studzienne. ) .
Reczne sikawki pozarnicze oraz normalne strazackie dwu
i czterokotowe. Beczkowozy.

T_abor{_ asenizacyjne. o

Sikawki ogrodowe, rozpylacze-wapniarki oraz rozpyla-
cze plecakowe ogrodnicze ,,BIf*

Précz wyzej wymienionego zakresu swej fabrykacji firma prowadzi i poleca bogato wyposazony skfad
artykutlbw i drobiazgéw dla przemystdow fermentacyjnych, a w szczegoélnosci dla piwowarskiego:
pierwszorzednego pochodzenia, wzglednie wyrobu wiasnego:

Clep}omlerze, wagomierze, zaromierze, preznomierze,
prézniomierze. .

Przyrzady laboratoryjne i towarorozpoznawcze.

Tkaniny 1 $rodki filtracyjne, plecionki metalowe.

Chemikalje oraz $rodki Specjalne jako to: konserwuijace,
kryjace, uszczelniajace, oczyszczajace, dezynfekuja-

~ ce, wyjatawiajace, upiekszajace i zaprawiajace it. p.

Weze, ksztattki, sznury 1 szczeliwa gumowe.

Wyroby szczotkarskie, ) o

Obuwié techniczne, zaseiery (fartuchy) impregn. i olejow.

Szescianatory, pojemniki i menzurki urzedowo cechowane.

Zgadia do oznaczen na, drzewie. .

Drobiazgi do stodowania, warzenia piwa, przygotowy-
wania drozdzdy, fermentacji, dokanczania 1 odsta-

wania_piw. . .
Wszelkie artykuty dla %Oﬂ)odarkl beczkowej oraz spe-
cjalne narzedzia bednarskie. ] .
Osprzetj_ wodny, parowy, powietrzny, weglikowy i pale-

niskawy. )
Przyrzady i osprzet szynkarski.

Przy wiekszych tranzakcjach i dostatecznych gwarancjach warunki ulgowe!
Remont wszelkich maszyn i aparatéw tak wiasnej fabrykaciji, jak i zagranicznej.
Reparacja i dorobki w zakresie cieptomierzy, preznomierzy i t. p.
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