Opfata pocztowa uiszczona ryczattem.
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Inz, JULJUSZ M. BOMBERG.

Sarcyny 1 ich znaczenie w piwowarstwie,

Sarcynami nazywajg piwowarzy drobnoustroje,
ksztaltu kulistego, najczesciej widoczne pod mikro-
skopem w dwodjkach lub czwdrkach. Nazwa ,,sarcyn”
jest jednak dla tych drobnoustrojow nieuzasadniona,
gdyz sarcynami nazywamy zwyczajnie koki (cocus),
ktérych podziat idzie w trzech kierunkach przestrzen-
nych. Sarcyny takie znajdujg sie np. w zotadku ludz-
kim, a widziane pod mikroskopem przypominajg
ksztaltem zesznurowany tobét. Sarcyny piwowarskie
rozmnazajg sie wytgcznie w dwu kierunkach prze-
strzennych tworzac czworki (tetrady), formami rozwo-
jowemi sg zatem cocus, dwaojki (diplococus) i czworki
(tetrady) nazwa za$ naukowa brzmi Pedio-cocus,

Pierwszym, ktory o mikroorganizmach tego typu
wspomina byt Pasteur, Hansen nadaje im nazwe ,,sar-
cyn“ i stwierdza, ze wywotujg one w piwie zapach
nieprzyjemny, czynigc je niezdatnem do picia. W roku
1884 Balcke zajmuje sie specjalnie chorobg sarcyno-
wa piwa i mikroorganizm wywotujgcy te chorobe na-
zywa Pediococus cerevisiae, posiada on zdolno$¢ wy-
wotywania zmetnienia i nieprzyjemnego zapachu w pi-
wie. Badania dalsze Frankego, Hayduka, Von Hutta,
wykazujg, ze oprocz powyzszych wiasciwosci posia-
dajg sarcyny zdolno$¢ zabarwiania piwa na kolor
czerwony. W dysertacji swojej z roku 1886 podaje
Lindner caly szereg organizméw sarcynowych, wyste-
pujagcych w przemysle fermentacyjnym, z Kktorych
tylko niektére majg znaczenie dla przemystu piwo-
warskiego jak np.: Pediococus acidi lactici, Sarcyna
flava, Sarcyna aurantiaca, Sarcyna alba i nieco poz-
niej wynaleziony pediocucus wiscosus, wyosobniony
z piwa berlinskiego goérnej fermentacji. Badania dal-
sze wykazaly, ze oprdcz sarcyn, wywotujgcych cho-
robe w piwie, znajdujg sie jeszcze zupeinie indyfe-
rentne (Jorgensen), co w dalszym ciggu przez prace

y
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Reicharda zostato potwierdone. Duzo $wiatta w kwe-
stji sarcynowej wprowadzity prace Schonfelda i Hiel-
te-Claussen, wyosobnione przez ostatniego w czystej
kulturze Pediococus damnosus i Pediococus pernicio-
sus przeszczepione w zdrowe piwo wywolywaty
W niem zapach i smak nieprzyjemny, przyczem Pedio-
cocus perniciosus réwniez i zmetnienie. Najnowszemi
w tej dziedzinie sg prace Stockhausena, rozpatrywa-
nie rozwoju sarcyn ze stanowiska wptywu, jaki nan
wywiera koncentracja jonéw wodorowych.

Reasumujgc powyzsze badania omoéwimy je
w czterech kierunkach:

1) Zrodia zarazy poza browarem,

2) Zrodia zarazy w browarze,

3) Czynniki majagce wplyw dodatni na rozwdj
sarcyn,

4) Obrona przed zaraza sarcynowsg i zwalczanie
tejze.

1) Jako zrodta zarazy poza browarem wchodza
w rachube: proch ze stodowni, ktory za posrednict-
wem powietrza, lub robotnikow dostaje sie na +t6dz
chtodnicza, do drozdzy i piwnic fermentacyjnych, da-
lej powietrze, zawierajce pyt gnojonych poél lub sta-
jen, woda zawierajaca zacieki z kanatow i drozdze
zarazone z innych browardw.

2) Dla stwierdzenia infekcji w samym browarze
zwroci¢ nalezy uwage, czy brzeczka lub drozdze nie
stykaja sie z uzytg masg filtrowg, lub jakiemi$ nieczy-
stymi sprzetami browarnianymi. Zwroci¢ baczng uwa-
ge na ptuczkamie beczek i flaszek, jak rowniez na ich
wody odchodowe, na przewody piwne, $ciany, drze-
wo kadzi i kuf, jak réwniez na asfalt piwnic, gdyz
infekcja nastgpi¢ moze, przez zwyczajne zetkniecie
ubrania, bucikéw i rak robotnika z brzeczkag lub pi-
wem. Infekcja, ktérej zrédto lezy w samym browarze
jest najniebezpieczniejsza.

3) Czynnikiem dodatnio wptywajacym na rozwdj
sarcyn jest w pierwszym rzedzie zte zcukrzenie zacie-
ru, stwierdzono, ze korzystnie wptywa na rozwdj tato,

£

| SEODOWANIE KOMISOWO i

Wieksza Stodownia w Wielkopolsce przyjmie jeszcze kilka tysiecy
centnaréw jeczmienia do przestodowania na korzystnych warunkach.
Rowniez w mniejszych partjach. — =

taskawe zapytania uprasza sie kierowa¢ do administracji

Sa ,.Przemystu Piwowarskiego# pod G. B. §
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w ktérym jeczmiona posiadajg wysoka zawartosc
ciat biatkowych, jednym z waznych czynnikéw jest
réwniez wirulencja czyli aktywno$¢ organizmow sar-
cynowych. Pod wirulencjg rozumiemy te wilasnosc fi-
zjologiczng sarcyn, ktora pozwala im na wolne uno-
szenie sie w plynie i na intensywne rozmnazanie sie
w tern stadjum; wowczas rozwdj idzie w kierunku
wytworzenia choroby i diugo trzymajgcego sie zmet-
nienia piwa,

4) Z kolei rzeczy przychodzimy do rzeczy naj-
wazniejszej, do czynnikdéw wstrzymujacych i zwalcza-
jacych zaraze sarcynowg. Abstrahujgc od idealnej
czystosci, ktéra w dobrze prowadzonym browarze
jest rzecza zupetnie zrozumiatg, uwage zwréci¢ nale-
zy na nastepujace fakty: stody powinny by¢ odpo-
wiednio zenzymowame, przez co uzyskuje sie dobre
zcukrzenie, piwa za$ odpowiednio chmielone, gdyz
B-zywica skiadnik lupuliny jest silnym srodkiem an-
tyseptycznym. Wysoki stopieri odfermentowania w pi-
wnicy fermentacyjnej umozliwia spokojng fermen-
tacje—cichg, nie pobudzajgcg wirulencji. Czesta
zmiana drozdzy i bardzo dokiadne wymycie tychze
przy kazdorazowem uzyciu, W niektérych wypad-
kach poméc sobie mozna w ten sposob, ze do kuf do-
daje sie chmielu w ilosci 30 gr. na hl. i nastepnie sie
szpuntuje. Wazng rzeczg jest rOwniez ustawienie za-
cieru na pewnym poziomie kwasowosci wolnej, wyra-
zanej w koncentracji jonéw wodorowych. Jak wynika
z badan Stockhausena optimum rozwoju sarcyn lezy
jonéw wodorodowych neszej brzeczki ustawimy na Ph
w granicach Ph 5.77—6.44, jezeli wiec koncentracje
5.2 a piwa na 4.6 tern samem podtoze do rozwoju sar-
cyn staje sie niedogodne. Trudnos¢ jednak lezy w tem,
ze sarcyny posiadajg zdolnos¢ aklimatyzowania sie
i z czasem jesli zrédto zarazy nie zostanie odkrytem,
przyzwyczajaja sie do wyzszej kwasowosci zacieru.

Kwaszenie w tym wypadku przeprowadza sie
zwyczajnie bakterjami kwasu mlekowego Bacillus
Delbriicki. W kazdym razie caty szereg browaréw nie-
mieckich, ktore trapita plaga sarcynowa, po zastoso-
waniu tej metody plagi tej sie pozbyto, co umozliwito
im stana¢ znowu do walki z konkurencja.

Z PIWOWARSKIEJ WYSTAWY
W MONACHIUM.

Wystawa piwowarska w Monachjum zostata od-
wiedzona przez przeszto 50.000 os6b. Szwajcarski
».Brauerei Rundschau" uwaza, ze wystawa piwowarska
w Monachjum tacznie z wystawg jeczmienia i chmielu,
nalezy do najciekawszych objawow w zyciu rolnictwa
i rozwoju przemystu piwowarskiego Europy od czasu
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wystawy paryskiej 1900 roku. Dotychczas wystawa
ta przewaznie odbywata sie w Berlinie organizowana
przez piwowarskg stacje doswiadczalna.

Standaryzacja butelek piwnych.

»Przemyst Piwowarski" juz trzykrotnie dawat
miejsce na swych szpaltach glosom przedstawicieli
przemystu piwowarskiego w sprawie butelek piwnych.
W artykutach tych mniej interesowano sie samem za-
gadnieniem produkcji butelek niz artykutem ustawy
0 opodatkowaniu piwa, ktOry zastrzega i zapewnia
wiasnos¢ butelek piwnych. Poglad, ktory wyrazit sie
w artykule 24 punkt 3 ustawy o opodatkowaniu piwa,
nie znalazt licznych obroncow. Kilopoty, wynikajgce
z koniecznosci wymiany butelek, sg az nadto widocz-
ne, by mogty sktoni¢ browary do obrony przepisu, kto-
ry, co prawda, zostal umieszczony w ustawie na ich
zyczenie.

Ale sprawa butelek piwnych posiada jeszcze inng
strone o wiele ciekawszg i posiadajgcg o wiele wigksze
znaczenie z punktu widzenia racjonalnie zorganizo-
wanej produkcji. Brzmienie artykutu 23-go uniemozli-
wia produkcje butelek na wiekszg skale. Znaczna
cze$¢ browaréw, chcac zapewni¢ sobie wiasnos¢ bu
telek piwnych, kaze wyttacza¢ na nich swoje znaki
firmowe, précz tego w handlu znajdujg sie butelki nie
tylko réznych rozmiaréw, koloréw, ale i najr6znorod-
niejszej formy. Nastepstwem tego jest niestychane
rozdrobienie produkcji, huta szklana pracuje nie jak
zaktad wielkoprzemystowy, ale jak rzemiesinik, szewc
lub stolarz, ktory na zyczenie swojego klijenta, wyko-
nywa tylko pewng ograniczong ilos¢ przedn”iotéw, od-
powiadajgcych jego upodobaniom. Jest to sprzeczne
z duchem wspéitczesnej produkcji, postugujacej sie ma-
szynami i logicznie pomys$lang organizacja pracy,
opartg na specjalizacji i Ina jej podziale. Huty nasze,
produkujgce na zamoOwienie, nie moga pozwoli¢ so-
bie dotychczas w wiekszosci wypadkéw na produkcje
maszynowg, ktéra jedynie zapewnia jednolito$¢ pro-
dukcji i daje artykuly o wiele trwalsze i lepiej wy-
konane. L

Ptuca ludzkie nie moga konkurowa¢ z maszyna.
W Stanach Zjednoczonych i na Zachodzie butelki sg
wyrabiane przy zastosowaniu udoskonalonych maszyn,
pozwalajagcych na produkcje, ktdra dochodzi do 90
sztuk na minute, wlwczas gdy najbardziej wytrawny
i mocny hutnik moze wyprodukowac¢ najwyzej 75 bu-
telek w ciagu godziny. To pordwnanie wystarcza, by
uwidoczni¢ korzysci, wyptywajgce zaréwno dla pro-
ducenta jak i dla odbiorcy z zastosowania fabrykacji
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maszynowej w hutnictwie. Ale nie nalezy zapominac,
iz zmiana pod tym wzgledem mogtaby nastgpi¢ do-
piero wtedy gdyby rynek na butelki jednego typu
ulegt rozszerzeniu. Przy dzisiejszym systemie pro-
dukcji, kiedy huty pracujg na zamoéwienie, stosujac sie
do gustu, a czestokro¢ nawet do kapryséw swoich od-
biorcéw, jest to zupetnie niemozliwe. Produkcja ma-
szynowa wymaga ujednostajnienia przedmiotow, be-
dacych wynikiem pracy skomplikowanej organizacji
przemystowej. Ujednostajnienie typéw produkcji czyli
tak zwane dazenie do standaryzacji produkcji nie jest
nawet u nas rzecza nowa, a w Stanach Zjednoczonych
i Zachodniej Europie oddawna jest przewodnig myslg
wszystkich przedsiebiorstw przemystowych.

Jak wielkie znaczenie dzisiejszy wielki przemyst
przywigzuje do standaryzacji produkcji, najlepszym
tego dowodem jest fakt, iz na odbywajgcej sie obecnie
w Londynie konferencji Brytyjskiej, w ktorej przécz
rzadu angielskiego, biorg udziat premjerzy wszystkich
dominiéw angielskich, sprawa standaryzacji byta na
porzadku dziennym obrad przyczem po dituzszej dy-
skusji uznano za konieczne dazy¢ do zredukowania ty-
péw produkowanych artykutow do jaknajmniejszej ilo-
sci. W motywach rezolucji stwierdzono, iz jedynie stan-
daryzacja produkcji moze podnies¢ przemyst, wypro-
wadzi¢ go z kryzysu, jaki przezywa, i przyczyni¢ sie
do ozywienia handlu pomiedzy dominiami a metro-
polja. Tak na te sprawy patrzg przedstawiciele jedne-
go z najbardziej uprzemystowionych krajow, jakim
jest Anglja.

Ogolnych korzysci, z punktu widzenia ekonomicz-
nego, jakie wyplywajg ze standaryzacji produkcji nie
trzeba dowodzi¢. Woystarczy przypomnie¢, iz samo
zastosowanie produkcji maszynowej i uproszczen w or-
ganizacji przedsiebiorstwa, jakie sg nieodtgczone od
zredukowania ilosci typéw produkowanych przedmio-
tow, musi sie odbi¢ na wzmozeniu produkcji, zmniej-
szeniu kosztéw produkcji, a wiec i potanieniu samego
produktu.

W danym wypadku nalezy zastanowi¢ sie nad
tem, czy standaryzacja, ktora dla hut przedstawia nie-
watpliwe korzysci, bedzie réwniez pozadanag dla bro-
waroéw. Pierwszem nastepstwem wyrobu butelki je-
dnego typu lub kilku typéw ustalonych dla catej Rze-
czypospolitej, byloby umozliwienie hutom produkowa-
nia ich w takiej ilosci, iz browary w kazdej chwili mo-
glyby znalez¢ na sktadzie potrzebng ilos¢ butelek. Stan-
daryzacja produkcji zwolnitaby browary z obowigzku
ciggltego ponawiania zamodwien i czuwania nad tem, by
zamowienie zostato wykonane ze $cistoscig co do mili-
metra, bo obowigzek ten przejeliby przedstawiciele

prawa. (Dokornczenie nastapi).
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PIWOWARSTWO W CZECHOStEOWACJII.

Wedtug ostatnich oficjalnych danych panstwowe-
go urzedu statystycznego w Pradze w roku 1925
w Czechostowacji byto czynnych 552 browary, ktére
wyprodukowaty 9.215.243 lii. piwa. 97,43°/0 skonsu-
mowano wewnatrz kraju, 2,57°/0 eksportowano. Poda-
tek od piwa przyniést w roku 1925 — 235,375,335 k. c.
Spozycie na gtowe wynosito 63,3 litra.

I. MICHALSKI.

 Sprawozdanie Walneﬁp Zehrania
Zwigzk Piwowarow Polskich w Poznaniu

z dn. 31. X — LXI 1926.

(Dokornczenie).

O godzinie 19-ej przewodniczacy zebrania p. Wa-
berski wznowit obrady. Przystgpiono do rozpatrzenia
ostatniego punktu porzadku dziennego, wolnych
wnioskow.

W sprawie obnizenia skitadek cztonkowskich za-
bierali gtos pp.: Waberski i Borowicz. Na wniosek
przewodniczagcego uchwalono nastepujgce skiadki:
wszyscy cztonkowie ptacg 12 ziotych rocznie, a précz
tego kierownicy ptacg 24 zi. rocznie na fundusz bez-
robocia.

Wice-prezes Zwigzku kolega Borowicz w ostrych
stowach potepit postepowanie niektérych kolegéw, kto-
rzy staraja sie o posady zajete przez innych kolegéw.
P. Michalski podnidst sprawe abonowania ,,Przemy-
stu Piwowarskiego” i wysytania artykutow. Zaznaczyt
przytem, ze kazdy z kolegébw powinien sobie uwazaé
za punkt honoru abonowanie ,,Przemystu Piwowar-
skiego“, ktory jest jedynym organem fachowym,
a jednoczesnie zasila¢ ten organ artykutami fachowe-
mi. Pomimo, iz jest wielu kolegéw, rozporzadzaja-
cych bogatym materjgtem z dziedziny piwowarstwa,
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dotychczas jedynie kolega Borowicz zasilat swemi
pracami ,,Przemyst Piwowarski'l. Po dyskusji, zwro-
cono sie z prosbg do p. Redaktora Adama o otwarcie
w ,,Przemysle Piwowarskimlil skrzynki zapytan. Nad-
sylane do redakcji zapytania i odpowiedzi bytyby za-
mieszczane na tamach tygodnika. Wszyscy koledzy
obiecali pod tym wzgledem swg wspotprace, obiecujac
nadsytanie odpowiedzi na zakomunikowane im zapy-
tania z dziedziny fachowe;j.

O godzinie 1912 przybyt na zebranie w towarzy-
stwie p. Chocieszynskiego p. profesor Krzemecki, kto-
rego powitat przewodniczacy p. Waberski. P. Profesor
Krzemecki uczestniczyt do korica w obradach.

Dyskusja w dalszym ciggu dotyczyta stodu z no-
wego jeczmienia i tegorocznych zbiorow chmielu.
Miedzy innym zabrat gtos p. Hirsch i wskazat na zgub-
ne skutki wynikajgce dla przemystu piwowarskiego
z powodu braku odpowiedniego jeczmienia. Rolnicy
dostarczaja do browaréw jeczmien, nadajacy sie ra-
czej na pasze anizeli dla przemystu. To tez zdaniem
p. Hirscha, powinnismy sie zwréci¢ do Ministerstwa
Rolnictwa z prosba o wywarcie nacisku na rolnikow,
aby przystgpili do uprawy szlachetnych odmian jecz-
mienia, ktére sg niezbedne w piwowarstwie. O wysta-
wie piwowarskiej w Monachjum mowili pp. Hirsch
i Hessenmiiller, za co serdecznie im podziekowano.
Po wyczerpaniu porzadku dziennego, przewodnicza-
cy p. Waberski, dziekujac p. Hirschowi za tak mitg
goscine, zamknat posiedzenie.

Dnia ! listopada o godzinie 9-ej rano udano sig
samochodami do Krotoszyna. Po wspélnem $niadaniu,
ktorem podejmowat nas goscinnie p. Dyr. Nozynski,
nastgpito zwiedzenie browaru. Brame udekorowano
zielenig i napisem ,,witamyll. Przy wejsciu do browaru
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p. Dyr. Nozynski powitat zebranych staropolskim zwy-
czajem ,,otwierajgc podwoje" swojej placowki. Po-
wszechng uwage zwracat wzorowy porzadek, czystos¢,
najnowsze urzadzenia, co wszystko razem sprawito
jaknajlepsze wrazenie. Obecni nie tylko podziwiali,
ale i wielu rzeczy sie nauczyli. Wyjasnien udzielat p.
Dyr. Nozynski i wice-prezes Zwigzku p. Borowicz,
ktory jest kierownikiem Krotoszyniskego browaru.

Browar Krotoszynski posiada zdolno$¢ produk-
cyjnag 50.000 Htl., t. j. 400.000 wiader i nalezy do rzad-
kich peret naszego przemystu.

Po zwiedzeniu browaru i wspdlnej fotografji na-
stgpit 0 godzinie 11.25 bardzo cenny wykiad p. pro-
fesora Krzemeckiego pod tytutem: ,W jaki sposob
podnies¢ stopien odfermentowania w piwnicy fermen-
tacyjnej".

Po skonczonym wyktadzie nastgpita dyskusja
i zapytania, na ktdre taskawie udzielat wyjasnien
p. profesor Krzemecki.

Nastepnie spozyto w pieknie udekorowanej sali
wspoélny obiad, ktéorym goscinnie podejmowat zebra-
nych p. Dyrektor Nozynski. Wreszcie uchwalono wy-
sta¢ depesze w imieniu Zjazdu na rece p. Jana Patze—
ra prezesa Centralnego Zwigzku Przemystu Piwowar-
skiego i Stodowniczego w R. P. w wyrazeniu uzna-
nia za Jego prace w dazeniach nad zjednoczeniem
wszyskich organizacji piwowarskich. Drugg depesze
wystano do prezesa Matopolskiego Zwigzku Wiasci-
cieli Browar6w Pana Jana barona Goétza w Okocimiu,
Po wyrazeniu w imieniu zebranych podziekowania pp.
Hirschowi i Dyrektorowi Nozynskiemu za mitg i sym-
patyczng goscine, przewodniczacy p. Waberski o go-
dzinie 16 zamknat obrady Zjazdu, zegnajgc wszyst-
kich zebranych.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Na podanie, ztozone w Ministerstwie Komunikacji
0 zniesienie 10-cioprocentowej podwyzki taryfowej
dla piwa, wprowadzonej od dnia 1 grudnia, otrzyma-
liSmy odpowiedZ tresci nastepujacej:

»Ministerstwo Komunikacji zawiadamia, ze po-
danie Zwigzku z dnia 8 listopada r. b. o wylgczenie
piwa z wchodzacej w zycie z dniem 1.XI11.26 r. pod-
wyzki taryfy, zalatwione zostato odmownie.

Piwo jako towar wzglednie drogi daleko tatwiej
zniesie tg niewielka podwyzke, niz szereg innych towa-
réow matowartosciowych.

Ponadto przeciwko udzielaniu piwu w obecnych
warunkach specjalnych ulg taryfowych przemawia
fakt, ze produkt ten, przewozony najczesciej w wago-
nach specjalnych, nie odczuwa braku wagonéw, ktéry
dotkliwie odbija sie obecnie na obrocie wiekszosci in-
nych towarow".

Trudno nam sie zgodzi¢ z temi argumentami, gdyz
zaliczenie piwa do towaréw drogich uwazamy za nie-
stuszne, a fakt, ze istniejg towary mniej wartosciowe,
istoty rzeczy nie zmienia. Braku wagonoéw specjalnych
nie odczuwamy, jedynie dla tego, ze browary posia-
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dajg wagony wiasne — pozatem jaki wptyw ma brak
lub nadmiar wagondéw na to cz ny towar kalkula-
ub nadmiar wagono a to czy dany towar kalkula W artykule Prof. D-ra A. Krzemeckiego p. t. ,W jaki

cyjnie wytrzymuje koszty przewozu, czy tez nie Wy- sposéb podniesé . stopieri odfermentowania w piwnicy fermenta-

trzymuje. Jezeli zgodzimy sie, ze piwo jest artykutem  Cyjnej" na- str. 339, wiersz 21 powinno bycC ,ponetne” zamiast
. . . . . »podrzedne", str. 347, wiersz 8 ,,propozycja” zamiast ,,proporcja

drogim, tak jak orzeka Ministerstwo Komunikacji, 10  sr. 398, wiersz 11 ,stodkiej chmielonej” zamiast ,stodowej mie-

stanie sig jeszcze drozszym o ile optacaé bedzie wyz- lonej”, str. 354, wiersz 21 ,,Penicilium” zamiast ,Pescicilium”
str. 362, wiersz 77 ,lepiwo" zamiast ,leniwo", str. 363 wiersz 27

sze taryfy przewozowe. »Zanadto" zamiast ,zamato", str. 363, wiersz 28 ,niskoprocen-
towa" zamiast ,,mikroprocentowa", str. 370, wiersz 2 wypuszczono
»zadawa¢ na mokro_(Nassgehen)".

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 3/XIl. 36.50 zt. W 53

4/X1l. 34 — 35,50 zt
7/X11. 35.50 zi.

Poznan. Il 3L50 — 3650 7 Zywica piwowarska oszczednosciowa uzywana

4IXIL 3150 — 3650 24, od lat 20 w licznych browarach catego Swiata.
6/XIl. 31,50 — 36,50 zt.
Berlin. 2/XIl. 215 — 245 Mk. n.

XN, 215 —245 ,
4XN. 215 —245
6/XIl. 215 —245 .
7UXIL 217 —247 .

Hamburg. 2/XI1l. Dunaj 10,35 hfl.
6/XIl. Dunaj 10,45 hfl.
7/XI1l. Dunaj 10,35 hfl.

Chicago. 1/XIl. 56 — 76 cts. za bushel.
7/XIl. 56 — 76 cts. za bushel. .
ZYWICA ,MAMMUT" jest zupetnie obojetna i pod
gwarancja nie nadaje piwu zadnego ubocz-

CENY CHMIELU. nego smaku ani zapachu.
ZYWICA ,MAMMUT* powleka beczki przewozowe,

Warszawa: 3/XIl zapasy chmielu surowego w lubelskiem zo- sktadowe i kadzie cienkg mocno przylega-

staty wyczerpane. Na Wotyniu jeszcze znajdujg sie pokazne jaca warstwg, ktéra nigdy nie odpryskuje,

ilosci surowca. Obecny stan na Wotyniu wynosi ca 2000 dlatego nigdy nie zanieczyszcza piwa.

ctn. Zaleznie od gatunku loco plantacja ptaci sie 68 — 80 .

d. za 50 kg. (22—24 d. za pud). Za 50 kg. chmielu pre- SPRZEDAZ NA POLSKE:

parowanego notowano loco sktad 1A 135 d., IB 125 d.,

Il 110 d. Karol HESSENMULLER
Lwow. 4.XIl. Notowano za chmiel wyb. polski 125 — 130 d.

za 50 kg., gatunki $red. 115 — 100 d. Bydgoszcz, tel. 379.

Majac wiekszg stodownie pierwszej klasy w Wielkopolsce

0 produkcji miesiecznej do 20 wagondéw |O-ton., przyjme
stodowanie komisowo ewentualnie wydzierzawie.

Oferty uprasza sie kierowa¢ do Adm. ,Przemystu Piwowarskiego" pod ,Kujawskie jgczmiona”.

CENA OGLOSZEN: | str. zk 120.—; *2 str. Zt. 60.—; /4 str. Zt. 30.—  Zastrzega sie zmiane cen ogtoszen.
Redaktor: W. Adam. Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.
Drukarnia i Litografja p. f. ,JAN COTTY" w Warszawie, Kapucynska 7
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