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Prot. Dr ANDRZEJ KRZEMECKI.

Wino z zyta.

Z szeregu napojow alkoholowych, jakie po woj-
nie masowo sg konsumowane, najwiekszem rozpo-
wszechnieniem obok win owocowych cieszg sie wina
zytnie. Fabrykuje sie ten napdj w gospodarstwie do-
mowem wedlug powszechnie znanej recepty, stre-
szczajacej sie w punktach: 2 kg. zyta zalewa 10 Itr.
przegotowanej wody, dodaje 2 kg. cukru, 5 dkg. droz-
dzy, pozostawia na 3 tygodnie w cieptem miejscu,
poczem zlewa ptyn z ponad osadu do flaszek i po od-
staniu ma sie juz gotowe wino*.

Nie wiem, gdzie i kto pierwszy podat te mysl,
ktora tak skwapliwie zostata przez ogét przyjets,
faktem jednak by¢ musi, ze obecna ,potrzeba"” nie jest
matka tego wynalazku.

Ze wino jest najstarszym napojem alkoholowym,
jest rzecza ogoblnie znang. Juz sama natura utatwita
cztowiekowi poznanie i wyrabianie tego napoju, dajgc
mu winng latoro$l, ktérej owoce zawierajg sok stodki,
ulegajacy fatwo fermentacji pod wplywem drozdza-
kéw, wystepujacych réwniez w dostatecznej ilosci
i jakosci na winogronach. Nie wchodzac blizej w hi-
storyczne rozwigzanie kwestji, gdzie, Kkiedy i przez
kogo zostato poraz pierwszy zrobione wino, mozna
napewno powiedzie¢, ze wynalezienie tego napoju nie
mogto wymaga¢ duzego napiecia umystu ludzkiego.
Lecz stosunki klimatyczne i natura gleby nie wszedzie
umozliwity cztowiekowi uprawianie winnej latorosli,
natomiast pragnienie uzywania napoju alkoholowego
lezato zawsze w naturze ludzkiej, i te okolicznosci
musiaty by¢ powodem, Ze cztowiek zaczat empirycz-
nie prébowac, czy z innych ptodéw nie da sie otrzy-
mac napoju o charakterze bodaj zblizonym do wina.
Z natury rzeczy préby musiaty wyjs¢ od ptodow, ja-
kie stanowity w danych krajach gtowng podstawe
i istote pokarméw, jak zboza, kukurydza, proso,
hreczka, ryz, miéd i t. p. W ten sposéb wyrobity sie
z czasem u réznych naroddw i poszczegllnych szcze-
pow swoiste napoje, ktére z poczatku mniej lub wie-
cej imitowaty wino, a pozniej dzieki poznaniu pewnych
czynnikéw, jak zdolnosci scukrzania skrobi za po-
mocg S$liny, albo skietkowanego ziarna lub pewnych
plesniakdw, zaczeto podcigga¢ do pracy i te sity,
w rezultacie czego powstawaty z czasem napoje, odchy-
lajgce sie wiasnosciami coraz bardziej od wina, a zbli-
zajace sie coraz wiecej do piwa, ktére dopiero z chwi-
l, gdy zaczeto do wyrobu uzywac powszechnie chmie-
lu—-wyodrebnito sie jako osobny typ napoju alkoho-
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Jezeli rozni badacze zabytkéw kultury, historji,
lingwisci i t. p. wspominajg, ze Egipcjanie mieli juz
przed 3000 lat wyrabia¢ piwo, a w Babilonie znali na-
wet chmielowe piwo juz na 2000 lat przed Chr., to
zdaje sie nie ulega¢ watpliwosci, ze napoj ten przybrat
swi6j odrebny charakter i wyglad dopiero w 11 stule-
ciu, odkad zaczynaja sie pojawiaC historyczne doku-
menty, stwierdzajgce powszechne stosowanie chmielu
przy wyrobie piwa.

Nie ulega najmniejszej watpliwosci, ze tak popu-
laryzujace sie obecnie wino zbozowe odnalezé moze
swoj pierwowzor w roznych miejscach juz w odlegtej
strozytnosci, a charakter tego napoju, przyrzadzane-
go obecnie podtug prymitywnej recepty, nie wiele od-
biega od napojéw, znanych u roznych ludéw pod ro-
zmaitemi nazwami i wyrabianych od czaséw najdaw-
niejszych po dzien dzisiejszy.

Wyrabianiem wina z zyta zajmujg sie obecnie ko-
biety, gospodynie domu. | pod tym wzgledem dopa-
trze¢ sie mozna pewnej tradycji, bo w zapiskach
z dziedziny historji rozwoju kultury, znajdujemy licz-
ne wzmianki, $wiadczace o tem, ze przyrzadzanie na-
pojow alkoholowych, a nawet wyrabianie stodu wcho-
dzito w zakres obowigzkéw niewiast i uchodzito nawet
za cnote niewiescig, od ktorej nie mogty uchyla¢ sie
nawet krolowe. Starogermanska legenda’) powiada,
ze krol Alreck z Hordeland miat dwie zony, ktére
zyty ze sobg w ustawicznych kiotniach, skutkiem cze-
go krél zdecydowat sie jedng usung¢ — zatrzymat
atoli te, ktora lepiej umiata gotowac piwo.

Liczne wzmianki historyczne o winie zbozowem,
im dawniejszej sg daty, tem bardziej sg niejasne i tem
wiecej kolidujg z historjg piwa, tak, ze obecnie nie
mozna wyrobi¢ sobie pewnego zdania, czy w danym
wypadku wzmiankowany 'napdj moze by¢ uwazany za
wino, czy piwo. | tak np. w ksigzce Dr. Guntram‘a,
wydanej w Wiedniu roku 1397 3 jest wzmianka, ze
Archilogos juz w roku 720 przed Chr. wspomina
0 piwie, ktére on jednak nazywa winem jeczmiennem
(Vinum hordaceum); za$ talmud zydowski wspomina,
ze w Egipcie i Medji uzywano jako napoju soku jecz-
miennego, zaprawianego solg i szafranem.

Dokfadniejsze wiadomosci podaje literatura fa-
chowa o naturze i sposobie przyrzadzania innych na-
pojow alkoholowych, nizej wzmiankowanych, ktére
okazujg juz wyraznie wiele pokrewnych cech z obec-
nie wyrabianem winem zbozowem.

J  Prol. Dr. R. Braungart; Der Hopten ais Braumaterial
1901 — sir. 95.

2) Prol. Dr. R. Braungart: Der Hopfen ais Braumaterial
1901 —str. 78.
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W Japonji ma by¢ znany juz od przeszio 2000
lat nap6j zwany ,,Sake“, ktory od 200 lat jest tam
wyrabiany na skale fabryczng o produkcji rocznej po-
nad 8.000.000 hl. Napoj ten jest rodzajem wina, Spo-
rzadzonego przewaznie z ryzu, jakkolwiek dodawane
sg czesciowo i inne ptody, jak pszenica, jeczmien, pro-

so i t. d. Fabrykacja tego napoju przebiega w kilku

stadjach, przypominajacych tok robdt w gorzelni,
przerabiajgcej kukurydze lub zboze. Scukrzenie skro-
bi i fermentacje cukru uskuteczniajg tu pewne plesnia-
ki (Aspergillus orizae) i drozdze. Gotowy napdj oka-
zuje barwe wina renskiego z aromatem rumu, zawiera
do 15"00 ciez, alkoholu, dzieki czemu utrzymuje sie
dtugo w dobrym stanie. Ciekawe i to, ze juz przed 200
laty praktykowali. Japonczycy rodzaj pasteuryzowa-
nia, ogrzewajac gotowy nap6j przez krotki czas do
wrzenia.

Inny, mniej znany nap6j japonski jest ,stodkie
Sake" zwane tam rowniez ,,Mirin“, Napoj ten o kon-
systencji oliwy, barwy brunatnej, nie powstaje na
drodze fermentacji alkoholowej, lecz jest alkoholizo-
wang wodka, wyrabiany jest rdwniez z ryzu, zawiera
do 20"/, ciez, alkoholu—jest mniej konsumowany, niz
zwykte Sake.

Chinczycy wyrabiajg réwniez od niepamigtnych
czasbw napoOj z ryzu o charakterze wina; scukrzenie
skrobi ryzowej uskuteczniajg tu pewne plesniaki
z grupy Mucor‘ow.

Poznajemy tu ciekawy fakt, jak juz narody pier-
wotne umiaty postugiwac sie przy wyrobie napojow
alkoholowych zdolnos$cig diastatyczng pleSniakdw.

Indjanie w Ameryce potudniowej przyrzadzajg
dotad napdj oszatamiajacy z kukurydzy zwany ,,Chica
mascada"l), postugujac sie przytem zdolnoscig dia-
statyczng $liny. Postepujg przytem tak, ze ziarna ku-
kurydzy rozcierajg zebami, zujg w ustach, nastepnie
wypluwajg takg breje do duzej misy z dyni, polewa-
ja goracg wodg i zostawiajg do odfermentowania.

Rézne napoje alkoholowe, niechmielone, wyra-
biane ze zb6z, znane sg réwniez od dawna w Man-
dzurji, znajdujemy je pod rozmaitemi nazwami u Fi-
néw, totyszéw, Estonczykéw, Osytdw, Korearnczykow
itop.

Nieco podobienstwa do win zbozowych okazujg
napoje, rozpowszechnione u szczepow stowianskich
i innych ludéw z nimi sasiadujacych.

Powszechnie znany i wyrabiany w catej Rosji,
podiug réznych recept ,,Kwas“ da sie wedtug Rudol-
fa Kobert'a?) scharakteryzowac jako nap6j, wytwa-

) Centralblat f. Bakt. 2 Abt. 1887.. Bd. 3 —str. 253.
-) Kurzgefasstes Lehrbuch der Spiryusfabrikation von
E. Donatt u, A Gloger — 1908 — str. 40.
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rzany przez réwnoczesng fermentacje mlekowsg i al-
koholowg z nastepujacych surowcow: 1) albo z maki
pszenicznej, zytniej, jeczmiennej lub hreczanej; 2) albo
z mieszaniny powyzszych produktéw, lub 3) z chleba—
przy dodatku miety. Gotowy napdj jest z reguty ubogi
w alkohol i znajduje sie w stadjum pofermentacji.
llos¢ alkoholu waha sie wedug Gieorgiewskiego3)
w granicach od 0.6—1.0%, obj. kw, mlekowego od 0.2—
0.4",, za$ kw. octowego od 0.007 — 0.08"/o, Nikitin-
skipodaje, ze ilo$¢ alkoholu w kwasie dochodzi nie-
kiedy do 4.7"/n obj.

Inny napdj podobny do kwasu, zwany ,,Bosa“
czy tez ,Busa" sporzadzajg mahometanskie narody
panstwa rosyjskiego i w Banacie na Wegrzech z prosa.
Podlug Zega i Majstrovic'a ') sporzadzajg tam napoj
wspomniany w ten sposéb, ze proso gotujg z otrebami
pszenicznemi w wodzie przez 8— 12 godzin, poczem
zadajg kwasnem ciastem, cedzg przez sita, stodzg
miodem lub cukrem i poddajg fermentacji. Gotowy
nap6j ma zawiera¢ 0.7 alkoholu.

Prof. E. Kuhn wspomina o t. zw, piwie tybetan-
skiem”) ktoérego sposdb przyrzadzania, opisany
jeszcze w roku 1881 przz misjonarza H. A. Jaschke
jest nastepujacy: Jeczmien gotuje sie z woda, dodaje
po ostygnieciu t. zw. ,,phlabs“ t. j. rodzaju drozdzy
W mieszaning z maka, imbirem i akonitem. Chmielu
nie uzywa sie tu wcale. Po 2 do 3 dniach pojawia sie
fermentacja. Wtedy dodaje sie jeszcze wody, cedzi
ptyn przez sito i nap6j juz gotowy. Produkt ma by¢
w smaku bardzo dobry, doskonale pieni sie, lecz
cechuje sie bardzo matg wytrzymatoscig. Z powyz-
szego bardzo pobieznego opisu wyglada, ze produkt
ten jest raczej imitacjg musujagcego wina, a nie piwa.

. Wyréb wina zbozowego, zblizonego charakterem
do obecnie wyrabianych napojow zbozowych opisuje
jeszcze Jaguemin A w sposOb nastepujacy:

Na 100 cz. brzeczki stodowej daje sie 2.5 kwas-
nego winianu potasowego i po zadaniu drozdzami
(Saccharomyces ellipsoideus) poddaje sie fermentacji.

Produkt fermentacji ma posiada¢ zupetnie cha-
rakter wina z zawarto$cig ca 6°/, alkoholu. Cze$¢ sto-
du mozna podtug Jaguemin‘a zastapi¢ nieskietkowa-
nym jeczmieniem lub pszenica, a chcac otrzymac na-
péj z wyzsza zawartoscig alkoholu, nalezy albo zwie-

kszy¢ stosunek cerealjow, lub dodac¢ do brzeczki cukru.
(Cigg dalszy nastapi).

4 Dissertal St. Petersburg 1875. Ueber die Beziehungen
des Kwas zu Biere u. s. f.

*)  Rigaer—Industrie Zeitung 1902 — Bd. 28 —str. 321.

) Chem. Ztg. 1899 — Bd. 23 —str. 544.

") Prof. Dr. R. Braungart: Der Hopfen ais Braumaterial
1901—str. 127.

7) Ztschft. f. d. ges. Brauwesen 1888 — str. 180.
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Owoce prohibicji.

(Dokonczenie).

Tak wielkie straty pod wzgledem moralnym i ma-
terjalnym sg niestety zupetnie bezcelowe, poniewaz
w Stanach nadal kwitnie nie tylko handel nielegalny
alkoholem, ale rozwija sie i nielegalna produkcja. We
wszystkich miastach, miasteczkach, osadach i wsiach,
istniejg tysigce potajemnych dystylarni, gorzelni i bro-
wardw, produkujgcych nie stabe dozwolone przez
ustawy 1 dl., piwa, ale prawdziwe mocne ,,ale, portery
i wszelkie inne gatunki piwa, jakie byty produkowane
przed prohibicjg. ,,New York Tribune* ogtasza pod
tym wzgledem ciekawe dane. Ostatnie zbiory chmielu
w Stanach Zjednoczonych wyniosty 143.000 bel, po
190 funtéw (okoto 86 kilogramow). 16.000 bel wywie-
ziono zagranice. 127 tysiecy bel, po 86 kilogramow
kazda, pozostato w Stanach Zjednoczonych i catkowi-
cie przeszto w rece nabywcow jeszcze przed nowemi
zbiorami. Jeszcze ciekawsze informacje podaje ,,New
York Tribune* o amerykanskim stodzie. Okazuje sie,
ze warto$¢ stodu wyprodukowanego w Stanach Zjed-
noczonych w roku 1923, ktora wynosita 16.431.900 do-
larow, wzrosta w roku 1925 do 24.059.000. Tak znacz-
ny wzrost produkcji stodu mozna tytko do pewnego
stopnia wyttomaczy¢ zamitowaniem amerykanow do
cukierkdw stodowych. Ale jak wyttomaczy¢ zagadke,
cc sie dzieje ze 127 tysigcami bel chmielu w kraju,
gdzie obowigzuje prohibicja. ,,New York Tribune* za-
gadke rozwigzuje w sposob bardzo prosty: chmiel na-
daje sie jedynie do wyrobu piwa. 1lo$¢, ktérg wymie-
niliSmy powyzej wystarcza w zupetnosci, by utrzymac
w stanie ,,mokrym" nawet tak wielki kraj, jak Stany
Zjednoczone. llos¢ chmielu, pozostajaca w kraju po-
zwala na wyprodukowanie przeszto 16 milj. hektoli-
trow piwa. Do tego nalezy doda¢ produkcje wina, oce-
niang na 9 miljonéw hektolitréw i nielegalnie wyrabia-
ng whisky, ktorej prcdukcja tlomaczy niestychany
wzrost produkcji ,,syropdw zbozowych".

Tak po siedmiu latach wyglagda w Ameryce pro-
hibicja. Rzeczywisto$¢ uczynita z niej karykature do-
brych checi fanatykbw pragnacych zbawi¢ S$wiat.
Jeszcze kilka lat, a Ameryka $ladem Kanady wkroczy
na droge umiarkowanych reform, odwotujgc dzisiejsze
niewykonalne drakonskie przepisy, a wtedy po pro-
hibicji zostang tylko wspomnienia i wielka ilo$¢ uciesz-
nych anegdotek o tem, jak sie pijato whisky z faski,
jak przewozono alkohol w wézkach dla niemowilat,
trumnach, torpedach, jak tapano butelki na wedke
w rzekach i strumieniach na pograniczu Kanadyj-
skiem.
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CZYSZCZENIE BUTELEK BEZ UZYCIA
SZCZOTEK.

Maszyny do czyszczenia butelek w ciggu ostatnich
lat ulegaty statemu doskonaleniu. Od dziesieciu lat
technicy i wynalazcy, pracujagcy w przemysle piwo-
warskim, postawili sobie za cel usuniecie szczotek przy
czyszczeniu butelek. Pierwsze proby pod tym wzgle-
dem zostaty dokonane w zaktadach amerykanskich.
W Ameryce zbudowano pierwsze instalacje dla auto-
matycznego czyszczenia butelek za pomocg wody.
Przez dituzszy czas proces czyszczenia butelek bez za-
stosowania szczotek skiadat sie z dwoch etapdw. Prze-
dewszystkem butelki ulegaty przez czas diuzszy mo-
czeniu w basenie, zawierajgcym roztwor sody gryzag-
cej, dopiero potem prad wody, pod silniejszem cisnie-
niem usuwat z butelek nieczystosci. Maszyny te przy-
jety sie bardzo predko w Ameryce i cieszyly sie wiel-
kiem powodzeniem. RoOzne typy konkurowaty z sobg
nie dajac jednak zupetnie zadawalniajgcych wynikow.
Najbardziej rozpowszechnionemi byty maszyny Sellen-
scheita i Goldmana. Maszyny te byly stale ulepszane,
ale dopiero w ostatnich czasach maszyna wynalazku
szwedzkiego, ktora sie ukazata na wystawie berlin-
skiej w roku zesztym, daje wyniki nie pozostawiajgce
naprawde nic do zyczenia. Dotychczas najwieksze
trudno$ci podczas czyszczenia automatycznego bute-
lek bez zastosowania szczotek polegaty na tem, iz po-
mimo moczenia nie zawsze udawato sie usungé re-
sztki piwa i drozdzy, ktére przyschty do szkia. Cze-
stokro¢ butelki w ciggu wielu miesiecy pozostajg poza
browarem, a kiedy wracajg znajdujg sie w optakanym
stanie. Podobne butelki niezawsze dajg sie oczyscic,
pizechodzac przez maszyne. Jedynym Srodkiem ra-
tunkowym w podobnych wypadkach sg produkty
chemiczne. Stosowanie ich wymaga jednak podwodj-
nego czyszczenia i przemywania, co powoduje duze
straty czasu i pocigga za sobg zwiekszenie kosztow.
Maszyny do automatycznego czyszczenia butelek bez
zastosowania szczotek, jakie zaczeto obecnie wyrabiac,
czynig zbednem stosowanie Srodkéw chemicznych, jak
np. antiforminy, ktéra dawata dobre rezultaty. Praca
maszyny do czyszczenia butelek, po dokonaniu w niej
ostatecznych ulepszen dzieli sie na siedem etapow.
Przedewszystkiem butelka jest przemywana w wodzie
o temperaturze 35" C. Etap drugi, trzeci i czwarty po-
lega na tem, ze maszyna spryskuje butelke wewnatrz
i zewnatrz roztworami alkalicznemi. Etap piaty, sz6-
sty i siodmy polega na przeptukiwaniu butelki czystg
woda.

Temperatura podczas tych wszystkich operacji,
trwajacych okoto siedmiu minut, zmienia sie stale.
Poczatkowo, podczas przemywania roztworami alka-
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licznemi podnosi sie z 35 do 50 a nastepnie 70", w eta-
pie czwartym obniza sie do 50, w pigtym do 35,
a w szostym i siodmym spada do temperatury poko-
jowej. Te powolne zmiany temperatury zapobiegajg
pekaniu butelek. Zuzycie wody jest stosunkowo nie-
znaczne, poniewaz roztwory alkaliczne sg uzywane
kilkakrotnie, po pewnem ogrzaniu za pomocg pary
Woda i roztwory alkaliczne, ktére sg wpryskiwane do
butelek, znajdujg sie pod cisnieniem 2-ch atmosfer co
zapewnia zupetnie doktadne oczyszczenie butelki. Do-
Swiadczenia, dokonane w zachodnio-europejskich pi-
wowarskich stacjach doswiadczalnych stwierdzity, ze
procz butelek zostajg oczyszczone rédwniez gumowe
i metalowe czeSci zatworéw mechanicznych. Wysoka
temperatura w jakiej przez pewien czas znajdujg sie
butelki podczas procesu przemywania, daje gwaran-
cje, iz wszystkie mikroorganizmy zostajg zabite.

CZWARTY MIEDZYNARODOWY KONGRES
CHLODNICTWA.

17-go wrze$nia biezacego roku odbedzie sie
w Rzymie czwarty miedzynarodowy kongres chtod-
nictwa. Wystawa bedzie trwata dwanascie dni, i roz-
pocznie sie uroczystem posiedzeniem na Kapitolu.
Dalsze posiedzenia bedg sie odbywa¢ w lokalach
Miedzynarodowego Instytutu Rolnictwa. Oficjalnym
jezykiem kongresu bedzie jezyk francuski i wioski.
Procz tego dopuszczone zostang referaty w jezyku
angielskim i hiszpanskim. Czas trwania referatu okre-
$lono na 15 minut. Na wystawie bedg nastepujace dzia-
ty: maszyny chiodnicze, urzgdzenia chtodnicze, za-
ktady do wyrobu sztucznego lodu, maszyny pomo-
cnicze, instalacje chtodnicze, materjaty budowlane
uzywane w chtodnictwie, materjaty izolacyjne, zasto-
sowanie chtodnictwa, przemyst, wymagajacy niskich
temperatur, technologja chtodnictwa. Wystawa be-
dzie trwata do 26-go wrze$nia.

PRZEWOZ PIWA SAMOLOTEM.

Browar franciszkanski w Monachjum otrzymat za-
mowienie dostarczenia do Wiednia niezwtocznie kilku
beczek piwa. Piwo to zostato przestane linjg powietrz-
ng potudniowo-niemieckiej Lufthansy. Podréz trwa-
fa niecate trzy godziny. Transport kolejowy wyma-
gatby czterech dni.
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PIWOWARSTWO W AUSTRJI.

Ze 165 browarow, ktore pozostaty w dzisiejszej
Austrji po wojnie, obecnie jest czynnych tylko 145
browaréw. Zdolno$¢ produkcyjna tych browaréw jest
wyzyskana do wysokosci 70", i jest nizsza o 2.000.000
hektolitrow niz przed wojng. Jedng z najwazniejszych
przyczyn zmniejszonej konsumcji piwa jest wzrasta-
jace bezrobocie. W pordéwnaniu z rokiem poprzednim
orodukcja piwa w r. 1926 wzrosta o 5", wynoszac
obecnie 5.329.886 htl. Do wzrostu produkcji przyczy-
nity sie gtdwnie browary prowincjonalne, przewaznie
potozone w Alpach, w Gornej Australji, w Salzbur-
gu i w Steiermark. Browary wiedenskie, dolno-austry-
jackie, rozwijajg sie w warunkach o wiele mniej po-
mysinych. Browary wiedenskie dotychczas odczuwajg
nastepstwa czternastodniowego strtajku, kérym ludnos¢
Wiednia wyrazita swe niezadcwclenie w stosunku do
browardw. Strajk ten odbit sie¢ w sposob dotkliwy nie-
tylko na browarach, ale i na gospodach, ktére gtow-
nie sie do niego przyczynity. W ciggu ostatniego roku
produkcja wiedenska i dolno-austryjacka wzrosta tyl-
ko o 28.000 htl., podczs gdy w krajach alpejskich
podniosta sie 0 228 000 htl.

Skrzynka do listow.

W rubryce tej bedg zamieszczane stale zapytania
i odpowiedzi z dziedziny teorji i praktyki piwowar-
skiej nadsytane do redakcji przez naszych czytelni-
kéw. Dziat ten ma cel przedewszystkiem praktyczny.
Uprzejmie prosimy naszych korespondentow:

1) o doktadne formutowanie zapytan,

2) 0 unikanie taczenia réznych spraw w jedno
zapytanie.

Napytanie Nr. 4

Piwa moje z jednego i tego samego stodu w ostatnim
czasie nie klarujg sie zupetnie w kadzi fermentacyjnej. Proba
wyjeta w szklaneczce nie ma przetomu i po kilku dniach piwo
w prébce, mimo, ze drozdze sie osiadajg na dnie, nie jest zu-
petnie klarowne. Postepowanie z temi samemi surowcami w wa-
rzelni i fermentowni byly normalne. W fermentowni obecna
temperatura wynosi + 1" R. Drozdze zadaje w fermentowni przy
+4° R. i ide wgore do 7,3"— 75" R. Czy sa obawy, ze piwa
te nie bedg sie filtrowaty?

ODPOWIEDZ Nr. 4.

Jestto niewatpliwie zmetnienie glutynowe (bier-
kora). Zimowg porg czesto spotyka sie podobne obja-
wy. By im zapobiec wskazanem jest: pozostawia za-
cier w temperaturze 4" R. od 10 — 30 minut, przy
poszczegblnych warkach, az piwo z kadzi fermenta-
cyjnej, wzglednie w szklaneczce prébka bedzie poka-
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zywala przetom i normalnie bedzie sie klarowata.
Temperature w piwnicy fermentacyjnej podwyzszy¢
do + 4" R. Fermentacje za$ tam przeprowadza¢ przy
temperaturze od — 5" do + 8". W piwnicach sklado-
wych winny piwa takze przeleze¢ przynajmniej 10 —
12 tygodni przy niskiej temperaturze. Po filtrowaniu
piwo winno sta¢ w beczkach transportowych i we fla-
szkach przy temperaturze nie nizszej od -- 4' R. Pod-
czas transportu nalezy chroni¢ je przed mrozem,
gdyz piwa tego rodzaju majg sktonnos¢ do metnienia
biatkowego (glutynowego). (—) Szyn.

At 3

ZAPYTANIE Nr. 5.

Przewody nasze do piwa s czesciowo zelazne. Czy S$rod-
ki dezynfekcyjne, jak ,,Aktywina", ,Montanina" i ,flouramo-
nium“ sg szkodliwe i czy oddziatujg ujemnie na piwo w takin:
wypadku?

ZAPYTANIE Nr. 6.

lle "o wody zawiera¢ powinien tegoroczny jeczmien, by
go uwaza¢ mozna za towar browarniany?

Centralny Zwiagzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

PANSTWOWY PODATEK PRZEMYSLOWY
ZA ROK 1926.

Na zasadzie art. 52 do 55 ustawy z dnia 15 tipca
1925 roku (Dz. Ust. R. P. Nr. 79, poz. 550), wzywa si¢
ptatnikbw podatku przemystowego (z wyjgtkiem
przedsiebiorstw sprawozdawczych, o ktérych mowa
nizej), aby: 1) co do kazdego oddzielnego zakiadu
wzglednie przedsiebiorstwa handlowego, zaliczonego
do kat. | i Il przedsiebiorstw handlowych, 2) co da
kazdego oddzielnego zakladu wzglednie przedsigbior-
stwa przemystowego zaliczonego do pierwszych pie
ciu kategorji przedsiebiorstw przemystowych, 3) co do
kazdego zajecia przemystowego zaliczonego w taryfie
(zat. do art. 23 ustawy) do kat. I'i Il aib zajeC prze-
mystowych (ekspedytorzy, maklerzy gietdowi i wszel-
kiego rodzaju inni posSrednicy handlowi), ztozyli

w terminie od i stycznia do 15 lutego 1927 roku we- |

dtug ustanowionego wzoru zeznania 0 obrocie, 0sigg-
nietym w ciggu roku kalendarzowego 1926.

Wszystkie przedsiebiorstwa sprawozdawcze, bez
wzgledu na kategorje, do ktorych sg zaliczone, maja
ztozy¢ w powyzszym terminie zeznania o obrotach
wszystkich nalezacych od nich zaktadow, lecz co do
kazdego oddzielnie.

Zeznania 0 obrocie winny by¢ sktadane: a) przez
spotki akcyjne do tej lzby Skarbowej, w okregu Kto-
rej znajduje sie siedziba, zarzadu spotki, b) przez po-
zostate  przedsiebiorstwa sprawozdawcze  (spOkki
z ograniczong odpowedzialnoscig, spotdzielnie) do tego
Urzedu Skarbowego Podatkéw i Optat Skarbowych,
w okregu ktérego znajduje sie siedziba zarzadu przed-
siebiorstwa, ¢) przez pozostatych platnikow podatku

do wihasciwego wedtug miejsca wykonania przedsie-
biorstwa Urzedu Skarbowego Podatkéw i Optat Skar-
bowych.

Platnicy podatku przemystowego, nieobowigzani
ustawowo do skladania zeznan, mogg rowniez takie
zeznania sklada¢. Formularze zeznan beda wydawa-
ne bezptatnie w Urzedach Skarbowych Podatkow
i Optat Skarbowych oraz w Oddziale Bilansowym
Izby Skarbowe;j.

Przedsigbiorstwa handlowe i przemystowe, prze-
kazujace czesciowo lub w catosci swe wytwory lub to-
wary do innych zaktadéw przemystowych, wzglednie
handlowych utrzymywanych we wiasnym zarzadzie
i na wiasny rachunek, obowigzane sg wykaza¢ w ze-
znaniu o obrocie tylko obr6t bezposrednio osiggniety,
podajac jednoczesnie do jakich mianowicie zaktaddw
i w jakich iloSciach przekazano reszte wytworéw
wzglednie towarow. Przedsigbiorstwa przemystowe
utrzymujace zaktady hurtowej sprzedazy wyrobéw
wiasnej produkcji, dla ktorych nie s wymagane osob-
ne Swiadectwa przemystowe, lecz karty rejestracyjne
(art. 14 ustawy), nie powinny skiada¢ osobnych ze-
znan o obrotach tych zakladdw, albowiem uzyskany
przez wspomniane zaklady sprzedazy hurtowej obrot
winien by¢ wykazany tgcznie z obrotem osiggnietym
ze sprzedazy bezposredniej z zaktadu przemystowe-
go. Przedsiebiorstwa, ktore posiadajg obroty podlega-
jace réznym stawkom podatkowym, (5"/0, 2°/0, 1/2°l},)
winny te obroty wykaza¢ w zeznaniach oddzielnie.

Za nieztozenie zeznania 0 obrocie w terminie wy-
zej oznaczonym lub podanie o obrocie niezupeinych
danych winni ulegajg na zasadzie art. 103 ust. o pan-
stwowym podatku przemystowym karze grzywy od

przemystowego (przedsiebiorstwa niesprawozdawcze) | 50 do 500 zt.
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Za podanie w zeznaniu Swiadomie, w celu ukro-
cenia podatku, nieprawdziwych danych o obrotach
wiasnych lub osoby przez siebie zastepowanej, winni,
niezaleznie od obowigzku uiszczenia naleznosci podat-
kowej, ulegng na zasadzie art. 105 ust. karze pieniez-
nej od dwukrotnej do dwudziestokrotnej sumy
uszczuplonego, wzglednie narazonego na zmniejszenie
lub uszczuplenie podatku, a w razie okolicznosci ob-
cigzajagcych— nadto karze pozbawienia wolnosci do
trzech miesiecy.

W zwigzku z notatkg ogtoszong w Nr. 2 Przemy-
stu Piwowarskiego dotyczaca podatku obrotowego
w skfadach hurtowych piwa (1"  zaznaczy¢ musimy,
ze 1"/l optacajg tak zwane przedsiebiorstwa handlowe
samoistne, a wiec niezwigzane z przedsiebiorstwem
przemystowem.

Laa
Na podanie nasze do Ministerstwa Przemystu

i Handlu z dnia 29.X1.26 w sprawie zniesienia cet na
sprowadzane z zagranicy maszyny-piwowarskie, otrzy-
maliSmy nastepujaca odpowiedz:

Warszawa, 8.1.27
MINISTERSTWO PRZEMYStU | HANDLU

Departament Przemystowy
Nr. PP. 7494

Do
Centralnego Zwigzku Przemystu Piwowarskiego
i Stodowniczego.

w/m. Wiejska 17.

Na pismo WPanéw z dnia 29.X1.26 komunikuje
sie, ze wedlug danych Ministerstwa Przemystu i Han-
dlu maszyny dla przemystu piwowarskiego i stodowni
przewaznie wyrabiane sg w kraju, wobec czego z ulg
celnych korzysta¢ nie moga, gdyz rozporzadzenie
z 22.X11.26 r. (Dz. Ust. 128, poz. 769) przewiduje ulgi
tylko dla maszyn i aparatow w kraju nieproduko-
wanych.

Co sie tyczy maszyn niewyrabianych w kraju, to
ulgi na tego rodzaju maszyny moga by¢ udzielane in-
dywidualnie i na podstawie podan, skfadanych w Mi-
nisterstwie Przemystu i Handlu w 2 jednobrzmigcych
egzemplarzach, w ktorych wskazanaby byta ogdlna
ilo§¢ maszyn i aparatbw, ogdélna waga, oraz Urzad
Celny, w ktérym maszyny bedg oclone.

Do podania dotgczane by¢ powinny:

w 3 egzemplarzach szczegdtowy wykaz wagowy,

rysunki i rachunki.

Nawigzujgc do ustepu pierwszego niniejszego
pisma Ministerstwo Przemystu i Handlu uwaza za ko-
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nieczne, aby przed poczynieniem zakupOw zagranicg
byta dokfadnie badana moznos¢ nabycia w kraju da-
nych maszyn, i sadzi, ze Zwigzek ze swej strony nie
bedzie szczedzit zabiegéw, aby nawigza¢ kontakt mie-
dzy przemystem metalowym i piwowarskim, ktoryby
niewatpliwie przyczyni! sie w pewnym stopniu do
zmniejszenia bezrobocia i utrzymania aktywnosci na-
szego bilansu handlowego.

Dyrektor Departamentu

(—J Cz. Benedek.
. Naczelnik Wydziatu,

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 5/1. 35 zk
7/t 36,75 zt
8/1. 35 zk
12/11. 35 — 36 zt
Poznan. 51. 35 — 37 z
7/1. 34 — 37 zt
8/1. 34 — 37 zt
11, -34 — 37 zt
121. 34 — 37 z
Lwow. 51. 32 — 34 #
Wilno. T 40 — 41 zt
8/1. 40 — 41 z
£ 6dz. 10/1. 39,50 zt.
11/1. 40 zh
Grudzigdz. 8/1. 32 — 34 zi.
Berlin. 5/1. 217 — 245 MK. n.
7 217 — 245 g
8/1. 217 — 245 ,
1011, 217 — 245 §
Hamburg. 5/1. Dunaj 10,35 hfl.
7/1. Dunaj 10,40 hfl.
Chicago. 4/XU. Malt, harley 60 — 78 cts. za bushel.
TI1. Malt, harley 58 — 78 cts. za bushel.
CENY CHMIELU.
Lwow.  6/1. Notowano od 115 do 135 doi. za 50 kg.
Zatec. 3/1. Gldwne obroty S$redniemi gatunkami. Notowano
4100 — 4200 k. e Wyb. 4350 k. 6.
10/1. Notowano 4100 — 4500 k. e, za 50 kg. Chmiel z 1925

od 3400 — 3500 k. ¢.

FABRYKA KORKOW

E. POMERANZ

WIEDEN I1l/l. Ditscheinergasse 3.
Adres telgr. POMERKORK—WIEDEN.

— —\/

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.

Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy.

Oferty z prébkami sa chetnie dostarczane na zadanie.

S G S
—— = *
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Tow. Ak, Przemys*u KkaOWQgO “ <§ fabryka wyrobéw tloczonych t
WICANDER | S-ka H L, KOMETA” |

o Warszawa, ul. Nowosenatorska 9. — Tel. 11-28. ¢ 1 L BUDZYNSKI i O. LEWPICKI t

* Adres telegr. ,,WICANDERS” ¢ < Warszawa, Elektoralna 14, tel. 95=75. J
. KORKI ’ LI NOLEUM X Specjalno$¢ PLOMBY BLASZANE
’ | \A/\(FQC)E;\/ F(C)FQP(()\A/EE X 4 ' BL«SZKI szpuntowe. |

322 22222 22 222 222 2 2 2 2 2 22 2 2 2SR A 220 A4 22202222208 242002220 S 2222 A4

: SPOLKA AKCYINA PRZEMYStU SZKLANEGO |

v W1 <Iawn'|T|ried(r\'/vsi'eE|'|\</'c'>EpN§|ska). ‘éf
kg tg
8  Wyrabia butelki ze szkta% biatego, zielonego i zloto-zottego podtug whasnych i nadestanych form, g
I .r1to—~>< Repr. R. EINDENBERGERA Synowie, I

g

["717 PIWO BARWIACE%

(POZBAWIONE GORYCZY PATENTOWANE PIWO BARWIACE ,,SINAMAR™)
I | — o wielkiej sile barwigcej

wolne od surogatow, bogate w ekstrakt, o pieknym potysku, czystym smaku i trwale,
poleca dla peitnych o trwatej pienistosci piw

Johan Baptist WEYERMANN, Farbmalzbierbrauerei, Potsdam.
| sktaD: KAROL HESSENMULLER, BYDGOSZCZ Tel. 379 |

'zaf. 1372

HDfZaltife ur2~c”zjzj2£cMif*zM2£/t opasaty oraz artyEu£j ctta
orowaftotj&daion£ itfafarfooptoek
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