Opfata pocztowa uiszczona ryczattem.

Rok 5. Warszawa, 5 lutego 1927 roku.
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Prof. CONSTANTINO GORINI.

0 pozytecznej roli tlenu podczas fabrykacji piwa.l

Nie ulegi najmniejszej watpliwosci, ze tlen jest
niezbedny dla normalnego przebiegu fermentacji piwa.
Zostato to stwierdzone i jest powszechnie wiadome,
ale jak, kiedy i w jakim stopniu wptyw tlenu moze by¢
pozyteczny podlega to jeszcze dyskusji i nie zostato
dotychczas ani ustalone, ani dobrze zrozumiane.

Przedewszystkiem, kiedy sie mowi o wyrobie pi-
wa, nie mozna zaczyna¢ od przygotowania brzeczki,
lecz od przygotowania stodu. Jeczmien zawiera nie-
tylko enzymy rozkiadajgce skomplikowane drobiny
skrobi i albuminoidéw, ale réwniez i inne enzymy,
przyczyniajace sie do budowy nowych skomplikowa-
nych drobinek. Dla tych proceséw niezbedny jest tlen.
Précz tego tlen jest konieczny do powstawania sa-
mych enzym podczas kietkowania ziarna. tatwo stad
zrozumie¢ korzysci, odpowiedniego przewietrzania
kietkujgcego jeczmienia, co w nalezytym stopniu po-
winno by¢ dostosowane do jego gtownych cech cha-
rakterystycznych, a wiec: do stopnia jego dojrzatosci,
a przedewszystkiem do zawartosci wody. Jeczmien
dobrze dojrzaty i zebrany w warunkach atmosferycz-
nych sprzyjajacych wymaga w mniejszym stopniu
przewietrzania, niz jeczmien, ktéry wzrastat i byt
zbierany w warunkach wilgotnych i bez stoica. Przy-
pominamy, ze oddychanie jeczmienia rozpoczyna sie
wkrotce po jego zmoczeniu, Z tego powodu i wskutek
obfitej flory drobnoustrojow, tlen, znajdujacy sie
w ziarnie i wodzie uzytej przy stodowaniu, jest bar-
dzo predko zuzyty. Nalezy przeszkodzi¢ zbieraniu sie
kwasu weglowego, ktéry rozwija sie podczas oddycha-
nia i nagromadza sie ze szkodg dla kietkowania.
W tym celu trzeba zmienia¢ czesto wode i poruszac¢
stale powietrze, znajdujgce sie¢ wokoto masy jecz-
mienia, by oswiezyC nizsze warstwy w szczeg6lnosci
jezeli ma sie do czynienia ze zbiornikami lejowatemi.

POLSKI PRZEMYSt. KORKOWY ¢

SPOLKA AKCYINA

g Warszawa, Solee 59.—Tel. 232-09.
<] Skrét lelegr. ,,POLKOREK” [>

g Najwieksza w Kraju Mechanitzna Fabryka Korkow |

g Poleca KORKI BUTELKOWE i ANTALKOWE §&
wszelkich wymiarow i gatunkow. [>

(]

N° 6

Ale to nie wszystko. Przewietrzanie winno trwac
przez caly czas stodowania, poniewaz sprzyja ono po-
wstawaniu w stodzie wszystkich enzym, ktore sg ko-
nieczne do otrzymania zdrowej brzeczki oraz klarow-
nego i obfitujgcego w kwas weglowy piwa.

A teraz przejdzmy od stodowni do wiasciwego bro-
waru. Tutaj napotykamy liczne momenty, kiedy wy-
stepuje wyraznie rola tlenu. Nie wszystkie majg je-
dnakowe znaczenie i nie s w réwnym stopniu uzy-
teczne. Przedewszystkiem nalezy porzuci¢ mysl, ze
brzeczka jest w moznosci wchtania¢ tlen, znajdujgc
sie w temperaturze gotowania. W temperaturach wyz-
szych niz 35 — 40° C. nawet mate dozy tlenu nic¢
sg absorbowane. Wochianianie zaczyna sie dopiero
w temperaturze 32° C. i wynosi 4,5 cc. na litr. W tem-
peraturze 24° brzeczka wchtania 4,95 cc., w tempera-
turze 15° C. — 5,94 cc. na litr. Widzimy wiec, ze po-
zyteczne wchianianie tlenu nastepuje znacznie wcze-
$niej niz w chtodni,

Duze znaczenie ma przewietrzanie brzeczki pod-
czas przeptywania jej przez chtodnie i z chtodni do
kadzi fermentacyjnej. W tym wypadku wchodzg
w gre liczne czynniki. Typ chiodni, jej umieszczenie,
szybko$¢ z jaka przeptywa strumien brzeczki, rozmia-
ry, wentylacje lokalui t. d., it d. Naogot biorgc
pierwszenstwo nalezy odda¢ chtodniom pionowym,
0 wysokosci niemniejszej niz 1,5 mtr. Chtodnie pozio-
me posiadajg te zalete, iz mogg by¢ umieszczone w lo-
kalach niskich, ale sprzyja to w mniejszym stopniu
mechanicznemu przenikaniu powietrza do brzeczki.
Chtodnie powinny mie¢ powierzchnie proporcjonalng
do masy brzeczki. Wysoko$¢, pojemnes¢ i wentylacja
lokali, w ktorych znajdujg sie chtodnie, powinny za-
pobiega¢ zbieraniu sie pary wodnej. Stwierdzono, do-
broczynny wpltyw zupetnej zmiany otaczajgcego po-
wietrza w odstepach 5 — 6 minut. Brzeczka powinna
przeptywac w szerokich ale bardzo cienkich warstwach,
aby utatwi¢ wchianianie powietrza. Naturalnie, po-
wietrze, ktére przedostaje sie do srodowiska, w jakiem
znajduje sie brzeczka, wino by¢ jatowe. Jezeli' otocze-
nie nie daje zupetnej gwarancji, co do swej jatowosci
winno by¢ oczyszczone za pomocg filtrbw powietrz-
nych. Bytoby jednak wielkim btedem w celu uchronie-
nia brzeczki przed ewentualnem, czestokro¢ banalnem
zanieczyszczeniem, spuszczanie jej do kadzi fermen-
tacyjnej z niewystarczajgcg iloscig tlenu, ktorego
ilos¢ odchylitaby sie bardziej niz o 1,80 do 1,85°/0 od
maksymalnego punktu nasycenia.  Przewietrzanie
brzeczki po zadrozdzeniu lub podczas fermentacji nie

Tlomaczenie z upowaznienia autora. Art. niniejszy
ukazat sie w Nr. 1 b. r. miesiecznika wioskiego ,,La Birra".
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zapobiega wadom, nabytym podczas wczesniejszych
faz produkcji. Mozna dzigki usilnym zabiegom nawet
i w tym wypadku otrzyma¢ pierwszg fermentacje
normalng, ale nastepne ujawnig coraz wieksze osta-
bienie drozdzy, uwydatniajacych wyrazne oznaki de-
generacji. (forma podtuzna). Nic w tym wypadku nie
pomogg zwiekszanie ilosci zasiewu. Koniecznem jest
czeste zmienianie drozdzy. Przeciwnie, jezeli brzecz-
ka jest nasycona dostatecznie tlenem, drozdze w cig-
gu Kilku pierwszych godzin wchianiajg taka jego ilosc,
ktéra wystarcza ni caly przecigg fermentacji.

Przewietrzanie, jak stwierdzono, jest réwniez po-
zyteczne i dla kultury drozdzy, przechowywanych
w browarze. Sam fakt, iz oddala ono kwas weglowy
rozwijajacy sie w masie drozdzy, stanowi juz zjawisko
dodatnie. Wptyw, jaki tlen, albo raczej jak chcg in-
ni — ozon, — wywiera na drozdze, jest bardzo skom-
plikowany. Przedewszystkiem spostrzega sie zwieksze-
nie zdolnosci do rozmnazania sie i przedtuzenie okre-
su zycia. Prawdopodobnie wptywa na to zapewnienie
na czas dluzszy drobnoustrojom normalnego oddy-
chania dzieki bogatej prowizji tlenu. Obserwacje nad
drozdzami potwierdzajg istnienie mechanizmu podob-
nego do tego, jaki wystepowat podczas kietkowania
jeczmienia. Chodzi w tym wypadku o podniete po-
wstania i dziatalnoSci enzym, ktore decydujg o prze-
biegu fermentacji zachodzgcej dzieki dziataniu drob-
noustrojow na cukry i albuminoidy. Wedtug Brownia
drozdze dobrze zaopatrzone w tlen zyskujg zdolnos¢
lepszego zuzytkowania azotu.

Tlen zdaje sie mie¢ pewne znaczenie réwniez dla
wtornej fermentacji, wywotujac w piwie, znajdujgcem
sie na skfadzie, dalsza prace drobnoustrojéw i enzym,
co dodatnio wptywa net dojrzewanie piwa.

Dlatego tlen powinien by¢ usuniety z piwa juz fil-
trowanego, poniewaz wptywa on podniecajgco na
dziatalno$¢ komorek drozdzowych, ktore w duzej ilosci
przechodzg przez filtry. Piwo tworzy osad i metnieje.
Wiele piw zawdziecza swoj opalowy wyglad tlenowi,
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Etykiety flaszkowe na piwo, i
Reklamy i Krazki pod kufle z piwem :

§ dostarczajg solidnie, szybko i tanio ¢
Zaktady Graficzne S. A. ,RYNGRAF” |
Krakéw, ul. Krupnicza T

ktory dostat sie do butelek i beczek podczas napet-
niania. Dlatego lepiej jest gdy obcigganie w beczki od-
bywa sie nie za pomocg zgeszczonego powietrza, lecz
czystego kwasu weglowego, niezmieszanego z po-
wietrzem jak to sie czestokro¢ zdarza. Szkoda, iz do-
tychczas nie zostata wynaleziona maszyna do butelko-
wania wykluczajaca w zupetnosci kontakt piwa z po-
wietrzem.

Reasumujac, mozemy powiedzie¢, ze sg dwa mo-
menty pozytecznej interwencji tlenu podczas fabry-
kacji piwa: moment kietkowania jeczmienia i ochia-
dzania brzeczki. Jezeli te dwie operacje odbyty sie
przy jaknajobfitszem zetknieciu z tlenem wtedy i tyl-
ko wtedy mozna przyja¢ bez zastrzezen teorje, ktora
twierdzi, ze drozdze mogg zy¢ i fermentowa¢ nawet
w warunkach annaerobji. (beztlenowosci). Sprawy tej
nie zmienia nowa teorja dewodoryzacji (Wieland) we-
dtug ktorej nie tlen powietrza, lecz tlen wody byiby
wchtaniany podczas oddychania przez ludzi, zwierze-
ta, rodliny i mikroby. Wedtug tej teorji organizm roz-
ktada drobine wody, wyzwalajgc zawarty w niej tlen
dla potrzeb oddychania. Jednoczes$nie uwolniony wo-
dor tejze drobiny, faczy sie z tlenem atmosfery, po-
$rednio, czy tez bezposrednio koniecznym do rozwoju
energji i do zuzytkowania pozywienia przez wszystkie
organizmy.
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NOWY PROJEKT PRAWA, REGULUJACEGO
OBROT NAPOJAMI ALKOHOL. W NORWEGIJI.

Prohibicja w Norwegji zostata przez wynik ple-
biscytu z dnia 18 pazdziernika 1926 roku odwotana.
Obecnie rada ministrow przyjeta projekt prawa, ktore
ma zastgpi¢ dotychczasowe przepisy prohibicyjne, za-
kazujgce obrotu napojami i trunkami alkoholowemi.
Projekt prawa zostanie wkrétce przedstawiony parla-
mentowi. Najwazniejszg cechg charakterystyczng no-
wego projektu jest stworzenie monopolu panstwowego,
ktory ma kierowa¢é wwozem oraz handlem wodka, wi-
nem i t. p. trunkami oraz zapewnienie gminom prawa
decydowania o uttzymaniu nadal przepisow prohibi-
cyjnych, lub tez o wprowadzenie systemu, przewidzia-
nego przez projekt rzadowy. Wiadze komunalne bedg
miaty prawo korzysta¢ z tego przywileju tylko w tych
gminach, gdzie wiekszos¢ w pazdzierniku roku ze-
sztego wypowiedziata sie przeciwko prohibicji. Spra-
wa handlu i wyszynku napojami alkoholowemi moze
sta¢ sie przedmiotem ponownego gtosowania, w po-
szczegblnych gminach nie wczesniej, niz w roku 1931.
Podobne glosowania bedg mogty powtarzac¢ sie w od-
stepach szescioletnich.

Projekt rzadowy rozgranicza $cisle handel deta-
liczny napojami alkoholowemi od wiasciwego wyszyn-
ku. Handel detaliczny to znaczy sprzedaz napojow
alkoholowych w zamknietych butelkach, bedzie sie od-
bywat w sposéb przypominajacy system  szwedzki
(system Bratt'a). Osobom ponizej lat 21 wogdle nie
wolno bedzie korzysta¢ z prawa kupna. Od wszyst-
kich kupujacych bedzie wymagana specjalna Karta,
stwierdzajgca tozsamo$¢ oraz ilo$¢ zakupionego alko-
holu. Wyszynk w hotelach, gospodach i t. d., nie pod-
lega podobnym ograniczeniom. Nie bedzie wymagana
w tym wypadku ani specjalna karta, ani zadne legi-
tymacje, stwierdzajace wiek kupujacego. Rzad liczy,
iz projekt zostanie przyjety przez Storthing.

Budzet norweski na rok 1927/28, przewiduje z po-
datku od napojéw alkoholowych dochéd w wysokosci
34 miljonéw koron. Przecigtna konsumcja wyrazona
w iloSciach czystego alkoholu wynosita w okresie od
roku 1909 do 1913 okoto 4 miljonéw litrow. Za pod-
stawe przewidywan budzetowych na rok 1927 przyjeto
3/i powyzszej sumy. Charakterystyczne jest, iz z powo-
du zniesienia prohibicji wydatki na ministerjum spra-
wiedliwosci zostaty zmniejszone o 1 miljon koron,
ktore dotychczas byty uzywane na koszty zwigzane
z wymiarami sprawiedliwosci za wykroczenia przeciw-
ko prohibiciji.
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KRAKOW XXII. Kalwaryjska 66.
Fabryki: PARYZ, WIEDEN, KASSEL, BUDAPESZT, TEMESZWAR, PRAGA.

Poleca swe specjalne fabrykaty uzywane w browarnictwie, jako to:

GLAZURE DO KADZI FERMENTACYJNYCH | CHLO-
DZACYCH.

LAKIER DO ZEWNETRZNEGO POWLEKANIA KADZI,
z6My, brazowy i szary.

JIYIPLAK" do znaczenia beczek transportowych.

FARBE BESMEROWSKA, Marki ,KOWADLO" prze-
ciwdziatajaca rdzy—do powlekania konstrukcji
zelaznych.

~NAUTON*“. Ochronng powioke dla urzadzen chtod-
niczych.

LHUBLONIT" do malowania przykryw, kadzi i zelaz.

LW1TRALIN“ do emaljowania aluminiowych i stalo-
wych rezerwoaréw (tanki).

FARBA REZERWOAROWA bez smaku i zapachu wolna
od otowiu.

LPYRYCIT" do codziennej dezynfekcji browaru.

sMIKROSOL" do dezynfekcji $cian, celem ochrony
przed grzybem i plesnia.

LPURIT" do czyszczenia aparatéw piwnych,
i przewodéw piwnych.

\I?GLIN" do uszczelniania beczek, sktadéw, i kadzi.

PROHIBICJA W FINLANDJI.

flaszek

Przecietnie kazdy czwarty finlandczyk jest kara-
ny za wykroczenia przeciwko przepisom prohibicyj-
nym. Dowodzi tego statystyka za rok 1926- Jest to
zupetnie nieoczekiwane w kraju sportsmendw, jakim
jest Finlandja, ktéra wydata Nurmiego. Chyba, ze ten
niestychany wzrost przestepczosci traktowac nalezy
jako jeszcze jeden rekord finlandczykéw w zwalczaniu
przepisow, Kktore sg niepopularne w catym kraju.
W lipcu. sierpniu i wrze$niu liczba wykroczen prze-
ciwko przepisom prohibicyjnym wyniosta 6-135. W sa-
mym Helsingforsie w ciggu tych trzech miesiecy doko-
nano 824 aresztowan w zwigzku z nielegalnym dowo-
zem, produkcjg i handlem trunkami alkoholowemi.
Przeszto 92-000 litr6w mocnego alkoholu skonfiskowa-
no, a okoto 12.000 — urzednicy policyjni wyleli do
kanatow ulicznych. Stanowi to wedtug przyblizonych
obliczen zaledwie 10°/,, ilosci alkoholu znajdujacej sie
w nielegalnym handlu.

W pierwszym kwartale zesztego roku policja skon-
statowata w Finlaindji 14.269 wykroczen przeciwko pro-
hibicyjnym. W drugim kwartale — przeszto 15.000,
w trzecim—23.325. Wiekszos¢ aresztowanych w zwigz-
ku w wykroczeniami przeciwko prohibicji stanowig lu-
dzie z klasy robotniczej, a przedewszystkiem mio-



A? 6

dziez. Nic tez dziwnego, iz ruch za zniesieniem pro-
hibicji rozwija sie coraz bardziej, na co w znacznym
stopniu wptywa wynik plebiscytu w Norwegji. Po
siedmiu latach doswiadczen Finlandja wkracza w sze-
regi zdecydowanych wrogdw prohibicji.

SWIADECTWA POCHODZENIA CHMIELU
W NIEMCZECH.

Niemcy zamierzajg wprowadzi¢ w okregach Hal-
lerthau i Spalt Swiadectwa, ktérych celem bedzie
stwierdzanie pochodzenia produkowanego na tamtej-
szych plantacjach chmielu- Plantatorzy niemieccy po-
ktadajg wielkie nadzieje na nowe zarzadzenia, twier-
dzac. iz obecnie dziejg sie powazne naduzycia. Zada-
niem nowych Swiadectw bedzie ochrona towaru nie-
tylko w kraju ale i zagranicg. Prawdopodobnie prawo-
dawstwo niemieckie péjdzie za przyktadem Czecho-
stowacji. gdzie funkcjonuje bardzo dobrze opracowa-
ny system ochrony chmielu czechostowackiego- System
ten, zdaniem plantatoréw zateckich, dziata doskonale
i zapewnia im ochrone produktéw wobec nielojalnej
konkurencji. <Le Petit Journal du Brasseur" stwier-
dza. iz reglamentacja handlu chmielem datuje sie od
najdawniejszych czaséw. W Belgji. gdzie obecnie
urzedy miar i wag wydajg Swiadectwa pochodzenia
w Poperinghe i w Alost, handel chmielem znajdowat
sie pod opiekg panstwowg juz w roku 1538. a w roku
1573 zostaty wydane zarzgdzenia, wymagajace stwier-
dzenia pochodzenia chmielu. Ciekawem jest, iz w za-
sadzie dzisiejsze przepisy obowigzujgce w Poperinghe
niewiele roznig sie od przepisbw wydanych w XVI
stuleciu- Wprowadzenie nowych przepisow w Niem-
czech bedzie dosy¢ trudne ze wzgledu na koniecznos¢
scentralizowania catego postepowania w jednem
miejscu. Niewiadomo czy nastgpi to w Norymberdze,
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czy tez na plantacjach. We wszelkim razie niemiecki
handel chmielem bedzie musiat przystosowaé sie do
nowych warunkéw- Nowe przepisy niemieckie wywrg
niewatpliwie wielki wptyw na dalsze losy chmielar-
stwa w Niemczech.

WZROST PLANTACJI CHMIELOWYCH.

Wysokie ceny, jakie osiggnat chmiel na rynku
Swiatowym, juz odbity sie na plantacjach, ktorych
wzrost jest bardzo znaczny. Prawdopodobnie przyrost
obszaréw, znajdujacych sie pod uprawg chmielu, wy-
nosi od 12 — 15%. W Czechostowacji zwigkszono
plantacje gtdwnie we wsiach stykajagcych sie z okre-
giem zateckim. W Jugostawji stwierdzono wzrost
plantacji w okregu Baczka. Przyrost obszarow pod
uprawg chmielu odpowiada w przyblizeniu przyrostowi
plantacji czechostowackich. Tendencja ta ujawnita sie
i u nas. Plantacje polskie zostaty rowniez powiekszo-
ne, chociaz w stopniu nieco mniejszym od plantacji
czechostowackich i jugostowianskich.

BELGIJSKIE CLA PROTEKCYJNE OD St ODU.

W Belgji zarysowat sie bardzo ostry konflikt po-
miedzy przemystem piwowarskim a przemystem sto-
downiczym, ktéremu udato sie wymdc na rzadzie
wprowadzenie bardzo wysokich optat wwozowych, pra-
wie zupeinie uniemozliwiajgcych stodom cudzoziem-
skim konkurencje na rynku belgijskim. Nowe taryfy
byly gtdwnie skierowane przeciwko stodownictwu
francuskiemu, ale dotknety réwniez i stod czechosto-
wacki, ktory w duzej ilosci byt przywozony do Belgji.

Tel. 379.

Poleca: LODOWE CHLODNIE, chtodzace suchem powietrzem do matych browaréw i skiadéw

piwa.

TANKI DO FERMENTACIJI i

MALE SZTUCZNE CHLODNIE do matych browarow, skltadéw piwa, restauracji i t. d.
DO SKEADOWANIA piwa.

APARATY do zywicowania.

MASZYNY stodownicze.

M
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Wedtug obliczen ,Le Petit Journal du Brasseur
wszystkie optaty od stodu obcego, pobierane przez
wiadze belgijskie, wynoszg do 29 fr. 50 ctm. od 100
kg. Piwowarzy belgijscy uwazajg, iz wydane zarza-
dzenia moga zgubnie odbi¢ sie na piwowarstwie bel-
gijskiem. Delegacja zwigzkéw piwowarskich udata sie
do premjera z prosbg o przywrdcenie dawnych optat.

Skrzynka do listow.

W rubryce tej bedg zamieszczane stale zapytania
i odpowiedzi z dziedziny teorji i praktyki piwowar-
skiej nadsytane do redakcji przez naszych czytelni-
kéw. Dziat ten ma cel przedewszystkiem praktyczny.
Uprzejmie prosimy naszych korespondentow:

1) o dokfadne formutowanie zapytan,

2) 0 unikanie taczenia réznych spraw w jedno
zapytanie.

“< ZAPYTANIE Nr. 9.

Jaki sposob dezynfekcji wewnetrznej przy kufach skiado-
wych jest najodpowiedniejszy bez wptywu ujemnego na jakos$é
piwa?

ODPOWIEDZ NA PYTANIE 9.

Do wewnetrznej dezynfekcji beczek sktadowych
moga by¢ przy dzisiejszym stanie nauki stosowane dwa
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sposoby: dezynfekowanie za pomocg gazu i za pomo-
cg ptynu. W pierwszym wypadku uzywa sie lampy
formalinowej, w ktorej sie pali jedna lub dwie pa-
stylki formaliny. Lampe zawiesza si¢ w otworze szpun-
towym beczki, ktéry nastepnie szczelnie zamyka sie.
Pastylki form'alinowe powoli zamieniajg sie w substan-
cje gazowag wypetniajacg wszystkie zagtebienia, szcze-
liny i katy beczki, ktéra w ten sposéb jest bardzo
doktadnie wydezynfekowana. Po kilku godzinach lub
nawet dniach nalezy beczke otworzy¢ i przemy¢ bar-
dzo starannie zimng woda. Dopiero potem mozna
Wypetni¢ jg piwem. Drugi sposéb polega na tern, ze
beczke po wymyciu spryskuje sie bardzo starannie
5%/0-owym roztworem ,, Aktywiny“ poczem pozosta-
wia sie jg na pewien czas, pare godzin lub dni w spo-
koju. Przed wypetnieniem beczki piwem nalezy ja
gruntownie przeptuka¢ zimng wodg. Sposob ten row-
niez zapewnia jaknajdokladniejszg dezynfekcje. Na-
wet jezeli w beczce pozostang mate ilosci ,,Aktywiny"
nie wyrzadza to zadnej szkody i nie przedstawia nie-
bezpieczenstwa, poniewaz ,,Aktywina“ jest najzupet-
niej nie trujgca i obojetna. g

ZAPYTANIE Nr. 10

Jaki jest najlepszy sposob przeprowadzenia zacieru do
czasu filtrowania. Posiadam nastepujace urzadzenia: kadz za-
cierowo-filtracyjng, kociot zacierowy i kociot warzelny (przed-
zacieraczu niema).

Centralny Zwiazek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Dnia 16 i 17 lutego odbedzie sie w Zywcu ze-
branie Zarzgdu Centralnego Zwigzku Przemystu Pi-
wowarskiego i Stodowniczego w Rzeczypospolitej
Polskiej.

Dowiadujemy sie, ze Ministerstwo Skarbu w pro-
jekcie noweli do ustawy przeciwalkoholowej, zamie-
rza zaproponowac 41/2°/) jako granice zawartosci al-
koholu w napojach nie podlegajacych ograniczeniom

ustawy.

Okolnik rozestany w dniu 10 stycznia r. b. do Izb
Skarbowych: Lwowskiej, Krakowskiej, Poznanskiej
i Pomorskiej.

MINISTERSTWO SKARBU
Dep. Akc, i Mon.
L. 2092/A/26.

W sprawie patentdw akcyzowych na sprzedaz
piwa niskoprocentowego do 21/2°/0 alkoholu.

Do Izb Skarbowych.

Sprzedaz piwa, zawierajgcego do 21/2°/o alkoholu,
nie podlega ograniczeniom z art. 5 ust. antyalkoholo-
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wej. Z uwagi na korzysci, jakie moze przynie$¢ Skar-
bowi Panstwa, jak i przemystowi piwowarskiemu roz-
szerzenie sie¢ spozycia piwa niskoprocentowego, a tak-
ze idac po mysli rezolucji Sejmu  Ustawodawczego
z 27 stycznia 1922 roku, wydato Ministerstwo Skarbu
Izbom Skarbowym b. zaboru rosyjskiego, zarzadzenie
z dnia 6 czerwca 1922 roku, L. 6112:

,»aby otwieranie hurtowych i detalicznych zakila-
déw sprzedazy i wyszynku piwa o zawartosci alko-
holu do 2li2°la odbywato sie tak w miastach, jak i we
wsiach w trybie meldunkowym bez potrzeby uzyski-
wania przez zainteresowanych specjalnych koncesji'

»Przepisane dla wspomnianych zaktadow patenty
akcyzowe nalezy wydawac wszystkim o nie ubiegaja-
cym sie, o ile proszacy posiadajg lokale odpowiada-
jace przepisom sanitarno - policyjnym, oraz o ile nie
byli karani za wykroczenia pociggajace za sobg utrate
prawa handlu trunkami na mocy przepisow ustawo-
wych".

»Zarzadzenie to obowigzuje na terenie b. zaboru
rosyjskiego od dnia dzisiejszego".

Na obszarze b. zaboréw austryjackiego i pruskie-
go wymagajg lzby Skarbowe od chwili wprowadzenia
w zycie ustawy o0 monopolu spirytusowym, koncesji
na sprzedaz niskoprocentowanego piwa, lub tez nie
wydajg wciale koncesji, lecz tylko potroczne patenty
akcyzowe na podstawie uiszczonej opfaty patentowej.

W celu ujednostajnienia tego postepowania roz-
szerza sie na teren calego Panstwa wyzej wymienio-
ne postanowienie tut. reskryptu z dn. 6 czerwca 1922
roku, L. 6112.

Postanowienie to nalezy stosowaé tak do samoist-
nych sprzedazy piwa niskoprocentowego, jak i do
sprzedazy takiego piwa przy handlach towaréw ko-
rzennych, handlach towar6éw mieszanych, cukierniach
i top.

Nalezy przytem zwraca¢ uwage, azeby zawartos¢
alkoholu w piwie byfa zaznaczona przez producenta
na naczyniu. (8 1 ust., 2 rozp. Ministerstwa Zdrowia
Publicznego z dn. 2 czerwca 1922 roku, Dz. U. R. P,
Nr. 51, poz. 462).

W koricu nadmienia sie, ze pierwsze zgtoszenie
i prosba o wydanie patentu akcyzowego, ktére pocig-
gaja za sobag koniecznos¢ ogledzin lokalu na miejscu
majg by¢ ostemplowane wedtug postanowien art. 146
ust. o optatach stemplowych z 1 lipca 1926 roku (Dz.
U. R. P,, Nr. 98, poz. 570), ktéra zaczyna obowigzywaé
od 1 stycznia 1927 roku, za$ dalsze zgtoszenia po
uptywie roku, czy pét roku, o ile opiewajg na ten sam
lokal, sa wolne od optaty stemplowej.

Warszawa, dn. 31 grudnia 1926 roku.

(—) LeSniowski
Kierownik Departamentu.
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Okdlnik niniejszy zatatwia w sposéb pomysiny
dla naszego przemystu piwowarskiego sprawe pierw-
szorzednej wagi, ktéra byta przez Centr. Zw. P. P.
i S. poruszana w licznych podaniach i memorjatach,
skfadanych w Ministerstwie Skarbu.

Na terenie Wojewodztwa Poznariskiego i Pomor-
skiego ceny piwa zostaty podwyzszone o 10 groszy na
litrze.

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 29/1. Wyb. 36 — 37 zt
31/1. Kongr. 37, poznanski 36.65 zi.
Poznan. 29/1. 3350 — 36.50 zt
31/1. 33.50 — 36.50 zk
Wilno. 28/1. 38.40 zt.
L 6dz. 311 3750 zt.

U11. 3750 z4.
Bydgoszcz. 19/1. 37.40 — 36.50 zi.

27/1. 21.70 — 24.50 Mk. n.
29/1. 21.70 — 2450 ,
311 2170 — 2450
/. 21.70 — 24.50

27/1. Dunaj 11.20 hfl.
31/1. Dunaj 10.h5 hfl.
1/11. Dunaj 10.90 hfl.

29/1- 60 — 80 cts. za bushel.
31/1. 64 — 81 cts. za bushel.

Berlin.

Hamburg.

Chicago.

CENY CHMIELU.

Warszawa. 27/1. Chmiel browarowy loco skiad. 1 A—125

doi., Il B— 115 doi., za 50 kg.

Lwow. 29/1. | 130 — 135 doi. Gatunki gorsze 115 —125 doi.
za 50 kg.

,PRZEMYSt. PIWOWARSKIL

jest najskuteczniejszym, najprost-

szym i najtanszym sSrodkiem reklamy

dla produktéw potrzebnych w prze-
mysle piwowarskim.
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HUTA SZKLANA

~JABEONNA"

SPOLKA AKCYJINA

Wyrabia i posiada na sktadzie butelki

do piwa i porteru wszelkich fasonéw

| rozmiarow poditug wiasnych wzorow
lub na zamowienie.

ADRES:

ZARZAD. Warszawa, AL. UJAZDOWSKIE 22 m. 2.

Telefon 226-01.

Fabryka JABLONNA St. P. K. P.
WARUNKI SPRZEDAZY DO OMOWIENIA W ZARZADZIE.

Adres telegraficzny: WARSZAWA JABEONHUTA.
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