Optata pocztowa uiszczona ryczattem.

Rok 5. Warszawa, 19 lutego 1927 roku. Ng 8.
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H. T. BROWN.

Zakazenie dzikiemi drozdzami.!

Okoto roku 1879 w laboratorium swem w Kopen-
hadze Emil Chr. Hansen rozpoczat prace, ktére go
uczynity stawnym.

Zamiast zeSrodkowaC swe obserwacje nad florg
bakterji, znajdujagcych sie w brzeczce i w piwie, jak
to uczynit Pasteur, Hansen podjgt badania nad ro-
zwojem drozdzy alkoholowych i podobnych organiz-
mow, ktére spotykajg sie posrod drozdzy piwowar-
skich i w powietrzu otaczajgcem browary. Typowem
dzietem pod tym wzgledem jest jego studjum nad sa-
charomyces apiculatus. Posuwajac swe badania jeszcze
dalej Hansen stwierdzit, ze drozdze i analogiczne or-
ganizmy komorkowe posiadajg wiasnosci state i swo-
iste, ale, pomimo wielu cech podobnych, organizmy te
dajg sie tatwo odrdzni¢ jedne od drugich dzieki pew-
nym wiasciwosciom, jak np. dokonywanie wyboru
pomiedzy cukrami i sposdb w jaki powstajg w nich
endospory. Stwierdzit on réwniez, iz niemozliwg jest
zmiana jednych form na drugie, bez wzgledu na wa-
runki hodowli, skoro ma sie do czynienia z rasg bez-
wzglednie czysta, wyprowadzajgca sie z jednej ko-
morki. Hansenowi zawdzieczamy stworzenie techniki
czystej hodowli, wyprowadzonej z jednej komorki
wybranej uprzednio pod mikroskopem.

Okoto roku 1883 Hansen zaczat domyslac sie rze-
czy, ktére nam udato sie juz wczesniej sprawdzic¢
w Burton. Chodzito o to, ze choroby piwa nie sg po-
wodowane wytgcznie przez bakterje i ze w wielu wy-
padkach, dotyczacych przejrzystosci, smaku i zapachu
piwa przyczyny wad nalezy szukaC nie w bakterjach,
ale w drozdzach dzikiego pochodzenia. Hansen opo-
wiedziat w swej pracy w jaki spos6b uwaga jego zo-
stata zwrocona na ten fakt przez zmetnienia drozdzo-
we, ktére powodowaly bardzo powazne straty w pi-
wach wyrabianych w Danji i w Niemczech.

Opis tej choroby, ktora wystepowata w piwach
fermentacji dolnej, odpowiada doktadnie pierwszym
fazom zmetnien wywotywanych przez drozdze dzikie
w piwach fermentacji gornej.

Odnosny ustep pracy Hansena brzmi jak naste-
puje: ,Piwo fermentacji dolnej, ktore pozostawato
przez wystarczajacy czas W piwnicy, przy obcigganiu
wydaje sie zupetnie klarownem. Gotem okiem trudno

Art. niniejszy stanowi cze$¢ pracy znakomitego angiel-
skiego uczonego p. t.. ,,Wspomnienia piecdziesiecoletniej pracy
na polu zastosowania metod naukowych do produkcji piwowar-
skiej".
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jest wykry¢ chociazby $lady drozdzy, ale z chwilg
gdy beczki i butelki z tem piwem sg wystawione
w ciggu Kilku dni na wyzszg temperature, np. tempe-
rature mieszkania, powstaje mniej lub wiecej obfity
osad drozdzowy, ktory, przy najmniejszem porusze-
niu, rozchodzi sie w piwie, powodujgc zmacenie™.

Nastepnie Hansen opowiada w jaki sposdb udato
mu sie wydzieli¢ ze zmaconego piwa trzy gatunki fer-
mentow alkoholowych: sacharomyces cerevisiae zwy-
kty typ drozdzy fermentacji dolnej, ktory stanowi za-
sadniczg cze$¢ drozdzy uzywanych w piwowarstwie,
sacharomyces pastorianus 1ll, drozdze fermentacji
gornej, sacharomyces ellipsoideus Il jeden z typow
drozdzy fermentacji dolnej.

Te trzy typy drozdzy wyprowadzone w czystej
hodowli posiano oddzielnie w jatowej brzeczce. Jedno-
cze$nie posiano réwniez w roznych proporcjach wszy-
stkie trzy wymienione typy zmieszawszy je razem. Po
zakonczeniu fermentacji pierwotnej przelano piwo do
wyjatowionych naczyn, w ktdrych przechowywano je
przez czas dtuzszy w zwykiej temperaturze.

Tylko jedna z tych hodowli data produkt, ktory
zachowat swa klarowos¢. Byto to piwo otrzymane z za-
siewu w jatowej brzeczce czystej kultury sacharomyces
cerevisiae. Wszystkie pozostate dosSwiadczenia, do kto-
rych uzywano mieszanych hodowli, daty rezultaty
ujemne. W piwie wystepowato wyraznie zmacenie,
spowodowane przez drozdze.

W ten sposéb po raz pierwszy stata sie dla Han-
sena oczywistg pozyteczno$¢ czystej hodowli drozdzy
na wielkg skale.

Musze wspomnie¢ réwniez o dalszej serji do-
Swiadczen dokonanych przez Hansena, poniewaz tto-
maczg one dlaczego pomingt on jedng ze stron zagad-
nienia, ktora posiada wielkie znaczenie w szczegolno-
éci dla piwowarow angielskich. Pominiecie tego za-
gadnienia mogto z fatwoscig spowodowac utrate wszy-
stkich korzysci wynikajacych z czystej hodowli.

W doswiadczeniach, o ktérych przed chwilg mo-
witem, zmacenie powodowane przez drozdze, wyste-
powato ilekro¢ Hansen dodawat do czystych drozdzy
—sacharomyces pastorianus 111 lub sacharomyces elli-
psoideus Il. Prowadzac konsekwentnie swe doswiad-
czenia, Hansen chciat sie przekona¢, co nastgpi, jezeli
te same drozdze dzikie zada¢ w korcu gtéwnej fer-
mentacji zamiast na poczatku. Podobne postepowa-
nie w rezultacie nie dato zadnych zmetnien drozdzo-
wych. Hansen wyprowadzit stad wniosek, ze dwa fer-
menty, ktére uwazal za przyczyne choroby, przedsta-
wiajg niebezpieczenstwo tylko wtedy, kiedy przedo-
stajg sie do brzeczki w poczatkach gtéwnej fermen-
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tacji, sg natomiast nieszkodliwe o ile to nastepuje
w koncu gtownej fermentacji.

Twierdzenie to nie moze by¢ przyjete jako zasa-
da ogolna. Nie dotyczy ono piw angielskich i specjal-
nych odmian drozdzy dzikich, ktére tym piwom za-
grazaja. Zawsze spotykatem co$ wrecz przeciwnego:
piwo zupetnie wykonczone jest bardzo wrazliwe na
najmniejsze zakazenie tego rodzaju w szczegdlnosci
jezeli znajduje sie w zwyklych beczkach, w ktérych
narazone jest na kontakt z powietrzem. Niebezpie-
czenstwo jest tern wieksze, im piwo jest klarowniejsze,
i im mniej zawiera drozdzy pierwotnych. Ten ostatni
punkt posiada wielkie znaczenie.

Rezultaty doswiadczen zdziwity réwniez i Hanse-
na, dlatego dodaje on, ze twierdzenie jego dotyczy je-
dynie dwoch odmian drozdzy dzikich, z ktoremi eks-
perymentowat. Dodaje on réwniez, iz bytoby nieroz-
sagdnem dojs¢ do wniosku, ze oczyszczenie kadzi skia-
dowych i smotowanie ich nie jest konieczne.

Pomimo to zdaje mi sie, ze wnioski, do jakich
doszedt Hansen co do odpornosci piw wykonczonych
na infekcje zewnetrzne, miaty zte nastepstwa. Spowo-
dowaty one, iz dunski uczony zesSrodkowat swe bada-
nia nad sprawa czystosci hodowli drozdzy i zbyt malg
uwage zwracat na czystos¢ i wyjatowienie powierzch-
ni, z jakiemi styka sie piwo, co jest trudne do prze-
strzegania w browarach fermentacji gornej, a jeszcze
trudniejsze w browarach fermentacji dolnej. Mam wra-
zenie, iz nie doceniat on znaczenia tej sprawy.

W roku 1885 doktor G. H. Morris, ktéry praco-
wat woéwczas ze mng, udat sie na ma prosbe do Kopen-
hagi, gdzie spedzit jaki$ czas u Hansena, zapozna-
jac sie z technikg czystej hodowli drozdzy. Po jego
powrocie zainstalowano w Burton przyrzad Hansena
i rozpoczeliSmy préby zastosowania metody Hansena
na wielka skale w praktyce. Raz na tydzien wydziela-
no z warki okoto 80 htl., ktore zasiewano czystemi
drozdzami dla poréwnania z pozostatg warka, ktorg
zadrazdzano zwykiemi drozdzami piwowarskiemu
Probki obu kategorji umieszczono w beczkach, w po-
dobnych warunkach i poddawano Scistej obserwacji.
W ten spos6b dokonano préb z r6znemi rasami droz-
dzy, ktére w kazdym wypadku byty wyprowadzone
z jednej komorki.

Materjat bedacy wynikiem tych doswiadczen,
ktore trwaty w ciggu 8 do 9 lat, pozwala mi powie-
dzie¢ bez wahania, iz naog6t biorac piwa, otrzymane
przy zastosowaniu czystych drozdzy, nie przewyzsza-
ty zbyt widocznie piw, otrzymanych przy zastosowa-
niu drozdzy zwyktych. Dotyczy to zar6wno smaku,
klarowosci jak i cech ogdlnych. Powiem nawet, iz pi-
wa, otrzymane dzieki zwyktym drozdzom piwowar-
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skim, nawet przewyzszaty pod pewnym wzgledem pi-
wa otrzymane przy zastosowaniu drozdzy czystych,
poniewaz te ostatnie nasycaty sie kwasem weglowym
0 wiele wolniej od piw, wyrobionych przy zastosowa-
niu drozdzy zwykdych, co zmuszato do dodawania ma-
tych ilosci ekstraktu stodu diastatycznego w chwili
obciggania.

Wszystkie do$wiadczenia, dokonane przeze mnie
w tym czasie w naszym browarze, skionity mnie do
przypuszczenia, ze sporadyczne zmetnienia, powodo-
wane przez drozdze dzikie, nie wynikaty z zakazenia
drozdzy pierwotnych, lecz, ze infekcja posiadata inne
Zrédfa. Od tego czasu miatem sposobno$¢ zajaé sie
tem zagadnieniem z innego punktu widzenia, co po-
zwolito mi zrozumie€ i uzgodni¢ czestokro¢ sprzeczne
twierdzenia, dotyczace stosowania czystych drozdzy
do wyrobu piw angielskich.

Forsowanie mitodych piw w beczkach, w okres$lo-
nych warunkach temperatury, daje bardzo cenne
wskazowki, przyczyniajgce sie do odkrycia nienormal-
nych objawow, powodowanych przez dzikie drozdze.

Jezeli zastosujemy te Swietng metode, zauwazy-
my , ze zmacenia drozdzowe sg sporadyczne i nie po-
zostajg w zadnym zwigzku z drozdzami, jakich uzyto,
zZ surowcami, ani z warunkami warki. Przypus¢my np.,
ze dwie warki nastepujace po sobie, ktorych brzeczka
byta przygotowana z identycznych surowcéw, posia-
dajg podobny skiad i zostaty zadrozdzone przez $ci-
$le podobne drozdze. Moze sie zdarzyé, ze jedno
z tych piw, po dziesieciu dniach forsowania w beczce
bedzie petne dzikich drozdzy, wowczas, gdy drugie —
pozostanie najzupetniej nietkniete. Podobne objawy,
ktore nie nalezg do wyjatkdw, pozwalajg przy-
puszczaé, iz prawdziwego Zzrédia zakazenia drozdza-
mi dzikiemi nalezy szuka¢ nie w drozdzach, jakich
uzyto, lecz w zupetnie wypadkowych zakazeniach,
pochodzacych z powietrza lub urzadzen browaru. Wy-
starczy doda¢ do piwa niedawno obciggnietego kilka
kropli kultury drozdzy dzikich, lub wtérnych, tak po-
spolitych w naszych piwach, by przekonac sie, jak
tatwo rozwija sie choroba.

Pewne warunki, spotykane dosy¢ pospolicie, mo-
ga wplywaé na intensywno$¢ nastepstw zakazenia,
nawet bardzo stabego, dzikiemi drozdzami, bez wzgle-
du na to czy pochodzi ono z urzadzen, drozdzy, czy
z jakiegokolwiekbadz innego Zrodta.

Jest faktem powszechnie znanym i wielokrotnie
stwierdzonym, ze piwo filtrowane, przy obcigganiu
zupetnie klarowne, zachowuje swa przejrzystos¢ kro-
cej, niz piwo, obciggniete w beczki ze wszystkiemi osa-
dami, ktore klarowato sie w sposob zwykty. Badajgc
pod mikroskopem przebieg postepowania w obu wypad-
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kach, widzimy, iz w pierwszym wypadku sprzyja sie
rozmnazaniu i rozwojowi drozdzy wtdrnych, ktore pi-
wo mogto uprzednio zawiera¢. Dalsze badania wska-
zujg, iz nawet mata ilos¢ komorek drozdzy pierwot-
nych czynnych wystarcza, by znacznie powstrzymac
rozw6j komorek drozdzowych wtérnych. Mozna sie
o tern tatwo przekona¢, umieszczajac probki w lokalu,
w ktorym sie je forsuje, poréwnywujac rezultaty co
pewien czas. Jezeli piwo zostato zakazone w samym
poczatku, bez wzgledu na to, jakiem byto Zrédio za-
kazenia, objawy infekcji bedg podobne we wszystkich
wypadkach, naturalnie, jezeli prébki byly wziete
w odpowiednich warunkach, ale spostrzezemy znacz-
ne roznice pod tym wzgledem, jezeli probki nasze
byly obciggane w réznym czasie. Najwczes$niej dzikie
drozdze zaznaczg swa obecno$¢ w prébkach obciggnie-
tych najpdzniej, to zinaczy w tych, ktére zawierajg
najmniej drozdzy pierwotnych w zawiesinie. Porza-
dek, w jakim dzikie drozdze zjawiajg sie, bedzie od-
wrotny do porzadku w jakim braliSmy probki.

Mozemy o tern przekona¢ sie jeszcze i w inny spo-
sOb, ktory jest jeszcze bardziej decydujacy. Polega
on na tern, ze bierzemy podobne probki piwa, ktére
pozostawato na sktadzie dosy¢ dtugo i zawiera tylko
nikte ilosci drozdzy pierwotnych w zawiesinie. Do
jednej z tych probek dodajemy nieznaczng ilos¢ Swie-
zych drozdzy. Forsujac nastepnie obydwie probki, za-
uwazymy, ze drozdze wtérne rozwing sie w nich w ro6-
znym czasie i w réznym stopniu. Wplyw drozdzy
pierwotnych, powstrzymujacy rozw6j drozdzy dzikich,
wystepuje w tym wypadku w sposéb az nadto oczy-
wisty.

Nie ulega watpliwosci, ze jezeli piwo jest zaka-
zone nawet w matym stopniu dzikiemi drozdzami,
rozwijajg sie one o wiele predzej jezeli obciggniete
piwo byto zbyt ,czyste", to znaczy, zawierato bardzo
mato komorek drozdzy pierwotnych. Dlatego wyniki

bywajg czesto optakane jezeli stosuje sie czeSciowe
klarowanie (klejem rybim) w piwnicy skladowej
przed ostatecznem obciggnieciem w beczki. Jezeli pi-
wowarzy kontynuujg ten sposob postepowania to czy-
nig to tylko dlatego, iz nie rozumieja, ze w 9 wypad-
kach na 10, zmacenie istniejgce w piwie, ktére obcig-
gaja, nie jest spowodowane przez drozdze w zawiesi-
nie, lecz przez wadliwe famanie sie lub klaczkowato$é
materji bezpostaciowych, ktore oddzielajg sie od brze-
czki podczas ochfadzania, a ktére dajg sie usungé za
pomocg innych sposobow.

Sprawa ta, ktérg zajmowalem sie w pracy pod
tytutem ,,Azot w piwowarstwie” (Journal of the Insti-
tute of Brewing 1913, str. 84) jest bezposrednio zwia-
zana ze sprawg dzikich drozdzy, poniewaz, jak tego
dowiodtem, te ciata bezpostaciowe, pozostajace w pi-
wie w stanie wielkiej podzielno$ci, wywierajg szkodli-
wy wplyw na drozdze pierwotne, dziatajgc na nie tru-
jaco i nie pozwalajac im powstrzymaé rozwoju dzi-
kich drozdzy.

Gtéwng przyczyng, dlaczego rozwoj komorek
wtornych jest powstrzymywany przez obecno$¢ ko-
morek pierwotnych, jest wielka przewaga liczebna
tych ostatnich, co im zapewnia zwyciestwo w walce
0 byt, zdobywaniu i przyswajaniu ciat koniecznych
do ich dziatalnosci zyciowej i rozmnazania. Czem sg
te konieczne dla rozwoju drozdzy substancje? Prze-
dewszystkiem pomyslano o weglowodanach, pozosta-
jacych w piwie po zakorczeniu gtéwnej fermentacji, po-
niewaz wiemy, ze wowczas gdy drozdze pierwotne dla
podtrzymania fermentacji wymagaja cukru krystalizu-
jacego sie jak maltoza lub dekstroza, drozdze wtorne
hydrolizujg i zuzytkowuja dekstryny stodowe, ktorych
drozdze pierwotne nie mogg zaatakowa¢ bez pomocy
obcego fermentu diastatycznego. Lecz obserwacje wska-
zuja, ze wihasciwe wyttomaczenie znajduje sie gdzie-
indziej: nalezy go szuka¢ w rywalizacji o zdobycie
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tlenu koniecznego dla rozmnazania sie wszystkich
drozdzy.

Komorki drozdzowe, a w szczegdlnosci sacharo-
myces cerevisiae, posiadajg wielka zachtannos¢ w sto-
sunku do tlenu. Wystarcza ich mata ilos¢ w zawiesi-
nie, by caly tlen, rozpuszczony w plynie, zostat catko-
wicie pochtoniety. Jezeli nasyci¢ ptyn ten ponownie
tlenem, pod ci$nieniem nizszem od normalnego cisnie-
nia atmosferycznego, te same drozdze bedg go wchia-
niaty w dalszym ciggu. Mozna to powtorzy¢ kilkakrot-
nie zawsze z tym samym wynikiem. Dowiodtem tego
doswiadczalnie i opisatem w pracy ogtoszonej w 1909
roku w ,,Journal of the Institute of Brewing".

Cze$¢ tlenu wchionietego w ten sposéb zostaje
prawdopodobnie zuzyta podczas oddychania komorki,
lecz pewna ilo$¢ jest zmagazynowana w tej czy w in-
nej formie w komorce, ktéra dzieki temu nabywa zdol-
nosci paczkowania nawet wtedy, kiedy caty wolny
tlen z otoczenia zostat zuzyty.

Ta rywalizacja w stosunku do rozpuszczonego
tlenu tak koniecznego do rozwoju i rozmnazania sie
komorek, ttomaczy, w jaki sposéb drozdze pierwotne
powstrzymujg lub przeszkadzajg rozwojowi i rozmna-
zaniu sie drozdzy wtornych.

W warunkach normalnych praktyki piwowarskiej
piwo, obciggniete w beczki, jezeli nie ulegto zbyt po-
waznemu zakazeniu drozdzami wtornemi, pod mikro-
skopem wykazuje jedynie drozdze pierwotne. Jezeli
sg one w dostatecznej ilosci, wchianiajg bardzo pred-
ko wolny tlen, ktory sie dostat do piwa podczas ob-
ciggania. Naskutek tego, nieznaczne ilosci drozdzy
wtdrnych, ktére dostaty sie do piwa w drodze zaka-
zenia znajduja sie w warunkach beztlenowosci (ana-
erobji) i nie moga sie rozmnaza¢. Warunki te trwaja
nawet jezeli poOzniej zostaje doprowadzona z ze-
wnatrz pewna ilos¢ tlenu, dopoki pierwotne ko-
morki drozdzowe zachowaty petng czynno$¢ i znaj-
dujg sie w dostatecznej ilosci. Jezeli jednak z jakiej-
kolwiekbadZ przyczyny komorki pierwotne tracg na
sile, nie moga juz w dalszym ciggu chroni¢ piwa przed
zakazeniem, przypusciwszy iz tlen dostaje sie powoli
przez pory drzewa beczki lub w jaki inny sposab.

Piwowar, positkujagcy sie metodami naukowemi,
spogladajacy na chorobliwg fermentacje w Swietle
teorji, ktorg wytozytem, zrozumie z tatwoscig dlacze-
go nawet najlzejsze zakazenie drozdzami dzikiemi,
w pewnych warunkach, moze spowodowac bardzo po-
wazne zmetnienie. Dlatego, starajgc sie otrzymac przy
obcigganiu piwo zbyt przejrzyste, naraza sie na ryzyko
wywotania choroby, jakiej starano sie uniknag.
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¢ Etykiety Daszkowe na piwo, |
| Reklamy i Krazki pod kufle z piwem :
¢ dostarczajg solidnie, szybko i tanio '
| Zaktady Graficzne S. A. ,RYHGRRF” |
t Krakéw, ul. Krupnicza ¢

Ceny piwa.

W catej Europie Zachodniej, w krajach, gdzie
gospodarka ekonomiczna jest prowadzona bardziej
planowo a zgubne nastepstwa konkurencji sg tagodzo-
ne przez porozumienia pomiedzy wytworcami, ceny
wiekszosci artykutdbw w ostatnich czasach podniosty
sie bardzo znacznie z powodu podrozenia surowcow.
Woyijatku nie stanowi przemyst piwowarski, dla ktore-
go sprawa podniesienia cen we Francji, Belgji
a w ostatnich czasach w Bawarji byta kwestjg aktual-
ng i w wiekszosci wypadkéw doprowadzita do zata-
twienia pomysinego dla przemystu piwowarskiego.

W Polsce, gdzie wzrost cen surowcow byt o wiele
znaczniejszy niz gdzieindziej, sprawa cen pozostaje
nadal otwartg. Jedynie wskazanym sposobem zatatwie-
nia byloby perjodyczne poruszanie jej w pewnych
odstepach czasu z tem zastrzezeniem, iz uchwaty
przedstawicieli przemystu piwowarskiego, bedg obo-
wigzywa¢ na catym obszarze Rzeczypospolitej. Nie
bytoby takich anomalji, z jakiemi spotykamy sie teraz,
iz cena piwa w kazdej dzielnicy jest inna, ba, czesto-
kro¢ nawet zmienia sie¢ w zaleznosci od wojewodztwa,
lub miasta. Mate wahania, odpowiadajace jakosci to-
waru i czysto lokalnym ,.drozyZznianym warunkom",
Sg rzecz oczywista, konieczne. Ale niezrozumiate jest
powstawanie, jagdyby nowych dotychczas nigdzie nie-
spotykanych ,,granic piwnych", ktére obejmujg pewne
obszary, chociaz na catym terenie Rzeczypospolitej
przemyst piwowarski korzysta z tych samych surow-
cow i rozporzadza prawie jednakowemi warunkami
produkcji.

Przyczyny tego zjawiska zdawatoby sie nalezy
szuka¢ w nieumiejetnosci  kalkulacyjnej znacznej
wiekszosci naszych przedsiebiorstw. Przedsigbiorstwa
rozwiniete i wzorowo prowadzone ponoszg konsek-
wencje ogblnego chaosu i z koniecznosci przynajmniej
przez jaki$ czas muszg sie mu podporzadkowac.
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Podstawg do ustalenia cen powinno by¢ jaknaj-
doktadniejsze obliczenie wihasnych kosztow. W ostat-
nich czasach pod tym wzgledem wiedza tech-
niczna uczynita wielkie postepy poddajgc drobia-
zgowej krytyce dotychczasowe metody kalkulacyjne
i stwarzajgc, na podstawie doktadnej analizy, nowe
teorje, ktére pozwalajg przemystowcowi bardzo pred-
ko zorjentowac sie w stanie wiasnego przedsiebiorstwa
i w kosztach produkcji.

Duze przedsigbiorstwa juz oddawna powprowa-
dzaty u siebie nowe racjonalne metody obliczen. Nie-
stety, pozwala im to jedynie w chwili obecnej stwier-
dzi¢ optakany stan rzeczy w przemysle piwowarskim,
ktéry nie pozwala na kalkulacje cen, opartg na zdro-
wych podstawach.

Liczne przedsiebiorstwa w obliczeniach swoich,
przy ustalaniu cen, nie powodujg sie wzgledami wy-
nikajacemi z racjonalnie obliczonych kosztow wias-
snych, co jest jedyng pozytywng podstawg wszelkiej
kalkulacji. W wiekszosci wypadkéw cena oparta jest
nie na danych otrzymanych z analizy wiasnego przed-
siebiorstwa i wiasnej produkcji, lecz na cenach kon-
kurenta. Cena jest poprostu wynikiem walki o rynek,
bez wzgledu na to czy rynek ten jest wsig, miastecz-
kiem, powiatem, wojewoOdztwem czy caltg Rzeczpospo-
litg. Odbywa sie zamiast kalkulacji — licytacja in
minus, ktora z koniecznosci doprowadzi¢ musi do osta-
bienia gatezi przemystu i do ruiny stabszych przedsie-
biorstw.

Od pazdziernika 1925 roku do pazdziernika 1926
roku ceny jeczmienia wzrosty o 50°/0, w tym samym
czasie podrozaty wszystkie artykuly pierwszej po-
trzeby czego dowodzg dane zbierane przez Urzad Sta-
tystyczny. Normalnie biorgc nalezatoby oczekiwaé
w tym samym czasie wzrostu cen piwa. Piwo 1926 r.
byto produkowane z surowca zakupionego w koncu
roku 1925, ktory byt tanszy o 50°/. Ceny piwa od maja
1926 roku, kiedy mniej wiecej zostaty ustalone w Kon-
gresowce, nie podniosty sie wcale, a nawet w wielu
miejscowosciach, szczegllniej na prowincji, ulegty
pewnemu obnizeniu.

Koniecznem nastepstwem takiego stanu rzeczy
jest zmniejszenie si¢ dochodéw przemystu piwowar-
skiego. Zachodzi pytanie, jak wyttomaczy¢ obojetnos¢
w tym wypadku. Czyz mozliwem jest, by nasz prze-
myst piwowarski wogole tego nie spostrzegat? Czy tez
tego nie odczut? Czyz wzrost kosztow produkcji i ce-
ny surowcow zmniejszyt dochody, w tak nieznacznym
stopniu, ze podniesienie cen piwa nie jest koniecznem?
Bytoby to jedynie mozliwe wytlomaczenie obojetnosci,
z jaka browary znoszg swe niewatpliwe straty spowo-
dowane ciggtym wzrostem kosztow wiasnych przy
zachowaniu dawnych cen. Jednakze wiemy bardzo
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dobrze, ze tak nie jest. Do znudzenia styszy sie narze-
kania na ciezkie czasy, jakie przezywa nasze piwo-
warstwo.

Wielkie przedsiebiorstwa mogg fatwiej przetrwaé
kryzys i zadowolni¢ sie mniejszemi zyskami niz przed-
siebiorstwa mniejsze, ktérych koszty wiasne z powodu
niniejszej produkcji muszg byé stosunkowo znacz-
niejsze.

Jednem przeto z pierwszych nastepstw chaosu
panujacego na naszym rynku piwnym musi by¢ w re-
zultacie koncentracja przemystu piwowarskiego, jaka
zresztag w Zachodniej Europie w wielu krajach juz na-
stgpita. Podobna koncentracja pociaga za sobg $mier¢
przedsiebiorstw stabszych i w naszych warunkach przy
tak stabej komsuncji piwa, nie jest zjawiskiem ani po-
zadanem, ani koniecznem. Nasz przemyst piwowar-
ski znajduje sie jeszcze w takiem stadjum rozwoju,
iz wszystkie istniejgce dzisiaj przedsiebiorstwa mo-
gtyby nadal pracowac i rozwija¢ sie ku wiasnemu
i ogblnemu pozytkowi, ale niezbednym warunkiem te-
go jest porozumienie i wspOtpraca zamiast dzisiejszej
bezplanowej walki konkurencyjnej i atomizacji.

Przez obojetno$¢ i niezrozumienie wiasnego in-
teresu znaczna cze$¢ browardéw nie pozwala istnieja-
cym zrzeszeniom zawodowym przemystu piwowarskie-
go na spetnienie roli jaka mogtyby, obecnie odegrac:
roli regulatora i bodZca produkcji i rozszerzenia rynku
zbytu.

Ceny piwa nie przestang by¢ sprawg anormalng
i jednoczes$nie palacg dla naszego przemystu piwo-
warskiego dopdki zamiast krétkowzrocznej obecnej
polityki, obliczonej na predkie i niepewne zyski, browa-
ry nie zaczng prowadzi¢ polityki aktywnej w stosunku
do konsumenta, majgcej na celu pogtebienie rynkéw
zbytu, co jedynie moze pozwoli¢ na ustalenie cen piwa
na racjonalnych podstawach. T. S.

PROHIBICJA W AMERYCE.

Wedtug obliczen oficjalnych w samym Nowym
Jorku zuzywa sie przeszto 2 miljony litrébw czystego
alkoholu na wyréb trunkéw, W procesie, rozpatrywa-
nym przed kilku tygodniami w Nowym Jorku stwier-
dzono, iz jeden kontrabandzista stojgcy na czele do-
brze zorganizowanej bandy, mégt sprowadzi¢ w ciggu
2 lat za 50.000.000 dolaréw alkoholu. Optacat on
urzednikom, ktérych zadaniem byto pilnowanie wy-
brzezy, miesieczne pensje, dochodzace do tysigca do-
laréw. Niektorzy funkcjonarjusze prohibicyjni, otrzy-
mujacy 50 dolarow tygodniowo, zarobili w ciggu 2 lat
po 40.000 dolar6w.
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Centralny Zwiazek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

C, Z. P. P, i S. wnio6st podanie do Ministerstwa
Skarbu o wydanie okélnika do Izb Skarbowych na Po-
morzu, w Poznanskiem i Matopolsce z wyjasnieniem,
ze zgtoszenia warki, jako poszczegdlne momenty syste-
mu kontroli akcyzowej, nie podlegajg optacie stemplo-
wej w zrozumieniu § 145 ustawy, gdyz nie noszg cech
podania ani prosby.

Poniewaz niejednokrotnie ujawniajg sie trudno-
éci w otwieraniu skfadéw hurtowych i detalicznych
piwa na Pomorzu, C. Z. P. P. i S. zmuszony byt przed-
stawi¢ Ministerstwu Skarbu konkretne fakty takich
utrudnien, z prosbg o interwencje.

Dowiadujemy sie, ze browary gdanskie zwrocity
sie do polskich wtadz centralnych z prosbg o wprowa-
dzenie szeregu utatwien w przywozie piwa na Pomorze.

W najtrudniejszem potozeniu konkurencyjnem
znajdujg sie obecnie browary pomorskie, ze wzgledu
na niezykle trudne wspoétzawodnictwo z piwem impor-
towanem. Wobec powyzszego C. Z. P. P. i S. wniost
memorjat do Ministerstwa Przemystu i Handlu, wska-
zujgcy na konieczno$¢ obmyslenia pomocy dla po-
morskich browarow.

| J la_piwo
|

(POZBAWI

wolne od surogatow, bogate w ekstrakt, o pieknym potysku,
poleca dla pelnych o trwalej pienistosci piw

Johan Baptist WEYERMANN,

W sprawie standaryzacji butelek, przedstawiciel
C. Z. P. P. i S. odbyt wstepng konferencje z prezesem
Panstwowego Komitetu normalizacyjnego przy Mini-
sterstwie Przemystu i Handlu p. prof. Roginskim.

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 10/11. 37.10 zt
1111, 37 zh
12/11. 36.50 zt.
Poznan. 1111, 3350 —36.50 zt
12/11. 3350 — 36.50 zi.
Wilno. 14/11. 38.40 zt
L o6dz. 10/n. 30 — 39 zt
1511 38 — 39 zt
Praga. 1411, 165 — 175 k. 6.
Berlin. 10111, 2150 — 24.30 MKk. n.
1111, 2150 — 24.30
12111, 21 50 — 24.30
14/11. 21 50 — 24.30
Hamburg.  1I/Il. Dunaj 10 00 hfl.
12/11. Dunaj 10.90 hfl.
14/11. Dunaj 10.85 hfl.
Chicago. 9/1l. Malt, barley 65 — 81 cts. za bushel.

11/11. Malt, barley 65 — 81 cts. za bushel.

E GORYCZY PATENTOWANE PIWO BARWI

barwiace ]

o wielkiej sile Ibai-wigceJ

czystym smaku i trwale,

Farbmalzbierbrauerei, Potsdam.

sktad KAROL HESSENn M (iLLER, Bydgoszcz Tei. 379.
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HUTA SZKLANA

~JABEONNA"

SPOLKA AKCYJINA

Wyrabia i posiada na skiadzie butelki
do piwa i porteru wszelkich fasonow i
I rozmiarow podiug wiasnych wzorow

lub na zamowienie.

ADRES:

ZARZAD. Warszawa, AL. UJAZDOWSKIE 22 m. 2.

Telefon 226-01.

Fabryka JABLONNA St. P. K. P.
WARUNKI SPRZEDAZY DO OMOWIENIA W ZARZADZIE.

Adres telegraficzny: WARSZAWA JABEONHUTA
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