Optata pocztowa uiszczona ryczattem.

Rok 5. Warszawa, 26 lutego 1927 roku. Ng o.

PRZEMYSt PINOWARSKI

ORGAN CENTRALNEGO ZWIAZKU PRZEMYStU PIWOWARSKIEGO StODOWNICZEGO W RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ

REDAKCJA i ADMINISTRACJA — Warszawa, Wiejska 17. — Telefon 5-96. Otwarta od ! do 3 po poi.

G00000000000000000000050000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

EMANUEL BARTH

PRAHA 1lI, SENOVAZNA 6 (CZECHOSLOWACJA).

Dostareza: Automatyczne i pdtautomatyczne maszyny do obciggu beczek.
Bronzowe filtry piwne najnowszej konstrukcji.
Elektryczne samowyrownywacze dla przepompowywania piwa.
Maszyny do prania filtracyjnej masy.
Maszyny, aparaty i urzadzenia do butelkowania.
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Wiasne biura sprzedazy:

w Warszawie Krakowie Poznaniu Lwowie Katowicach Lublinie Gdansku
Jerozolimska 51 Basztowa 24 Cieszkowskiego 8 Zyblikiewicza 39 Batorego 4 Krakowskie Przedm. 58 Schiisseldamm 62

Adres telegraficzny ,TRANSMISJA”

(transmisje) — tozyska samo- A
g P E D N I smary — Wieszaki — Watki — WI E RT R KI skrzynkq ble- =
Sprzeg’ra state 1 rozlgczane: 8 szybko-
] kiowe i cierne — Kofa pasowe i linowe — Naprezacze §ci) i samodzielnym posuwem WrzeC|ona (4 szybkosu) ]
paséw — Kierowniki pasowe — Wykonanie doktadne — dla wiercenia otworéw do 32 i 40 mm
Kontrola sprawdzianami r6znicowemi — Produkcja ma-
sowa na sktad; terminy krotkie [Z AH51/ \/ ST REBELIA, %gmalne do
JA ZA Lz A ZEBATE, czotowe i stozkowe z ZT] x J Y ogrzewar centralnyc
IX * bami obrabianemi na specjalnyc .. p
- automatach F- ] TET , OP \7 ekonomiczne wasnego sy-
rTZzxX JA A T)HI/! pouggowe—szybkotnace Al stemu i wszelkie odlewy
| vy IXx JX'ISk 1 z w;dkiern pociagowym do

il toczenia i $rubg pociggo-
wa do gwintow — Budowa mocna—Wykonar?ie serjami ﬁﬁ! E\W \-? Wed*U§ przystanych ry-
bardzo dokfadne — Worzeciona szlifowane — Kazda to- sunkéw i model

karka prébowana i kontrolowana protokolarnie
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Dnia 19 b. m zmart profesor Politechniki Lwowskiej

S. "FP.

Inz.

Zmarty byt pionierem na niwie przemystu fermentacyjnego.

WIKTOR SYNIEWSKI

Centralny Zwigzek Przemystu

Piwowarskiego i Stodowniczego w Rz P. i Redakcja ,,Przemystu Piwowarskiego* przytaczaja
sie do powszechnego zalu, jaki pozostawit po sobie zmarty uczony, ktérego strate szczeg6lnie
odczut polski przemyst fermentacyjny.

Prof. MARC H. van LAER.

Oczyszczanie drozdzy.)

W lecie piwowarzy, w szczegllnosci pracujacy
w browarach, znadujacych sie na odlegtej prowincji,
majg duzo kiopotu z drozdzami. Jezeli nastgpi zaka-
zenie, trudno im jest zastgpi¢ je niezwiocznie nowe-
11 drozdzami. Czestokro¢ zdarza sie rowniez, iz droz-
dze, przystane zdaleka w okresie upatow, przycho-
dzg w bardzo ztym stanie i nie sg o wiele lepsze od
drozdzy, ktorych trzeba byto sie pozbyc.

W tych warunkach byloby o wiele lepiej, gdyby
piwowar starat sie, oczysci¢c sam swoje drozdze,
dzieki czemu bytby stale w posiadaniu produktu, za-
dawalajacej czystosci.

W jaki spos6b da sie to osiggnac?

State przemywanie drozdzy roztworami kwasow,
jak to sie zwykle praktykuje, stanowi metode niewy-
starczajgcg. Postepowanie to nie moze wyda¢ poza-
danych rezultatow, jezeli infekcja posuneta sie juz
zbyt daleko. Jezeli za$§ uzywaé zbyt znacznej dozy
kwasow, drozdze to niewatpliwie odczuwajg, dajac
leniwg fermentacje.

Ale istnieje inny spos6b oczyszczania drozdzy.
Jest to sposéb biologiczny, zalecany oddawna przez
Horacego Browna. Praktyka piwowarska mogtaby
tylko zyska¢ na jego jaknajwiekszem rozpowszech-
nieniu.

Chemik angielski oczyszczat drozdze w ten spo-
sOb, iz. zasiewat niemi brzeczke, ktorej kwasowos¢
byla podniesiona przez dodanie kwasu winnego.
W tych warunkach rozwijajg sie jedyne drozdze,
a otrzymana kultura, praktycznie biorac, jest czysta.

Mysl Browna jest bardzo cenna. Zuzytkowuje

) Thumaczenie z upowaznienia autora. Art.
ukazat sie w Nr. 1377 ,Le Petit Journal du Brasseur" z dn. 4
czerwca 1926 roku.

niniejszy |

ona, wihasciwie mowiac, tylko roznice jaka w reakcji
na $rodowisko ujawniajg drozdze przemystowe
i wiekszos¢ fermentdéw chorobotwérczych. Juz dzieki
studjom Pasteura dowiedziano sie, ze drozdze zno-
sza o wiele tatwiej znaczne dozy kwaséw, anizeli ba-
kterje. Bardzo tatwo jest to sprawdzi¢. Obecnie mozna
to uczyni¢ z wieksza dokiadnoscig dzieki temu, ze
metody mierzenia Pu daty nam dokiadne sposoby
oceny kwasowosci $rodowiska.

Juz przed kilku laty miatem sposobnos$¢ ogtosze-
nia rezultatébw badan prowadzonych w tym kierunku.
W streszczeniu przedstawiajg sie one w sposob na-
stepujacy:

Przygotowuje sie szereg probowek napetnionych
tg sama brzeczka, ktérej kwasowos¢ przez rdzne usto-
sunkowanie kwasow i zasad jest w kazdym wypadku
inna. Nastepnie kazda z probowek zasiewa sie taka
samg iloscig kropli kultury, podlegajgcej badaniu, bez
wzgledu na to czy chodzi o drozdze, czy tez o mi-
kroby. Po rozwoju tych kultur w inkubatorze wazy
sie je, albo mierzy za pomocg hematymetru, bada-
jac zawarto$¢ komorek na cm3, Oto rezultaty tych
doswiadczen:

TABLICA I
Ph Ilos¢ komdrek na mmj
Drozdze Frohberga  ;Bakterje kwasu mlekowego
38 3840 0
4.6 4400 1320
54 4480 2480
60 5180 3640
6.8 4720 4520
8.0 3940 3280

Widzimy, ze optimum drozdzy Frohberga odpo-
wiada nizszej kwasowosci, niz optimum bakterji kwa-
su mlekowego, ktdre znajdujg sie w granicach kwa-
sowosci wyzszej. Dotyczy to wogole wszystkich droz-
dzy przemystowych.

Jeszcze ciekawszem jest, ze wrazliwo$¢ bakterji
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kwasu mlekowego zwigksza sie jezeli zwieksza¢ do-
zy kwasu. Rozwoj tych bakterji w istocie zmniejsza
sie bardzo predko po przekroczniu optimum. RoOznice
te wystgpig 0 wiele widoczniej w typowem doswiad-
czeniu, dokonanem przez Browna.

Przygotujmy szereg probéwek z brzeczka o roz-
nem Ph- Nastepnie zasiejmy kazda z nich jednocze-
$nie jednakowsq iloscig drozdzy i bakterji kwasu mle-
kowego. W ten spos6b otrzymamy silne zakaze-
nie, jakie nigdy nie spotyka sie w praktyce. Oto re-
zultaty otrzymane po rozwoju w inkubatorze.

TABLICA 1.
1los¢ komorek na mmj3 Stosunek
Ph A B B
[Drozdze Frohberga Bakterje kwasu mlekowego A
38 5840 0 0
4.6 6000 160 2.6%
5.6 6000 1600 26.6%
60 3680 2160 58.8%
6.8 3080 4640 150.5%
8.0 1960 3200

163.1%

Widzimy, ze przy Ph 4,6 i przy kwasowosciach
jeszcze wyzszych rozwdj bakterji kwasu mlekowego,
pomimo duzych doz zasiewu, jest zupelnie nieznacz-
ny. Drozdze sttumity bakterje prawie zupeknie.

Mozliwem wiec jest w ten sposob oczysci¢ droz-
dze nawet mocno zakazone.

Woystarcza pewng ilo$¢ brzeczki doprowadzi¢ do
takiej kwasowosci, ktora zapobiega rozwojowi bak-
terji kwasu mlekowego. Ilos¢ musi odpowiada¢ roz-
wojowi pozadanej iloSci drozdzy potrzebnych do na-
stepnej warki. Takg brzeczke zadrazdza sie drozdza-
mi oczyszczonemi i po dostatecznym rozwoju uzywa
sie te] mieszaniny do zadrazdzania. Mieszanina ta
sktada sie ze sfermentowanej brzeczki i drozdzy.

Praktyka, przy stosowaniu tego postepowania,
pozwoli piwowarowi wstrzyma¢ rozw0j fermentow
chorobotwoérczych w drozdzach, zapewniajac im staty
charakter.

Oczywistem jest, ze ilos¢ kwasu, jaki nalezy do-
da¢ do brzeczki, bedzie zmienna, zalezagc od rodzaju

brzeczki, i od ilosci zawartych w niej moderatorow.
Jedynie dokitadne wymierzenie Pu i wskaZznika mo-

deratora danej brzeczki pozwoli na doktadne okresle-
nie dozy kwasu. Jezeli nie zmienia¢ warunkéw pro-
dukeji, wartos$ci' te beda dosy¢ state i bedzie zbednem
ciagte ich sprawdzanie. Jedynie zmiany w gestosci,
moga spowodowac niezwtocznie dosy¢ duze wahania
wskaznika moderatora.

Nalezy jednak doda¢, ze opisana metoda moze

by¢ zastosowana tylko do niektérych fermentéw cho-
robotworczych. Szczegllnie wrazliwy na nig jest
kwas mlekowy. Jest to juz duzo. Ale drozdze dzikie
nie dadza sie w ten sposdb usuna¢. Posiadajg one pra-
wie identyczng wrazliwos¢ na kwasy, jak i zwykle
drozdze.

Nie ulega watpliwosci, ze w wielu wypadkach
piwowar bedzie mogt stosowaé te metode z duzym
pozytkiem i powodzeniem.

L 24
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Tow. Akc. Przemystu Korkowego :I
WICANDER i S-ka |

Warszawa, ul. Nowosenatorska 9. — Tel. 11-28.
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Zjazd w Zywcu.

Na ostatniem posiedzeniu Zarzadu Centralnego
Zwigzku Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w R. P., ktore odbyto sie w Poznaniu w m. Listopa-
dzie roku ubiegtego, cztonkowie Zarzadu zostali za-
proszeni na najblizsze posiedzenie do browaru Zy-
wieckiego. Termin zjazdu, ktory, ze wzgledu na trud-
nosci ustalenia daty dogodnej dla wszystkch zapro-
szonych, byt dwukrotnie odkladany, ostatecznie wy-
znaczony zostat na 17-go lutego i zaproszeni goscie
z dalszych okolic juz w dniu i6-tym przybyli w go-
$cinne progi browaru Zywieckiego. Z Dziedzic udano
sie droga przez Bielsk samochodami do Zywca, odle-
gtego o 48 kilometrow. Niestety, zapadajaca noc nie
pozwolita napawac sie urokiem cudnych okolic, kto-
re pod powitokg $niegu wygladajg jeszcze bardziej
malowniczo.

W Zywcu przyjmowano gosci wieczerza, przy
ktérej do pdznej godziny spedzono czas na mitej po-
gawedce, poczem rozmieszczono gosci w pokojach
goscinnych starego zamku.

Juz o godzinie 8-ej rano dnia nastepnego udano
sie powozami do browaru odlegtego 4 kilometry od
zamku. Niestety, brak czasu nie pozwolit na obeji ze-
nie wszystkiego, co w Zywcu zastuguje na uwage,
a wiasciwie nalezaloby obejrze¢ wszystko jaknajdo-
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kfadniej, poniewaz dobra Zywieckie zaliczajg sie do
najlepiej zagospodarowanych w kraju wielkich posia-
dtosci, gdzie na wzorowo postawionem gospodarstwie
rolnem zostaty oparte liczne zaktady przemystowe,
zwigzane z rolnictwem i gospodarka lesna.

Zaklady Zywieckie znajduja sie w wyjatkowo po-
myslInych i hygjenicznych warunkach, jakie mogg stu-
zy¢ za wzor i ideal, niestety, trudny do osiggniecia dla
budujacego sie przemystu. Niema tu ani zgietku, ani
sztucznego niepotrzebnego pospiechu, ani zmeczenia,
ani zdenerwowania, jakie charakteryzuje wielkie
Srodowiska przemystowe. A pomimo to, praca tu wre
0 wiele wydajniejsza i zdrowsza od pracy, odbywa-
jacej sie wyitgcznie w cieniu kominéw i muréw fa-
brycznych.

Miasteczko wraz z zaktadami zywieckiemi spra-
wia wrazenie ,,garden-City”“. Browar jest widoczny
zdaleka, a wysoki komin, z ktérego unosi sie dym,
Swiadczy o tem, ze zakiad jest peten ruchu i pracuje
z wydajnoscig przewyzszajgcg wydajnos¢ przedwojen-
na. Gdyby nie ten komin moznaby przypusci¢, ze stoi
sie nie przed jednym z najwigkszych browaréw w Pol-
sce, lecz przed gustownemi pawilonami, pobudowa-
nemi w malowniczej miejscowosci. Browar, widziany
z drugej strony rzeczki, wyraznie odcina sie na tle
gor, ktore bielg sie w dali, pokryte biatym pokrow-
cem ze $niegu.

Po przybyciu do browaru goscie zostali podzie-
leni na trzy grupy, ktore oprowadzali po browarze
i informowali pp. Naczelny Dyrektor p. Aloizy Cyhan,
dyr. inz. St. Fox i inz, Schramm.

Browar zostat zatozony w roku 1856, zdziwitby
sie jednak jego tworca, gdyby mogt go zwiedzi¢ dzis.
Na kazdym kroku i w kazdym oddziale widzimy zde-
cydowang i uwienczong powodzeniem mysl wykorzy-
stania wszystkich najnowszych zdobyczy techniki pi-
wowarskiej.

Nic tez dziwnego, ze przy zasobowosci materjal-
nej i niezwykle planowej gospodarce browar zywiec-
ki w swoim rozwoju stangt w rzedzie najbardziej
nowoczesnych browaréw, mogac Smiato rywalizo-
wac z pierwszorzednemi zachodnio-europejskiemi bro"
warami.

W pierwszym rzedzie uderza zwiedzajgcych roz-
legtos¢ sal i pomieszczen, a przedewszystkiem czy-
stos€. Czystos¢ posunieta do pedanterji. Wchodzac
do przestronnej widnej warzelni, ma sie wrazenie sa-
lonu, ktory, jakgdyby dziwnem zrzadzeniem losu zo-
stat przeznaczony na warzelnie. Na specjalng uwage
zastugujg maszyny do oczyszczania jeczmienia, kom-
pleks niedawno sprowadzony z firmy Seck'a. Skiady
chmielowe ochfadzane suchem powietrzem (w lecie
stata temperatura 4° C.), w ktorych lata moze by¢
przechowywany chmiel bez uszczerbku dla jakosci,
sg wyrazem wielkiej troskliwosci 0 jako$¢ surowca.
Niestety, sktadéw takich mamy w naszych browarach
bardzo mato.

O ile sie nie myle, jedynie zywiecki browar po-
siada suszarnie drozdzy, ktére zostajg zuzytkowane
jako pasza dla inwentarza.

Pozatem zwracajg specjalng uwage butelkow-
nia, oddzial pasteuryzacyjny, oddziat mycia beczek
i laboratorjum, niezwykle bogato wyposazone, ktére
pod troskliwem okiem p. inz. Schramma czuwa nad
naukowym kierunkiem wytwdrczosci.

Zwiedzanie browaru trwato od godziny 9-ej do
11-ej przed potudniem, poczem Zarzad Dobr Zywiec-
kich i Zarzad Browaru podejmowaty swych gosci
$niadaniem, ktére przeciggneto sie do godziny 1-gj.
Gosci podejmowat Naczelny Dyrektor Dobr Zywiec-
kich p. A. Cyhan i p. dyr. inz. St. Fox. Goscinnos¢,
przyjecia jest trudna do opisania. Serdecznosc¢, z jaka
przyjmowano gosci, sprawita, ze zjazd, zwotany
w sprawach zawodowych, zamienit w niezwykle mifg
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wycieczke, ktorg kazdy z uczestnikdéw zaliczy nie-
watpliwie do najmilszych wspomnien. O godzinie 1-gj
dokonano zdjecia grupy uczestnikéw zjazdu i mitych
gospodarzy, ktorzy pomysleli o wszystkiem i wszyst-
ko przewidzieli, azeby pobyt w Zywcu uczyni¢ jak-
najprzyjemniejszym dla swoich gosci.

Na posiedzeniu Zarzadu C. Z., ktére sie odbyto
po $niadaniu, poruszono szereg spraw, ktore beda
omdwione na innem miejscu. Podkreslamy jedynie jed-
nomysInos¢ uchwat, Swiadczacg o tem, ze wspotpraca
na terenie Centralnego'Zwigzku stale czyni postepy.

Po zebraniu odbyt sie w wielkiej sali, znajduja-
cej sie przy browarze, wspanialy obiad, podczas kto6-
rego wygtoszono szereg przemoéwien. Naczelny Dyrek-
tor Dobr Zywieckich p. Aloizy Cyhan wygtosit prze-
mowienie, w ktérem w imieniu wiascicieli Dobr Zy-
wieckich wyrazit ubolewanie, iz nie mogli osobiscie
podejmowacé swych gosci z powodu nieobecnosci
w Zywcu. P. Prezes Jan Patzer, w imieniu cztonkéw
Zarzadu i zaproszonych gosci, dziekowat gospoda-
rzom za tradycyjng staropolska goscinnosc.

Nastepnie zabierali gtos pp. S. Fox, R. Ross-
knecht, Reitmann, Strakacz i inni.

W zjezdzie wzieli udziat: PP. J. Patzer z Warsza-
wy, prezes C. Z. P. P. i S. w R. P. i Zwigzku Wiasci-
cieli Browarow w Polsce, inz St. Fox z Zywca — wice
prezes C. Z. P. P. i S., Fr. Kaczmarek z Kobylepo-
la — wice-prezes C. Z. P. P. i S., W. Bogustawski
z Warszawy — skarbnik C. Z. P. P. i S, A. Gautsch
z Tych, Kollinger z Bielska, Kosciatkowski z Cieszy-
na, T. Lampe z Warszawy, Laubenberger z Bielska,
St. Nozynski z Krotoszyna — prezes Zw. Brow. na
Polske Zachodnig, J. Pitko z Tych, Reitmann ze Lwo-
wa, R. Rossknecht z Okocimia, W Strakacz ze Skier-
niewic, J. Tymowski z Cieszyna, dr. T. Grzanowski
z Krakowa — kierownik Zw. Brow. Matopolski, Sla-
ska Goérnego i Cieszynskiego, S. Stachowski z Po-
znania — kierownik Zw. Brow. na Polske Zachodnig
WE Adam z Warszawy — kierownik C. Z. P. P. i S.
w R. P.

Po obiedzie uczestnicy zjazdu, wyraziwszy kazdy
z osobna jaknajszczersze podzigkowania za goscinne
przyjecie, poczeli sie rozjezdzac, z zalem opuszczajac
Zywiec, w ktorym spedzili tak mite chwile.

WPLYW RADIOFONJI NA SPRZEDAZ PIWA.

»,Saazer Zeitung" zamiescita artykut o wplywie
radjofonji na sprzedaz piwa. Dziennik przytacza list
wiascicieli restauracji i gospéd w Pradze czeskiej,
z ktérego wynika, ze od chwili rozpowszechnienia sie
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radia, klijentela restauracyjna zmniejszyta sie bardzo
znacznie.

W tym samym czasie wzrosta sprzedaz piwa
w butelkach. Wiasciciele kawiarni ttomacza te zmia-
ne w ten sposéb, iz wielu amatoréw piwa nie chodzi
do kawiarni, wolgc pi¢ piwo w domu ze stuchawkami
na uszach, lub przystuchujgc sie dzwigkom, ktore wy-
chodza z gtosnika.

1 0
4 ] I
4 FABRYKA KORKOW i
1 E. POMERANZ |
' , — !
4 WIEDEN I1I/1. Ditscheinergasse 3.
4 Adres telgr.. POMERKORK—WIEDEN. »
4 DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW %
4 W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.
LII' Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy. ”»
4 Oferty z prébkami sa chetnie dostarczane naizgdanie. >
»
o

Skrzynka do listow.

W rubryce tej bedg zamieszczane stale zapytania
i odpowiedzi z dziedziny teorji i praktyki piwowar-
skiej nadsytane do redakcji przez naszych czytelni-
kéw. Dziat ten ma cel przedewszystkiem praktyczny.
Uprzejmie prosimy naszych korespondentow:

1) o dokifadne formutowanie zapytan,
2) 0 unikanie faczenia réznych spraw w jedno

zapytanie.

ZAPYTANIE Nr. 9.

Jaki sposob dezynfekcji wewnetrznej przy kufach sktado-
wych jest najodpowiedniejszy bez wptywu ujemnego na jakos$¢
piwa?

ODPOWIEDZ NA ZAPYTANIE Nr. 9.

Do wewnetrznej dezynfekcji kuf skladowych
uzywac¢ siarki. Kufy nalezy wymy¢ roztworem sody
a nastepnie doktadnie przeptukaé letnig woda. Rozto-
piwszy kwiat siarki w Zelaznem naczyniu, tnie sie
szmatki z pokrzyw (konopne dajg zapach) i macza sie
je, obsadziwszy na drucie w roztopionej siarce, nastep-
nie zawiesza w szpuntownicy, po uprzedniem zapale-
niu. Przed napetnieniem kuf piwem mycie jest zby-
teczne. Ten sposéb dezynfekcji nie udziela piwu szko-
dliwego smaku ani zapachu,
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ZAPYTANIE Nr. 10.

Jaki jest najlepszy spos6b przeprowadzenia zacieru do
czasu filtrowania. Posiadam nastepujagce urzadzenia: kadz za-
cierowo-filtracyjng, kociot zacierowy i kociot warzelny (przed-
zacieraczu niema).

Szyn,
ODPOWIEDZ NA ZAPYTANIE Nr. 10.

Na zapytanie, — jaki jest najlepszy sposéb prze-
prowadzenia zacieru — trudno jest zwiezle odpowie-
dzie¢ w tej rubryce. Sposobéw mamy kilka i kazdy
z nich ma swojg racje bytu. Kazdy fachowiec musi
sam wybra¢ sposob, jaki uwaza za najodpowiedniej-
szy, uwzgledniajac: lokalne warunki, urzadzenie bro-
waru, jakos$¢ stodu, i wody, ktdérg ma do dyspozycji.
Dalej wielka role odgrywa charakter i zawarto$¢ eks-
traktu w piwie, ktére ma by¢ warzone. Najwazniejsze
sposoby zacierania sa: 1) system dekokcyjny i 2) —
infuzyjny. Sposoby te zresztg dopuszczajg w zastoso-
waniu dos¢ znaczne réznice, oparte na réznych mani-
pulacjach.

Jezeli zalezy na wyrobie piwa ciemnego mocne-
go, najodpowiedniejszym jest system dekokcyjny
o0 trzech zacierach. Dla piw lekkich, lub $rednioprocen-
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towych (jasnych) nadaje sie system dekokcyjny
0 dwdch zacierach, wzglednie — jednym zacierze, jak
rowniez system infuzyjny bez gotowania zacieru, (przy
zacieraniu w kotle zaciernym). Ten ostatni sposob na-
daje sie tylko przy dobrych surowcach, doskonatych
urzadzeniach i przy dobrej wodzie.

Szanownemu Koledze chetnie stuze dalszemi ra-
dami, jezeli powyzsze uwagi nie wystarczaja, adres
mdj moze na zyczenie poda¢ Redakcja ,,Przemystu
Piwowarskiego'*,

ZAPYTANIE Nr. 11

W jaki sposéb oblicza sie wydajno$¢ w warzelni? Zacie-
ram 2500 kg., z ktérych otrzymuje 160 htl. brzeczki o 11,95 do
12,05°. Czy wydajno$¢ podobna jest wystarczajaca? Prosze
0 jaknajliczniejsze odpowiedzi z podaniem dokfadnego oblicze-
nia procentu wydajnosci i zgéry za nadestane odpowiedzi ser-
decznie dziekuje.

ZAPYTANIE Nr. 12.

W jaki sposéb najlepiej mozna wykorzysta¢ chmiel, nie
majac do tego zadnych specjalnych aparatéw? Czy zaleca sie
dodawa¢ chmiel do brzeczki za jednym razem, w catosci, i Kie-
dy nalezy to uskutecznia¢? Jak dlugo nalezy gotowaé chmiel
z brzeczkg?

SPOLKA AKCYJNA PRZEMYStU SZKLANEGO

Wyrabia wszelkiego rodzaju butelki ze szkia 3/4 BIALEGO
' i ORANZOWEGO podiug- witasnych i nadestanych form.

Centralny Zwiagzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

W dniu 17 b. m. odbyto sie zebranie Zarzadu C.
Z.P.P.iS. wR. P. w Zywcu z nastepujacym porzad-
kiem dziennym: 1. Odczytanie protokétu z poprzed-
niego zebrania, 2. Sprawozdanie z dziatalnosci C- Z.
P. P. i S. 3. Normalizacja butelek. 4. Zwigzek restau-
ratorbw a ustawa przeciwalkoholowa. 5. Sytuacja
na Pomorzu. 6. Rewizja cen piwa. 7. Wolne wnioski.
Protokot z poprzedniego zebrania zostat catkowicie
przyjety. Przy sprawozdaniu o zabiegach o zwolnie-

nie od cta maszyn piwowarskich, niewyrabianych
w kraju, powzieto rezolucje usilnego domagania sie
o daleko idgce ulgi celne. Produkcje maszyn piwo-
warskich w kraju uznano naogét za nieistniejgcg po-
za drobniejszemi objektami i nie nadajacg sie obecnie
do rozbudowy, wobec stale zmniejszajgcej sie ilosci
browaréw. W sprawie przeprowadzenia normalizacji
butelek nie powzieto zadnych decydujacych uchwat
dla tej przyczyny, ze jeden ze zwigzkow, nalezacych
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do C. Z, nie uzgodnit jeszcze wszystkich postulatow
w tonie swoich cztonkow.

Po zakomunikowaniu zebranym stanowiska, ja-
kie zajgt Zwigzek Restauratorow w sprawie wolnego
handlu piwem, zawierajgcem do 21/2°/, alkoholu, Za-
rzad wyrazit zdziwienie, ze Zwigzek Restauratorow
domaga sie wprowadzenia ograniczen i zwezenia ryn-
kow zbytu, lekcewazac w zupetnosci interesy i roz-
woéj przemystu piwowarskiego.

Whikajac w ciezkie potozenie browar6éw pomor-
skich wobec przywozu piwa z zagranicy, Zarzad po-
stanowit zwr6ci¢' sie do odnosnych czynnikow
z przedstawieniem koniecznosci obmyslenia $rod-
kéw obrony i pomocy. W celu dokladnego zbadania
warunkéw naszych rynkéw i zrewidowania cen piwa
wybrano specjalng Komisje, ktéra w najblizszym cza-
sie powezmie odnosne decyzje. W wolnych wnioskach
postanowiono zabiega¢ o zaliczenie do Il kategorji
pod wzgledem Swiadectw przemystowych wszystkich
skfadéw hurtowych, majacych do 50.000 zt. obrotu
rocznego.

W obradach brali udziat z ramienia Zwigzku
Wiascicieli Browaréw w Polsce: pp. Prezes Jan Pat-
zer, skarbnik W. Bogustawski i Wkt Strakacz. Zwig-
zek Browaréw Matopolski, Slaska Gornego i Cieszyn-
skiego byt reprezentowany przez pp. Wiceprezesa
mz. St. Foxa, R. Rossknechta, Laubenbergera i J. Pif-
ko. Zwigzek browar6w na Polske Zachodnie delego-
wat pp. Wiceprezesa Fr. Kaczmarka i S. Nozynskiego.

Sprzedaz piwa w styczniu r. b. przewyzsza sty-
czen roku ubiegtego w przyblizeniu o 10°0.

W miesigcu styczniu Skarb Parnstwa pobrat ty-
tutem akcyzy 672.000 zt. czyli o 90.816 zt. wiecej ani-

zeli w styczniu roku ubiegtego. Wedtug przyblizo-
nych obliczen suma ta odpowiada wzrostowi spozy-
cia w grudniu 1926 r., w poréwnaniu do grudnia roku
1925 okoto 14.000 hektolitréw. Ogoblne spozycie
w grudniu 1926 roku obliczamy w przyblizeniu na
108.000 htl.

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 16/11. 36.50 — 37 zi
19/11. 36 — 36.50 zt.
24/11. 36 zt.
Poznah. 16/11. 3350 — 36.50 zI
19/11. 3350 — 36.50 zl.
23/11. 33.57 — 36.50 zt.
Wilno. 19/11. 38 — 41.50 z.
22/11. 38 — 41 zt
Lwow. 21/11. 34 — 36 zt.
t.6dz. 22/11. 38 zt.
Bydgoszcz. 19/11. 3450 — 3650 zt
Berlin. 18/11. 21.40 — 24.20 Mk
22/11. 21.40 — 24.20
Hamburg 18/11. Dunaj 10 70 hfl.
22/11. Dunaj 10.85 hfl.

CENY CHMIELU.

Warszawa. 23/11. Oczekiwane wieksze zakupy w marcu. No-
towano za 50 kg. chmielu siarkowego loco skfad: | A 125d,
IB 115 d., Il 160 — 165 doi., gatunki gorsze 85— 90 doi.

Lublin. 21/11. Zainteresowanie stabe.
140 d., I-a 125 d., I-b 110
taniej.

Notow. za 50 kg.: wyb.
-115 d., chmiel wotynski o 12%

IDEALNY SRODEK DEZYNFEKCYJNY

(Hazwa prawnie zastizezona. Port kontrola instytutu fermentacyjnego Wyzszej Szkoly w Weihenstephan).

/

Dzieki swej obojetnosci, sproszkowanej postaci, wielkiej skutecznosci
i taniosci pozyskat w krotkim czasie jaknajszersze zastosowanie.

KAROL HESSENMULLER

BIURO TECHWICZNO-BRCWfIRNIRNE — BYDGOSZCZ, TEL. 379.

vi( W(
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HUTA SZKLANA

~JABEONNA"

SPOLKA AKCYJINA

Wyrabia i posiada na sktadzie butelki

do piwa i porteru wszelkich fasonow

| rozmiarow podiug wiasnych wzoréw
lub na zamowienie.

ADRES:

ZARZAD. Warszawa, AL. UJAZDOWSKIE 22 m. 2.

Telefon 226-01.

Fabryka JABELONNA St. P. K. P.
WARUNKI SPRZEDAZY DO OMOWIENIA W ZARZADZIE.

Adres telegraficzny: WVARSZAWA JABLONHUTA.

Jf

CENA OGLOSZEN | str. zt 150—; ‘/2 str. z+. 80.—; /4 str. Zt. 45—  Zastrzega sie zmiane cen ogtoszen
Redaktor: W. Adam. Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.

Drukarnia i Litografja p. f. .JAN COTTY“ w Warszawie, Kapucynska 7



