Opfata pocztowa uiszczona ryczattem.
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HUTA SZKLARA ,, F E N | KS 7 W PIOTRKOWIE TRYB.
DEMIONOW I"BALONOW~Y ZE SZKLA ORAHZOWEGO

Specjalnosé:

Adres: PIOTRKOW TRYB. Telefon 111.

BUTELKI DO PIWA, PORTERU | WOD MINERALNYCH.

Adres telegr.:

FENIKS—P10TRKOW TRYI?J

PROF. TADEUSZ CHRZASZCZ.

Aktywin i benzoesan sodowy.

(Z pracowni technologji rolniczej Uniwersytetu Poznanskiego).

Znalezienie odpowiedniego antyseptyka jest dla
kazdego przemystu fermentacyjnego rzeczg bardzo
wazng. Mimo najwiekszej czystosci grozi zawsze nie-
bezpieczeiistwo wtargniecia i rozwoju szkodliwych
organizmow, ktore mogg sie tu dosta¢ réznemi dro-
gami. Z tego tez powodu, od chwili kiedy nauka poto-
zyka pelng reke na przemysle fermentacyjnym, spoty-
kamy sie z usitowaniami, zmierzajgcemi do wyklucze-
nia jednych, za$ ograniczenia wzglednie celowego
prowadzenia w rozwoju innych organizméw. Praca
w tym Kierunku jest bardzo trudna chocby z tego po-
wodu, ze chodzi tu o organizmy, ktore wiasnosciami
i warunkami rozwojowemi réznig sie miedzy sobg
stosunkowo tylko bardzo mato. A przeciez przemyst
cnciatby nie tylko wykonywac przez siebie pozadang
prace przy pomocy jednej rasy organizmdw, a co wie-
cej wymaga czesto, by te organizmy prace swa prze-
rywaty w rozmaitych okresach, dajgc produkt kla-
rowny, o dobrych wiasnosciach smakowych i aroma-
tycznych.

Wymagania wielkie!

Przemyst piwowarski jest wiasnie jednym z tych,
ktory stawia wielkie wymagania od organizméw
u siebie pracujgcych. Wiec zada, by w brzeczce piw-
nej rozwijaty sie tylko drozdze silnie fermentujace,
a zadng miarg inne organizmy. Dalej chodzi, by te
drozdze przerobity zgdang ilo$¢ ekstraktu, a nastep-
nie by szybko opadty na dno, dajgc klarowne, silnie
pieniste, trwate, z dobrym aromatem i smakiem piwo.

Brzeczka piwna jest bardzo dobrg pozywka nie-
tylko dla drozdzy silnie fermentujgcych, ale dla cate-
go licznego grona innych organizméw. Tylko nadzwy-
czajna czystos¢, a z drugiej strony energiczna fer-
mentacja alkoholowa i tu dziatajace antyseptyki: al-
kohol, bezwodnik weglowy, zywica, garbnik i alkaloid

chmielowy sg w stanie obroni¢ od zakazenia brzecz-
ke piwng, a nastepnie piwo, a whasciwie powstrzymac
W rozwoju mimo wszystko zachodzace tu zakazenie.
Trzeba sobie uprzytomni¢, ze to zakazenie przy
chtodnikach otwartych zawsze istnieje. Jeszcze w ro-
ku 1901/2 badaliSmy razem z prof. Luffem ') warunki
zakazenia brzeczki piwnej na chtodniku. Ponizej tem-
peratury 60° C wystepuje zakazenie i to tem obficiej
im ta temperatura jest nizsza. Od 45° C wystepujg
obficie bakterje. O obecnosci zakazenia mozna tatwo
sie przekonaé, zaczerpujac do czystych, wyjatowio-
nych flaszeczek troche brzeczki piwnej z chtodnika
w roznej temperaturze. Tem przypomnieniem chciat-
bym zwréci¢ uwage czytelnika na fatwos$¢ zakazenia
w browarze.

Praktyka piwowarska wskazuje, ze dla trwato-
éci piwa najwazniejszy jest okres po fermentacji
gtownej. W tym to okresie przychodzi do rozwoju
wszelkie zakazenie, a od tego zalezg nastepnie trwa-
tos$¢ piwa, jego klarowno$é, smak i aromat. Natural-
ne antyseptyki piwa: alkohol, bezwodnik weglowy,
zywica, lupulina i garbnik ograniczajg rozwdj tego
zakazenia; rowniez mata ilos¢ przyswajalnego biatka
i cukru sg czynnikami utrudniajgcemi rozwoj bakterji.
Skfad piwa zatem i postepowanie techniczne przy
otrzymywaniu brzeczki piwnej, bedg miaty decyduja-
cy wptyw na rozwdj zakazenia w piwie.

Poniewaz dobro¢ piwa przedewszystkiem zalezy
od powstrzymania zakazenia, a to obok czystosci
mozna dokona¢ przy pomocy antyseptykéw, przeto
narzuca sie mysl, wkasnie temi antyseptykami bronié
dobroci piwa. Naturalne antyseptyki piwa: alkohol,
bezwodnik weglowy i ekstraktowe skiadniki chmielu
sg w swej ilosci ograniczone gatunkiem piwa i jego
wiasnosciami. Poza pewne, zresztg niewielkie ma-
ksimum, ilosci tych naturalnych antyseptykow zwiek-
szy¢ nie mozna. W wypadkach silniejszego zakaze-
nia obrone piwa mozemy znalez¢ tylko w dodaniu od-

1) T. Chrzaszcz i D. Lulf Zeitsch f, d. g. Brauwesen 1901
i 1902, str. 585.



N» 32

powiednich antyseptykow. Antyseptyki, ktére mozna-
by tu uzyé, muszg by¢ dla zdrowia nieszkodliwe, dalej
bez smaku i aromatu, a co najwazniejsze nie wptywa-
jace ujemnie na smak, aromat i klarowno$¢ piwa.
Niestety, takich antyseptykow niema. W przemysle
przetwdrstwa owocowego uzywany jest kwas mrow-
kowy, ktory w piwowarstwie nie moze mie¢ zastoso-
wania juz ze wzgledow kwasowych, nadto uzywa sie
staby $rodek, jakim jest benzoesan sodowy.

Zrozumiatg jest wiec rzeczg jak wielkie zainte-
resowanie wywotat nowy antyseptyk aktywin, ktory
wiasnie miat tgczy¢ te wiasnosdci, to jest nie
bedac szkodliwym miat dla zdrowia dziata¢ an-
tyseptycznie i to stosunkowo bardzo silnie, a réw-
nocze$nie nie zmienia¢ dobrych wilasnosci piwa.
Na podstawie reklamowanych, wysuwanych wiasno-
ci aktywinu, zdawato sie, ze w nim mamy rozwig-
zany problem cennego antyseptyka, szczegdlnie waz-
ny nietylko dla przemystu piwowarskiego, ale takze
i dla innych przemystéw rolnych. Literatura korzyst-
nie oceniajgca wiasnosci aktywinu, skionita nas do
zbadania jego znaczenia dla przetwdrstwa owocow
i warzyw. Woyniki tu otrzymane spowodowaty, ze
zbadaliSmy nastepnie jego znaczenie dla piwowar-
stwa, ktére podajemy ponizej.

Aktywin,

Aktywin jest to surowy preparat soli sodowej
paratoluelsulfcchloraminu o wzorze:

chj

7/
Ch H4 0 -3 H20

S-oNa

NC1

Aktywin zawiera chloraminu do 85°/0, reszte
stanowig obojetne organiczne zanieczyszczenia, kto-
re w wiekszosci nie rozpuszczajg sie w wodzie i dajg
osad. Zostat on puszczony do handlu przez fabryke
chemiczng ,,Pyrgos“ w Radebeul pod Dreznem. We-
dtug badan Schnegga i Trautweinax) dalej Lofflera 2)
oraz zestawienia Feibelmanna ) aktywin ma si¢ roz-
puszczaé fatwo w wodzie, dajac lekko metny rozczyn,
nie gryzacy, nie trujagcy o smaku stabo gorzkim, a wy-
kazujacy wiasnosci silnie dezynfekcyjne, ktore do-
brze zatrzymuje. Rozczyn aktywinu mozna swobod-
nie zagrzewaé, bez obawy rozkiadu przez co mozna

1) Schnegg i Trautwein — Allgem. Brauerei u. Hopfen-
1924, str. 603.

") Loffler — Allgem. Zeitsch. f. Brauerei u. Malzfabrika-
tion 1924, nr. 47/48.

'j Feibelmann — Allgem. Brau. u. Hopfen-Zeit. 1925, nr.
80 i takze ,,Przemyst Piwowarski" 1926, nr. 4, str. 21.
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go uzywac takze i na gorgco, powodujac tem tylko
silniejszg dezynfekcje. Wobec zasad jest aktywin
trwaty, natomiast pod wptywem kwaséw przechodzi
na paratoluelsulfodwuchloroamid, ktory dziala jak
wolny chlor i daje silny osad. Z tego powodu nie
mozna uzywac aktywinu w rozczynach kwasnych.
Jego sifa antyseptyczna, zdaniem powyzszych
autorow, jest bardzo wielka, bo w stezeniu 1°/0 (1 g. na
litr) zabija w ciggu 6 godzin nawet najodporniejsze
pleSniaki, drozdze i bakterje, a w stezeniu 0,5°/t po-
woduje ich zabicie w ciggu godziny. Sita dezynfekcyj-
na aktywinu ma by¢ zblizona do sublimatu, ktéry, jak
wiadomo, jest bardzo wielkg trucizng drobnoorganiz-
moéw. Na metale i drzewo aktywin nie dziata.
Wobec piwa i brzeczki piwnej ma sie zachowy-
wac korzystnie, gdyz nie wptywa ani na smak, ani na
wyglad piwa. Smak gorzkawy aktywinu ma w piwie
zupetnie ging¢. Rowniez i zapach przy matej ilosci
aktywinu w piwie jest nie do rozpoznania. Aktywin
niema wywotywa¢ zadnego osadu w piwie.
Feibelmann powiada, ze jakkolwiek juz w tego-
§ci 0,lc/, aktywin dziata antvseptycznie dostatecznie
silnie, to dla pewnosci lepiej bra¢ 5-cio krotnie silniej-
szy rozczyn, bo 0.5°/0 zato mozna go uzy¢ kilka razy.
Po trzykrotnem uzyciu wskazywat rozczyn tegosc
0,15"/0 aktywinu, ktéry mozna wzmocni¢ przez doda-
nie 200 — 300 g. na hektolitr zatem do gestosci 0,5%.
Z powyzszego przedstawienia wynika, ze akty-
win jest znakomitym S$rodkiem antyseptycznym, pra-
wie bez wad i jako taki zastuguje na petne polecenie.
W roku 1926 ogtaszajg Luers i Weinfurtner ¥ ba-
dania nad wartoscig antyseptyczng roznych zwigz-
kéow w stosunku do standardu fenolu. Badania obej-
mujg takze i aktywin, ktéry okre$lajg jako surowy
chlorek aminowy, o czystosci 85%; reszta stanowi
obojetne  zanieczyszczenia organiczne, ktére przy
rozpuszczaniu w wodzie dajg lekki osad. Jego wias-
nosci okres$lajg, jako substancje obojetna, nie trujaca,

") Liiers i Weinfurtner — Wochensch. f. Brauerei 1926,
tom 43, str. 25.

; »
é FABRYKA KORKOW »
4 WIEDEN 11I/lI. Ditscheinergasse 3.

4 Adres telgr. POMERKORK—WIEDEN. »
4 DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW >
4 W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.

4 Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy. »
ﬁ Oferty z probkami sg chetnie dostarczane na zadanie. >
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nie dziatajaca na skore, ubranie, drzewo i t. p. Dzia-
faniem antyseptycznem jest 8-razy silniejszy niz fe-
nol, natomiast 3-razy stabszy od kwasu siarkowego,
a przeszto 4-razy od wapna chlorowego. Réwno-
czed$nie autorzy zaznaczaja, ze znajdujgce sie w han-
dlu preparaty nie zawsze sg rownej sity antysep-
tycznej.

Zaktad nasz posiada aktywin sprowadzony przez
firme Merck w Darmstadzie, oraz od p. K. Hessen-
mullera w Bydgoszczy, przedstawiciela tegoz anty-
septyka na Polske. Do badania uzyliSmy przede-
wszystkiem preparat z ostatniego zrodta. Nalezy bo-
wiem przypuszczaé, ze preparat postany jako préba
okazowa, musi posiada¢ wiasnosci i wartos¢ przeciet-
nego towaru. Badania nasze aktywinu, jako antysep-
tyka przedstawiajg sie nastepujgco:

Aktywin jest substancjg brudno-biatg, zawierajg-
cg okoto 85% czynnego chlorku aminowego. Zapach
posiada przejmujacy, jakkolwiek staby, przypomina-
jacy chlor. W wodzie rozpuszcza sie czesSciowo, zo-
stawiajgc dos¢ silny osad. Rozczyn wodny wykazuje
rowniez zapach stabo-chlorowy; smak silnie drapig-
cy gardto-chlorowy. Pod wptywem kwaséw daje bar-
dzo silny osad biaty, wobec zasad jest prawie bez
wptywu. Papier lekko nagryza.

Juz ten opis wihasnosci aktywinu wykazuje do$c¢
znaczng roznice od opisow reklamowych.  (C d ni

P ERWSZA DZIEDZICKA RAFINERJA
ZYWICY PIWOWARSKIEJ

A. WILLENZ |

Spoétka z ogr. odp.
W DZIEDZICACH, (Slask Cieszyriski).

Zatozona w roku 1908.

TELEFON 35. Adres telegr.: WILLENZ — DZIEDZICE.

POLECA:

ff. ZYWICE PIWOWARSKA PRZEZRO-
CZYSTA MARKI ,,EXCELS10R”.

ff. ZYWICE PIWOWARSKA EMALJOWO-
GLAZUROWA MARKI ,SPECIAL"

do smolenia naczyn transportowych i kuf sktadowych.

ff. ZYWICE PIWOWARSKA PODWOJNIE
PRZEGRZANA MARKI ,,GRANI T”,

specjalnie dostosowang dla aparatdbw do smolenia
wszelkich systemoéw.

Uznane jako pierwszorzednej jakosci, wyrabiane pod gwa-
rancja z najlepszych surowcéw amerykanskich.

Na zadanie stuzymy ofertami i prébkami.

K y
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Ukonczytem szes$¢ klas gimnazjum

POSZUKUJE PRAKTYKI PIWOWARSKIEJ.

taskawe zgtoszenia prosze kierowaé: p. Brzesko, woj. Kra-
kowskie — MICHAL SKRZYNSKI.

Jaka bedzie podaz chmielu?

Chmiel zeszioroczny.

Wedtug obliczenn w Polsce jest jeszcze okoto 200
centnaréw chmielu. W ilo$¢ te wigczono chmiel, znaj-
dujacy sie w handlu, jak réwniez na plantacjach wo-
tynskich.

O ile podczas chtodéw wiosennych obawiano sie
0 staby zbyt, o tyle teraz, wobec trwajgcych bez
przerwy upatéw, zaczeto sie obawiaé, ze towaru te-
go zabraknie do nowych zbioréw.

W razie utrzymania sie w ciggu miesigca znacz-
niejszych upatéw niewatpliwem jest, iz chmielu tego
nie wystarczy do nowych zbioréw, gdyz wskutek
op6znionych w catym kraju zbioréw, chmiel dopiero
kwitnie i najpredzej za 4 tygodnie rozpocznie sie jego
zbidér, a dopiero we wrzes$niu ukaze sie nowy towar
na rynku.

Sprzedaz chmielu starego.

Zapotrzebowanie ze strony browar6éw wzrosto
ostatnio bardzo pokaznie, gdyz produkcja piwa jest
nadzwyczaj intensywna, a zbyt znacznie rozszerzony.

Browary kupujg ilosci dos¢ ograniczone, jednak
interesujg sie staremi zapasami dos¢ powaznie, gdyz
potrzebujg towaru do zatatwienia potrzeb produkcji
biezacej. Niewatpliwem jest natomiast, ze zapasow
nikt nie robi, gdyz liczy tylko na utrzymanie produk-
cji na potrzebnym poziomie do nowych zbiorow.

Za centnar chmielu starego (ex 1926) ptacg loco
skfad 70 — 90 dolaréw; za prima B zgdajg 85 — 90
zk.; gat. prima A nie istnieje obecnie zupeinie, gdyz
towar wyborowy wyprzedano zupetnie juz oddawna.

Tranzakcje na $wiezy chmiel.

Jak zwykle, tak i w roku biezagcym daje sie za-
uwazy¢ zainteresowanie kupcow chmielem nowych
zbioréw. Towar, znajdujacy sie jeszcze na pniu, jest
przedmiotem duzego zainteresowania odbiorcéw kra-
jowych i zagranicznych.

Proby zawierania tranzakcji sg dos¢ liczne, jed-
nak do tranzakcji dochodzi w nielicznych wypad-
kach, poniewaz przewaznie ceny oferowane sg zbyt
niskie.

Proponujg circa 60 dolaréw za 50 kg. chmielu
Wiadomos$ci  powyzsze  zaczerpnelismy z ,,Ajencji
Wschodniej".
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| Zapytujcie o aparaty, maszyny | artykuty pomocnicze w firmie |
| KAROL HESSENMULLER J
BIURO TECHNICZNO-BROWARNIANE |
) 15vyDGO!IsSsZCZ. Tel. 379.
Zapytania nie kosztujg. ——— Niskie konkurencyjne ceny.

Swiezego, zastrzegajac sie, ze musi to by¢ towar do-
bry, czyli nie moze zawiera¢ gatunkéw poslednich.

Stan plantacji.

Poprawa pogody spowodowata znaczne polep-
szenie sie sytuacji na plantacjach, gdyz chmiel pred-
ko wyrdst, a ostatnio nawet zaczat kwitng€.

Okres kwitniecia jest bardzo wazny w catym
procesie wzrostu i ma powazny wplyw na rozmiary
urodzaju.

O ile w ciggu najblizszych 4 tygodni nie zajdg po-
wazniejsze zmiany w stanie pogody, to urodzaj
w tym roku bedzie bardzo dobry.

W stosunku do roku zesziego urodzaj bedzie nie-
watpliwie lepszy, gdyz nie mamy tylu szkodnikow
i plag, co w roku zesztym. Mszyca i inne szkodniki sg
i w tym reku, ale sg to objawy zwykle, natomiast sg
w tak niktych iloSciach, ze nie mogg mie¢ wiekszego
wptywu na rozmiary zbiorow.

Co sie tyczy ogolnej powierzchni chmielnikow
w catym kraju, to w stosunku do roku zesziego, po-
wierzchnia ta zwiekszyta sie ccnajmniej o 30°/o-

Zacheceni duzemi zyskami producenci coraz
wieksze obszary oddajg pod uprawe chmielu, gdyz
pomimo duzych kosztow zatozenia i pielegnowania
plantacji korzysci sg jeszcze bardzo powazne.

Ogotem oblicza sie na Wotyniu, w Lubelszczyz-
nie i innych dzielnicach Polski 3.000 ha, zajetych pod
uprawe chmielarska.

Urodzaj tegoroczny,

Wobec powyzszego nalezy przypuszczaé, iz zda-
nia samych plantatoréw, co do rozmiaréw urodzaju
tegorocznego, sg zupetnie uzasadnione, gdyz posiadaé
bedziemy w tym roku okoto 40.000 centnarow
chmielu.

Organizacja eksportu.

Dla potrzeb konsumeji krajowej ilo$¢ ta jest zbyt
wygorowana, tak iz bedziemy mogli powazng z tego
ilos¢ wyeksportowaé. Chodzitoby tylko o to aby nasz
wywoz byt nalezycie zorganizowany, a catoksztatt

naszej polityki wywozowej, aby znalazt nalezytg opie-
ke wiadz.

Chodzi tu gtéwnie o to, aby producenci osiagneli
maksimum  korzysci z tego wywozu i zeby sie nie
stali pastwa spekulacji zagranicznej, ktora wysyla
przed zbiorami swoich agentéw handlowych do Pol-
ski, aby korzystajac z ogblnego braku gotowki, zaku-
pi¢ tanio w Polsce chmiel, znajdujacy sie jeszcze na pniu.

U nas dotychczas pod tym wzgledem zrobiono
bardzo niewiele, a czas juz jest najwyzszy, aby odpo-
wiednio sfinansowa¢ naszg produkcje i plantowanie
chmielu.

Sytutacja zagranica.

Chmiel kontynentalny europejski jest naogodl le-
piej ceniony w handlu niz zamorski. Najwiekszem
zainteresowaniem cieszg sie gatunki niemieckie
i czeskie.

O ile w Czechach jest naogdt dobry stan planta-
cji i zbiory przewidujg sie dos¢ wysokie, o tyle w Ba-
warji panuje plaga szkodnikdw.

W tym roku rozpowszechnity sie na tamtejszych
plantacjach rézne szkodniki, z ktérych mszyca i pe-
renospora dajg sie najwiecej we znaki. Sadzi¢ o roz-
miarach urodzaju lub zbioru bytoby obecnie przed-
wczesnem, tembardziej, ze stan pogody w ciggu naj-
blizszych tygodni zadecyduje o rozmiarach urodzajow.

g POLSKI PRZEMYSt KORKOWY |
SPOLKA AKCYJINA g
Warszawa,, Solec 59.—Te|." 232-09. g

g Ifajwtaa w Kraju Mechaniczna fabryka Korkow

Poleca KORKI BUTELKOWE i ANTALKOWE
wszelkich wymiaréw i gatunkow.
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PaszukBe sie dwach miodszych — piwowarow.

ktorzy sie chca dalej ksztalcic w no-
woczesnie urzgdzonym browarze na
Pomorzu.

Zgtoszenia wraz z odpisami $wiadectw i podaniem
zadanego uposazenia nalezy skierowaC pod: B. S.
do administracji ,,Przemystu Piwowarskiego

STATUT
Centralnego Zwigzku Przemystu Piwowarskiego
| Stodowniczego w Rzeczypospolite] Polskiej.

A. Nazwa i cele Zwigzku.

§ 1. Pod nazwg Centralnego Zwigzku Przemy-
stu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzeczypospo-
litej Polskiej powstaje Zwigzek zrzeszajgcy lokalne
organizacje browardw i stodowni, na ziemiach Rze-
czypospolitej Polskiej.

§ 2. Centralny Zwigzek Przemystu Piwowar-
skiego i Stodowniczego w Rzeczypospolitej Polskiej,
rozwija swag dziatalno$¢ na terenie Rzeczypospolitej
Polskiej z zachowaniem miejscowych praw o stowa-
rzyszeniach, ma na celu popieranie, rozwoj i obrone
intereséw przemystu piwowarskiego i stodowniczego
przez,

a. badanie warunkéw ekonomicznych przemy-
stu piwowarskiego i stodowniczego, i przedsiebranie
Srodkéw w celu poprawy warunkéw produkcji i han-
dlu produktami wchodzgcemi w zakres piwowarstwa
i stodownictwa,

b. zwracanie sie do wiadz w sprawie zmiany
istniejacych, lub wydania nowych przepiséw, doty-
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Z powodu podesztego wieku i choroby
sprzedam zaraz mgj

Howotzesnie b"lzodji browar

ze stodownig i wyszynkiem z ogrodem, kto-
ry mam w posiadaniu 33 lata.

MOKRSKI
Huta Laury — Siemianowice, Slask Gorny.

ZYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYY\

czacych przemystu piwowarskiego i handlu piwem
oraz stodem,

c. delegowanie ze swego grona przedstawicieli
do instytucji rzagdowych, komunalnych i spotecznych,
jak réwniez do komisji rozjemczych, oraz rzeczo-
znawcOw na zgdanie sgaddw, instytucji rzadowych
i spotecznych,

d. urzadzanie wystaw, zjazdow, ksiegozbiorow,
czytelni, laboratorjow, szkét i kursébw zawodowych
i odczytdéw; popieranie i wydawanie prac naukowych,
wydawnictw perjodycznych i pism zawodowych.

W dziatalnosci swej Zwigzek bedzie przestrzegat
obowigzujgce przepisy prawne.

§ 3, Centralny Zwigzek Przemystu Piwowar-
skiego i Stodowniczego w Rzeczypospolitej Polskiej,
nie prowadzi zadnych tranzakcji handlowych na zysk
obliczonych.

§ 4. Centralny Zwigzek Przemystu Piwowar-
skiego i Stodowniczego w Rzeczypospolitej Polskiej,
jest osobg prawng i w zakresie swych celéw ma pra-
wo przyjmowac zobowigzania prawne, posiada¢ ma-
jatek i broni¢ swych interesbw w instytucjach sgdo-
wych i administracyjnych.

§ 5. Siedzibg prawng Centralnego Zwigzku
Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rze-
czypospolitej Polskiej jest miasto st. Warszawa.
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B, Czlonkowie, C, SrodkiC, Z P, P, iS wR,P,
§ 6. Czlonkami Centralnego Zwigzku Przemy- § 8. Srodki Centralnego Zwiazku Przemystu

stu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzeczypospo-
litej Polskiej sa trzy lokalne organizacje przemystu
piwowarskiego i stodowniczego, a mianowicie: 1.
Zwigzek Wiascicieli Browarow w Polsce z siedzibg
w Warszawie; 2. Zwigzek Browaréw Maltopolski,
Slaska Goérnego i Cieszyniskiego z siedzibg w Krako-
wie i 3. Zwigzek Browarow na Polske Zachodnig
z siedzibg w Poznaniu,

§ 7. Czionek Centralnego Zwigzku Przemystu
Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzeczypospolitej
Polskiej ma prawo wystapi¢ ze Zwigzku z koricem
kazdego roku kalendarzowego, za poprzedniem kwar-
talnem pisemnem o$wiadczeniem wystgpienia, prze-
stanem na rece Zarzadu, Skiadka cztonkowska, jak
réwniez i zalegtosci uiszczone by¢é muszg do korica ro-
ku budzetowego.

Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzeczypospolitej
Polskiej stanowig:

a. skiadki cztonkowskie,

b. zapisy i darowizny,

c.  wplywy niestate.

8 9. Skiladka cztonkowska wynosi 5 groszy
cd kazdego hektolitra piwa sprzedanego przez bro-
wary zrzeszone w organizacjach, wchodzacych w cha-
rakterze cztonka w skfad Centralnego Zwiazku Prze-
mystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzeczypo-
spolitej Polskiej.

Skiadki ustala sie w spoczatku kazdego roku
kalendarzowego na podstawie iloSci sprzedanego pi-
wa w roku poprzedzajgcym.

Sk¥adki uiszczone by¢ winny kwartalnie, zawsze

za kwartat zgory. (Ciag dalszy nastapi).

Centralny Zwiazek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

C. Z. P. P. i S. ztozyt do Ministerstwa Skarbu
prosbe o wydanie orzeczenia w sprawie zadan nie-
ktérych Izb Skarbowych, wymagajacych od browa-
row doptaty do Swiadectw przemystowych przy zmia-
nie ich kategorji w stosunku rocznym, pomimo, ze
konieczno$¢ zmiany kategorji powstata juz po dniu 1
lipca roku podatkowego.

Art. 35 ustawy o0 podatku przemystowym brzmi
jak nastepuje: ,Jezeli przed uptywem terminu waz-
nosci Swiadectwa przemystowego zajdg w przedsie-
biorstwie zmiany uzasadniajgce zaliczenie go do wyz-
szej kategorji,- lub jezeli przedsigbiorstwo zostanie
przeniesione do miejscowosci klasy wyzszej — winna
nastgpi¢ doptata do ceny pierwotnie wykupionego
Swiedectwa przemystowego.

Doptate pobiera sie: w stosunku rocznym, gdy
wspomniane zmiany zajdg przed 1 lipca roku podat-
kowego, w stosunku za$ potrocznym, o ile zajdg one
dopiero, poczynajac od ! lipca tegoz roku".

Wedtug naszego mniemania jezeli browar VI ka-
tegorji przekroczyt norme 2,000 Htl. brzeczki gorgcej
po dniu 1 lipca winien optaci¢ roznice VI i V kate-
gorji w stosunku pétrocznym.

Aby da¢ mozno$¢ naszym czytelnikom zapozna-
nia sie z organizacjg i celami Zwigzkéw, poczawszy
od niniejszego numeru beda drukowane statuty: Cen-

tralnego Zwigzku Przemystu Piwowarskiego i Sto-
downiczego w Rzeczypospolitej Polskiej i Zwigzku
Wiascicieli Browaréw w Polsce.

CENY JECZMIENIA.
Bydgoszcz. 28/VIl. 32 — 35 zt.

Lublin. 28/VIl. 44 — 457z,
29/VII. 37 zh
2V 37 zh
Wilno. 29/VII. 50 — 531z
2/VIII. 48 — 50zk
Berlin. 27/VIl. 198 — 206 mk. n.
Hamburg.  27/VIl. 1260 flh. Dun. Ros.
28/VII. 12.60 flh. Dun. Ros. tendencja stata
29/VII. 12.50 hfl. Dun. Ros.
30/VII. 12.40 flh. Dun. Ros.
VL. 1240 — 12.90 flh. Dun. Ros.
Chicago. 26/VIl.  Malting 74— 86 cts. za bushel.
27/VIl.  Malting 70— 83 cts. za bushel.
28/VIl.  Malting 70— 83 cts. za bushel.
29/VIl.  Malting 70— 83 cts. za bushel.
30/VIl.  Malting 70— 80 cts. za bushel.
1VI1L.  Malting 65— 78 cts. za bushel.
Nowy Jork. 27/VIl. Malting 101 cts. za bushel
28/VIl. Malting 100 cts. za bushel
29/VIl. Malting 99 cts. za bushel
V1. Malting 99 cts. za bushel

CENY CHMIELU.

Lwow 29/VIlI. Na rynku chmielu sytuacja spokojna. Ten-
dencja utrzymana. Nowa ro$lina chmielowa rozwija sie pomysl-
nie, jednak stawiaC horoskopéw co do nowych zbiorow jeszcze
nie mozna.
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~p. Ake.
WARSZAWA, CZERNIAKOWSKA 217. TEL. 61-20.

Adres telegr.: ,,LUPULINA.

Poleca chmiele polskie najlepszej jakosci.

Znak ochronny.
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