Opfata pocztowa uiszczona ryczattem.

Rok 5. Warszawa, 20 sierpnia 1927 roku. Nq 34,
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Fabryka maszyn, kotlarnia oa odlewnia
RAWICZ — Wikp.

Rok zatozenia 1862.
o0 a

Suszarnie stodu wedtug wiasnego doswiadczonego systemu
dla wyrobu wszelkiego gatunku stodu.

Zalety moich suszarni (dwu i trzypotkowych) sg nastepujace:

1) duza powierzchnia ogrzewalna grzejnikdw, stad bardzo
mate zuzycie wegla,

2) niezwykta wydajnosc,

3) solidne wykonanie w zelazie, a wiec mato robét mu-
rarskich, przez co unika sie remontéw,

4) tatwos¢ obchodzenia sie.

Przebudowa i naprawa wadliwych suszarni.
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HUTA SZKLANA ,,FENITKS ”70 PIOTRKOWIE TRYB.

DEMIONOWANBALONOW
Specjalnosé: BUTELKI

Adres: PIOTRKOW TRYB. Telefon 111,

ZE SZKLA ORANZOUIEGO.

DO PIWA, PORTERU | WOD MINERALNYCH.

Adres telegr.: FENIKS—P10TRKOW TRYB

i

Barwa piw jasnych.

Ostatnio przeprowadzone przez p. L. Fries'a ba-
dania nad wptywem powietrza i tuski stodowej na
zabarwienie piwa, ktére byly tematem odczytlu wy-
gtoszonego przez autora na Ogdlnem Zebraniu Szwaj-
carskich Browaréw w Zurychu, znacznie moga sie
przyczyni¢ do szukania nowych drég i metod, zmie-
rzajagcych do zmniejszenia lub zupetnego usuniecia
tych niepozadanych wplywow.

Z doswiadczen swoich prelegent wyciaga bardzo
ciekawe wnioski praktyczne, proponujac tuske wy-
parza¢ oddzielnie i w ten sposéb wytugowang zasy-
pywac do kadzi filtracyjnej, co szerzej oméwimy péz-
niej. Zaznaczy¢ jednak tu musimy, ze juz w roku
1896 w szwajcarskich pismach zawodowych omawia-
no nowy sposob warzenia piwa, pomyslany przez pi-
wowara Rothenbiichlera, polegajacy na tem, ze tuske
zupetnie oddzielono od maczki stodowej i zuzytkowano
jakg pasze. Przy filtrowaniu brzeczki zastepowano war-
stwe tuski poktadem drzewnej welny, ujetym w siatki
metalowe rozpiete na ramach, i umieszczonym na dnie
kadzi filtracyjnej. Projektodawca zapowiadat nie-
tylko moznos$¢ otrzymania piw lepszych i jasniejszych,
ale rowniez twierdzit, ze wydajnos¢ w tych warunkach
bedzie wieksza. Z tem juz trudno sie pogodzi¢. Spo-
sOb Rithenbiichlera spotkat sie z ostrg krytyka i abso-
lutnie nigdzie nie znalazt zastosowania.

Nowy sposdb usuniecia niepozgdanego wplywu
tuski na jakos¢ i barwe piwa, proponowany przez
p. L. Fries'a, ma znacznie wiecej Szans zastosowania.

Barwa piw jasnych naog6t jest zbyt intensywna
i dos¢ daleko odbiega od typu piw pilzenskich. Bro-
wary za$, ktérym udaje sie produkcja piw dostatecz-
nie jasnych, troskliwie muszg czuwac, azeby stod uzy-
wany do warki nie przekraczat zabarwienia 0,20.
Fakt, ze stody o takiej wilasnie intensywnosci za-
barwienia sg przewaznie dosuszane W niedo$¢
wysokiej cieptocie, na czem traci jako$¢ piwa,

sktonit prelegenta do badarn nad tem zagadnieniem,
majagcem na celu odpowiedzie¢ na wazne dla nas py-
tanie: czy rzeczywiscie niemozliwe jest warzenie pi-
wa, majacego normalne zabarwienie piwa piilzenskie-
go, ze stodoéw doszuszanych w wysokich temperaturach
0 zabarwieniu 0,25 do 0,30. Intensywno$¢ barwy piwa
zalezng jest od wielu czynnikéw, wiec barwa stodu
nie powinna gra¢ roli decydujacej.

Wiekszo$¢ tych czynnikdw poteguje zabarwienie.
Usuwajac lub ograniczajgc ich wplyw, teoretycznie
bioragc, mozemy otrzyma¢ piwa jasne nawet ze stodu
ciemniejszego. Chodzitoby zatem o wykrycie tego
czynnika, ktéry jest najenergiczniejszy i obmyslenie
sposobu przeciwdziatania jego niepozadanym wpty-
wom.

Jako normalne zabarwienie piwa typu pilzen-
skiego uznano barwe od 0,55 do 0,65. Piwa miedzy
0,45 i 0,50 sg niezwykle rzadkie. Najczesciej spoty-
kane piwa jasne, ktére majg zabarwienie przekracza-
jace nieco 0,65 a dochodzace do 0,70 a nawet 0,75,
sg jeszcze zno$ne. Piwa ciemniejsze, ponad te gra-
nice, nie znajdujg juz uznania.

Autor przeprowadzit badania nad piwem 12"
0 zabarwieniu 0,65 wyprodukowanem ze stodu barwy
0,20. Jak wiemy, podczas fermentacji stopien zabar-
wienia zawsze sie obniza i brzeczka, z ktorej wyrobio-
no badane piwo, ma barwe conajmniej 0,75.

Nalezy tu wyjasni¢ co jest przyczyna tego, ze
stod, ktory z laboratorjum daje brzeczke barwy 0,20,
w browarze przy produkcji piwa, barwi brzeczke do
0,75.

Przy badaniu laboratoryjnem, okre$lajgc stopien
zabarwienia stodu, sporzadza sie brzeczke 8 do 85",
brzeczka za$, o ktérej mowa ma 12". Po doSwiadczal-
nem wyréwnaniu stezenia prelegent stwierdza, ze
brzeczka 12 stopniowa, przyrzgdzona w laboratorjum
z tego samego stodu, ma zabarwienie juz 0,25, a wiec
0,05 intensywniejsze. Drugg przyczyng jest woda. Do
badan laboratoryjnych uzywa sie zawsze wody desty-
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lowanej. Wody za$ stosowane w browarach zawierajg
zawsze pewng ilos¢ weglandw, ktére to skiadniki sg
rowniez jednym z czynnikdw przyciemniania brzecz-
ki. Przy zastosowaniu wody o twardosci 24,5 (skala
francuska) z tego samego stodu, przy S$cisle takiem
samem postepowaniu, jak przy poprzedniej probie,
otrzymano brzeczke juz o zabarwieniu 0,29 a wiec
ciemniejszg o dalsze 0,04.

Bioragc oprocz tego pod uwage, ze w laborator-
iach brzeczke przyrzadza sie drogg infuzji, w bro-
warach za$ ta sama praca odbywa sie na drodze de-
kokcji, prelegent przeprowadzit trzepie doswiadcze-
nie i otrzymat w wyniku zabarwienie brzeczki 0,37.

Ze stodu, ktorego zabarwienie badane drogg la-
boratoryjng byto 0,20, otrzymano brzeczke 0,37 czyli
0 0,17 ciemniejszg, li tylko przez przystosowanie sie
do tych warunkéw, w jakich odbywa, sie praca w bro-
warze.

Pozostajg jeszcze do wyjasnienia przyczyny, po-
wodujace dalsze przyciemnienie brzeczki od 0,37 do
0,75.

W laboratorjum przy badaniu brzeczki ochtadza-
my jg do 15° C, objeto$¢ jej przez dolew wody dopro-
wadzamy do 450 gr., a nastepnie dopiero klarujemy
juz w temperaturze niskiej.

Te same czynno$ci w browarze odbywajg sie nie-
co inaczej, gdyz brzeczke spuszczamy czesciowo, t. j.
naprzod pierwszy zalew, inne za$ zalewy stabsze —
nieco poézniej. Spuszczamy brzeczke jeszcze przy cie-
ptocie wysokiej po dos$¢ dtugiem warzeniu z chmielem
a ochtadzanie odbywa sie na todziach lub chiodnicach.
W czasie tych czynnosci brzeczka jest silnie na-
wietrzana tak przy wysokich jak i przy niskich tem-
peraturach, co niema zupetnie miejsca przy badaniach
laboratoryjnych. Tym wiaSnie czynnikom, to jest
wptywom wysokich temperatur i utleniajgcemu dzia-
faniu powietrza, przypisywa¢ nalezy pewien stopien
przyciemniania barwy brzeczki.

Nie we wszystkich browarach czynniki te majg
jednakowo silny wptyw i nie wszedzie wywotujg ta-
kie same skutki. Sg one zalezne od sposobu filtrowa-
nia, czasu warzenia brzeczki, sposobu nagrzewania,
ksztattu i wysokosci kottdw warzelnych, a gtdwnie od
sposobu chtodzenia, t. j. gtebokosci todzi chtodniczej,
czasu chlodzenia przez falowanie.

Wszystkie te rdznice wplywajg ma barwe piwa
i stanowig gtéwng przyczyne tego, ze rdzne browary
przerabiajgce jednakowy stod otrzymujg piwa o nie-
jednakowej intensywnos$ci zabarwienia.

Dotychczasowa literatura piwowarska, dotycza-
ca przyczyn wptywajgcych ina zabarwienie piwa, nie-
stety nie daje jeszcze dokiadnych w tym wzgledzie
wyjasnien, a Wiele zbudowanych na ten temat przy-
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puszczen i hypotez do dzi$ nie poparto dos$wiadcze-
niami.

Z posrod wszystkich tych zagadnier autor prze-
prowadza badania nad wptywem powietrza na brzecz-
ke w czasie jej filtrowania i nad rola, jakg odgrywa
tuska.

O wplywie powietrza na barwe brzeczki podczas
filtrowania, w dotychczasowej literaturze zadna pra-
ca nie byta ogtaszang, pomimo, ze napotykamy wzmian-
ki o dziataniu powietrza w czasie chmielenia brzecz-
ki. Wptyw ten jednak istnieje, jak udowadnia skrupu-
latnie ptzeprowadzone przez p. L. Fries'a doswiad-
czenie, ktorego przebieg w skrocie podajemy.

Przyrzadzono brzeczke z 200 gr. stodu jasnego
0 barwie 0,18 do 0,20 i takiej ilosci wody, azeby otrzy-
ma¢ moc 12" Bali. Poczem filtrowano przy tempera-
turze 75° C. na filtrze karbowanym. Z chwilg, gdy za-
czat przecieka¢ ptyn dostatecznie przezroczysty, po-
zwalajacy na pordéwnywanie zabarwienia, rozlano go
do Kilku flakonéw i miseczek. Sposobem nalewania
osiaggnieto rézne stopnie nawietrzania a mianowicie:

Flakon pierwszy napetniono catkowicie w ten spo-
s6b, ze rurke filtra wprowadzono do wnetrza flakonu.
Po napeknieniu flakon zostat natychmiast zakorkowa-
ny i pograzony w kapieli wodnej o temperaturze 75".
W tym wypadku brzeczka byta w bardzo krotkim
kontakcie z powietrzem, znajdujgcem sie wewnatrz
naczynia i nawietrzanie jej przyjmujemy za mini-
malne.

Flakon drugi napetniono w ten sam sposob, po-
czem calg jego zawarto$¢ wyciagnieto pipeta iz powro-
tem wlewano do tegoz naczynia, cienkim strumieniem
z pewnej wysokosci. Podczas tej czynnosci flakon byt
pograzony w wodnej kapieli o cieptocie 75". W tym
wypadku nawietrzenie byto znaczne i zblizone do na-
wietrzenia, jakiemu poddawang bywa brzeczka przy
filtrowaniu w browarach, kiedy Sciekajac przez krany,
styka sie do$¢ dtugo z powietrzem.

Flakon trzeci wypetniony zostat tylko do potowy,
zakorkowany i réwniez pograzony w kapieli 75°.
W tem doswiadczeniu brzeczka we flakonie pozostaje
dtuzszy czas w zetknigciu z powietrzem, mniej wiecej
tak, jak to ma miejsce w browarze przy chmieleniu.

Wreszcie napetnione brzeczka otwartg miseczke
i bez zamknigcia pogrgzono jg réwniez w kapieli wo-
dnej o cieptocie 75". Poniewaz w tej temperaturze wo-
da brzeczki parowata, zachodzita wiec potrzeba dole-
wania od czasu do czasu cieptej wody, azeby powro-
ci¢ do poczatkowej gestosci. Przy tem doswiadcze-
niu brzeczka pozostawata w statym kontakcie z po-
wietrzem.

Jako temperature kapieli wodnej, przy ktorej od-
bywato sie cate doSwiadczenie, wybrano 75°, to zna-
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czy najbardziej zblizong do cieptoty, w jakiej filtrowa-
na brzeczka przez do$¢ dlugi czas pozostaje w bro-
warze.

Probki przez pétorej godziny po rozlaniu zacho-
waty jeszcze dostateczng przezroczystos¢ umozliwia-
jacag badanie zabarwien.

Barwy okreslano w réwnych odstepach czasu
przez poréwnanie z roztworami mianowanemi.

W wyniku stwierdzono, ze zabarwienie brzeczki
we diakonach i miseczce byto intensywniejsze, im dtu-
zej brzeczka byfa nawietrzana, do tego stopnia, ze
ptyn zawarty w otwartej miseczce trudno byto uwa-
za€ za jasny.

Pozatem prelegent dokonat jeszcze calego szere-
gu doswiadczen, zmieniajac stod, metody zacierania,
warunki nawietrzania i zawsze osiggat wyniki jedna-
kie, dajace sie ujgé jak nastepuje:

Brzeczka piwna zawiera pewne skiadniki nad-
zwyczaj czute na wptyw powietrza, a SciSlej mowigc
tlenu, znajdujgcego sie w powietrzu. W kontakcie
z nim skfadniki te utleniajg sie, tworzac substancje
barwigce.

Intensywno$¢ powstajagcego w tym wypadku za-
barwienia jest tem wieksza, im $cislejszy i dtuzszy jest
kontakt z powietrzem i czem energiczniejsze jest
oddziatywanie tlenu. Opierajgc sie na powyzszem,
mozemy w laboratorjum otrzymywac z tych samych
surowcow brzeczki, mniej lub wiecej ciemne, w za-
leznoSci od stopnia i czasu nawietrzenia, jakiemu je
poddamy.

Jezeli przez nawietrzanie doprowadzimy przy-
ciemnienie brzeczki do bardzo intensywnej barwy, po-
wstaje wOwczas mniej lub wiecej wyrazny odcien
Czerwonawy.

W procesie powstawania substancji barwigcych
przez utlenianie, biorg réwniez udziat tak zwane ok-
sydazy, ktore, nie utleniajgc sie same, posiadajg zdol-
no$¢ przenoszenia i wigzania tlenu z ciatami poddaja-
cemi sie utlenianiu. Enzymy, jak nam wiadomo, w roz-
tworze wodnym w temperaturze wrzenia naogot tracg
te wihasciwosci i dlatego mozemy przypuszczaé, ze
oksydazy w czasie warzenia brzeczki nie odgrywajg juz
zadnej roli. Od chwili jednak spuszczenia zacieru az
do czasu wrzenia brzeczki, to jest w temperaturach
nizszych, ich dziatalno$¢ enzymatyczna rozwija sie
mniej wiecej intensywnie. (Ciag dals2y nastapi)

POTRZEBNY ZARAZ

PIWOWAR i SLODOWNIK

kawaler, z dobremi rekomendacjami.
Browar parowy ,,FORTUNA", Mitostaw—Wielkopolska.
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STATUT
Zwigzku Wiascicieli Browarow w Polsce.

A, Przepisy ogolne,

§ I-

Zwigzek ma na celu:

1) regulowanie spraw i zagadnien zawodowych,

2j reprezentowanie przemystu piwowarskiego
wobec Rzadu i instytucji spotecznych,

3) przedsiebranie wszelkich prawnych $rodkow
celem ochrony przemystu piwowarskiego w Polsce,

4) uktadanie stosunkéw wzajemnych miedzy wia-
Scicielami browardw, oraz stosunkéw tychze do ich
pracownikow i odbiorcow,

5) prowadzenie statystyki produkcji.

§ 2

Cele swe Zwigzek osigga przez:

1) badanie warunkéw ekonomicznych przemystu
piwowarskiego w Kkraju i przedsiebranie $rodkow ce-
lem poprawy warunkéw produkcji i handlu produk-
tami, wchodzacemi w zakres piwowarstwa,

2) zwracanie sie do wladz w sprawie zmiany ist-
niejgcych, lub wydania nowych przepiséw, dotycza-
cych przemystu piwowarskiego,

3) delegowanie ze swego grona przedstawicieli
do instytucji rzadowych i spotecznych i do komisji
rozjemczych, oraz rzeczoznawcédw na zadanie sadow,
instytucji rzadowych i spotecznych,

4) przedsiebranie Srodkow dla zatatwiania droga
dobrowolnych porozumien miedzy pracownikami
i pracodawcami,

5) tworzenie komisji posrednictwa polubownego
dla rozpatrywania sporéw, wyniktych pomiedzy
cztonkami Zwigzku, jak réwniez pomiedzy cztonkami
Zwigzku a ich odbiorcami i pracownikami,

6) pomoc cztonkom swoim w nabywaniu narze-
dzi pracy i przedmiotéw pierwszej potrzeby i prowa-
dzeniu przedsiebiorstwa i biur posrednictwa pracy,

7) urzadzanie wystaw, zjazdéw, ksiegozbiorow,
czytelni, laboratorjow, szkot i kursow zawodowych,
odczytéw, popieranie prac naukowych, wydawnictw
i pism zawodowych.

Do osiggniecia powyzszych celow Zwigzek dazyc
bedzie z zachowaniem obowigzujgcych praw i prze-
pisow.

§ 3.

Zwigzek ma prawo otwiera¢ i prowadzi¢ w Kkraju
wiasne biura, agentury, i oddziaty z zachowaniem
miejscowych praw o stowarzyszeniach.
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§ 4
Zwigzek jest osobg prawng i w zakresie swych
celéw ma prawo przyjmowa¢ zobowigzania prawne,
posiada¢ majatek i broni¢ swych interesow w insty-
tucjach sgdowych i administracyjnych.

§ 5.
Siedziba prawna Zwigzku w m. st. Warszawie.

B. Czionkowie.

§ 6.

Czlonkéw Zwigzku przyjmuje Zarzad.

Czlonkiem Zwigzku moze by¢ kazdy browar lub
stodownia w osobie wiasciciela, dzierzawcy lub praw-
nych przedstawicieli.

Browary i stodownie, nalezace do spétek (zwy-
ktych tub akcyjnych), sg reprezentowane przez upet-
nomocnionych przedstawicieli.

llo§¢ prawnych przedstawicieli zalezna jest od
produkcji browaru lub stodowni w liczbie nie prze-
kraczajacej 3 o0s6b, a mianowicie przy produkcji:

piwa do 50.000 Htl. | przedstawiciel

" " 100.000 2 przedstawicieli

., ponad 100.000 3 przedstawicieli
przyjmujac za podstawe produkcje roku poprzed-
niego.

Nazwiska przedstawicieli winny by¢ komuniko-
wane Zarzadowi przy przystapieniu do Zwigzku,
w nastepstwie Zarzad winien by¢ powiadomiony
0 kazdej zmianie przedstawicieli.

§ 7.

Kazdy cztonek przy przystgpieniu do Zwigzku:

a) wnosi wpisowe w zaleznosci od produkcji ro-
ku poprzedzajgcego, a mianowicie:

1) do 50.000 Htl. 100 zt.

2) do 100.000 Htl. 200 zi.

3) ponad 100.000 Htl. 300 zt.

b) zobowigzuje sie optaca¢ sktadke roczng po 10
groszy za kazdy hektolitr piwa sprzedanego, jak row-
niez 10 groszy od kazdych 100 kg. sprzedanego lub
na cudzy rachunek wyprodukowanego stodu, w ter-
minach i z karami za uchybienie zaptaty, zgodnie z re-
gulaminem uchwalonym przez walne zgromadzenie.

§ 8.

Kazdy cztonek moze dobrowolnie wystapi¢ ze
Zwigzku w kazdym czasie.

Walne zgromadzenie ma prawo na wniosek Za-
rzadu wykluczy¢ poszczegdlnych cztonkéw, ktorzy
nie speknili swych obowigzkéw wzgledem Zwigz-
ku, lub dziatali na szkode Zwigzku, lub jego czion-
kow i z tego powodu byli przez Zarzad zawieszeni
w prawach cztonkowskich.
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C, Srodki Zwiazku.

§ 0.
Srodki Zwiazku skladajg sie:
a) z bezzwrotnych: wpisowego i sktadek czton-
kéw,
b) z zapisOw i darowizn na rzecz Zwigzku,
¢) z réznych dochodéw niestatych.

D. Zarzad sprawami Zwigzku.

§ 10.
Wiadzami Zwigzku sa:
a) Walne zgromadzenia cztonkéw Zwigzku,
b) Zarzad,
¢) Komisja rewizyjna,

a) Walne zgromadzenia.

§ U-

Walne zgromadzenia cztonkéw bywajg zwyczaj-
ne i nadzwyczajne.

Zgromadzenia zwyczajne zwotuje Zarzad, nie poz-
niej jak w miesigcu marcu, po zakonczeniu roku
sprawozdawczego dla rozpatrzenia i zatwierdzenia
sprawozdania i bilansu za rok ubiegty, budzetu wy-
datkéw i planu dziatalnosci na rok nastepny, tudziez
dla wyboru cztonkéw Zarzadu, ich zastepcow, oraz
cztonkéw Komisji Rewizyjnej.

Zgromadzenie walne nadzwyczajne zwotuje Za-
rzad wedtug wihasnego uznania lub na zgdanie Komisji
rewizyjnej, albo tez na zgdanie przynajmniej 10 czton-
kéw Zwigzku w ciggu dni 30-tu.

§ 12.

Cztonkowie zawiadamiani sg 0 miejscu i terminie
kazdego walnego zgromadzenia i 0 porzadku dzien-
nym przez ogtoszenie w jednym z dziennikéw war-
szawskich, wybranym na mocy uchwaty walnego
zgromadzenia, oraz powiadamiani sg listownie na 7
dni przed datg walnego zgromadzenia.

§ 13

Walne zgromadzenie decyduje we wszystkich
sprawach Zwigzku.

Decyzji walnego zgromadzenia wymagaja bez-
warunkowo kwestje nastepujace:

1) wybér i usuwanie cztonkéw Zarzadu, Komisji
Rewizyjnej i Komisji Likwidacyjnej,

2) zatwierdzanie i zmiana regulaminu dla czton-
kow Zwigzku, oraz regulaminu i instrukcji dla Za-
rzadu,

3) rozpatrzenie i zatwierdzenie sprawozdan rocz-
nych i budzetu,

4) decyzja w sprawie nabycia dla Zwigzku nieru-
chomego majatku,
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5) okreslenie terminéw platnosci sktadek i kar
za uchybienie zaptaty,

6) wykreslenie i wykluczenie ze Zwigzku czton-
koéw, zawieszonych przez Zarzad w prawach czton-
kowskich,

7) zmiana lub uzupetnienia statutu, rozwigzanie
i likwidacja Zwigzku i decyzja, co od rozporzadzenia
majatkiem Zwigzku, na wypadek rozwigzania lub
likwidacji.
(Cigg dalszy nastagpi).
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SPROSTOWANIE.

W numerze 32 w artykule Prof. T. Chrzgszcza p. t. ,,Akty-
win i benzoesan sodow?/":

na stronie 251, kolumna 1, wiersz 13 — zamiast ,,nie be-
dac szkodliwym, miat dla zdrowia dziata¢ antyseptycznie” po-
winno by¢; ,nie bedac szkodliwym dla zdrowia miat dziata¢
antyseptycznie";

na str. 251, kolumna 1, wiersz 16 — zamiast ,Na podsta-
wie reklamowanych, wysuwanych wiasnosci aktywinu” — ,Na
podstawie reklamowo wysuwanych wiasnosci aktywinu";

na str. 251, kolumna 5, wiersz 28 — zamiast ,,paratoluel-
sulfochloraminu™ — ,,paratoluolsulfochloraminu®;

na str. 251, kolumna 2, wiersz 4 — zamiast ,paratoluel-
sulfodwuchloroamidu" — paratoluolsulfodwuchloroamidu;

na str. 251, kolumna 2, wiersz 8 — zamiast ,bo w steze-
niuI_I°/;J (1 g. na litr)" — winno by¢: ,bo w stezeniu I°/oo (1 g.
na litr)".

Centralny Zwiazek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Whplywy akcyzowe w miesigcu lipcu wynosity
1.248.415 zt. W czerwcu sprzedano piwa okoto
201.357 Htl., czyli o 12.648 Htl. wiecej anizeli w roku
ubiegtym. Do dnia ! lipca sprzedaz wynosita w roku
biezagcym:

Miesigce 1926 1927 Réznica
Styczen 63.278 78.870 + 15592
Luty - - - - 96.091 98.548 + 2.457
Marzecz . 102.388 114516 4- 12.128
Kwiecien. 131.183  126.451 — 4.732
Maj - - - - 143.411 130.484 — 12.927
Czerwiec. 188.709 201 357 + 12.648

Razem 725.060  750.226 -1-25.166

CENY JECZMIENIA.

Bydgoszcz. 13/V1ll. 36 — 38 zt

L 6dz. 16/VIII. 41.50 —42 50 zt

Rowne. 11V, 34 — 36 1zt

Wilno. 12/VI1l. 48 — 50 z.
16/VII1. 48 —50 zt.

Berlin. 16/V11l. 225 — 265 mk. n.

Hamburg. 10/VIIl.  12.45 fln Dun. Ros. na statku.
10/VIl.  11.50 — 11.45 flh. na sierpien.
10/VIl.  11.10 — 11.45 flh. na wrzesien
10/VIIl.  10.80 — 11.45 flh. na pazdziernik.
10/VIIl.  10.90 — 11 00 flh. Fed. Stand, na pazdz.
i2/vm. 11.50— 11.30 flh. Dun. Ros. na sierpien
12/V1ill. 11— flh na wrzesien.
i2/vm. 1115 flh. Fed. Stand na pazdz., listopad
13/Vv11l. 12.80 flh. Dun. Ros. na grudzien
13/VIIl.  11.30 flh. na sierpien
13/VI1l.  11.05 flh. na wrzesien.

13/VIl. J1.00—11.15 flh. na pazdziernik
16/VIIl.  17.90 flh. Dun. Ros.
16/V1Il. 17 35 flh. La Plata
Chicago. 9/VIIl. Malting 74 — 83 cts. za bushel.
10/V1Il. Malting 75 — 84 cts. za bushel.
11/VI1l. Malting 75 — 85 cts. za bushel.
12/VIIl. Malting 72— 84 cts. za bushel.
15/V11l. Malting 70 — 83 cts. za bushel.
Nowy Jork. 9/VIIl. Malting 99 doi. za bushel.
10/VIIl.  Malting 99 doi. za bushel.
12/V1ll. Malting 98 doi. za bushel.
15/Y11l. Malting 96 doi. za bushel.
Winnipeg, 9/VIIl. Malting 81'/8 cts. za bush. na pazdz.
9/VIIl. Malting 78 cts. za bush. na grudzien.
9/VIIl. Malting 80'/2 cts. za bush na pazdz.
CHMIEL.
Lwow 6/VIIl. Sytuacja w starym chmielu niezmieniona.

Zapasy s prawie, ze wyczerpane. Z powodu dobrych horosko-
péw co do nowego zbioru ceny starego chmielu utrzymane. No-
wa roslina chmielowa rozwija sie dotychczas catkowicie pomysl-
nie. Zbiér chmielu w Polsce i w Czechach zapowiada sie dobrze,
natomiast w Niemczech w Bawarji prawie, ze wszystkie plantacje
chmielu sg zniszczone przez perenospore, tak ze Niemcy bedg
zmuszone sprowadza¢ chmiel z zagranicy.

Lublin 9/VIIIl. Zbiory tegoroczne przedstawiajg sie naogot
bardzo dobrze, rosliny chmielowe rozwijajg sie zadawalniajaco,
takze i rynki zagraniczne notujg stan plantacji catkowicie zada-
walniajacy. Na chmiel zbioru 1926 roku tranzakcji juz nie doko-
nywano. Artykuly browarniane bez zmiany. Stdd poszukiwany jest
przy tendencji utrzymanej, nalezy sie jednak spodziewac znacznego
spadku cen.

Lwow 13/VIIL.  Sytuacja na rynku chmielowym spokojna
Chmiel starego zbioru wyczerpany w slad za tem brak tranzakcji.
Nowa roslina chmielowa rozwija sie bardzo dobrze z powodu
ostatniego oziebienia sie temperatury co wptywa dodatnio na roz-
zwoj. Podobne wiadomosci nadchodzg i z zagranicy w pierw-
szym rzedzie z kolebki chmielu, z Czech. Polska, ktora stale co
rok powieksza swoje plantacje chmielowe, bedzie miata tego roku
wiecej zbiordw o0 30% od roku zesztego. Zbior chmielu rozpocz-
nie' sie okoto 25 sierpnia.



272

PRZEMYSt PIWOWARSKI

PIWO BARWIACE

,L,JSIT\ZLTVJILYV 14,-b

z browaru Johan Baptist WEYERMANN, browar piw stodowo-barwigcych, Potsdam.

PRAWNIE DOZWOLONE DO BARWIENIA PIW DOLNEJ FERMENTACJI.
Z:uii<>wi<'nia prosimy nadsytac <lo

KAROLA HESSENMULLERA, Bydgoszcz

¢ FABRYKA KORKOW

| EE. PO1 ERANZ

WIEDEN I1I/l. Ditscheinergasse 3.
Adres telgr.-. POMERKORK—WIEDEN.

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.

Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy.

Oferty z prébkami sa chetnie dostarczane na zadanie.

BROWAR I STANISLAWOWIE (Mafopolska Wschodnia),

poszukuje

uzdolnionego piwowara

z odpowiednig praktyka, jako samo-
dzielnego kierownika technicznego.

Reflektuje sie tylko na sity pierwszorzedne.

Oferty i referencje pod adresem:
BROWAR STANISEAWOW, ul. Sedelmajerowska.

Nie uwzglednione oferty pozostang bez odpowiedzi.

7 powoddéw rodzinnych jest

00 WYDZIERZIWIEHH ewentualnie 00 SPRZEDANIA
browar : : Stodownig

-w peinym ruchu.

B. Kongresdwka, miejscowos¢ podmiejska (16 kim. od
duzego fabrycznego miasta, fabryczna komunikacja tram-
wajowa) letniska w okolicy.

Wiadomos$¢ w Redakcji .Przemystu Piwowarskiego™
Warszawa, Wiejska 17, jak rowniez tamze sktadanie ofert.

CENA OGLOSZEN:
Redaktor: W. Adam.

1 str. Zt. 150.—;
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Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.

Tel 379

PIERWSZA DZIEDZICKA RAFINERJA
ZYWICY PIWOWARSKIEJ

A. WILLENZ |

Spoétka z ogr. odp.
W DZIEDZICACH, (Slask Cieszyriski).

Zatozona w roku 1908.

TELEFON 35. Adres telegr.: WILLENZ — DZIEDZICE.

POLECA:

ff. ZYWICE PIWOWARSKA PRZEZRO-
CZYSTA MARKI ,,EXCELSIOR”

ff. ZYWICE PIWOWARSKA EMALJOWO-
GLAZUROWA MARKI ,,SPECIALY,

do smolenia naczyn transportowych i kuf sktadowych.

ff. ZYWICE PIWOWARSKA PODWOJNIE
PRZEGRZANA MARKI ,,GRANI T”,

specjalnie dostosowang dla aparatébw do smolenia
wszelkich systemoéw.

Uznane jako pierwszorzednej jakosSci, wyrabiane pod gwa
rancjg z najlepszych surowcéw amerykanskich.

Na zgdanie stuzymy ofertami i probkami.

Oferty
dotyczace ogtoszen
prosimy nadsyta¢ w zamknietych

kopertach z napisem ,,Oferta dla...”
lub ,,Oferta w sprawie...”

*l4 str. Zt. 45—  Zastrzega sie zmiane cen ogtoszen.

JAN COTTY" w Warszawie, Kapucynska 7.
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