Opfata pocztowa uiszczona ryczattem.

Rok 5. Warszawa, 8 pazdziernika 1927 roku. Ng 41.
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MASZYNA PAROWA

Tandem Compound firmy N. A. G. Augsburg, Srednia moc 150 km., maxim. 300 km., z 2 kom-
presorami amoniakalnemi po 60.000 Fr. w ruchu (sprawdzona przez Stow. Dozoru Kottow)

do sprzedania zaraz.

Wiadomos¢: Zjednoczone Browary Warszawskie p. . HABERBUSCH i SCHIELE, Warszawa.

HANDEL CHMIELU

WILLENZ | S-ka

BIELSKO, (Slask Polski)

ul. GRUNWALDZKA 20.

1’o0leca

Chmiele polskie i czeskie najlepszej jakosci.
P NAJDOGODNIEJSZYCH WARUNKACH KUPNA.

Adres telegraficzny: WI LLE N Z— BIELSKO.
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SIEMENS

W UJSCIU (Wielkopolska).

Wyrabia wszelkiego rodzaju butelki ze szkta 3/4 BIALEGO
° I ZIELONEGO poditug wiasnych i nadestanych form.

&

Proba kietkowania.

Przy zakupach jeczmienia na nowg kampanje,
najwazniejszg niemal rzecza jest okreSlenie zdolno-
Sci kietkowania. Zazwyczaj stosowane metody sg
przedewszystkiem nieco za dtugie i niewiele majg
praktycznego znaczenia, gdy chodzi o szybkie zdecy-
dowanie sie na kupno oferowanego jeczmienia. Do-
dac nalezy, ze mamy dzi$ do czynienia z ziarnem, kto-
re, ze wzgledu na blisko$¢ zbioréw, nie osiggneto je-
szcze zupetnej dojrzatosci, a wiec i proby kietkowa-
nia, dokonywane metodg zwykita, dajg tylko przybli-
zone wyniki.

Bardzo ciekawe doswiadczenia w roku ubiegtym
przeprowadzit dr. F. Eckhardt z Monachjum, stosujgc
przy okreslaniu zdolnosci kietkowania, oprécz meto-
dy zwyktej, metode ziarn przepotowionych | meto-
de zimnego roszczenia.

W doswiadczeniach, podanych do wiadomosci
w ,,Zeitschrift fur das gesamte Brauwesen" z dnia
22 stycznia 1927 r., autor postawit sobie za cel wy-
szuka¢ i zastosowac wszystkie warunki, wptywajace
na przyspieszenie roszczenia.

Wazng role odgrywa, naturalnie, czas moczenia.
Autor podkresla fakt, stwierdzony przez swych po-
przednikdéw, ze szesciogodzinne moczenie najlepiej
sprzyja kietkowaniu. Jezeli jednak moczenie przedtu-
zymy do dwudziestu czterech godzin, potem za$ ziar-
no wysuszymy i w odpowiednich warunkach spowo-
dujemy kietkowanie, to proces rozwoju kietka odby-
wac sie bedzie w tempie znacznie przyspieszonem.
Przyspieszenie w tym wypadku zawdzieczamy zna-
cznie wzmozonemu wchianianiu wilgoci, jak zauwa-
za Will.

Moczenie ziarna w wodzie cieplej czterdziesto-
stopniowej w niektérych wypadkach rowniez przy-
$piesza kietkowanie. Jako ogolna jednak metoda sto-
sowane by¢é nie moze, gdyz w pewnych okoliczno-
Sciach wplyw ten bywa odwrotny, to jest opdznia
kietkowanie.

Doswiadczenia Bleisch'a i Wilka polegaty na

W.

specjalnem przygotowaniu ziarna do proby kietko-
wania. Ziarna moczono przez 24 godziny, poczem je
suszono na powietrzu i wreszcie w temperaturze
25" C. po powtdérnem szesciogodzinnem moczeniu
poddano jeczmien roszczeniu i po uptywie 14 godzin
stwierdzono, ze 65", ziarn rozpoczeto kietkowanie.
Ten sam jeczmien, traktowany metodg zwyklg, po
14 godzinach roszczenia wykazat zaledwie 7°/0 ziarn
kietkujacych. Obserwujac w ten sposéb przygotowane
do kietkowania ziarna, stwierdzamy, ze ich za-
warto$¢ stata sie jakby porowata, co znacznie ufa-
twia wchianianie wody, a tern samem przyspiesza roz-
woj zarodka.

Ta metoda jest jednak dos$¢ diuga i daje wyniki
dos¢ chwiejne.

Oddawna stwierdzono, ze ziarna, uszkodzone
podczas miocki, kietkujg znacznie wczesniej, anizeli
ziarna nieuszkodzone. To samo mozna stwierdzi¢ co-
do ziarn celowo naktutych lub pozbawionych tuski.
W swoim czasie byla nawet opatentowana metoda
stodowania jeczmienia tuskanego. Przy$pieszenie
kietkowania nalezy w tym wypadku przypisa¢ ufa-
twionemu przystepowi wilgoci do wnetrza ziarna
a przedewszystkiem utlenianiu.

Opierajac sie na tych obserwacjach, Dr. F. Eck-
hardt zadaje sobie pytanie, czy nie nalezatoby prze-
prowadza¢ préby kietkowania na ziarnach przepo-
fowionych i czy taka préba bedzie wiasciwg oceng
zdolnosci kietkowania badanego jeczmienia. Prze-
cinanie ziarn da si¢ tatwo uskuteczni¢ na zwyklym
farinotomie, w ten sposob, ze w zagtebienia farinoto-
mu opuszczamy koniec ziarna z zarodzia.

Po przecieciu — potéwki z zarodkami poddajemy
roszczeniu, pozostate za$ czesci jatowe nalezy usu-
na¢, gdyz majg one sktonno$¢ do plesnienia przez co
utrudniajg normalny bieg roszczenia.

Stwierdzi¢ réwniez mozna, ze kietkowanie jest
tern wczesniejsze, czem blizej zarodzi ziarno zostato
przeciete.

Nawet jeczmien, ktéry jeszcze nie osiggnat zupet-
nej dojrzatosci, to jest nie przeszedt wtdrnego dojrze-
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wania, wykazuje przy tym sposobie badania znacznie
lepszg zdolno$¢ kietkowania. Zjawisko to ttumaczy
sie utatwionym przystepem wilgoci i obfitem nawie-
trzeniem, co poteguje sie bardziej jezeli zblizamy
ptaszczyzne przekroju do zarodzi.

Dr. Eckhardt wykonat kilka poréwnawczych do-
Swiadczen z trzema ro6znemi gatunkami jeczmienia
w réznych okresach czasu, a wiec w sierpniu, wrze-
$niu i pazdzierniku, postugujac sie trzema metodami:
zwykla, metoda szeSciogodzinnego moczenia w 1°/0
wodzie utlenionej i metodg ziarn przepotowionych.

We wszystkich wypadkach moczenie w roztwo-
rze wody utlenionej przyspieszato kietkowanie, dajac
jednak wyniki rozbiezne i przy$pieszenie mniejsze,
anizeli metoda ziarn przepotowionych.

Ta ostatnia metoda daje zatem wyniki najpew-
niejsze i jest najszybsza, a wiec, przy zakupie jecz-
mienia, jest najpraktyczniejsza.

Niezaleznie jednak od powyzszych zalet stwier-
dzi¢ mozemy, ze wskaznik zdolnosci kietkowania,
uzyskany droga metody ziarn przepotowionych, jest
niemal taki sam natychmiast po zbiorach, jak i we
wrzesniu lub pazdzierniku. Przy stosowaniu wszyst-
kich innych metod wynik jest bardzo rozny, zaleznie
od okresu, w ktérym przeprowadzamy badanie. Stgd
wnioskowac nalezy, ze metoda ziarn przepotowio-
nych okre$la istotng zdolno$¢ kietkowania badanego
jeczmienia niezaleznie cd jego stopnia dojrzatosci.

Metoda ta mg jeszcze nastepujace zalety.

Zdarza sie czesto, ze, po dokonaniu préby kiet-
kowania, znajdujemy ziarna, ktore nie wykietkowaty,
pomimo, ze zar6dZ ma wyglad zdrowy i nie ma za-
barwienia czarnego lub brunatnego, $wiadczgcego
0 zamartym kietku. Jezeli przepotowimy takie ziar-
no i cze$¢ zarodkowa umiescimy na wilgotnej wacie
lub papierze filtracyjnym, to zacznie bardzo szybko
kietkowac.

Czesto spotykamy w praktyce przy prébach ziar-
na niekietkujace, pomimo, ze posiadajg kietek zdro-
wy. Nawet po wysuszeniu mozemy jeszcze stwier-
dzi¢, ze pewna ilos¢ tych ziarn posiada zdolnos¢ kiet-
kowania, ktéra jednak nie zostata rozbudzong praw-
dopodobnie dlatego, ze jeczmien nie przeszedt jeszcze
okresu wtdérnego dojrzewania lub tez, ze roszczenie
odbywato sie w nienormalnych warunkach.

Powszechnie daje sie zaobserwowac, ze zdolnos¢
kietkowania badana w laboratorjach daje naog6t gor-
szy wskaznik anizeli ten, jaki potem osiggamy w sto-
downi. Zdarza sie jednak, choC rzadziej, ze otrzymu-
jemy wyniki odwrotne. Jeczmien, o wysokiej zdolno-
$ci kietkowania w laboratorjum, na tokach stodowni
okazuje sie leniwym. W kazdym jednak razie w la-
boratorjum nalezy stworzy¢ takie warunki, azeby
otrzymac przy probie jaknajwiekszg ilos¢ ziarn kiet-
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Inz. JERZY ZAHN

SPECJALISTA MASZYN CHLODNICZYCH

Sadownie zaprzysiezony rzeczoznawca dla chtodni
i urzadzen chtodniczych n. ob. S. Okr. w Poznaniu.

Poznan, ul, Wielkie Oarbary 34 i Siemiradzkiego 11, tel 53-70.
1) Naprawia, montuje, demontuje i bada_chtodnie: amoniakowe,
weglikowe, absorbcyjne jak réwniez pracujace kwasem siarkowym.

Doprowadza do normalnego funkcjonowania
nawet najbardziej uszkodzone chtodnie.
Powieksza dziatalno$¢ starszych chtodni.
2) Budowa now?/ch chtodni, projektowanie zaktadéw chtodniczych
i lodowni podfug ostatnich doswiadczen techniki chtodnicze].
Pierwszorzedne referencje.

Za przeprowadzone remonty udziela si¢ dwuletniej gwarancji.

kujacych nawet wtedy, gdy mamy do czynienia z jecz-
mieniem niezupetnie jeszcze dojrzatym.

Dr. Eckhardt rozpatruje réwniez donioste zaga-
dnienie, jaka cieptota najbardziej sprzyja kietkowaniu
przy prébnem badaniu jeczmienia. Juz przedtem At-
tenberg udowodnit, ze cieptota kietkowania winna
by¢é tem nizsza im krétszy jest okres czasu dzielgcy
nas od zbioréw. We wrzesniu i pazdzierniku nie po-
winna przekracza¢ 15" C, wahajgc sie w granicach
13 — 15° C, a nawet lepiej Utrzymac jg miedzy 8
a 12" PoOzniej, kiedy jeczmien osiggnat juz zupelny
stopien dojrzatosci, najodpowiedniejszg cieplotg jest
18 — 20", a kietkowanie odbywa sie normalnie
jeszcze przy 30° C.

Chcac sie zatem przekonac¢ o zdolnosci kietkowa-
nia jeczmienia na poczatku kampanji, kiedy ziarno nie
przeszto jeszcze wtdrnego dojrzewania, nalezy prze-
prowadzac probe kietkowania w piwnicach lub kame-
rach — chtodniach w cieptocie, wahajgcej sie od 8 do
12". Tylko w takiej cieptocie niezupeinie dojrzate ziar-
no bedzie normalnie kietkowato i wykaze wiasciwg
mu zdolno$¢ kietkowania.

Duza wzglednie rozbieznos¢ wskaznikéw Kietko-
wania, jakie otrzymujg rozne laboratorja, przy bada-
niu tych samych probek jeczmienia, pochodzi prawdo-
podobnie stad, ze badania przeprowadzano w réznych
cieptotach. Moze sie nawet zdarzyé, ze wynik bedzie
dla danej proby lepszy, jezeli préba kietkowania od-
bywac sie bedzie w cieptotach zmiennych, w kazdym
badz razie, nie bedzie odpowiadat rzeczywistosci.

Po przeprowadzeniu licznych do$wiadczen z roz-
nemi gatunkami jeczmienia dr. Eckhardt dochodzi do
whniosku, ze metoda ziarn przepotowionych i meto-
da zimnego kietkowania, dajg w praktyce wyniki nie-
mal identyczne. Zaznacza przytem, ze metoda ziarn
przepotowionych jest znacznie szybsza.

Poznan 192 9.
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Sprawa zupetnej dojrzatosci jeczmienia, przy ba-
daniu jego zdolnosci kietkowania, jest nader wazna
i powstaje pytanie kiedy wikasciwie ziarno jeczmienne
jest juz zupetnie dojrzate, Wedlug powszechnego
mniemania jeczmien jest zupetnie dojrzaty po pierw-
szych mrozach. Nalezy sie przekonaé, czy rzeczywi-
$cie zimno wywiera tu jaki wptyw i czy jest czynni-
kiem dojrzewania ziarna. Azeby to sprawdzi¢ podda-
no $wiezo zebrany jeczmien dziataniu cieptoty — 5"
C, w ciggu dni 13-tu i bezsprzecznie stwierdzono, ze
dziatanie to nie wywotato niemal zadnych zmian
w dojrzatosci, jak réwniez pozostato bez zadnego
wptywu na zdolnos¢ kietkowania. Nie zimno zatem,
Jecz czas wptywa na dojrzewanie ziarna. Dtugo$¢ zas
okresu dojrzewania jest bardzo rézna dla réznych ga-
tunkOw jeczmienia.

Przy badaniu zdolnosci kietkowania autor zale-
ca, azeby unika¢ dtugiego moczenia. Najlepiej ptukac
tylko ziarno w wodzie i, zaraz po jej zlaniu, poddaé
je probie kietkowania. Podczas proby bacznie nalezy
zwracaC uwage, azeby wilgotno$¢ nie byta zbyt duza
lub zbyt mata, a kietkujgcemu ziarnu nalezy zapew-
ni¢ dobre nawietrzenie.

Jezeli kietkowanie jest wadliwe, przyczyng tego
moze byc to, ze jeczmien zamokt badZz na polu, badz
tez w stogach, miat niedostateczne nawietrzenie po
wymioceniu, przechowywany byt w stanie zbyt wil-
gotnym lub w warstwach zbyt wysokich, wreszcie,
ze mamy do czynienia z ziarnem zbyt starem lub tez
jeszcze niedojrzatem. W tym ostatnim wypadku dr.
Eckhardt udowodnit, ze przez przepotowienie ziarna,
mozemy otrzymac¢ kietkowanie normalne i oto dlacze-
go w poczatku kampanji, kiedy zupetnie dojrzatych
ziarn wogole jeszcze niema, wskazanem jest badanie
zdolnosci kietkowania nietylko metodg zwykia, ale
rowniez metodg ziarn przepotowionych i metodg zim-
nego Kkietkowania w wypadkach, gdy mamy do czy-
nienia z ziarnem podejrzanem.

Jezeli metoda ziarn przepotowionych daje przy
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badaniu wynik znacznie lepszy, anizeli metoda zwy-
czajna, to wskazuje na to, ze mamy jeczmien dobry,
a niezupetnie dojrzaty i nalezy wstrzymac sie ze sto-
dowaniem na czas dojrzewania. Jezeli jednak ta me-
toda da wyniki gorsze, jeczmien Zupetnie nie nadaje
sie dla browaru.

Gdy zwykia metoda wykazuje niedostateczng
zdolnos¢ kietkowania, a metoda zimna daje zdolno$é
normalng, mozemy' wnioskowaé, ze jeczmien jest
jeszcze niezupetnie dojrzaty i przy stodowaniu da
0 tyle mniejsze straty, o ile proces roszczenia odby-
wac sie bedzie w nizszej cieptocie.

Przeprowadzanie badan metodg ziarn przepoto-
wicnych jest nieco kiopotliwe przy wiekszych pro-
bach, jezeli jednak branie probki z partji jeczmienia
jest wykonane prawidtowo, wystarczy uzy¢ do bada-
nia okoto 100 ziarn.

JECZMIEN TEGOROCZNY,
( S A

Panstwowy Urzad Statystyczny oblicza tegorocz-
ny zbior jeczmienia na 16.288.000 ., czyli, ze mamy
0 5"/, ziarna wiecej anizeli w roku ubiegtym. Niestety,
jednak pod wzgledem jakosci jeczmien tegoroczny jest
znacznie gorszy. Nawet w Poznanskiem, na Pomorzu
i na Kujawach dorodne ziarno jest w tym roku rzad-
koscig. Niesprzyjajgce warunki klimatyczne w okre-
sie ksztattowania sie i dojrzewania spowodowaty, ze
ziarno jest niewyksztatcone, o grubej tusce, barwy
ciemnej aczkolwiek zupetnie zdrowe.

Trudno nam jest da¢ dokladng charakterystyke
zbioréw w réznych dzielnicach kraju, opartg na bada-
niach laboratoryjnych, gdyz posiadamy jedynie mater-
jaty przygodne. Brak laboratorjum i piwowarskiej
stacji doswiadczalnej nie pozwala na gruntowne i sy-
stematyczne opracowanie danych, dotyczacych jako-
$ci tegorocznego jeczmienia i uniemozliwia wskazanie
naszym czytelnikom okolic, w ktérych znalez¢by moz-
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pierwszej jakosci, w specjainetn opakowaniu, po przystepnych cenach i na dogodnych warunkach. V-

Proéby na zadanie wysytamy.

Adres telegr. BROMBORN, telefon 216, skrzynka pocztowa 54.

<SVCSVATL3LIEY/E3Ve3VS3VE3VeS\eMe3V2/$S15V>Ve3VESUESVE3VE3VES

na jaknajlepsze jego gatunki. Opierajac sie jednak na
doswiadczeniu lat ubiegtych $miato twierdzi¢ moze-
my, ze jakosSciowo najwyzej stoi jeczmien poznanski,
pomorski i kujawski, chociaz w niektorych okolicach
Lubelszczyzny i innych napotykamy probki przedniej
jakosci.

Kolor tegorocznego jeczmienia jest naogot przy-
ciemniony i matowy.

Przecietna waga hektolitra niewiele rézni sie od
przesztorocznej, gdyz $rednia z czterdziestu analiz,
jakie mamy do dyspozycji wynosi 66,04 kg.

Szklistos¢ ziarna jest w tym roku powszechna.
Jest to jednak szklisto$¢ przejSciowa, ktora zupetnie
zanika po moczeniu. Przecigtnie ziarn maczystych

19% (22) '), potszklistych 34% (42) i szklistych
47% (36).

Na sortownikach $rednio otrzymano ziarna I-go
— 28 mm—7% (17), I — 25 mm — 6% (9), Il —

2,2 m/m — 69% (60) i IV posSladu — 18% (14).

Poréwnanie z przecietnemi danemi roku ubiegte-
go wypada na niekorzys¢ zbiorow tegorocznych. Ga-
tunek 1V dochodzi az do 18%,

Zdolnos$¢ kietkowania nie jest za i jeczmien te-
goroczny w m. wrzesniu lepsze dawat wyniki labora-
toryjne, anizeli w roku poprzednim. Mniejsza zawar-
tos¢ wody i lepsze kietkowanie $wiadczg o tem, ze
wtdérne dojrzewanie ziarna tegorocznego postepuje
energiczniej.

Ceny jeczmienia utrzymujg sie na poziomie 42 zt.
za$ w Poznanskiem nieco wyzej bo dochodzg do 45,
a nawet 47 zt. Jest to znamienny objaw wplywu, jaki
na rynek poznanski ma gietda berlinska, gdzie ceny
jeczmienia utrzymujg sie stale na poziomie wyzszym.
Nie jest wykluczone, ze wplyw rynkéw amerykan-
skich o tendencji znizkowej dla jeczmienia i owsa
odbije sie na rynkach europejskich i spowoduje zniz-
ke cen jeczmienia, zblizajac je do poziomu roku ubie-
gtego.

I) W nawiasach podajemy przecietne z roku ubiegtego.

WEASNOSCI LECZNICZE CHMIELU,

Oddawna juz sg znane lecznicze wiasnosci chmie-
lu, dzieki ktorym preparaty chmielowe figurujg w far-
makopei réznych krajéw. Jak donosi ,,Journal of the
Institute of Brewing!' z lipca r. b., na dorocznem ze-
braniu True Temperance Scientific Committee poda-
no do wiadomosci wynik najnowszych prac dr. South-
gate i dr. Cartera, bedacy dowodem, ze fizjologicz-
ne dziatanie sktadnikow chmielu jest o wiele rozle-
glejsze, anizeli dotychczas sgdzono.

Z badan lekarzy angielskich wynika, ze zywice
chmielowe, rozpuszczalne w piwie i nadajgce mu
przyjemny, gorzkawy smak, wywierajg wptyw podnie-
cajacy na wydzielanie z6tci w watrobie.

Fakt ten jest bardzo doniosty, gdyz pewna ilos¢
z6kci jest niezbedna dla wydzielania soku trzustkowe-
go do kiszek.

Zywica chmielowa dziata zatem bezpo$rednio,
jako pomoc przy trawieniu, dzieki swej goryczce i za-
razem posrednio dziata wzmacniajgco na funkcje Ki-
szek.

Piwo przyczynia si¢ zatem do ulzenia w cierpie-
niach réznych form zaburzen trawienia, a jednocze-
$nie wywiera wptyw uSmierzajacy na uktad nerwowy,
co jest niezwykle cenng wiasciwoscig w naszym wie-
ku cierpien gastrycznych i nerwowosci.

UL L L L L L A A L L
| Tow. Akc. Przemystu Korkowego '

| WICANDER i S-ka |

¢ Warszawa, ul. Nowosenatorska 9. — Tel. 11-28. ¢
* Adres telegr. ,,WICANDERS” *

g KORKI, LINOLEUM t
t | WYROBY KORKOWE t

*
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O WEASNOSCIACH ODKAZAJACYCH ZIELONE-
GO | SUSZONEGO CHMIELU,

W ,Journal of the Institute of Brewing“ pp. A.
Chapman i Mc, Hugo podajg ciekawe obserwacje nad
wiasnosciami odkazajgcemi chmielu. Z doswiadczen
ich wynika, ze, pod wzgledem zdolnosci odkazania,
chmiel zielony znacznie przewyzsza chmiele suszone.
Do badania uzyto 3 gatunki chmielu: pierwszy w sta-
nie zielonym wykazywat zdolno$¢ odkazajgcg 480,
ktéra po wysuszeniu spadta do 140, w drugim wypad-
ku z 200 spadta na 60, i wreszcie w trzecim — z 250
na 140. Zanik tych cennych dla piwowarstwa wiasci-
wosci waha sie od 44 do 70°/, Nie potrzebujemy do-
dawac, ze w obliczeniach uwzgledniong zostata rozni-
ca zawartosci wody w chmielu zielonym i suszonym.

Niezaleznie od tego autorzy stwierdzili, ze chmiel
niezupetnie dojrzaty, posiada jeszcze wigkszg zdolnos¢
odkazajacg. R6znica w tym wypadku jest jednak nie-
znaczna i stusznem moze by¢ przypuszczenie, ze po-
wstata wskutek niescistosci prac laboratoryjnych lub
niewtasciwego pobrania probki.
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W kazdym razie twierdzi¢ mozna z caltg pewno-
$cig, ze zdolno$¢ odkazajgca chmielu nie wzrasta
w okresie dojrzewania, a suszenie znacznie jg redu-
kuje.

CLA NA CHMIEL WIEKSZYCH PANSTW EUROPY,

Anglja . 4 f. st. za ang, ct,
Austrja. 20 zk. koron za 100 kg.
Belgja . 60 bel. fr. za 100 kg.
Czechostowacja . 700 cz. kor. za 100 Kg.
Francja 140 fr. za 100 kg.

(mnoznik wynosi obecnie 1,7)
Jugostawja 70 zt. den. za 100 kg.
Polska . 170 zk za 100 Kg.
Rumunja 25 zk lei za 100 kg.
Rosja 700 rubli za 100 kg. brutto.
Szwajcarja 3 szw. fr. za 100 kg. brutto.
Szwecja 100 szw. koron za 100 kg.
Turcja . 1500 piastrow pap. za 100 kg.
Wegry . 20 zk. koron za 100 Kkg.

WYKRES SPOZYCIA PIWA W POSZCZEGOLNYCH MIESIACACH.

2>0oxikl
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ZAKLADY SKODY

W PILZNIE.

Polskie Towarzystwo Zakladow Skody, Warszawa, Krélewska 10, tel. 10-44

EMANUEL BARTH srowarniczven

PRAHA 1I, SENOVAZNA 6 (CZECHOSLOWACIA).

Dostarcza: Automatyczne 1 pétautomatyczne maszyny do obciggu beczek.
Bronzowe filtry piwne najnowszej konstrukcji.
Elektryczne samowyrownywacze dla przepompowywania piwa.
Maszyny do prania filtracyjnej masy.
Maszyny, aparaty i urzadzenia do butelkowania.

PKOSIUIKTY NA ZADANIE.
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Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Niektorzy funkcjonariusze, pracujacy przy prze-
miarze beczek browarnych, odmawiajg przemierzania
beczek starych, ktérych termin cechy jeszcze nie
uptynat. Podlug wyjasnienia Panstwowego Urzedu
Miar sg oni obowigzani przemierza¢ i na nowo ce-
chowa¢ wszelkie beczki, ktérych pojemnos$é wydaje
sie ich wiascicielowi niezgodng z poprzednim prze-
miarem, niezaleznie od tego czy termin waznosci ce-
chy uptynat, czy tez nie.

W dniu 28 wrze$nia odbyt sie w Poznaniu wszech-
polski zjazd zwigzkdéw restauratoréw i pokrewnych
zawodow. Okoto 600 uczestnikdw z najdalszych kran-
cOw Rzeczypospolitej obradowato nad potrzebami
przemystu restauracyjnego.

Na zjezdzie przemawiali reprezentanci wiadz,
prasy, sejmu, izby handtowo-przemystowej i poszcze-
golnych zawodéw. W imieniu przemystu piwowar-
skiego przemiawat p. dyr. Przybylski z Poznania.

Z wielkiem zainteresowaniem wystuchano refe-
ratdbw prezesa Zwigzku p. R. Antoniewicza pod ty-
tutem: O prawo restauratora polskiego", Prezesa
Okregowego p. M. Bawarskiego ,,O wptywie ustaw
prohibicyjnych na stosunki gospodarcze i polityczne
w Polsce”, Prezesa Okregowego p. B. Nowaka ,,0
organizacji powszechnej restauratorow i pokrewnych
zawodow w Polsce", wreszcie p. J. Borowskiego ze

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 28/IX. 44 — 4450 zt.
30/1X. 41.50 — 42.50 zt.
1/X. 44 — 4450 zi.
3/X. 40.75 zi.
Bydgoszcz. 28/1X. 39 — 41 zt
1/X. 39 — 41 zt
Katowice, 28/IX. 48— 50 zt.
29/IX. 48— 50 zt.
30/IX. 48— 50 zt.
1/X. 48 — 50 zi.
3/X. 48 — 50 zi.
Lwow. 3/X. 39.50 — 41.50 zi.
todz. 4/X. 42 — 43 zt.
Poznan. 28/IX. 39 — 41 zt
30/IX. 39 — 41 zt
1/X. 39 — 41 zk
3/X. 39 — 41 zt
Wilno. 30/1X. 42 — 45 zi.

4/X. 45 - 46 zl.

Lwowa ,O stanie i rozwoju polskiego hotelarstwa
w Polsce".

Po uchwaleniu szeregu rezolucji obrady zamknie-
to, poczem zwiedzono wystawe przemystu hotelowe-
go, restauracyjnego i cukierniczego. Raut urzgdzony
w lokalach reprezentacyjnych Targdw Poznanskich
byt zakonczeniem owocnego dla uczestnikéw dnia
zjazdu.

ROZPORZADZENIE
PREZYDENTA RZECZYPOSPOLITEJ
z dnia 17 wrze$nia 1927 r.

W sprawie zmiany ustawy z dnia 2 sierpnia 1926 r,
0 zwalczaniu nieuczciwej konkurencji,

4) Art. 7 otrzymuje nastepujgce brzmienie:

»1) Rada Ministréw, na wniosek Ministra Prze-
mystu i Handlu w porozumieniu z Ministrem Spraw
Wewnetrznych oraz Ministrem Sprawiedliwo$ci, mo-
ze w drodze rozporzadzen ogtaszanych w Dzienniku
Ustaw Rzeczypospolitej Polskiej, a z powotaniem sie
na niniejszy artykut a) nakaza¢, by pewne towary
byty sprzedawane w handlu detalicznym tylko
w przepisanych jednostkach iloSciowych oraz z uwi-
docznieniem ich ilosci (wagi, miary, liczby), jakosci
i miejsca pochodzenia; b) wydawac przepisy okresla-
jace warunki urzadzania wyprzedazy."

301X, 1150 — 12.25 flh.

28/1X. 220 — 265 mk. n.
29/1X 220 — 265
30/1X. 220 — 265

1/X. 22Q — 265 mk. n.
3/X. 218 — 265

4/X. 218 — 265

28/IX. 12.40 flh. D. R.
29/1X. 11 371 flh. D. R.
30/1X. 11.35 flh. D. R.
1/X. 11.30 flh. D. R.
3/X. 11.25 flh. O. R.

27/IX. Malting 76 — 88 cts.
28/IX. Malting 76 — 88 cts.
29/1X. Malting 75 — 88 cts.
30/1X. Malting 75 — 88 cts.

28/1X. Malting 90 cts. za bushel.
29/1X. Malting 90 cts za bushel.
30/1X. Malting 89 cts. za bushel.
1/X. Malting 89 cts za bushel.

3/X. Malting 88.1 cts. za bushel.

Gdansk.

Berlin.

Hamburg.

za bushel.
za bushel.
za bushel.
za bushel.

Chicago.

Nowy York.
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& MAMMUT

Zywica piwowarska oszczednosciowa uzywana
otl lat 25 w licznych browarach.

ZYWICA ,MAMMUT" nie mieknie w lecie i nie
kruszeje w zimie.

ZYWICA ,MAMMUT* dodana do innych dobrych
zywic podnosi ich jakosc.

SPRZEDAZ NA POLSKE:

Karol HESSENMULLER
Bydgoszcz, tel. 379.

FABRYKA KORKOW

M. REICH

KRAKOW, Grodzka 71a, skrz. poczt. 205.
Telefon 4186.

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
I ICH REPREZENTACJlI W KRAJU.

Oferty z prébkami na kazde zadanie.

| PRZEMYSL PIWOWARSK!

4  jest najskuteczniejszym, najprost-
szym i najtanszym Srodkiem reklamy
dla produktéw potrzebnych w prze-

4 mys$le piwowarskim.

JOHANNES LINZ

BIURO INZYNIERSKIE

Fabryka maszyn, kotlarnia oaz odlewnia
RAWICZ  WIikp.

Rok zatozenia 1862,

<1 0 a

Suszarnie stodu wedtug wiasnego doswiadczonego systemu
dla wyrobu wszelkiego gatunku stodu.

Zalety moich suszarni (dwu i trzypotkowych) sg nastepujace:

1) duza powierzchnia ogrzewalna grzejnikéw, stad bardzo
mate zuzycie wegla,

2) niezwykta wydajnosc,

3) solidne wykonanie w zelazie, a wiec mato rob6t mu-
rarskich, przez co unika sie remontéw,

4) tatwos¢ obchodzenia sie.

Przebudowa i naprawa wadliwych suszarni.



330 PRZEMYSt PIWOWARSKI Nb 41



