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do jasnych i ciemnych piw, produkowany w Stodowni naszej w Wejherowie
(Pomorze) z najlepszego jeczmienia kujawskiego.

JECZM | EN BROWARNIANY pierwszo rzednej jakosci.

Masa Filtracyjna

gwarantowana z czystych nici bawetnianych, dostarczamy na dtugo-
term. kredyt solidnym browarom polskim na dogodnych warunkach.

TOW. HANDLOWE dla PRZEMYStU SEODOWEGO | BROWARNIANEGO, S. A.

HANDELSGESELLSCHAFT FUR MALZ- U. BRAUINDUSTRI1E, AKT. GES.

GDANSK, Holzmarkt 24. Telegr. ,,Braumalz™.

Prof. Dr. ANDRZEJ KRZEMECKI.

Poglad na role teorji i praktyka
w przemysle piwowarskim.(

Moze w zadnym przemysle temat, ktéry mam za-
miar ponizej w krotkosci poruszyé i rozwing¢, nie
jest tak drazliwy, nie wywotuje tak duzej roznicy
zdan, jak wiasnie w odniesieniu do przemystu piwo-
warskiego. | po pewnej rozwadze dochodzi sie do
wniosku, ze napradwe niema w tem nic dziwnego,
Jest to, mozna powiedzie¢, rzecz zupetnie naturalna,
uwarunkowana i umotywowana niezwyklym rodzajem
produktu konsumcyjnego, jakim jest piwo, ktorego
natura, wiasnosci i dobro¢ zalezne sg od tak nieskon-
czenie dlugiego szeregu czynnikéw, ze orjentowanie
sie w nich, ich ujarzmienie i opanowanie jest w chwili
obecnej bardzo dalekie od rzeczywistosci i jak wnosi¢
mozna, niepredko jeszcze a moze i nigdy, takag rze-
czywistoscig, w Scistem znaczeniu stowa, nie stanie sie.
Moze powiedzg Szan. Panowie, ze jestem za wielkim
pesymistg i zamiast powiedzie¢ co$ nowego, pociesza-
jacego, stawiam tak smutne horoskopy. Mam jednak
przekonanie, ze jakkolwiek nie chce ani sam by¢ pe-
symistg ani nikogo na ten smutny ton nastrajac¢, to
jednak i Szan. Panowie jezeli odrazu jeszcze nie po-
dzielajg mego zdania, to przy dalszych rozwazaniach,
do niego wiecej lub mniej sie zblizg.

Rozwazmy najpierw nieco blizej nature i sposéb
powstania samego produktu, jaki obecnie nazywa-
my piwem i poréwnajmy go z r6znemi innemi gatun-
kami wytworéw a w naturze i istocie ich uderzy nas
odrazu duza rdznica, przemawiajgca wymownym je-
zykiem na korzy$¢ tych innych przemystdbw a na
niekorzy$¢ a raczej na duzg skomplikowanos$¢ pracy
w piwowarstwie. Nie chcac przytaczaé jako przy-
ktadow roznych gatezi przemystéw, wchodzacych
w zakres technologji chemicznej nieorganicznej, jak

B Odczyt, wygtoszony na Zjezdzie Zwigzku Piwowardéw
w Pclsce, ktéry sie odbyt dnia 11 Grudnia 1927 r. w Warszawie.

Telef. Nr. 25185, 25186.

fabrykacja sody, kwasu siarczanego, superfosfatow
etc. gdzie surowcami sg materjaty mineralne, chemicz-
nie dostatecznie znane, jak tez znany jest przebieg pro-
cesow chemicznych, jakie w toku roboty zachodza, po-
zwole sobie poréwnac¢ piwowarstwo bodaj z Kkilku in-
nemi gateziami przemystdw rolniczych, aby wykazaé
stuszno$¢ mego wniosku, ze piwowarstwo nalezy do
najtrudniejszych  dzialtbw przemystu organicznego
w ogo6lnosci a rolnictwa w szczegdlnosci.

Krochmalnictwo, ktérego zadaniem jest wyrdb
krochmalu, znajduje produkt swego wytworu juz jako
materjat gotowy w formie ziarnek skrobi, nagroma-
dzonych w tkankach rodlinnych (w bulwach ziemnia-
czanych, ziarnach zbozowych i t. p.). Producent kroch-
malu ma tylko wydoby¢ ziarnka skrobi, baczac by
przy mozliwie najmniejszym nakkadzie pracy i kosz-
tow w toku fabrykacji jaknajmniej uroni¢ z wydoby-
wanego gotowego juz wytworu natury, aby go zebraé
w formie najczystszej, a zatem usungC wszystko, co
z tkanek roélinnych pochodzi, a nie stanowi ziarn
skrobi. Jasnem tutaj wydaC sie musi, ze postep w tej
gatezi przemystu zaleznym jest niemal jedynie od
stopnia doskonato$ci i sprawno$ci urzadzehn maszyno-
wych i aparatury—proceséw chemicznych jest w toku
roboty bardzo niewiele, a i te manipulacje chemiczne,
jakie tu wchodzg w gre, nie majg wcale dotkngé¢ sa-
mego wytworu, to jest ziarn skrobiowych, Z tych to
zasadniczych wzgledow przemyst krochmalniczy ra-
czej powinien zamiesci¢ sie w ramach technologji me-
chanicznej, niz chemicznej, podobnie jak np. papier-
nictwo i t. p.

Zasadniczo podobny, jednak wiecej skompliko-
wany jest przemyst cukrowniczy. | tu istota wytworu
tego przemystu, t. j. cukier (saccharosa) jest w tkan-
kach cukrodajnych roélin (trzcina cukrowa, burak cu-
krowy i t. p.) jako taki w formie gotowego zwigzku
zawarty. Zadaniem przemystu jest wydobycie tego
cukru w formie statej i zupetnie czystej.

| w tym przemysle gros manipulacji przedstawia-
ja czynnosci mechaniczne, a procesy chemiczne, prze-
biegajgce w toku fabrykacji, majg objac inne zwigzki,
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aby je z rozczynu cukrowego usuna¢. ldee chemiczne
w tym przemysle dotyczg jedynie sposobdw usuniecia
sumy cial, zanieczyszczajagcych sok buraczany.
W sprawnosci, wydajnosci i wogble rentownosci fa-

brykacji odgrywaja i tu decydujgcg role gtéwnie urza- |

dzenia mechaniczne, to tez mozna powiedzie¢, ze zad-
na z gatezi przemystu nie moze poszczycic¢ sie tak wy-
soko postawiong i udoskonalong aparaturg, jak nowo-
czesne cukrownictwo i nie dziw, ze rézne inne prze-
mysty wzorujg sie pod tym wzgledem na cukrowni-
ctwie, przejmujac badz to wprost badZ to z matemi
modyfikacjami rozmaite jego urzadzenia dla swoistych
celéow. Chociazby dla przyktadu wspomne o sptaw-
niach buraczanych, wprowadzonych obecnie po-
wszechnie w krochmalniach i gorzelniach, o centryfu-
gach czyli wiréwkach, ktére tak powszechne znajdu-
ja dzisiaj zastosowanie w fabrykach drozdzy praso-
wanych nowszych systemow, w zaktadach przemy-
stowych mleczarskich o t. zw. vacuumaparatach, wpro-
wadzonych do wiekszych fabryk marmolady, sokow
owocowych, o btotniarkach czyli prasach filtrowych,
ktére spotykamy w fabrykach parafiny, a w browarze
staty sie od dziesigtkow lat podstawowg ideg jednego
z najbardziej skwapliwie wprowadzanych aparatow
pod postacig filtrow do piwa, a w nowszych cza-
sach w formie pras wzglednie filtrow zacierowych
walczg o lepsze z szanownemi pod wzgledem wieku
i zastugi kadziami klarujgcemi.

Rozpatrzmy dalej inne przemysty z piwowar-
stwem w blizszym pozostajace zwigzku. Dotad wspo-
mniane i krotko poruszone krochmalnictwo i cukro-
wnictwo majg z piwowarstwem te ceche wspolng, ze
zajmujg sie przerébka ptodow rolniczych i z tego ty-
tutu wchodzg w rame technologji rolniczej, a przyna-
leznos¢ te warunkuje jeszcze i ta wspdlna cecha, ze
przemysty te dostarczajg gospodarstwu rolnemu cen-
nych odpadkow, grajacych bardzo wazng role karmy
dla bydta badZto w formie pulpy ziemniaczanej, badz-
to wystodzonej krajanki buraczanej, lub wreszcie mio-
ta i kietkdbw stodowych — nadto cukrownictwo z pi-
wowarstwem majg jeszcze ten wspolny punkt, ze ich
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wytwory sg przedmiotem bezposredniej
ludzkiej.

Dalszym pokrewnym piwowarstwu przemystem
rolniczym jest gorzelnictwo i wyrob drozdzy. Mam tu
na mysli tylko gorzelnictwo i drozdzarstwo rolnicze,
a wiec tylko takie przedsiebiorstwa, ktore przerabiajg
jedynie produkty rolnicze, lub produkty odpadkowe
z przetworni ptodow rolniczych jak np. melase.
W przemystach tych widzimy jeszcze wieksze pokre-
wienstwo z piwowarstwem, badzZ to z tego wzgledu, ze
spotykamy sie tu z temi samemi surowcami jak jecz-
mien, badZ tez w toku fabrykacji z temi samemi pro-
cesami (stodowanie, zacieranie) a najistotniejsza spoj-
nig kojarzaca je niejako w jedno ogniwo jest proces
fermentacji alkoholowej. Jezeli dotgczymy do tej ple-
jady jeszcze przemyst winowy, .obejmujacy zaréwno
wyréb win gronowych, jak tez wszelkiego rodzaju win
owocowych, zbozowych etc. to calg te grupe przemy-
stbw mozemy ujag¢ w osobng rame przemystu fermen-
tacyjnego.

Znajac tajniki i bolgczki wszystkich tu wymienio-
nych gatezi przemystu fermentacyjnego, uznac nalezy,
ze najbardziej zawity i najtrudniejszy do opanowania
jest jednak przemyst piwowarski. | nietrudno udo-
wodni¢ dlaczego tak jest.

WeZmy najpierw piwowarstwo w zestawieniu
z winiarstwem. Wytwor jednego i drugiego przemy-
stu jest bezposrednim przedmiotem konsumcji ludz-
kiej, a poniewaz napojow tych nie mozna zaliczyc,
przynajmniej w obecnej jeszcze chwili— do artyku-
téw niezbednego zapotrzebowania, pomijajac narazie
kwestje czy przynajmniej odnosnie do piwa jest to
stuszne, wiec kazdy fachowiec wie jak ciezko jest przy
tego rodzaju artykutach wszelakim wymogom i gu-
stom konsumentéw zado$¢ uczyni¢. Komu zatem ta-
twiej przychodzi te trudnosci przezwyciezy¢ wintarzo-
wi, czy piwowarowi? Moznaby w tem miejscu przyto-
czy¢ duzo bolaczek jednej i drugiej strony, jednak zna-
cznie wiecej i co do stopnia natezenia ciezszych dolegli-
wosci moze przedstawic niestety piwowar. Fabrykant
wina ma w fermie moszczu winogronowego czy Owoco-

konsumcji

SPOLKA AKCYIJNA PRZEMYStU SZKLANEGO
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SIEMENS

VW UJSCIU (Wielkopolska).

Wyrabia wszelkiego rodzaju butelki ze szkia 3/4 BIALEGO
I ZIELONEGO podtug! wiasnych i nadestanych form.
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wego gotowy juz rozczyn cukrowy, ktory nalezy poddac
tylko fermentacji. Jakkolwiek sktad chemiczny same-
go moszczu, zwiaszcza z owocOw i jagod, mozna
sztucznie przez dodatek cukru, kwasow, garbnikow
etc. odpowiednio skorygowaé, to zasadniczej natury
samego moszczu, ktéra jest gtdbwng podwaling goto-
wego napoju, dalece zmieni¢ nie mozna i sprawa ta
nie obcigza zbytnio umystu producenta. O ile prze-
bieg fermentacji odbedzie sie prawidtowo i dalsze ma-
nipulacje zostang w nalezyty sposéb i w wiasciwym
czasie wykonane, produkt musi by¢ w swoim rodzaju
dobrym.

WejdZzmy teraz w skore piwowara. lle kosztuje
go pracy i zabiegéw, zanim ze stodu, chmielu i wody
dojdzie do brzeczki, tego petnego tajemnic tworu, co
do ktdérego niezawsze napewno wiadomo, co tam w tra-
wie piszczy i jaki produkt, przy dalszej sumie nawet
sumiennej i troskliwej pracy, w rezultacie wypadnie.
Wiadomo, ze przy wyrobie wina, tatwiej nap6j zupet-
nie klarowny otrzymac czestokro¢ nawet bez stosowa-
nia specjalnych zabiegdw a o ile nawet uciekanie sie
do pewnych manipulacji w tym kierunku okaze sie ko-
niecznem, to predzej dobry i trwalszy skutek da sie
osiggnaC przy winie, niz przy piwie. Samo przez sie
ziozumiatem jest, ze wino, bedac z reguty napojem bo-
gatszym w alkohol i kwasy, jest nietylko produktem
trwalszym, ale nadto, w miare dtuzszego przechowy-
wania, staje sie artykulem, zyskujgcym znacznie na
dobroci, a temsamem na wartosci czego o piwie poza
pewnemi ograniczeniami powiedzie¢ nie mozna.
Troska o zapewnienie piwu trwatosci, na czas
bodaj tylko ograniczony, bo chociazby tylko na okres
kilku tygodni, nastrecza piwowarowi czesto niemate,
a niekiedy nawet niedajagce sie pokonac trudnosci.
Uciekanie sie do pasteuryzowania jest w browarze,
z réznych znanych zresztg powoddw, niechetnie stoso-
wane, a uzycie chociazby w bardzo umiarkowanych
dozach, jakichkolwiek sztucznych $rodkéw konserwu-
jacych, ktére z natury rzeczy muszg by¢ antyseptyka-
mi, naraza przedsiebiorstwo na srogie konsekwencje
prawne.

‘0000«-0000000000000 12222222 22
t Tow. Ake. Przemyslu Korkowego
WICANDER 1 S-ka

! |
* *
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Piwowar ma nadto dokona¢ jednej sztuki wie-
cej, niz producent zwykiego wina, mianowicie,
ma on sprawi¢, aby piwo wykazywato zada-
walniajgcg pienistos$¢ i piankowatos¢. Od ilu czynni-
kéw ta jedna z najistotniejszych wiasnosci piwa jest
zalezna, jak trudne jest osiggniecie i utrzymanie w pi-
wie tej wiasciwosci, Swiadom jest kazdy piwowar az
nadto dobrze. Od tej troski wolny jest zupetnie
producent zwyktego wina, za$ fabrykant wina musu-
jacego rozporzadza tatwiejszemi Srodkami i sposoba-
mi do wyrobienia swego szampana, od ktdrego zresz-
tg nie zada sie takiego rodzaju piankowatos$ci jak od
piwa.

Przemyst gorzelniany i drozdzarski, rozpatrywa-
ny jako przemyst rolny, operuje wprawdzie podobnie
jak piwowarstwo takiemi samemi procesami enzyma-
tycznemi i fermentacjg alkoholowg odczuwa takze po-
dobne bolgczki jak piwowarstwo, jednakowoz
wieksze lub mniejsze niepowodzenie w gorzelni nie
moze mie¢ w tym stopniu niemitych nastepstw jak
w browarze.

Tlumaczy sie to tem, ze produkt obu powyzej
wymienionych wytworni nie jest bezposrednim przed-
miotem konsumcji ludzkiej wiec rézne niedomaga-
nia w jakosci artykutu tatwiej dadzg sie ukry¢; mo-
ga one ostatecznie znizy¢ wiecej lub mniej jego cene,
lecz nie czynig go produktem nie do uzycia, a tem
samem bezwartoSciowym, jak to sie nierzadko z pi-
wem zdarza. Czy gorzelnia wyrobi spirytus surowy
wiecej czy mniej czysty, jest to poniekad rzeczg obo-
jetng, bo o ile produkt idzie do denaturowania, zanie-
czyszczenie spirytusu w tym wypadku jest zupeinie
bez znaczenia, o ile idzie do rektyfikacji, wieksza ilos¢
zanieczyszczen w suréwce réwniez nie odgrywa istot-
niejszej roli dla sprawnosci dziatania obecnie tak udo-
skonalonych aparatow rektyfikacyjnych. Mniejsza
wydajno$¢ w spirytusie z powodu mniej zadawalnia-
jacego odfermentowania da sie rowniez w gorzelni
poniekad ftatwiej przebole¢, bo otrzymuje sie w tym
razie wiecej wartosciowy jako karma —wywar. Byt
nawet okres przed wojng, kiedy niemieckie pisma fa-
chowe wentylowaty sprawe, czy nie byloby korzyst-
niej dla gorzelni rolniczych, nie dazy¢ wcale do osig-
gania wysokich wydajnosci w spirytusie, a natomiast
produkowac tuczniejszy wywar t. zw. ,,Mastschlem-
pe“ i obecnie jeszcze odzywajg sie od czasu do czasu

gtosy w tym sensie.
(Cigg dalszy nastapi).

Poznan 19209,
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JESIENNY ZJAZD ZWIAZKU PIWOWAROW
POLSKICH W POZNANIU,

Jesienny Zjazd Piwowardw, zgodnie z zapowie-
dzig zjazdu wiosennego, odbyt sie tym razem w stoli-
cy na skutek zaproszenia Zgromadzenia Piwowarow
m, st. Warszawy (Cech piwowaréw) i Zjednoczonych
Browarow Warszawskich p. f. ,,Haberbusch i Schiele®

Zjazd zaszczycili swojg obecnoscig pp. profesor
Tadeusz Chrzagszcz z Poznania i prof. Andrzej Krze-
mecki z Krakowa.

Juz sam program zjazdu, zapowiadajgcy cieka-
we odczyty niestrudzonych naszych uczonych, pracu-
jacych na niwie przemystu fermentacyjnego i donioste
dla zrzeszen piwowarskich wnioski, przedstawiat sie
niezwykle interesujgco. Nic tez dziwnego, ze zjazd
byt liczniejszy jak zazwyczaj, a przybyli reprezento-
wali wszystkie dzielnice Polski.

Dnia 10 b. m. licznie zebrani w pracowni anali-
tycznej Zjednoczonych Browaréw Warszawskich
uczestnicy w cieptych stowach byli powitani przez Za-
rzad Browaru w osobie Prezesa p. Jana Patzera i Star-
szego Zgromadzenia Piwowar6w m. st. Warszawy p.
Tadeusza Lampego. Po zwiedzeniu browaru i doko-
naniu pamiatkowego zdjecia udano sie do sali restau-
racji p. Weglinskiego na Krakowskiem Przedmiesciu
Nr. 87, gdzie rozpoczeto obrady pod przewodnictwem
wybranego jednogtosnie prezesa p. Chocieszynskiego
z Ostrowia. Na sekretarza powotano pp. Kempego
z Gniezna i Kiwerskiego z Okocimia.

Przewodniczacy, witajac w krétkich stowach
przybytych i dziekujac pp. Profesorom za ich taskawy
udziat w zjezdzie, komunikuje zebranym, ze Zwigzek
Piwowardéw Polskich w Poznaniu w uznaniu zastug
potozonych dla rozwoju piwowarstwa w Polsce po-
stanowit mianowa¢ cztonkami honorowymi zwigzku
pp. prof. Tadeusza Chrzaszcza, Andrzeja Krze-
meckiego i p. |. Waberskiego, wiasciciela browaru
w Gnieznie, na znak czego wrecza obecnym artystycz-
nie wykonane dyplomy honorowe, z zalem stwierdza-
jac, ze p. J. Waberski niestety nie byt w moznosci
przyby¢ na Zjazd z powodu nadwatlonego zdrowia.

Po przemdwieniu p. profesora A. Krzemeckiego
zebrani w skupieniu wystuchali odczytu p. prof. T.
Chrzaszcza.

Niestety, w krétkiem sprawozdaniu i nie posiada-
jac zadnych notatek, nie jesteSmy w moznosci cho-
ciazby streSci¢ stdw wielce Szanownego Prelegenta.
Wyktad jasny, zwiezty i tresciwy o gtownych Zrédtach
niebezpieczenstw czyhajgcych na powodzenie pracy
piwowara i przyczynach niepowodzen, byt wystucha-
ny w duzem skupieniu a burzliwe oklaski w czesci tyl-
ko wyrazi¢ mogty wdzieczno$¢ i uznanie stuchaczow.

Z powodu spoOznionej pory obrady przerwano,
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SPECJALISTA MASZYN CHLODNICZYCH

Sadownie zaprzysiezony rzeczoznawca dla chtodni
i urzadzen chtodniczych n. ob. S. Okr. w Poznaniu.

Poznan, ul, Wielkie Garbary 34 i Siemiradzkiego 11, tel 53-70.

1) Naprawia, montuje, demontuje i bada_chtodnie: amoniakowe,
weglikowe, absorbcyjne jak réwniez pracujace kwasem siarkowym.
Doprowadza do normalnego funkcjonowania
nawet najbardziej uszkodzone chiodnie.

Powigksza dziatalno$¢ starszych chiodni.

2) Budowa nowych chtodni, projektowanie zaktadéw chtodniczych
i lodowni podfug ostatnich doswiadczer techniki chtodnicze].
Pierwszorzedne referencje.

Za przeprowadzone remonty udziela sie¢ dwuletniej gwarancji.

n i

azeby przyja¢ positek, ktérym podejmowaty gosci
Zjednoczone Browary Warszawskie.

Na przyjeciu reprezentowali gospodarzy Prezes
p. Jan Patzer i St. Zgr. Piw. m. st. Warszawy p. Ta-
deusz Lampe.

Ozywiona pogawedka kolezenska, podczas ktorej
spetniono moc toastdw, przeciggneta sie do pdznej go-
dziny.

Nastepny dzien obrad rozpoczeto uroczystg Mszg
Swieta w kosciele 00. Karmelitow odprawiong stara-
niem Cechu Piwowardéw na intencje zjazdu. Po mo-
dfach przystgpiono do dalszych obrad, w ktérych,
z racji Swieta, uczestniczyto jeszcze wiecej czionkow
anizeli w dniu poprzednim.

Obszerne sprawozdanie o$wietlajagce nader po-
zyteczng dziatalnos¢ Zwiagzku poprzedzito wybory no-
wego zarzadu w skiad ktérego weszli: prezes p. Cho-
cieszynski, wice-prezes p. Tadeusz Lampe, skarbnik
p. Kaczmarek, sekretarz p. Kempe i zastepca sekre-
tarza p. Kiwerski.

Ku ogolnemu zalowi, ttumaczac sie brakiem cza-
su i nawatem pracy, kategorycznie odmowili przyjecia
mandatow pp. Borowicz i Michalski.

Po ustaleniu skladek i sprawozdaniu skarbnika
p. Kaczmarka, przewodniczacy p. Chocieszynski ko-
munikuje zebranym, ze z powodu likwidacji Cechu
Warszawskiego, z mocy wchodzacej w zycie ustawy
przemystowej, zachodzi potrzeba zmiany nazwy zwigz-
ku na ,Zwigzek Piwowaréw w Polsce” i pewnych
punktow ustawy z racji rozszerzenia dziatalnosci na ca-
ty obszar panstwa. Zjazd wiec obecny jest doniostym
momentem fuzji dwu organizacji piwowarskich w jed-
na, ktora okrzepnie, a przez to bedzie w moznosci roz-
wing¢ znacznie szersza dziatalno$¢ dla dobra piwo-
waréw i piwowarstwa.

Przedstawiciel Cechu p. Tadeusz Lampe, nawo-
tujac do zrzeszenia sie, wzywat cztonkdw cechu do za-
pisywania sie na liste zwigzku, chociaz formalnie Cech
Warszawski jeszcze istnieje, a bedzie dopiero rozwig-
zany po zebraniu likwidacyjnem.
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J szym i najtanszym Srodkiem reklamy

dla produktéw potrzebnych w prze-
4 mysle piwowarskim. >
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Wiasciwie obrady na tem zakonczono i postano
wiono wysta¢ depesze do pp. Prezeséw dzielnicowych
zwigzkow browardw.

Po $niadaniu, spozytem w niezwykle mitym na-
stroju, wystuchano odczytu p. prof. A, Krzemeckiego
z Krakowa na temat ,,Poglad na role teorji i praktyki
w przemysle piwowarskim".

Niezwykle interesujacy temat, w szczegdlnosci dla
naszego piwowarstwa, byt prawdziwag ucztg dla stu-
chaczy a diugotrwate owacje byty dowodem tej ser-
deczno$ci i wdziecznosci jaka darzy swoich pionierow
Swiat piwowarski.

Odczyt p. Profesora A. Krzemeckego drukujemy.

Dyskusja nad tematem powoli przerodzita sie
w kolezenskie zebranie, ktére byto wiasciwem zam-
knieciem zjazdu a ws$rdd uczestnikow pozostawi jak-
najmilsze wspomnienia.
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NASZE WYDAWNICTWA.

Tadeusz Lampe — Przewodnik Miodego
Piwowara — Naktad Centralnego Zwigzku Przemy-
stu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzeczypospoli-
tej Polskiej — str. 241. Cena 10 zt. wraz z przesytka.

Dawno oczekiwany, a tak upragniony w szczegol-
nosci przez miodziez piwowarskg podrecznik jest
pierwszym tego rodzaju wydawnictwem doby powojen-
nej. Opracowany nadzwyczaj drobiazgowo w formie
pytan i odpowiedzi, zwiezty i jasny, obejmujgcy
wszystkie dziedziny piwowarstwa, opatrzony liczne-
mi tablicami przerachowan, bedzie naprawde przewod-
nikiem mtodego piwowara. Pomimo jednak tak skrom-
nego tytutu dla starszego piwowara jest pozgdang po-
dreczng lekturg i znalezé sie powinien w bibljotece
kazdego browaru.

Autor potozyt tu wiekopomne zastugi dla piwo-
warstwa i zatozyt podwaliny naszej literatury zawo-
dowej, za co nasze skromne wydawnictwo sktada Mu
nalezny hotd.

TADUSZ LAMPE
st. Zgromadzenia Piwowardw stot, miasta Warszawy.

PRZEWODNIK
MLODEGO PIWOWARA

Naktad C Z. P. P. i S. w R. P.
CENA Zt. 10.
Zamowienia i przesytki pieniezne prosimy kierowac

do C Z.P.P. i S, Wiejska 17, m. 2. (P. K. O. Zwig-
zek Wiascicieli Browaréw w Polsce, 1041).

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskie;j.

Trudnosci, jakie napotykajg browary przy cze-
Sciowym roztadunku wagondéw na stacjach posrednich,
z powodu zbyt krotkiego postoju pociggébw towaro-
wych, niejednokrotnie zmuszajg prowadzacych trans-
port do zadania odczepienia wagonu. Nowe nadanie
do stacji krancowej czeSciowo wytadowanego wago-
nu opdznia zazwyczaj przewdz o 24 godziny.

C. Z. P. P. i S. zwrocit sie do Ministerstwa Ko-
munikacji 0 zmiane przepisow w tem znaczeniu, azeby
na wiekszych stacjach posrednich na zgdanie prowa-
dzacego — wagon z piwem, wystany do stacji kranco-
wej, mogt by¢ do czeSciowego roztadunku odczepiony
i wystany nastepnym pociggiem bez zadnych formal-

nosci a tylko na podstawie listbw przewozowych od
stacji nadania do stacji krancowej.

Ministerstwo Skarbu zwrdcito uwage na okolnik
Nr. 84 z dnia 15 grudnia 1924 r, L. DPO. 7.575/111/24,
ktorym wyjasniono, ze zaklady gastronomiczne: re-
stauracje, cukiernie, kawiarnie, mleczarnie oraz pi-
wiarnie winny by¢ zaklasowane do Ill kategorji han-
dlowej, o ile w tych przedsigebiorstwach, oprdcz piwa
zadnych innych trunkéw sie nie sprzedaje, a ilos¢ za-
trudnionych pracownikéw nie przekracza 10 osob, li-
czac w tem wiasciciela i cztonkéw jego rodziny w tych
zaktadach pracujacych.
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Do Centralnego Zwigzku Przemystu Piwowar-
skiego i Stodowniczego w R. P.:

Na zapytanie tutejsze czy obowigzujgce przepisy
na prywatne korzystanie z automatycznych funtowych
wag do stodu ,,Chronos“, nabytych przez niekt6rych
przedsiebiorcow browaréw w celu wiasnej prywatnej
kontroli zuzycia stodu, Gtéwny Urzad Miar nadestat
nastepujace wyjasnienie:

O ile automatyczne wagi ,,Chronos“, wazace
w funtach rosyjskich, uzywane sg w browarach tylko
do wewnetrznej kontroli zuzycia stodu, nie majgcej
wptywu na ocene jakichkolwiek S$wiadczen (np. na
wymiar robocizny), to wagi te nie podlegajg zadnym
wymaganiom, wynikajagcym z przepisow prawa o0 mia-
rach, a wiec niema podstawy do wymagania przero-
bienia ich na kilogramowe.

Z uwagi na powyzsze nie nalezy wymaga¢ od
przedsiebiorcow browaréw przerébki ustawionych
w browarach funtowych wag ,,Chronos" na kilogramo-
we ani tez i zabezpieczac te wagi.

Do wag tych takze jako funtowych niema zasto-
sowania § 53 poczatek ust. 2 i § 77 rozp. Min. Skar-
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bu z dnia 25.VI11.1924 r. w sprawie wykonania usta-
wy 0 opodatkowaniu piwa (D. U. R. P. z roku 1924
Nr. 90, poz. 850).

Dyrektor Departamentu
(—) Wojtowicz.

Niniejszem powiadamiamy WPandw, iz z poczat-
kiem r. p. ukaze sie w druku Rocznik Il-gi wydawni-
ctwa ,,Przewodnik Przemystu i Flandtu Polskiego!’
bedacego jedyng w kraju encyklopedjg gospodarcza,
redagowang przez najwybitniejszych ekonomistow
z pp. Dr. Leonem Paczewskim, Al. Jackowskim, Dr.
L. Faltem, Juljanem Kotomyjskim, B. Rzepeckim, Fr.
Krolikowskim i Alfredem Siebeneichenem na czele.

W dziale po$wieconym przemystowi zostanie za-
mieszczony obszerny artykut, opracowany w porozu-
mieniu z naszg organizacja, a obrazujacy stan prze-
mystu piwowarskiego w Polsce.

Wobec tego, zwracamy uwage WPan6w na to
wydawnictwo zaznaczajgc, ze zastuguje ono catkowi-
cie na poparcie, ze wzgledu na powazny charakter
propagandowy i te korzysci handlowe, jakie moze
przynie$¢ naszemu przemystowi.

CENY JECZMIENIA. Berlin. 7/X1l. 220 — 268 mk. n.
9/XIl 220 — 268 mk. n.
12/XI1. 220 — 268 mk n.
Warszawa. 7IXI1. 43.00 zt.
oXIL 4275 7t 13/XI1. 220 — 267 mk. n.
12/XI1l. 42.50 zk Hamburg. 7/X11. 12.15 flh Dun. Ros.
13, XII. 42.50 zt. 12/X11. 11 90 flh.
Bydgoszcz  7IXIl. 40— 41zt IR RO A
o/XIl. 40— 41zt - 12121 Tih. La Plata
12/X11 11.95 flh.
Katowice. 7IXI. 49— 52 zi. 13/X11. 12.10 flh.
1%;2” ig: gg ;: Chicago. 7/XII. Malting 85 — 92 cts. za bushel
13XU 49— 52 7} 9,/XIl. Malting85 — 92cts. za bushel
: 11/XI11. Malting85 — 93 cts. za bushel
Lwow. 12/XI11. 39— 41 zt 12/X11  Malting85 — 98 cts za bushel
13/AI1. 38— 39 zi. 13/X1l. Malting86 — 94 cts. za bushel
Poznan. 7IXII. 3950 — 41 zt Nowy York. 7/X4. Malting 100 cts. za bushel.
9,/XIl. 3950 — 41 zi 9/XIl Malting 101 cts za bushel.
12/X11. 39.50 — 41 zt. 13/X1l. Malting 101 cts. za bushel.
Wilno. 13/XI1. 45 zk
<o
Dlaczego piwo jest nietrwale? w
i
Odpowie po zbadaniu nadestanej proby '

u>

PIWOWARSKA PRACOWNIA ANALITYCZNA ~

WARSZAWA, WIEJSKA 17, m. 2.
P. K. O. Zwigzek Wiascicieli Browaréw w Polsce Nr. 1041.

CENNIK ROZBIOROW W Nr. 47 ,PRZEMYSLU PIWOWARSKIEGO" (ABONAMENT).
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