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Prof. Dr. ANDRZEJ KRZEMECKI.

Poglad na role teorji i praktyki
w przemysle piwowarskim.0
(Ciag dalszy).

Jezeli dotad nie dotknatem jeszcze wiasciwie
istotnego tematu, a tylko poréwnywatem piwowarstwo
z innemi przemystami, blizej lub dalej piwowarstwa
stojgcemi lub wcale z niem nic wspdlnego nie majace-
mi, uczynitem to dlatego aby namacalnie wykazac,
ze piwowarstwo jest niewatpliwie jedng z najtrud-
niejszych gatezi przemystu. Gdy rézne inne przemy-
sty opierajg sie albo na manipulacjach czysto mecha-
nicznych, albo na procesach czysto chemicznych o do-
ktadnie znanych przebiegach, to piwowarstwo, jako
czotowy reprezentant przemystu fermentacyjnego, ma
do opanowania, nieprzejrzany splot procesdbw mecha-
niczno-chemiczno-biologiczno-enzymatycznych. 1 tu
wiasnie lezy sedno motywdéw do wyciggania konse-
kwencji i dalszych wnioskéw, majacych by¢ tematem
niniejszego odczytu.

Normalne zjawisko, obserwowane w dziejach roz-
woju poszczeg6lnych przemystow, objawia sie w ten
sposob, ze nauka poznaje i blizej zgtebia pewne pra-
wa natury czy to z dziedziny fizyki, czy chemiji i temu
podobnych innych um;ejetnosci, a dopiero pdzniej
przemyst wciela te zdobycze naukowe w forme realng
opierajgc na nich tok swojej fabrykacji. Po tej drodze
rozwijat sie i dalej kroczy caty dzisiejszy przemyst
czysto chemiczny zaréwno nieorganiczny jak i orga-
niczny, Na takich podstawach zrodzony przemyst po-
rusza sie odrazu na pewnych nogach, rozwija sie
szybko i niefatwo da sie zachwiaC i zejS¢ na manowce.

Czy cala technika przemystu fermentacyjnego
z piwowarstwem na czele na tej drodze powstata i ro-
zwijata sie?

Odczyt, wygtoszony na Zjezdzie Zwigzku Piwowarow
w Pclsce, ktéry sie odbyt dnia 11 Grudnia 1927 r. w Warszawie.

Wiadomo, ze poczatki przemystu fermentacyjne-
go sg tak stare, jak stara wogdle jest ludzkos¢, bo za-
bytki kultury Swiadczg, ze gdzie tylko od czaséw naj-
dawniejszych cztowiek zaznaczyt $lady swojej bytno-
éci i istnienia pozostawiat zawsze dowody, ze wyra-
biat i uzywat jakiego$ napoju oszatamiajgcego prze-
waznie alkoholowego.

Z natury rzeczy wynika, ze wino gronowe musia-
to by¢ najpierwszym prawdziwym napojem alkoholo-
wym, bo juz sama natura tak cudownie zrzadzita, ze
wyrobienie napoju alkoholowego z winogron nie wy-
magato ze strony cztowieka prawie najmniejszego wy-
sitku umystowego.

Réwnoczesnie, a moze nieco pdzniej, wziety swoj
poczatek inne wina podobne, napoje alkoholowe, spo-
rzagdzane w rozmaity sposéb z innych ptodéw natu-
ralnych i w tych juz bardzo zamierzchtych, mitycz-
nych czasach mozemy dopatrze¢ sie poczatkbw —co-
prawda bardzo jeszcze niedoteznych — dzisiejszego,
tak pod wzgledem technicznym wysoko postawionego,
piwowarstwa.

Doktadniejsza data czy epoka narodzin tego na-
poju jest bardzo trudng do wytowienia gtéwnie z te-
go powodu, ze produkty tego rodzaju ukrywajg sie
dlugo w historji pod nazwg wina i czytajac dzisiaj
skagpo w historji cywilizacji rozsiane, mato do-
ktadne opisy tych napojow, nie mozna nabra¢ stanow-
czego przekonania, czy miaty one nature i wiasnosci,
zblizone bardziej do wina, czy do piwa.

Chcac przesung¢ date powstania tego przemystu,
chociaz pojetego narazie na skale drobnego przemystu
domowego — do czasu, kiedy do wyrobu piwa zacze-
to uzywac chmielu, to i w tym wypadku w zapiskach
historycznych znajdujemy bardzo sprzeczne daty. Juz
z listow krola frankonskiego Pipina, dowiadujemy sie,
ze w roku 768 po Chr. hodowano chmiel po ogrodach,
chmielu tego jednak do piwa nie uzywano.

Pierwsze pewne zapiski 0 uzywaniu chmielu do
wyrobu piwa datujg sie z r. 1079 po Chr.

Widzimy zatem, ze sposob wyrabiania tego na-
poju siega¢ musi w kazdym razie bardzo dawnych
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czasow a chetne uzywanie napoju tego na dworach
magnackich a nawet krolewskich musi $wiadczy¢
o tem, ze tak dzi$ jeszcze nazywana ,,sztuka piwowar-
ska“ musiata przed setkami lat sta¢ na pewnym wyz-
szym stopniu doskonatosci.

| sztuka ta samorzutnie poczeta samodzielnie roz-
wijata sie dalej, przeksztatcajgc sie stopniowo w prze-
myst zataczajacy coraz szersze kregi, nie doznajacy
przez wieki cale zadnego poparcia, zadnej pomocy,
ani zadnych wytycznych, ze strony wiedzy i nauki.

Zdumienie prawdziwe nas ogarnia i mimowoli
budzi sie¢ w nas szczere uznanie i gleboka cze$¢
i wdzieczno$¢ dla tej rzeszy niestrudzonych pracowni-
kéw piwowarskich, ktérzy na drodze czysto empirycz-
nej, nierzadko okupionej duzemi ofiarami i stratami
materjalnemi i moralnemi doszli do poznania tych
cennych wiadomosci, ktére Scista wiedza poznata
i ocenita dopiero w setki lat pozniej.

| do obecnej chwili mozna z matemi moze za-
strzezeniami powiedzie¢, ze empirja, czyli innemi sto-
wy codzienne doswiadczenia i praktyczne spostrzeze-
nia wydajg rezultaty, wyprzedzajace wyniki wiedzy
Scistej, teoretycznej.

Rozwazmy tylko, o ile wcze$niej kazdy piwo-
war znat juz tajemnicze dziatanie pewnych ciat, umiat
wykorzysta¢ ich zdolnosci, wyposrodkowac trafne
warunki dla ich najwydatniejszej pracy — mam tu na
mysli  ciekawg grupe cial, zwanych dzi§ enzymami.
Piwowar zetknat sie z niemi od niepamietnych cza-
sow i potrafit zaprzegna¢ je do celowej pracy, zanim
nauka zdotata je poznac i jakiekolwiek Swiatetko, do
dzi$ jeszcze pod wielu wzgledami zamglone, na ich
istote rzucic.

Wszak jeden z najwazniejszych enzymoéw — dia-
staz — zostat dopiero w roku 1814 przez Kirchhoffa
wykryty. Badacz ten byt pierwszym, ktory stwierdzit,
ze w ziarnach zbozowych wystepujg, miedzy innemi,
pewne ciala natury biatkowatej, ktore zdofajg skro-
bie przeistoczy¢ w cukier. Istote te nazwali Biot
i Persoz diastazg, bedaca cztonem czotowym duzej
grupy enzymow diastatycznych.
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Jak dawno juz czysta empirja opracowata spo-
sob warzenia na 3 zaciery, tak doskonaty pod kaz-
dym wzgledem, tak madrze i racjonalnie uwzglednia-
jacy najistotniejsze zdolnosci, zarébwno samej diastazy,
jak tez nature i wihasnosci skrobi. Dla obecnego stanu
nauki w tej dziedzinie, nie pozostato nic innego, jak
tylko wyjasni¢ i umotywowacé ze stanowiska wiedzy,
celowo$¢ poszczegolnych faz tej pracy. | jakkolwiek
w obecnych czasach mozemy wyliczy¢ mnoga ilos¢
metod warzelnianych, to jednak zadna z nich nie mo-
ze poszczycié sie takg uniwersalnoscig, jak wspomnia-
na metoda, stusznie do dzi§ uwazana za ,,warke ase-

kuracyjng”. Tutaj wynik dtugoletnich doswiadczen
i dociekan pracy empirycznej S$wieci prawdziwy
tryumf!

Pomijam wyliczanie catego szeregu innych szcze-
gotéw pracy stodownianej i piwowarskiej, gdzie krok
za krokiem datoby sie wykazywac, jak sama prakty-
ka piwowarska, czynigc trafne spostrzezenia i zbiera-
jac zmudnie dosSwiadczenia, doszta mozolnie do wy-
robienia racjonalnych szablonéw pracy, ktére nowo-
czesna nauka musiata w catosci zaaprobowowac,
ograniczajac swa role tylko do wyjasnienia procesow.
Zatrzymac sie pragne bodaj na krotkg chwile przy
najwazniejszym etapie pracy, t. j. przy samej fermen-
tacji.

Tutaj znowu praktyka i empirja, juz na cate set-
ki lat, wyprzedzity teorje, bo kiedy mezowie wiedzy
nawet stysze¢ nic nie chcieli o istnieniu jakich$ drob-
noustrojow, kiedy nawet po wynalezieniu i udosko-
naleniu mikroskopéw (okoto potowy XVII  wieku)
jeszcze przez diugie dziesigtki, a nawet setki lat, bo
do poczatkow XIX wieku dwa przeciwne obozy $wia-
ta naukowego staczaty ustnie i pisemnie zaciete wal-
ki, w kwestji czy proces fermentacji wywotujg istoty
zyjace, drodzdze, czy tez fermentacja alkoholowa jest
zwyktym procesem chemicznym, wzglednie mecha-
niczno-chemicznym, juz dawno przedtem nasi poczci-
wi i dobroduszni piwowarzy, dalecy od warsztatu
i pola walki uczonych, zaciagneli sporne istoty do
swej celowej pracy, wyrobili sobie z posrod tej licznej
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rzeszy na drodze selekcji, dokananej naturalnemi
Srodkami hodowli, specjalne rasy do swych celow
najlepiej sie nadajgce i Hansen miat juz w browarach
gotowy materjat do wyprowadzania swojg metodg
czystych kultur drozdzy piwowarskich — a zanim
pierwszy Pasteur w potowie XIX-go wieku zwrocit
uwage na fakt, ze bakterje sg najniebezpieczniejszymi
wrogami piwa, bo powodujg psucie sie tego napoju —
zanim za przyktadem Pasteura zaczeto w browarach
wprowadza¢ t. zw, pasteuryzowanie piwa, piwowa-
rzy juz dawno przedtem empirycznie i instynktownie
potrafili chroni¢ piwo od psucia sie i chorob, prowa-
dzac fermentacje i przechowujgc piwo w lokalach
0 niskiej temperaturze, jakkolwiek nie zdawali sobie
moze sprawy, ze niska temperatura dziata na piwo
konserwujgco z tego powodu, Ze powstrzymuje roz-
woj i prace bakterji.

Tak wiec w zasadzie cate piwowarstwo z wszyst-
kiemu swojemi, z dzisiejszego punktu widzenia, zawi-
terni procesami zostato zbudowane na drodze empi-
rycznej. Trzeba jeszcze podkre$li¢ i ten moment, ze
nietylko obecnie, ale i w okresach minionych piwo-
warstwo wybito sie na czoto przemystu fermentacyj-
nego i stuzyto za uczelnie dla innych gatezi tego prze-
mystu. Wspomne tylko, ze w gorzelniach az do roku
1892 wyrabiano stdd zielony z rozwojem Kietka do 3/
dtugosci ziarna, $lepo nasladujac pod tym wzgledem
prace w browarach, Dopiero, gdy gorzelnictwo zacze-
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o sie emancypowac i stawia¢ samodzielne kroki, do-
szto z czasem do przekonania, ze co dobre dla browa-
ru, nie zawsze musi by¢ dobre dla gorzelni i na pod-
stawie wynikow prac Hayducka przeszta gorzelnia na
stod dhugi, prowadzony na grzedzie ponad 20 dni,
skutkiem czego dtugos$¢ piorka rozwija sie do dtugo-
Sci przekraczajgcej podwojng diugosc ziarna.

Réwniez do niedawnych stosunkowo czaséw uzy-
wano w gorzelniach powszechnie drozdzy piwowar-
skich, a gdzieniegdzie, np. w Belgji dotad sg one prze-
waznie w uzyciu. Dopiero dojscie do Swiadomosci, ze
warunki zycia i pracy dla drozdzy w gorzelni sg dia-
metralnie r6ézne od stosunkéw w browarze, skionito
gorzelnikdw do obrania dla siebie innych ras droz-
dzakéw i opracowania sposobow rozmnazania zdro-
wych i czystych drozdzy dla kazdego zacieru z osobna.

Fabryki prasowanych drozdzy metoda przewie-
trzania, ktére dopiero w ostatnich czasach zaczety
sie rozwija¢ na wiekszg skale i rugowac powszechnie
metode starg, ktora byta wiasciwie nieco zmodyfiko-
wanem gorzelnictwem rolniczem, majg browarom do
zawdzieczenia udoskonalong juz aparature, a czescio-
wo i metode zacierania, w kazdym razie sposoby
Sciggania brzeczki i wystadzania miota.

Tak wiec przyznac nalezy, ze empirja i praktyka,
niewspierane przez zadng pomoc naukows, stworzy-
ty w ogélnych zarysach trwaty szkielet catego piwo-
warstwa. Jakie z tego wynikly konsekwencje —
w osobnem miejscu blizej rozwazymy.

Rozgladnijmy sie teraz, co umiejetnosci
a zatem teorja, zdziataty dla tego przemystu.

Juz przedtem niejednokrotnie wzmiankowatem,
ze przemyst piwowarski jest jednym z najtrudniej-
szych dziatbw wytwérczosci, co uzasadnia sie tem,
ze gtébwne procesy, jakie wchodzg w gre w tym prze-
mysle, wkraczajg gteboko w zakres reakcji chemicz-
nych, fizjologicznych, enzymatycznych, wreszcie, jak
przy kazdej produkcji, wiecej lub mniej wazng role
odgrywajg takze i tu procesy czysto mechaniczne.

(Cigg dalszy nastapi).

Sciste,

ZBIORY JECZMIENIA 1927 ROKU,

Wedtug ostatecznych obliczen po omiocie i po
uwzglednieniu szkod wyrzadzonych przez powodzie
Gtowny Urzad Statystyczny podaje do wiadomosci
ostateczne obliczenia zbioréw gtéwnych zbéz w roku
1927.

Wydajno$¢ z hektara wynosi przecietnie:

pszenicy 13,0 q
zyta 116 q
jeczmienia 132 q
owsa 130 g
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Ogotem zebrano:

pszenicy 14.759.000 q,
zyta 56.884.000 g-
jeczmienia 16.342.000 -
owsa 33.900.000 g-

Jak wynika z powyzszego faktyczny zbidr jest
nieco mniejszy od prowizorycznych obliczen.

W poréwnaniu z rokiem poprzednim zbiory
przedstawiajg sie nastepujgco:

pszenica 115,20/0
zyto 113,5%
jeczmien 105,1%
owies ni,nN

W stosunku do przecietnych zbior 6w w ostatniem
piecioleciu tegoroczny zbior stanowi:

pszenicy 118,0%
zyta 105,5%
jeczmienia 110,4%
owsa 114,1%

W poréwnaniu do okresu przedwojennego (1909
— 1913):

pszenicy 87,9%
zyta 99,6%
jeczmienia 109,8%
owsa 120,5%

lloSciowo hodowla jeczmienia sie poprawia, po-
mimo zmniejszonego zapotrzebowania rynku wew-
netrznego, niestety jednak, pod wzgledem jakosci
jeczmienr browarny pozostawia naog6t duzo do zycze-
nia.

CHMIEL UKRAINSKI.

W ogolnych obliczeniach urodzaju i zapotrzebo-
wania chmielu nie brano pod uwage Ukrainy, jako
ewentualnego eksportera chmielu.

Podtug: ,,Industrie und Handels-Zeitung® zbiory
ukrainskie przewyzszaja znacznie wszelkie oczekiwa-
nia i wynosza 187.000 puddéw, t. j. 60.000 ctn. poje-
dynczych.

Wewnetrzne zapotrzebowanie Rosji wynosi za-
ledwie 80.000 puddw.

Do wywozu ma dzi§ Ukraina okoto 100.000 pu-
déw, co mogtoby wptyna¢ na znizkowe ksztattowanie
sie cen chmielu, gdyby towar rosyjski byt pierwszej
jakosci.

SPOZYCIE PIWA NA GLOWE.

W miedzynarodowym roczniku przeciwalkoho-
lowcéw za rok 1925/26 znajdujemy zestawienie Sred-
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niego spozycia piwa na jednego mieszkanca w okresie
1919 — 1922. Okres powojenny niewiele rozni sie od
dat z przed 1914 roku, wskazuje jednak na ogolny
spadek spozycia.

Przed wojng 1919 22
Belgja - - - - 218 160,6
Anglja - - - - 140 81,3
Danja - - - - . . 94 69,6
Australja . . . . . — 54,9
Nowa Zelandja . . . — 50,1
Niemey - - - - . . 122 48,7
Czechy - - __ . . — 478
Austrja - - - - . . — 45,7
Szwecja - - - - . . 52 31,2
Norwegja ... 181 30,3
Szwajcrja . . o 67 30,3
Francja - - - - . . 33 25,8
Gdansk - - - - . . — 240
Holandja oo — 20,7
Kanada . S — 17,7
Argentyna — 17,0
Chili......cccoe... S = 11,8
St. Zjedn. . . . . . 67 9,5
Wegry - - - - 6,9
Urugwaj - - - - . . — 59
Jugostawja . o — 5,0
Estonja . L — 39
Wiochy - - - - . . 2,9
Butgarja_- - - - . . 2,7
Islandja - - - - ' — 2,6
Peru.......cc..... o — 2,0
Rumunja . . . . . — 2,0
Japonja - - - - . . — 18
Hiszpanja oo 15

Nasze daty statystyczne z tego okresu sg dosé
nieuchwytne ze wzgledu na wojne rosyjskg i rozne
sposoby opodatkowania piwa, jakie wowczas jeszcze
w Polsce obowigzywaly. Przypuszczalne spozycie na
jednego mieszkarica wynosito rocznie 5,2 litra. Spozy-
cie Srednie przedwojenne, réwniez oparte na przy-
blizeniu, nie przewyzszato 30 litrow na gtowe ludno-
$ci. Nigdzie zatem spadek spozycia nie byt tak dotkli-
wy, jak u nas. Podkres$li¢ tu musimy, ze daty powyz-
sze odnoszg sie do okresu 1919/22 i do tej pory ulegly
powaznym zmianom, jak np. w Niemczech, gdzie spo-
zycie doszto juz do 70 litrdw na gtowe.

Na podstawie dotychczasowych obliczen spozy-
cie piwa w Polsce w 1927 roku prawdopodobnie nie
przekroczy 7 litrw na mieszkanca.
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FABRYKA KORKOW

E. POMERANZ

WIEDEN IlI/I. Ditscheinergasse 3.
Adres telegr | POMERKORK—WIEDEN.

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.

Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy.

Oferty z prébkami sg chetnie dostarczane na zadanie.

OPODATKOWANIE PIWA.

Niezrazeni stalem niepowodzeniem  ankiet,
w koncu czerwca ogtosilisSmy ankiete w sprawie po-
datkow od piwa. Przekonani jesteSmy, ze wynik an-
kiety zainteresuje naszych Czytelnikdw, od ktdérych
spodziewalismy sie bardzo licznych odpowiedzi. Pros-
be o nadsytanie nam dat statystycznych kilkakrotnie
w kolejnych numerarach ponawiali$my. Ankieta byfa
ogtoszona w Nr. 28 ..Przemystu Piwowarskiego"
z dnia 9 lipca r. b., o czem przypominaliSmy w Nr. 29
i 31

Juz 13 lipca otrzymaliSmy pierwszg odpowiedzZ
od browaru w Ciechanowie potem 1z Czestochowy
i t. d. Ostatnia, niestety dwunasta nadeszta we wrzes-
niu, wszystko jedno skad.

Nie mozemy niestety poszczycic¢ sie bogatym ma-
terjatem, gdyz na sto osiemdziesigt pie¢ browaréw
mamy odpowiedzi dwanascie.

Pomimo to, uwazamy za wskazane podzieli¢ sie
z naszymi Czytelnikami chociazby tym skromnym
materjatem za rok 1926.

Obcigzenie jednego hektolitra piwa z tytutu optat
akcyzowych wraz z trzydziestoprocentowym dodat-
kiem komunalnym, bez wzgledu na moc brzeczki,
wynosito $rednio zt. 8,62 przy wahaniu Srednich dla
poszczegblnych browaréw od zi. 8,25 do 9,02.

Inne podatki skarbowe i komunalne (podatek
majatkowy wytaczono) wyniosty $rednio na jeden
hektolitr zt. 1,98 przy bardzo duzem wahaniu, bo od
zt. 1,02 do z. 3,46.

Z tytutu doptat akcyzowych za zaniki wptacono
na jeden hektolitr z. 0,02.

Ogolne obcigzenie wynositoby zatem zt. 10,62 na
hektolitr.

Jakg jednak wartosS¢ posiadajg te dane jezeli
zwazymy, ze sg oparte tylko na dwunastu browarach
0 tgcznej produkcji 292.649 Hitl.

Moze z czasem zdobedziemy wiekszg pewno$¢—
zalezy to jedynie od naszych Czytelnikow.
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SIEDZIBY | OKREGI 1ZB PRZEMYStOWO-
HANDLOWYCH.

Rozporzadzenie Ministra Przemystu i Handlu
z dnia 30 listopada 1927 roku o utworzeniu izb prze-
mystowo-handlowych, wyznaczeniu ich siedzib i okre-
gow.

§ 2. Okregi izb przemystowo-handlowych wy-
mienionych w § 1 niniejszego rozporzadzenia obejmu-
ja obszary nastepujace:

1) lzba przemystowo-handlowa w Warszawie—
m. st. Warszawe i wojewddztwo warszawskie.

2) lzba przemystowo-handlowa w todzi — wo-
jewodztwo todzkie.

3) lzba przemystowo-handlowa w Sosnowcu —
wojewddztwo Kieleckie.

4) Izba przemystowo-handlowa w Lublinie —
wojewddztwa: lubelskie i wotynskie.

5) lzba przemystowo-handlowa we Lwowie —
nastepujace powiaty wojewddztwa Iwowskiego: bébr-
ski, brzozowski, dobromilski, drohobycki, grodecko-
jagiellonski, jarostawski, jaworowski, liski, lubaczow-
ski, Iwowski, mosciski, przemyski, rawski, rudecki,
Samborski, sanocki, sokalski, starosamborski, z6t-
kiewski, oraz wojewddztwa: tarnopolskie i stanista-
wowskie.

6) lzba przemystowo-handlowa w Krakowie —
wojewddztwo krakowskie oraz nastepujagce powiaty
wojewoOdztwa Iwowskiego: kolbuszowski, kro$nien-
ski, tancucki, niski, przeworski, rzeszowski, strzyzow-
ski i tarnobrzeski.

7) lzba przemystowo-handlowa w Poznaniu —
nastepujace powiaty wojewoddztwa poznanskiego: go-
stynski, grodziski, jarocinski, kepinski, koscianski,
kozminski, krotoszynski, leszczynski, miedzychodzki,

nowotomyski, obornicki, odolanowski, ostrowski,
ostrzeszowski, pleszewski, poznanski, rawicki, sza-
motulski, $migielski, Sremki, Sredzki, wolsztynski
i wrzesinski.

8) lzba przemystowo-handlowa w Bydgoszczy
— nastepujace powiaty wojewddztwa poznanskiego:
bydgoski, chodziecki, czarnkowski, gnieznienski, ino-
wroctawski, mogilnenski, strzelinski, szubinski, wa-
growiecki, wyrzyski i Zninski.

9) Izba przemystowo-handlowa w Grudzigdzu—
wojewddztwo pomorskie.

10) lIzba przemystowo-handlowa w Wilnie —
wojewodztwa:  wilenskie, nowogrédzkie, poleskie
i biatostockie.

Poznan 192 9.
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Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Wplywy akcyzowe od piwa w m. listopadzie wy-
nosity 931.983 zt. Spozycie piwa w pazdzierniku
150.320 Htl., t. j. o 16.808 Htl. wiecej, anizeli w tymze
miesigcu roku ubiegtego. Do dnia 1.XI sprzedaz piwa
wynosita:

Miesigce 1926 1927 Roznica
Styczen 63278 78870  4- 15592
LULY.oovoeeerens 96091 08548 + 2457
Marzec - . - . 102388 114516 -|- 12128
Kwiecien 131183 126451 — 4732
Maj..oen.. 143411 130484 — 12927
Czerwiec 188709 201357 + 12648
Lipiec .- - - - 203763 215539 -+ 11776
Sierpiei - - - . 157706 230315 4- 72609
Wrzesien 148736 173522 4-24786
Pazdziernik 133512 150320 —+ 16808

Razem 1368777 1519922 -j-151145

CENY JECZMIENIA

14/X11.
15/X1l.
16/XI1.
17.XI11.
19, XII.

16/X11.
19/XI11.

14/XI11.
15/X1lI.
16/XI11.

14/X11

16 XII.
17/X11.
19/XI11.
16/X11.

14/X1l.
15/X11
16/X11.
17/X1l
19/XII.

14/X11.
14/X11.
15/XII.
15/X1l.
16/XII.
16/XI1

17/X1l

17/X11.
17/X11.
19/XII.
19/X11.

41 zk.

40 zi.

41.75 — 42.50 zt.
4250 zt.

41 zt.

40 — 41 zt
40 — 41 zt.

49 — 52 zi.
49 — 52 zt.
49 — 52 zt.

3950 — 41 zi
3950 — 41 zt.
39.50 — 41 zi.
3950 — 41 zt
45 zi.

220 — 266 mk.
220 — 266 mk.
220 — 266 mk
2.0 — 266 mk.
220 — 266 mk. n

11.75 flh Dun. Ros.
12 05 flh. Malt. Barley
11.7.0 flh. Dun. Ros.
11.85 flh. La Plata
11.90 flh. Dun Ros.
12.- flh. La Plata
11.75 fth. Dun. Ros.
12 — flh. Malt. Barley
11.85 flh. La Plata
1°2.70 flh. Dun. Ros.
12.- flh. La Plata

Warszawa.

Bydgoszcz

Katowice.

Poznan.

Wilno.
Berlin.

EEE L

Hamburg.

Projekt samodzielnego wystgpienia C. Z. P. P.
i S. na Powszechnej Wystawie Krajowej w Poznaniu
w 1929 roku nie bedzie zapewne zrealizowany, gdyz
nie znalazt narazie aprobaty wszystkich zwigzkow
dzielnicowych.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego
i Stodowniczego w R. P. otrzymat od Ministerstwa
Skarbu w dniu 14 grudnia r. b. (Nr. D.VI1.23584/2/27)
pismo nastepujace:

Na pismo z 30.X1.27 roku, zawiadamia sie, ze
w sprawie nieprzepisowych butelek do piwa o pojem-
nosci 0,33 i 0,35 It. ogdlnego rozporzadzenia Mini-
sterstwo Skarbu wydawaé nie zamierza. Natomiast,
sktonne jest Ministerstwo rozpatrze¢ poruszong spra-
we w poszczegolnych wypadkach, na podstawie zto-
zonych tutaj podan zainteresowanych browardw.

Naczelnik Wydziatu
(—) Zubrzycki.

Chicago. 13/XI1. Malting 87— 91 cts. za bushel
14/XIL Malting 86— 92 cts. za bushel
15/XII. Malting 85— 9t cts. za bushel
16/X1l  Malting 82— 90 cts. za bushel
17/XI1. Malting 83— 92 cts. za bushel

Nowy York. 13/XIl. Malting 100 cts. za bushel.
14/X11  Malting 101 cts za bushel.
15/X11 Malting 101 cts. za bushel.

16/X11. Malting 101 cts. za bushel.
17/X11. Malting 101 cts. za bushel.

TADEUSZ LAMPE
st. Zgromadzenia Piwowar6w stoi, miasta Warszawy.

PRZEWODNIK
MLODEGO PIWOWARA

Naktad C Z. P.P i S. wR. P.
CENA Zt. 10.
Zamowienia i przesytki pieniezne prosimy kierowac

do C Z.P.P. i S, Wiejska 17, m. 2. (P. K. O. Zwig-
zek Wiascicieli Browaréw w Polsce, Ne 1041).
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