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Naszym Szanownym Czytelnikom i wszystkim, ktorzy wykazali zain-

teresowanie naszem WYDAWNICTWEM, przesytamy jaknajser-
deczniejsze zyczenia pomysinego i szczesSliwego NOWEGO ROKU.

Prof. Dr. ANDRZEJ KRZEMECKI.

Poglad na role teorji i praktyki
w przemysle piwowarskim.0
(Cigg dalszy).

Wytaczmy narazie z zakresu niniejszego referatu
maszynerje i aparature piwowarskg, bo ta, z pewne-
mi moze wyjatkami, wchodzita do browaréw w tern
samem tempie, jak do innych przemystéw i pod tym
wzgledem piwowarstwo nie moze bezwarunkowo zy-
wi¢ zadnych pretensji ani zalu, zaréwno do techniki
maszynowej, jak tez do tych dziedzin wiedzy, ktore
technike te zdobyczami naukowemi zasilajg. Wspom-
nie¢ tu nawet nalezy, ze sam przemyst piwowarski,
hotdujgc zbytnio konserwatyzmowi, dtugo i uporczy-
wie zamykat drzwi browaru przed wejsciem udosko-
nalen mechaniczno-technicznych, tracac skutkiem te-
go niemato na czasie, na wydajnosci pracy i rentow-
nosci wytworni, op6zniajagc okres przeobrazania sie
przemystu, prowadzonego prymitywnie, ze tak po-
wiem, na domowsg skale, i podniesienia go do rzedu
przemystu fabrycznego. Na poparcie wypowiedziane-
go twierdzenia wystarczy przypomniec sobie, jak diu-
go browary opieraty sie wprowadzeniu gotowania pa-
ra, jak dotad trudno zaaklimatyzowac sie stodowniom
mechanicznym, naczyniom fermentacyjnym z innych
materjatow niz z drzewa.

Konserwatyzm wyrobit sie i wzrost u piwowaréw
nawet do duzej przesady, a to gtdwnie z tego wzgle-
du, ze piwowarzy, znacznie dtuzej niz inni producen-
ci, skazani byli na wiasne sity, nie doznajgc pomocy
ze strony nauki, przyzwyczaili sie dochodzi¢ do
wszystkiego wilasng pracg, stronniczo wyrobionym
sprytem i wiasnem wieloletniem doSwiadczeniem,
a doszediszy wreszcie na tej zmudnej drodze do pew-
nych rezultatow, bali sie wprowadzac jakiekolwiek

")

Odczyt, wygtoszony na Zjezdzie Zwigzku Piwowarow

. szeroko i wysoko sie rozwinela.

| nowosci i zmiany, ktére nie bytyby rezultatem ich

- wihasnej praktyki. Ten duch konserwatywny, Kktory
jeszcze, pod wielu innemi wzgledami uporczywie, do
dnia dzisiejszego z browardéw wieje, zawdziecza swo-
ja geneze wyzej wspomnianym okolicznosciom.

Wracajac do kwestji, co nauka dla piwowarstwa
zrobita, poruszamy temat bardzo trudny do tresciwe-
go, a wiasciwego ujecia. Musimy ciggle mie¢ tutaj na
uwadze, ze piwowarstwo jest przemystem chemiczno-
bakterjologicznym, rozumiejagc w Szerszem znaczeniu
pod wyrazem bakterjologja — nauke o drobnoustro-
jach z jej wszystkiemi dziatami, jak: morfologja, bio-
logja, fizjologja, enzymologja i t. p.

W przemysle tym obie grupy czynnikow t. zw.
chemicznych i bakteriologicznych, pozostajg w Scistej
wzajemnej zaleznosci i dopiero odpowiednie dobranie
sie, dostosowanie sie, ze tak powiem, zharmonizowa-
nie sie wptywow tych dwdch grup czynnikéw moze
wydac zgodny, dZzwieczny, a silny akord pod postacig
dobrego wytworu.

A teraz przypatrzmy sie historji tych wtasnie ga-
tezi wiedzy, z ktérych piwowarstwo ma czerpa¢ od-
zywcze soki i duchowg karme. Jest to—z jednej strony
chemja gtéwna organiczna, z drugiej strony — bakter-
jologja.

Co do chemji, to wszyscy przyzwyczailiSmy sie
juz wstuchiwac w tony najpotezniejszych hymnéw po-
chwalnych, wznoszonych, zwitaszcza w ostatnich dzie-
sigtkach lat, pod jej adresem. Wszak wiemy, jak ta
rozlegta gataz wiedzy pod wzgledem teoretycznym

Jezeli nauka ta do
niedawna jeszcze stanowczo gtosita i wierzy¢ kazata,
ze wszystkie ciata skiadajg sie z atomoéw, jako naj-
drobniejszych czastek materji, to obecnie, pobratawszy
sie znowu gruntowniej z fizyka, wykazuje, ze atomy
nie sg jeszcze najdrobniejszemi czagsteczkami materiji,
ze sg one wiasciwie kompleksami posiadajgcemi pew-
ng budowe, wykazuje dalej, ze to co dawniej uchodzito
za utopje, urojong tylko w gtowach pewnych starozyt-
nych filozoféw, mianowicie poglad, ze niema réznych

w Pc'sce, ktory si¢ odbyt dnia 11 Grudnia 1927 r. w Warszawie. | pierwiastkow, a jest tylko jedna pramaterja, z ktorej
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wszystkie ciata sie buduja, jest juz dzisiaj bliskim sta-
nu okazania si¢ faktem udowodnionym. Nowoczesna
chemja wykazuje, ze wszelkie reakcje chemiczne za-
chodzg nie miedzy atomami, czy grupami atomowemi,
lecz miedzy t. zw. jonami, t. j. czgstkami, wyposazone-
mi w fadunki elektryczne; dalej chemja dzisiejsza po-
znata gruntownie prawa, jakie rzadzg przebiegiem
reakcji chemicznej, jak prawo dziatania mas etc.

A teraz jeszcze malutki zwrot w strone chemiji
organicznej. Gtosi sie, ze ten dziat chemji jest juz nau-
ka skonczong, ze posiada sposoby syntetycznego
otrzymymania wszystkich zwigzkdéw organicznych.
Rzeczywiscie, chemja organiczna dokazata w ostat-
nich dziesigtkach lat rzeczy nadzwyczajnych. Juz
dawno zbita zapatrywanie, ze zwigzki organicz-
ne, a zatem te nieprzejrzane szeregi potaczen
wegla, jakie stanowig gtowng tres¢ ciata roslinnego
i zwierzecego — nie dadzg sie otrzymywac sztucznie
na drodze chemicznej, lecz mogg powstawac jedynie
w organizmach zywych pod wpltywem pewnej nie-
uchwytnej sity t. zw. sity zyciowej. Na dowdd tego
chemja organiczna przedktada nam coraz bardziej
mnozgce sie przyktady i dokonane fakty syntetyczne-
go otrzymywania najrozmaitszych ciat organicznych
tego rodzaju, jak cukry, barwniki, garbniki, olejki
eteryczne, alkaloidy it p. co do ktérych do nie-
dawnych jeszcze czaséw sadzono, ze nie dadza sie
one rekami ludzkiemi przy pomocy metod chemicz-
nych otrzymaé, a tylko wytwarzaé sie moga w petnem
tajemniczosci laboratorjum komorki roslinnej.

Mimo tych naprawde wzniostych tryumfow chemiji
organicznej mamy w niej jeszcze zabagnione i bardzo
trudne do przebrniecia miejsca i to wihasnie w tych
okolicach, wsréd ktérych menewruje piwowarstwo
i wogole caty przemyst fermentacyjny. tatwo sie do-
mysle¢, ze temi nieodstatecznie jeszcze opracowanemi
i uporzadkowanemi kepami sg—z jednej strony grupa
polysaccharyddw, jak skrobia, dekstryny i pokrewne,
z drugiej strony t. zw. ciata biatkowate, czyli zwigzki
proteinowe i wyzsze cztony produktéw rozktadu tych-
ze ciat. Do ich zastepu dotgczajg sie nieliczne juz co
do jakosci i w ustroju organizméw roslinnych mniej
obficie reprezentowane inne jeszcze zwigzki, jak garb-
niki, ciata zywicowe, zwiazki pektynowe, gumowa-
teit p.

Wymienione juz wyzsze weglowodany, jak tez
ciala biatkowate, sg wiasnie temi zwigzkami, ktore
odgrywaja, w catym uorganizowanym S$wiecie, naj-
wazniejszg role, stanowig one — jak wiadomo —
w tgcznoscei z ttuszczem kardynalne sktadniki najistot-
niejszych $rodkéw pokarmowych — jednak dla nauki,
pod wzgledem chemicznym, przedstawiajg najtrudniej-
sze do zgryzienia i strawienia orzechy. Nie mozna wca-
le wini¢ chemji, zeby tej kategorji zwigzki zostawita

PRZEMYSt PIWOWARSKI 3

na uboczu i nie chciata sie nim blizej zaja¢, albo za-
pozno sie do nich dobrata. Wcale nie! Najdzielniejsi
uczeni na niwie chemji organicznej, poswiecali i do-
tad poswiecajg tej materji calg swag wiedze, energje,
zapat i prace calego zywota. Jezeli tak duzej sumie
pracy i wysitkéw nie udato sie dotad zbadac ostatecz-
nie budowy drobiny tych ciat i sposobu otrzymania
ich na drodze syntetycznej doprowadzi¢ do konca, to
tylko dlatego, ze budowa ich jest zanadto ztozona,
drobina zbyt duza i, ze zaréwno przy rozktadaniu tak
olbrzymich drobin na elementy podstawowe, jak tez
przy budowaniu z nich wiasciwej drobiny, zejscie na
manowce nastrecza az nadto wiele sposobnosci. Do-
tyczy to zarowno skrobi, jak w jeszcze wiegkszej mie-
rze ciat biatkowych.

To niedopowiedzenie przez nauke ostatniego sto-
wa odnosnie do tej kategorji ciat jest nietylko powaz-
nym brakiem, dotyczacym samych tych zwigzkow, ale
jest réwnoczesnie przyczyng niedoktadnej znajomosci
innych ciat, ktére sg istotnemi sprezynami, podtrzy-
mujacemi i regulujagcemi bieg funkcji fizjologicznych
wszystkich istot uorganizowanych. Mam tu na mysli
enzymy, ktore co do natury i budowy chemicznej na-
leza rdwniez do kategorji ciat biatkowatych, a jak nie-
ktére dane wskazujg majg i z weglowodanami pozo-
stawa¢ w pewnej komitywie. Réwniez i witaminy,
czyli po polsku ,,zyciany", ktérych obecno$¢ w pew-
nych $wiezych niegotowanych pokarmach, dopiero
w ostatnich latach nauka wykryfa, a ktore majg od-
grywac, tak korzystng i wazng role dla organizmow,
muszg niewatpliwie zgtosi¢ swa przynalezno$¢ do gru-
py ciat biatkowych.

O ile powazniejsze naukowe studja nad chemiz-
mem i naturg skrobi i ciat biatkowych mogg wyka-
zaC juz dziesigtki lat obejmujaca historje, to nauka
enzymologji jest przewaznie dzielem naszego poko-
lenia, a witaminologja jest w dzisiejszej dobie dopie-
ro dzieckiem, ktore jeszcze niezupetnie wyszto z po-
wijakow.

| te to whasnie zwigzki i ciata sg gtéwnemi skiad-
nikami surowcow, ktére piwowar od wiekdw przera-
bia, zarazem i gtéwnemi sprezynami, ktéremi od nie-
pamietnych czaséw operuje —bo wszakze gtownie
skrobia i ciata biatkowate, najistotniejsze skiadniki
zb6z, a temsamem i stodu, zostajg przy zacieraniu pod
wptywem dziatania odpowiednich enzyméw przepro-
wadzone w pozadane i nieco blizej juz znane rodzaje
weglowodanéw i prostszych zwigzkéw azotowych,
a ktore nastepnie tgcznie z innemi jeszcze skiadnika-
mi stodu i chmielu, a poniekad i wody, stanowig eks-
trakt brzeczki, majacej po odfermentowaniu da¢ piwo.
W faktach powyzej krotko naszkicowanych, lezy je-
dynie powod, dlaczego nauka, czyli, jak sie to mowi—
teorja tak pozno weszta w progi przemystu fermen-
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tacyjnego, w pierwszym rzedzie w podwoje piwowar-
stwa.

Mogtby moze kto powiedzie¢, jezeli ani skrobia,
ani ciata biatkowate, ani inne zwigzki pokrewne nie
zostaty dotad przez nauke jeszcze catkiem dobrze
opanowane, to i teraz teorja nie ma wiele do powie-
dzenia w przemysle piwowarskim. Tak jednakowoz,
na szczescie, juz nie jest.

Nie zostaty jeszcze dotgd uwienczone zupetnem
powodzeniem tylko prace usitujace zbadaé¢ wielko$é
drobiny skrobi, ciat biatkowatych i pokrewnych, tu-
dziez syntetyczne otrzymywanie tych ciat. Jednak
wszechstronne studja nad temi zwigzkami w innych
ty. Wiasnosci fizykalne, zachowanie sie chemiczne,
wazniejsze reakcje, zmiany zachodzace pod wptywem
najrozmaitszych czynnikéw, sg zaréwno dla polysac-
charydéw, jak i ciat biatkowych, bardzo wszechstron-
nie opracowane i poznane. Zwiaszcza sprawa enzy-
méw, jako dotyczaca materji odgrywajacych pierw-
szorzedng role, zaréwno w fizjologji wszystkich uor-
ganizowanych istot, jak tez i w przemysle, i to nietyl-
ko fermentacyjnym, moze poszczyci¢ si¢ bardzo roz-
legla, a Swietnych i doniostych rezultatow petna lite-
ratura.

Wiemy, gdzie poszczeg6lne enzymy wystepuja,
jakie czynniki sprzyjaja, a jakie szkodzg ich powsta-
waniu i nagromadzaniu sie, jak nalezy je wydobywac,
jakie przemiany wywotuja, dziatajac na r6zne ciata, ja-
kim prawom podpadajg reakcje enzymatyczne, w jaki

= Etykiety flaszkowe na piwo, i
J Reklamy i Krazki pod kufle z piwem |
3 dostarczajg solianie, szybko i tanio
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Pierwszorzedny stod jasny

I’OLEOA

SLODOWNIA KOBYLEPOLE

KOBYI.EIMOLE pod POZNANIEM.

spos6b rézne czynniki, jak koncentracja substratow,
majacych ulega¢ pod wptywem danych enzyméw
przeksztatceniom chemicznym, wptywa na przebieg
enzymatycznych reakcji, jaki wptyw na dane enzymy
wywierajg produkty ich wytworu, jakie czynniki pod-
nosza, a jakie obnizajg chyzo$¢ enzymatycznych reak-
cji, lub zmieniajg kierunek przebiegu procesu, wresz-
cie, jakie zwigzki lub czynniki pozbawiajg enzymy ich
swoistych zdolnosci.

Z takiemi atutami w reku mogta juz teoretyczna
wiedza wej$¢ do browaru, aby dokonywang tam prace
oprze¢ na pewniejszym gruncie, wytrzebi¢ szkodliwe
chwasty, znies¢ przesady, a na miejsce niepewnosci
i przypadkowosci osadzi¢ wiekszg doze pewnosci i za-
ufania w wyniki poczynan!

Z jaka obawag i niepewnoscia, wskutek pracy
i wszelakich zabiegéw, zabierano sie w browarach do
sprawy, Swiadczy chociazby zwyczaj do dzisiaj jeszcze
w matych recznych browarach tu i owdzie zachowa-
ny, jak przy zacieraniu i warce gromadzi sie cata bro-
warniana brac¢ i pracowicie operujac zerdziami i wio-
stami, zastepujgcemi obecne postepowe mieszadta, nuci
wspolnie do kazdej poszczegdlnej czynnosci odpo-
wiednig strofke naboznej piesni, proszac Boga o po-
moc w pracy i dalszg opieke nad losami produktu —
podobnie, jak w czasie dtugotrwatych dni posuchy lub
deszczéw dla uproszenia Niebios Kkorzystniejszej
zmiany aury procesja wiernych nuci starg pobozng
piesn koscielng: ,Krolu Boze Abrahama". Ze duza
pobozno$¢ cechowata zawsze bra¢ piwowarskg na
dowdd stuzy utrzymany do dzis chwalebny zwyczaj
pozdrawiania sie pracujgcych w browarze, podobnie,
jak w gornictwie stowami: ,,Szcze$¢ Boze"! Pozwole
sobie tu nawiasem wspomnie¢, ze zawsze mitego do-
znawatem wrazenia, kiedy w pewnym browarze pra-
skim, w ktorym praktykowatem, przy konczeniu kaz-
dej warki, wchodzit do warzelni naczelny kierownik
ze stowami: ,,Zdar Boh"! i skontrolowawszy w szkla-
neczce probke z kotta wypowiadat tylko te stowa:
.,z Bohom", co miato rdwnoczes$nie oznaczaé, ze war-
ka udana * ze mozna juz jg wybija¢ na chtodnik.

Dalszy cigg nastapi.
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PIWOWARSTWO W JAPONJI.

Piwowarstwo w Japonji zostalo zapoczatkowa-
ne dopiero okoto 1870 roku. Poczatkowy rozwdj byt
niezwykle powolny i dopiero okres po wojnie rosyj-
skiej 1905 roku przynosi poprawe konjunktur, spo-
wodowang zdobyciem przez Japonje rynkéw chin-
skich, gdzie zdotano ulokowac catg nadprodukcje pi-
wa. Wielka wojna 1914 roku uniemozliwita pierwsze
proby wprowadzenia na rynek japonski piwa pocho-
dzenia europejskiego, a jednocze$nie zwiekszyta
mozliwosci wywozu do Indji, Hongkongu i Oceaniji,
t. j. rynkéw angielskich, a czesciowo niemieckich.

Zawarcie pokoju ostabito wywéz japonski do
tych krajow, a pomimo to, produkcja nietylko sie nie
zmniejszyta, lecz wzrosta, dzieki pogtebieniu rynku
wewnetrznego.

Ponizsza tabelka daje obraz rozwoju piwowar-
stwa japonskiego w okresie przéd i powojennym.

Spozycie

wewnetrzne WyW()Z
tys. htl. tys. htl.
1876 0,5 -
1886 12,0 —
1896 58,0 4
1906 233,0 54
1916 482,0 119
1918 674,0 222
1920 957,0 109
1921 1083,0 97
1923 1383,0 43
1924 1006,0 40

Produkcja koncentruje sie gtownie w czterech
duzych towarzystwach, stanowigcych trust, ktorego
zdolno$¢ produkcyjna  wynosi  koto 2.000.000 Htl.
Trust wszechwiadnie panuje nad rynkiem piwnym
i produkuje nietylko piwa, ale i wody owocowe, stod,
butelki, etykiety, taczac w sobie niemal wszystkie ga-
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AlUY KSIAZIICA BKOWAH W ZYwWcCuU
przyjmie zaraz

3 pomocnikow piwowarskich

niezonatych z dtugoletnig praktyka w browarach.

Oferty wraz z curiculum vitae i odpisami $wiadectw kierowac¢ nalezy do Zarz. Browaru w Zywcu.
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Inz. JERZY ZAHN

SPECJALISTA MASZYN CHLODNICZYCH

Sadownie zaﬁrzysi_ezon rzeczoznawca dla chtodni
i urzadzen chtodniczych n. ob. S. Okr. w Poznaniu.
Poznan, ul, Wielkie Garbary 34 i Siemiradzkiego 11, tel 53-70.
1) Naprawia, montuje, demontuje i bada_chtodnie: amoniakowe,
weglikowe, absorbcyjne jak réowniez pracujace kwasem siarkowym.
Doprowadza do normalnego funkcjonowania
nawet najbardziej uszkodzone chtodnie.
Powieksza dziatalno$¢ starszych chtodni.

2) Budowa nowe/ch chtodni, projektowanie zaktadoéw chtodniczych
i lodowni podfug ostatnich’ do$wiadczen techniki chtodniczej.
Pierwszorzedne referencje.

Za przeprowadzone remonty udziela sie dwuletniej gwarancji.

fezie przemystu zwigzane z piwowarstwem. Obok
trustu istniejg jeszcze dwa pozniej powstate towarzy-
stwa 0 znacznie mniejszej produkcji, znajdujg sie jed-
nak w bardzo trudnych warunkach finansowych
i konkurencyjnych, wobec poteznej organizacji trustu.

Surowcéw poza korg korkowg i chmielem do-
starcza rynek wewnetrzny, a nieznaczne ilosci przy-
wozonego do Japonji stodu sg tylko réwnowaznikiem
wahan urodzaju jeczmienia.

Hodowla chmielu, ze wzgledu na klimat, zupet-
nie jest niemozliwa i piwowarstwo zmuszone jest po-
krywaé swoje zapotrzebowanie catkowicie na ryn-
kach zagranicznych.

W ostatnich 4 latach przywéz chmielu wynosit:

ctn. poj.
1923 — 8.400
1924 — 10.960
1925 — 8.180
1926 — 7.180

Gtownymi dostawcami chmielu sg Niemcy i Ame-
rykanie. Chmiel niemiecki jednak wypiera znacznie
gorszy chmiel amerykanski.

Wywoz piwa, wobec rozwinietej po wojnie kon-
kurencji angielskiej na rynkach potudniowych, znacz-
nie obecnie zmalat, pomimo, ze piwowarstwo starato
sie wyzyska¢ inne rynki wywozowe, jak Chiny
i Rosje.

SS===s g=
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do jasnych i ciemnych piw, produkowany w Stodowni naszej w Wejherowie
(Pomorze) z najlepszego jeczmienia kujawskiego.

J ECZM I EN BROWARN IANY pierw.zorzednej jakosci.

Masa Filtracyjna

gwarantowana z czystych nici bawetnianych, dostarczamy na dtugo-
term. kredyt solidnym browarom polskim na dogodnych warunkach.

TOW. HANDLOWE dla PRZEMYStU SEODOWEGO | BROWARNIANEGO, S. A.

HANDELSGESELLSCHAFT FUR MALZ- U. BRAUINDUSTRIE, AKT. GES.

GDANSK, Holzmarkt 24. Telegr. ,,Braumalz".

Ptynnos¢ stosunkéw handlowych z Rosjg Sowiec-
kg i zamieszki polityczne w Chinach stojg jednakze
na przeszkodzie.

Rozwoj piwowarstwa w Japonji ma na przysztos¢
duze widoki powodzenia. Europeizacja kraju w jego
zewnetrznych formach, jak otwieranie restauracji,
kawiarni i t. p. typu europejskiego z jednej strony,
oraz z drugiej podrozenie ,,sake*, narodowego napoju
0 niskiej procentowej zawartosci alkoholu, wptyng na
pogtebienie rynku wewnetrznego, przez co zapewnig
rozwoj piwowarstwu.

Poznan 192 9.

CIAGLE PROHIBICJA

Do tej pory duzo bardzo pisaliSmy o przemytni-
ctwie alkoholu a nawet piwa do ,,suchego” kraju Sta-
now Zjednoczonych. Ostatnio jednak dochodzimy do
przekonania, ze i w samych Stanach Zjednoczonych
robi sie co mozna, a wiasciwie ,,czego nie mozna".

Oto w jednym z numeréw ,,Berliner-Tageblatt"
napotykamy wiadomosci, ze i w Stanach Zjednoczo-

FABRYKA KORKOW

E. POMERANZ

WIEDEN 11l/l. Ditscheinergasse 3.
Adres telegr.. POMERKORK—WIEDEN.

S i

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.

4 Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy.

Oferty z prébkami sg chetnie dostarczane na zadanie.

Telef. Nr. 25185, 25186.

nych, zrujnowany przemyst fermentacyjny skrytemi
drogami dazy do odrodzenia.

Policja prohibicyjna w Detroit wykryta potajem-
ng gorzelnie i browar, zainstalowane w $rddmiesciu,
w labiryncie piwnic zajmujacych niemal catg dziel-
nice.

Z jednego pomieszczenia do drugiego prowadzity
drzwi ukryte przed okiem niewtajemniczonych. Same
urzadzenia gorzelni zostaty ocenione na po6t miljona
dolardéw.

Wedtug przypuszczen, potajemny rynek Swiata
byt zaopatrzony w trunki wytgcznie przez to przed-
siebiorstwo i to bylo powodem, Zze przedsiebiorstwa
przemytnicze od szeregu miesiecy powaznie spadaty
w datach statystycznych miasta Detroit. Podczas re-
wizji zaaresztowano kilkaset beczek piwa i ogromng
ilos¢ skrzyn z butelkami woédki. Dziat ekspedycyjny,
pomimo trudnych warunkéw, byt zorganizowany wzo-
rowo.

Instalacje browarnicze pozwalaty na dzienng pro-
dukcje 300 beczek piwa (0 pojemnosci tych beczek
dzienniki nic nie podajg).

Wiasciciele tych ogromnych potajemnych przed-
siebiorstw, widocznie w pore powiadomieni 0 groza-
cem im niebezpieczenstwie, zdotali w pore zbiedz za-
granice ,,suchej" ojczyzny.

Poszukuje sie stodowni

w dobrej jeczmiennej okolicy, o ile
moznosci przy kolei, pierwszenstwo
dla okolic Poznania.

Pisma prosimy kierowa¢ do Administracji pod

,Dzierzawa lub stodownia®.
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SPECJALNE WYDANIE MIESIECZNIKA.
»THE POLISH ECONOMIST".

Redakcja miesiecznika propagandowego o Polsce
w jezyku angielskim ,, The Polish Economist”, wyda-

PRZYJACIOLOM

wanego w Warszawie, zawiadomita Centralny Zwigzek |

Polskiego Przemystu Gornictwa, Handlu i Finanséw
0 postanowieniu wydania specjalnego, szczegdlnie ob-
szernego zeszytu, posSwieconego sprawie programu in-
westycyjnego Polski oraz mozliwosciom, ktoére w zwig-
zku z realizacjg tego programu powstajg w Pol-
sce dla kapitatu i przedsiebiorczosci zagranicznej.
,» The Polish Economist” wiec bedzie informowat za-
granice o bogactwach naturalnych Polski, o sposo-
bach ich wykorzystania, o okazjach korzystnych in-
tereséw w Polsce.

Pragniemy podkresli¢, ze wysoka jakos¢ wydaw-
nictwa miesiecznika ,,The Polish Economist™, bedgce-
go siostrzang instytucjg tygodnika ,,Przemyst i Han-
del" jest ogdlnie znana.

Bytoby ze wszech miar wskazanem, aby firmy
polskie wykorzystaty te okazje propagandy zagranicz-
nej, zarbwno w ogoélnych interesach zrzeszonych kot
gospodarczych (zasilajgc  wydawnictwa artykutami
i materjatami), jak tez w interesie indywidualnej re-

>
< V4
¢ lle plakatow propagandowych !
i zamawia browar W. Panéw? s
j Wysytka za zaliczeniem po cenie kosztu. |
| Prosimy O NATYCHMIASTOWA odpowiedz!

C.Z.P.P.is.

INTERESACH

SAMIS GROAG’S

HANNAMALZFABR1K
OLMUTZ, Csl. Rep.

klamy zagranicg (umieszczajgc w ,,The Polish Econo-
mist" swe ogloszenia).

Po blizsze informacje nalezy sie zwraca¢ wprost
do wydawnictwa: Warszawa, Elektoralna 2.

PRZEGLAD PISMIENNICTWA OBCEGO

Lebeaud, Pont enelle et Malepeyre:
Nouveau Manuel complet du distillateur - liguoriste.
Encyclopedie - Roret 456 p, Fr, 15.—

Wara Josef: Saaz, Hopfenbau und Hopfen-
handel. 100 Orig. - Aufn. 2 Aufl. (2 S. 20 Taf) 17 X
245 cm. Rm. 1.50.

Nehbe! H. Ueber den Bau und die Bedienung
von Destillier und Rektifizier — Apparaten fiir alko-
holhaltige Maischen (Gewinnung u. Reiningung des
Spiritus nebste. Anh. iiber Wasser - Destillier — Ap-
parate, 2 vollkommen neu bearb. u. wesentl verm.
Aufl. (12,537 S.) 4°. Opr. Rm. 24—

Ksigzki powyzsze sg do nabycia w ksiegarni
Trzaska, Evert i Michalski, Warszawa, Hotel Eu-
ropejski.

PRZEWODNIK
MLODEGO PIWOWARA

W opracowaniu

TADEUSZA LAMPE
st. Zgromadzenia Piwowardw stét, miasta Warszawy.

Powinien sie znalez¢ w reku kazdego wtasciciela
browaru, piwowara, ucznia i praktykanta.

CENA Zt. 10.
ZamoOwienia i przesytki pieniezne prosimy kierowac

do C Z. P. P. i S, Wiejska 17, m. 2. (P. K. O. Zwia-
zek Wiascicieli Browaréw w Polsce, Ns 1041).
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Spor o tytut wihasnosci naczyn.

Jak nas informuje p. S. Danielewicz, wiasciciel browaru parowego
i stodowni w Sieradzu, w tych dniach odbyla sie sprawa sgdowa o prze-
rabianie firmy na beczkach, w ktoérej jako strona oskarzona wystepowali
wiasciciele browaru ,1. Unger i Ska, w Zdunskiej Woli".

Wskutek polubownego zatatwienia sporu jeszcze przed terminem
sprawy, rzecznik p. S. Danielewicz w dniu rozprawy nie popierat oskar-
zenia i dlatego zapadt wyrok bardzo ztagodzony, a firma ,lI. Ungeri S-ka
w Zdunskiej Woli“ ukarang zostata grzywna 20 zi. i nakazem natych-
miastowego zwrotu spornych naczyn na koszt wiasny.

Zgodnie z tekstem polubownej ugody podajemy do publicznej wia-
domosci nastepujgce ogtoszenie:

OGLOSZENIE.

Podpisane firmy, browar S. Danielewicza w Sieradzu i |. Ungera
i S-ki w Zdunskiej Woli podaja do publicznej wiadomosci, ze zatarg,
jaki powstat miedzy wymienionemi browarami na tle beczek do piwa,
zostat polubownie zatatwiony. Browar |. Ungera i S-ki ztozyt na rzecz
Zwigzku Wiascicieli Browarow w Polsce kwote zt 250.

Obecnie wymienione browary nie roszcza wzajemnie jakichkolwiek
pretensji.

Firma ,1. Unger i S-ka“ zobowigzuje si¢ zwroci¢ browarowi St. Da-
nielewicza na swoj koszt, znalezione Brzy rewizji 18 beczek i 300 bu-
telek — z firmg St Danielewicz — do browaru w Sieradzu.

podpisano
wspoétwiasciciel ,I. UNGER i S-ka“
(—) S. MAGIERKIEWICZ
(—) S. DANIELEWICZ

Sieradz, dnia 13 grudnia 1927 r.

CENA OGLOSZEN:
Redaktor: W. Adam.

1 str. zt 150.—; *2 s(r- zt. 80.—; 1/3 str. zt. 60—; '/< str. Zt. 45.— Zastrzega sie¢ zmiane cen ogtoszen
Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.
Drukarnia i tltografja p. f. .JAN COTTY“ w Warszawie, Kapucynska 7.



