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Prof. Dr. ANDRZEJ KRZEMECKI.

Poglad na role teorji i praktyki
w przemysle piwowarskim.0

(Cigg dalszy).

RozwazyliSmy dotad czesciowo role chemji dla
przemystu piwowarskiego, ujmujac w ramy tej wiedzy
rowniez i procesy enzymatyczne, jakie wywotlujg en-
zymy nie zamieszkate w komorkach drozdzowych. Za-
nim jeszcze rozpatrzymy dalsze korzysci, jakie browa-
warom wys$wiadczajg umiejetnosci chemiczne i po-
krewne, zwroémy sie na chwile do strony bakterio-
logicznej tego przemystu, obejmujacej caty przebieg
fermentacji piwa.

Wiadomo powszechnie, ze objawy procesu fermen-
tacji alkoholowej znane byty juz w zamierzchiej sta-
lozytnosci, ludzkos$¢ od niepamietnych lat procesem tym
postugiwata sie, a browary, juz od bardzo dawnych
czasow, zdotaty na drodze czystych doSwiadczen uja¢
ten proces w rowne poniekad koryto i otrzymywac
produkt dobry przynajmniej w swoim czasie zadawal-
niajgcy gusty konsumentow.

| tutaj nauka swoim zbawiennym wptywem nie
mogta do niedawnych lat dotkng¢ browardw, jak tez
innych przemystéw fermentacyjnych, bo¢ sama dopie-
ro w drugiej potowie XIX wieku z trudnych bardzo
poczatkow zaczeta sie wykluwaé. Lecz z tego raz wy-
try$nietego zyciodajnego Zrédta w bardzo krotkim
czasie wezbrata olbrzymia rzeka, rozlewajaca sie oka-
zale wszerz i wglab, wnoszac w tryb zycia codzienne-
go i na niwe przemystowg nowe pojecia, poglady i za-
sady.

Jak z pod ziemi zaczely sie w szybkiem tempie
wytania¢ w réznych centrach cywilizowanego $wia-
ta zaktady naukowe i instytuty doswiadczalne, ktore,
ozywione gwaltowng checig powetowania tak duzo
straconego czasu, przescigaty sie w doniostych rezul-

1) Odczyt wygtoszony na Zjezdzie Zwigzku Piwowarow
w Polsce, ktéry sie odbyt dnia 11 Grudnia. 1927 r. w Warszawie.

DO PIWA, PORTERU

| WOD MINERALNYCH.

Adres telegr.: FENIKS—PIOTRKOW TRYB.

tatach zmudnej lecz nader owocnej pracy. Nie tu czas
i miejsce na wyszczegolnianie ptodnych i niezmordo-
wanych pracownikéw na tej niwie, ani na wyliczanie
wynikéw i ocenianie doniostosci ich znojnych prac.
Czem sie ci mezowie nauk dla browaréw zastuzyli,
nie mysle, jako o sprawach dzisiaj juz wszystkim zna-
nych, szerzej sie rozwodzi¢, jak tez nie mysle zesta-
wia¢ poréwnan, ktéry z tych uczonych wiecej zastug
dla browarnictwa potozyt. Wiadomo, ze Ludwik Pa-
steur byt tern koncowem ogniwem w faincuchu pra-
cownikow, ktére ostatecznie zakoriczyto diugotrwa-
fa walke dwoch obozéw uczonych, dostarczajgc Swia-
tu decydujace dowody, ze proces fermentacji, wy-
wotuja zyjace grzybki - drozdzaki, Pasteur rowniez
wykazat, co powoduje najniebezpieczniejsze choroby
piwa i podat sposoby, jak produkt przed niemi chro-
ni¢. Od tej pory dawne czesto ze smutkiem w browa-
rach powtarzane niemieckie przystowie ,,Hopfen u.
Malz verloren® stracito duzo ze swej aktualnosci.

Drugi wielki uczony Emil Chr. Hansen nauczyt
nas tej prawdy, ze nietylko bakterje mogg choroby pi-
wa wywotac, ale niepozadane rasy drozdzy sg w sta-
nie spowodowac ciezkie wady tego napoju. Aby bro-
wary uwolni¢ od troski, czy przebieg fermentacji nie
bedzie dzietem przypadkowo dobranego zespotu roz-
nych ras drozdzakéw, miedzy niemi i gatunkéw dzi-
kich, wptywajacych niekorzystnie badZ to na smak,
badz to na klarowanie si¢ piwa, nauczyt nas Hansen
wyprowadza¢ czystg hodowle drozdzy, zainaugurowat
wprowadzenie czystych kultur do ruchu fabrycznego,
nadto opracowat metode wykrywania drozdzy dzikich.
Dzieki tym doniostym pracom wielce zastuzony dun-
ski badacz stat sie jednym z najwiekszych reformato-
row w dziedzinie piwowarstwa. Nie ulega zatem naj-
mniejszej watpliwosci, ze od czaséw wystgpienia Pa-
steura i Hansena zaczyna sie nowa era w historji
i rozwoju piwowarstwa. Wyniki ich prac rzucity roz-
legty snop Swiatta w te wiasnie strone, po ktorej do-
tad przemyst posuwat sie w zupetnej ciemnosci, naje-
zonej nadto najwiekszemi  niebezpieczenstwami.
Woprowadzenie do przemystu czystej kultury dobranej
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odpowiednio rasy drozdzy musialo w nastepstwie
wptyng¢ uszlachetniajgco na produkt pod wzgledem
klarownosci, smaku i zapachu. Jezeli kto chciatby po-
wiedzie¢, ze przeciez i przed tg erg wyrabiaty juz bro-
wary piwa, cieszgce sie duzem uznaniem konsumen-
tow i posiadajace dobrg marke, to mozna na to odpo-
wiedzie¢, ze jakkolwiek nie lezato to w granicach nie-
mozliwosci, bo niemozliwych rzeczy na $wiecie obec-
nie niema, a wiecki przedtem ich nie byto, jednak nie
mozna twierdzi¢, ze to, co ongi$ naszym ojcom i dziad-
kom bardzo dobrze smakowato, tak samo dobrze za-
dawalniatoby w obecnej dobie i nasz zmyst smaku
i powonienia. Przeciez utrzymujg, ze gusty ludzkie,
co 7 lat sie zmieniajg i kazdy doSwiadczyt niejedno-
krotnie na wiasnej osobie, ze to, za czem ongi$ prze-
padat, z chwilg pojawienia sie innych produktow tej
samej kategorji, przestato mu smakowac.

Rozumie sie, ze krytyczne poréwnanie jakosci
piw dawnych z obecnemi uchyla sie z pod mozliwo-
$ci realizacji z tej prostej przyczyny, ze piw dawnych
zadni badacze historji ani archeologji juz nie odnajda,
a zadnych danych analitycznych, czy to pod wzgledem
chemicznym, czy bakterjolcgicznym nie posiadamy,
bo i metody takich badan byty albo za mato wyrobio-
ne, albo zupelnie nieznane. Zreszty i dzisiaj metody
analityczne nie stojg jeszcze tak wysoko, aby mogty
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' Swiadomosci grozacych jego produktowi

by¢ miarg dobroci produktow konsumcyjnych pod |

wzgledem smaku etc., 0 czem jeszcze w dalszym ciggu
na innem miejscu bedzie wzmianka.

Bedac juz przy stronie mykologicznej pracy bro-
warnianej, stuszno$¢ kaze przyznaé, ze wiedza pod
tym wzgledem wysSwiadczyta przemystowi piwowar-
skiemu wiecej niz duzo. Czy jednak wiedza wybawita
piwowara od duzej troski o wynik pracy i pozwala
mu spokojnie spocza¢ po zadaniu brzeczki drozdzami,
chociazby idealnie najczystszej rasy? Na to jest odpo-
wiedZ jedna i to, niestety, w sensie przeczacym. Wia-
$nie bakterjologja dopiero nasuwa biednemu piwowa-
rowi wiecej obawy, zmusza do baczniejszej czujnosci
i pozbawia go nawet tej dozy pewnosci, co do rezulta-
tow pracy, jaka przedtem przed wmieszaniem sie wie-

BROWAR |
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PierwszorzEdny stod jasny
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StODOWNIA KOBYLEPOLE |

pod POZNANIIJ3I.

1

dzy do jego warsztatu posiadat. Czy dziecko, pozba-
wione $wiadomosci niebezpieczenstw, jakie cztowie-
kowi na kazdym kroku groza, nie jest szcze$liwsze od
osoby dojrzatej, Swiadomej okoliczno$ci niebezpiecz-
nych, ktérych ciggle musi unikaé. Dziecko nie boi si¢
ognia, spokojnie bawi sie zapatkami, nie obawia sie
otwartej studni, ani wrzacej wody, ani zdradliwych
niedojrzatych owocéw etc. i dzigki temu jest szczesli-
we az do czasu kiedy ulegnie katastrofie, ktorej dopie-
ro skutki odczuje. Takiem dzieckiem, pozbawionem
niebezpie-
czenstw, byt dawny piwowar, przed wkroczeniem
bakterjologji na podworko browarniane, a stat sie
cztowiekiem dojrzatym, $wiadomym niezliczonych
Zrédet zatrutych, grozacych jego najsumienniejszej na-
wet pracy po wmieszaniu sie¢ do niej nowoczesnej
wiedzy.

Samo przez sie przychodzi na my$l zdanie, ze
niewiele browarowi przystuzylaby sie wiedza, gdyby
mu tylko wskazywata grozgce na kazdym kroku nie-
bezpieczenstwa, a nie podata $rodkéw, jak im prze-
ciwdziata¢ lub, popadiszy w nieszczescie, jak z niego
wybrng¢.

Tak pod jednym, jak i drugim wzgledem nauka
wywigzuje sie ze swego zadania. Nauka, otwierajgc
piwowarowi oczy na wszystkie szczeliny i furtki,
ktéremi niewidzialny gotem okiem wrdg wciska sie
do browaru, nauczyta go przestrzegania na kazdym
kroku pedanteryjnej czystosci. Jest to bardzo wiele,
bo jezeli pewien maz stanu powiedzial, ze do pro-
wadzenia wojny potrzeba trzech koniecznych wa-
runk6w, mianowicie: ,,pieniedzy, pieniedzy i jeszcze
raz pieniedzy'l —to pierwszym i najwazniejszym
warunkiem powodzenia w kazdym dziale przemystu
fermentacyjnego, a w browarnictwie w szczegdlno-
$ci, jest ,,czystosC, czystosC i jeszcze raz czystoS¢".

Nawiasem chciatbym wtracié, ze wzorowa czy-
sto$¢ jest podstawowym warunkiem powodzenia,
nietylko catego przebiegu fermentacji, ale, stosowa-
na z pedanterja we wszystkich stadjach roboty, musi
ze stanowiska chemicznego wptywac uszlachetniajg-

|
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co na charakter produktu pod wzgledem czystoscig
smaku i zapachu. Tern sie ttumaczy, ze browary po-'
stepowo urzadzone, zaopatrzone w nowoczesne do-
brze ziarno wymywajace zalewnie, aparaty doskonale
czyszczace jeczmien i stod z pytdbw — z tych samych
surowcéw i przy stosowaniu tych samych metod
pracy, wydajg produkt bezwarunkowo lepszy, niz
browary mniejsze, nie posiadajagce doskonalszych
urzadzen i zaniedbujace robote na tym wiasnie punk-
cie. Jezeli nawet jest prawda, jak mawiajg czesto
starzy piwowarzy, ze ,same kotka i kéteczka — (to
znaczy maszynerja) nie zrobig jeszcze piwa", ze i przy
prymitywnych $rodkach mozna dobre piwo wyrobic,
to jednak nie da sie zaprzeczy¢, ze te kotka i kotecz-
ka juz do browaru sie wcisnety i wciska¢ sie beda
coraz gwattowniej, bo z jednej strony ukatwiajg prace,
wykonujg ja sumienniej i taniej, a z drugiej strony
wszechstronne maszynezowanie lezy w duchu czasu,
ktérego polotu wstrzymac sie nie da, co zresztg nie
lezatoby na linji postepu.

Jak wzorowa czysto$¢ odbija sie na produkcie
takim jak piwo, jesteSmy tego codziennie Swiadkami,
poréwnywujac stan tego samego piwa, podawanego
w roznych wyszynkach. Jak inaczej, pod kazdym
wzgledem, przedstawia sie to samo piwo, podane
w lokalu gospodnim, gdzie urzgdzenia wyszynkowe
sg utrzymywane we wzorowej czystosci, a tam,
gdzie czyszczenie i konserwowanie aparatow uwaza-
ne jest za przesad.

Dzieki wszechstronnym i gruntownym badaniom
na polu bakterjologicznem, technika fermentacyjna
dysponuje obecnie powaznym zastepem znakomi-
tych  Srodkéw antyseptycznych, przy pomocy kto-
rych da sie wszelkie bakcyle i zarazki radykalnie te-
pi¢ i niweczy¢. Wprowadzenie wiec i stosowanie
srodkéw antyseptycznych, bez ktérych obecnie za-
den browar ostaC si¢ nie moze, jest dalszym poste-
pem technicznym, jaki ten przemyst zawdziecza
wiedzy teoretycznej.

Jezeli antysepsja nie moze dotagd wyzyskac
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w browarze w catej petni swej zdolnodci, to winne
temu sg inne okolicznosci, w jakich przemyst piwo-
warski sie obraca, miedzy innemi moze w wielu ra-
zach za daleko posunieta ostroznos¢ ustawodaw-
stwa, za pieszczotliwie nieraz dbajgca o0 zdrowie
swego spoteczenstwa w jednym kierunku, a przymy-
kajgca czesto oczy na inne niewtasciwosci, przyno-
szace znacznie wieksze szkody zdrowiu (tolerowanie
uzywania, czy naduzywania skoncentrowanych napo-
jow alkoholowych, nikotynizmu, chociazby w formie
palenia papierosow i cygar, zaniedybywanie kardy-
nalnych zasad hygieny w szkotach, lokalach publicz-
nych i t. p.).

Wobec tego, ze antyseptyki, jak wyzej zazna-
czytem, nie zawsze moga by¢ w browarze wyzyskane
z catym i pelnym stopniem swej skutecznosci, wy-
suwa sie zasadnicze pytanie, czy piwowar, stosujacy
sie najsci$lej do zasad wiedzy mykologicznej, jest
w stanie wytworzy¢ piwo pod wzgledem bakterjolo-
gicznym zupelnie czyste, a temsamem trwate. Odpo-
wiedZ musi brzmie¢: ,,pod pewnemi warunkami —
tak™ — lecz bez uwzglednienia tych pewnych warun-
kéw nie!

Gdyby browary pracowaty z wielkg pedanterja,
wedlug metody Nathana i posiadaty do tej metody
nowoczesne urzgdzenia, to az do chwili wypuszcze-
nia piwa z naczynia fermentacyjnego, mogtoby piwo
przedstawia¢ produkt odfermentowany, czystg kultu-
rg drozdzy i wolny zupetnie od bakterji. Jednakowoz
przestaje produkt ten uchodzi¢ za taki, z chwilg, gdy
przeszedt przez filtr i dostat sie¢ do naczyn transpor-
towych (beczek czy butelek), chociazby te byly po-
przednio traktowane antyseptykami i przemyte wo-
da sterylizowang. Zupetnego dostepu powietrza nie
da sie przy manipulacjach, potgczonych ze S$cigga-
niem piwa do naczyn — unikng¢, a temsamem nie da
sie zapobiec bodaj minimalnemu zakazeniu.

Dla zapewnienia piwu zupetnej czystosci pod
wzgledem bakterjologicznym nie pozostaje nic inne-
go, jak tylko podda¢ gotowy napdj, w naczyniach
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transportowych, starannej pasteuryzacji i zabezpie-
czy¢ przez odpowiednio celowe zamkniecie naczyn
od dostepu powietrza. Po takich manipulacjach, zgod-
nych z podstawowemi zasadami wyrobu konserw,
pozostatby dalej nap6j w stanie bakteriologicznie zu-
petnie czystym. Czy jednak po takich czynnoSciach,
natura i wkasnosci piwa nie zostang na niekorzys¢
produktu zmienione, to znowu inna sprawa. Przez
gwaltowne naruszenie chwilowo w piwie ustalonej
rownowagi w nastepstwie nagtych zmian temperatu-
ry wytworzg sie niewatpliwie wiecej lub mniej znacz-
ne osady, musi wiec piwo ucierpie¢ na punkcie, czy
to klarownosci, czy wiskozyty i t. p., co nie pozosta-
nie rowniez bez wptywu na smak, petnos¢ i pienisto$¢
produktu. Rowniez skutkiem zniszczenia witaminow,
pochodzacych z drozdzy, musi napdj i pod wzgledem
hygienicznym straci¢ na wartosci.

W inny spos6b niz na zasadach metody Natha-
nowskiej wyrobione piwo, jakkolwiek moze osiggnac
rowniez nalezyty stopien trwatosci przez pasteuryza-
cje gotowego produktu, jednakowoz nie moze juz so-
bie rosci¢ pretensji, zeby byto poprzednio odfermen-
towane jedynie czystg kulturg drozdzy, a nie zawie-
rato juz w sobie bodaj minimalnych zarodkéw chorob
i bodaj drobnych ilosci produktéw, bedgcych wytwo-
rem niepozadanych drobnoustrojow.

Chcgc zatem przy obecnych sposobach i warun-
kach pracy, wyrobi¢ napdj o przecietnie osiggalnej
trwatosci i pozadanym stopniu dobroci, odno$nie do
smaku, zapachu, klarownosci, a szczeg6lniej pianko-
watosci, trzeba odpowiednio pokierowac przebiegiem
procesOw chemicznych, jakie zaj$¢ majg na poszczegol-
nych zwiazkach chemicznych wchodzacych w skiad
uzytych materjatdw surowych, a z drugiej strony, beda-
cych produktami fermentacji alkoholowej. Czy jestto
jednak sprawa tak tatwa? Oby tak byto, lecz nieste-
ty jest przeciwnie! Bo rozwazmy tylko, czego my
wiasciwie zgdamy?

Chcemy, zeby gotowy produkt zawierat powaz-
ng ilos¢ skfadnikéw, ktorych drozdze nie majg ru-
szy¢, bo skiadniki te majg stanowic¢ ekstrakt piwa,
ktéry znowu ma mie¢ wysokg wartos¢ pokarmowa,
a by¢ wolnym od bezwarto$ciowych lub dla organiz-
mu niepozadanych zwigzkow — boc¢ przeciez nie bez
racji nazwano piwo juz od dawna ptynnym chlebem—
i rzeczywiscie skiadniki chleba w doskonalszej
jeszcze formie piwo posiada; chcemy dalej, aby
brzeczka zawierata korzystne zwigzki gtéwnie azo-
towe, dla dobrego rozwoju i pracy drozdzy i zyczy-
my sobie, aby te porcje zwigzkéw tylko same droz-
dze skonsumowaty i nic z nich dla bakterji nie zosta-
wity. Chcemy nadto bakterjom jeszcze w inny spo-
sob uprzykrzy¢ pobyt i zycie, i dagzymy przy pomocy
drozdzy do wytworzenia pewnej dozy alkoholu, a na
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innej znowu drodze do powstania pewnej ilosci kwa-
sow, z drugiej strony, liczac sie z gustami konsumen-
tow, nie mozemy znowu z wysokoscig kwasowosci,
tego naturalnego antyseptyka, i$¢ za daleko, jak tez
nie chcac narazac sie na przeklenstwo ze strony nie-
dajagcych sie niczem ani chlebem, ani mlekiem, ani
miodem przebtaga¢ eleuterykdéw, ktorzy znajduja
pewnego rodzaju poparcie jakkolwiek moze niezu-
petnie chetne, a w kazdym razie niezupetnie szcze-
re w dotyczacych paragrafach ustaw (ktére ze swej
strony nie zabraniajg publicznej sprzedazy wysoko-
procentowego czystego alkoholu), musimy, co do
ilosci wytwarzanego w piwie aklokoholu by¢ bar-
dzo, powiedziatbym, do narzuconej nam z zewnatrz
przesady — umiarkowani. Chcac wiec wywigzac sie
z obowigzkéw tak wobec zasad hygieny spotecznej,
jak wobec skarbu panstwa, majac ciggle na uwadze
liczne inne czynniki i wzgledy, warunkujgce dobroé¢
i mozliwg trwato$¢ produktu, jak niemniej interes
przedsiebiorstwa, musi biedny piwowar obracac sie
ciggle miedzy miotem a kowadtem, bo naprawde
wszystko uwzgledni¢ i wszystkich zadowolni¢, pra-

wie Ze niepodobna. (Ciag dalszy nast.)

GLOS MALYCH BROWAROW.

Uwazajac ,.Przemyst Piwowarski" za organ, kto-
rego tres¢ winna by¢ odzwierciadleniem catoksztat-
tu przemystu piwowarskiego, przesytam tych kilka
stbw w przekonaniu, ze przyczynig si¢ do wszech-
stronnego o$wietlenia kwestji poruszonych w artyku-
le ,,0 wielkich browarach™ (P. P. Nr. 47 z r. 1927).

Mojem zdaniem, tre$¢ notatki daleko odbiega od
rzeczywistosci, gdyz wielkie browary niestety nie kon-
kurujg z mniejszemi li tylko jakoscig towaru.

Zgadzam sie z tern, ze wielkiemu browarowi
fatwiej jest osiggng¢ przewage pod wzgledem jako-
ci piwa, ale przyzna tu kazdy, ze nie jest to w rze-
czywistosci jedyng przewaga w walce konkurencyj-
nej. Browary wielkie rozporzadzajg, dzieki kredytom
zagranicznym, olbrzymiemi kapitatami, a te sg bez-
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sprzecznie réwniez silng bronig w stosunku do tych
przedsiebiorstw, ktére zmuszone sg poprzestawac
na wiasnych sitach. Rozporzadzajac duzemi zasoba-
mi browary wielkie majg znaczng przewage nad in-
nemi w zdobywaniu rynku, przez ich wielkg zdol-
nos¢ kredytowa. Przyczem, jak to sie daje dzi$ za-
uwazy¢, odznaczajg sie duzg rozrzutnoscig w stosun-
ku do obiorcéw. Czy, wobec tego, wysokos$¢ ceny za
piwo w wielkich browarach nie jest pozorna?

Odbiorcy, nie baczac na rdznice cen piwa wiel-
kich i matych browaréw, wymagajg i od tych ostat-
nich takich samych warunkéw sprzedazy, jakie im
oferujg przedstawiciele wielkich przedsiebiorstw.

Niezaleznie od tego wiadomem mi jest, ze nie-
ktére duze browary warzg piwo 9", ktére jest sprze-
dawane po cenie nizszej, anizeli piwo browaréw ma-
tych i $rednich. Nic tez dziwnego, ze i w tym wypad-

ku odbiorca, jak nam wiadomo, bardzo wymagajacy, |

zada od matych browaréw tych samych warunkow
sprzedazy i jeszcze nizszej ceny.

W wymienionym artykule, jest mowa o tern, ze
duze browary ,szukajg" nowych rynkéw, tak jak
gdyby nasze rynki nie byly zbadane. Nic podobnego!
W przyblizeniu rynek piwny w Polsce jest juz dawno
stabilizowany, a tak zwane szukanie nowego rynku
jest tylko wzmaganiem zamieszania w i tak juz anor-
malnych stosunkach, przez demoralizowanie od-
biorcow.

Nikt nie zada od wielkich browaréw samobgj-
stwa, jak o tern mowa we wspomnianym artykule,
chodzi jedynie o to, azeby browary wielkie narzucity
pewne normy handlowe swoim przedstawicielom,
dziatajacym w ich imieniu i na ich rachunek. Ina-
czej tak duze, jak i mate browary bedg zawsze ska-
zane na taske uczciwych i na wyzysk ze strony nie-
uczciwych odbiorcéw, a ze tacy istniejg o tem do-
brze wiemy, gdyz niema browaru, ktéryby sie o tem
na wiasnej skorze nie przekonat.

Rok obecny jest rokiem przetomowym w spozy-
ciu piwa, produkcja wzrasta i wzrasta¢ nadal bedzie.

Browary wielkie, pokrywajac obecnie 66"/, zapotrze-
bowania krajowego w przyroscie spozycia znajdag na-
turalny czynnik swego rozwoju.

Stosunek produkcji wielkich i matych browardw,
jak sadze, osiagnat obecnie maksimum mozliwej réz-
nicy na rzecz wielkich przedsiebiorstw, ktora wiecej
juz wzrosngé nie moze, a raczej ulegnie predzej wa-
haniu w Kierunku odwrotnym.

Zgadzam sie ze zdaniem autora, ze wieksza ilos¢
lokaléw zwieksza spozycie, zastrzegam sie tylko, ze
jest to przyrost minimalny, zupetnie niewspo6tmierny
ze stratami, jakie powoduje wzajemna walka browa-
row.

Twierdze natomiast, ze waznym czynnikiem
wzrostu spozycia jest przedewszystkiem unormowa-
nie rynku detalicznej sprzedazy, co bedzie mozliwe do-
piero wtedy, gdy uzdrowimy nasze wzajemne sto-
sunki na rynku hurtowym.

Jasnem jest, ze rynki matych, Srednich i wielkich
browaréw muszg wzajemnie sie pokrywac, lecz winno
to byC osiagniete bez tar¢ wzajemnych z réwnoczes-
nem uzdrowieniem rynkow sprzedazy, ktére bez-
sprzecznie lezy w ineresie wszystkich browardw.

Jeszcze raz powtarzam, jak to juz pisatem w po-
przedniej korespondencji, ze przy C. Z. P. P. i S. win-
na powsta¢ specjalna komisja, majaca za zadanie
wypracowanie planu uzdrowienia rynku piwnego, co
bytoby pierwszym waznym etapem na drodze wiodg-
cej do celu, ktérym jest dobro naszego piwowarstwa.

S. P.

FPiwvwo wvwwar

z dtugoletnia samodzielng praktyka we wzorowo prowa-
wadzonych browarach oraz szkotg zagraniczng poszukuje
odpowiedniej posady. Zgtoszenia z podaniem warunkéw
do Administracji ,,Przemystu Piwowarskiego" pod D. S. T.



przemyst piwowarski

POMYSLY LOKALNE.

W sprawie przewozu wina i miodu syconego
wyszto rozporzadzenie Ministerstwa Skarbu, azeby
przy kazdym transporcie tych trunkéw przewozo-
nych z wytwérni do sktadéw hurtowych, w iloSciach
przewyzszajgcych 25 litrow, wytworca wystawiat
specjalny list przewozowy.

Chociaz tre$¢ rozporzadzenia jest bardzo wyraz-
na i dotyczy tylko wina i miodu syconego, jedna
z Izb Skarbowych na terenie Matopolski zarzadzita
i to juz od 1 stycznia, ze transporty piwa réwniez
podlegaja temu rozporzadzeniu. Rozestano do Urze-
dow Skarbowych okdlnik, powiadomiono o nowem
zarzadzeniu browary, a niektore z nich juz pozarna-
wiaty druki i byty gotowe, cho¢ ze zdumieniem,
przyja¢ na siebie obowigzek zbednej pisaniny. Zawia-
domiony o tern, przez Zwigzek Browaréw Matopol-
ski Slaska Gornego i Cieszyniskiego, C. Z. P. P. i S.
zwrécit sie z prosbg o wyjasnienie do Ministerstwa
Skarbu. | okazuje sie, ze byt to pomyst czysto lokal-
ny, ze Ministerstwo Skarbu o tem nic nie wie i ze
bynajmniej nie zamierza wprowadzac takiej inowacji,
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lle plakatow propagandowych
zamawia browar W. Panow?

Wysytka za zaliczeniem po cenie kosztu.

Prosimy O NATYCHMIASTOWA odpowiedz!
C.Z. P.P.iS.

zbednej dla Skarbu, ucigzliwej dla przemystu i nie-
wiadomo komu potrzebnej.

Wydanie podobnego rozporzadzenia na wiasng
reke przez miejscowe organy skarbowe, tlumaczyc
sie moze tylko niedbatem czytaniem rozporzadzen
wladz centralnych lub nienawiscig do czystego pa-
pieru troskliwie hodowang w sercach biurokratow.

Rzecz na pozor btaha, wywotuje jednak w Swie-
cie przemystowym podraznienia i podrywa autorytet
miejscowych organéw wiadz skarbowych.

WYKRES SPOZYCIA PIWA W POSZCZEGOLNYCH MIESIACACH.



16 PRZEMYStL PIWOWARSKI

| Piwowar-Siodownik

kawaler, lat 28 zdolny i energiczny, posiada-

jacy 10 lat praktyki, z ukonczong Panstwowa

Szkotg Piwowarskg, obecnie na samodzielnej

posadzie, zmieni jg chetnie na inng podobng
od ! lutego 1928 roku.

— N\ N\

Zgtoszenia do Administracji ,,Przemystu
Piwowarskiego" pod .Piwowar 400."

WALKA StODOWNI CZESKICH

Wywo0z czeskiego stodu do Niemiec przedstawia
sie dla Czechéw zbyt powaznie, azeby mdgt, przy obec-
nie toczacych sie pertraktacjach handlowych, nie obu-
dzi¢ wielkiego zainteresowania. Dla nas jest to spra-
wa na tyle wazna, ze umowa Niemcow z Czechosto-
wacjg do pewnego stopnia bedzie precedensem do
nowych rokowan celnych z Niemcami.

W Saazer-Zeitung z dnia 9 listopada czytamy:

»W toczacych sie obecnie rokowaniach handlo-
wych miedzy Czechostowacjg i Niemcami, obnizenie
stawek celnych niemieckich na stod odgrywa bardzo
powazng role.

Niemieckie stodownictwo rozwija szeroka akcje,
azeby zapobiec obnizeniu cla, a jako gtéwny powdd
podaje ubdstwo niemieckiego rolnictwa.

Na ogolnem zebraniu wiascicieli stodowni Lands-
berga, nalezacej do towarzystwa akcyjnego, prezes
Fritz Wallach miedzy innemi powiedziat: ,,Jezeli cto
od stodu bedzie jeszcze obnizone, stodownictwo nie-
mieckie bedzie zrujnowane przez stodownictwo cze-
skie, ktore korzysta ze znacznie tanszej robociny, tan-
szego wegla i ponosi nizsze ciezary Swiadczen socjal-
nych.

N° 2

PRZEWODNIK
MLODEGO PIWOWARA

W opracowaniu

TADEUSZA LAMPE
st. Zgromadzenia Piwowar6w stét, miasta Warszawy.

Powinien sie znalez¢ w reku kazdego wiasciciela
browaru, piwowara, ucznia i praktykanta.

CENA Zt. 10.
Zamoéwienia i przesytki pieniezne prosimy kierowac

do C Z. P.P. i S, Wiejska 17, m. 2. (P. K. O. Zwia-
zek Wiascicieli Browarow w Polsce, Al 1041).

Nigdy przed wojng Czechostowacja nie wywozita
do Niemiec takich ilosci stodu jak w dwu ostatnich la-
tach pomimo cet i pomimo to, ze spozycie piwa w Niem-
czech wynosi dzi§ zaledwie 70°h przedwojennego
spozycia".

Podobny poglad spotykamy w sprawozdaniu za-
rzadu stodowni J. Eisenberga i Etgerslebena, T. A.
w Erfurcie: ,,Miesigc wrzesienn 1927 wykazuje ogrom-
ny przywoéz stodu siegajacy 60.000 kwintali. Naogot
w roku biezagcym do konca wrze$nia importowano
467.000 kwintali stodu.

Sg to ilosci przewyzszajgce przywoz przedwojen-
ny pomimo, ze po wojnie terytorjum Niemiec zmalato,
a spozycie piwa spadto do 70°0 spozycia przedwojen-
nego. Niemal caty przewieziony stéd pochodzi z Cze-
chostowacji. Nalezatoby przypuszcza¢, ze czechosto-
wackie stodownie winny by¢ zadowolone z obecnego
stanu rzeczy, a mimo to, przy obecnie majgcych sie
zakonczy¢ pertraktacjach, uparcie walczg o obnizenie
niemieckiego cta na stod".

Poznan 192 9.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Wytadunek piwa. Centralny Zwigzek Przemystu Pi-
wowarskiego i Stodowniczego otrzymat w dniu
27.XI11.27 roku z Ministerstwa Komunikacji pismo
nastepujace za Nr. Dz. 11l — 13335/27 w sprawie
przepiséw o przewozie piwa.

Na podanie z dnia 10 grudnia r. b. Minister-
stwo Komunikacji zawiadamia, ze zmiana przepi-
sow taryfowych specjalnych, dotyczacych prze-
wozu piwa w mysl zyczenia Centralnego Zwigzku
nie jest mozliwa, gdyz odczepienie wagonu, pota-

czone z konieczno$cig przetaczania catego skiadu
pociggu, wymaga daleko wiecej czasu niz zwykie
wyladowanie przesytki i temsamem wpltywatoby
na opOznienie biegu pociagu.

Dla unikniecia niedogodnosci wskazanych
w podaniu, nalezatoby wigksze transporty piwa
wysytaé, jako oddzielne przesyiki, a nie w wago-
nie zbiorowym.

Dyrektor Departamentu

(—) podpis
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Mylne zarzadzenie. Jedna z Izb Skarbowych na swoim
terenie zarzadzita, ze od dnia | stycznia browar
wysytajgc wiecej anizeli 25 litrdw piwa, wystawiaé
bedzie specjalne S$wiadectwo przewozu, tak jak
to ma miejsce z innemi trunkami. Na skutek in-
terwencji C. Z. P. P. i S. zarzadzenie to zostato
uniewaznione przez Ministerstwo Skarbu.

Wywoz stodu. Firma Max Aue z Helsingforsu prosi
o oferty na stdd na wywoéz do Finlandji. Ceny fob.
Gdansk z workiem. Korespondowa¢ po niemiecku,
szwedzku, francusku i angielsku.

Etykiety. W sadzie okregowym w Lublinie, toczy sie
obecnie sprawa miedzy dwoma browarami o0 na- |

CENY JECZMIENIA

29/XI1. 41.50 — 42 zt.
30/X1l 41.50 zt.
3/1. 41 — 40.50 zt

2/1. 40 — 41 z.
3/1. 40 — 41 zt.

29/XI1l. 48 — 51 zl.
30/X1l. 48 — 51 zt
2/1. 48 — 51 zt.
3/1. 48 — 51 1zt

29/XIl. 3950 — 41 zk
30,XIl. 3950 — 41 7zt
31/XI1. 39.50 — 41 zt
2/1. 39.50 — 41 zt
3/1. 39.50 — 41 zi.

30/XI1. 43 — 44 zt.
2/1. 44 zt.

28/XIl. 220 — 265 mk. n
29/X1l 220 — 265 mk. n
30/XI1. 220 — 265 mk. n.
2/1. 2’0 — 265 mk. n.
3/1. 220 — 265 mk. n.

28/XIl. 11.85 flh Dun. Ros.
29/XIl. 12.20 flh. Dun. Ros.
30/XI1. 12.— flh. Dun. Ros.

2/1. 11 — 12.20 flh. Dun. Ros.
3/1. 11.75 flh. Dun. Ros.

28/XIl 12.- flh. La Plata
29/XI1. 11.95 flh. La Plata
3(/XII. 12.15 flh. La Plata

2/1. 12.05 — 12.20 flh. La Plata
2/1. 11.75 flh. Maroko.

28/XIl. Malting 88 — 94 cts. za bushel
30/XIl. Malting 82 — 90 cts. za bushel

Warszawa.

Bydgoszcz

Katowice.

Poznan.

Wilno.

Berlin.

Hamburg

Chicago.

DRUKARNIA
3 | LITOGRAFJA p. f.

Egzystuje od 1859
KAROL SZTEINBOK i WITOLD BOGUSLEAWSKI

Wiasciciele:

3 war szawvva

kapucynska 7 = tel
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$ladowanie etykiet. Sad okregowy w Warszawie,
po zebraniu opinji rzeczoznawcéw, odnosne pro-
tokoty przestat do Lublina.

Plakaty. Z powodu bardzo wolno wptywajgcych za-
mowien na plakat propagandowy, C. Z. P. P. i S.
nie moze jeszcze przystapi¢ do druku bez ustale-
nia nakfadu.

Sktadki. Z powodu zakonczenia roku kalendarzowe-
go i koniecznosci obliczenia skfadek za rok ubie-
gly, Zwigzek Wiascicieli Browardw usilnie prosi
wszystkich PP. Cztonkéw o taskawe jaknajSpiesz-
niejsze zawiadomienie jaka ilos¢ piwa sprzedali
w roku 1927.

2/1. Malting 86 — 92 cts. za bushel
3/1. Malting 87 — 92 cts. za bushel

28/XI1l. Malting 103 cts. za bushel.
29/XI1. Malting 102 cts za bushel.
30/XI1l. Malting 103 cts. za bushel.
2/1. Malting 103 cts. za bushel.
3/1. Malting 103 cts. za bushel.

Nowy York.

Lwow 2/1.  Sytuacja na rynku chmielu niezmieniona. Ceny utrzy-
muja sie na jednakowym poziomie. Brak tranzakcji z po-
wodu matego zainteresowania, usposobienie wyczekujace.

SPRAWOZDANIE Z RYNKU CHMIELOWEGO.

Od szeregu tygodni panuje na rynku chmielowym bez-
wzgledna cisza przy minimalnych wprost, gubigcych sie, obro-
tach. Spok¢j ten spowodowany jest wysoka w tym roku pro-
dukcjg chmielowg i pokryciem zapotrzebowania przemystu
krajowego, jak i eksportu.

Tu i owdzie przeprowadzane bywajg pomniejsze tran-
zakcje dla browaréw mniejszych, zakupujacych surowiec suk-
cesywnie, tranzakcje te jednak nie majg Zzadnego zupetnie
wplywu na ksztattowanie sie cen.

Przy zastanowionym obecnie eksporcie znajduje sie
jeszcze dzi§ w pierwszych rekach, t. j. u producentéw na Wo-
tyniu okoto 6 — 8 tysiecy centnaréw chmielu lichszych ga-
tunkéw i rozdrobionego (same liscie), podczas gdy w Lubelskiem
wszelkie zapasy sg prawie wyczerpane.

Z tych tez powodow utrzymaty sie ceny prima chmielu
lubelskiego w ramach doi. amer. 60.—za 50 kg., podczas gdy
gatunki nizsze i chmiele wolynskie kosztujg dzi$ od doi. 45 —

30. — za 50 kg.
J. Grufft.

| A\
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12-29, 136-49.
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Drukarnia i Litograf)ja p. f. .JAN COTTY* w Warszawie, Kapucynska 7.
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