Optata pocztowa uiszczona ryczattem.

Rok 6. Warszawa, 21 stycznia 1928 roku. No 4.
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Chcac warzyC coraz lepsze piwa — trzeba je poznac.

PIWOWARSKA PRACOWNIA ANALITYCZNA

WARSZAWA, WIEJSKA 17, m. 2. TEL. 5-96.
P. K. O. Zwiazek Wiascicieli Browaréw w Polsce Nr. 1041.

CENNIK ROZBIOROW W Nr. 47 ,PRZEMYStU PIWOWARSKIEGO" (ABONAMENT).

OGOLNE DOROCZNE ZEBRANIE

ZWIAZKU WEASCICIELI BROWAROW W POLSCE

odbedzie si¢ dnia 3 lutego r. b.. w lokalu Zwigzku przy ulicy Wiejskiej 17, o godz. 12.30 w | ym terminie,
ewentualnie w Il-im — prawomocne bez wzgledu na ilos¢ obecnych cztonkéw — o godz. 13-ej.

PORZADEK DZIENNY:
%- Wyhor przewodniczacego i asesorow, ) Budzet ua rok 1928,
5 Odczytanie protokétu z poprzedniego Ogolnego Zebrania, Udziat piwowarstwa w Powszechn. Wyst. Kraj, w r. 1929,
* aj Sprawozdanie z dziatalnosci Zwiazku za rok 1927, Przyjecie nowych cztonkdw,
L8 -—dar do\e. 2. P. P. i8S, Wybar nowych czionkow Zarzadu i Komisji Rewizyjnej
+ Sprawozdanie finansqwe za rok 1927, na miejsce ustepujacych,
5. Sprawozdanie Komisji Rewizyjnej, 10. Wolne wnioski. ZARZAD.
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HuTA szkeana MEFE NITK S ™ v piotrkowe tryb

DEMiOrfoWL 1BALCINOW ZE SZKLA ORANZOWEGO

Specjalno$é: BUTELKI

Adres: PIOTRKOW TRYB. Telefon 111

Prof. Dr. ANDRZEJ KRZEMECKI.

Poglad na role teorji i praktyki
w przemysle piwowarskim.0

(Dokonczenie).

Znajdujac w postepowym browarze na kazdym
kroku tyle nowosci, niejednemu, niewtajemniczonemu
w arkana tego przemystu, zdawacby sie mogto, ze
w obecnych czasach czysta empirja i praktyka w pi-
wowarstwie nie majg juz zadnego znaczenia, bo do
wszystkich dziatdbw tego przemystu weszla nauka
i wiedza opanowujac wszystkie szczegdly. Oby tak
bylo — niestety—jeszcze tak nie jest i niewiadomo
czy predko tak bedzie.

Zatrzymujgc sie jeszcze chwilke przy temacie
ostatnio poruszonym, t. j. kontroli ruchu, wiemy naj-
lepiej, ze mimo tak udoskonalonych metod analitycz-
nych i mimo najpostepowszych instrumentow, nie
zawsze z rezultatow analiz czy to chemicznych czy
mechanicznych, nie wylgczajgc i mikroskopowych,
mozna wyciggna¢ te wnioski, jakie bylyby dla prak-
tyki piwowarskiej najbardziej pozadane. Dzisiejsza
analiza czy stodu, czy chmielu czy piwa, nie zawsze
moze dostarczy¢ potrzebnych kryterjow, ktéreby do-
statecznie okreSlaty przydatnos¢ lub nieprzydatno$c¢
tego lub owego artykutu w tym lub owym kierunku
w browarze. | niejednokrotnie ocena tego rodzaju ar-
tykutbw przez doswiadczonych praktykow bez uzy-
cia jakichkolwiek instrumentow i $rodkéw chemicz-
nych, a tylko wypowiedziana na podstawie zewnetrz-
nych cech, jest wiecej miarodajna i trafna w sensie
technicznym, niz orzeczenie oparte na samych datach
analitycznych.

Swego czasu instytut fermentacyjny w Berlinie
urzadzit rodzaj ankiety, ktéra miata na celu wy-
kazanie czy z cech czysto zewnetrznych jeczmienia,
mozna sie doktadnie wypowiedzie¢ co do ilosci ciat

1) Odczyt wygtoszony na Zjezdzie Zwiazku Piwowarow
w Polsce, ktory sie odbyt dnia 11 Grudnia 1927 r. w Warszawie.

DO PIWA, PORTERU | WOD MINERALNYCH.

Adres telegr.: FENIKS—PIOTRKOW TRYB.

biatkowych, zawartych w tym artykule. Zebrano wiec
jeczmiona z réznych stron, oznaczono w nich anali-
tycznie °N0 ciat biatkowych. Analizowane jeczmiona
dano na wystawe nie wykazujagc wynikéw analiz.
Rozni, bioracy udziat fachowcy mieli oceni¢ pod tym
wzgledem jeczmiona na podstawie swoistych sposo-
bow oceniania. Rezultat byt ten, ze najtrafniej oce-
nili kupcy, nieco gorzej piwowarzy, a najgorzej ana-
litycy. Okazuje sie z tego najwyrazniej, ze praktyka
to bardzo wazne stowo.

Czy jesteSmy dzi§ w stanie z jakiejkolwiek ana-
lizy chmielu oceni¢ nalezycie towar ten co do stop-
nia jego szlachetnosci i dobroci dla piwowarstwa. Ana-
liza chemiczna czy mikroskopowa jest dotad pod tym
wzgledem bezsilna. Tutaj subtelne powonienie, do-
tyk, smak biegtego praktyka wydadzg bezwarunkowo
trafniejszy sad co do dobroci tego artykutu, niz cate sze-
regi cyfr analitycznych; dotyczy to w wiekszym lub
mniejszym stopniu oceny smoly, czy piwa, czy
szeregu innych artykutow.

Jezeli stuszno$¢ kaze przyzna¢ duze znaczenie
praktycznemu zmystowi okreSlenia stopnia dobroci
najwazniejszych surowcow, jak tez trafnego ocenienia
pewnych objawow i proceséw browarnianych zdol-
nosci, nabytej zreguty wieloletniem doswiadczeniem,
to jednak nie ma znaczy¢, aby w obecnych czasach
mogly browary — jak ongis—obywacé sie bez stoso-
wania podanych przez nauke $rodkéw i metod do kon-
troli poszczeg6lnych stadjow swej pracy, Na tym
wiasnie punkcie wykazujg browary dla $redniej i ma-
tej produkcji bardzo duze niedomagania, powiedziat-
bym nawet, grube zaniedbania, Kktore czesto wyrza-
dzajg przemystowi dotkliwe straty. Na temat ten
moznaby bardzo duzo moéwié — lecz narazie ograni-
czam sie tylko do samej tej wzmianki.

Reasumujac poruszone w tym referacie momen-
ty, dochodzi sie ostatecznie do wniosku, ze sposéb
wyrabiania piwa we wszystkich szczego6tach, zostat
na drodze czysto empirycznej przez wiekowsg prace
dzielnych piwowaréw w catosci zbudowany. Rézne
gatezie nowoczesnej wiedzy zdotaty dotad ze stano-
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wiska naukowego na podstawie poznanych i spraw-
dzonych praw natury, trafno$¢ i celowo$¢ przez em-
pirje dawno opracowanych metod roboty potwierdzic¢
i naukowo wyswietli€. Mozna powiedzie¢, ze niema!
wszystko to, co obecnie wiedza jako pewne nowe
pojecia i czynniki wykrywa i ich korzystny wzgled-
nie szkodliwy wplyw na wyréb piwa zgiebia, byto
przez praktykow juz bardzo dawno znane, moze
tylko pod inng formg lub nazwa. WeZmy np. chociaz-
by najnowsze pojecie, wzglednie najmodniejszy czyn-
nik t. zw. koncentracje jonéw wodoroych, czyli wy-
razajac sie¢ mniej naukowc-czynng kwasowos¢. Wszak
najdawniejszym piwowarom znana juz byta duza rola,
jakg natura chemiczna wody przy wyrobie piwa odgry-
wa. Mozna otwarcie powiedzie¢, ze dopiero sfery nau-
kowe przez pewien czas wprowadzity do przemystu te-
go duzg dezorjentacje, kladac nadmierny nacisk na
strone bakteriologiczng wody, a ignorujac niemal zu-
petnie role sktadnikéw chemicznych. | dopiero teraz,
kiedy na pierwszy plan w kazdej fazie roboty, wybita
sie kwestja PH, jesteSmy zmuszeni nawrdci¢ z btednej
drogi i tern dobitniej gtosi¢, ze chemizm wody gra
pierwszorzedng role w najwazniejszych procesach
piwowarskich, a to dzieki temu, ze skfad wody moze
dodatnio lub ujemnie wptywac¢ na koncentracje jonéw
wodorowych, brzeczki wzglednie piwa. A wszak prak
tycy wiedzieli juz dawno, nie znajgc wcale modnego
dzi§ wyrazu PH, Ze to znaczy przedzacieranie, t. j.
trzymanie $rOta zarobionego woda przez szereg go-
dzin w spokoju, dajagce zazwyczaj bardzo korzyst-
ne rezultaty, a wszak manipulacja ta jest w gtownej
mierze niczem innem, jak podniesieniem koncentracji
jonébw wodorowych. Pewien stary piwowar, obecnie
juz nie pracujagcy w zawodzie, opowiadat, iz w okre-
sie wojennym, gdy musiat przez pewien czas przera-
bia¢ stdd bakterjolcgicznie bardzo zanieczyszczony
na piwo bardzo cienkie, zacier—rzecz naturalna—bar-
dzo zakwaszat, a mimo to, otrzymywat piwo pod kaz-
dym wzgledem najlepsze, jakie kiedykolwiek miat.
Czyz fakt ten jest czem innem, jak tylko stwierdzeniem
waznosci roli PH. Jabym w tern spostrzezeniu wi-
dziat jeszcze jedng inng teoretycznie wazng kwestje.
Uwazam, ze nietylko koncentracja jonéw wodoro-
wych, jako sumaryczny wyraz czynnej kwasowosci,
jest jedynie miarodajnym, jon wodorowy jest tylko
jednym w dodatni tadunek zaopatrzonym sktadnikiem
elektrolitycznie zdyssocjowanego kwasu, natura anjonu,
t j. ujemnie natadowanego sktadnika kwasu nie be-
dzie tu w kazdym razie sprawa obojetna. A ile bled-
nych poje¢, co do wiasnosci jakich sie ma zadaé od
jeczmienia piwowarskiego — nauka do niedawnych
jeszcze czasOw naptodzita i dopiero teraz musi znowu
nawraca¢ z btednej drogi i przyznac racje, naukowo
juz uzasadniong, dawniejszym pogladom praktycznych
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piwowarow. Zdaje sie, ze jak poprzednio juz na wia-
Sciwych miejscach, tak i w ostatnich zdaniach odda-
fem nalezny hotd i wyrazy najgtebszego uznania praw-
dziwym zastugom praktyki okoto przemystu piwowar-
skiego.

Niemniej jednak stuszno$¢ kaze przyznaé, ze od
niedawnych czaséw, kiedy nauka utorowata sobie
droge do tego przemystu, piwowarstwo staneto potez-
nie na silnych podstawach i niema mowy, aby
w obecnych czasach mogt ten przemyst nalezycie pro-
sperowac bez oparcia sie 0 wiedze i nauke.

Konczac moj referat, pozwole sobie jeszcze wspo-
mnie¢, iz na podobny temat, jaki mam zaszczyt na tern
miejscu w bardzo ogélnych zarysach referowac, wygto-
sit prof. dr. Windisch z Berlina rozlegty wykiad z oka-
zji jubileuszowego obchodu 50-letniego istnienia mona-
chijskie stacji doswiadczalnej piwowarskiej w d. 22.VI1II
1926 r. w Monachjum. Wyk#ad ten p. t. ,,Empirie u. Wis-
senschaft in der Brauerei"—ogtoszony drukiem—zaj-
muje okoto 33 stron w pismie fachowem: ,Wochen-
schrift f. Brauerei” Nr. | —8.1927. Majac juz dawniej
zamiar wygtosi¢ przy odpowiedniej sposobnosci na
podobny temat odczyt, odktadatem z umystu odczy-
tanie referatu prof. Windischa az do chwili, kiedy moj
bruljon bedzie zestawiony, nie chcac pozostawac pod
wrazeniem wywodow wymienionego badacza. Referat
d-ra Windischa jest nietylko bardzo obszerny, ale
rowniez stylistycznie i rzeczowo bardzo wyczerpuja-
cy i pouczajacy. Jednakowoz nie mozna wyzbyé sie
wrazenia, ze wspomniany autor, apoteozujgc zupel-
nie empirje w piwowarstwie, za mato, a w wielu punk-
tach nawet, zdaniem mojem, krzywdzaco odnidst sie
do roli i zastug wiedzy i teorji w odniesieniu do piwo-
warstwa.

Zaczawszy od materjatbw surowych i przecho-
dzac kolejno wszystkie wazniejsze fazy roboty, niemal
na kazdym kroku, poddaje ostrej krytyce wszystko to,
co nowoczesna technika, zwilaszcza pod wzgledem
aparatury i urzadzen do browaréw wprowadza. Dr.
Windisch jest zdecydowanym wrogiem wszelkich ma-
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szynowych stodowni, aparatéw zastepujacych trady-
cyjne ,,kuhlstoki*- filtrow piwnych i t. d. Zarzuca row-
niez browarom, ze za duzo obliczajg, kalkulujg, utrzy-
mujac, ze otdwek powinien wiecej za uchem tkwic,
a nie by¢ ciggle w reku. Mojem zdaniem, w obecnych
czasach nie mozna poglagdéw Windischa pod wielu
wzgledami w zupetnosci podzielaé.

Kazdy musi zastuzonemu autorowi przyznaé, ze
w przemysle piwowarskim wzglad na dobro¢ pro-
duktu powinien by¢ przy wszystkich poczynaniach
w pierwszym rzedzie brany pod nalezyta rozwage.
Nie mozna jednak przymyka¢ oczu na to, ze obecne
piwowarstwo, to nie jest jakie$ rzemiosto, jaki$ drob-
ny przemyst domowy, ale przemyst w Scistem stowa
znaczeniu, wielki - przemyst, ktory jezeli ma sie utrzy-
mywac i prosperowaé, nie moze bawic sie¢ w sentymen-
talizm, i chcac niechcagc musi sie nagina¢ pod kazdym
wzgledem do ducha czasu. A nakazem chwili dla
kazdego przemystu jest skrupulatna kalkulacja
i przewidywanie naprzod okolicznosci, ktore ani na
chwile nie pozwalajg na ztozenie otdwka spokojnie za
uchem.

Jezeliby$Smy sie nawet zgodzili z tem zapatrywa-
niem, ze moze w obecnej jeszcze chwili zadna pneuma-
tyczna stodownia nie zdota zrobi¢ lepszego lub takiego
stodu, jak bardzo rutynowany stodownik na doskona-
tej stodowni posadzkowej, to jeszcze wecale nie zna-
czy, zeby stodownie mechaniczne, ktére zajmujg zna-
cznie mniej miejsca, ktére produkcje uniezalezniaja
od duzej ilosci wprawnych robotnikéw, a zatem pre-
dzej i taniej produkujg, miaty zastugiwac na potepie-
nie, lecz przeciwnie, jezeli nawet wykazujg jeszcze
jakie niedomagania, to technika, nie ustajgca w udosko-
naleniach, da sobie z niemi rade i sprawi, ze do nich
przyszto$¢ naleze¢ musi, i ze duza stodownia nie be-
dzie nadal imponowata tem, ze zatrudnia duzg ilos¢
rgk ludzkich, ale tylko celowg i sprawnie dziatajacg
maszynerjg, kierowang matym wysitkiem fizycznym,
ale swiadoma sprawy wolg inteligentnego fachowca.

Wiadomo fachowcom, z jakim uporem swego cza-
su spotykato sie wprowadzenie do browaréw gotowa-
nia parg, a dzisiaj nikomu chyba nie przysztoby na
mysl, przy urzadzaniu nawet matego browarku, re-
zygnowaC z tej technicznej zdobyczy, jak nikt nie
Smiatby teraz twierdze, ze mieszanie zacieru kociuba-
mi, dlatego, ze jest robotg reczng, musi by¢ lepsze, niz
ta sama praca, wykonana sprawnie dziatajgcem mie-
szadtem.

Styszy sie rowniez az nadto czesto zdanie, ze
wprowadzenie filtrow piwnych zdemoralizowato bro-
wary, stalo sie powodem obnizenia sie techniki piwo-
warskiej etc. Jabym takiego ostrego sadu o tym wiel-
ce pozytecznym aparacie nie Smiat wydawac. Jezeli
kto stosuje przesadnie ostre filtrowanie w celu chwi-
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lowego zatuszowania juz z natury wadliwego pro-
duktu, to jest samo przez sie zrozumiatem, ze intencja
w jakiej sie aparaty uzywa, jest niezupeinie moralna,
ale i w tym razie aparat oddaje browarowi wielkg
ustuge, jezeli bodaj czesciowo ochroni go od strat,
ktére bez uzycia aparatu dotknetyby browar w wyz-
szym znacznie stopniu. Jezeli jednak umiarkowane
filtrowanie ma umozliwi¢ browarowi szybszy zbyt
produktu, skréci¢ czas produkcji, a temsamem spo-
wodowaé ekonomiczniejsze obracanie naktadem pracy
i kapitatu, chociazby nawet z nieznacznym uszczerb-
kiem dla jakosci produktu, o ile tylko produkt znaj-
duje zbyt i zadawala wygorowane, co do klarownosci
piwa, wymogi konsumentdw, to aparat ten z pozytkiem
dla przedsiebiorstwa swoje zadanie spetnit i nie za-
stuguje wcale na potepienie. |1 z pewnoscig kazdy, ni-
by narzekajacy na filtr, sam niechetnie rezygnowatby
z tego aparatu, gdyby go do tego zmuszano.

Roéwniez, co do kwestji nowoczesnych naczyn
fermentacyjnych, roznigcych sie tak znacznie pod
wzgledem materjatu, objetosci i konstrukcji od uzy-
wanych przez wieki beczek i kuf drewnianych, zda-
nia fachowcéw nie sg jeszcze ujednostajnione. | jak-
kolwiek mamy dotychczas bardzo zacietych prze-
ciwnikbw nowoczesnych wyposazen piwnicznych, to
zgéry mozna powiedzie¢, ze do naczyn tych w bro-
warze przyszto$¢ nalezy.

W obecnej dobie szybkiem tempem bijacy puls
zycia nie znosi sentymentéw, a gwattowny rozwoj
techniki pokonuje bezwzglednie wiekowe przesady
i zmusza do karnego stosowania sie do nowych wa-
runkéw zycia i pracy.

Dzisiejszym znakiem czasu, ktory na kazdej niwie
wytwoérczosci swoje pietno wybija—jest do najdal-
szych granic posunieta maszynizacja, chemikalizacja,
elektryfikacja i naukowa racjonalna organizacja
pracy.

Piwowarstwo, jako przemyst dzisiaj juz bardzo
duzy, z kierunkiem tej fali ptyna¢ musi i zbaczac
Z niego nie moze, o ile chce sie na powierzchni zycia
utrzymac.

Jezeli zatem piwowarstwo ma pozosta¢ nadal
przemystem powaznym, tg prawdziwg Sztukg piwo-
warskg, a nie zwyklem mechanicznie wyuczonem
rzemiostem, jezeli ma sta¢ zawsze na wyzynie czasu,
musi juz stale opiera¢ sie na postepach wiedzy.

Gdy na niwie tego przemystu teorja z praktyka
juz raz sie zetknety, nie mogg odtad juz wiecej nigdy
i8¢ luzem, lecz zlgczone nierozerwalnemi weztami ma-
ja ptyna¢ wartko jednem korytem do jednego wspdl-
nego ujscia, jakiem jest pomysiny rozwdj i ciggly,
bujny rozkwit tego przemystu.
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UCHWALY

WALNEGO ZJAZDU JESIENNEGO ZWIAZKU
PIWOWAROW POLSKICH W POZNANIU

Warszawa, 10 i 11 Grudnia 1927 r,

1) Sprawozdanie Zarzadu za okres sprawozdaw-
czy, jak i odczytany protokot z poprzedniego Zjazdu
zostaty jednogtosnie przyjete, poczem udzielono Za-
rzgdowi absolutorjum.

2) Mianowano cztonkami honorowymi i wreczo-
no dyplomy honorowe pp.: Prof. Dr. Tadeuszowi Chrzg-
szczowi z Poznania, Prof. Dr. Andrzejowi Krzemec-
kiemu z Krakowa i wiacicielowi browaru Ignacemu
Waberskiemu z Gniezna.

3) Tre$¢ § 1 statutu organizacji zmieniono jak na-
stepuje: § 1. Utworzone zostato stowarzyszenie pod
nazwg Zwigzek Piwowardéw w Polsce z siedzibg w Po-
znaniu.

4) Tre$¢ § 5 zmieniono jak nastepuje: § 5 Zwy-
czajnym cztonkiem moze zosta¢ kazdy chrzeScijanin,
obywatel Polski.

Do punktu' czwartego § 5 dodano: i posiada 7
lat praktyki oraz mtodsi bez prawa glosu®.

5) Skiadke cztonkowskg ustanowiono na 20 zt,
rocznie.

6) Na wniosek Zarzadu uchwalono umorzy¢ catko-
wicie lub czeSciowo zalegte skiadki, w wypadku gdy
zalegajacy udowodnig niemozno$¢ ptacenia. Decyzja
w tej sprawie lezy w kompetencji Zarzadu.

7) Do Zarzadu wybrano prezesa p. Edwarda Cho-
cieszynskiego z Ostrowia Pozn., wice-prezesa p. Ta-
deusza Lampego z Warszawy, sekretarza p. Kazimie-
rza Kaempego z Gniezna, zastepce sekretarza p. inz.
Marjana Kiwerskiego z Okocimia, skarbnika p. Broni-
stawa Kaczmarka z Poznania i zastepce skarbnika p.
Edwarda Kirschnera z Bydgoszczy.

8) Uchwalono zwr6ci¢é sie do C. Z. P. P. i S.
z nastepujgcym wnioskiem: ,,Zwigzek Piwowarow
w Polsce, jako instytucja zawodowa, na Ogdlnym
Zjezdzie w Warszawie dnia 10 Grudnia 1927 roku
stwierdzit jednomyslinie, ze granica maksymalna za-
nikul (20°/0) nie zgadza sie z wynikami wiedzy tak prak-
tycznej jak i teoretycznej, a jednocze$nie stwierdza,
ze wyznaczone obecnie dla poszczegdlnych przed-
siebiorstw normy zaniku nie odpowiadajg rzeczywi-
stym warunkom i winny uledz natychmiastowej re-
wizji.

Dzisiejsze réznice miedzy rzeczywistym a urze-
dowo wyznaczonym zanikiem wprowadzajg roz-
dzwiek w stosunki pracy i zniewalajg do wyszuki-
wania drog, zmierzajagcych do wyréwnania réznic za-
nikowych'".

9) Uchwalono wysta¢ depesze do prezydjow dziel-
nicowych zwigzkow wiascicieli browarow.
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10) Zgtosili sie nastepujacy kandydaci na nowych
cztonkéw: 1) Wactaw Kotecki z Gniezna, 2) Wactaw
Scibor z Warszawy, 3) Inz. Marjan Bogdanowicz ze
Lwowa, 4) Wiadystaw Szymczyk z Grybowa, 5) Sta-
nistaw Jung z Zaczernia, 6) Jozef Czyszkowski z No-
wego-Dworu, 7) Ludwik Kozubski z Warszawy, 8)
Jan Piotrowicz z Myslecinka, 9) Kazimierz Domariski
z Warszawy, 10) Henryk Leddchowski z Warszawy,
11) Leopold Adamiec ze Skierniewic, 12) Wilhelm
Androuszek z Grudzigdza, 13) Henryk Pomykalski
z Warszawy, 14) Ferdynand Lorenc z todzi.

Stosownie do brzmienia ustawy zwigzku o przy-
jeciu kandydatow w poczet czionkéw zadecyduje
Zarzad.

UZNANIE WARTOSCI POLSKIEGO CHMIELU.

Dnia 28 pazdziernika 1927 roku w Monachjum
odbyto sie 51-sze z rzedu zebranie cztonkéw stacji do-
Swiadczalnej  piwowaréw. Przewodniczacy ziozyt
sprawozdanie z dziatalnosci stacji w przeciggu cato-
rocznego sezonu 1926/27. Ze sprawozdania tego wi-
dzimy, ze w sezonie 1926/27 dla doSwiadczen zostaty
nadestane do stacji 84 proby wody, 406 prob jeczmie-
nia, 1219 préb stodu, 16 prob piwa barwigcego, 2) barw-
niki cukrowe i 96 préb chmielu z réznych krajow. Naj-
ciekawsze dla nas ze sprawozdania stacji doswiad-
czalnej w Monachjum sg poréwania analityczne
chmielu bawarskiego, Zzateckiego i pierwszy raz od
roku 1863 (bo w tym roku zatozone zostaty pierwsze
plantacje chmielu w b. Galicji) chmielu polskiego.

Zawarto$é Zawarto$é

wody % lupuliny %
Bawarski Spalter , 11,6 11,5
Czeski zatecki . .- - - 9,4 12,8
PolsKi.......cccvune... - - - - 9,9 12,8

Z powyzszego zestawienia wyraznie widaé, ii
jakcs$¢ polskiego chmielu w gatunku réwna sie naj-
lepszemu chmielowi zateckiemu. Sprawozdanie stacji
doswiadczalnej w Monachjum uwaza¢ mozna za zu-
petnie miarodajne i dziwi¢ sie tylko nalezy, dlaczego
nasi krajowi piwowarzy rokrocznie chmiel do swoich
browaréw sprowadzajg z zagranicy, ptacac za tako-
wy 100"/0 drozej, nizby mogli zakupi¢ w kraju.

(Gazeta Rolnicza z dnia 2 grudnia 1927 r. Nr. 48).

Poznan 192 9.
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INSTRUKCJA O WYKRYWANIU SZTUCZNYCH
SRODKOW SLODZACYCH W PRODUKTACH
SPOZYWCZYCH.

(Dokonczenie).

II. DULCYNA.

1) Dulcyna albo sakrol - parafenetolkarbamid
ma wz6r chemiczny C,H, — OC,H|NH CO NH2

2) Dulcyne ekstrahuje sie z badanej substan-
cji eterem po odparowaniu rozpuszczalnika identyfi-
kuje sie ja zapomocg jednej z nastepujacych reakcyj:

a) Reakcja Jorissen‘a, Z roztworu azotanu rte-
ci, dulcyna daje stabo fioletowe zabarwienie, ktGrego
intensywnos¢ zwieksza sie przez dodanie malej ilosci
dwutlenku otowiu.

b) Reakcja Ruggieri, Jezeli odparowac dulcyne
z roztworem azotanu srebra lub chlorku rteci na taz-
ni wodnej — powstaje fioletowe zabarwienie, ktore

po zadaniu cieptym alkoholem zamienia sie na winno-
czerwone.

¢) Proéba odroznienia dulcyny od sacharyny.

Pateczke szklang zwilza sie wodg i nabiera na nig
kilka ziarenek dobrze roztartej, badanej substanciji.

Substancje te poddaje sie dziataniu par dymigcego
lub stezonego kwasu azotowego. Dulcyna zabarwia

sie intensywnie pomaranczowo, podczas, gdy sacha-
ryna i jej zwigzek sodowy pozostajg bezbarwne.

d) Reakcja Beriinerblau. Pozostatos¢ zawie
rajacg dulcyne, ogrzewa sie z 3 — 4 kroplami fenolu
i takg samg iloscig stezonego kwasu siarkowego. Po
rozcienczeniu woda nalewa sie na oziebiong ciecz
warstwe amonjaku. W razie obecnosci dulcyny tworzy
sie na powierzchni zetkniecia obu ptyndéw niebieski
pierscien.

e) Dulcyne zadaje sie tugiem sodowym i desty-
luje wtedy przechodzi z parg wodng fenetydyna, kto-
ra przez ogrzewanie z octem lodowatym daje fenace-

tyne.

POLSKA FABRYKA FARB i LAKIEROW

EDWARD LUTZ

SPOLKA Z OGR. POR.

KRAKOW XXII. Kalwaryjska 66.
fabryki: PARYZ, WIEDEN, KASSEL, BUDAPESZT, TEMESZWAR, PRAGA.

Poleca swe specjalne fabrykaty uzywane w browamictwie, jako lo:

GLAZURE DO KADZI FERMENTACYJNYCH | CHLO-
DZACYCH.

LAKIER DO ZEWNETRZNEGO POWLEKANIA KADZI,
z6ky, brazowy i szary.

JMPLAK" do znaczenia beczek transportowych.

FARBE BESMEROWSKA, Marki ,KOWADLO" prze-
ciwdzialajagcg rdzy—do powlekania konstrukciji
zelaznych.

«,NAUTON“. Ochronng powloka dla urzadzen chiod-
niczych.

LHUBLONI1T" do malowania przykryw, kadzi i zelaz.

WVITRALLIN* do emaljowania aluminiowych i stalo-
wych rezerwoaréw (tanki).

FARBA REZERWOAROWA bez smaku i zapachu wolna
od ofowiu.

LPYRYCIT" do codziennej dezynfekcji browaru.

sM1KROSOL" do dezynfekcji $cian, celem ochrony
przed grzybem i plesnia.

L,PURIT" do czyszczenia aparatéw piwnych, flaszek
i przewodoéw piwnych.

L,L1GNOLIN" do uszczelniania beczek, sktadow, i kadzi.

Il GLUCYNA.

1) Glucyna, jest to kawas amidotrojazinosulfo-
nowy i jego sol sodowa.

2) Glucyna rozpuszczona w rozcienczonym
kwasie solnym i zadana roztworem azotynu sodo-
wego, a nastepnie alkalicznym roztworem a-naftolu,
daje czerwone zabarwienie; z rezorcyng lub kwa-
sem salicylowym — rowniez w alkalicznym roztwo-
rze — daje zabarwienie jasno - zOtte.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Rewizja wagonow prywatnych. (Okdlnik VV1—47/20/28),
Ministerstwo Komunikacji podaje do wiadomosci,
ze uwzgledniajagc prosbe prywatnych wiascicieli
wagonoéw do przewozu piwa serji ,,Sp“ (specjal-
ne) niniejszem odwotuje roczny termin rewizji
okresowej tych wagondéw, a natomiast ustanawia
dla nich 3-letni termin rewizyjny. Wobec tego wa-
gony ,,Sp“ nie beda mogly by¢ bez zastrzezen
wiaczane do pociggdw osobowych, jak to miato
miejsce dotychczas, lecz jedynie w tych wypad-
kach, gdy od ostatniej rewizji nie uptynat rok
czasu.

W miedzyczasie w miare uptywania rocznego
terminu rewizji wagonow ,,Sp“ nalezy, o ile stan
wagonéw na to pozwala, przedtuza¢ termin re-
wizyjny o 2 lata, zmieniajac odpowiedni napis na
wagonie.

Otrzymujg wszystkie Dyrekcje. Podpis: Dy-
rektor Departamentu Skupniewski.

Zebranie Zarzadu Zw. Wi Brow. w Polsce. Dnia 3 lu-
tego r. b.,, 0 godz, 11 rano w lokalu Zwigzku przy
ul. Wiejskiej 17 odbedzie sie zebranie Zarzadu
Zwigzku Wiascicieli Browaréw w Polsce.
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Doroczne Ogolne Zebranie. Dnia 3 lutego r. b. w lo-
kalu przy ul. Wiejskiej 17 odbedzie sie o godz.
12.30 w I-ym termine, ewentualnie w Il-im—
0 godz. 13 prawomocne bez wzgledu na ilo$¢ obec-
nych cztonkéw — Doroczne Ogolne Zebranie
Cztonkdow Zwigzku Wiasc. Browarow w Polsce.

Komisja Rewizyjna. Dnia 26 b. m. o godz. 11-¢j rano
odbedzie sie posiedzenie Komisji Rewizyjnej
Zwigzku Wiascicieli Browaréw w Polsce.

Wptywy akcyzowe od piwa w grudniu wynosity
778.786 zi. Spozyto piwa w m. listopadzie 125.597
Htl., t. j. 0 3.913 Htl. wiecej anizeli w tymze miesigcu

roku ubiegtego. Do dnia 1 grudnia sprzedaz piwa wy-
nosita:

CENY JECZMIENIA.

Poznan. 11/1. 39.50— 41 zt.
13/1. 39.50— 41 zt.
14/1. 39.50— 41 zt.
16/1. 39.50— 41 zt.

Gdarnsk. 12/1. 12 — 13.25 flh.

Berlin. 13/1. 220 — 266 mk. n
14/1. 220 — 266 mk. n.
11/1. 220 — 267 mk. n.
12/1. 220 — 268 mk. n.
16/1. 220 — 268 mk. n.

Llamburg 11/1. 12.— fih.
12/1. 12— flh.
13/1. 12.10 flh.
14/1. 14.10 fih.
11/1. 12.10 flh.
12/1. 12.12 flh.
13/1. 12.15 fih.
14/1. 14.15 flh.
13/1. 11.80 flh.
14/1. 11.90 flh.

Chicago. 10/1. Malting
11/1. Malting

Dun. Ros.
Dun. Ros.
Dun. Ros.
Dun. Ros.
La Plata
La Plata
La Plata
La Plata
Marokko
Marokko

88— 96 cts. za bushel
88 — 96 cts. za bushel
12/1. Malting 87— 96 cts. za bushel
13/1. Malting 86— 97 cts. za bushel
14/1. Malting 86 — cts. za bushel

Nowy York. 11/1. Malting 101 cts.
12/1. Malting 101 cts.
13/1. Malting 101 cts.
14/1. Malting 101 cts.

za bushel
za bushel
za bushel
za bushel.

Mie$ ace 1926 1927 Réznica
Styczen - - - - 63278 78870 4-15592
LUuty...ccoovvenas 96091 08548 + 2457
Marzec - - - - 102388 114516 + 12128
Kwiecien . 131183 126451 — 4732
Maj.....cooeenns 143411 130484 — 12927
Czerwiec . 188709 201357 + 12648
Lipiec - - - - 203763 215539  f- 11776
Sierpien . . 157706 230315 72609
WrzesieA - - . 148736 173522 -J- 24786
Pazdziernik : 133512 150320 4-16808
Listopad - - - - 121684 125597 4- 3913

Razem 1490461 1645519 4-155058
St OD.

Lublin 16.1. St6d na maj i czerwiec zt. 0.80 za 1 Kg.
| gatunku z gwarancja.

CHMIEL.

Warszawa 14.1. Nastr6j na rynku chmielu ostabt obec-
nie, gdyz zaréwno hurtownicy, jak 1 browary nie potrzebujg
wiekszych ilosci towaru. Tiumaczy sie to malg produkcjg i za-
opatrzeniem odbiorcow w towar. Zagranica nadal intere-
suje sie chmielem wysokich %atunkéw, towar taki znajduje sie
juz w rekach hurtownikéw. Za gatunki dobre i najlepsze Pri-
ma A i Prima B osiggajg 50 — 55 doi. za 50 kg. chmielu suro-
wego, w tranzakcjach gotéwkowych. Na plantacjach posiadajg
jedynie towar Sredni i gorszy, szczegolnie duzo chmielu jest
gatunkéw niskich. Zaleznie od jakosci za chmiel taki osigga
sie 10 do 30 doi. za 50 kg. loco plantacja. Zapasy chmielu su-
rowego na Wotyniu obliczajg na ca 10.000 cnt., a w lubelskiem
i w Matopolsce ca 1.500 cin.

Lublin 16.1. Na rynkach zagranicznych chmiel wykazuje
tendencje znizkows. Podaz przewyzsza zapotrzebowanie. Ceny
ksztattujg sie stabo. Na rynku krajowym oczywiscie odbija sie
to ujemnie. Tranzakcji nie dokonywano prawie zadnych. Spadek
wynosi okoto doi. 5 na ctn. Gatunki gorsze nie znajdujg na-
bywcow. Artykuty browarniane bez zmian.

POLSKI PRZEMYSE KORKOWY §

SPOLKA AKCYJINA <O3
Warszawa, Solec 59.—Tel. 232-09. <D
Skrét telegr. ,POLKOREK” é

najwigksza w Kraju Methanitzna Fabryka Korkow g

Poleca KORKI BUTELKOWE i ANTALKOWE
wszelkich wymiaréw i gatunkdw.

O QO N D
LOLVO
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Drukarnia i lLltografja p. f. ,JAN COTTY" w Warszawie, Kapucynska 7.



