Opfata pocztowa uiszczona ryczattem.

Rok 6. Warszawa, 11 lutego 1928 roku. Ng 7.
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ORGAN CENTRALNEGO ZWIAZKU PRZEMYStU PIWOWARSKIEGO | StODOWNICZEGO W RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ

REDAKCJA i ADMINISTRACJA — Warszawa, Wiejska 17. — Telefon 5-96. Otwarta od 1 do 3 po poi.

TOWARZYSTWO PRZEMYStOWE
ZAKEADOW MECHANICZNYCH

LILPOP, RAU i LOEWENSTEIN
ZAKEADY ISTNIEJA OD ROKU 1818.

KAPITAL ZAKLEADOWY PRZEDWOJENNY 4.000.000 RUBLI
OBECNY 9.300.000 ZtOTYCH.

1) Wagony osobowe i towarowe,
2) Wagony-chtodnie do przewozu piwa najnowszej konstrukcji,

3) Przebudowa i naprawa wagonow istniejgcych,

4) Czesci zapasowe do tychze wagonow, jak zestawy kotowe, resory, sprezyny it. p.
5) Wszelkie konstrukcje zelazne,

6) Zbiorniki i kadzie zelazne,

7) Urzadzenia i instalacje chitodnicze,

8) Rury wodociggowe stojgco lane, oraz wszelkie odlewy zeliwne,

9) Maszyny i urzadzenia dla zaktadoéw ceramicznych.

ZARZAD | DYREKCJA
W WARSZAWIE, UL. BEMA 65.

Adres telegrafleniiy: ,,LILPOFRAU—WARSZAW AG.
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Prof. P. PETIT.

Nowe metody.0

(Odczyt, wygtoszony w Nancy dnia 16 listopada 1927 r. przez
prof. P. Petit na Ogdlnem Zebraniu b. Wychowancéw srkoty pi-
wowarskiej w Nancy).

(Cigg dalszy).

Analogiczne badanie piwa o wadliwej pienistosci,
wyznaczy nam granice rozmiarOw czasteczkowych,
odpowiadajagce otrzymywaniu pianki pozostawiajacej
duzo do zyczenia. Bedziemy rowniez wiedzieli, jakie
zmiany nalezy wprowadzi¢ badz to w surowcach,
badz to w pracy, azeby spowodowaé zmiany w roz-
miarach koloiddw,

Taka samg metodg badamy gtadkos¢ piwa, gdyz
réwniez i w tym wypadku gtébwng role odgrywajg
rozmiary koloiddw.

Jak widzimy, zachodzi tu wielka réznica pomie-
dzy dzisiejsza mozliwoscig oceny gtadkosci zapomo-
cg smaku i jakosci piany zapomocg wzroku i powsta-
jaca mozliwoscig poznania przyczyn powodujacych
réznice i zapobiezenia im w kierunku poprawy.

Samo sie rozumie, zeby osiggna¢ takie wyniki
konieczne sa diugie poszukiwania. Trzeba budowac
aparaty, dokonywaé bardzo precyzyjne pomiary op-
tyczne, co sie komplikuje jeszcze faktem, ze Swiatto,
wychodzace pionowo z miejsc, w ktérych nasz snop
promieni przechodzi przez piwo przy badaniu niekto-
rych piw jest zmienione, t. j. ulega polaryzacji, gdy
przy innych piwach polaryzacja moze nie mie¢ miej-
sca. W dodatku swiatto to juz nie jest biate, co znowu
utrudnia pomiary intensywnosci.

Gtownym punktem, ktéry jednak chce tu pod-
kreslié, jest fakt, ze temi metodami mozemy zdoby¢
praktyczne wiadomosci o przyczynach doskonatej
pienistosci i gtadkosci, a przez to wynalez¢ Srodki do
ich osiggniecia.

Gdy chodzi o dobre klarowanie wynajdziemy od-
powiednie koloidy, a takze i odpowiednig wolng kwa-
sowo$¢ brzeczki i piwa, gdyz taczenie sie i opadanie
czasteczek najenergiczniej odbywa sie przy PH ply-
nu odpowiadajgcem punktowi izoelektrycznemu,
wchodzacych tu w gre koloidéw lub ich potaczen.

Poptuczyny moga by¢ metne pomimo, ze wiasci-
wa warka takg nie byta i odwrotnie; doswiadczenie
wykazuje, ze kwasowos¢ i wolna kwasowos$¢ jest réz-
na w obydwu tych wypadkach, a to samo dotyczy i za-
wartosci ciat biatkowych. Ot6z kluczem dobrego kla-
rowania, jest punkt izoelektryczny ptynu, to jest okre-
$lona wolna kwasowo$¢ i odpowiednich rozmiardw

*) Thumaczenie z upowaznienia autora.
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| czasteczki w stanie koloidalnym. Te same czynniki

I thumacza roznice wrazliwosci na zimno, jak i réznice
odpornosci na zmetnienia, spowodowane zakazeniem,
ktére czesto stwierdzamy miedzy piwem stabszem
i piwem dubeltowem, pochodzacem z jednego i tego
samego browaru.

W kotle warzelnym spotykamy, jako wazne ko-
loidy, nietylko ciata biatkowe pochodzace z surow-
cow, ale rowniez i zywice chmielowe, ktore zmieniajg
fadunek elektryczny, a temsamem przesuwajg punkt
izoelektryczny ciat biatkowych. Punkt izoelektrycz-
ny biatek, znajduje sie w okolicy 4,5, a przesuwa sie
na 54 w brzeczce chmielonej. Wiadomo, ze w osa-
dach kotta warzelnego znajdujemy skrzepy ciat biat-
kowych z domieszka zywic. Nalezy wiec w kotle wa-
rzelnym wytworzy¢ PH odpowiadajgce punktowi izo-
elektrycznemu dla grupy biatko - zywica, t. j. okoto
54 chcgc spowodowaé osadzanie sie czasteczek, tak
zwane famanie brzeczki. Tern sie ttumaczy, ze nieraz
przez dodanie znikomych ilosci badZ to dwusiarczy-
nu, badz tez kwasu mlekowego lub fosforowego osig-
ga sie znaczng poprawe tamania.

Poniewaz koloidy sg w moznosci réwniez wigzac
sie z solami mineralnemi, jak np. strgconym fosfatem
wapna, uzycie wod gipsowych daje czesto lepsze ta-
manie, gdyz gips zmienia PH brzeczki i zwigksza ilo$¢
strgconych fosfatow, ktére, jakby obcigzajg czastecz-
ki i utatwiajg ich opadanie.

Wreszcie, czesto przy gornej fermentacji, a cza-
sem nawet i przy dolnej w kotle warzelnym stosuje
sie klarowanie zapomocg mchu islandzkiego. Jest to
sposdb, ktéry czesto daje ciekawe wyniki, pod warun-
kiem, ze uzyto bardzo mato mchu, np. 1 gram, a naj-
wyzej 2 gramy na hektolitr. Otéz mech réwniez jest
tu koloidem i odcigga ciata biatkowate lub tez sam
jest przez nie odciggany, a tak samo zachowuje sie
w stosunku do zywic chmielowych. Zmienia on nietyl-
ko punkt izoelektryczny, ale rowniez jakby $cigga in-
ne koloidy. W ten sposéb mozna otrzymac brzeczke
doskonale wyklarowang nawet w tych wypadkach,
w ktérych bez tego zabiegu nie otrzymatoby sie do-
brego tamania.

Podobne warunki odnoszg sie do osadéw na to-
dziach chtodniczych. Ochlodzenie, osiggniete dzieki
parowaniu, powoduje przez czesciowe zgrupowania
czasteczek dajagcych grupki biatko - zywiczne, wi-
docznie zmetnienie. Dawni piwowarzy dosy¢ diugo
przetrzymywali brzeczke na todziach, azeby jaknaj-
bardziej ostygta. todzie miaty wielkie powierzchnie,
a warstwa brzeczki byla cienka, wiec parowanie,
a przez to ochtadzanie, byly przyspieszone i osadza-
nie tatwe. Niektorzy starzy praktycy lekko zmacali
(poruszali topatkami) osad, ktéry przez to powracat
do stanu zawiesiny, a opadajac ponownie zabierat ze
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sobg czasteczki bardzo lekkie, ktGre bez tego zabie-
gu pozostatyby w zawiesinie.

Jak widzimy ongi$ dokfadniej na todziach chtod-
niczych wydzielano z brzeczki koloidy, anizeli dzisiaj,
gdyz nie zdawano sobie sprawy z obecnosci bakterji
i dzikich drozdzy, podczas gdy my zanadto je znamy
i obawiamy sie ich niemal do przesady. Ta staran-
nos¢, w jaknajdalej idgcem usunieciu koloidéw na to-
dzi chtodniczej, byta instynktownie umotywowang nie-
tylko checig otrzymania brzeczki zupetnie przezro-
czystej. Czasteczki biatka rzeczywiscie graja bardzo
wazng role przy fermentacji jak i przy osadzaniu
drozdzy przy myciu, a Stockhausen ogtosit o tem pra-
ce i poglady duzego znaczenia, o ktérych powiem
stow kilka.

Czasteczki biatka brzeczki majg tadunek elek-
tryczny ujemny, a komorki drozdzowe sg naelektry-
zowane dodatnio przyczem istnieje pewna roznica na-
piecia. Stad wynika, ze tadunek elektryczny komorki
drozdzowej natychmiast maleje i to tem silniej, im
wiecej jest ciat biatkowych.

Ot6z kiedy poddajemy fermentacji roztwor cu-
kru nie zawierajacy koloidow, drozdze osadzajg sie
w momencie kiedy PH dochodzi do 3,8 a w obecnosci
ciat biatkowych punkt izoelektryczny znajduje sie
w brzeczce okoto 4,4 dla grupy drozdze - biatko.

Jezeli w czasie fermentacji PH brzeczki dochodzi
np. do 4,4 (cyfra ta nie ma znaczenia ogdélnego, lecz
w kazdym browarze istnieje pewien okreslony punki
izoelektryczny, przy tych samych surowcach i droz-
dzach) czasteczki ciat biatkowych i komorki drozdzo-
we najsilniej dgza do grupowania sie i oddzielania to
jest do dawania osadu drozdzowego. Powstaje on
zawsze, gdy ilos¢ komorek drozdzowych jest dosta-
tecznie duza.

Przy tych dwoch warunkach osad formuje sie
niezaleznie od stopnia zaawansowania fermentacji
i skfadu brzeczki. Stad rozumiemy dlaczego niektore
brzeczki, dajac wysoki stopieri odfermentowania, osa-
dzajg sie w browarze po 4 lub 5 dniach przy slabem
odfermentowaniu.

Po Sciggnieciu do beczek sktadowych, dzieki roz-
mnazaniu komorek, powstajg elementy kwasowe,
obnizajgce PH. Odbywa sie to bardzo predko jezeli
powstawanie nowych komorek jest energiczne i jeze-
li brzeczka nie zawiera wcale lub mato ciat zwanych
hamujacemi, ktore zastepujg elementy kwasowe inne-
mi zwigzkami mniej ionizowanemi.

Jezeli mamy brzeczke, zawierajacg mato ciat ha-
mujacych, a PH dosy¢ niskie, obserwujemy wowczas
osadzanie zbyt szybkie nawet przy uzyciu bardzo
energicznych drozdzy a brzeczka ma smak stodki
dzieki niskiemu odfermentowaniu. W tej samej

1. JERZY Z AH N

SPECJALISTA MASZYN CHLODNICZYCH

Sadownie zaprzysigzony rzeczoznawca dla chtodni
i urzadzen chtodniczych n. ob. S. Okr. w Poznaniu.

Poznan, ul, Wielkie Garbary 34 i Siemiradzkiego 11, tel. 53-70.
1) Naprawia, montuje, demontuje i bada_chtodnie: amoniakowe,

weglikowe, absorbcyjne jak rowniez pracujace kwasem siarkowym.
Doprowadza do normalnego funkcjonowania
nawet najbardziej uszkodzone™ chtodnie.
Powigksza dziatalnos¢ starszych chtodni.
2) Budowa nowych chtodni, projektowanie zakladéw chtodniczych
i lodowni podfug ostatnich doswiadczen techniki chtodnicze).
Pierwszorzedne referencje.

Za przeprowadzone remonty udziela sie¢ dwuletniej gwaranciji.

brzeczce bogatej w ciata hamujgce obnizanie sie Ph
jest powolne a punkt izoelektryczny osigga sie do-
piero wtedy, gdy stopien odfermentowania jest nor-
malny. Zdarza sie rowniez, ze w brzeczce ubogiej
w ciata hamujace, przy energicznym rozwoju komorek,
tak szybko przekracza sie punkt izoelektryczny, ze
osad zupetnie nie powstaje. Poniewaz w tym wypad-
ku punkt izoelektryczny zostat przekroczony, osadza-
nie sie drozdzy nie moze mie¢ miej«ca, co staje sie
przyczyng bardzo wysokiego odfermentowania, sie-
gajacego nieraz najwyzszych granic, a drozdze pozo-
stajg rozpylone. To samo zjawisko obserwujemy, gdy
rozwoj komorek jest powolny, a PH poczatkowe do-
sy¢ wysokie.

Dla drozdzy gérnych wyrazny punkt izoelektry-
czny nie istnieje, wedtug Stockhausena, i waha sie
w granicach dos$¢ rozlegtych; komérki wyjete z wo-
dy, w ktorej je pograzono i w ktorej tworzyly zawie-
sing, posiadajg staby tadunek elektryczny dodatni,
ktory szybko sie roztadowywuje w zetknieciu z ujem-
nym fadunkiem czasteczek ciat biatkowych. Stad ko-
morki drozdzy gérnych roéwniez zlekka elektryzujg
sie ujemnie i odpychajac sie¢ wzajemnie nie mogg dac
osadu.

(Dokonczenie nastapi).

PRZEWODNIK
MLODEGO PIWOWARA

W opracowaniu

TADEUSZA LAMPE
st. Zgromadzenia Piwowardw stot, miasta Warszawy.

Powinien sie znalez¢ w reku kazdego wiasciciela
browaru, piwowara, ucznia i praktykanta.

CENA Zt. 10.
ZamoOwienia i przesytki pieniezne prosimy kierowaé

do C.Z. P. P. i S., Wiejska 17, m. 2. (P. K. O. Zwia-
zek Wiascicieli Browaréw w Polsce, Ns 1041).
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Przechowywanie chmielu.

Utlenianie odbywajgce sie mniej lub wiecej inten-
sywnie wszedzie tam, gdzie tylko ma dostep powietrze,
jest powodem zmian, jakie zachodzg w dtugo i nie-
wiasciwie przechowywanym chmielu. Zywice i lotne
olejki zapachowe bardzo predko ulegajg tym zmia-
nom, wchodzac w zwiagzki z tlenem powietrza i tracgc
przez to swe zasadnicze wihasnosci.

Do warunkéw sprzyjajacych temu procesowi za-
liczamy w pierwszym rzedzie cieptote i wolny do-
ptyw wciagz Swiezego powietrza.

Oprocz tego chmiel, przechowywany w niewtasci-
wych warunkach, moze sta¢ sie podtozem, na ktérem
rozwijac sie bedg plesniaki lub inne bakterje i niszczy¢
te jego cenne wiasnosci, dzieki ktérym znajduje nie-
zastgpione niczem zastosowanie w piwowarstwie
i miodosytnictwie. Rozwoj tych szkodnikow uzalez-
niony jest gtéwnie od wilgoci i cieptoty.

Ogdlnie rzecz biorgc nie zaleca sie gromadzenia
duzych zapaséw chmielu, w szczegdlnosci tym bro-
warom, ktére nie maja do tego odpowiednich po-
mieszczen, a winno sie zakupowaé chmiel w miare
koniecznej potrzeby.

Swiatlo nie pozostaje réwniez bez wplywu na
skfadniki chmielu, przyspieszajac ich rozktad, dziata
jednak gtéwnie na barwnik szyszek, nadajagc mu od-
cien brunatny.

Chcac zatem zabezpieczy¢ wartosci chmielu od
tych wszystkich szkodliwych czynnikéw, nalezatoby
przechowywa¢ go w nastepujacych warunkach:

1)  Wilgo¢ wihasna chmielu nie powinna by¢ wy-
soka, a powietrze w sktadach musi by¢ suche.

2) Cieptota w sktadach powinna by¢, o ile moz-
nosci, stata i niska, wahajaca sie w sasiedztwie 0°.

3) Swiatlo nie powinno mieé dostepu do skia-
déw chmielowych.

Tym warunkom odpowiada¢ moga tylko specjal-
nie w tym celu urzadzone pomieszczenia. Mozna

Ne 7

Do zywicowania, uzywa sie zywicy z domieszkg MAMMUTU Ilub sam MAMMUT. I
Kadzie fermentacyjne powleka sie Mammutem marki I

,BOTTICH". Do zelaznych i cementowych naczyn |

polecamy Mammut specjalnie przyrzadzony. |

Wszelkich blizszych informacji udziela i wykonywa dostawy skiad w Polsce: |

I

KAROL HESSENMULLER, Bydgoszcz, tel. 3-79. |

przechowywac suchy chmiel w specjalnych herme-
tycznie zamykanych cylindrach i wtedy, oczywiscie
moze by¢ magazynowany w kazdym chtodnym loka-
lu. Majac jednak odpowiednio urzadzone pomieszcze-
nia mozemy przechowywac chmiel w balotach.

Jako skifad chmielowy mozna zuzytkowac, np.
jakie$ pomieszczenie potozone miedzy dwoma piwni-
cami lezakowemi — lepiej jednak, o ile to mozliwe,
przeznaczy¢ na ten cel specjalny lokal, ochtadzany
sztucznie. W tym ostatnim wypadku mamy zupetng
mozno$¢ utrzymania powietrza w stanie zupetnie su-
chym, gdyz jego wilgotno$¢ omarza¢ bedzie na rurach
chtodniczych. Pod rurami jednak nalezy umiesci¢
rynienki, azeby, w razie zatrzymania maszyn chtodni-
czych, woda, pochodzgaca z topniejacego na rurach lo-
du, okapywata i odptywala zaraz na zewnatrz.

Istniejg réwniez sktady chmielowe w specjalnych
piwnicach, ' zaopatrzonych w zupetnie oddzielne ka-
naty chtodnicze. Powietrze, znajdujace sie¢ w takim
sktadzie, wyciggane przez gorny wietrznik, osusza sie
i chtodzi w kamerach chtodniczych, a stad juz zimne
i suche powraca do skfadu przez szczeblowg podto-
ge, na ktérej w pewnych odstepach sg ustawione ba-
loty chmielu.

Niezaleznie od osuszania zimnem, powietrze by-
wa réwniez osuszane drogg chemiczng przez kontakt
z odpowiedniemi solami chtonacemi wode.

O ile nam wiadomo z urzadzen takich korzystaja
sktady chmielowe w browarach tyskim i zywieckim.

Nawiasem mowigc, baloty nie powinny by¢ nigdy
zwalone na jedng gromade, a tak rozstawione, azeby
prad powietrza zapobiegat mozliwosci zagrzania.

Naogot zbyt mocne sprasowanie chmielu moze
uszkodzi¢ ziarnka lupuliny, co wywotuje zmiany w sta-
nie olejkéw lotnych. Nalezy réwniez unikac zbyt sil-
nego suszenia. Zbytnio wysuszone listeczki szyszki
fatwo sie odtamuja, a przy silnem prasowaniu tatwo
kruszg sie, niemal na proszek. Pozatem przy pakowa-
niu, rozpakowywaniu i innych manipulacjach zbyt su-
chy chmiel traci duzo lupuliny.
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Siarkowanie zasadniczo nie jest pozadane, gdyz
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ma na celu omamienie nabywcy, co do wiasciwej ja- |

kosci towaru, przyznac jednak trzeba, ze nadanie list-
kowi odcienia bardziej zielonkawego przez dziatanie
siarki nie jest bynajmniej niepozadane. Siarkowanie
ma jednak te dobrg strone, ze wywiera wptyw odka-
zajacy, przez co chmiel staje sie tatwiejszy do prze-
chowania.

Bardzo niewiele mamy browaréw, ktére z nale-
zytg troskliwoscig przechowujg swdéj chmiel, co za-
stuguje na uwage ze wzgledu na wysokg cene chmielu
i jego wazny wptyw w piwowarstwie. W wiekszosci
browarow chmiel jest przechowywany tak, ze w sto-
sunkowo krétkim czasie traci omal ze potowe swojej
wartosci.

W czasie produkcji tego sie jednak nie sprawdza
i dlatego zwraca sie mato uwagi na sposob przecho-
wywania.

Koszt urzadzenia pomieszczen'suchych, zimnych
i ciemnych bardzo predko sie optaci, gdyz otrzymy-
wac bedziemy piwa lepsze.

Dodaé jeszcze nalezy, ze wzorowo urzadzone
sktady chmielu, w ktérych doskonale chmiel sie prze-
chowuje nawet lata, wobec duzych wahan cen rynko-

wych, moga jeszcze daé powazne zyski na réznicy
cen.

LWOWSKIE TOWARZYSTWO AKCYJNE
BROWAROW.

W okresie sprawozdawczym 1926/7 zdotato T-wo
powiekszy¢ zbyt produkcji swej o przeszto 50.000
hektolitrow.

W miare rozwoju zbytu przeprowadzono nie-
zbedne inwestycje, rozbudowano piwnice tankowe,
zakupiono nowe wagony — chtodnie, aparaty do smo-
lenia, urzadzenia do butelkowania, do pasteuryzacji
piwa butelkowego i t. d.

stOD
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< FABRYKA KORKOW |
l E. PO ME RAN Z

WIEDEN Ill/I. Ditscheinergasse 3. |

Adres telegr.. POMERKORK—WIEDEN. I
dostawca najwiekszych browarow »

w PANSTWACH SUKCESYJINYCH i NA BALKANACH. >

< Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy. I
i Oferty z probkami sg chetnie dostarczane na zadanie. I

Bilans na dzien 30 wrzesnia ub. r. zamyka T-wo
czystym zyskiem w wysokosci zt. 1.102.871, przy ka-
pitale zaktadowym 4.000.000 zi.,

Po przeprowadzeniu szeregu odpisdw przezna-
czono z zysku na 5% dywidende zt. 200.000, na 7°/,
superdywidende zt. 280.000, dywidenda wiec za rok
ubiegty wynosi tgcznie 12/,

MALE BROWARY W CZECHACH.

Postepowa gospodarka i najnowsze inwestycje,
jakie sg niezbednym warunkiem istnienia przedsie-
biorstw przemystowych doby powojennej, w nie-
zmiernie trudnem postawity potozeniu mate browary
czeskie i te przedsiebiorstwa, ktorych srodki finan-
sowe nie pozwalaty na modernizacje produkciji.

| tak trudne juz potozenie komplikuje sie ostrg
konkurencjg, ktéra jest naturalnym wynikiem spadku
spozycia w stosunku do okresu przedwojennego.

Juz tylko w roku 1927 — zawiesito produkcje 26
browar6éw. Okres 1923 — 1926 zmiott z powierzchni
66 browaréw —co razem czyni okoto 100 zatrzyma-
nych warsztatow pracy w okresie ostatnich lat pieciu.
Niezaleznie od tego w reku 1927 okoto 30 browaréw
poniosto ciezkie straty w roku obrachunkowym i chy-
li sie ku upadkowi.

do jasnych i ciemnych piw, produkowany w Stodowni naszej w Wejherowie
(Pomorze) z najlepszego jeczmienia kujawskiego.

J ECZM I EN BROWARNIANY pierwszorzednej jakosci.

Masa Filtracyjna

gwarantowana z czystych nici bawetnianych, dostarczamy na dtugo-
term. kredyt solidnym browarom polskim na dogodnych warunkach.

TOW. HANDLOWE dla PRZEMYStU StODOWEGO | BROWARNIANEGO, S. A.

HANDELSGESELLSCHAFT FUR MALZ- U. BRAUINDUSTRIE, AKT. GES.

GDANSK, Holzmarkt 24. Telegr. ,,Braumalz**.

Telef. Nr. 25185, 25186.
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Pogtoski o organizowaniu syndykatu, ktérym za-

przeczyt zwigzek browaréw w Czechach, powstaty
zapewne stad, ze noszono sie z zamiarem kontyngen-
towania produkcji. Rozbieznos¢ jednak intereséw po-
szczegllnych przedsiebiorstw nietylko duzych ale
$rednich i matych stanela na przeszkodzie.
kontyngentowania produkcji przewidywata dzien |
stycznia, jako date obowigzujaca, nie doszia jednak
do skutku i obecnie nadal toczg sie pertraktacje.

Umowa

N/N\ o & & o aCa

I a

.PRZEMYSt. PIWOWARSKI

jest najskuteczniejszym, najprost-

szym i najtanszym srodkiem reklamy

dla produktow potrzebnych w prze-
mysle piwowarskim.

VvV vV vVVvV VVvVvew

Centralny Zwiazek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskie;j.

Doroczne Ogélne Zebranie Zwigzku Wiascicieli Bro-

warow. Dnia 3 lutego w lokalu przy ulicy Wiej-
skiej 17 odbyto sie Doroczne Ogoélne Zebranie
Cztonkéw Zwigzku Wiascicieli Brow. w Polsce.

Na przewodniczacego wybrano p. Wiady-
stawa Strakacza. Po sprawozdaniu z dziatalnosci
Zwigzku Wiascicieli Browardw i sprawozdaniu de-
legatéw do C. Z. P. P. i S. odczytano bilans i ra-
chunek wptywow i wydatkéw. Na wniosek Ko-
misji Rewizyjnej udzielono absolutorjum dotych- |
czasowemu Zarzadowi. Budzet na rok 1928 bez |
zmian zostat zatwierdzony.

Udziat C. Z. P. P. i S. w Powszechnej Wy-
stawie Krajowej w Poznaniu w roku 1929 uznano
za konieczny, przyczem uchwalono udzielenie
pewnej subwencji Gtownemu Komitetowi Wysta-
wy z sumy, jaka pierwotnie projektowano i za-
twierdzono na Nadzwyczajnem Ogo6lnem Zebra-
niu.

Wybor cztonkéw piwowarskiego Komitetu
Wystawy z ramienia Zwiazku Wiascicieli Bro-
waréw powierzono Zarzadowi.

Sprawe przyjecia nowych cztonkéw, ktérzy
zgtosili sie na Ogo6lnem Zebraniu, przekazano do
kompetencji Zarzadu.

Na miejsce ustepujacych czionkéw Zarzadu
wybrano ponownie i jednogtosnie p. Jerzego Bo-
janczyka z Wioctawka, Stanistawa Danielewicza
z Sieradza i Jana Saskiego z Radomia. Do Ko-
misji Rewizyjnej wszedt powtornie p. Kazimierz
Szymonski z Wyszkowa.

W wolnych wnioskach postanowiono zwro-
ci¢ sie do Ministerstwa Skarbu w sprawie $wia-
dectw przemystowych Il kategorji dla hurtowe-
go handlu piwem i w sprawie sposobu przeprowa-
dzenia kontroli nad uzywaniem sztucznych $rod-
kéw stodzacych.

Nazwa ,,Pilzenskie".

Przemiar beczek.

Zwiazek Browaréw Matopolski

Trudnosci w handlu piwem, spowodowane
tytutem wiasnosci butelek, polecono Zarzadowi
wnie$¢ na najblizsze posiedzenie C. Z. P. P. i S.

Na tern obrady zakorczono.

Na skutek interwencji repre-
zentacji Czechostowacji niniejszem przypomina-
my wszystkim browarom, ze uzywanie na etykie-
tach i reklamach nazwy ,,piwo pilzenskie" ,,pilz-
ner“, ,a la pilzenskie" lub ,,a la pilzner”, w mysl
konwencji zawartej miedzy Polskg a Czechosto-
wacja, jest niedopuszczalne.

Uzywanie nadal tych nazw moze spowodo-
wa¢ dla browaru niepozadane nastepstwa
a watpliwe jest czy wogdle ma dla nas jakie zna-
czenie. Konsumenci nasi sg tak przyzwyczajeni
da nazwy piwa jasnego, ze okreslenie tego typu
nazwg cudzoziemskiego pochodzenia nawet
z punktu widzenia handlowego jest conajmniej
zbedne.

Wedlug obowiazujgcych przepi-
sow beczki do piwa winny by¢ przemierzane co
trzy lata o czem przypominaliSmy jeszcze w roku
ubieglym. Urzedy miar komunikujg nam jednak,
ze nie wszystkie browary b. Kongreséwki, dla
ktérych urzedowe przemierzanie naczyn jest do
pewnego stopnia nowoscig, 0 tern pamietaja.

Wschodniej.  Jak
nas informujg we Lwowie powstat Zwigzek lo-
kalny pod nazwag Zwigzek Browarow Matopol-
ski Wschodniej, ktory jest zbiorowym cztonkiem
Zwiazku Browaréw Matopolski, Slaska Goérnego
i Cieszynskiego.
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Plakat propagandowy. W pierwszych dniach marca
C. Z. P. P. j S. rozeSle zam6wione plakaty pro-
pagandowe wedtug wzoru Nr. 1 (poréwnanie
warto$ci odzywczej piwa i innych pokarmoéw).
Do tej pory otrzymaliSmy zamoOwienia od 35 bro-
warow w tacznej ilosci 25.000 egzemplarzy. Dal-
szych zamdwien na plakat Nr. 1 nie przyjmuje
sie ze wzgledu na ograniczony nakiad.

Rozmieszczenie plakatow na wszystkich
stacjach kolejowych powierzono towarzystwu
,,Ruch*.

CENY JECZMIENIA.

t 6dz. I/11. 43 — 44 zt.
Poznan. I/11. 39.50 — 41 zi.
3/11. 39.50 — 41 zt.
4/11. 39.50 — 41 zt.
6/11. 39.50 — 41 zi
Wilno. 3/11. 43 zt.
7M. 43 zt.
Berlin. I/1l. 220 — 270 mk.

3/11 220 — 270 mk.
4/11. 220 — 270 mk.
6/11. 220 — 270 mk.
7M. 220 — 270 mk. n.

555>

Hamburg I/11. 12.10 flh. Dun. Ros.
3/1l. 12.10 flh. Dun. Ros.
4/11. 14.10 flh. Dun. Ros.
6/11. 12.— flh. Dun. Ros.
7/1. 12.10 flh. Dun Ros.

3/11. 11.90 flh. La Plata
6/1l. 11.80 flh. La Plata
711, 11.97] flh. La Plata
I/11. 11.65'flh. Marokko
3/1l. 12.60 flh. Marokko
6/11. 11.50 flh. Marokko
7/11. 11.50 flh. Marokko

31/1. Malting 93 — 103 cts. za bushel

Chicago.
I/11. Malting 95 — 97 cts. za bushel
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Laboratorjum Zwigzku Wiascicieli Browaréw. Do
tej pory pracownia chemiczna Zwigzku Wiasci-
cieli Browaréw wykonata 16 rozbioréw stodu.
Minimalna zawartos¢ ekstraktu w suchej masie
wynosita 74,63°/0, maksymalna za$ 79,04°/0> Sred-
nio otrzymalismy wynik 77,1°/.

Statystyka. C. Z. P, P. i S. zwrdcit sie do Minister-
stwa Skarbu z prosbha o zezwolenie na korzysta-
nie ze zrédet urzedowych przy opracowywaniu
dat statystycznych za ostatnie dziesieciolecie.

3/1l. Malting 88 — 96 cts. za bushel
4/11. Malting 89 — 95cts. za bushel
6/Il. Malting 85 — 95cts. za bushel

Nowy York. 31/1. Malting 100| cts. za bushel
I/11. Malting 100 cts. za bushel
3/1l. Malting 100 cts. za bushel
4/11. Malting 100 cts. za bushel
6/11. Malting 100 cts. za bushel

CENY CHMIELU.

Lwow 3/1l. Na rynku chmielu tendencja w dalszym ciggu
staba. Tiumaczy sie to duzemi zapasami chmielu w Polsce, jak
i zagranica — w Czechostowacji i Bawarji. Chmiel lubelski prima
50 doi., chmiel wotynski nizsze gatunki 35 — 40 doi. za 50 kg.

Lublin 6/2. Na rynku chmielu daje sie zauwazy¢ pewne
ozywienie wobec zwiekszonego zapotrzebowania zagranicy, ostatnio
z Lubelskiego i Wotynskiego wyeksportowano okoto 1000 cetna-
réw. Ceny bez zmiany.

Warszawa 7/1l. Zapasy chmielu na Wolyniu obliczaja
obecnie na ca 8 tys. cetnaréw z czego okoto 50$ towaru jest gor-
szego gatunku, natomiast wyborowego gatunku znajdujg sie ilosci
bardzo ograniczone. Ca 300 ctn. gat. wyborowego znajduje sie
obecnie na rynku; towar taki ptacg browary 60 doi. za 50 kg.
Kupowane sg réwniez przez browary gatunki gorsze w cenie 30—
50 doi. Obroty na rynku sg $rednie, wzmozenie ruchu spodzie-
wane jest dopiero w potowie marca, w zaleznosci od stanu pogody
i rozmiar6w konsumcji piwa.

Poznan 192 9.

W stodzinach nieraz wynosi sie z browaru majatek.

Badajcie zawarto$¢ wyciaggu w stodzinach.

PIWOWARSKA PRACOWNIA ANALITYCZNA

WARSZAWA, WIEJSKA 17, m. 2. TEL. 5-96.
P. K. O. Zwigzek Wiascicieli Browaréw w Polsce Nr. 1041.

CENNIK ROZBIOROW W Nr. 47 ,,PRZEMYSLU PIWOWARSKIEGO"™ (ABONAMENT).
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HUTA SZKLANA

JABLONNA

SPOLKA AKCYJNA

WYRABIA | SPRZEDAJE
NA ZAMOWIENIA | ZE
SKEADU BUTELKI ZE SZKEA
ORANGE | POLBIALEGO
DO PIWA, PORTERU, WIN,
WODEK, LEMONIAD | WOD
MINERALNYCH.

SPECJALNOSC BUTELKI
DO PASTEURYZACIJ |
| NA WYSOKIE CISNIENIE.

ADRES:

ZARZAD: WARSZAWA,
AL. UJAZDOWSKIE 22 m. 2.

Telefon 226-01.

Adres telegr.:

WARSZAWA
JABLONHUTA

s —

CENA OGLOSZEN: 1 str. Zt 150.—; 'h str. Zt. 80.—; *3 str.zk. 60—; '/, str. Zt. 45— Zastrzega sie zmiane cen ogloszen
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Drukarnia i Lltografja p. f. ,JJAN COTTY” w Warszawie, Kapucynska 7.



