Opfata pocztowa uiszczona ryczattem.
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Prof. A. KRZEMECKI.

Chemja fizykalna a przemyst
piwowarski.

(Odczyt, wygtoszony na Jesiennym Zjezdzie Piwowarow
w Krakowie).

(Cigg dalszy).

W podobny sposéb moznaby wykaza¢, dlaczego
inne, w szeregu ttumikdédw wymienione ciata, musza
rowniez utrzymywac w rozczynie swg koncentracje
jonéw H' w stanie niezmienionym w wypadkach, gdy
bedziemy do nich wprowadzali kwasy wzglednie za-
sady w rownowaznych stosunkach ciezarowych. Po-
mijam tu wypisywanie dla nich reakcji chemicznych,
nie chcac wprowadza¢ wzoréw chemicznych, jakie cia-
ta te, jako zwiagzki organiczne o bardzo duzych dro-
binach, posiadaja.

Ze tlumiki takie w catym procesie browarnictwa
muszg odgrywaé bardzo wazng role, nie ulega naj-
mniejszej watpliwosci, jezeli sie zwazy fakt, ze wszy-
stkie materjaty surowe, wchodzace w gre przy wyro-
bie piwa, zawierajg swoje wiasciwe thumiki.

Juz woda zawiera znakomite tlumiki gtéwnie
w formie weglanéw. Cate stodowanie przebiega pod
wptywem skomplikowanego systemu ttumikoéw z sze-
regu kwaséw organicznych i ich soli, tudziez amfo-
terycznych ¥ zwigzkéw soku komorkowego. Sam stéd
jest bardzo bogaty w thumiki, mianowicie w fosforany
i kwasy organiczne z ich solami.

Przy zacieraniu stykajg sie poraz pierwszy tu-
miki wody i stodu razem, a Scierajac sie wzajemnie,
w rezultacie nadajg brzeczce wihasciwg jej koncentra-

*)  Ciatami amfoterycznemi nazywamy takie zwiazki, kt6-
re zawierajg réwnoczesnie grupy kwasowe i zarodowe, skutkiem
czego moga reagowac jako kwasy i jako zasady, Do takich ciat
nalezg aminokwasy, polipeptydy, ciata biatkowate wraz z i6z-
nemi produktami ich rozszczepienia.

cje jondw (H). Akcje gtdwnego ttumika odgrywa tu-
taj mieszanina fosforanéw stodu.

Podczas fermentacji, w miare zmniejszania sie
Ph, (t. j. zwiekszania sie koncentracji jonéw H) rola
fosforanow — jako ttumikéw — maleje, a natomiast
wiekszego znaczenia nabiera system thumikow: kwas
weglowy i kwasne weglany.

W gotowem piwie pierwsze skrzypce jako ttumi-
ki wygrywaja kwas mlekowy i mleczany obok innych
w mniejszej ilosci w piwie zawartych kwasow orga-
nicznych, jak kw. jabtkowy, bursztynowy, szczawio-
wy, octowy etc. wraz z ich solami.

Ze takze inne jeszcze systemy ciat tlumiacych
wchodzg w gre przy catym przebiegu budowy piwa,
jak kwasy goryczkowe i zywice miekie chmielu wraz
z ich solami, dalej rozmaite amfoteryczne Zwiazki, jak
aminokwasy, polipetydy, ciata biatkowate, albumozy,
albuminy, i t. p. jest samo przez sie zrozumiate, jak-
kolwiek rola ich w tym Kierunku jest mniejsza, niz
tlumikoéw wyzej juz wymienionych.

Co do sumarycznej ilosci thumikéw, jakie majg
sie znalez¢ w brzeczce i piwie, mozna wyrazi¢ zycze-
nie, aby byto ich tak duzo, by moglty sparalizowac
alkaliczny wptyw wody, ale znowu nie tak duzo, by
mogly przeszkodzi¢ osiggnieciu pozadanej koncentra-
cji jonébw H' podczas fermentacji.

Na tle zestawionych dotgd podstawowych wiado-
mosci z dziedziny fizykochemji mozemy blizej rozpa-
trze¢ sprawe Ph przy poszczeg6lnych fazach roboty
w browarze i rozwazy¢ wptyw tej wielkosci na waz-
niejsze procesy piwowarskie.

Poniewaz najwazniejsze procesy browarniane sg
natury enzymatycznej, przeto jasnem wydaé sie mu-
si, ze ostateczny rezultat jakiegokolwiek procesu be-
dzie wypadkowg z wplywow tych wszystkich czyn-
nikdw, do ktérych chyzo$¢ i kierunek reakcji enzy-
matycznej poszczegllnych enzyméw zalezy. Rzecz
oczywista, ze dla kazdego enzymu musi istnie¢ pew-
na najkorzystniejsza dlan (optymalna) koncentracja
jonéw H', przy ktérej wihasciwa praca danego enzymu
najenergiczniej przebiega.
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Nie da sie wiec zaprzeczy¢, Ze koncentracja jo-
néw H', znajdujaca swoj wyraz w wysokosci Ph, od-
grywa duzg role przy wszystkich fizjologiczno-che-
micznych procesach, a zatem przy procesach rozszcze-
piania i wymianach chemicznych, zachodzacych przy
stodowaniu jeczmienia, suszeniu stodu, przy zaciera-
niu i gotowaniu brzeczki z chmielem, przy procesach
fermentacji i w gotowem juz piwie. ROwniez stabili-
zacja koloidéw w gotowem piwie, od ktorej pienisto$¢
i piankowato$¢ piwa gtéwnie zalezy, jest takze w du-
zej mierze zalezng od wysokosci Ph, jakkolwiek tutaj
inne jeszcze czynniki nie mniejszg, o ile nie wieksza,
odgrywaj g role, jak jakos¢ i ilos¢ elektrolitow, napiecie
powierzchniowe, wiskoza i caty szereg innych czynni-
kow, ktore nam dzisiaj nie sa nawet znane. Zaznaczy¢
tu odrazu nalezy, ze wprowadzenie do pomiaréw kon-
trolnych symbolu Ph, nie zwalnia nas wcale od ozna-
czania przy wszystkich stadjach roboty kwasowosci
ogolnej (miareczkowej). Zwiaszcza miareczkowanie
z podciagnieciem rozmaitych indikatorow (fenolftalei-
na, czerwien neutralna, oranz metylowy it. p.) z réw-
noczesnem oznaczaniem wielkosci Ph pozwala nam
najczesciej wpas¢ na trop istoty rzeczy i rozwigzac
niejedno dotad niewyjasnione zagadnienie.

Zestawienie wielkosci Ph z kwasowoscig poten-
cjalng (miareczkowg) orjentuje nas najlepiej o ilosci
i stopniu czynno$ci ttumikéw chemicznych, ktorych
rola w kazdem stadjum roboty browarnianej nalezy-
cie doceniang by¢ musi.

Majac to na uwadze przejdzmy po kolei wazniej-
sze stadja roboty browarniarnej i rozpatrzmy, jakie
w poszczegblnych jej fazach normalnie bywa lub jest
pozadane Ph i jakie niepozgdane nastepstwa nieod-
powiednia warto$¢ dla tej wielkosci za sobg pocigga.

Stéd, analizowany na koncentracje jondw wodo-
rowych wedlug przyjetej metody, wykazuje w nor-
malnych warunkach Ph=5.95—6.10. Przy stosowa-
niu spoczynku w atmosferze CO, (bezwodnika weglo-
wego) moze Ph spas¢ do 5.7.

Liczne badania nad zalezno$cig aktywnosci naj-
wazniejszego dla nas enzymu — amylazy (diastazu)
od koncentracji jonéw wodorowych wykazuja, Ze naj-
skuteczniejsze dziatanie tego enzymu lezy w granicach
Ph 3.9 — 5.15 — najwiasciwsza przecietna lezy w ob-
rebie Ph = 4.7 — 48.

Co do enzymow proteolitycznych stodu, to bada-
nia wykazujg, ze optymalna koncentracja jonéw wo-
dorowych dla peptazy lezy w obrebie Ph 3.7 — 4.3,
za$ dla tryptazy Ph = 6.2 — 6.4. Przy Ph = 4.4 pra-
cuja oba enzymy z réwng intensywnoscia.
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Widzimy zatem, ze peptaza wymaga wiecej
osrodka kwasnego, natomiast tryptaza inklinuje wie-
cej do strony alkalicznej.

Im wiecej alkalicznie utrzymuje sie $rodowisko
podczas zacierania, tem wiecej rozszczepienie ciat
biatkowatych idzie w kierunku powstawania amino-
kwasow, a mniej peptonéw i albumoz. Jaki rezultat
w piwie taki wypadek wykaze, fatwo przewidziec.
Wiemy bowiem, Ze brzeczka, majaca za duzo amino-
kwasow, a za mato albumoz, musi da¢ piwo o ztej pie-
nistosci.

Gdy brzeczka osiaggnie za niskie Ph, wdwczas po-
wstanie w niej nadmiar produktéw biatkowatych za
mato rozszczepionych, ktére przy gotowaniu z chmie-
lem nie wytraca sie nalezycie, jako ze najskuteczniej-
sze Ph dla przetomu brzeczki lezy przy Ph =5.2. Na-
stepstwem musi by¢ kiepskie klarowanie sie brzeczki,
zalepianie drozdzy, ciezkie filtrowanie sie piwa i wi-
doki na wystgpienie w piwie zmacenia biatkowatego.

Z obnizeniem sie koncentracji jonéw H', (t. j. ze
zwiekszeniem sie wyrazu Ph) brzeczka silniej sie za-
barwia przy gotowaniu z chmielem, przytem delikat-
niej rozpraszajg sie (gruntowniej rozpuszczajg Sie)
kwasy goryczkowe chmielu, ulegajac jednak mniej
daleko posunietym zmianom chemicznym w Kierunku
pozadanym, dajgc w piwie goryczke ostrg i nieprzy-
jemng w smaku.

Jak natura chemiczna wody wplywa przy zacie-
raniu na Ph wystarczy przytoczy¢ rezultaty catego
szeregu badan, ktore zgodnie wykazujg Zze wody kar-
bonatowe (z duzg iloscig kwasnych weglanéw) pod-
noszg Ph o cca 0.2—0.3, podczas gdy wody sulfatowe
obnizajg Ph o cca 0.1 w poréwnaniu z wodg dystylo-
wang. Z tego tez powodu polecenia godnem jest od-
karbonizowanie wod silnie karbonatowych do cca 3—
5° niem. twardosci czasowej i to najlepiej zapomoca
obliczonej iloSci wapna, przyczem wskazanem jest
nadmierny ubytek soli wapniowych skompenzowac
dodatkiem miernej ilosci gipsu (5 — 10 gr. na 1 hl.).

Zaznaczy¢ jeszcze nalezy, Ze role gtdwnego re-
gulatora reakcji (thumika) przy zacieraniu odgrywajg
fosforany stodu, ktorych gtéwnem zadaniem jest
znie$¢ alkaliczne dziatanie wody. Zdolno$¢ ttumienia
fosforanéw lezy w granicach od Ph = 5 do Ph = 8.
Wedtug Sorensen‘a sg przy Ph — 4.53 wszystkie fo-
sforany w formie fosforanow pierwszorzednych (KH,
POY) zas$ przy Ph = 9.18 w formie fosforanéw drugo-
rzednych (K, H POJ.

Proces zacierania powinien wyda¢ brzeczke ma-
jagca Ph = 55 — 54,

Woptacajcie skiadki na fundu:;_:z wystawowy!
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Przy gotowaniu brzeczki z chmielem zmniejsza sie
koncentracja jonéw H' (czyli wyraz Ph rosnie) mimo,
ze z chwilg przetomu brzeczki duzo ciat biatkowatych
z niej sie straca i wiele skfadnikow chmielu o charak-
terze kwasowym do niej wchodzi. Dzieje sie to z tego
powodu, ze zdolno$¢ thumienia brzeczki po gotowaniu
z chmielem podnosi si¢ i to w stosunku 85 : 100 skut-
kiem wejscia do niej substancji koloidowych z chmie-
lu, fungujacych tutaj jako thumiki chemiczne,

Do kadzi fermentacyjnej dostaje brzeczka nor-
malnie z Ph — 55 — 5.6. Tutaj koncentracja jonow
H' stopniowo rosnie skutkiem kwasow wytwarzanych
przez drozdze i skutkiem tego przy koncu gtownej
fermentacji Ph spada do 4.2 — 45.

Jakkolwiek piwo mtode ma Ph wyzej podane, to
piwo, uzyskane po odprasowaniu drozdzy, moze oka-
zywaé Ph 6.2 — 6.8. Dodawszy wiekszg ilo$¢ takiego
piwa do kufy, obnizamy znacznie koncentracjg jonow
H' mieszaniny, i w rezultacie otrzymujemy piwo skion-
ne bardzo do zmacenia szczawiowego (wydzielanie
sie krysztatkbw szczawianu wapniowego).

W piwnicy lezakowej wieksza koncentracja jo-
néw H' dziata réwniez korzystniej. Im predzej Ph
zblizy sie do 4.2, tem szybciej przebiega dofermento-
wanie, tem predzej zachodzg procesy, powodujgce
szybsze osadzanie sie osadow.

Gotowe piwo okazuje w normalnych warunkach
Ph == 4.4 — 3.85.

W gotowem piwie im mniejsze jest Ph tem piwo
jest trwalsze, tem bardziej orzezwiajace, ostre i pie-
kace, ale niestety, tem mniej moze zawiera¢ koloidow,
a W nastepstwie tego — tem gorsze sg warunki dla po-
zadanej piankowosci i petnosci w smaku. Wspomnieé¢
tu jednak nalezy, Ze duza koncentracja jonéw wodo-
rowych nie znaczy jeszcze, ze smak musi by¢ wiecej
kwasny — moze by¢ czesto nawet odwrotnie. Préby
smakowe wykazuja, Ze np. kwas weglowy (H? CO3)
0 Ph = 4.1 ma réwnie kwasny smak, jak kwas solny
(HC1) o Ph = 3.0. Okazuje sie z tego, ze nie sama
koncentracja jonow H' powoduje intensywno$¢ sma-
ku kwasnego, lecz natura anjondéw, wzglednie czesci
niezjonizowanej, musi pod tym wzgledem takze wcho-
dzi¢ w gre. | juz z tego wzgledu okazuje sie jasno, Ze
oznaczenie kwasowosci ogélnej z wprowadzeniem po-
miarow Ph — nie moze nic straci¢ na swej aktualnosci.

Koncentracjg jonéw wodorowych facznie z u-
wzglednieniem pewnych typowych wiasnosci koloi-
déw mozemy wyjasni¢ sobie szereg innych waznych
zagadnien browarnianych, dla ktérych do niedawnych
czaséw nie bylo wytlumaczenia. Mam tu na mysli
w pierwszym rzedzie sprawe floczkowato$ci i pytko-
watosci drozdzy, z czem w $cistym zwigzku pozostaje
zdolnos$¢ stabszego wzglednie silniejszego odfermen-
towywania drozdzy.
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Wiadomo, ze im drozdze predzej zlepig sie
i opadng tem nizsze dajg odfermentowanie i odwrot-
nie.

Drozdze, zawieszone w wodzie, dajg Ph — 6.5
i przy tej koncentracji jonéw wodorowych posiadaja
maximum fadunku dodatniego.

Zakwaszajac wode, w ktorej drozdze sg zawie-
szone zmniejszamy Ph, przyczem zmniejsza sie stop-
niowo dodatni fadunek drozdzy. Przy Ph = 3.8 naste-
puje dla drozdzy, zawieszonych w wodzie, t. z. punkt
izoelektryczny, drozdze nie wykazujg tadunku elek-
trycznego, niema sity, ktoraby komorki odpychata.
W okolicznosci tej mamy pierwszy powdd osadzania
sie drozdzy. Drugi powdd osadzania sie i zlepiania
drozdzy jest natury mechanicznej. Gdy koloid (w na-
szym wypadku przewaznie biatko) z wiasciwych po-
wodoéw, przechodzi ze stanu zol w forme zel, czyli in-
nemi stowy z rozczynu sie wytraca, to opadajgc, po-
rywa ze sobg mechanicznie komorki drozdZowe i zle-
pia je.

Trzeci powdd jest natury elektrostatycznej. Wia-
domo, ze biatko w rozczynie koloiddbw ma fadunek
ujemny. Gdy wiec komorki drozdzowe z tadunkiem
elektrycznym (+) znajda sie w zawiesinie z odpo-
wiednig iloscig biatka z fadunkiem (—), tadunki ele-
ktryczne obopdlnie sie zobojetniaja, (punkt izoele-
ktryczny) i komorki drozdzy, zlepione wydzielonem
biatkiem, opadajg w grubych ttoczkach na dno. Te
trzy czynniki, powodujgce kazdy z osobna opadanie
i zlepianie sie drozdzy, moga zaleznie od wiasciwo-
$ci drozdzy i natury chemicznej brzeczki gtownie jej
Ph, tudziez ilosci i jakosci zawartych w niej ciat biat-
kowatych w réznym stopniu kombinowa¢ sie i w re-
zultacie dawac rézne objawy fermentacji tak co do
wygladu krazkéw, jak tez czasu przetomu, zbitosci
warstwy osadzonych drozdzy i wreszcie stopnia od-
fermentowania. Wyda sie nam teraz zupeinie natu-
ralnem i wytlumaczonem, dlaczego jedne i te same
drozdze w jednym browarze osadzajg sie szybko
i odfermentowujg nisko, w drugim browarze o innym
sktadzie brzeczki i innem Ph dadzg obraz i efekt fer-
mentacji catkiem inny. Ogdlnie jeszcze zaznacze, ze
im drozdze z natury juz posiadajg silniejszy tadunek
dodatni, tem ftatwiej sie floczkujg, tem wyrazniej
okazujg charakter drozdzy dolnych, tem nizej odfer-
mentowujg, i odwrotnie, im drozdze mniejszy tadu-
nek dodatni posiadajg, tem wiecej uwydatniajg cha-
rakter drozdzy gornych.

(Dalszy ciag nastapi).

Poznan 192 9.
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Import w przysztosci.

Niejednokrotnie juz przystepowaliSmy do zawie-
rania traktatu z Niemcami i jak dotychczas zawsze
bezskutecznie. Nie ulega jednak watpliwosci, ze kie-
dy$ rokowania doprowadzg do zawarcia jakiej$ umo-
wy. Jednym z pierwszych artykutéw niemieckich, kto-
re szuka¢ beda zbytu na rynku polskim, bedzie bez-
watpienia piwc, niezaleznie od tego, czy cta bedg ma-
te czy wigksze. O ile nam wiadomo, zyczenia delega-
cji niemieckiej w stosunku do piwa byty dos¢ daleko
idgce. Domagano sie obnizenia cta na wszystkie ga-
tunki niemieckie wzamian za cb mieliSmy uzyskac¢
obnizke cta niemieckiego, tylko na jeden gatunek na-
szego piwa, majacego jeszcze przed wojng Swiatowg
stawe. Z samych juz stawianych zgdan, widac jak
daleko idg zakusy sasiada i jakag wage przywigzuje
do rynku polskiego. Z chwilg otwarcia granic dla pi-
wa niemieckiego w pierwszym rzedzie ucierpig bro-
wary potozone na naszych kresach zachodnich i ryn-
ki, odznaczajace sie wieksza pojemnoscig jak Slask,
Matopolska Zachodnia i osrodki przemystowe. Przy-
puszcza¢ réwniez nalezy, ze Warszawa, jako stolica
panstwa, bedzie stanowi¢ dla eksportu niemieckigo
rowniez wazng placoéwke.

O import do Polski ubiega¢ sie beda oczywiscie
najwieksze browary niemieckie i dlatego wspdétzawod-
nictwo z nimi bedzie trudne. Musimy by¢ na to przygo-
towani i zawczasu obliczyé nasze szanse w walce
z przywozem z zagranicy. Nie tudzmy sie, Ze wystar-
czy szerzenie haset wysuwanych przez patrjotyzm
gospodarczy.

Jako przyktad musimy wzigé te same Niemcy,
gdzie w licznych lokalach widnieje rzucajgcy sie
w oczy plakat: ,,Deutsche, trinck deutsches Bier*
A jednak Niemcy pomimo wysokiego patryjotyzmu
gospodarczego, nie moga sie uporaé z przywozem
pilznera, ktérego spozycie w Niemczech bynajmniej
z roku na rok sie nie zmniejsza. Dobrze bytoby, gdy-
by jaknajszersze warstwy spozywcow zrozumiaty, ze
popieranie spozycia produktéw zagranicznych, jest
dla naszej gospodarki zab0jcze i ze na taki zbytek,
jako panstwo miode, pozwoli¢ sobie nie mozemy. Na
samych hastach niestety nic sie jednak budowac nie
da i musimy zawczasu obmysla¢ $rodki, jakiemi mo-
zemy skutecznie walczy¢ z przywozem zupetnie nam
niepotrzebnych piw zagranicznych.

Co do sity penetracyjnej browardéw niemieckich
daje nam pojecie Francja, ktéra od kilku lat prowa-
dzi ostrg kampanje prasowa przeciwko przywozowi
piwa niemieckiego, a przeciez traktat handlowy jaki
mogta narzuci¢ Niemcom nie postawit ich zbytu w wa-
runkach uprzywilejowanych. Niezaleznie od druko-
wanego stowa, piwowarstwo francuskie czyni ogrom-
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Tow. Ake. Przemystu Korkowego
WICANDER 1 S-ka

Warszawa, ul. Nowosenatorska 9. — Tel. 11-28.
Adres telegr. ,,WWICANDERS”
t i

KORKI, LINOLEUM
WYROBY KORKOWE

ne wysitki by sprosta¢ importowi pod wzgledem ja-

kosci towaru krajowego.

W przemowie p. Andrzeja Wierzbickiego, na-
czelnego dyrektora C. Z. P. P, G. H. i F. i najwybit-
niejszego znawcy stosunkéw gospodarczych, wygto-
szonej na posiedzeniu w dn. 9 pazdziernika, styszeli-
Smy wazng dla catego naszego przemystu przestroge
W ocenie naszego potozenia i sity podbojowej przemy-
stu niemieckiego. ,,Przystepujemy do rokowan handlo-
wych z Niemcami w bardzo wielu przemystach bez
istotnego puklerza ochrony celnej. Po ostatnim trak-
tacie handlowym z Czechostowacjg, niemal nie mamy
z czego robi¢ ustepstw, bo kazde prawie ustep-
stwo bytoby wydzieraniem <z organizmu gospo-
darczego zywego ciata, zwiaszcza wobec dtuzszego
w Niemczech niz u nas w wielu przemystach dnia
pracy i wobec tak wielkiej wytwdrczosci niemieckiej,
ze juz wyrzucenie kilku procent tej wytworczosci
w drodze dumpingu na rynek polski, moze zlikwido-
waé cate galezie naszego przemystu'.

Tak w Niemczech jak i wszedzie sg piwa lepsze
i gorsze i pod tym wzgledem i my nie réznimy sie od
zagranicy. Musimy jednak zwazy¢, ze w wywozie za-
granicznym biorg udziat tylko browary produkuja-
ce bezsprzecznie najlepsze piwa o renomie Swiatowej
i, ze whasnie z takim, a nie innym konkurentem be-
dziemy mieli do czynienia.

Zgéry mozemy sobie powiedzie¢, ze walka nie
bedzie tatwa, ale i nie beznadziejna. Pod wzgledem
technicznym nie stoimy na najwyzszym poziomie, ale
Smiato rzec mozemy, ze idziemy naprzod i to dos$¢
forsownie. Od 1926 roku mniej wiecej, a w szczegol-
nosci w roku biezagcym w browarach wre praca in-
westycyjna. Nie méwimy tu o browarach, ktore od
niepamietnych lat, jako wielce zasobne przedsigbior-
stwa, kroczyly zawsze na czele naszego piwowarstwa
pod kazdym wzgledem, ale o przedsigbiorstwach
$rednich, a nawet mniejszych, dla ktérych moznos¢
wprowadzenia koniecznych inwestycji i kapitalnej
przebudowy uzalezniong byta od pomysinosci kon-
iunktury biezacej. Z radoScig dzi$ stwierdzamy, Ze te

J
I
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browary, ktore nie prowadzity samobojczej polityki
cen, sg dzi§ w moznosci, nietylko pracowa¢ normal-
nie. ale i doskonali¢ i ulepsza¢ swoj warsztat pracy.

Walka konkurencyjna, jaka bedziemy musieli
stoczy¢ z importem piw niemieckich, odbywac sie be-
dzie gtéwnie w dziedzinie jako$ci towaru i do tej wal-
ki musimy sie jaknajspieszniej przygotowaé. Z punk-
tu widzenia og6lnego nie wystarcza, ze szereg na-
szych browaréw daje produkt bez zarzutu i, ze ten
w walce z konkurencjg z zagranica odegra pierwsza
role. Musimy koniecznie stabsze browary podnies¢
do nalezytego poziomu i wciggna¢ je do walki z im-
portem. Nie méwimy tu oczywiscie o tych browarach,
ktére do dzi$ dnia, zaSlepione walkg konkurencyjng
ze swoim najblizszym sasiadem, starajg sie otrzymac
przedewszystkiem towar jaknajtanszy z uszczerb-
kiem dla jego jakosci, a sprzedac¢ go jeszcze taniej ze
szkodg dla przysztoSci swego przedsiebiorstwa i ryn-
ku piwnego. Wegetacja tych browaréw, dtuzsza lub
krotsza, moze przynie$¢ wieksze lub mniejsze szkody,
jednak z czasem ustanie bo usta¢ musi, a wzrost spo-
zycia piwa, jaki w ostatnich latach obserwujemy,
przyspieszy tylko ich upadek.

Podniesienie $rednich i matych lecz solidnych
browaréw bedzie, jak juz moéwiliSmy, konieczno$cig
w walce z importem piwa zagranicznego i zawczasu
nalezy obmysle¢ srodki do tego zmierzajace.

W pierwszym rzedzie nalezy koniecznie stwo-
rzy¢ osrodek naukowy dla przemystu piwowarskiego.
Stacja doswiadczalna, o ktorej tyle razy pisaliSmy,
staje sie coraz pilniejszg potrzebg. Wiedza piwowar-
ska idzie wielkiemi krokami naprzod, a do nas docho-
dzg tylko echa. Nawet nasze wielkie browary jak
przypuszczam, dotkliwie odczuwajg brak wysoko
postawionej instytucji naukowej, do ktdrej mozna
bytoby sie zwr6ci¢ w potrzebie i czerpa¢ z bogatej
skarbnicy wiedzy i doswiadczen nowe wiadomosci
i nowe metody. Istnienie laboratorjoéw, ktérych zada-
niem jest kontrola ruchu w browarze, nie zaspakaja
tych wielkich potrzeb, jakie coraz czesciej bedziemy
napotyka¢ w dalszym rozwoju naszego piwowarstwa.
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Do zywicowania, uzywa sie zywicy z domieszkg MAMMUTU Ilub sam MAMMUT. I
Kadzie fermentacyjne powleka sie Mammutem marki I

,BOTTICH®" Do zelaznych i cementowych naczyn |

polecamy Mammut specjalnie przyrzadzony. |

Wszelkich blizszych informacji udziela i wykonywa dostawy skfad w Polsce: |

|

KAROL HESSENMULLER, Bydgoszcz, tel. 3-79, :

C6z dopiero mowi¢ o browarach $rednich i matych,
ktére nawet laboratorjow nie maja.

W przysztoSci sprowadza¢ bedziemy musieli te-
gich fachowcéw z zagranicy z tych krajoéw, gdzie sta-
cje doswiadczalne istniejg i sg bogato wyposazone
przez przemyst. Bedziemy ich optaca¢ na wage ziota
i biada¢ nad tem, ze we wilasciwym czasie nie chcie-
lisSmy, czy nie mogliSmy stworzy¢ sobie wiasnych
osrodkéw naukowych i wyksztatci¢ szereg wybitnych
fachowcow, pomimo to, ze polacy pracujg niemal we
wszystkich instytucjach naukowych catego S$wiata.

Istnienie kilku stacji doswiadczalnych w Niem-
czech nie jest wynikiem rozwoju piwowarstwa, lecz
odwrotnie, piwowarstwo niemieckie kroczy na czele
dlatego, ze ma stacje doswiadczalne, ze dla jego do-
bra pracuje caty szereg ludzi nauki, ze piwowarstwo
daje im mozno$¢ i pole pracy, wzamian za co zbiera
powazne zyski.

Walczac z importem mozemy liczy¢ na zwycie-
stwo tylko w tym wypadku, jezeli staniemy do walki
na réwnych prawach i z réwng bronia. Jeszcze jest
czas, jeszcze mozemy duzo zrobi¢ w tym Kierunku
i baczy¢ musimy, aby nie byto zapdzno.

Drugg powazng bronig, rowniez zalezng tylko
i jedynie od nas, jest sprawa zorganizowania naszego
rynku zbytu. Stan taki, w jakim znajduje sie obecnie
handel piwem, stanowi nader sprzyjajace S$rodowi-
sko dla rozwoju importu piw zagranicznych. W naj-
mniejszem nieraz miasteczku wspotistnieje kilka skia-
déw hurtowych piwa, a kazdy z nich ze wzgledu na
wyjatkowo matg pojemnos$¢é rynku wiedzie zywot su-
chotniczy, prowadzac walke a outrance ze swoim kon-
kurentem. Nie dziwmy sie, ze majagc mate obroty
i nie mogac sprosta¢ swoim potrzebom, kazdy przed-
siebiorca sktadu hurtowego bedzie rozgladat sie za in-
nemi jeszcze zrddtami dochodu. Musimy wiec prze-
widzie¢, ze bardzo chetnie przyjmie réwniez przed-
stawicielstwo jakiego$ piwa zagranicznego, chcac
w ten sposOb ukatwic¢ sobie egzystencje i pomnozy¢
obroty.
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To samo dotyczy¢ bedzie detalistbw. W ten spo-
s6b wiasnie my, a nie kto inny, mimowoli utatwimy
piwom importowanym penetracje na nasze rynki.
Zorganizowanie i uporzadkowanie naszego rynku jest
koniecznoscig jezeli chcemy uchroni¢ sie od inwazji
piw obcych.

CENY

36
36
36

JECZMIENIA.

— 37 zt.

— 37 zt.

— 37 zt.

36 — 36.75 zt.
36 — 36.75 zt. ,

35.50 — 36.50 zt.

46 — 47 zi.
46 — 47 zh
46 — 47 zh
46 — 47 zi.
46 — 47 zh.
46 — 47 zi.

39 — 40 zt.
39 — 40 zt

35.50 — 36 50 zt.
35.50 — 36.50 zt

37 — 38 zt

35.50 — 37.50 zt.
35.50 — 37.50 zt.
35.50 — 37.50 zt.
36.00 — 37.00 zt.

35 zt
35 zt.

220 --
220 --
220 --
220 --
220 -- 235
220 -- 235

10.30 flh
10.30 flh.
10.45 flh.
10.45 flh.
10.80 flh.
10.75 flh.

28/XI1.
29/XI.
30/X1.
3/XI1.
4/XI11.

29/XI.

28/XI.
29/X1.
30/XI.
1/X1I.
3/XIL.
4/XI1.

30/XI.
4/XI1.

29/X1.
4/X1.

30/X1.

28/X1.
30/X1.
1/X1.
3/XI.

20/XI.
4/XII.

28/X1.
29/XI.
30/XI.
1/XI1.
3/XIf.
4/XI1.

1/X1l.
4/XIl.

XIL.
4/XI11.
UXIL.
4/XI1.

27/XI.
28/XI.
30/XI.

/XIL.
3/XI1.

Warszawa.

Bydgoszcz.
Katowice.

todz.

Poznan.

Wilno.

mk
mkK.
mKk.
mKk.
mk.
mk. n.

Berlin. 235
235
235

235

EEREN

Hamburg. Dun. Ros.

Dun. Ros.
La Plata
La Plata
Canada Western
Canada Western

55— 72 cts. za bushel
55— 72 cts za bushel
55— 70 cts. za bushel
55— 70 cts. za bushel
55 — 70 cts. za bushel

Chicago. Malting
Malting
Malting
Malting

Malting
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Zaznaczy¢ musimy, ze obydwa te $rodki obrony
przed importem nie sg jakiemi$ $rodkami heroiczne-
mi. Raczej import bedzie tu tylko powazng i ostatnig
podnietg do szybszego urzeczywistnienia tych projek-
tow, ktére sg koniecznoscig dla rozwoju piwowarstwa.

Nowy York. 27/XI. Malting 80 cts. za bushel

28/X1. Malting 80 cts, za bushel
30/XL Malting 80 cts. za bushel
1/XII. Malting 79 cts. za bushel

CHMIEL,

Zatec, 27.11. Zakupy w okolicy mierne, w Zatcu catkiem
nieznaczne. Znizkowe ceny utrzymujg sie nadal 1300 —1800 kcz.

Zatec 29.11. Na rynku chmielu, ujawnia sie¢ tendencja
nieco przychylniejsza. Ceny ujawniajg lekkg zwyzke 1275 do
1800 kcz za 50 Klg.

Zatec, 30.11. Popyt zaréwno w Zatecu, jak i na pro-
wincji nieco silniejszy. Ceny nieco mocniejsze. Placono 1300—
1700 kcz za 50 Klg.

Lwow 1112, Tendencja na rynku chmielu w dalszym ciggu
spokojna, jedynie szereg zastepcOéw firm zagranicznych, w pierw-
szym rzedzie niemieckich, zakupuje znaczne ilosci chmielu pol-
skiego na eksport do Niemiec, Francji i Anglji, z tego tez powodu
gatunki lepsze sa prawie wyczerpane i ceny utrzymuja sie na sto-
sunkowo wysokim poziomie, podczas gdy gatunki gorsze sg w dal-
szej depresji. W pierwszych rekach znajduje sie jeszcze wszyst-
kiego 10$ zbioréw. Ceny niezmienione.

Zatec 1.12. Na tutejszym targu chmielu w ciggu ubie-
gtego tygodnia panowata tendencja nieco przychylniejsza. Spadek
cen zatrzymat sie. Zaréwno w Zatcu jak i okolicy dokonano
w ostatnich dniach obrotéw w ilosci okoto 1.000 centnaréw. Ceny
utrzymywaty sie w ramach 1300—1700 koron za 50 kg. bez po-
datku obrotowego. W Zatcu do dzisiaj opieczetowano urzedowo
67.100 centnaréw chmielu z tegorocznych zbioréw.

Roudnice 4.42. W tutejszym okregu zapasy prawie wy-
przedane. w rekach plantatorow znajduje sie zaledwie 15% zbioréw
tegorocznych. Ostatnio ptacono 800 do 1000 kor. cz. za 50 kg.
bez podatku obrotowego. Popyt w ostatnich dniach nieco sie
zwiekszyt.

Oustek 1.12 Zakupy chmielu w okolicy nie przekro-
czyly zwyktej normy i pozostajg Srednie, chociaz w ostatnich
dniach mozna byto zauwazy¢ nieco zwiekszone zainteresowanie.
Zapasy w okolicy sg mate i wynosza mniejwiecej 10 do 15%
zbioréw. Pacono zaleznie od koloru i jakosci 750 do 950 koron,
za gatunki prima do 1.000 koron za 50 kg.

Straty browaru przez brak kontroli
przewyzszajg koszt, chociazby jaknajczestszych analiz

PIWOWARSKA PRACOWNIA ANALITYCZNA

WARSZAWA, WIEJSKA 17, m. 2. TEL. 5-96.
P. K. O. Zwigzek Whiascicieli Browarow w Polsce Nr. 1041.

CENNIK ROZBIOROW W Nr. 47 ,,Przemystu Piwowarskiego!' z r. 1927. (ABONAMENT).
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