Optata pocztowa uiszczona ryczaitem.
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J. RAUX.

Trudnosci w cukrowaniu.

Teraz, kiedy znamy juz bardzo dokladnie prawa
rzadzace dziataniem diastazy stodowej, trudnosci przy
cukrowaniu zdarzajg sie rzadko. W kazdym razie nie
sg zupeln‘e wykluczone i napotykamy je od czasu
szczegOlnie w niektérych browarach specjalnie podat-
nych, badZz z powodu swoich urzadzen, badz z powo-
du jakosci wody.

Chcac predko wykry¢ istotne przyczyny trudno-
§ci w cukrowaniu, nalezy prowadzi¢ badan;e meto-
dyczne i kolejno rozwazy¢ rozne czynniki, mogace
wchodzi¢ w rachube, a wiec surowce (woda i stod),
metode warki i czynniki przypadkowe.

Gdy chodzi o surowce, woda naog6t nie bywa
bezposrednig przyczyng ztego cukrowania. W kaz-
dym badz razie sktad wody w sposob staty moze
utrudnia¢ zjawiska cukrowania i to jest powodem, Ze
n ektore browary sa czesciej od innych narazone na
te przypadtosci.

Utrudniajg przebieg zacukrzenia rozpuszczone
w wodzie sole te mianowicie, ktére moga neutralizo-
waé czesciowo kwasowo$¢ stodu, jak dwuweglan
wapn a, magnezu, sodu i potasu. Mowiagc o stodzie
przekonamy sie jak doniostg role w cukrowaniu od-
grywa kwasowo$¢. Wystarczy tymczasem zaznaczyé,
Ze browary, majace wody silnie wapienne, a w szcze-
golnosci wode zawierajacg dwuweglan sodu i potasu,

. 83 najbardziej narazone na trudnosci w cukrowaniu.
Szczesc.em, ze wody zawierajace dwuweglan sodu
i potasu sg rzadkie.

tatwo jest zaradzi¢ zbyt duzej zasadowosci wody
przez zobojetnienie jej kwasem, co z pozytkiem jest
stosowane w bardzo licznych browarach.

Mowiac o poprawie wody musimy przytoczy¢
dwa wypadki trudnego cukrowania, ktére wielokrot-
nie udato nam sie w praktyce zaobserwowac.

W pierwszym wypadku poprawe wody dokony-
wano w specjalnym zbiorniku, nie dbajac jednak o to,
by dostateczn'e rozwodni¢ kwas przed wlaniem go
do zbiornika, ani tez o to, by go doktadnie wymieszac¢
po dodaniu. Kwas, jako ciezszy od wody, opadat na
dno zbiornika, dawat roztwor niejednolity i w ten
sposéb, w chwili zacierania, stod stykat sie czescio-
wo z woda, zawierajgcg wolny kwas siarczany, co
musiato spowodowaé ostabienie diastazy, a czemu
nie moglo juz przeszkodzi¢ pdzniejsze rozcienczenie
pozostatg iloScig wody zacierowej.

’)  Tlumaczenie z upowaznienia autora. Artykut powyz-
szy ukazat sie w Nr. 15 i 17 ,Brasserie et Malterie" z r. ub.
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W drugim przyktadzie dawka kwasu byta Zle
obliczona i o wiele za duza, a cukrowanie byto nad-
zwyczaj utrudnione przez zbyt wielkg kwasowosc.

W wypadku trudnosci cukrowan!a nalezy naj-
pierw zwroci¢ uwage na stod i wykonac analize.

Gtowne cechy, na ktére nalezy zwrdci¢ uwage,
sg: zawartos¢ wilgoci, zdolno$¢ diastatyczna, roz-
puszczenie, a czasem nawet i kwasowosc.

Wilgotno$¢ ma jedynie znaczenie wowczas, gdy
rzeczywiscie jest bardzo duza i nie pozwala na otrzy-
manie szrutu o nalezytej jako$ci. Trudno jest otrzy-
mac¢ dobry szrut ze stodu bardzo wilgotnego, szczegdl-
nie jezeli nie postugiwa¢ sie miynkami bardzo udo-
skonalonemi. Bardzo mokre ziarna, przechodzac przez
pierwszg pare walcow, ptaszcza sie tylko zamiast sie
fama¢. Przy drugiem przepuszczaniu, ziarna takie
kruszag sie niedokfadnie, a czesci bardziej migkie sg
tylko sptaszczone, tworzgc zbite ptatki skrobi.

W chw:li zacierania cze$¢ tych grudek skrobi
n:e rozwadnia sie i wtedy, kiedy dochodzimy do pew-
nej cieptoty, powstaje tylko na powierzchni warstwa
ciastowata bardzo ciggliwa, ktéra zcukrza sie nad-
zwyczaj powoli. Przy cieptocie bliskiej 70° ciastowa-
to$¢ wzdyma sie i wreszcie ptynnieje, ale bardzo wol-
no, tak Ze przez dhugi czas zacier wykazuje reakcje
skrobiowg. Niema na to innego sposobu jak przepu-
$ci¢ wilgotny stod, jezeli jest to mozliwe, jeszcze raz
przez suszarnig, jezeli za$ nie, nalezy zacier diuzej
przetrzyma¢ w nizszej cieptocie, by pod wptywem
wody zbite grudki skrobi, sprasowane przez walce
miynka, miaty do$¢ czasu by spulchnie¢ i rozmiek-
nac.

W wypadku, gdy analiza wykazuje niedostatecz-
ng site diastatyczna, sprawa jest prosta, a przyczyna
trudnosci cukrowania jest jasna. Zaradzi¢ temu moz-
na tatwo zmniejszajac stosunek stodu lub stodéw
0 niedostatecznej s'le diastatycznej, wchodzacych
w skiad warki, lub tez stosunek ziarn surowych ’)e

Nalezy sie zastanowi¢, jakie sg przyczyny niedo-
statecznej sity diastatycznej. Czasami wynika to po-
prostu z whasciwosci ziarna, ktdrego uzyto do wyro-
bu stodu. Wiadomo, ze niektdre jeczmiona egzotycz-
nego pochodzenia, a prawie zawsze jeczmiona zbiera-
ne w krajach gorgcych, zawierajg mato azotu i dajg
site diastatyczng o wiele mniejszg przy takim samym
procesie suszenia, jak te, ktére wyrabiamy z jeczmie-
nia europejskiego.

Spotykamy stody, dajgce zte cukrowanie mimo,
ze sg dos¢ bogate w diastaze. Sg to stody zle rozpu-
szczcone z duzg domieszkyg ziarn niewykielkowanych

') Ziarnami surowemi nazywa tu
ryz, kukurydza i t. p., ktéremi
francuskie.

autor dodatki jak
sie postuguje piwowarstwo



tey

lub zbyt duzg iloscig twardych czubkéw. W tym wy-
padku ilos¢ diastazy moze byé dostateczna, a jednak
nie otrzymuje sie normalnego cukrowania, zwiaszcza
tam, gdzie sie pracuje na kadzi filtracyjnej i nie moz-
na mle¢ stodu na make bardzo drobng. Diastaza ata-
kuje nadzwyczaj wolno czastki twarde i tylko w mia-
re tego jak skrobia w nich zawarta zamienia sie
w ciasto. Przejscie tych twardych czasteczek w stan
ciastowaty mozl.we jest tylko po diugotrwaiem mo-
czenia dzieki wysokiej cieptocie, to znaczy dopiero
przy koncu zacierania, czyn woéwczas, gdy diastaza
jest juz znacznie osiabiona. Wynika stad, ze brzeczka
diugi czas z jodem daje niebieskie zabarwien.e, gdyz
przez caiy ten czas rozpuszcza sie stopniowo SKrobia,
pochodzaca ze zbitych grupek.

Przy przerobie siodow Zle rozpuszczonych, na-
lezatoby nne¢ taki miyneu, na ktérym mozna bytoby
oddzieli¢ duze szruciny, by moc je diuzej gotowac
pouczas pierwszego zalewa. Mozna tu rowniez zasto-
sowa¢ przedzacieran.e, to jest jakie 10 do 12 godzin
naprzad zrobi¢ zac.er z wodg zimna, by przez ten czas
rozmiekty czesci twarde, lecz sposdb ten moze byc
stosowany tylko w okresie chiodow, gdyz w lecie za-
cier moze w tych warunkach skwasnieg.

Przedzacieranie mozna zastgpi¢ przez odktad biat-
ka to jest przez zatrzymanie nagrzewania przez go-
dzing lub pottorej na poziomie 50°.

Wiadomo, ze kwasowo$¢ zacieru odgrywa nader
wazng role w cukrowaniu. Dawno juz dowiddt Fern-
bach, ze maksymalna dziatalnos¢ zcukrzajacej dia-
stazy wystepuje woéwczas, gdy kwasowosS¢ zacieru
jest neutralna w stosunku do heliantyny. Dzisiaj wie-
my, ze nie nalezy tu bra¢ pod uwage ogolnej kwaso-
wosci, lecz jedynie koncentracje jondéw wodorodo-
wych.

Optimum stodowej diastazy osiggamy przy kon-
centracji jonéw wodorodowych, odpowiadajacej PH
okoto 4,4. Otéz PH zacieru waha sie naog6t od 5,4
do 5,8.

Jezeli mamy do czynienia z jeczmieniem pocho-
dzenia egzotycznego, lub tez gdy wody sg zasadowe,
PH moze nawet osiggna¢ 6,3. Jest wiec zrozumiatem,
ze przy PH tak odlegiem od punktu optimum, cukro-
wanie musi by¢ bardzo powolne. Wystarczy jednak
dodac do zacieru nieco kwasu, a przez to obnizy¢ PH
do poziomu pozwalajgcego na tatwe cukrowanie.
Zresztag n’ezaleznie od tego, jaki stdd przerabiamy,
kwasowos¢ nie osiaga nigdy PH optimum, 4,4. Wsku-
tek tego zawsze jesteSmy pewni, ze przyspieszymy
cukrowanie, dodajgc do zacieru kwasu (mlekowego
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lub siarczanego) pod warunkiem, ze' dawka nie be-
dzie za duza i ze nie otrzyma sie spadku kwasowosci
ponizej 4,4.

Bardzo czesto trudnosci cukrowania sg spowodo-
wane przez ziarna surowe ¥

Niezaleznie od tego jakiby$Smy dodatek nie sto-
sowali zawsze z trudno$cig da sie on zcukrowac je-
zeli, nie posiadajgc warnika pod ci$nieniem, bedzie-
my go dosypywa¢ w stanie czasteczek zbyt duzych.
Jest oczywiste, ze skrobia tem tatwiej ulega dziataniu
d.astazy, im wiecej jest rozdrobiona. W ten sposob,
jezeli uzywa sie dodatki w stanie maczki, mozna
otrzyma¢ niemal takg samg wydajno$¢ bez uprzed-
niego warzenia jak i z warzeniem. Niestety, naogot
stosowanie bardzo drobnej maczki jest zupetnie nie-
mozkwe, gdyz powstajg stad trudnosci przy liltrowa-
n.u nawet tam gazie uzywa sie filtra zacierowego. F6
takiej maczce w zacierze pozostajg czagsteczki ciat
niecukrujacych sie, bardzo matych rozmiaréw, ktére
silnie zamalujg warstwe filtrujgcych siouzin. ulatego
to w plwowarstwie uzywa sie ziarna Surowe w posta-
ci drobnej kaszki.

tamany ryz i gruba kaszka kukurydzowa cukru-
ja sie tatwo tyJco wtedy gdy sg przerabiane w war-
niku.

Sposéb, w jaki dosypuje sie ziarna surowe do
zacieru, jest rowniez wazny. Jezeli np. zmieszanie
nie jest dostatecznie szybkie i dokladne, powstajg
wowczas grudki, ktérych powierzchnia tylko jest cia-
stowata i w ten sposob powstajg masy, ni ktére dia-
staza oddziatywa nadzwyczaj wolno. Wynika stad,
ze w tych warunkach nie mozna ich zupetnie zcu-
krowac.

Nalezy rowniez liczy¢ sie ze spadkiem kwaso-
wosci, zawsze powodowanym dodatkiem jakichkol-
wiek ziarn surowych.

Wiadomo, ze ziarna surowe majg zawsze kwaso-
wos$¢ znacznie mniejsza, anizeli kwasowos¢ stodu.
Niektére gatunki ryzu sg siln‘e zasadowe szczegol-
nie jezeli majg jakie$S domieszki. Mimo to trudnosci
z ryzem sg dos¢ rzadkie, czestsze jednak sg przy do-

Caly ten ustep odnosi sie do piwowarstwa francuskie-
go, gdzie do wyrobu piwa wolno réwniez uzywac innych su-
rowcOw poza jeczmieniem. Surowce te, jak ryz, kukurydza
i t. p., stosowane sg jako dodatek do stodu jeczmiennego, a po-
niewaz nie sg przestodowane neszg miano ,grains crus" —
ziarna surowe. Oprocz tego w kilku innych jeszcze miejscach
autor omawia zachowanie sie i wplyw tych surowcéw. Nie
przepuszczamy tych ustepdw, gdyz nieco utatwiajg one zro-
zumienie mysli przewodniej autora.

Whptacajcie skiadki na fundusz wystawowy!
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Popierajmy przemyst krajowy!

dawaniu manioki, ktora jest zawsze silnie, a czasem
wyjatkowo zasadowa. Przy tych dodatkach PH wzra-
sta zawsze dostatecznie, by spowodowaé bardzo wol-
ne cukrownie i kcnieczncscig jest dodawanie do za-
cieru ziarn surowych pewnej ilosci kwasu siarcza-
nego, tak obliczonej by doprowadzita PH do 5 lub
5.2. Naogdt manioka wymaga dodatku kwasu w ilosci
25 do 53 gr. na kwintal. Wyzsze dawki mogg jeszcze
przyspieszy¢ cukrowanie lecz mogg nada¢ piwu spe-
cyficzny smak i zmniejszy¢ jego gtadkosé.

Wynika stad, ze nalezy dazy¢ do otrzymania
wartosci PH odpowiadajacej dostatecznie szybkiemu
cukrowaniu, nie nalezy jednak starac sie o takie PH,
ktére odpowiada maksymalnej szybkosci zacukrzenia,
gdyz moga przez to powsta¢ giebokie zmiany wiasci-
wosci piwa.

(Dalszy cigg nastapi).

ODPISY AMORTYZACYJINE.

Racjonalne amortyzowanie przedsiebiorstwa jest
nietylko wazne dla samego przedsiebiorcy, ale row-
niez niejednokrotnie jest Zrodtem zatargdw i spo-
row z kontrolujgcemi wiadzami skarbowemi. Nieraz
zdarza sie, ze nawet zbyt nisko cenione odpisy
amortyzacyjne napotykaja na protest wiadz kontro-
lujgcych, majacych statg tendencje do wyolbrzymia-
nia sum dochodowych, podlegajacych opodatkowa-
niu. W Niemczech, gdzie od dziesigtkéw lat dobrze
zorganizowany przemyst oddawna juz rozporzadza
bogatym materjgtem, zaczerpnietym z wieloletniego
doswiadczenia, sprawa odpisbw amortyzacyjnych
jest niemal bezspornie rozwigzana i nie stanowi
zrodta tych przykrych tar¢, jakie tu i owdzie majg
jeszcze u nas miejsce. Nie nalezy sie dziwi¢, ze
w krotkim okresie naszej niepodlegtosci nie zdazy-
liSmy jeszcze wielu rzeczy rozstrzygng¢ i musimy
korzysta¢ z doswiadczenia innych.

W cennej broszurce ,,Das Bier in Zahlen" wy-
danej w Berlinie przez Institut fur Garungsgewerbe
znajdujemy tabele odpiséw amortyzacyjnych, ustalo-
nych w Niemczech dla browaréw, ktorg ponizej
w catosci podajemy. Procentowy stosunek nalezy
bra¢ od ksiegowej wartosci:

Budynki browaru 2-- 3%
Sktady i gospody 4-- 6%
Maszyny i kotty parowe 10--15%
Maszyny chtodnicze 10--20%
Urzadzenia warzelniane 10--20%

Maszyny piwniczne 20— 30%
Sktadowe beczki 10 —20%
Beczki przewozowe 20 — 331.%
Urzadzenia o$wietleniowe

i silnikowe 25 —30%
Wozy i uprzeze 20 —30%
Konie 20 —35%
Butelki do 100%
Inwentarz gospodarczy 25 —50%

SUCHA STOLICA?

W sprawozdaniu z posiedzenia Warszawskiej
Rady miejskiej drukowanem w Kurjerze Czerwonym
z dnia 31 stycznia czytamy co nastepuje: ,Jeden
z radnych chowa w zanadrzu sensacyjny wniosek,
by Magistrat, na wzo6r Pruszkowa, przeprowadzit
w stolicy plebiscyt w sprawie zakazu sprzedazy i wy-
szynku alkoholu.

Najwiekszg sensacjg majg by¢ podpisy pod tym
wnioskiem znanych i cenionych w restauracjach
i barach osobistosci: radnego Hartleba, posta Jawo-
rowskiego, radnego Ziotkowskiego z Frakcji Rewo-
lucyjnej, tawnika Baryki et Comp.“

Tyle podaje Kurjer Czerwony. Czy naprawde nie
mamy czasu doczeka¢ skutkéw wprowadzonej pro-
hibicji w stawnym juz dzisiaj Pruszkowie.

SZWECJA 1927 28,

W roku gospodarczym 1927/28 w Szwecji czyn-
nych byto 162 browary opodatkowanych i 485 — nie
optacajacych akcyzy. W roku poprzednim 162 i 446.
Z browaréw opodatkowanych 108 — znajduje sie
w miastach, a tylko 54 — na wsiach. Browary nie
optacajgce akcyzy w wiekszosci (368) sg rozrzuco-
ne po wsiach.

Piwo, zaleznie od stopniowosci, jest podzielone
na trzy klasy. Do pierwszej klasy zaliczone jest pi-
wo t. zw. stabe, z produkcja w roku sprawozdaw-
czym 143,766 hl. Piwa drugiej i trzeciej klasy wy-
produkowano 1,501,717 hl. Oprocz tego w 485 bro-
warach wolnych od akcyzy wyprodukowano 895,000
hl. piwa stabego. Produkcja stabego piwa, wolnego
od akcyzy, w ostatnich latach stale wzrasta. Razem
w okresie sprawozdawczym wyprodukowano 1,039,000
hl. piwa stabego (908,000 w roku poprzednim), co
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znaczy, ze spozycie piwa stabego wynosi okoto 40%
0golnej ilosci.

Reszte, t. j. okoto 60%, stanowig piwa Il i Il
klasy. Do tej ostatniej zalicza sie piwa z brzeczki
od 12,2 do 13,6°, ktérych produkcja wyniosta zaled-
wie 3,523 hl.

BULGARJA 1928.

Piwowarstwa w Bultgarji przezywa ciezki kry-
zys. Przyczyng tego stanu rzeczy jest zbyt wysokie
opodatkowanie piwa w stosunku do podatku od wi-
na. Skutkiem tego piwo jest napojem drogim, a jego
spozycie stale spada. Dzieki temu znakomicie wzra-
sta produkcja wina. ,,Rakija“, wddka 40-stopniowa,
optaca akcyzy 2.20 lewoéw od litra, wino (10 do 15%
alk) — 0,75 lewa od litra, piwo za$, kt6re zawiera
zaledwie 3 do 4% alkoholu, obcigzone jest podat-
kiem 5,50 lewa za litr.

*))**((*((***))*((*******<(( ((*((****W**))*((**4

\ Vo Ton Al Przemystu Korkowego

WICANDER i S-ka

¢ Warszawa, ul. Nowosenatorska 9.-+« Tel. 11-28.
$ Adres telegr ,,WICANDERS”

KORKI, LINOLEUM
. I WYROBY KORKOWE
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Nic dziwnego, ze przy takim stosunku opodat-
kowania piwo jest drogie i produkcja jego stale ma-
leje. W roku 1928 wyprodukowano piwa 0 6% mniej
anizeli w roku poprzednim.

WYKRES SPOZYCIA PIWA W POSZCZEGOLNYCH MIESIACACH
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KIEROWNIKA BROWARU -
dla browaru na Pomorzu, wiadajgcego Y\a{
jezykiem polskim i niemieckim Dla <'15
zonatych zaraz wolne mieszkanie. 1)
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Oferty wraz z odpigami $wiadectw skierowac <915
pod ,E. B.” do redakcji Przemystu Piwowarskiego. o

HOOYER A PROHIBICJA.

Eksperyment prohibicyjny w Stanach Zjedno-
czonych bynajmniej nie jest zakonczony i dziwic¢ sie
tylko nalezy, ze inne kraje chca na wiasnej skorze
przeprowadza¢ kosztowne, a ryzykowne doswiadcze-
nia. Wybory prezydenta Stanéw odbywaty sie po-
niekad na terenie prohibicji i zwyciestwo odniost
Hoover, jako bezwzgledny jej zwolennik. Zwyciestwo
prohibicjonistéw nie jest jednak kompletne, gdyz jak
donosi prasa amerykanska, nowowybrany prezydent
zapowiedziat, iz niezwtocznie po objeciu stanowiska
podejmie akcje zbadania sprawy prohibicji.

Hoover zwota specjalng komisje, ktéra przepro-
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wadzi dokfadne studja nad tym problematem, ktory
w Stanach Zjednoczonych stat sie dzi$ palagcem za-
| gadnieniem spotecznem.

Okazato sie juz bowiem ponad wszelkg watpli-
| wos¢, ze prohibicja jest zrodtem wielu przestepstw,
nieposzanowania prawa, a wcale nie zapobiega nadu-
| zyciom alkoholu.

Zwrot w polityce prohibicyjnej Standéw Zjedno-
czonych bez watpienia wptynie réwniez i na metody
fanatycznych jej zwolennikéw w starej Europie.

BEZSILNOSC PROHIBICJI AMERYKANSKIEJ.

Podtug urzedowego sprawozdania komisarza
prohibicyjnego w Stanach Zjednoczonych p. Doran‘g,
»System prohibicji napojow alkoholowych oddawna
sie zatamatDalej twierdzi sprawozdawca, ze na
jako tako skuteczne utrzymanie prohibicji potrzeba
bytoby eonajmniej 360 miljonéw dolaréw rocznie.
Komendant strazy morskiej, pilnujacej brzegbéw Sta-
now Zjednoczonych, przyznaje sie rowniez urzedo-
wo, ze obecny sposdb czuwania nad kontrabandg dro-
ga morska mija sie z celem i aby moéc cho¢ w pewnej
mierze zabezpieczy¢ brzegi od przemytu wodki na-
lezatoby wzdtuz catego wybrzeza ustawi¢ po dwa
statki na kilometr.

Zakazenie sarcynag tatwo zwalczy¢
o ile sie je wczesnie wykryje

PIWOWARSKA PRACOWNIA ANALITYCZNA

WARSZAWA, WIEJSKA 17, m. 2. TEL. 5-96.
P. K. O. Zwiazek Wiascicieli Browaréw w Polsce Nr. 1041.

CENNIK ROZBIOROW W Nr. 47 ,,Przemystu Piwowarskiego" z r. 1927. (ABONAMENT).
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® Arkusz podgumowany (50 nalepek) — 40 groszy. jj/
Centr. Zw. P. P. i SI. w R. P.,, Warszawa, Wiejska 17. $

fil IFEFIFIIFIS Vi gszkéh fachowa, dtugoletnia proktyka w solidnych

1 * brow irnch, IJwako samodzjelny kirrown-k, za dobro¢

Pwaal « Wyribianvch piw posi id i z 'wystaw dwa dyplomy)

poszukuje p sady majstra w browarze Srednim lub mniejszym Dobroc

piwa i duzt wyd ijnosC z «pewni na. -Taktycznie i tanim kosztem ulep-

sza technike na Zrujnowanych br->raréw. W trunki do umowy i zaleznie
od produkcji. Swiadectwa i referencje dobre.

taskawe oferty nadsyta¢: Warszawa, ul. Marszatkowska Na 4 m. 24,
Zofja Botiker.

Poznan 192 9.
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| Nowy York. 19/Tl. Malting 83 cts. za busbel
CENY JECZMIENIA 20 I'» Malting 83 cts. za busliel
o 21 1. Malting 83 cts. za busliel
Warszawa. %%/1& gf”g o gggg ;: 23/11. Malting 83’/s cts. za bushel

26/11. 3475 — 355U zt.

Bydgoszcz 21/11. 34 — 3550 zt.
22 it. 34 — 35.- #

Katowice. 2211 41 - 42 zt.
22110 41 — 42 zh.
25/11. 41 — 42 zk

Kielce. HAL 34— 35 2t TOW. BROWARU ,,SZOPENI* W WILNIE.
Spotka Akcyjna.

Krakow. 25/11. 36 — 37 zh ‘ ) ) .

L ublin. 20 Il 34— — 3450 2t | Bilans na dzien 30 wrzesnia 1928 roku,
23/11. 3450 — 35— z

] Stan czynny: Kasa i papiery wartosciowe

Lwow HL 33 - s 2+ 3.04851. Nieruchomosci zb. 1.039.000. — Maszyny,

Poznan. ggllll gggg — gg gg Z:- aparaty i inwentarz zt. 659.377.75. Surowce i zapasy
531l 330 — o0 zt. 348.045.47. Weksle i rachunki otwarte zt.
25/11 3350 — 3550 zt 118.148.40.

Wilno. 2211, 38.- zh. Stan bierny: Kapitaty: zaktadowy zt. 810.000,

Berlin 2011 218 — 230 mk ¢ rezerwowy i amortyzacyjny zt. 610.768.50. Zobowig-

zania: dtugoterminowe zt. 232.986.40, krétkotermino-
we zt. 464.998.75. Kredyt akcyzowy, podatki i kaucje
zt. 44.152. Czysty zysk zt. 14.714.48.

f ) L | o

2111 218 -- 2 0 mk.
22 U 218 -- 230 mk.
2311 218 -- 2.0 mk
2511 218 -- 235 mk.
26/11. 218 -- 230 mk.

Hamburg 23 11. 10.95 flh Dun. Ros

25/11. 1085 flh Dun. Ros. i 4
U 109e fh pone 5o Rachunek strat i zyskow.

SossSs5s

26/11. 10.75 flhfLa Plata Win.i.e n: Koszta handlowej sprzedazy, pensje
25,11. 1040 flh. M.trocco %%, prowizje, podatki i inne zi. 647.151.86. Odpisy
v 2L 1025 fih. Marocco z+. 104.687.38. Czysty zysk zt. 14.714.48.
Chicago. 19/11 Maitirig 60 — 75 cts. za bushel M a: Zysk brutto z rachunku piwa i innych zi
20/11  Malting59 — 75 cis za busliel 766.553.72.

21/11  M.Iting58 — 75cts. za busliel
2311.  Maltingo7 — T74cts. za bushel
25/11.  Malting53 — 73cts. za bushel

Doroczne Ogolne Zebranie
Cztonkow Zwigzku Wiascicieli Browarow w Polsce

odbedzie sie dnia 15 marca r. b. o godz. 11-¢ rano,
w lokalu Zwigzku, przy ul. Wiejskiej 17, w Warszawie.

Porzadek dzienny:

1. Wybor Przewodniczacego. 7. Obecne potozenie przemystu piwowarskiego.
2. Sprawozdanie z dziatalnosci za r. 1928. 8. Wybor trzech cztonkéw Zarzadu.

3. Sprawozdanie finansowe za r. 1928. 9. Wybor jednego cztonka Komisji Rewizyjnej.
4. Whnioski Komisji Rewizyjnej. 10. Wolne wioski.

5. Ubezpieczenie od bojkotu.

6. Sprzedaz i obcigg piw z ro6znych browaréw

w jednem przedsiebiorstwie. ZARZAD.
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SYNDYKAT

PLANTATOROW EHMIELU

WARSZAWA, CZERNIAKOW SKA 217. TEL. 61-20.

Adres telegr.: ,,LUPULINA”.

queca chmiele polskie najlepszej jakosci. |
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CENA OGLOSZEN: | str. Zt 150.—: *Ma str. Zt. 80.—; ‘/s str. zt. 60—; *» str. Zt. 45— Zastrzega sie zmiane cen ogloszen
Redaktor: W. Adam. Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.

Drukarnia i Litografia p f. ,JAN COTTY" w Warszawie, Kapucynska 7



