Oplata pocztowa uiszczona ryczaltem.

Rok 7. Warszawa, 27 lipca 1929 roku. Ne 30.
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ORGAN CENTRALNEGO ZWIAZKU PRZEMYStU PIWOWARSKIEGO | SLODOWNI1CZEGO W RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ

REDAKCJA | ADMINISTRACJA — Warszawa, Wiejska 17. — Telefon 5-96. Otwarta od 1 do 3 po pot

HUTA SZKLANA

JABEONNA"

SPOLKA AKCYJNA

WYRABIA i SPRZEDAJE NA ZAMO-

WIENIA | ZE SKLADU BUTELKI ZE

SZKEA ORANGE DO PIWA, PORTERU,
WINA i LIKIEROW

S P ECIJALNOSC:
BUTELKI DO PASTEURYZACJ1
| NA WYSOKIE CISNIENIE

Adres: ZARZAD: WARSZAWA,
AL. UIAZDOWSKIE 22 m. 2. Tel. 226-01.
Adres telegr.. WAR SZAWA-JABLONHUTA.

POLECAMY: do fabrykacji lemoniad i wéd mineralnych esencje, ekstrakty, soki owocowe, barwiki
nieszkodliwe, preparaty musujgce wolne od Saponiny, pastylki do wody sodowej, kwas
winny, cytrynowy, mleczny, natron, karamel etc.

SPECJALNOSCI: S1LKA —SZUMKA —ORANZADA —POMOL — SZAMPANSKA — KRYSZTALKA
MATA — ORZEZWIANKA — SAMSON — ZDROJ TATRZANSKI.

DOMAGALSKI | S-ka

Parowa fabryka esencji, aromatow owocowych, barwikdéw nieszkodliwych i t. p. Wytlocznia sokéw
owocowych za pomocag sity hydraulicznej.
TELEFON 32-72. ZALOZ. 1901 r.
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HITR SZKLANA ,, FE N 1K S’ w PIOTRKOWIE TRYB.
BUTELKI, OEMIBNY | BALONY ze szkta oranzowego.

Specjalno$¢: BUTELKI

DO PIWA, PORTERU | WOD MINERALNYCH.

I mWytrsKyntialon¢ bezkonkurencyjna IlI!

Adres: PIOTRKOW TRYB. Telefon 111

Inz. MARJAN KIWERSKI.

Drozdze ttuszczowe.
(Ciag dalszy).

Sprawozdania analiz wykazaty, ze umiejetnie ho-
dujac Endomyces Vernalis Ludwigii na brzeczce piw-
nej mozna otrzymaé w rezultacie drozdze o zawarto-
$ci thuszczu dochodzacej do 28%, stusznie zatem droz-
dze tego typu nazwane zostaty drozdzami ,,thuszczo-
wemi'.

Drozdze Endomyces vernalis zuzytkowujg bar-
dzo dobrze, jako pozywke, Fruktoze, Galaktoze, Glu-
koze, Laktoze, Maltoze i Sacharoze, ale nie wywotujg
w nich fermentacji alkoholowej, wobec czego materja-
ty surowe dla produkcji tych drozdzy kosztujg bar-
dzo niewiele. Aby to udowodnié¢ przeprowadzono sze-
reg prob roéwnolegtych z drozdzami Saccharomyces
cerevisiae i Endomyces vernalis Ludwigii. Do prob
wzieto jednakowe ilosci drozdzy i pozywke jednako-
wej koncentracji. Po 9-cio dniowej hodowli drozdze
piwne przefermentowaty pozywke z 14% Balling‘a na
6,6% B., wydajac w rezultacie 1,40 gr. suchej masy
drozdzy, a tluszczowe wydaty jednoczesnie 3,32 gr.
suchej masy, zmieniajgc pozywke z 14% Balling'a na
12,8% B. zuzytkowaty wiec bardzo niewiele materja-
tu, pozostawiajac jeszcze tyle ekstraktu w pozywece,
ze z powodzeniem dato go sie zuzy¢ do préby na-
stepne;j.

Potwierdzenie tego faktu dala 6-cio dniowa ho-
dowla drozdzy ttuszczowych na brzeczce mocy 10,3%
Balling‘a, otrzymano w rezultacie 1,30 gr. drozdzy,
a po ich odcedzeniu nowe zaszczepienie drozdzy w tej
samej pozywce wydato po 6-cio dniowej hodowli zno-
wu 0,8 gr. drozdzy ttluszczowych.

Maty dodatek kwasu mlekowego do pozywki
z brzeczki piwnej powieksza zawartos¢ thuszczu
w drozdzach wyhodowanych. Tak np., 12-dniowa ho-
dowla na brzeczce piwnej mocy 7,5% Balling‘a wyda-
ta 3,07 gr. drozdzy suchych o zawartosci 14,48% thu-
szczu, takaz hodowla na tej samej brzeczce z dodat-

Adres telegr.: FENIKS—P10TRKOW TRYB.

kiem 0,5% kwasu mlekowego, 2,94 gr. drozdzy, za-
wierajgcych 17,18% tluszczu, a hodowla na brzeczce
z dodatkiem 1,0% kwasu mlekowego — 2,61 gr. droz-
dzy zawierajacych 27,57% thuszczu.

Proby przeprowadzone wykazaty, ze drozdze
thuszczowe hodowane na brzeczce piwnej dobrze
sie rozmnazajg i w rezultacie dajg produkt o duzej
zawartosci tak pozadanego ttuszczu. Stosowany jed-
nak do produkcji drozdzy surowiec wypadat stosun-
kowo do$¢ drogo, zachodzita wiec potrzeba prowa-
dzenia dalszych badan w kierunku wynalezienia su-
rowcow tanszych, a jednak odpowiadajacych wyma-
ganym od nich warunkom.

W pierwszym rzedzie zastosowano zamiast brzecz-
ki piwnej o wiele tanszy od niej melas buraczany
z dodatkiem kwasnego siarczanu lub tez fosforanu
amonowego. Przeprowadzone préby réwnorzedne wy-
daly rezultaty nastepujagce: dziewieciodniowa hodow-
la drozdzy na rozcieficzonym szesciokrotnie do mocy
14% Balling‘a melasie z dodatkiem 0,5 kwasnego siar-
czanu amonowego data 3,32 gr. drozdzy z zawarto-
Scig thuszczu 18,78%, a takaz hodowla na brzeczce
piwnej mocy 10,3% Balling'a — 2,97 gr. drozdzy, za-
wierajagcych 16,5% ttuszczu.

Jeszcze lepiej wypadly rezultaty préb z pozyw-
kg ztozong z mieszaniny melasu i moczu. Liczne ba-
dania i zmiany procentowosci sktadu poszczeg6lnych
artykutow tej mieszaniny doprowadzity do okresle-
nia najlepszej kombinacji nastepujacej. na 1 cz. me-
lasu nalezy bra¢ 1 cz. moczu i 4 czesSci wody. Tak
przygotowana pozywka po zaszczepieniu w niej droz-
dzy ttuszczowych i 10-cio dniowej hodowli wydata
zbior 4,48 gr. drozdzy, zawierajgcych 17,08% ttuszczu.

Dalsze badania prowadzono, stosujgc pozywke
sporzadzong z masy drzewnej. W tym celu preparo-
wano specjalnie drzewo suszone lub brzozowe, wy-
gotowujac je w rozczynie 0,5% kwasu siarczanego
w ciggu 1/ godziny w aparacie prézniowym w tem-
peraturze | 120° C. (4- 96" R.). Ptyn odcedzony zo-
bojetniano amoniakiem, a potem zakwaszano stabo
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kwasem fosforowym. Drozdze Endomyces vernalis
hodowane na tego rodzaju pozywce rozmnazaty sie
$rednio znacznie gorzej, niz na pozywkach dotad sto-
sowanych. Sposob ten hodowli wymaga jeszcze diuz-
szych studjow i doswiadczen, a moze w przysztosci
w wiekszej produkcji, ze wzgledu na tanio$¢ surowca,
wyda¢ dobre rezultaty.

Bardzo ciekawe byty préby nastepne — hodowla
dodwiadczalna drozdzy ttuszczowych na pozywkach
kartoflanych. Kartofle w tym celu bardzo drobno po-
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(+ 96° R.). Po ostudzeniu do temperatury pokojo-
wej miazge kartoflang poddano fermentacji zapomo-
cg Endomyces vernalis Ludwigii w kolbie szklanej.
Powierzchnia masy fermentacyjnej pokryta zostata
bardzo szybko powtokg zotawg grzybkow drozdzo-
wych, a rozrost drozdzakow powiekszat sie z godziny
na godzing, pod wplywem czestego potrzgsania kol-
ba i przewietrzania w ten sposob catej masy.
Fermentacje prowadzono w czasie od 8 do 14 dni,
osiggajac zbiér drozdzy o sporej zawartosci ttuszczu

krajano i wyjatowiono, ogrzewajac do + 120° C. jak to wida¢ z tablicy zatgczonej.
Tablica Ill. — Skiad chemiczny drozdzy tluszczowych, wychodowanych na pozywce kartoflane;j.
Czas % ciat % ciat s weglo kgl()()égi
Nr. Przedmiot analizy fermen- orga- biatko- ~$ thuszczu % popiotu Analityk
tacji  nicznych  wych wodanow V(\jlr(l)g?izg;
1. Kartofle bez drozdzy (préba
dla kontroli).........cccccoeuenen. 95,80 2,65 86,34 0,52 4,10 369,5 B. J. ltowcow
Kartofle z drozdzami. . . — 96,45 ' 7,47 43,18 3,78 8,55 4776 B. J. lowcow
3. Kartofle z drozdzami. 11 dni 9642 580 4450 425 358 — M N-lX)VV'VSZ”'a'
4 Kartofle z drozdzami. gani  — 7% — 680 —  — MNWisnia
5. Kartofle z drozdzami. 10 dni — 7,35 — 731 — — S. L. lwanow
6. Kartofle przemarzniete bez
drozdzy (proba dla kontroli) _ 9580 3,19 — 0,20 4,20 - B. J. Howcow
7. Kartofle przemarzniete z
drozdzami tluszczowemi. 6 dni 98,00 14,39 43,30 3,20 2,00 _ B. J. lfowcow
8. Kartofle przemarznieteizgni- M. N. Wisznia-
te z drozdzami ttuszczowemi 11 dni _ - _ 7,73 _ _ kow
9. Kartofleprzemarznieteizgni- M. N. Wisznia-
te z drozdzami thuszczowemi 17 dni — — 9,01 — — kow

Z tablicy powyzszej widzimy, Ze na pozywce kar-
toflanej mozna wyhodowa¢ drozdze Endomyces ver-
nalis Ludwigii o zawartosci nawet 9% ttuszczu i wy-
zej, zaleznie od rasy danych drozdzy i sposobu hodowli.

Kartofle przefermentowane zapomocg drozdzy
zyskujg przytem duze ilosci ciat biatkowych, co ogrom-
nie podnosi ich warto$¢ jako paszy pozywnej dla in-
wentarza. Produkcja drozdzy ttuszczowych pozwala
nam zuzy¢ w tym celu nawet zupetnie bezwartoscio-
wy materjat, jakim sg dla gospodarstw rolnych kar-
tofle przemarznigte , zgnite i zepsute, gdyz hodowa-
ne na nich drozdze rozmnazajg sie wybornie, dajac
conajmniej 9% tluszczu.

Liczne doswiadczenia Dr. Voeltz'a i prace nad
zastosowaniem drozdzy tluszczowych dowiodty, ze

bardzo dobrze sie one nadajg na pasze dla inwenta-
rza, jak réwniez do sporzadzenia catego szeregu po-
traw pozywnych dla ludzi. Pozatem zorganizowanie
wielkiej produkcji drozdzy ttuszczowych na pozyw-
kach, pochodzacych z tanich odpadkdéw rolnictwa,
moze da¢ duze ilosci ttuszczu taniego, a znakomicie
nadajacego sie dla réznych celéw technicznych.
Podtug prac Lindnera, Voeltz'a i innych badaczy
niemieckich i rosyjskich ttuszcz zawarty w drozdzach
sktada sie gtéwnie z Trioleiny i r6znych wolnych kwa-
sow tluszczowych. Jezeli wspomiane drozdze poddaé
silniejszemu ogrzewaniu ponad+1000 C. (+80° R.) to
czes¢ ttuszczu rozktada sie i straty moga wynosi¢ od
30 do 40%. Probne suszenia drozdzy dokonane przez
prof. S. L. Iwanowa w ciggu 3 godzin w tetmperatu-

Zwiedzi¢ Wystawe w Poznaniu—to poznaC calg Polske wspdtczesna.
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rze J- 100° C. (+ 80° R.) wykazaty zmniejszenie sie
ilosci thuszczu w drozdzach w | prébie z 0,4912 gr.
do 0,1919 gr., czyli 39%, w Il probie z 0,4210 gr. do
0,1528 gr., czyli 36%; Proby te w rezultacie dajg
wazne wskazowki, do jakich stosowac sie nalezy, urza-
dzajgc suszarnie drozdzy ttuszczowych.

Ethel Marjorie Luce i Ida Smedley Maclean (The
Biochemikal Journ. 1925, 19, 47) wykazaty w ttuszczu
drozdzowym zawartos¢ witaminy A (przeciwrachi-
tycznej). Calkowite wydobycie ttuszczu z drozdzy
zapomocy eteru dato sie osiggnaC dopiero po uprzed-
niem 2 godzinnem gotowaniu drozdzy z kwasem sol-
nym normalnym.

Podtug Stenbock'a, Kent'a i Gross'a (Journ. Biol.
Chem. 1918, 35, 61), drozdze piwowarskie zawierajg
bardzo duzo witaminy B (przeciwneurytycznej), ale
brak im witaminy A (przeciwrachitycznej). Southate
(Biochem. Journ. 1924, 16, 769) znalazt witamine A
w jeczmieniu, stodzie i piwie. Ethel Marjorie Luce
i lda Smedley Maclean (The Biochemikal Journal
1925, 19, 47) moéwia, ze rozpuszczalna w wodzie wita-
mina A przeszia ze stodu do brzeczki, a z brzeczki
do drozdzy, tak piwowarskich, jak i ttuszczowych na
brzeczce piwnej wyhodowanych. Wazng jest przy-
tem rzecza podda¢ drozdze dziataniom promieni sto-
necznych, naturalnych lub sztucznych, co jest niedo-
puszczalnem w piwowarstwie, a jednak ogromng role
odgrywa przy tworzeniu sie w drozdzach witaminy A.

I. Smedley Maclean i D. Hoffert, opisujg w ,,Che-
mistry and Industry" (1926, 45, 110) swe badania
wptywu roznych pozywek na hodowle drozdzy i do-
wodzg, ze alkohol etylowy i kwas octowy wptywajg
dodatnio na zawarto$¢ w drozdzach ttuszczu, kwas
mlekowy ma dziata¢ ujemnie, a dodatek siarczanu so-
dowego zmniejsza wyraznie zawarto$¢ w thuszczu
drozdzowym stearyny.

C. G. Daubney i I. S. Maclean w ,,Biochem. Jour-
nal™ (1927, 21, 373) i ,,Wochenschrift fur Brauerei”
(1927, 46, 544) dowodza, ze badajgc ttuszcz drozdzo-
wy znaleziono w nim 33% substancji niezmydlajgcej
sie, sktadajgcej sie w potowie zaréwno z wolnej jak
zwigzanej Ergostearyny.

Podiug I. Smedley Maclean (Biochem. Journal
1928, 22, 22 i Wochenschrift fur Brauerei 1928) wy-
odrebnienie stearyny z ttuszczu drozdzowego dokona-
nem zostato przez Gerard'a (Journal Pharm. Chim.
1895, 6, 1. 601), otrzymat jg wtedy w formie biatych
krysztatkéw, majacych punkt topliwosci + 135° C. do
+ 136° C. Zaliczyt stearyne do tej samej grupy, do
ktérej Tanzet (Journal Inst. Bew. 1920, 26, 531) od-
niost Ergostearyne) o punkcie topliwosci + 154° C.).
Ergostearyne wykryt Tanzet w roku 1889 w spory-
szu, pOzniej otrzymat jg z tluszczu drozdzowego.
Z licznych badanych gatunkow drozdzy w jednym tyl-
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ko nie znalazt Ergostearyny, lecz biatg krystaliczng
Stearyne o punkcie topliwosci + 97° do + 98° C.
Droga dalszych krystalizacji otrzymano w rezultacie
Ergostearyne o punkcie topliwosci + 158,5° C. i nowg
stearyne nazwang Zymostearyne, o punkcie topliwo-
$ci + 108° do 109" C.

O zawartosci Ergostearyny w drozdzach pisza
obszernie A. Heiduschka i H. Lindner w ,,Hoppe-
Seyler's Zeitschrift fur Physiologische Chemie” (Bd.
181. H. 1 — 3) i A. Heiduschka w ,,Chemiker Zei-
tung" (1928, 52, 459) i ,,Wochenschrift fur Brauerei"
(1928). Podajac sposoby otrzymania Ergostearyny
z thuszczu drozdzowego poleca A. Heiduschka, jako
najodpowiedniejszg metode Windaus'a i Grosskopfa.

W celu otrzymania Ergostearyny 2 kg. drozdzy
rozciera sie w mozdzierzu porcelanowym z 1,75 Itr.
96% alkoholu, nastepnie mieszaning umieszcza sie
w kolbie 5 litrowej, dodaje jeszcze litr alkoholu
i 400 gr. wodnika potasowego i gotuje na tazni wod-
nej w ciagu 6 godzin. Po przefiltrowaniu pozostatos$é
przegotowuje sie jeszcze raz z 3-ma litrami alkoholu
i 100 gr. wodnika potasowego, potem znowu filtruje,
a reszte przemywa 250 cmjd gorgcego alkoholu.
Z przesaczéw zebranych razem oddestylowuje sie al-
kohol tak, aby pozostato jeszcze z 800 cm3 ptynu, kté-
ry nastepnie oziebia sie do 0°. Po 24 godz. tworzg
sie juz w phynie krysztatki, dajace sie fatwo zebrad.
Ptyn jeszcze raz odparowujg zmniejszajac jego obje-
tos$¢ dol 2/3, i pozostawiajg znowu na 24 godziny, aby
potem zebra¢ utworzone nowe krysztatki. Caty zbidr
krysztatkow wytugowuje sie zapomocy eteru w apa-
racie Soxhleta i w rezultacie otrzymujemy biate
ISnigce listeczki Ergostearyny o punkcie topliwosci
+ 154° C.

Otrzymang Ergostearyne bada sie sposobem ko-
lorymetrycznym. W tym celu 2 gr. substancji rozcie-
ra sie z 2 gr. piasku, wsypuje do kolbki szklanej je-
najskiej, oblewa 40 cm3 25% wodnego rozczynu tugu
potasowego i zmydla w ciggu godziny na fazni wod-
nej. Po oziebieniu roztworu mydta, wstrzgsa sie go
5 razy biorgc kazdorazowo po 75 cmi eteru, zbiera
nastepnie ptyny razem, odparowuje eter, a pozosta-
tos¢ rozpuszcza w 50 cmd Benzolu.

Do kazdego oznaczenia kolorymetrycznego bie-
rze sie 5 cmd roztworu benzolowego, tgczac ten ptyn
razem ze $wiezo przygotowang mieszaning, sktadajaca
sie z 2 cm3 kwasu octowego bezwodnego i 6 kropli
kwasu siarczanego stezonego (c. gat. 1,83). Catg mie-
szanine ozigbiong do + 18" C przenosi sie do kolory-
metru.

Ptynem poréwnawczym w kolorymetrze jest
w tym wypadku rozczyn wodny naftolu zielonego B
(I'i H).

(Dalszy cigg nastapi).
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ZAKONCZENIE ROKU W SZKOLE
PIWOWARSKIEJ.

W dniu pietnastym czerwca ukonczyt sie rok
szkolny w Panstwowej Szkole Przemystowej w Kra-
kowie.

W poczatku roku na wydziat piwowarski zapisa-
o sie dwudziestu kandydatéw, z ktérych dwu w cia-
gu roku przerwato studja. Z osiemnastu pozostatych
staneto do korcowego egzaminu pietnastu, trzej za$
zadowolnili  sie  $wiadectwami  frekwentacyjnemi.
Wyniki egzaminu, ktory odbyt sie w dniu 14 i 15-go
czerwca, naogo6t sg bardzo zadawalniajace i $wiadczg
0 zdolnos$ciach i pracowitosci nie przecietnych. Z ,bar-
dzo dobrym™ wynikiem ztozyto egzaminy 6 ucznidw,
z ,dobrym"™ — 8-miu i z ,,dostatecznym™ — 1.

Swiadectwa z ukonczenia kursu otrzymali: 1)
Batko Teofil, 2) Borodajkiewicz Roman, 3) Braulin-
ski Tadeusz, 4) Dominik Zbigniew, 5) Dziubek Sta-
nistaw, 6) Grzeczynski Mieczystaw, 7) Jonkisz Sta-
nistaw, 8) Krzysztofowicz Jan, 9) tazarewicz Cze-
staw, 10) Rybak Ireneusz, 11) Walczy Jan, 12) Wa-
rzecha Wiadystaw, 13) Wrébel Marjan, 14) Ziemba
Edward, 15) Zelkowski Witold. Swiadectwa frekwen-
tacyjne otrzymali: 1) Kruparz Pawet, 2) Maurer JO-
zef i 3) Skupien Jozef.

SZWAJCARJA 1928.

Sze$c€dziesiat jeden browaréw szwajcarskich w ro-
ku kalendarzowym 1928 wyprodukowaty 2,338,123
htl., to jest o 282,123 htl. wiecej, anizeli w roku 1927.
Wysokos$¢ obecnej produkcji dosiegta 78% produkcji
przedwojennej.

AUSTRJA 1928.

W roku kalendarzowym 1928 wyprodukowano
w 134 austryjackich browarach 5,362,000 htl. piwa, t. j.
0 300,000 wiecej, anizeli w roku poprzedzajacym.
Najwiekszy przyrost spozycia wykazuje prowincja
Steiermark, poczem idzie Wieden wraz z okolica.
Najmniejszy za$ Yorarlberg.

POMOCNIK PIWOWARSKI

z ukonczong szkotg i dtuzsza praktyka w wielkich i $rednich
browarach, na niewypowiedzianej posadzie zastepcy piwo-
wara, chetnie ZMIENI POSADE.

taskawe zgtoszenia do Redakcji i Administracji Przemystu
Piwowarskiego pod ,,SUMI1ENN Y*
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FABRYKA KORKOW

E. POMERANZ

WIEDEN 11I/1. Ditscheinergasse 3.
Adres telegr.. POMERKORK—WIEDEN.

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.

Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy

Oferty z prébkami sg chetnie dostarczane na zgdanie.

~PANSTWO, A KARTELE, KONCERNY
I TRUSTY".

Naktadem Warszawskiej lzby Handlowo - Prze-
mystowej wyszta z druku cenna praca p. Dr. Rogera
Bataglji p. t. ,,Panstwo, a kartele, koncerny i trusty”.
Jak autor w przedmowie zaznacza jest to zbidr nie-
zwigzanych ze sobg S$cisle rozprawek i materjatow,
dotyczacych sprawy zrzeszenh i porozumien gospodar-
czych. Na cato$¢ skiadajg sie: 1) klasyfikacja zrze-
szen i porozumien gospodarczych oraz funkcjonalnie
pokrewnych ustrojéw, 2) Zrzeszenia i porozumienia
gospodarcze, wewnetrzne i miedzynarodowe w $wietle
polityki gospodarczej i ustawodawstw panstw nowo-
czesnych, 3) Przeméwienie D-ra Bataglji o miedzy-
narodowych porozumieniach gospodarczych w Komi-
sji przemystowej Miedzynarodowej Konferencji Eko-
nomicznej, 4) Uchwaly Miedzynarodowej Konferencji
Ekonomicznej w przedmiocie Miedzynarodowych po-
rozumien przemystowych, 5) Spis zrzeszen i porozu-
mien gospodarczych w Polsce oraz stan porozumien
miedzynarodowych w fgczno$ci ze stosunkami gospo-
darczemi Polski i 6) Polskie zamierzenia ustawodaw-
cze w dziedzinie zrzeszeh i porozumieh gospodar-
czych.

Cena ksiegarska wynosi ztotych 7.

ETYKIETY NA PIWO

plakaty reklamowe litografowane od zwyktych do
najozdobniejszych po cenach bardzo przystepnych
polecajg zaktady graficzne

ADOLF PANSKI

w Piotrkowie Trybunalskim, ul. Legjonéw 2.

Oferty! Szkice!
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Whptacajcie sktadki na fundusz wystawowy!

STAN CHMIELNIKOW.

Biuletyn Nr. 7 z m. czerwca Lubelskiego Towa-
rzystwa Chmielarskiego pisze: chmielniki tak wsze-
dzie jak i w Polsce po tegorocznej nader dtugiej
i ciezkiej zimie wyszty cato i zdrowo, przez mroz
wcale nieuszkodzone jak to niektérzy przewidywali.
Tak karpy i czesci podziemne zesztorocznych todyg
wyszty niezmiernie silnie rozwinigte, rzec mozna jak
nigdy dotychczas. Obrzynki przy wiosennem cieciu
chmielu nierzadko dochodzity do grubosci buraka cu-
krowego. Roboty wiosenne na chmielnikach rozpo-
czeto w r. b. z opdznieniem dwu do trzech tygodnio-
wem, w szczeg6lnosci rozpoczeto je w potowie kwiet-
nia i prowadzono w przyspieszonem tempie tak, ze
do konca kwietnia wiekszo$¢ chmielnikow byta juz
skastrowana, opalikowana i druty (przewodniki) za-
wieszone. Chmielniki te wykazujg stan rozwoju ro-
$lin dobry i bardzo dobry, wolny od wszelkich chordb
i szkodnikéw; chmielniki za$ pdzniej dbrobione
i w mniej starannej kulturze bedace, nawiedzone zo-
staty w znaczniejszym stopniu przez pchetke chmie-
lowa, ktora znikta dopiero pod wpltywem opadow
z koncem maja wzglednie z poczatkiem czerwca.

Dzigki obfitym opadom atmosferycznym w poto-
wie maja i odpowiedniej cieptocie, wzrost rosliny
chmielowej postepowat w szybkiem tempie i na oma-
wianych chmielnikach roslina op6zZnienie wiosny wy-
rownata i dzi§ w wielu wypadkach, gdy to piszemy,
dosiegta juz do wysokosci rusztowan. Inaczej sie
rzecz przedstawia na plantacjach pdzniej obrobio-
nych oraz na plantacjach miodych, zatozonych w la-
tach 1927 i 1928, na ktérych z wiosng r. b. zaczeto
budowac rusztowania chmielowe. Budowa rusztowan
zaleznie od rozmiaréw plantacji i tatwosci nabycia

POSZUKUJE SIE KOTLOW

do gotowania ogniem zacierowego
i brzeczkowego na 60—70 htl. oraz

CHEODNIKA

tejze pojemnosci.

Oferty sktada¢: Browar w Sieradzu woj. tédzkie.

materjatdw do budowy niezbednych — trwa czesto
od 4 — 6 tygodni, a nawet i dtuzej. W zwigzku z bu-
dowg tg grunt w chmielniku zostaje zupetnie zadep-
tany, struktura zniszczona, a rosliny przydeptane
i przyduszone.

Dlategotez stan tych plantacji jest bardzo nikty,
a rosliny bardzo nieréwne wschodzg zaledwie i nie sg
jeszcze nawet naprowadzone na druty. Plantacji ta-
kich jest conajmniej 10%.

Stan roélin dotychczas nie wykazuje poza wspo-
mniang pchetka zadnych choréb ani szkodnikow
chmielowych, niemniej nie bylo zadnych klesk ele-
mentarnych, jak burze, ulewy, gradobicia i t. p. Ina-
czej natomiast rzecz ma sie zagranicg, skad z pieciu
krajéow chmiel uprawiajagcych donosza o pojawianiu
sie perenospory, mszycy i pajgczka czerwonego czyli
zgorzeli miedzianej. Do tych nalezg Niemcy, Czecho-
stowacja, Jugostawja, Belgja, Francja (Alzacja), po-
zatem w krajach wymienionych poczynity miejscami
znaczniejsze szkody — kleski elementarne jak burze,
ulewy i gradobicia.

Zaznaczy¢ nalezy, iz prawie we wszystkich tych
krajach ilo$¢ plantacji zostata zmniejszona, w szcze-
golnosci znaczniejsza redukcje wykazuje Jugostawja
na przeszto 25% za nig idzie Alzacja z redukcjg oko-
to 15% w Polsce zaznacza sie redukcja gtéwnie na
Wotyniu na okoto 25% ; natomiast na terenie b. Kon-
gresowki zaznacza sie przyrost w wysokosci 10%,
Ogolny ubytek w stosunku do zesztorocznego obszaru
plantacji wynosi 10%,

Powyzsze dane mogg stuzy¢ za podstawe do or-
jentacji ws prawie przysztych konjunktur chmielo-
wych.

500 ctr. SLODU

w najprzedniejszym gatunku
na sposob pilznenski ma do
oddania po przystepnej cenie

BROWAR ,FORTUNA” MILOSLAW,

Poznanskie.
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Jury P. W. K. W dniu 1 b7. m. odbyta sie ekspertyza bowy miat réwniez prawo wydawania jedno-
produktéw spozywczych, a wiec i piwa wystawio- dniowych patentéw akcyzowych na sprzedaz ni-
nych na P. W. K. Skfad Sadu Konkursowego sta- skoprocentowego piwa.

nowili: pp. Prof. Tadeusz Chrzgszcz z Poznania,
w charakterze przewodniczgcego, Prof. lwanow-
ski z Warszawy, Prof. Joszt ze Lwowa i Prof.
Moroz z Warszawy. Miejscowe sfery handlowe
reprezentowat p. Antoniewicz, Radca Izby Han-
dlowo-Przemystowej i Prezes Zwigzku Restaura-
torow.

Ostateczna decyzja w sprawie udzielania

Plebiscyty prohibicyjne. Jak donosi prasa do tej po-
ry gtosowanie za lub przeciw lokalnej prohibicji
odbyto sie w 272 gminach. W 230 wypadkach gto-
sowanie wypadto na korzy$¢ prohibicji, a tylko
w 42 — prohibicja odrzucona.

Najwiecej gmin tak zwanych suchych liczy
obecnie wojewddztwo Lwowskie (108) ,potem sta-

odznaczen wystawowych do tej pory nie za- nistawowskie (38).

padta.. Nowa taryfa kolejowa. Termin nowej podwyzszonej
Warszawa — Strzatkbw— Poznan. Jak nam os$wiad- taryfy kolejowej, jak nas informujg witadze mia-

czono na konferencji w Ministerstwie Kolei rodajne, zostat juz definitywnie ustalony na dzien

otwarcie linji towarowej dla przewozu piwa 1 pazdziernika.

Warszawa — Strzatkbw — Poznan, mozliwe be-
dzie dopiero na jesieni, gdyz obecnie z powodu

Powszechnej ~Wystawy Krajowej, odcinek ten CENY JECZMIENIA.
jest zbytnio przecigzony. Lublin. 18%“ 2525 — 26.25 zi{.
- . . . 23/VIl 2550 — 26.50 zt.
Tytut wiasnosci beczek. Jak nas informujg, jeden  pgoznap. 19Vl 28.00 — 2900 2t
z browaréw ponzanskich wytoczyt proces browa- 22/VIl 28.00 — 29.00 zt.
rowi potozonemu w ziemi kaliskiej, o przywia- Bydgoszcz. 113//\\//1|: gggg zt. o
i ; ; Lwow. 50 — 23— 1zt
szczenie _beczek plyv_nych przez_V\_/yskroba_mle_ wy- 2NN 2295 — 9395 7t
palonej firmy wiasciciela beczki i zastgpienie jej gerlin. 17VI1 182 — 190 mk. n.
swoim znakiem browaru. Fakt ten zostat proto- %S/A\//ﬂ 11%% - 11%% m .
kélarnie_stwierdzony w obecnosci yv+ad_z akcyzo- S0MVIT 182 — 190 mk. n.
wych. Firma poszkodowana zwrdécita sie do Pro- %g/ﬂ\//” %gg‘ - %88 mt p]
kuratora przy Sadzie Okregowym, z3dajac prze- jampurg. 17711 10.25 Un. Dun. Ros,
prowadzenia dalszej rewizji w browarze oskar- 18//V11 10.45 ;Iln Dun. Ros.
: iaia 4 i 19/VIl 1040 flh. Dun. Ros.
zonym. Mamy nadzieje, ze wreszCie sprawa sa- 501 1030 flh. Dun. Ros.
mowolnego przywiaszczania beczek znajdzie tak 23/VIl 10.35 flh. Dun. Ros.
pozadane dla piwowarstwa rozwigzanie i uzy- g/ﬂ\//“ %gggj ;m ta Iglla%a
sk_amy w tej ,spra}\{vie WYFO‘_Q kgéry unormuje wy- 19/V1l 1045 flh. ‘La Plata.
miang naczyn dzi$ przez niektore browary lekce- 20/V1l 1040 flh. La Plata
wazon 23/VIl 10.40 flh. La Plata
a 17/VII 9.85 flh. Marocco
Jednodniowe patenty. W niektorych okolicach prawo 1V 1900 . Marocco
wydawania jednodniowych patentow akcyzowych 20/V1l 965 flh. Marocco
na sprzedaz piwa, rezerwuja sobie Urzedy Skar- 28/VIL 980 Tih. Marocco
' . 19/VII 10 60 flh. Canada Western
bowe bardzo oddalone od granic swego terytor- 20/VII 1050 flh. Canada Western
ium. Imprezy jednodniowe w gtéwnej mierze za- chi 21%%1" J10-60 fih. ?a(;‘ada \é\l’GStergo o busel
: £ H 1IcCago. eczmien stodowy — CLS. za pushe
Ie;ng g 0‘_’ Stanu_ pOQOdY' kto_raz trudno przewi- 17/VII Jeczmien stodowy 65 — 71 cts. za bushel
dzie€ na kilka dni naprzéd, niezbednych do od- %g%” geczm!er) s;rogowy (?55—% cts. za gusﬂel
H . eczmien stodowy — cts. za bushe
bycia podrozy (_:io odlegtego  Urzedu po patent 20/V1l Jeczmien stodowy 62 — 75 cts. za bushel
akcyzowy. W wielu okregach prawo wydawania 23/VIl Jeczmien stodowy 60 — 75 cts. za bushel
i j i Hwniez Nowy York. 17/VIl Jeczmien stodowy 92 cts. za bushel
takich patentow przys}ugwe I‘OW,nlféz _Inspetorpm 18/VII Jeczmien stodowy 944 cts. za bushel
sterstwa Skarbu z prosba o ujednostajnienie tych 20, VII Jeczmien stodowy 90| cts. za bushe
P 4 y . Y 23/VIl Jeczmien stodowy 87 cts. za bushel

przepisOw w znaczeniu, by kazdy Inspektor Skar- |
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A. Z1 EM A N N MaAR

DOSTARCZA

KADZIE FERMENTACYJNE i TANKI SKEADOWE

JENER ALNA G A I\/I B R I N l ' POZNAN,
REPREZENTACJA S WIELKA 16.

Sp. z o. o.

Do smolenia beczek: ZYWICA MAMMUT.

Do kadzi fermentacyjnych: MAMMUT BOTTICH.
Do tankéw zelaznych: MAMMUT EISEN.

Do odnawiania starej zywicy: ENVERBIN'A.
Do tankéw cementowych: MAMMUT CEMENT.

na sktadzie w firmie:

KAROL HESSENMIILLER, Bydgoszcz, tel. 3-79.

Zakazenie sarcyng tatwo zwalczy¢,

o ile je wczesnie wykryje

PIWOWARSKA PRACOWNIA ANALITYCZNA

WARSZAWA, WIEJSKA 17, m. 2. TEL. 5-96.
P. K. O. Zwigzek WHiascicieli Browaréw w Polsce Nr. 1041.

CENNIK ROZBIOROW W Nr. 47 »Przemystu Piwowarskiego™ z r. 1927. (ABONAMENT).

CENA OGLOSZEN: 1 str. zt. 150.— '/, str. Z+. 80.—; */3 str. Z+ 60 —; '/, str. Zt. 45— Zastrzega sie zmiang cen ogtoszen.
Redaktor: W. Adam.---------- Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.

Drukarnia i Litografja p. f. ,,2JAN COTTY" w Warszawie, Kapucynska 7.



