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I Wytrzymatos¢ bezkonkurencyjna il

Adres: PIOTRKOW TRYB. Telefon 111.

Prof. Dr. Techn. ANDRZEJ KRZEMECKI

Chemizm fermentacji alkoholowej

w odniesieniu do piwowarstwa—w Swietle najnow-
szych postepow wiedzy.

(Ciag dalszy).

Gdy w poczatkach 19 w. zaczeta nauka odnajdy-
waé stopniowo coraz wiecej przyktadow zaleznosci
miedzy reakcjami chemicznemi a zjawiskami elek-
trycznemi, usitowano réwniez i przebieg fermentacji
alkoholowej ttumaczy¢ dziataniem sit elektrycznych.
Gtéwnym reprezentantem tego kierunku byt Schweig-

er.
’ Stawny chemik Berzelius (1779 — 1848) byt
pierwszym, Kktory, opierajac sie na fakcie, ze malg
iloScig drozdzy da sie niezmierne wprost ilosci cukru
roztozy¢ na alkohol i bezwodnik weglowy, usitowat
proces fermentacji ttumaczy¢ dziataniem czynnikéw
katalitycznych, wiasciwych ilosci materji drozdzo-
wej.

Zarowno teorja Berzeliusa jak i Mitscherlich‘a,
ktérej podstawe stanowi rowniez kontaktowe dziata-
nie drozdzy, nie mogta jeszcze w owych czasach do-
zna¢ takiego zrozumienia, jak na to zastugiwata.

Wzmiankujac na tern miejscu jeszcze raz nazwi-
sko stynnego Gay-Lussac‘a zaznaczy¢ nalezy, ze za-
stuzony ten badacz pierwszy zajat sie wptywem po-
wietrza na przebieg procesu fermentacji alkoholowej
i doszedt do wniosku, ze do rozpoczecia fermentacji
dostep powietrza jest konieczny, lecz do dalszego
przebiegu tego procesu tlen powietrza jest juz zby-
teczny.

Z powyzszych, krotko' zestawionych wzmianek
historycznych widzimy, jak najstynniejsi w swoim
czasie chemicy po kolei zajmowali sie ciekawym pro-
blematem fermentacji alkoholowej, i jak wiadomosci
chemiczne dotyczace zar6wno ciat, ulegajacych fer-
mentacji alkoholowej, jak i produktéw, powstajacych

Adres telegr.: FENIKS—P10TRKOW TRYB.

przy tym procesie, do potowy 19 wieku stosunkowo
daleko juz postapity.

Znacznie gorzej przedstawiata sie sprawa z wy-
jasnieniem istoty, czy tez czynnika, bedacego sprawca
(z niem. ,,Erreger”) tego ciekawego procesu.

Woprawdzie juz Gajus Plinius (ur. w r. 23 po
Chr.), autor duzego dzieta ,Historia naturalis” wie-
dziat, ze piana, pochodzaca z fermentacji, moze wy-
wotac¢ fermentacje w innej cieczy stodkiej, lecz jasnem
jest, ze autor ten o samych drozdzach nie mégt mie¢
jeszcze najmniejszego pojecia.

Dopiero Antoni van Leeuwenhoek, urodzony
w Delf (Holandja), z zawodu subjekt w sklepie sukien-
niczym w Amsterdamie, przytem zapalony amator
modnego nadwczas sportu szlifowania soczewek, kto-
ry w kunszcie tym doszedt tak daleko, Ze otrzymat
szkta, powiekszajgce do 160 razy, byt pierwszym,
ktéry w roku 1680 zaczat bada¢ pod mikroskopem
osad, powstajagcy w ptynach fermentujagcych. Badacz
ten opisat doktadnie wyglad zaobserwowanych cia-
tek i znalazt w ich ksztalcie duze podobienstwo do
ziarnek skrobi, zawartej w zbozach. Jakkolwiek z dzi-
siejszego punktu widzenia wiemy, ze ciatka, opadaja-
ce na dno naczynia, wzglednie zbierajagce sie na po-
wierzchni ptynéw fermentujgcych, nie sg ziarnkami
skrobi, jednakowoz nie mozna zaprzeczy¢, zeby ogol-
ny ksztatt tych ciatek (abstrachujgc od wielkosci)
nie byt podobny do skrobi zbozowej. | tu lezy jadro
duzej zastugi Leeuwenhoeka, ze wiasnie tym ciat-
kom, ktore ten bystry badacz pod mikroskopem wi-
dziat i opisat, przypisuje zdolnos¢ wywotywania fer-
mentacji.

Wspomnie¢ jeszcze nalezy, ze tenze sam ba-
dacz mikroskopowat, obok calego szeregu innych
przedmiotéw, takze szlam z zebdw, opisat wiernie
widziane tu nitkowate istoty, a wiec byt roéwniez
pierwszym, ktéry zauwazyt bakterje. Totez stusznie
nauka nazywa Leeuwenhoeka ojcem mikroskopyji.

Caly nastepny diugi okres czasu, bo blisko lat
150 nie przynidst zadnych blizszych wyjasnien w spra-
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wis drozdzy. Badacze tego okresu, podzieleni na
dwa zwalczajgce sie obozy, zaprzatnieci mieli catko-
wicie umyst rozstrzygnieciem kwest)i samorodztwa.
Jedni byli zapalonymi zwolennikami, inni znowu
zacietymi wrogami tej teorji.

Dopiero w roku 1825 Francuz Desmarieres
podjat dalsze badania nad zaniedbanym tematem
i wystgpit z twierdzeniem, ze sprawcami fermentacji
s pewne drobne organizmy ze Swiata zwierzecego
i nazwat je ,,animalcula monadina"”. Jako takie zwie-
rzatko opisuje on bardzo powszechnego drozdzaka
kozuchowego, znanego obecnie pod nazwg ,,mycoder-
ma cerevisiae®,

Dopiero w 10 lat p6zniej (1835) dwaj badacze
Francuz Cagnart-Latour i Niemiec Schwann, do' kto6-
rych dotgczyt sie pozniej takze Turpin, zajeli sie do-
ktadniej szem badaniem cech morfologicznych drozdzy
i oswiadczyli w roku 1837, ze drozdze stanowig niz-
szg grupe istot pochodzenia roslinnego, ze grzybki te
rozmnazajg sie przez paczkowanie, a zyjagc w cie-
czach stodkich, wywotujg fermentacje alkoholowa.

Whprawdzie przed wymienionymi powyzej bada-
czami miat juz Erxleben w roku 1818 uwaza¢ droz-
dze za wegetujgcy organizm, lecz zapatrywanie jego
nie zainteresowato zupetnie Swiata naukowego —
takze Kiitzing doszedt byt w roku 1834 rowniez do
przeSwiadczenia, ze sprawcami fermentacji alkoho-
lowej sg drobnoorganizmy, lecz z publikacjg swojg
op6znit sie, to tez Cagnard-Latour i Schwann ucho-
dza ogolnie za tworcéw witalistycznej teorji fermen-
tacji alkoholowej.

Przeciwko tej teorji witalistycznej wystgpit bar-
dzo energicznie stawny chemik Liebig i ogtosit w roku
1839 swoja mechaniczno-chemiczng teorje fermen-
tacji, ktéra wiasciwie nie byta niczem innem, jak tyl-
ko powtoérzeniem juz przed poéttora wiekiem wypo-
wiedzianej teorji Stahla.

Zdawatoby sie, ze Liebig w swojej teorji nic no-
wego nie powiedziat, ze literatura niestusznie chrzci
teorje jego nazwiskiem. Tak jednakowoz nie jest —
gdyz Liebig wiasnie przez szereg zgrabnie dobranych
przyktadoéw z wszystkich dziatbw chemji zdotat jg
uzasadni¢ i on duza powaga swego nazwiska potrafit
ja wiasciwie postawi¢ na nogi. Odnosnie do Liebiga
nelezy i to z duzym akcentem zaznaczy¢, ze jakkol-
wiek i on w poOzniejszych latach musiat uznac tak
poprzednio przez niego wyszydzang nature roslinng
drozdzy, to jednak zawsze uporczywie obstawat przy
zapatrywaniu, ze rozkilad cukru, chociaz jest doko-
nywany przez drozdze, a zatem istoty zywe, musi by¢
jednak procesem czysto chemicznym, a nie zadnym
nastepstwem proceséw zyciowych drozdzy.

Wielka powaga i stawa naukowa, jakg cieszyt sie
Liebig, sprawity, ze witalistyczna teorja fermentacji,
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FABRYKA KORKOW

E. POMERANZ

WIEDEN 111/1. Ditscheinergasse 3.
Adres telegr.. POMERKORK—WIEDEN.

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.

Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy

Oferty z prébkami sa chetnie dostarczane na zadanie.

mimo osiggniecia przez jej zwolennikow bardzo tad-
nych wynikow doswiadczenn (Cagnard - Latour,
Schwann‘a, Turpin‘a, Schultz'a, w koncu Schréder‘a
i v. Ducha z roku 1854) zostata zupetnie usunieta na
plan drugi i czeka¢ musiata dalszych 20 lat, aby przy
pomocy wynikéw ponownych, pomystowo obranych
i skrupulatnie wykonanych doswiadczen, mogta zajac
W nauce swoje wiasciwe miejsce.

Z dzisiejszego punktu widzenia, zdawatoby sie
ze powodu i objawow zjawiska fermentacji alkoholo-
wej inaczej nie mozna sobie ttumaczy¢, jak to wy-
jasniaty wyniki badan wymienionych powyzej twor-
cow teorji witalistycznej — a jednak teorja ta ogol-
nie jeszcze uznang nie byla, a nawet jeden z wspot-
wyznawcow i wspotpracownikéw tej teorji—Schroder,
dat sie wykolei¢ i przeszedt do obozu Liebiga.

Widzimy zatem, ze az do czasu wystgpienia styn-
nego Ludwika Pasteura (* 27/2 1822 — T 28/9 1895)
kwestja wysSwietlenia powodu fermentacji alkoholo-
wej nie byta jeszcze definitywnie zatatwiona. Pasteur
zdotat swojemi eleganckiemi eksperymentami i duzg
powaga swego imienia nietylko utrwali¢ uznanie te-
orji witalistycznej, ale nadto opublikowat szereg cen-
nych prac z dziedziny fizjologji drozdzy i chemizmu
produktéw, powstajacych przy fermentacji cukru.

Teorja fermentacji alkoholowej Pasteura strze-
szcza sie w ten sposob, ze drozdze, jako drobnoorga-
nizmy pochodzenia roslinnego, czerpig z drobin cukru
tlen, niezbedny do podtrzymania zycia kazdej istoty
zyjacej, nastepstwem czego musi drobina cukru
rozpas¢ sie na alkohol i bezwodnik weglowy.

Poparciem chemicznej strony teorji fermentacji
alkoholowej Pasteura — byly spostrzezenia BaiFa
i innych, wykazujace, ze ples$niaki, hodowane bez do-
stepu powietrza w cieczach, zawierajacych cukier,
wywotujg réwniez fermentacje alkoholowa.

Z doswiadczen Lechartiera i Bellamy‘ego (1869),
ktére wykazaty, ze w dojrzatych jagodach, pozosta-
wionych bez obecnosci drozdzy w atmosferze, pozba-
wionej tlenu, powstaje z cukru, zawartego w jago-
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dach, rowniez alkohol i bezwodnik weglowy — wy-
snut Pasteur wniosek, ze bez dostepu powietrza jest
w stanie kazda komdrka roslinna wywota¢ fermentacje
cukru.

Wedtug Pasteura zasadniczg roznicg miedzy ko-
morka drozdzowa a innemi roslinami jest ta, ze droz-
dze moga stale zy¢ bez dostepu powietrza i z usunie-
ciem go sita fermentacyjna drozdzy nawet wzrasta,
natomiast inne rosliny moga tylko czasowo zy¢ bez
tlenu powietrza.

Pfeffer, opierajgc sie na opinji Pasteura, wypo-
wiedziat zapatrywanie, ze fermentacja jest tylko
ograniczonem oddechaniem, Podczas, gdy wyzsze
rosliny przy oddechaniu rozszczepiajg cukier az do
produktéw najprostszych, to jest CO? i H2O, to ko-
morki drozdZzowe przy procesie oddechania doprowa-
dzajg rozkiad cukru tylko do alkoholu i bezwodnika
weglowego.

Przeciw tego rodzaju pojmowaniu procesu fer-
mentacji, ktore byto réwniez po mysli Pasteura, wy-
stagpit w roku 1878 Karol Wilhelm v. Nageli, tworca
teorji fermentacji, zblizonej do teorji Liebiga. Ba-
dacz ten nie zgadza sie z poglagdami Pasteur‘a, utrzy-
mujgc, ze fermentacja przebiega nietylko przy braku
powietrza w pozywce, ale bardziej energicznie wias-
nie przy dostepie tego elementu. Szereg innych bar-
dzo powaznych badaczy wystgpito rowniez przeciw
Pasteurowi z temi samemi zarzutami. Juz poprzednio
wspomniano, ze Liebig, jakkolwiek musiat pogodzi¢
sie z tym faktem, ze fermentacja pozostawa¢ musi
w pewnym zwigzku z zyciem drozdzy, to jednak nie
mogt uznaé, zeby proces ten byt nastepstwem funkcji
fizjologicznych drozdzy i twierdzit ciggle, ze sam roz-
ktad cukru pod wptywem drozdzy musi mie¢ podkiad
mechaniczny, wzglednie chemiczny.

W tym samym sensie wypowiedziat sie réwniez
Traube w roku 1858.

Emil Fischer, jeden z najtezszych genjuszéw che-
micznych nowszej doby, podjgwszy w ostatnim dzie-
sigtku 19 stulecia prace nad enzymami i fermentacja,
wprowadzit pojecia 0 naturze i przebiegu fermentacji
alkoholowej na zupeinie nowe tory.

Badacz ten dochodzi do wniosku, ze dziatanie
chemiczne zyjacej komorki drozdzowej nie moze byc
roznem od dziatania nieuotganizowanych fermen-
tow, czyli — jak je dzisiaj nazywamy — enzymow.
Tenze sam badacz wykazal, ze fermentacji wprost,
t. z. bezposredniemu rozktadowi cukru na alkohol
i bezwodnik weglowy ulegajg tylko monosaccharydy,
(monozy), czyli cukry o wzorze C6 HI2 OG, natomiast
disaccharydy (cukry o wzorze CI2 H2Z On) i polysac-
charydy [weglowodany o wzorze (C,, Hlo O5n] muszg
poprzednio pod wptywem dziastatycznych hydrolaz
ulec rozktadowi na cukry o wzorze Ct HI2 O, i te do-
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piero prostsze weglowodany ulegajg wtasciwej fer-
mentacji.

Ostatecznego dowodu, ze przebieg fermentacji
cukru jest procesem enzymatycznym dostarczaty w ro-
ku 1896 znane eksperymenty E. Buchnera, ktore
w sposob wolny od wszelakich zarzutéw wykazaty,
ze wycisniety z drozdzy sok w ten sam sposob roz-
ktada cukier na alkohol i bezwodnik weglowy jak zy-
we komdrki drozdzowe. Enzym, a raczej caty kom-
pleks enzymdw, przy tym procesie czynnych — na-
zwat Buchner ,,zymazg“. Za bardzo ptodne i cenne
prace w tym kierunku otrzymat Buchner w r. 1907
nagrode Nobla.

Tak wiec z korcem 19 w. wyniki pracy Buchnera
i jego szkoty rozstrzygnety spor o powdd fermentacji
alkoholowej miedzy wyznawcami teorji mechaniczno-
chemicznej a zwolennikami teorji witalistycznej z tym
rezultatem, ze cze$C racji przypadta w udziale obozo-
wi jednemu, cze$¢ obozowi drugiemu.

Racja teorji mechaniczno-chemicznej lezy w tern,
ze sam proces fermentacji zostaje wywolywany przez
materje wytwarzane wprawdzie przez komoérke droz-
dZzows, ale dajace sie z niej wydzieli€, zwolennicy
teorji witalistycznej znajdujg o tyle sprawdzenie
swego twierdzenia, ze wiasciwy sprawca fermentacji
znajduje sie jednak w ciele komoérki drozdzowe;j.

(C. d. n).

cCcC

JUBILEUSZ BROWARU KSIAZECEGO
W TYCHACH.

(Ciag dalszy).

W pamieci ludu gornoslaskiego do dzi$ dnia zyje.
wspomnienie ,,Starego Ksiecia", ktérego dalekosiega-
jacy umyst potozyt ogromne zastugi dla ziemi
pszczynskiej, a miedzy innemi, on wiasnie skierowat
browar tyski na droge rozwoju, z ktérej juz od tego
Czasu przedsiebiorstwo ani na jote nie zbacza. Byt
nim Ksigze Jan Henryk XI. Wraz ze swymi pracow-
nikami Weigeltem, Mullerem, Eschweilerem i Schei-
nertem w diugich konferencjach omawiat nowe plany,
nowe projekty, nowe budowle i urzadzenia, ktoreby
jaknajlepiej zapewni¢ mogly ciagty i nieustanny roz-
woj browaru. | rosto dzieto wielkie, tak, ze w poczat-
ku wieku XX-go mogt ,,Stary Ksigze" z zadowoleniem
spogladac¢ na owoc swej zmudnej, lecz nader pozytecz-
nej pracy. U schytku lat strudzone rece ,,Starego
Ksiecia" powierzajg dalsze losy dzieta w dzielne dto-
nie D-ra Nassego, Generalnego Dyrektora wszystkich
pszczynskich przedsiebiorstw przemystowych, god-
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nego spadkobiercy mysli i idei po roku 1907, w kto-
rym ksigze Jan Henryk Xl schodzi z tego $wiata.

W roku 1861 — 2, z polecenia ,,Starego Ksiecia"
wznosi budowniczy Eschweiler nowy budynek bro-
waru z nowemi urzadzeniami warzelni i stodowni
i z nowoczesng juz lodownig, przyczem dotychczaso-
wy naped reczny ustepuje pola maszynie parowej
0 sile 16 KM. Mistrz browarnik zatrudnia juz pieciu
piwowaréw. Juz w dwa lata potem w 1864 roku bro-
war zmuszony jest rozszerzy¢ piwnice, sale fermen-
tacyjne i lodownie. Powstaje réwniez koniecznos¢
budowy drugiego kotta parowego. Wiasne chmiel-
niki juz przestajg wystarczac.

Dyrektor browaru, Muller, prowadzacy produk-
cje od roku 1866, jakoscig swego produktu zdobywa
coraz szersze rynki, tak ze w roku 1897, ostatnim ro-
ku jego zycia, osigga produkcje 100.000 htl.

Dalszg rozbudowe w latach od 1885 do 1911 roku
prowadzi budowniczy Scheinert w harmonijnej wspot-
pracy z dyrektorem Mullerem.

Kierownik browaru, Tiebler, ktéry wstagpit na
stuzbe w roku 1883 i jest do dzi$ dnia czynnym pra-
cownikiem, niemato przyczynit sie rowniez do rozwo-
ju przedsigbiorstwa.

Etapy rozwojowe tego okresu w skrdceniu daja
sie ujgc jak nastepuje.

W roku 1886 powiegkszono skiady na jeczmien,
przebudowang stodownie, rozszerzono znowu sale
fermentacyjne na 220 ludzi i w warzelni zastosowa-
no pierwsze urzadzenia maszynowe, pobudowano nowg
bednarnie, poniewaz ilo$¢ beczek wzrosta juz do 20.000
i wreszcie uruchomiono pierwszg patentowang suszarnie-

Nowa suszarnia jednak nie wyparta starej dymo-
wej, gdyz obawiano sie, ze spozywcy, ktérzy przy-
wykli do piwa ze stodu dymionego, nie bedg narazie
zadowoleni z nowego piwa- Zczasem obawy okazaty
sie ptonne i starg suszarnie dymowg unieruchomiono.

W 1887 roku wybudowano nowa piwnice skiado-
wa na 200 beczek i zastosowano automatyczng suszar-
nie stodzin.

W roku 1890 sprawiono instalacje elektryczne,
drugi kociot kornwalijski, nowg maszyne parowg juz
o0 sile 40 KM i pierwszg wage automatyczng do stodu.

W roku 1892 stodownia okazuje sie juz niewy-
starczajacg i zastosowanie automatycznych obraca-
czek powieksza jej sprawnos$¢ z 14.000 na 25.000 ctn.
stodu. Juz w foku nastepnym jednak trzeba jg rozbu-
dowac i podnies¢ sprawno$¢ do 100.000 ctn. Rowno-
legle okazuje sie konieczno$¢ rozbudowy piwnic.

W 1893 roku browar buduje wiasny tor kolejowy
i nabywa wilasny parowoz.

W latach 1895 — 96 sale fermentacyjne rozsze-
rzono do 320 ludzi, wybudowano' drugg warzelnie na
50 ctn. zacieru. Powstaje nowa kottownia. Site maszy-
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ny parowej musiano podnie$¢ o 150 KM. Pojemnosc¢
piwnic skfadowych wzrasta do 80.000 htl.

Dzieki nadzwyczajnej dbatosci, przedewszystkiem
0 jakos¢ piwa, co byto i jest naczelng dewizg Browa-
ru Ksigzecego, rynek zbytu piwa tyskiego niepomiernie
wzrasta, 0 czem $wiadczg zachowane raporty zarzadu.

Ujecie zrédet przy dworcu tyskim w roku 1896
i rozbudowa wiasnych toréw kolejowych utatwiajg
wysytke piwa i wytadunek jeczmienia. Powazne tyl-
ko trudnosci, wobec ogromnej produkcji, przedstawia
jeszcze dowdz lodu naturalnego. Rocznie zwozono
wowczas do browaru 40.000 wozéw i kazda fagodna
zima sprawiata browarowi niemato ktopotow. Chcac te-
mu zapobiec w r. 1907 zastosowano sztuczne chtodzenie.

Produkcje roczng 100.000 htl. osiagnieto juz w ro-
ku 1897.

Od tego roku kierownictwo browaru, po $mierci
poprzednika, obejmuje dyrektor Moniac, ktéry w mysl
tradycji, prowadzi nadal przedsiebiorstwo do $wietnej
przysztosci,

. d. nj.

WYSTAWA | TARGI CHMI1ELARSKIE
W N. TOMYSLU

W dniu 26 i 27 b. m. w Nowym Tomyslu (Wielko-
polska) odbeds sie pierwsze targi i wystawa chmielar-
ska. Nalezy nadmienié, iz jest to jedyna tego rodzaju
wystawa, ktéra winna zainteresowa¢ producentdéw
chmielu, jak réwniez i wiascicieli browardéw. Zainte-
resowanie powinno' by¢ tern wieksze, gdyz chmielar-
stwo w Wielkopolsce w ostatnich czasach rozwija sie
bardzo pomyslnie i obok Lubelszczyzny i potudniowej
czesci Matopolski Wschodniej, stanowi najpowazniej-
szy o$rodek uprawy chmielu.

TARGI CHMIELOWE W LUBLINIE.

Targi chmielowe w Lublinie, jak mozna sie byto
spodziewac, wzbudzity znaczne zainteresowanie wsréd
plantatorow, oraz kupcéw chmielowych, krajowych
i zagranicznych. 1zba Przemystowo-Handlowa rozesta-
fa szereg zaproszen do firm krajowych i zagranicznych
oraz otrzymata liczne informacje od polskich placé-
wek konsularnych zagranica, $wiadczace o zaintereso-
waniu zagranicy targami chmielowymi.

Browar KAROLA KUNKLA w Opocznie
poszukuje

UZYWANEGO KOTLA

0 pojemnosci okoto 50 hl. z mieszadiem
Oferty prosze nadsyta¢ pod adresem browaru.
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Spozycie piwa. W miesigcu sierpniu wptyneto do kas
skarbowych z tytulu akcyzy od piwa 1.831.000
zt., co odpowiada spozyciu piwa w lipcu 331.703
htl. W poréwnaniu z lipcem roku ubiegtego, spo-
zycie piwa wzrosto o 39.674 htl., czyli o 13,6%.
Jest to wogole pierwszy miesigc, w ktorym spo-
zycie piwa przekroczyto 300.000 htl.

Sprzedano piwa:

Miesiagce 1928 1929 Rdéznica %
Styczen. 133152 130978 — 2174 1,6
Luty. 154529 104000 — 50529 32,8
Marzec . 127717 123000 — 4717 37
Kwiecien 174275 204710 + 30435 155
Maj . 236956 245652 + 8696 3,7
Czerwiec 269565 298732 + 29167 10,8
Lipiec 292029 331703 -|- 39674 13,6

Razem. 1388223 1438775 4-50552 3,6

Whptywy akcyzowe (bez Gornego Slaska).

Miesigce 1928 1929 Rdznica
Styczen . 748000 861000 4- 113000
Luty . 735000 723000 — 12000
Marzec 853000 574000 — 279000
Kwiecien 705000 679000 26000
Maj . 962000 1130000 4-168000
Czerwiec. 1308000 1356000 4- 48000
Lipiec. 1488000 1649000 +161000
Sierpien . 1612000 1831000 4-219000

Razem. 8411000 8803000 4- 392000

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 12/IX 28.00 — 30.00 zi.
13/IX  28.00 — 30.00 zi.
16/IX 2800 — 29.00 zt.
17/1X  29.00 — 29.00 zt.

Lublin. 12/IX 27.00 — 28.00 zt
13/IX 2750 — 29.00 zt.
14/1X 2800 — 2950 zt.
16/1X 28,50 — 3000 zt.
171X 27.00 — 28.00 zt.

Poznan. 13/1X 28,50 — 31.50 zt.
141X 28,50 — 31.50 zt.
16/1X 28.00 — 31.00zt.

Torun. 14/1X  27.00 zt.
16/1X  28.00 zt.

Wilno. 13/IX 3200 —  33.00zt.

Podatek tadunkowy. Ministerstwo spraw wewnetrz-
nych opracowato projekt rozporzadzenia w spra-
wie podatku komunalnego od towaru przywozo-
nego kolejg. Rozporzadzenie to spowodowane zo-
stato zwyzka taryfowa.

Jak wiadomo, podatek komunalny wynosi
pewien okreslony odsetek kosztow transportu. Po-
niewaz koszty transportu wzrosty, przeto pozo-
stawienie tego samego procentu w znacznym stop-
niu wzmnozytoby wysoko$¢ podatku, pobierane-
go przez miasta. To tez nowe rozporzadzenie
przewiduje obnizenie stopy procentowej, wedtug
ktorej podatek jest obliczany.

Np. podatek pobierany w Warszawie moze
maksymalnie wynosi¢ cene przewozu na odlegtos¢
40 kim. Wedtug nowego projektu najwiekszy po-
datek bedzie pobierany w wysokosci kosztow
z transportu na odlegto$¢ tylko 25 kim.

Sprawa obnizenia podatku od tadunkéw usil-
nie jest popierana przez organizacje gospodarcze,
ktére uwazaja, Ze pozostawienie dzisiejszej stopy
spowdduje podrozenie towardw i utrudni obroty.

.90 flh. Dun. Ros.

90 flh. Dun. Ros.
14/1X .90 flh. Dun. Ros.
16/1X .80 flh. Dnn. Ros.

12/IX 8
8
8
8
12/1IX 9.35 flh. La Plata
9
9
9
8

Hamburg.
13/1X

13/1X  9.35 flh. La Plata
141X 9.30 flh. La Plata
16/1X . La Plata

12,'IX 5 flh. Marocco
13/1X  8.65 flh. Marocco
14/1X  8.65 flh. Marocco
16/1X  8.65 flh. Marocco

111X Jeczmien stodowy 60 — 74 cts za bushel
12/IX  Jeczmien stodowy 62 — 74 cts. za bushel
13/1X  Jeczmien stodowy 62 — 74 cts. za bushel
14/1X  Jeczmierr stodowy 63 — 74 cts. za bushel
16/IX  Jeczmier stodowy 63 — 75 cts. za bushel

Nowy York. 11/IX Jeczmien stodowy 74 cts. za bushel
12/1X  Jeczmien stodowy 74 cts. za bushel
13/IX  Jeczmien stodowy 74 cts. za bushel
141X Jeczmien stodowy 74 cts za bushel

Chicago.

CHMIEL

Lublin, 129. Na rynku chmielu brak zainteresowania,
kupcy nie zawierajg zadnych tranzakcji, gdyz oczekujg targoéw
chmielarskich w Lublinie, ktére rozpoczng sie w dniu 30 wrzes-
nia r. b., wobec czego ceny dotychczas nie uksztattowaty sie.
Naogét tendencja bardzo staba.

Lwow, 13.9. Na rynku chmielu panuje depresja i tenden-
cja znizkowa spowodowana hyperprodukcja $wiatowa, przy mini-
malnych obrotach, gd{i do dnia dzisiejszego sprzedano chmielu
nowego zbioru wszystkiego pareset centnarow, za ktdry ptacono
od 5 — 10 doi. za 50 kg. zaleznie od gatunku. Usposobienie wy-
czekujace.
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Zamkowe Zaktady Przemystowe, Spotka Akcyjna w Cieszynie.

BILANS NETTO ZA ROK 1928.

STAN CZYNNY. Ztote

STAN BIERNY.

Grunty, budynki, ruchomosci . 706.782.64 Kapitat akcyjny........cccc.... 500.000 00
Inwentarz zywy.......c.ccceeeevennn. 13757.30 720539 94 Kapitat rezerwowy . - - . 17.272 40
Kasa i waluty obce . - - - 900.31 Fundusz rezerwowy nadwyzki
Papiery wartosciowe . . . + 8.343 10 eMIisyjnej......ccccevveeene. 11.292.02
BanKi.....coccooniinnininnn. 5.954.81 Fundusz rezerwowy na nalez-
Weksle 0DCE...o..ovvvveeeererernn, 56.145.19 nosci watpliwe - . _ - 86.237.35
Surowce, potfabrykaty i wyroby Fundusz renowacyjny budynk.
gotowe w Browarze i Fabry- | UI’ZQdZ. Kom. Ciesz. . 55.778.47
ce LiKierow.........ccocoo.i.n. 634.354.98 705.698.39 Fundusz reiferon(vy z walor. 2??3132
Naleznosci u dtuznikow - - - . 780999.07 Gzysty zysk z roku 1927. . 57.184.
Naleznoéci u dostawcow . - - - _ 3370545 Czysty zysk z roku 1928. . 451.592.47
Udziaty konsorcjalne . . . . . . | . 1.000.00 Ba_nkl....: .................................. 127.00
Pretensje zyrowe.................... - - - - 468630.92 Wierzyciele........... SO 718.172.17
Wydatki na rok 1929 - - - - 921599 Tantjemy i gratyfikacje . . ~ 2.505.00
Zobowigzania zyrowe . . 468.630.92
Kapitaty amortyzacyjne . 243.214.94
Papiery wartosciowe wiasne
zdeponowane.................... 7.750.00
Odsetki okresu przysztego 1.990 87
2.719.789.76
Gwarancje otrzymane . ..., 718.185.33
Gwarancje wydane . . ... 532500.00
1.250.685.33
RACHUNEK STRAT i ZYSKOW ZA ROK 1928
STRATY. Ztote ZYSKI.
Strata na dtuznikach _ - - _ 211.369.83 Wptyw od spisanych na straty
Strata na udziatach konsorcjal. 32.000.00 dtuznikow............c.c......... 7590.15
Dotacja rezerwy na naleznosci Dochéd z papieréw wartos-
watpliwe..........cccooeeene. 25.721 55 CIOWYCh...cciiiiiiiiiee 728.50
OdsetKl.......coovvvveveiiiiie e 11.743.78 Dochéd z nieruchomosci . 4.678.09
AMOrtyzacja.......c.ccocovveervennn. 80.204.99 Rézne drobne zyski - - - 1.030.50
Opfata stemplowa od kontrak- Zysk 2 BrOWArUs............ 699.636.16
tow dzierzawnych za lata Zysk z LiKierNi...........c....... 126.727.67
ubiegte.........coooiiiiiiii, 14.245.33
Czynsz za lata ubiegle . . . 6.802.24
Podatek obrotowy za lata ubie-
gte (wymiar dodatkowy) 3.474.53
Rata podatku majgtkowego 528.03
RoOzne drobne straty . - - . 1.585.00
Utrzymanie nieruchomosci . 1.123.32 388.798.60
Czysty zysk za rok 1928 - - - - 45159247
840.391.07

Podziat czy stego zysku.

Ztote

5% czystego zysku statut, na kapitat rezerw.
6 statutowej dywidendy i 4% superdywid.

Rezerwa na podatKi.........ccccoeovnininennn 135.000.00
Na cele spoteczne.......cccocovcviiiiiiinnnen 1.500.00
Tantjemy i gratyfikacje . ..ccceviiiiiiinnns 38.025.00

Nadzwyczajna dotacja kapitatu rezerwowego 204.487.85
451.592.47

Ztote

1.277.398.86

1.189.435 09

252.955.81
2.719 789.76

Ztote

14 027 24

826.363.83

840.391.07

Powyzszy bilans, rachunek strat i zyskéw i po-

22.579.62 dziat czystego zysku zostaty zatwierdzone przez Walne
50.000.00 Zgromadzenie Akcjonarjuszéw dnia 22 czerwca 1929 r.
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HUTA SZKLANA

~JABELONNA"

SPOLKA AKCYJNA

WYRABIA i SPRZEDAJE NA ZAMO-

WIENIA | ZE SKLADU BUTELKI ZE

SZKLA ORANGE DO PIWA, PORTERU,
WINA i LIKIEROW

SPECJALNOSC:
BUTELKI DO PASTEURYZACJI
| NA WYSOKIE CISNIENIE

Adres: ZARZAD: WARSZAWA,

AL. UIAZDOWSKIE 22 m. 2. Tel. 226-01
Adre. telegr.. WARSZAWA-JABEONHUTA.

YULKAN-WERKE A. G., Berlin S. W. 61
Skitad na Polske

KAROL HESSENMULLER

BYDGOSZCZ, TEL. 379.

CENA OGLOSZEN:
Redaktor: W. Adam.----------

Rozpowszechniajcie broszury propagandowe:

Piwo to zdrowie”

tylko 12 groszy sztuka

Zamowienia prosimy kierowac
do C. Z. P. P. i S. w Warszawie,
Wiejska 17.

Wysytka za zaliczeniem.

Wyszta z druku broszura p. t.

Chemja fizykalna
a przemyst piwowarskKi
Odczyt prof. A. KRZEMECKIEGO

) ) ~wygtoszony na )
Jesiennym Zjezdzie Piwowaréw w Krakowie w 1928 r.

CENA Zt. 1.50

Do nabycia w Centr. Zwigzku Przemystu Piwowarskiego
I Stodowniczego Warszawa, Wiejska 17.

1 str. Zzt. 150.—; *2 str. Zt. 80.—; /3 str. Zt 60.—; */4 str. Zt. 45.— Zastrzega sie¢ zmiane cen ogtoszen.

Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.

Drukarnia i Litografia p. f. ,,JAN CO11YM w Warszawie, Kapucynska 7.



