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Specjalna fabryka

Suszarnie stodu wedtug wiasnego doswiadczonego systemu
dla wyrobu wszelkiego gatunku stodu.

Zalety moich suszarni (dwu i trzypotkowych) sg nastepujace:

1) duza powierzchnia ogrzewalna grzejnikdw, stad bardzo
mate zuzycie wegla,

2) niezwykta wydajnosc,

3) solidne wykonanie w zelazie, a wiec mato rob6t mu-
rarskich, przez co unika sie¢ remontow,

4) tatwos¢ obchodzenia sie.

Przebudowa i naprawa wadliwych suszarni.

o I N A M A R"

ps<—atowane, odgorycxone piwo barwvwigce.
W Polsce dozwolone do barwienia piw dolnej fermentacii.

Kohlmanna ,,.ZUCKERKULOR™

do barwienia piw goérnej fermentacji,

w mocnych beczkach piwnyen KAROL HESSENMULLER, Bydgoszcz, tel. 379
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Prof. Dr. Techn. ANDRZEJ KRZEMECKI.

Chemizm fermentacji alkoholowej

w odniesieniu do piwowarstwa— w Swietle najnow-
szych postepow wiedzy.

(Ciag dalszy).

WidzielisSmy, jak juz z samego cukru podczas
fermentacji nawet zupetnie czystemi drozdzami, po-
wstaje zawsze gliceryna i r6zne kwasy (octowy, bur-
sztynowy, ewentualnie takze mlekowy, mréwkowy,
pyrogronowy, mastowy), za$§ z aminokwasow, zawar-
tych w kazdej brzeczce, wytwarzajg sie znowu naj-
rozmaitsze nizsze i wyzsze kwasy organiczne, alko-
hole, aminy, etc., a z kwaséw i alkoholéw powstajg —
badzto pod wptywem esteraz (esteryfikacyjnych en-
zymOw komérki drozdzowej), badzto reakcji czysto
chemicznych, z biegiem czasu przebiegajgcych — naj-
rozmaitsze estry.

Rzecz jasna, Ze nie wszystkie produkty uboczne
fermentacji alkoholowej sg dotad nawet jakoSciowo
poznane i zbadane. Wazniejsze z nich, znajdywane
powszechniej w ptynach odfermentowanych, sg na-
stepujace: aldehyd octowy, ester etylowy kwasu
octowego, alkohole wyzsze jak: izopropylowy, propy-
lowy, izobutylowy, butylowy, amylowy optycznie
czynny, amylowy fermentacyjny, furylowy, furyl-tri-
metylgtykokol, alkohol fenylo-etylowy, tyrozol, tryp-
tofol, histodot; estry wymienionych alkoholéw, fur-
furol, acetale i t. p.

Jakos¢ i ilos¢ jaktez wzajemny do siebie stosu
nek tych przewaznie tatwolotnych zwigzkéw musi
bezwatpienia wywieraé wiasciwy wptyw na charak-
ter miodego piwa i odezwac sie wiasciwym tonem
w dojrzatym juz produkcie.

Jest rzecza zrozumiatg, ze zar6wno jako$¢, jak
i ilos¢ omawianych produktéw zaleze¢ musi z jednej
strony od skiadu chemicznego brzeczki, z drugiej
strony od rasy i stanu fizjologicznego drozdzy, wre-
szcie od sposobu prowadzenia fermentacji.

Nie wchodzac w drobniejsze szczegoty, dotycza-
ce tych punktéw, zaznaczy¢ og6lnie nalezy, ze
we wszystkich rodzajach brzeczki nie znajdujemy,
praktycznie biorac, prawie zadnych estrow, ze wiec
zwigzki te powstajg przewaznie podczas gtdwnej fer-
mentacji.

Najmniej estrow wykazuje mtode piwo z brzecz-
ki, otrzymanej metodg infuzyjna, nieco wiecej z war-
ki dekokcyjnej przy stosowaniu zwiaszcza postoju
peptonizujacego (Eiweissrastverfahren), a najwiecej
z brzeczki, w ktorej wywotano odpowiedniemi sposo-
bami wyzszy stopien ukwaszenia. Badania wykazaty
réwniez, ze brzeczki, ktore zawieraty najwiecej pro-
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duktow, powstatych z najdalej posunietego rozszcze-
pienia ciat biatkowych, daty miode piwa z najwiek-
szg zawartoscig estrow, co zgadza sie w zupetnosci
z wynikami prac Ehrlicha, dotyczacych fermentacji
aminokwasow.

ZaznaczyC jeszcze nalezy, ze wieksze rdznice co
do ilosci estrow, znajdywane w piwach miodych,
podczas dojrzewania w piwnicy lezakowej poniekad
wyréwnujg sie. Ale nietylko metoda warki przyspo-
sabia w brzeczce grunt dla ilosci i natury ubocznych
produktow fermentacji — réwniez i sposéb stodowa-
nia nie jest pod tym wzgledem bez znaczenia. Bada-
nia porownawcze wykazaty, Zze przyrost kwasow lot-
nych w piwnicy fermentacyjnej i lezakowej jest
w piwie, wyrobionem z brzeczki, pochodzacej ze sto-
du skrzynkowego Kropffa, 4 razy wiekszy od piwa ze
stodu grzadkowego, a przeszio 2,5 razy wiekszy niz
w piwie ze stodu bebnowego.

Przyrost estrow jest rowniez najwiekszy w pi-
wie ze stodu wyrobionego w skrzynkach Kropffa,
mniejszy przyrost wykazujg piwa ze stodu grzadko-
wego, a najmniejszy ze stodu bebnowego. Wzajemny
stosunek pod tym wzgledem przedstawia sie liczba-
mi jak 8 :6 : 4.

Réwniez okoto 2 razy wiecej, wyzszych alkoho-
6w zawierajg piwa ze stodu Kropffa, niz ze stodu
grzadkowego. Piwa ze stodu bebnowego, jakkolwiek
okazujg zwykle mniej wyzszych alkoholow od piw
ze stodu grzadkowego, jednak rdznice sg tu tylko
minimalne.

W nastepstwie tych faktow, analitycznie stwier-
dzonych, juz zgéry spodziewaC sie¢ mozna, Ze Ppiwo
ze stodu skrzynkowego Kropffa musi wydac sie
w smaku wiecej petne, silniej aromatyczne, bardziej
natury winowej, co przy probach degustacyjnych
rzeczywiscie potwierdza sie.

W sprawie podnoszenia sie samej kwasowosci
podczas fermentacji nalezy jeszcze i to zaznaczy¢, ze
zreguly piwa, wyrobione z brzeczki, ktorej czes¢ ek-
straktu stanowi dodany cukier, lub surogaty, ubogie
w zwigzki azotowe (np. ryz) wykazujg duzg kwaso-
wos¢ zaréwno aktualng, jaktez i potencjalng, a thu-
maczy sie to' tem, ze produkty ubocznej fermentacji
alkoholowej cukru, bedace gtéwnie kwasami, nie
znajdujac odpowiedniej ilosci wyzszych alkoholéw,
powstajacych przy fermentacji Aminokwaséw, jakich
w tym razie jest malo, nie zostajg w odpowiednigj
mierze zesteryfikowane.

Dalszym bardzo waznym czynnikiem, wplywa-
jacym na ilos¢ wyzszych alkoholow i estréw powsta-
jacych w ptynach fermentujgcych, jest rasa drozdzy.
Z badan orjentacyjnych, przeprowadzonych przez
Windisch‘a, Hirschhorn‘a i Reimers'a, okazato sie, Ze
drozdze typu Frohberg majg mniejsza zdolno$¢ este-
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ryfikowania, niz drozdze typu Zatec, jakkolwiek
ostatnie sg wogole enzymatycznie stabsze i dajg od-
fermentowanie nizsze.

Réwniez z prac Liiers'a i Opehar‘a, ktérzy pod-
ciggali do swych doswiadczen rézne gatunki drozdzy,
zaréwno kulturalnych, jak i dzikich, wynika, ze:

1) drozdzaki dolne (piwowarskie) (Carlsberg,
Frohberg) wytwarzajg stosunkowo matg ilos¢ estrow,
natomiast drozdzaki gérne piwowarskie, dalej droz-
dze winowe (Bordeaux, Malaga) i drozdzaki dzikie
dla browarnictwa (Pastorianus, Ellipsoideus) podnoszg
w wyzszym stopniu kwasowo$¢ fermentujacej brzeczki;

2) zdolno$¢ wytwarzania wyzszych alkoholow
jakotez zdolnos¢ esteryfikowania jest u drozdzy pi-
wowarskich dolnych znacznie mniejsza, niz u prze-
waznej ilosci drozdzy dla browarnictwa dzikich i wi-
nowych.

Co do wptywu samej techniki fermentacji w bro-
warze na ilos¢ i jakos¢ powstajgcych w piwie estrow,
to ogranicze sie tylko do wzmianki, ze jak praktykom
wiadomo, wyzsza temperatura sprzyja bardziej po-
wstawaniu zwigzkdw aromatycznych. Fakt ten jest
jednym z gtéwnych powodéw, ze fermentacje gtowna
i dojrzewanie piwa typu czeskiego, u ktérego zapach,
przypominajacy estry owocowe, nie jest przez konsu-
mentow chetnie widziany, prowadzi sie w temperatu-
rach mozliwie niskich, podczas, gdy piwa bawarskie,
wyrabiane ze stodu silniej aromatycznego, zdotajg
fatwiej przygluszy¢ won estréw, stad tez przy fer-
mentacji tych piw moga by¢ stosowane temperatury
nieco wyzsze.

Opierajgc sie na fakcie, ze wyzsze alkohole po-
wstajg przy fermentacji z aminokwasow, wydac sie
musi rowniez zupeinie prawdopodobnem, ze biatko,
stanowigce tres¢ samych komoérek drozdzowych, roz-
szczepiajgc  sie pod wplywem rozmaitych, nieko-
rzystnych dla drozdzy czynnikbw na aminokwasy,
daje dalsza mozno$¢ powstawania wyzszych alko-
holow.

Wobec tego wysuwa sie dalszy wniosek, ze
wszystko, co niekorzystnie wplywa na zycie i prace
drozdzy, czyli dziata ostabiajgco i tamujaco na funk-
cje fizjologiczne komorek drozdzowych, jak wyzsza
temperatura, degeneracja i t. p. doprowadza do po-
wstawania wiekszej ilosci lotnych produktéw ubocz-
nych fermentacji. Okazuje sie zatem, ze przy zdro-
wych drozdzach, szybkiej fermentacji musi powsta-
waé mniej fuzléw, niz przy fermentacji ciezkiej, le-
niwo przebiegajgcej. Pomiary z praktyki wykazuja,
ze w miare, im dbuzej uzywa sie w tym samym bro-
warze raz wprowadzonych czystych drozdzy, tern
stopniowo coraz wyzej podnosi sie w miodem piwie
ilos¢ kwasow i estrow, czyli, innemi stowy, tern da-
lej posuwa sie degenerowanie sie drozdzy. Jest rze-
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czg jasng, ze ilos¢ kwasow i estrow, przekraczajgca
normalne granice, musi da¢ sie odczu¢ nienaturalnym
i niewtasciwym smakiem piwa.

Regenerowanie zwyrodniatych drozdzy da sie,
zaleznie od powodu zwyrodnienia, w rozny sposob
wiecej lub mniej skutecznie przeprowadzi¢. Gdy po-
wodem zwyrodnienia sg mechaniczne zanieczyszcze-
nia czyli zalepienie sie drozdzy rozmaitemi zmetaml,
osadami etc., to skutecznem okazuje sie zmywanie
drozdzy wedtug M.cufang'a bardzo rozcieficzonemi
alkaljami (rozczynem, zawierajagcym 0.06 — 0.25 %
wodorotlenku potasowego w temperaturze 4 — 7" C
przez 12 — 24 godzin). Drozdze, w ten sposéb odpo-
wiednio czesto traktowane, dadzg sie nieraz 20 — 30
razy uzy¢, podczas gdy niezmywane alkaljami, juz
niekiedy po 6 — 8 krotnem prowadzeniu stajg sie do
dalszego uzytku niezdatne. Znang zresztg jest rzecza,
ze w brzeczkach, mniej zmetow zawierajacych, utrzy-
mujg sie drozdze dtuzej w stanie zdatnym do dalsze-
go prowadzenia, ze przepompowywanie brzeczki
w 24 godziny po zadaniu jej drozdzami do innej kadzi
podtrzymuje drozdze w lepszym stanie, niz niestoso-
wanie tego zabiegu.

Jezeli powodem zwyrodnienia sie drozdzy sg za-
burzenia w chemizmie komorki drozdzowej, wynikie
z nienormalnych stosunkéw odzywiania sie, najcze-
Sciej skutkiem zapasienia sie zwigzkami biatkowemi,
w tych razach da si¢ zregenerowa¢ drozdze wedtug
M. Hayduck'a przez wprowadzenie ich do stabego
rozczynu cukru trzcinowego i przefermentowanie
przy silnem przewietrzaniu. Drozdze, pracujgc w tych
warunkach, stajg sie ubozsze w ciata biatkowe i od-
fermentowujg brzeczke przez pewien czas znowu
normalnie.

Czesto osigga sie zregenerowanie zwyrodniatych
drozdzy i na tej drodze, ze stosuje sie maty wysiew
i przez obfite przewietrzanie i czeste podmiadzanie
stwarza sie warunki do silnego paczkowania, a zatem
energicznego rozmnazania sie komdrek drozdzowych.

Jeszcze pewniej osiggnie sie pozadany cel, gdy
z powyzszg manipulacjg potaczy sie poprzednie prze-
mywanie drozdzy rozcienczonemi kwasami (najodpo-
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wiedniej moze 0.024 — 0.05 molowym kwasem fosfo-
rowym, t. j. rozczynem, zawierajagcym 0.782 — 1.6
gr. kwasu fosforowego w 1 litrze — z czasem dziata-
nia 12 — 24 godzin. Pierwsza koncentracja podnosi
najbardziej chyzos¢ rozmnazania sie¢ drozdzy, druga
za$ energje fermentacji.

Dotagd oméwiono wazniejsze momenty dotyczace
przewaznie chemizmu fermentacji gtownej brzeczki.
Pozostajg jeszcze do poruszenia procesy chemiczne,
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zachodzace w piwnicy lezakowej przy t. zw. dojrze-

waniu piwa.

W piwnicy lezakowej ma piwo nietylko nasyci¢
sie odpowiednig iloscia bezwodnika weglowego i mo-
zliwie wyklarowac sie, ale nadto ma osiggna¢ poza-
dany stopien dojrzania. Jednak procesy, zachodzace
przy dojrzewaniu piwa sg dla pomiarow analitycz-
nych bardzo mato uchwytne i nie dadzg sie nawet
w tym stopniu kontrolowac, jak przebieg fermentacji
gtéwne;j.

Catkowity sposéb proceséw przy dojrzewaniu pi-
wa sprowadza sie ostatecznie do tego, ze w miejsce
surowego, niesharmonizowanego posmaku i zapachu
ma w produkcie wystagpi¢ szlachetny, delikatny, zde-
cydowany smak i aromat. Zazwyczaj daje sie zauwa-
zy€ podczas dojrzewania piwa pewna zmiana w kwa-
sowosci, wyrazajgca sie najczesciej w nieznacznym
spadku koncentracji jonéw wodorowych. Pochodzi to
gtéwnie stad, ze z jednej strony wydzielajg sie z pi-
wa przy jego dojrzewaniu rézne koloidy o charakte-
rze kwasnym, jak zywice chmielowe, ciata biatkowe
i t. p. z drugiej strony nie jest wykluczona mozli-
wos¢, ze z ostabionych i zamierajgcych drozdzy prze-
dyfundowujg do rozczynu rozmaite materje o cha-
rakterze zasadowym i amfoterycznym, ktére kwaso-
wos$¢ aktywng obnizajg. Zaleznie od tego, czy miode
piwo $ciggnieto do naczyn lezakowych z wiekszg czy
mniejsza iloScig drozdzy, ta zmiana w koncentracji
jonéw wodorowych jak tez kwasowosci potencjonal-
nej (miareczkowej) moze wahac sie w dos¢ rozlegtych

gramcach. (C. d. nJ.

Wiekszy browar w Polsce Zachodniej
poszukuje

STARSZEGO SLODOWNIKA

(Obennalzer)

wiek najwyzej lat 35. Pierwszenstwo
maja niezonaci, poniewaz w browarze
niema mieszkania do dyspozycji.

Zgtoszenia zpodaniem Zzadanej pensji 'oraz z odpisami
Swiadectw i ewent. referencjami, skierowa¢ pod ,,0. K.“
do Administracji Przemystu Piwowarskiego.
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S achary na.

W , Gazecie Handlowej" z dnia 7 sierpnia, nie-
znany nam autor opublikowat artykut pod tytutem:
,Sacharyna nietylko stodzi, lecz konserwuje piwo .
Sadzac z tresci, artykut ten jest inspirowany przez
brcwarki, fatszujgce piwo sacharyng i jest odpowie-
dzig na represje, stosowane przez wiadze.

W artykule, o ktérym mowa, cytuje sie orzecze
nie prof. Wh. Matejki, ktory, na zapytanie, czy ciem-
ne piwo z domieszkg cukru konsumcyjnego nadaje sie
do uzytku, jakoby oswiadczyt: ,,ze piwo z domieszka
cukru musi by¢ przechowywane w szczelnie zamknie-
tych butelkach w niskich temperaturach i to zaledwie
przez dni kilka. Natomiast w pokojowej cieptocie,
z ktorg nalezy sie liczy¢, jako z nieunikniong w cza-
sie transportu piwa, fermentuje w ciggu niecatej do-
by tak silnie, ze korki z butelek wysadza i zamienia
sie w jednolita piane, natomiast, gdy to piwo podda-
my pasteuryzacji, staje sie ono niemusujgcem o smaku
nieprzyjemnym, wobec czego pozostawatoby jeszcze
uzycie $rodkéw konserwujgcych, jak np. soli, kwasu
siarkowego, kwasu salicylowego i innych w celu po-
wstrzymania rozwoju komoérek drozdzowych, a tem-
samem dalszej fermentacji piwa, lub tez uzycie
w miejsce cukru sacharyny".

Fakty jednakze temu przecza, gdyz niektore bro-
wary polskie produkujg piwo stodowe z domieszkg
cukru (a nie sacharyny), ktére cieszy si¢ duzym sto-
sunkowo popytem i wykazuje dostateczng trwatosc.

Jezeli rzeczywiscie p. prof. Wt Matejko wydat
takg opinje, to najniezawodniej opierat jg na badaniu
piwa stodowego, jakie mu dostarczono. Przekonani tu
jestesmy, ze dostarczone piwo byto zte lub chore i dla-
tego opinja wypadta dla niego ujemnie. Zte piwo, Zle
przyrzadzone, po pasteuryzacji ,,stato sie niemusuja-
cem ol smaku nieprzyjemnym®.

Zgadzamy sie z Panem Profesorem, ze badane
piwo miato smak nieprzyjemny — czy jednak miato
inny smak przed pasteuryzacjg?

Konczac p. prof. Matejko, jakoby, zaznacza, ,ze
jednak sacharyna bywa uzywana do zaprawiania $rod-
kéw spozywczych zamiast cukru dla chorych na cu-
krzyce". Dzieku Bogu jednak nie wszyscy spozywcy
sg djabetykami i nie zachodzi potrzeba stodzenia piwa
sacharyng

W dalszych wywodach bezimienny fachowiec
twierdzi, jakoby w Niemczech wolno byto dodawac sa-
charyne do czarnego piwa. Kfamstwo! Niema co mo-
wi¢! Dalej jednak wychodzi szydto z worka. Cytuje-
my dostownie: ,,Praktyka piwowarska stwierdza, ze
piwa ciemne tylko ,,Monachijskie” i ,,Kulmbachskie"
0 duzej zawartosci ekstraktu (od 12% — 20% Bal-
ling'a), silnie odfermentowane, dzieki danym im wa-
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runkom i wiasciwosciom, dajg sie przechowywac w bu-
telkach w stanie niezmiennym bardzo dlugo, nawet
w temperaturze pokojowej. Wytrzymato$¢ taka tern
tatwiej daje sie osiggnaC, ze przy sporzadzaniu piw
mocnych o duzej zawartosci ekstraktu i alkoholu uzy-
wa sie jeszcze jako Srodka smakowego, aromatyczne-
go w duzej stosunkowo ilosci chmielu. Takich wytrzy-
matosci nawet przy nizszej cieptocie nie moga wyka-
zywaé piwa t. zw. stodowe, zawierajgce w brzeczce
pierwotnej o wiele mniejszg ilo$¢ ekstraktu i z tych
powodow, ze ze wzgledu na pozadang petnos¢ i pie-
nisto$¢ napoju, mniej odfermentowane, wreszcie sto-
sownie do swego charakteru przygotowane z bardzo
matym dodatkiem tak zwanego czynnika konserwuja-
cego jakim jest chmiel'l Z tej cytaty wynika jasno,
ze poczciwa, a niedroga sacharyna ma zastgpi¢ w pi-
wie ekstrakt i chmiel. To jest przynajmniej jasne po-
stawienie sprawy. Zamiast dobrego, petnego, pozyw-
nego piwa lepiej zrobi¢ lurke i.... doda¢ sacharyny,
dla spozywcy eonajmniej bezwartosciowe;.

Dalej idg cytaty o nieszkodliwosci sacharyny
i jej dziataniu odkazajgcem, zaczerpniete w wiekszo-
sci wypadkoéw z reklamowych broszurek sacharyny
z konca ubiegtego stulecia.

Ciekawem jest zakonczenie wywodow: ,,Przeciw-
ko uzywaniu sacharyny do piw stodowych rozpoczeto
ostrg kampanje. Na czele jej kroczy Zwigzek Wia-
Scicieli Browardw, ktory, sam nie produkujac piwa
stodowego, pragnie unieszkodliwi¢ groznego konku-
renta, jakim sg browary produkujgce piwa ciemne sto-
dowe. Zwigzek ten, atakujgc gdzie sie tylko da, zapo-
mina o tem, ze sam nie jest bez winy. Podnosi gtos
twierdzac, ze browary te uzywajac sacharyny dzia-
tajg na szkode Skarbu".

Bezsprzecznie, Zwigzek Wiascicieli Browarow
przeciwstawia sie uzywaniu sacharyny do piwa, a to
na podstawie uchwat zapadtych na Ogolnych Zebra-
niach Czlonkéw Zwigzku Wiascicieli Browardw,
Zwiazku Browar6w Matopolski, Slaska Godrnego
i Cieszynskiego i Zwigzku Browaréw na Polske Za-
chodnia, ktorzy igcznie reprezentujg 90% catej pro-
dukcji, nie chcg ,,fatszowac piwa" i sprzedawac spo-
zywcom bezwartosciowego produktu.

Prawdg jest, ze Zwigzek Wiascicieli Browarow
w Polsce nie produkuje piwa stodowego, ani wogole
zadnego piwa, gdyz nie jest instytucjg przemystows,
a tylko stojacg na strazy intereséw catego piwowar-
stwa. Produkcja piwa stodowego z sacharyng jest rze-
czywiscie powaznym i nielojalnym konkurentem dla
tych browarow, ktére produkujg piwa stodowe, nie
uciekajac sie do fatszerstwa i ktore respektujg obo-
wigzujgce prawo. Obrona tych browar6w przeciwko
nielojalnej fatszerskiej konkurencji jest jednem z za-
dan Zwiazku.
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Niezrozumiate jest dla nas twierdzenie anonimo-
wego autora, ze Zwigzek sam nie jest bez win. Co to
ma znaczy¢?

W ostatniem wreszcie zdaniu, musimy wprowa-
dzi¢ poprawke, gdyz twierdzimy, Ze browary uzywa-
jace (bezprawnie) sacharyne dziatajg na szkode nie-
tylko Skarbu, ale przedewszystkiem szkodzg intere-
som piwowarstwa i Spozywcy.

Wreszcie nastepuje apel do czynnikow miarodaj-
nych, by zainteresowaty sie blizej tg sprawg. Naszem
zdaniem apel spozniony, gdyz sprawg sacharyny wia-
dze sie juz zajmowaty dwukrotnie: raz — opracowu-
jac ustawe o opodatkowaniu piwa, a powtdérnie —
przy wydawaniu ustawy o sztucznych $rodkach sto-
dzacych, ktére juz dawno weszty w zycie. | dziwic
sie tylko nalezy, ze mimo istnienia tych ustaw jest
dzi§ jeszcze mowa o0 browarach, stosujacych sacha-
ryne, ktore, jak same twierdzag, staty sie ,,0strym
konkurentem™ przedsiebiorstw szanujacych ustawy.

Ze swej strony apelujemy jaknajenergiczniej do
tych samych czynnikéw miarodajnych, by fatszerstwa
nareszcie ukrocity.

Musimy wyrazi¢ zdumienie, ze ,,Gazeta Handlo-
wa", tak powazny organ naszego zycia gospodarcze-
go, staje tu poniekad w obronie interesbw przedsie-
biorcow, przekraczajgcych prawo i obowigzujgce
ustawy.

JAK DLUGO BEDZIE TRWALA PROHIBICIA.

Pod tym tytutem w tugodniku paryskim ,,Pax“
jak podaje ,,A. B. C." z dnia 17 wrze$nia, czytamy
bardzo ciekawe rewelacje p. Midred Kearney‘a na
temat prohibicji amerykanskiej: ,,Mrs. Kaerney 0sg-
dza nielitosciwie prohibicje taka, jaka sie stosuje
w Ameryce i przeSwietla ironicznie motywy i pobud-
ki propagatoréw ,,suchego™" regimeu.

,»Jak sie narodzita prohibicja w Ameryce? — za-
gaja swe wywody Mrs. Kaerney, — wynalazto ja
kilku fanatykow, a spopularyzowat cziowiek, ktory
od wczesnej miodosci wzigt rozbrat ze sztuka dobre-
go trawienia, mam tu na mysli J. D. Rockefellera.

Prohibicje popierajg ci i te, ktérzy nie wiedza co
to jest dobre wino. Politycy za$ popierajg prohibicje
ze wzgledu na poparcie finansowe, jakie im daje liga
antyalkoholowa. Sami przytem nie odczuwajg ujem-
nych stron prohibicji, mogac zawsze i wszedzie ko-
rzysta¢ z dobrej okazji i petnej butelki.

Twierdzg, ze naogo6t nasi gorliwi i oficjalni pro-
hibicjonisci konsumujg trzy do czterech litrbw whisky
dziennie. Ich dostawcami sa.... bootlegerzy, zazarci
obroncy prohibicji, ktéra napedza im corocznie pare-
set miljondéw dolaréw do kieszeni.
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Zresztg fakt faktem 90% ludnosci w Stanach
Zjednoczonych nie konsumuje alkoholu. Pierwszym
za$ wynikiem prohibicji jest korupcja. Korupcja
$rod funkcjonarjuszy panstwowych: w Stanach poli-
cjant otrzymuje 2.400 dolaréw rocznie, bootlegger za$
zarabia na czysto 2.400 dolarbw na kazdych 60
skrzynkach whisky. Rezultat tatwy do przewidzenia.

Korupcja szerzy sie réwniez wséréd miodziezy:
mioda 17-letnia dziewczyna pije whisky nie dla sma-
ku, lecz dlatego, ze jest to zabronione, a wiec ekscy-
tujgce — exciting. Miody cztowiek ma zawsze w Kie-
szeni flaszke wddki. Oto dlaczego jestem antiprohibi-
cjonistka.

Czy prohibicja moze jeszcze trwacé dtugo?

Bedzie ona trwala tak diugo, jak diugo przemyt-
nicy beda mogli sprzedawa¢ pokryjomu alkoholowe
napoje. Tak dtugo, jak dlugo bedzie istniato w No-
wym Yorku 32.000 tajnych szynkéw. Tak diugo, po-
ki kazdy postugacz hotelowy bedzie mogt dostarczyc
klijentowi whisky, a kazda pokojowka i kucharka
potrafig sfabrykowac ,,gin" domowym sposobem. Tak
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dtugo, jak dlugo szampan i bordeaux, fabrykacji no-
wojorskiej, beda do nabycia w kazdej ilosci.

Jeden rok prawdziwej prohibicji, istotnie suche-
go regime'u, zabity obecng prohibicje. Nasi politycy
obrzydziliby sobie bardzo szybko prohibicje, gdyby
nie mieli co pi¢! Ale istnieje przeciez tyle tysiecy Ki-
lometréw otwartych granic.

Streszczam sig, wystarczy poskrobaé prohibicjo-
niste, aby ujrze¢ przemytnika. Pod powlokg prze-
mytnika kryje sie bussinessman. | to jest wielka szko-
da dla kraju i spofeczenstwa".

| IAF
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A Ol 7 uko”czond szkotlg fachowa zagra-

mW nica, dlugoletnia praktyka w browa-
rach wigkszych i mniejszych jako samodzielny majster. Poszukuje
posady majstra w browarze $rednim ewentualnie mniejszym na dogod-
nych dla browaru warunkach, gdyz wyrabia piwa jakosci konkurencyj-
nej przy duzej wydajnosci, urzadza i ulepsza technike nadrujnowanych
browaréw tanio i praktycznie. Swiadectwa i referencje dobre. Laskawe
oferty prosze nadsytac do Przemystu Piwowarskiego, Warszawa,

Wiejska 17, dla ,,Piwowar-technik**.

ww

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Panstwowe odznaczenia na P. W. K. Opr6cz odzna-
czen P. W. K., ktore podalismy do wiadomosci
w Nr. 40 Przemystu Piwowarsk. panstwowe od-
znaczenia otrzymali: Zjednoczone Browary War-
szawskie p. f. ,,Haberbusch i Schiele", Browar
Okocimski i Browar Zywiecki — dyplomy hono-
rowe, Browary Huggera i Browar Krotoszynski—
medale ziote.

Zebranie Komisji Rewizyjnej. W dniu 24 b. m. odby-
fo sie zebranie Komisji Rewizyjnej C. Z. P. P.i S,
w osobach p. Ignacego Waberskiego z Gniezna
i p. J. Zielinskiego z Czestochowy, ktéra po
przejrzeniu ksigg buchalteryjnych i dokumentéw
zatwierdzita zestawiony bilans i rachunek wpty-
wow i wydatkéw, sporzadzita odnosny protokdt
i wniosek o udzieleniu absolutorjum Zarzgdowi.

Zebranie Wiascicieli Stodowni. W dniu 23 b m. od-
byto sie w lokalu, udzielonym przez Ministerstwo
Przemystu i Handlu, zebranie witascicieli stodow-
ni zwotane przez C. Z. P. P. i S. Oprécz przed-
stawicieli Instytutu Eksportowego i Wydziatu
Handlu Zagranicznego Ministerstwa P. i H., byli
obecni: pp. Arkuszewski K. (stodownia w Pili-
cy), Glowacki S. (Browary i Stodownia Huggera
w Poznaniu), Karszo - Siedlewski T. (stodownia

i browar K. R. Vetter w Lublinie), Merunowicz
Z. (Z. P. K. Machlejd w Warszawie), Porebski
Stan. (Zakfady Braci Porebskich w Szopieni-
cach), Reinecke H. (Browar i Stodownia H. Rei-
necke w towiczu), Swierczewski H. (Z. P. K.
Machlejd w Warszawie), Dr. Szereszewski L.
(Stodownia w Kutnie i w Woli Krzysztoporskiej)
i Zielinski J. (Browar i stodownia dawn. K.
Szwede w Czestochowie).

Zagait posiedzenie cztonek Zarzadu C. Z. P.
P. i S. p. inz. Glowacki.

Po odczytaniu krotkiego referatu przyjeto
nastepujacy porzadek dzienny: 1) Wybor prze-
wodniczacego; 2) omoéwienie i uzupetnienie pro-
ponowanych postulatéw ulgowych; a) standary-
zacja, b) cta wywozowe, c¢) taryfy zawozowe.
d) podatek obrotowy, e) premje wywozowe, f)
sprawy kredytowe, 3) forma organizacji stodow-
ni; 4) rezolucje; 5 wybor Komitetu Organiza-
cyjnego; 6) wolne wnioski.

Przewodn. obradom p. W. Adam. Przy oma-
wianiu ulg wywozowych rozwineta sie szeroka
dyskusja. Standaryzacje uznano' naog6t za konie-
czng i nader dla wywozu stodu pozyteczng. Co do
poziomu cech standardowych, zdania byty podzie-
lone; mniejszos¢ wypowiedziata sie za poziomem
nizszym od zwyczajow rynkéw zachodnich.
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Przedsawiciel Wydzialu Handlu Zagranicznego
zabierat glos w charakterze informacyjnym i za-
komunikowat, Zze wustawa standaryzacyjna jest
obecnie w opracowaniu i po jej uchwaleniu stan-
daryzacja stodu bedzie zupetnie mozliwa. Do cet
wywozowych, ze wzgledu na stosunki handlowe
z panstwami obcemi, wiadze uciekajg sie tylko
w wyjatkowych wypadkach i nie mozna liczy¢
na to, by cta takie mogly by¢ zastosowane do
stodu. Zniesienie podatku obrotowego od stodu
Wywo0z0onego zagranice nie napotka z pewnoscia
zadnych trudnosci. Inaczej przedstawia sie spra-
wa premji wywozowych, mozliwych tylko w posta-
ci zwrotu cet. Zasauniczo zwrot cet jest mozliwy
i jest przyznawany zazwyczaj tym towarom wy-
wozonym zagranice, ktére catkowicie nasycajg
rynek wewnetrzny, a ktére zupetnie nie sg im-
portowane. Z tego punktu widzenia stod nie mo-
ze liczy¢ na premje wywozowe.

Wreszcie wyraza przekonanie, ze sprawa
uzyskania kredytbw w panstwowych instytu-
cjach kredytowych, gdy chodzi o wywoz, nie na-
potka trudnosci w tym tylko wypadku, jezeli
stodownie zorganizujg sie nalezycie w solidne
dajgce wszelkie gwarancje rozwoju przedsie-
biorstwa.

Przedstawiciel Instytutu Eksportowego p.
Piotrowski informuje, ze sprawa taryf zawozo-
wych ') bedzie trudna do przeprowadzenia, gdyz
sg one stosowane do towar6w optacajgcych te
samag klase taryfowa. Sadzac z precedenséw
Ministerstwo Kolei nie zgodzi sie na stosowanie
jej do obrotu jeczmien-stdd. Nalezatoby raczej
stara¢ sie o osiagniecie refakcji faktur, ktéraby
stawiala rozsypane po calej Polsce stodow-

’)  Taryfa zawozowa, stosuje sie np. przy eksporcie na-
sion. Przyktad — koniczyne wystano z tomzy do Czestocho-
wy, skad zostata wystana do Gdyni na wywoéz. Zamiast obli-
cza¢ przew6z z tomzy do Czestochowy i z Czestochowy do
Gdyni — wedtug ulgowej taryfy zawozowej, oblicza sie prze-
woz bezposredni tomza — Gdynia.

nie, mniej wiecej na réwni pod wzgledem kalku-
lacyjnym.

Wreszcie na wniosek p. Karszo-Siedlew-
skiego blizsze opracowanie postulatéw wyrazo-
nych w p. 2 porzadku dziennego przekazano
Komisji Organizacyjnej. Co do formy prawnej
organizacji nie powzieto zadnych konkretnych
uchwat zlecajac to réwniez Komisji Organiza-
cyjnej.

Rezolucja obrad brzmi jak nasepuje: Zebra-
ni w dniu 23 pazdziernika r. b. wiasciciele sto-
downi pc naradach nad koniecznoscig i istotg
ulg dla wywozu stodu, wybrali Komitet Wyko-
nawczy w osobach p. inz. S. Glowackiego, T. Kar-
szo - Siedlewskiego i H. Merunowicza, ktérym
wraz z przedstawicielami C. Z. P. P. i S. powie-
rza: 1) ustalenie formy prawnej organizacji sto-
downi, 2) przeprowadzenie pertraktacji z wia-
dzami w sprawie ulg wyszczeg6lnionych w p. 2
porzadku dziennego, 3) przeprowadzenie ukia-
dow z kapitalistami, znajdujgcymi zainteresowa-
nie w finansowaniu naszego wywozu i 4) prze-
prowadzenie pertraktacji w sprawie kredytow
z czynnikami mogacemi wchodzi¢ w gre.

Komitet podzieli sie wiadomosciami z doko-
nanych prac do dna ! grudnia r. b.

Potrzebny

KIEROWNIK BROWARU

na prowincji.

Produkcja okoto 15 tysiecy hektolitrow, browar rozwija sie.

Swiadectwa i zyciorys prosze skfada¢ do Redakcji pod
.Prowincja 61222“.

DO SPRZEDANIA

AWOW MW

kotlty parowe Lankaschirskie 90, 100, 121 m-

maszyny parowe ,,Tandem Comp.“ z kompresorami
amoniakalnemi 65, 75, 200 i 275 K. 0Vl

maszyny parowe jednocylindrowe 120, 170 K. M.
kompresorow amoniakalnych transmisyjnych
kompresory powietrzne

zbiorniki zelazne otwwarte.

Wiadomos¢: Zjednoczone Browary Warszawskie p. . HABERBUSCH i SCHIELE S. A
w Warszawie, ul. Krochmalna 59. Telefon 16-59, w godzinach od 10—12.
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HUTA SZKLANA

JABEONNA"

SPOLKA AKCYJNA

WYRABIA i SPRZEDAJE NA ZAMO

WI1EN1A | ZE SKLADU BUTELKI ZE

SZKEA ORANGE DO PIWA, PORTERU,
WINA i LIKIEROW

SPECJALNOSC:
BUTELKI DO PASTEURYZACJ1
| NA WYSOKIE CISNIENIE

Adres: ZARZAD: WARSZAWA,
AL. UJIAZDOWSKIE 22 m. 2. Tel. 226-01
Adres telegr.. WARSZAWA-JABLONHUTA.

Egzyst. od 1915 . Egzyst. od 1915 r.

FABRY KA
MANOMETROW i TERMOMETROW

IGNACY CIECHURSKI

Wioctawek, ul. Stoddlna 46.

POLECA:

Manometry
Vacummetry
Mano-Vacummetry
Pirometry

Termometry
rteciowo-stalowe

Talpotasimetry
Ciggomierze i t. d.
oraz wszelkg arma-

YULKAN-WERKE A. G., Berlin S. W. 61
ture kottowa.

Skfad na Polske

Reperacje wymienionych instrumentdow
uskutecznia sie szybko i akuratnie.

BYDGOSZCZ, TEL. 379. GWARANCJIA ZA DOKEADNOSC.

CENA OGLOSZEN: 1 str. zt 150.—; /2 str. Zt. 80.—; *3 str. Zk. 60.—; */4 str. Zt. 45— Zastrzega sie zmiane cen ogloszen.
Redaktor: W. Adam. Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskie;j.

Drukarnia i Litografia p. f. ,,2JAN COTTY"™* w Warszawie. Kapucyniska 7.



