Oplata pocztowa uiszczona ryczaitem.

Rok 7. Warszawa, 2 listopada 1929 roku. X® 44.
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FEN | KS? wPIOTRKOWIE TRYB.

BALONY ze szkfa Branzowego.

BUTELKI DO PIWA, PORTERU, WOD MINERALNYCH

ORAZ DLA PRZEMYStU FARMACEUTYCZNEGO.

I Produkcja maszynowal!!!

Adres: PIOTRKOW TRYB. Telefon 111.

Prof. Dr. Techn. ANDRZEJ KRZEMECKI

w odniesieniu do piwowarstwa— w Swietle najnow-
szych postepow wiedzy.

(Dokornczenie).

Co sie tyczy wyzszych alkoholoéw i estréw, to we-
diug badan Liiers'a i Opekar‘a ilos¢ tych zwigzkow
ma sie réwniez w nieznacznym stopniu podnosic.

Rozumie sie samo przez sie, ze o jakosci aroma-
tu gotowego piwa decyduje nietylko ilos¢ ale i jako$é
wyzszych alkohol6w i estrow, a to zalezy znowu od
jakosci azotowych zwigzkéw jeczmienia, wyrobione-
go z niego stodu i chmielu. Okazuje sie z tego, ze
obok drozdzy i warunkéw prowadzenia fermentacji,
juz sama natura przerabianych surowcOw przynosi
z sobag podkiad do wiecej lub mniej wiasciwego aro-
matu piwa.

Na czem wiasciwie polega wyszlachetnienie sma-
ku i bukietu podczas dojrzewania, piwa (a dotyczy to
takze i wina) jest sprawg dotad niewyjasniong na-
lezycie.

W kazdym razie faktem jest, ze ostateczny aro-
mat dojrzatego piwa, jakotez wina — jest wiasnoscig
wypadkowg z dwdch grup skladnikbw aromatycz-
nych. Jedng grupe stanowiag woniace skiadniki, ktore
juz przed fermentacjg znajdowaty sie w brzeczce
wzglednie moszczu, jak aromat stodu, chmielu wzgled-
nie bukiet moszczu. Drugg grupe stanowig miode
czyli drozdzowe materje wonne, zwane przez Niem-
cow ,,Jungbouquettstoffe” albo ,,Hefegeruchstoffe",
ktére dopiero podczas fermentacji skutkiem proce-
sow fizjologiczno-enzymatycznych pod wptywem
drozdzy, czesciowo z cukréw, a w przewaznej mierze
z produktow biatkowych zostajg wytworzone.

Pierwsza grupa zwigzkéw bukietowych moze
wprawdzie podczas fermentacji ulec nieznacznej mo-
defikacji a nawet pomnozeniu, ale w gtdwnej mierze
zwigzki te utrzymujg sie przez caly przebieg fermen-

Nwytrzymatosé bezkonkurencyjnall!

Adres telegr.: FENIKS—PIOTRKOW TRYB.

| tacji i dojrzewania piwa bez istotniejszych zmian,

j natomiast $wiezo dopiero przy fermentacji powstate

Chemizm fermentacji alkoholowe;j '

zwigzki wonigce, te przy procesie dojrzewania na-
poju czesciowo ulatniajg sie, badzto przechodza
w inne zwiazki, skutkiem czego nastepuje zharmoni-
zowanie sie skiadnikéw i wygtadzenie sie produktu
pod wzgledem smaku i zapachu. Ze przy dojrzewaniu
napoju tlen powietrza odgrywa takze pewng role, nie
ulega najmniejsezj watpliwosci. Przy S$cigganiu piwa
z piwnicy fermentacyjnej do lezakowej ma piyn
mozno$¢ pobrania pewnych ilosci tlenu, skutkiem cze-
go moga pewne dalsze procesy oksydacyjne przebie-
ga¢. Wprawdzie tempo tych procesoéw, skutkiem ni-
skiej temperatury, jest wolne, mimo to przyczyniajg
sie one w pewnej mierze réwniez do uszlachetnienia
smaku i zapachu. Wskutek pobrania tlenu nastepuje
takze wydzielenie sie pewnych surowych ciat gorycz-
kowych chmielu i to tem gruntowniej, im dtuzej pi-
WO pozostaje w piwnicy lezakowej.

Zaznaczy¢ tu jednak nalezy, ze tlen powietrza
odgrywa grubo wiekszg role przy dojrzewaniu wina,
zachodzgcem w beczkach, niewylanych smotg, a tem-
samem umozliwiajgcych ciggle dyfundowanie po-
wietrza przez pory naczynia do wnetrza, niz przy
piwie, pozostajgcem w naczyniach, niedopuszczajg-
cych powietrza.

Dalszym waznym czynnikiem, dokonujgcym doj-
rzewanie piwa jest stopniowe usuwanie sie pewnych
lotnych skiadnikéw, jak aldehydow, acetali, pewnych
lotnych sktadnikéw siarki i t. p., kt6re zostajg po-
rywane i odprowadzane z piwa z wydobywajgcym
sie bezwodnikiem weglowym.

Ze ulatnianie sie pewnych lotnych skfadnikow
podczas fermentacji i przy dojrzewaniu piwa rzeczy-
wiscie zachodzi, $wiadczy o tem chociazby charakte-
rystyczny, a niewtasciwy zapach ulatniajacego sie
bezwodnika weglowego i zanieczyszczanie sie rteci
w aparatach szpuntowych ciemnemi wydzielinami,
bedgcemi potgczeniami rteci z siarkg, pochodzaca od
lotnych zwiazkoéw siarki.
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Wiadomo, ze metodg Natharfa doprowadza sie
miode piwo do bardzo szybkiego dojrzewania w ten
spos6b, ze przepuszcza sie przez nie strumief czyste-
go bezwodnika weglowego tak dtugo, az wychodzacy
gaz przestaje wydawaé niewtasciwy zapach, pocho-
dzacy od porwanych lotnych zwigzkdéw.

Jak na proces dojrzewania piwa wplywa wyso-
ko$¢ cisnienia szpuntowego, to z badan Schmitta oka-
zuje sie, ze w tym samym czasie dojrzewania, piwo,
utrzymywane pod cisnieniem nizszem, daje napdj
o korzystniejszych wiasnosciach degustacyjnych, niz
piwo, ktore dojrzewa pod cisnieniem wyZszem, a po-
wod lezy niezawodnie w tem, ze w wypadku pierw-
szym zwigzki, dajace t. zw. miody bukiet, zostajg pre-
dzej przez bezwodnik weglowy uprowadzane, co daty
analityczne rzeczywiscie stwierdzaja.

Jezeli mimo to praktyka stosuje ci$nienia wyzsze
(0.25 — 0.3 atm.) to dzieje sie tak dla catego szeregu
innych waznych powodoéw, ktérych, jako odbiegaja-
cych od omawianego tematu, blizej porusza¢ nie bede.

WspomnieC jeszcze nalezy, ze dojrzewanie piwa
jest rowniez do pewnego stopnia nastepstwem blizej
niezbadanych przebiegdw mechaniczno-chemicznych,
polegajacych gtéwnie na dziataniu powierzchniowem,
gdyz rozmaite koloidowe zmacenia, komorki drozdo-
we, banieczki bezwodnika weglowego tworzg w sumie
bardzo duze powierzchnie, bedace podtézem i bodz-
cem dla réznego rodzaju katalityczno-adsorbcyjnych
procesow.

O ile Zyjace jeszcze drozdze, pozostate w naczy-
niu lezakowem w poOZniejszym okresie, wywierajg
jaki wptyw na dojrzewanie piwa, nie jest narazie
sprawg blizej zbadang. W kazdym razie przyja¢ na-
lezy, ze obecno$¢ drozdzy, ktérych czynnosci nie zo-
stajg wcale wstrzymane, musi doprowadza¢ do po-
wstawania chociazby nieznacznych ilosci nowych wyz-
szych alkoholéw i estréw i w ten sposéb przyczynia¢
sie do dojrzewania napoju.

Okoliczno$¢ te wykorzystujg niekiedy browary
w ten sposdb, ze, chcac spowodowac szybko dojrzanie
miodego piwa i nada¢ mu charakter produktu star-
szego, wiecej odleZalego, Sciggajg je wprost na stary
osad drozdZzowy ’), powstaty w kufie po odpuszcze-
niu z niej gotowego piwa.

Jest to jednak przedsiewziecie nader ryzykowne,
mogace doprowadzi¢ tatwo dol bardzo niepozadanych
rezultatbw, gdyz prawie zaden tego rodzaju zwat
drozdzowy nie jest wolny od niepozadanych mikro-
organizméw, a tem mniej od martwych komorek
drozdzowych. Martwe komorki, ulegajgc po pewnym

") Nie znam odpowiednich polskich wyrazéw na termina
niemieckie: ,,das Gelager", ,,Hefegelager", ,Fassgelager”. Moze
bytoby niezte stowo: ,zwal", ,zwat drozdzowy", ,zwat becz-

kowy".
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FABRYKA KORKOW

E. POMERANZ

WIEDEN 1Il/l. Ditscheinergasse 3.
Adres telegr.. POMERK.ORK—WIEDEN.

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.

Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy

Oferty z prébkami sg chetnie dostarczane na zgdanie.

czasie rozktadowi, rozpadajg sie na bardzo drobne
czasteczki (mikroZzomaty), mogace wywota¢ w piwie
trudne do usuniecia zmacenie. Nadto, o ile miode pi-
wo nie dostanie sie odrazu do kufy zaraz po jej wy-
proznieniu z piwa i nie wypetni jej w catosci, a osad
drozdZzowy pozostat dtuzej bez ptynu pod wpltywem
powietrza, moga w nastepstwie samotrawienia sie
drozdzy (autofagja) powstawaé rozmaite nieprzyjem-
nie wonigce zwigzki (jak np. acetamid), ktére moga
wpltyna¢ bardzo niekorzystnie na smak i aromat pi-
wa, powodujgc podobng wade, jakg przy winie nazy-
wamy ,myszka" (charakteryzujaca sie bardzo nie-
zno$nym zapachem, przypominajgcym wydzieliny
mysie). Fakt jest, ze taki posmak w niektorych star-
szych, zresztg catkiem dobrych piwach, da sie zauwazy¢

Przy metodzie Nathana postepuje sie w ten spo-
s6b, ze w czasie dojrzewania i impregnowania piwa
bezwodnikiem weglowym, przerywa sie kilkakrotnie
doptyw gazu i w tym czasie odpuszcza sie partjami
osadzone na dnie naczynia drozdze. Piwo to, nie sty-
kajac sie przez diuzszy czas ze starzejagcemi sie,
ostabionemi i martwemi komdrkami, unika niekorzy-
stnego wptywu, powodowanego chorobliwemi wydzie-
linami gtodujacych i zamierajgcych mikroorganizmow.

Jest rzeczg zastanowienia sie godng, czy i w na-
szych browarach, przy wyrobie lepszych, dtuzszemu
dojrzewaniu poddawanych piw, nie bytoby réwniez
potgczone z korzyscig, aby w odpowiednim momen-
cie dojrzewania przepompowaé piwo z jednej kufy
lezakowej do drugiej, wypetnionej poprzednio bez-
wodnikiem weglowym pod odpowiedniem ci$nieniem
dajagcem sie podczas napetniania $wiezego naczynia
utrzymywaé na pozadanej wysokosci przy pomocy
szpuntu fermentacyjnego, klapy bezpieczenstwa czy
tez jakiegokolwiek innego przyrzadu.

Rozwazania nasze nad chemizmem fermentacji
alkoholowej zaréwno ze stanowiska teoretycznego
jak i praktycznego, moze nie pod kazdym wzgledem
nalezycie gruntownie poruszone, dobiegty do Korca.

WidzieliSmy, jak wigzka nader trudnych ze sta-
nowiska teoretycznego problemoéw, ktore przez setki



296

lat pozostawaty bez wyjasnienia, dzieki niestrudzonej
a zmudnej pracy catego zastepu dzielnych pracowni-
kéw, w ostatnich dziesigtkach lat, w szybkiem tempie
prowadzonych, doczekaty sie w wysokim stopniu po-
mysInego rozwigzania.

WidzieliSmy dalej, jak wyniki tych ciezkich prac,
przeniesione na dziedziniec praktyki, zdotaty nam
wyswietli¢ caty kompleks niejasnych dotad zagadnien
technicznych, dotyczacych budowy i dojrzewania piwa.

Rzecz naturalna, Ze i dzi$ nie wszystkie jeszcze
zakatki tego olbrzymiego gmachu przemystowego sg
nalezycie wiedzg oSwietlone. Niejedno jeszcze dla
praktyki wazne pytanie zalega w pracowniach nauko-
kowych, czekajac swej kolei na rozwigzanie.

Miejmy jednak nadzieje, ze nieustajgca praca
coraz szerszego zastepu chetnych pracownikéw be-
dzie i dalej w tempie niemniej szybkiem rzuca¢ dalsze
promienie zyciodajnego Swiatta na rozlegte gatezie
dzi$ juz silnego i powaznego przemystu fermentacyjnego.

WYWOZ SLODU.

(Referat wygtoszony na posiedzeniu wiascicieli stodowni w dn.
23 b. m.).

Korzysci jakie odnieS¢ mozemy z wywozu stodu
zagranice, przy naszych mozliwosciach produkcyj-
nych i bogactwie surowca, zostaty juz szeroko omo-
wione tak na tamach prasy, jak i na szeregu posie-
dzen sfer urzedowych i bezpo$rednio zainteresowa-
nych. Wobec tego 0 tem wspominaé juz nie bedziemy.

Pozostaje tylko pytanie dlaczego stodu na wy-
wolz nie produkujemy i tych korzysci nie osiggamy.
OdpowiedZ na to daty nam juz poprzednie obrady.
Na rynkach zagranicznych napotykamy silne, a prze-
dewszystkiem doskonale zorganizowane wsp6iza-
wodnictwo wobec ktérego, jako poszczeg6lne w roz-
sypce dzialajace przedsiebiorstwa, pozbawione przy-
tem wydatnej pomocy ze strony wiadz do tego* po-
wotanych, stoimy bezradni.

Teraz, dzieki chwalebnej inicjatywie Panstwowe-
go Instytutu Eksportowego, za ktdrg tu w imieniu
C. Z. P. P. i S. skladamy uroczyste podziekowanie,
mozemy wobec przedstawicieli Ministerstwa Prze-
mystu i Handlu omoéwi¢ warunki, w jakich mozliwy
bedzie wywoéz stodu, a przez to—uruchomienie i roz-
woéj naszego stodownictwa.

Rzecz jasna, ze nie mozemy w chwili obecnej
mysle¢ o opanowaniu rynkéw zagranicznych zazdros-
nie i energicznie strzezonych przez inne kraje, cho-
dzi narazie tylko 6 uplasowanie zagranica pewnego
kwantum stodu, ktoreby zapewnito uruchomienie na-
szych dos¢ licznych stodowni.

Zadanie to, mimo skromnych zamierzen, tez nie
jest tatwe. Chcac przenikng¢ na zagraniczne rynki
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zbytu i na nich sie osta¢, musimy walczy¢ nietylko
z konkurentami, ale i z nieszczegdlng opinjg stodu
polskiego, opinja — ktorg zawdzieczamy dzikiemu,
niezorganizowanemu wywozowi, jaki mial miejsce
w okresie inflacyjnym. Zadanie to, jak zaznaczyli-
$my, nie jest fatwe tembardziej, ze nasz wywoéz sto-
du nie ma zadnego oparcia o rynek wewnetrzny, kté-
rego pojemnos¢ jest bardz6 mata, gdyz kazdy bro-
war jest u nas jednoczes$nie stodownig. Tu podkre-
$li¢c musimy, ze z szeregu ulg, z jakich korzysta¢ be-
dzie w przysztosci wywoéz stodu, musi rowniez ko-
rzystac obrot wewnetrzny, co nie pozostanie bez
wplywu na sprawy przywozu.

Czynnikami decydujgcymi w sprawie wywozu
sg: jakos¢, cena i kredyty.

Wywozi¢ musimy towar tylko pierwszej jakosci,
a to mozemy osiaggng¢ przez standaryzowanie stodu
i natozenie prohibicyjnego cta wywozowego na sto-
dy poslednie niestandaryzowane. Prawne uregulo-
wanie cta i standaryzacja stodu nalezy do wiadz,
wytwarzanie za$ stodu wysokiej wartosci, nalezy do
przemystowcoéw. Tu musimy dotozy¢ wszelkich sta-
ran i troskliwie baczy¢ na nasze warsztaty pracy,
bysmy w przysztosci nie zaprzepascili tych zdoby-
czy, jakie mozemy osiggng¢ przy pomocy w tym Kie-
runku nastawionej polityki gospodarczej. Zastrzec
tu jednak nalezy, Ze nie wszystkie stodownie stojg
na nalezytym technicznym poziomie i, Ze w Kkilku
wypadkach okaZe sie potrzeba inwestowania kapita-
tow, ktérych nie posiadamy. Tu mozemy liczy¢ na
pomoc panstwowych instytucji kredytowych i kapi-
tatu zagranicznego — w tym jednak tylko wypadku
jezeli przez zorganizowanie naszego Wywozu 0Sigg-
niemy juz pewne dodatnie wyniki naszej aktywnosci.

Standaryzacja stodu dotyczy¢ winna: zawarto-
$ci wody, zawartosci ekstraktu, klarownosci brzeczki
i procentowosci ziarna | i Il wielkosci. Doniostg
sprawg jest tu rowniez ustalenie opakowania, wpty-
wajacego na zawarto$¢ wody.

Cla wywozowe, w wysokosci uniemozliwiajacej
wywoz, winny by¢ natozone na kazdy stod skierowa-
ny zagranice, a nie posiadajgcy Swiadectwa standar-
dowego wydanego przez powotang instytucje.

Drugim czynnikiem umozliwiajagcym wywdz jest
cena. | tutaj musimy oczekiwa¢ pomocy ze strony
wiladz w dziedzinie taryf kolejowych, podatkow
i premji wywozowych.

Wszystkie stodownie, bez wzgledu na wywoz,
winny Kkorzysta¢ z taryf tak zwanych zawozowych
co wptynie dodatnio nietylko na wywoz, ale i na
ograniczenie przywozu. Taryfy te winny by¢ oczy-
wiscie stosowane przedewszystkiem przy eksporto-
wych taryfach ulgowych.

Stéd przeznaczony na wywoz winien by¢ zwoi-
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niony od podatku obrotowego. i przy wywozie winien
by¢ premjowany przynajmniej w takim stopniu, by
pokrywat cto jakie optaca przy penetracji na rynek
obcy. Forma i wysoko$¢ premji wywozowych byty-
by punktem do Scislejszych narad.

Zalezno$¢ ceny od kredytu nasuwa nam pytanie
skad czerpa¢ $rodki na zapewnienie dziesieciomie-
siecznego kredytu, do ktorego odbiorca stodu zagra-
nica jest przyzwyczajony, a bez czego penetracja na
rynki obce bytaby wysoce kosztowna, a wiec niemal
niemozliwa. | tu, tak samo jak przy kredytach in-
westycyjnych, bedziemy mogli liczy¢é na pomoc rza-
du i kapitatu zagranicznego po zorganizowaniu sto-
downi.

Kredyty sg na rynku stodowym zagranicznym
i krajowym jednym z najpowazniejszych czynnikow.
| tu moze wkraczamy w dziedzine jezeli nie najzy-
wotniejszg to w kazdym badz razie stanowigcg pod-
stawe naszych zamierzen.

Zgéry mozemy by¢ pewni, Ze w tym stanie,
w jakim stodownictwo nasze w chwili obecnej sie
znajduje, zdobycie jakich§ powazniejszych kapita-
tow jest niemozliwe, a drobniejsze kredyty, jakie uzy-
ska¢ moga przedsiebiorstwa poszczeg6lne, sg i dro-
gie i niedostateczne. P&ki stodownictwo nie ziaczy
swoich wysitkéw w silnej dajacej wszelkie gwarancje
rozwoju organizacji, dotad nie moze byé mowy o za-
interesowaniu kapitatbw zagranicznych, ktérych po-
moc przy$pieszy tempo naszego rozwoju.

Z drugiej strony ten sam kapitat zagraniczny
znajdzie zainteresowanie w finanasowaniu naszego
wywozu, jezeli wywoz otoczony bedzie opiekg wiadz
a organizacja stodowni bedzie miata zagwarantowane
przywileje, ktére omawiamy.

MOZLIWOSCI EKSPORTU JECZMIENIA BRO-
WARNEGO, StODU | CHMIELU DO WELOCH ),

Statystyka wioska wykazuje w przywozie jecz-
mienia z 1928 r. 4,695 tonn za 5.565.105 lir.

Nalezatoby wobec tego, aby firmy polskie prze-
staty niezwiocznie Konsulatowi Generalnemu prdbki
jeczmienia browarnianego najlepszego gatunku, oraz
podaty ceny tegorocznej produkcji celem blizszego
zbadania sytuacji.

Bytyby réwiez pozadane prdbki i ceny jeczmie-
nia karmnego, gdyz przy dogodnych cenach mozli-
wos¢ jego zbytu we Wioszech nie jest wykluczona.

Wedtug oficjalnej statystyki za 1928 r. sprowa-
dzono stodu 1,398 tonn za 25.548,270 lir. Clo wynosi
40 lir ztotych od g.

") Informacje Panstwowego Instytutu Eksportowego
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Przewidywane sg ceny za stod czeski 250 Kc.
za 100 kg. franco waga Tryjest, ptatne 4 — miesiecz-
nemi akceptami z prawem prolongaty na 4 dalsze
miesigce, lecz ceny te jeszcze nie sg utalone. Przy
ofertach niezbedne jest podanie analizy ekstraktu
stodowego wedtug metody Ballinga. W zesztym roku
Wiochy sprowadzity chmielu 3,372 g. za 7.069.781
lir. Zapotrzebowanie powyzsze pokrywajg w b/ Cze-
chostowacja i Niemcy, gdyz wioskie browary majg
zupetne zaufanie gtéwnie do marek czeskich Saaz
i Auscher i do marki niemieckiej Spalt. Wprowadze-
nie chmielu nowego pochodzenia napotyka na trudno-
éci, ale wielka wytrwatos¢ i dtugie zabiegi dobrze
wprowadzonego agenta mogg stopniowo usung¢
uprzedzenie do polskiego chmielu i uratowa¢ wejscie
do wioskich browarow.

W biezagcym roku udato sie agentowi Warszaw-
skiego Syndykatu Plantatoréw Chmielu umiesci¢ na
prébe 30 centnarow chmielu lubelskiego pochodze-
nia. Rezultat okazat sie bardzo dobry i jest nadzieja,
ze zrobiony zostat pierwszy krok dla wprowadzenia
polskiego chmielu do Wioch.

Pozadane sg dobre probki chmielu i ceny infor-
macyjne.

ROZLEWACZE BUTELKOWE

»»

GANBRINUS

sSp. z 0. O.

POZNAN, UL. WIELKA 16
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YULKAN-WERKE A. G., Berlin S. W. 61
Skfad na Polske

KAROL HESSENPIULLER

BYDGOSZCZ, TEL. 379.

DOM HANDLOWY
S. BORNSTEIN i S. BROMBERG w Lublinie

poleca

CHMIELE POLSKIE

pierwszej jakosci oraz
A\T) pierwszorzednej jakosci z gwarancja analizy
ze znanej stodowni ,,K. R. Vetter* w Lublinie

Adres telegraficzny: BROMBORN, telefony 216 i 1351,
skrzynka pocztowa 54.

<LRURPINM Y

uzywane lecz w dobrym stanie:

Aparat do pasteuryzacji piwa butelkowego,
Aparat do prania masy filtracyjnej,

Maszyne do czyszczenia i sortow. jeczmienia,
Maszyne do czyszczenia i polerowania stodu.

Zgtoszenia z podaniem ceny, firmy pochodzenia i spraw-
nosci urzadzenia, nadsyta¢ do Zarzadu Browaru Dzikow,
p. Tarnobrzeg.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskie;j.

Rozporzadzenie Rady Ministréow z dnia 22 wrze$nia
1929 roku w sprawie ochrony nazwy regional-
nej ,piwo grodziskie".

Na podstawie art. 4 p. 2 ustawy z dnia 2-go
sierpnia 1926 roku o zwalczaniu nieuczciwej kon-
kurencji (Dz. U. R. P. Nr. 96, poz. 559) zarza-
dza sie co nastepuje:

8 1. W handlu piwem na terytorjum Rzeczy-
pospolitej Polskiej zastrzega sie prawo uzywa-
nia nazwy regjonalnej (terytorjalnej) ,,piwo gro-
dziskie" wylacznie dla tych producentow, ktérzy
produkuja lub produkowac bedg piwo na obsza-
rze miasta Grodzisk Wielkopolski.

8 2. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w zy-
cie po uptywie jednego miesigca od dnia ogtosze-
nia. )

Prezes Rady Ministrow: Switalski.
Minister Sprawiedliwosci: St. Car.
Minister Przemystu i Handlu: E. Kwiatkowski.

z dtugoletnia samodzielng praktyka we wzorowo prowa-
dzonych browarach, z ukonczong szkotg fachowg w kraju
i zagranicg, poszukuje posady.

taskawe oferty do Przem Piwow. pod ,Zdolny piwowar**.

Popierajmy przemyst Krajowy!
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CENY JECZMIENIA
Warszawa. 24/ X '27.00 — 29.00 zt.
25/ X 27.00 — 2900 zt
28/ X 27.00 — 29.00 zk
29/ X 27.00 — 29.00 zt
Krakdéw. 25/ X 28.00 — 30.00 zk.
s 27/X  28.00 — 30.00 zi
Lublin. 24/ X 26.00 — 27.00 zt.
25/ X 2600 — 27.00 z.
26/ X 26.50 — 27.00 zt.
28/ X 26.00 — 27.00 zi.
Poznan. 23/ X 26,50 — 29.50 zt.
25/ X 26.00 — 29.00 zt.
26/ X 26.00 — 29.CO zt.
, 28/ X 26.00 — 29.00 zt
Wilno. 25/ X 25.00 — 27.00 zi.
29/ X 25.00 — 27.00 zt.
Hamburg. 26/ X 8.10 flh. Dun. Ros
28/ X 8.15 flh. Dun. Ros.
26/ X 8.5 flh. La Plata
28/ X 8.60 flh. La Plata
26/X 8.10 flh. Marocco
58/X 8.15 flh. Marocco

PRZEMYSt PIWOWARSKI.

22/ X
23/ X
241 X
257 X
26/ X
28/ X

22/ X
23/X
24/X
26/ X
271 X

Chicago.

Nowy York.

Jeczmien
Jeczmien
Jeczmien
Jeczmien
Jeczmien
Jeczmien

Jeczmien
Jeczmien
Jeczmien
Jeczmien

Jeczmien stodowy 69 cts.

stod-owy
stodowy
stodowy
stodowy
stodowy
stodowy

stodowy
stodowy
stodowy
stodowy

55— 65 cts.
56— 66 cts.
56 — 67 cts.
56— 66 cts.
58— 68 cts.
62— 70 cts.

69 cts.
69 cts.
69 cts.
69 cts

299

za bushel
za bushel
za bushel
za bushel
za bushel
za bushel

za bushel
za bushel
za bushel
za bushel
za bushel

.PRZEMYSE PIWOWARSKI'

jest najskuteczniejszym, najprost-
szym i najtanszym sSrodkiem reklamy
dla produktdéw potrzebnych w prze-

mysSle piwowarskim.

Dane Panstwowego Urzedu Statystycznego, dotyczace produkcji piwa w roku 1928.

Wyszczegolnienie

| Ogoétem.......ccccovvvieiennne.
Browary | czynne w grudniu
) CZEIWIEC.........ccoveeeen
Robotnicy grudzief........cccoeeeiivenenn,
Silniki )
LiCczba. ..o

Ogolna moc W KM......o.oooeoviveiciicenn,
Produkcja piwa tys. Itr.......ccceennnene,

Zapasy piwa w koncu roku tys. Itr.
Zuzyto na produkcje tonn:

BROWARY:
1
1927 Ou6h
gorem Centralne
247 194 81
182 188 79
5.737 6.078 2.066
6.219 6.218 2 205
1.126 1.143 177
20.294 20231 3.078
209.711 251.050 61.167
38.204 40.469 6.651
40.279 50.106 11.784
681 855 191
16 101 43

9 2 8
Wojewoddztwa
Wschodnie ~ Zachodnie  Potudniowe
!
22 49 42
21 47 41
285 1.607 2.120
311 1.648 2.054
62 429 475
762 8.038 8.353
12.526 71.154 106.203
1.509 13.499 18.810
2.519 13.671 22.132
36 303 325
— 57 |

¥ Wszystkie zmontowane i zdatne do uzytku wedtug stanu w dniu 31.XI11.1927 i 1928 bez pradnic (dynamo).

Zrodto:
przemystowe od | do VII kategorji wigcznie).

1927 —dane Ministerstwa Skarbu, 1928—dane Statystyki Przemystowej Gtdwnego Urzedu Statystycznego (zaktady
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SYNDYKAT

PLANTATOROW CHMIELU

Sp. Akc.

WARSZAWA, CZERNIAKOWSKA 217. TEL. 61-20.
Adres telegr.: ,,LUPULINA”.

Poleca chmiele polskie najlepszej jakosci.

Znak ochronny.

CENA OGLOSZEN: 1 str. zt. 150.—; '/2 str. Zt. 80.—; '/3 str. Zt 60—; */« str. Zt. 45— Zastrzega sie zmiane cen ogtoszen.
Redaktor: W. Adam.---------- Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskie;j.

Drukarnia i Litografia p. f. ,,JAN COTTY“ w Warszawie, Kapucynska 7.



