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HUTfi SZKLRHR M F E N1 K S w PIOTRKOWIE TRYB,
_1,, BUTELKI, OEMIONY | BALONY ze szkfa oranzowego.

Specjalnosé: BUTELKI

DO PIWA, PORTERU, WOD MINERALNYCH

ORAZ DLA PRZEMYStU FARMACEUTYCZNEGO.

" Produkcja maszynowa'.!!

Adres: P10TRKOW TRYB. Telefon 111

STEFAN STRASZYNSKI.

Gotowanie brzeczki.

Postepy w dziedzinie techniki piwowarskiej, da-
zace do usprawnienia pracy i ekonomizacji ciepta, do-
prowadzity po krétkich stosunkowo prébach do nie-
mal zupetnej eliminacji kottdbw warzelnych, ogrze-
wanych ogniem, zastepujac tenze parg. Niewatpliwie,
gtownym czynnikiem decydujgcym, byto tu lepsze
wyzyskanie ciepta, ktére przy dobrych urzadzeniach
parowych wynosi 70 — 90% podczas, gdy w drugim
wypadku wynosi ono zaledwie 40 — 50% zaleznie od
konstrukcji kotta, jego czystosci, budowy paleniska,
etc.; to tez dzisiaj niemal wszystkie browary postu-
gujg sie wylgcznie urzadzeniami parowemi. W ostat-
nich czasach pojawiajg sie coraz czesciej gtosy kry-
tyki, poparte zresztg bardzo powaznemi argumenta-
mi rzeczowemi, odnosnie do jakosci piw, otrzymywa-
nych przez gotowanie parg i ognhiem, co doprowadzi-
to w rezultacie do znacznego ulepszenia systemOw
ogrzewania parowego, ktore dzi$ doréwnuje w zupet-
nosci ogniowemu pod wzgledem jakosci produktu,
a przewyzsza go pod wzgledem ekonomicznym. Z dru-
giej jednak strony, te urzadzenia nowoczesne sg bar-
dzol kosztowne i obecnie skierowywane sg wysitki do
podnoszenia sprawnosci starszych systeméw kottéw
parowych, ktéremi sg np. kotty o podwojnem dnie.

Czy gotowanie ogniem daje lepsze piwa to trud-
no stwierdzi¢ bezwzglednie, jednak w wielu wypad-
kach ronice te okazaty sie dobitnie, tak, ze to zjawi-
sko nalezy przynajmniej w zarysach omoéwi¢. Jest
rzeczg, od bardzo dawnych czaséw znana, ze spo-
sob gotowania brzeczki ma wielki wplyw na ja-
kos¢ piwa i wowczas, gdy jeszcze piwowarstwo
nie stalo na tak wysokim poziomie jak dzi-
siaj gotowano czasami brzeczke po kilka go-
dzin, az do uzyskania dobrego przetomu, a tak diu-
gie gotowanie bylo spowodowane nieodpowiednio
przygotowanemi surowcami. Dzi§ wiemy czem moze

mnwytrzymatosc¢ bezkonkurencyjnall!

Adres telegr.: FENIKS—PIOTRKOW TRYB.

by¢ spowodowany zty przetom oraz znamy Srodki
zaradcze; wowczas, uciekano sie do przedtuzania go-
towania. Jednym z najwazniejszych powoddéw gotowa-
nia brzeczki, jest uzyskanie dobrego przetomu, gru-
boziarnistego i obfitego, oraz uzyskanie brzeczki
0 ognistym potysku, ktéra pozostaje klarowng dtuz-
szy czas podczas stygniecia. Ciatami tworzgcemi prze-
tom, sg ciata koloidalne, zawarte w brzeczce, jak np.
ciata biatkowe, potaczone biatka z garbnikami, zywi-
ce, etc.,, ponadto za$ sole mineralne, jak fosforan
i weglan wapniowy. Wytrgcanie sie tych ciat pod-
czas gotowania uzaleznione jest od czynnikow takich,
jak temperatura brzeczki, intensywno$¢ gotowania,
wielkos$¢ czasteczek ciat koloidalnych, oraz Ph brzecz-
ki. Widzimy wiec, ze te czynniki uzaleznione sg od
jakosci i skfadu stodu, wody, chmielu, oraz od sy-
stemu i konstrukcji kotta. Poniewaz ciata koloidalne
brzeczki pochodzg w olbrzymiej wiekszosci ze stodu,
wielko$¢ ich czasteczek zalezy od mniej, lub wiecej
posunietej odbudowy stodu, oraz nastepnie od tem-
peratury odsuszania tegoz, za$ ilo$¢ ich zalezy po-
nadto od sktadu chemicznego wody, uzytej tak do
zacieru, jak i wystadzania, czasu wystadzania i t. p.
Wytragcanie sie tych koloidow podczas gotowania
uzaleznione jest w wysokim stopniu od korzystnego
Ph, ktérego optimum jest okoto 5,2, kiedy to czastecz-
ki koloidalne przechodzg najtatwiej przez swdj punkt
izoelektryczny, gdzie zostajg pozbawione fadunku,
a stykajac sie ze sobg, koagulujg. Im czasteczki te sg
wieksze, tern predzej osiagng ten punkt i odwrotnie;
Ph brzeczki za duzy, lub za maly moze uniemozli-
wia¢ koagulacje, za$ wysoko$¢ Ph jest uwarunkowa-
na gtdwnie chemicznym sktadem stodu i wody. Prze-
szediszy teraz do temperatury brzeczki oraz inten-
sywnosci gotowania, to wiadomem jest, ze gotowanie
brzeczki pod ci$nieniem, czyli przy wyzszej tempera-
turze, powoduje tadny przetom w krotkim czasie.
W kotle mamy jednak do czynienia z gotowaniem
brzeczki pod normalnem ci$nieniem i tu okazuje sie,
ze ruch cieczy ma bardzo wazny wptyw na przetom.
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Im wiecej gwattownie gotowanie sie odbywa, tem cze-
Sciej czastki koloidalne zderzajg sie z sobg, koagu-
luja, zwiekszajac przytem swojg objetos¢, poczem
fatwiej wypadajg z roztworu, co oczywiscie przyspie-
sza dogodny Ph ptynu. Wzorem gotowania wiec by-
toby takie, gdzie brzeczka zostaje podrzucang stru-
gami w gore podczas catego procesu gotowania. Jeze-
liby efekt takiego gotowania mierzy¢ iloscig wydzie-

PRZEMYSt PIWOWARSKI.

lonego osadu, to okazuje sie, ze w czasie takiego go- |

towania ilo$¢ osadu wydzielonego jest z reguty wiek-
szg od ilosci osadu przy gotowaniu spokojnem, na-
wet przy temsamem wyparowaniu procentowem. Im
wiecej tych ciat zostaje wydzielonych przy gotowa-
niu, tem piwo ma smak szlachetniejszy, zachowujac
nadal swojg petnos¢ i pienistosc.

Co sie tyczy kottdw warzelnych, to bez wzgledu
na system ogrzewania, powinny one pozwala¢ na od-
powiednio silne wyparowanie oraz na intensywne go-
towanie.  Stwierdzi¢ jednak trzeba, ze gdy chodzi
0 kotty warzelne parowe o podwdjnem dnie, to one
przewaznie tym wymaganiom nie odpowiadajg, po-
siadajg zwykle znaczng gtebokos¢ w stosunku do
kottow ogrzewanych ogniem, zbyt matg powierzchnie
ogrzewalng i wolng powierzchnie parowania. To tez
ich wyparowanie wynosi od 3—6% na godzing, rzad-
ko kiedy osiggajac 6% ; ze wzgledow za$ konstruk-
cyjnych, nie mozna uzywac¢ do ich ogrzewania pary
0 ci$nieniu wyzszem ponad 3 atmosfery. O intensyw-
nem gotowaniu w tych warunkach nie moze by¢ mowy-
w przeciwienstwie do kottdbw ogrzewanych wolnym
ogniem, gdzie wysoko$¢ brzeczki wynosi okoto 1 m,
lub nowoczesnych ptytkich kottow warzelnych, ogrze-

Inz. MARJAN KIWERSKI.

Dzieje piwowarstwa.

Odnosne dokumenty pochodzg z czaséw najdaw-
niejszych sg wiec najstarszemi przepisami piwowar -
skiemi, jakie kiedykolwiek sporzadzono. Sg to prze-
dewszystkiem rachunki i wykazy kaptanow Swiatyni
bogini Ba-u w Lugasch, zawierajgce spisy zboza wy-
dawanego z magazynow S$wigtyni. Nastepnie znajdu-
jemy kwity piwowardéw Owczesnych na wydane im
w celu sporzadzenia piwa produkty, a takze rachun-
ki piwowaréw podajace ilosci dostarczanego do Swig-
tyni piwa gotowego. Z ,rekopiséw” tych wnioskuje-
my, ze najtanszym rodzajem piwa babilonskich cza-
sow najdawniejszych byto tak zwane ,,piwo ciemne"
(,,bi-gig") (,,das schwarze Bier™). Przepis sporzadza-
nia tego piwa z jeczmienia i Pszenicy podaje:

»Aby otrzyma¢ 80 litrow piwa ,,ciemnego" po-
trzeba zuzyc:
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wanych parg o cisnieniu 6 — 8 atm., krgzagcag w we-
zownicach obrotowych, w ktérych to kottach osigga
sie wyparowanie dochodzace do 9 — 12% na godzine.
Przedstawiwszy w zarysach charakterystyke kot-
tow, zastanowic sie nalezy nad samym procesem
ogrzewania brzeczki, badzto para, badz ogniem. Tak
gazy spalenia, jak i para nie stykajg sie wprost
z brzeczka, lecz ich ciepto zostaje przenoszone przez
metalowe S$ciany kotta za posrednictwem przewod-
nictwa cieplnego tegoz metalu do brzeczki, ktora
ogrzewang zostaje gtownie przez konwekcje, t. j. przez
powstawanie w niej pradéw pod wptywem ciepta.
Ogrzewanie sie cieczy i gazu dokonywuje sie przez
konwekcje, gdyz ich przewodnictwo cieplne, jest zni-
komo mate w stosunku do przewodnictwa metali. Im
wyzsza bedzie temperatura zrodia ciepta, tem wiek-
szg bedzie ilo$¢ kaloryj, przechodzacych do piynu
przez jednostke kwadratowg powierzchni, w ciggu
pewnego czasu. Biorgc pod uwage ogrzewanie ogniem
widzimy, ze temperatura gazOw spalenia wynoszaca
okoto 1000°, jest znacznie wyzszg od temperatury pa-
ry o trzech atmosferach, a wynoszacej 140°.
Wyobrazmy sobie teraz czes$¢ $ciany kotta z brz ¢ >
ka, ogrzewanego przez gazy spalenia, wzglednie pare:

Cl 1 tj
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18 litrow pszenicy wytuskanej,

18 litrébw ,jasnego chleba jeczmiennego",

24 litry ,palonego chleba piwnego jeczmien-
nego" i

36 litrow stodu jeczmiennego.
Na 78 litrow produktéw jeczmiennych dobierano
wiec tylko 18 litrébw pszenicy, a z ogolnej ilosci 96 li-
trow ziarna otrzymywano 80 litrow piwa gotowego.
Stosunek surowca do otrzymanego produktu wynosit
6 do 5, a stosunek dodatku pszenicy do ogolnej ilosci
ziarna byt 1 do 5.

Gotowano takze i szlachetniejszy typ piwa ciem-
nego, co$ w rodzaju obecnego ,,Dubeltowego”, czy
»~Podwdjnego”, czy tez ,,Kulmbachera”, zwat sie ten
nektar ,,dobrem piwem ciemnem" (,,bi-gig-dug-ga™)
(,das gute schwarze Bier"). Na wyréb tego' piwa
otrzymywat déwczesny kierownik browaru, jako por-
cje miesieczng:

90 litrow jeczmienia na ,,jasny chleb jeczmienny",



28

T jest to temperatura $ciany kotta,

t, jest to temperatura ptynu ponad dnem Kkotta,

t jest to temperatura gazoéw spalenia, wzgl. pary,

¢, wspotczynnik przewodnictwa ciepta, gaz-metal,

¢ wspodtczynnik przewodnictwa ciepta, metal-ptyn.

Wspodtczynnika przewodnictwa samego metalu,
zatozywszy ,Ze jest to miedZ, mozna nie bra¢ pod
uwage, gdyz $ciana miedziana takiej grubosci stawia
cieptu znikomy opo6r w przeciwienstwie do gazow
i ptynu. llos¢ kaloryj, przechodzacych z gazéw spa-
lenia, wzglednie pary do brzeczki w ciggu pewnego
czasu przez jednostke kwadratowg powierzchni, jest
proporcjonalng do réznicy temperatur, t — t,, po
obydwdch stronach Sciany. Przyjagwszy, ze tempera-
tura gazébw spalenia wynosi 1000, pary za$ 140",
oraz wiedzac, ze temperatura ogrzewanej brzeczki
ponad dnem jest jednakowa bez wzgledu, czy ogrze-
wa sie parg, czy ogniem, zdawacby sie mogto, ze
w wypadkach ogrzewania ogniem liczba kaloryj,
przechodzgcych do ptynu przez jednotske kwadrato-
wa powierzchni ogrzewanej, w ciggu tego samego cza-
su, bedzie znacznie wyzszg, a przez tosamo tempera-
tura T, tejze Sciany w tym wypadku winna by¢ wyz-
szg, gdyz miedZ tyle ciepta odda brzeczce, ile go
otrzyma od gazéw. Wyraziwszy to rOGwnaniem otrzy-
mamy: ¢ (t — T) — ¢, (T — tj skad temperatura T
Sciany rowna sie:

T== cLztc1ll
c4-ci

Podstawiwszy w tern réwnaniu doktadnie zmie-
rzone wspdtczynniki przewodnictwa, oraz temperatu-
ry, okazuje sie, ze w wypadku ogrzewania ogniem

90 litrow jeczmienia na
jeczmienny",
60 litrow jeczmienia ,,na optacenie robocizny",
336 litrébw jeczmienia na stéd jeczmienny,
336 litrow biatej pszenicy (orkiszu)  (,,as-bar-
bar™) i
30 litréw pszenicy ,,na ptace robotnicze":
Sg réwniez przepisy, na mocy ktérych ,,dobre piwo
ciemne" przygotowywano z samego tylko jeczmienia
i jego produktéw. ,,Dobre Piwo ciemne"
wiec podwaojng ilos¢ surowca, niz normalne
ciemne"”, byto wobec tego piwem drozszem.
Nastepny gatunek piwa pszenno-jeczmiennego
nazwe ,piwa czerwonego" (,,bi-si")  (,rotes

»palony chleb piwny

»Piwo

nosit
Bier™).
Na 100 litréw tego piwa zuzywano:
96 litrow ,,chlebéw piwnych jeczmiennych”,
120 litréw pszenicy wytuskanej i
120 litréw zgniecionego stodu jeczmiennego.

PRZEMYSt PIWOWARSKI.
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i parg, przy tejsamej szybkosci ruchu ptynéw w kot-
le, temperatura T Sciany kotta jest o kilka stopni
Wyzszg przy ogrzewaniu ogniowem. Temperatury
§cian i r6znice ich w obu wypadkach ogrzewania ma-
lejg ze wzrostem szybkosci ptynu, wzrastajg w wy-
padku odwrotnym, wahajagc sie w granicach od 115
do 130", co potwierdzajg pomiary. Wida¢ stad, ze
ruch ptynu jest czynnikiem ufatwiajgcym przecho-
dzenie ciepta, gdyz wcigz Swieze warstwy ptynu sty-
kajg sie ze Scianami kotta. Aczkolwiek w wypadku
ogrzewania ogniowego istnieje pewna roznica w tem-
peraturze Sciany, to jednak nie jest ona tak duza, jak
to moznaby na pierwszy rzut oka przypuszczaé. Wy-
thumaczy¢ to mozna tatwo, zwazywszy, ze wprawdzie
gazy spalenia majg wysoka temperature, lecz nie od-
dajg one ciepta swego w zupetnosci kottu, ogrzewa-
jac obmurowania, oraz uchodzac z pod paleniska
z temperaturg okoto 400". Wspotczynnik przewod-
nictwa cieplnego tych gazéw jest bardzo maty; wzra-
sta on wprawdzie z szybkoscig przeptywu gazow, lecz
wtedy maleje wydajno$¢ cieplna kotta. Najwiekszy
opor przechodzeniu ciepta do wewnatrz kotla stawia
warstwa sadzy, osiadajacej stale na $cianach kotta.
Gdy jednak w wypadku kotta ogrzewnego para,
0 podwdjnem dnie, ogrzewanie jest prawie réwno-
mierne, powodujgc spokojny ruch cieczy, to przy
Ggrzewaniu ogniem jezyki ptomieni, dochodzace do
Scian kotta powodujg w tych punktach przegrzanie
brzeczki, podrzucanie jej strugami w gore, a zatem
zywszy jej ruch, lepsze przenoszenie ciepta, burzli-
we gotowanie, tern wiecej, ze wysoko$¢ warstwy
brzeczki w kotle ogniowym jest zwykle znacznie
mniejsza, niz w kotle O podwdjnem dnie ogrzewanym

Jak widzimy z tego wykazu ilo$¢ dodawanej
pszenicy jest juz wiekszg niz w przepisach Poprzed-
nich.

Jeszcze wiecej pszenicy zuzywano na wyrdb pi-
wa ,,Najlepszego" (,,bi-kal") (,,Prima Emmerbier").
Przepis odnosny podaje, ze na 50 litrbw piwa zuzy-
wa sie:

18 litrow pszenicy wytuskanej,
30 litrow stodu jeczmiennego i
18 litrow ,,jeczmiennych chlebéw piwnych".

PrzepisOw na sporzadzanie piwa ,bi-kal" pozostato
bardzo duzo, podajag one rozne ilosci i stosunki zuzy-
tych surowcow. Niektére z nich zalecajg mieszanie
ziarn jeczmiennych i pszennych w ilosciach jednako-
wych. W kazdym razie zwiekszanie iloSci pszenicy
zuzytej na wyrob piwa podnosi znacznie warto$¢ i ce-
ne tego napoju babilonskiego.

Do rzedu piw starozytnego Babilonu wyrabia-
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parg. Zwiekszajac gtebokos¢ dna, zmniejszamy wol-
ng powierzchnie parowania dla tejsamej ilosci brzecz-
ki, stad tez intensywnos$¢ parowania w kotle gtebokim
maleje.

Obfite strgcanie sie ciat z brzeczki podczas go-
towania daje nietylko piwa lepsze w smaku, lecz po-
nadto skraca czas dojrzewania tychze w piwnicy
sktadowej, gdyz pozostajagce w piwie koloidy, ktére
miaty by¢ wytrgcone przez gotowanie, tam dopiero,
zwolna wydzielajg sie; to tez mtode piwa, z brzeczki
nienalezycie gotowanej, po opuszczeniu piwnicy cze-
sto metniejg z niewiadomych powodow.

Poniewaz ze wzgledu na wydajnos¢ cieplng kotty
ogniowe s3 bardzo nieekonomiczne, buduje sie dzi-
siaj kotly ogrzewane parg, jednak skonstruowane tak,
ze w zupetnosci odpowiadajg wymogom im stawia-
nym co do dzielnoSci wyparowania, posiadajac duz.g
wolng powierzchnie parowania, gdyz warstwa brzecz-
ki jest niskg, oraz duzg powierzchnie ogrzewalng
w stosunku do ilosci brzeczki. Powierzchnie ogrze-
walng stanowig u nich wezownice obrotowe, ustawio-
ne w jednej plaszczyznie, lub pietrowo, a zasilane
w kilku punktach parg o ci$nieniu 6 — 8 atm., ktora
to para ptynie w kierunku przeciwnym ruchowi we-
zownicy. Wracajac do kottdbw parowych o podwoj-
nem dnie, nieodpowiadajgcych przewaznie dzisiej
szym wymogom, a ktoérych przebudowa jest trudna
i kosztowna, to w czasie ostatnim zaczeto propago-
waé uzycie dodatkowych podgrzewaczy, ktére insta-
luje sie wewnatrz kotta w brzeczce. Sg to aparaty
do$¢ prymitywnej konstrukcji, przez ktoére przepty-
wa para o Wysokiem ci$nieniu, a majg one za cel
zwigkszenie powierzchni ogrzewalnej, a temsamem

nych z czystego jeczmienia zaliczy¢ mozna piwa, za-
znaczone w pozostatych hieroglifach nazwami:

,piwo przejsciowe"  (,,bi-du”) (,,das gangbare
Bier"),

»piwo najlepsze” (,,bi-sag”) (,,das feine Bier"),

,piwo  przejsciowe mieszane"  (,,bi-u-sa-du*)
(,,das gangbare Mischbier™),

i ,,najlepsze piwo mieszane™ (,,bi-u-sa-sig") (,,das
feine Mischbier").

Czystem piwem jeczmiennem w wielu wykazach
owczesnych nazywajg tez piwo ciemne (,,bi-gig")
(,.das schwarze Bier"), a takze ,,Najpierwsze piwo
ciemne" (,,bigig-dug-ga") (,,das Prima Schwarzbier"),
pomimo, ze wiele przepiséw podaje pewne ilosci psze-
nicy dodawanej podczas ich sporzadzania.

W dokumentach ‘babiloiskich znajdujemy je-
szcze czyste piwo jeczmienne pod nazwg piwa ,re-
sztkowego" (,,se-bar-bi-bir") (,,Nachbier”), Bylo to
piwo ,,stabe"”, wyrabiane z resztek brzeczki, pozosta-
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intensywnos$ci gotowania. Podgrzewacze takie, odpo-
wiednio umieszczone, dziatajg niewatpliwie dodatnio,
zwiekszajg intensywno$¢ gotowania i odparowania.
Nie sg one jednak u nas jeszcze znane z praktyki, kto-
ra dopiero moze wykaza¢ ich prawdziwg wartos¢.

tych w stodzinach, a wiec z ptynu, ktory dzisiaj
»cienkuszem™ nazywamy, resztki te niewyzyskanego
surowca, jeczmienia, zuzyte na wyréb tego piwa, no-
szg w oryginale nazwe ,,se-bar-bi-a-sud”. Semici na-
zywali ten rodzaj piwa ,hiktu".

Znane w pozniejszym Egipcie okre$lenie piwa
stowem ,heket", dostato sie nad Nil z dawnego Ba-
bilonu wraz z piwem, ktore byto tak zwanem ,roz-
cienczonem piwem jeczmiennem". Ten rodzaj piwa
nie byt jednak, jak ,piwo z resztek" wytworzony
z ,cienkuszu”, lecz powstat wskutek zastosowania
wiekszej proporcji wody zuzytej do zacieru normal-
nego. Bylo to piwo ,stabe”, o mniejszej zawartosci
ekstraktu w brzeczce pierwotnej. W jednym z ,kwi-
tow" 6éwczesnych czytamy, ze Kierownikowi browaru
wydano, jako porcje miesieczng, 2,188 tonn Owczes-
nych (po 300 litrow), czyli 656,400 litrbw jeczmienia
na wyréb piwa ,jeczmiennego rozcienczonego",
W tymze czasie otrzymuje on podiug wykazu 16
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ODMRAZANIE PRADEM ELEKTRYCZNYM
ZAMARZNIETYCH PRZEWODOW

W czasie pamietnej zimy roku ubiegltego zamar-
zanie przewodow w browarach, mimo zabezpieczenia,
byto na porzadku dziennym. W tym to czasie Dind,
inzynier gazowni w Neufchatel, przeprowadzit caty
szereg prob, jak sie przekonamy z pomysinym wyni-
kiem, odmrazania metalowych rur dziataniem pradu
elektrycznego w tych wypadkach, gdzie odkopywanie
nie byto trudne, badz tez zbyt diugo trwajace. Rzecz
jasna, ze te samg metode mozemy stosowac i do prze-
wodow odkrytych.

Metoda ta polega na przepuszczeniu pradu elek-
trycznego przez diuzszy lub krotszy odcinek zamarz-
nietej rury przez wigczenie jej koncoéw kablami od
30 do 40 mm przekroju.

Oczywiscie bytoby niebezpieczne przepuszczac
przez zamarzniety odcinek prad o normalnie uzywa-
nem napieciu, ktére przez zastosowanie odpowiednich
transformatoréw nalezy obnizy¢é od 10 do najwyzej
20 wolt. Zaleznie od dtugosci wigczonego odcinka ru-
ry intensywno$¢ reguluje sie na 150 do 400 amperdw.

Tym sposobem odmrazano przewody dtugosci
dziewige¢ do szeSciedziesieciu metréw w ciggu dwu
do jedenastu minut.

W wiekszosci wypadkéw byly to rozgatezienia
0 matej Srednicy i diugosci od 10 do 30 metréw,
z réwnie jednak dobrym wynikiem stosowano te me-
tode do rur lanych, o $rednicy 80 do 100 mm na
dtugosci 70 do 180 metrow.

tonn i 24 litry jeczmienia (4,824 Itr.) na wyréb ,,Naj-
lepszego piwa jeczmiennego”. Odnosne dokumenty
niestety nie podaja ile tez litrbw piwa wyproduko-
wat 6w piwowar z otrzymanego surowca?

Drugi kwit, pochodzacy z tegoz okresu czasu,
wymienia cyfre 30 tonn jeczmienia, ktore kierownik
browaru otrzymuje na wyrob piwa ,resztkowego".
Na obu kwitach oznaczong jest data wydania zboza,
bylo to w miesigcu zwanym w oryginale ,,Se-kin-
kud", miesigcu zniw, a wiec piwo prawdopodobnie
wypijali w wiekszych ilosciach pracownicy sezonowi,
zniwiarze w polu, umysinie pewno produkowano pi-
wo stabsze, niz normalnie.

Odcyfrowana wielokrotnie w hieroglifach nazwa
piwa ,,jeczmienne"” niekoniecznie wskazuje na to, ze
piwo Owczesne sporzadzano z samego tylko jeczmie-
nia. Wielka ilo$¢ znalezionych przepiséw na wyréb
tego napoju podaje wyraznie, ze do wyrobu wszyst-
kich lepszych i drozszych gatunkéw piwa stosowano
précz jeczmienia wieksze lub mniejsze ilosci pszeni-

Prace inz. Dind‘a zostaty ogtoszone i omowione
w Technigue Sanitaire et Municipale, luty 1929 roku
i w B. I. des Renseignements frigorifiques — maj —
czerwiec 1929 roku.

POZAR W HUCIE , JABLONNA".

W dniu 19 b. m. w godzinach rannych w Hucie
Jabtonna pod Warszawg wynikt pozar, ktoéry stra-
wit cze$¢ budynkdéw. Straty wynosza okoto 500.000
ztotych.

Z powodu koniecznosci przeprowadzenia remon-
tu czynnej wanny i zamiaru przeniesienia maszyn do
wanny sasiedniej, znajdujgcej sie w przebudowie, za-
rzagdzono wypuszczenie ptynnego szkia do podziem-
nych zbiornikdw. Przy wybijaniu specjalnie do tego
celu przeznaczonego czopu spustowego odtamek czo-
pu ugrzazt w otworze i spowodowat rozdwojenie
strumienia ptynnego szkia, z ktorych jeden, rozlewa-
jac sie w nieprawidtowym kierunku, spowodowat po-
zar i uniemozliwit dostep do otworu spustowego.

Dzieki nadzwyczaj energicznej akcji strazy
ogniowych, a przedewszystkiem stacjonujgcego w Ja-
btonnie oddziatu saperéw, dalsza cze$¢ fabryki, w kté-
rej znajduje sie druga wanna i oddziaty pomocnicze,
niewiele ucierpiata.

Cze$¢ maszyn ocalata i przy energicznej odbu-
dowie mozemy mie¢ nadzieje, ze za jakie sze$C ty-
godni uda sie dyrekcji osiaggna¢ z powrotem petng
zdolnos¢ produkcyjna.

cy. W poszczegblnych wypadkach, gdy pszenicy bra-
kowato, dodawano wtedy podwadjng ilos¢ stodu jecz-
miennego, lub wyrabianych z jeczmienia tak zwanych
»chlebéw piwnych".

Warto$¢ i cena piwa jeczmiennego i jeczmien-
no-pszennego odpowiadata stosunkowo warto$ci jecz-
mienia i pszenicy. Cena ,,metra” jeczmienia w Babi-
lonji starozytnej wynosita przecietnie 2/s ceny tejze
ilosci pszenicy.

Podobne ceny zboza obowigzywaly i panstwa,
utrzymujgce stosunki handlowe z Babilonem, jak
Egipt, Arabja Potudniowa, Stara Syrja i inne.

(C. d. n).

UCZEN

z ukonczong VI kI gimn., chcacy wyuczy¢ sie piwowarstwa
POSZUKUJE POSADY

Oferty prosze nadsyta¢ do Redekcji Przem. Piw. pod ,S. E.
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BROWAR NA PAROWCU OCEANOWYM

Jak donosi ,,Kurjer Warszawski" z dn. 14 stycz-
nia r. b. ,,wielkie wrazenie wywotata w Stanach Zjed-
noczonych wiadomo$¢, ze na parowcu oceanowym
»,George Waschington™, nalezacym do amerykanskie-
go towarzystwa okretowego ,Unite States Line" po-
wstat browar doskonale urzadzony.

Na wiadomo$¢ o tem szef amerykanskich wiadz
prohibicyjnych, Doran, o$wiadczyt kategorycznie, ze
jak tylko ,,George Washington™ zawita na wody ame-
rykanskie, to browar 6w bedzie zamkniety, wyréb bo-
wiem napojow alkoholowych zakazany jest w grani-
cach Stanéw Zjednoczonych, a poktady okretow ame-
rykanskich stanowig réwniez teren Stanéw Zjedno-
czonych.

Na to znébw odpowiada towarzystwo ,,United
States Line", ze jezeli zatozylo browar na swym
okrecie, to doprowadzita do tego jeno koniecznosc,
gdyz osoby odbywajace podrdze przez ocean, widza,
ze na okretach amerykanskich nawet piwa dosta¢ nie
mozna, jezdza okretami europejskiemi, na ktérych
raczy¢ sie moga wszelkiemi napojami alkoholowemi.

PRZEMYSt PIWOWARSKI.
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Tow. Ake. Przemyslu Korkowego
WICANDER i S-ka

Warszawa, ul. Nowosenatorska 9. — Tel. 11-28.
Adres telegr. ,,WWICANDERS”

KORKI, LINOLEUM
I WYROBY KORKOWE

Wobec tego towarzystwo amerykanskie poniosto
tak powazne straty, ze musiato przynajmniej na jed-
nym ze sych parowcéw zatozy¢ browar.

Powstaje wiec kwestja, czy rzad amerykanski
bedzie mdgt zakazac istnienia browaru na parowcu,
ktory bez tego browaru ponosi straty?

Amerykanska opinja publiczna oczekuje z napre-
zeniem rozstrzygniecia tego sporu”.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskigj.

Patenty akcyzowe a prohibicja. Wbrew obowigzuja-
cym ustawom — jedna z lzb Skarbowych wstrzy-
mata wydawanie patentdw akcyzowych na sprze-
daz napojow alkoholowych zawierajgcych do
21/2% alkoholu w tych gminach, w ktorych ple-
biscyt, zarzadzony na podstawie § 4 ustawy
przecialkoholowej, wypadt za wprowadzeniem
prohibicji. Zarzadzenie to niezgodne jest z brzmie-
niem § 1 tejze ustawy, wobec czego C. Z. P. P.
i S. zwrd6cit sie do Ministerstwa Skarbu z prosbg
o interwencje. Departament Akcyz i Monopolow
przyrzekt zarzadzenie lIzby jaknaj$pieszniej
cofnac.

Patenty akcyzowe na Wotyniu. Jak nas informuje
Stowarzyszenie Wiascicieli Browaréw na Woty-
niu tamtejsze wiadze skarbowe jeszcze z calg
surowosicig  stosujg, ztagodzony w brzmieniu
przez Ministerstwo Skarbu, okolnik zakazujacy
wydawania patentow akcyzowych na sprzedaz
napojoéw zawierajagcych do 2!4>% alkoholu oso-
bom ,,podejrzanym" o potajemny wyszynk wadd-
ki. W sprawie tej C. Z. P. P. i S. ztozyt skarge
do Ministerswa Skarbu.

Informacje dla browaréw. Tak Redakcja, jak i C. Z.
P. P. i S. otrzymujg duzo pism, w ktoérych kore-

spondenci zapytujg 0 najrozmaitsze sprawy
z dziedziny dziatalnosci zwiazkéw dzielnicowych.
Pisma takie z reguty pozostawia¢ bedziemy bez
odpowiedzi, gdyz winny by¢ kierowane do wia-
Sciwych zwigzkow wedtug ich terenéw dziatalno-
éci i tak: 1) Zwigzek Browaréw Matopolski, Sla-
ska Gornego i Cieszynskiego w Krakowie (ul.
Andrzeja Potockiego L. 3) obejmuje wojewddz-
twa: Slqskie, Krakowskie, Lwowskie, Stanista-
wowskie i Tarnopolskie, 2) Zwigzek Wiascicieli
Browarow w Polsce w Warszawie (ul. Wiejska
17)—wojewddztwa: Warszawskie, tdédzkie, Kie-
leckie, Lubelskie, Biatostockie, Wilenskie, Nowo-
grédzkie, Poleskie i Wotynskie, 3) Zwigzek Bro-
waréw na Polske Zachodnig w Poznaniu (ul. Ra-
tajczaka lla) — wojewodztwa Poznanskie i Po-
morskie.

Wywoz drozdzy piwnych. Od firmy ,,Societa Italiana
Prodotti ,,Oro$" z Medjolanu otrzymalismy bez-
posrednie zapytanie, czy browary nasze sg
w moznosci dostarczy¢ drozdzy piwnych. Droz-
dze te muszg pochodzi¢ z pierwszej fermentacji,
majg by¢ wysuszone i catkowicie odgoryczone,
tak, by nie zawieraty najmniejszych $ladéw go-
ryczki.
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Jednoczesnie wspomniana firma prosi o nad-
sytanie probek, ceny i odpowiedzi jaka ilo$¢ rocz-
nie mozemy dostarczy¢, zaznaczajac 0 bardzo
dogodnych warunkach ptatnosci (zawsze zgory).

Wywéz mlota. Panstwowy Instytut Eksportowy ko-
munikuje nam, ze istnieje mozliwo$¢ umieszcze-
nia pewnej ilosci miota suszonego w okregu lip-
skim.

Oferty nalezy kierowa¢ do Parnstwowego
Instytutu Eksportowego, Kktory, za posredni-
ctwem konsulatu w Lipsku, nawigZze kontakt
z odbiorcami.

Film z piwowarstwa. P. Antoni Pobdg-Pierzchalski
z Poznania wykonywa obecnie film propagando-
wy z dziedziny piwowarstwa. Trescig filmu be-
dzie zobrazowanie catoksztattu produkcji, jej
wzrostu i przedstawienie piwa, jako napoju po-
zytecznego, zaliczanego do rzedu pokarmow.
Zdjecia najwigkszych i najnowszych urzgdzen
roznych oddziatdw bedg wykonywane w najwiek-

DOM HANDLOWY
S. BORNSTEIN i S. BROMBERG w Lublinie

poleca

CHMIELE POLSKIE

pierwszej jakosci oraz
C 1 Opierwszorzednej jakosci z gwarancjg analizy
ze znanej stodowni K. R. Vetter* w Lublinie

Adres telegraficzny: BROMBORN, telefony 216 i 1351,
skrzynka pocztowa 54.

MASA FILTRACYJNA
(Marki Obertsrot)
znanej standardowej jakosci.

FABRYKA MASY F1LTACYJNEJ OBERTSROT
Spotka z ogr. odpow.
KARLSRUHE, BADENJA

Jeneralne przedstawicielstwo i skiady konsygnacyjne

Inz. HERMAN BAUMGART
Warszawa, Elektoralna 10. Telefon 519-00.

szych browarach. Jak podkre$la tworca filmu
impreza nie moze i nie bedzie miata charakteru
reklamowego — a jedynie charakter pedagogicz-
no-propagandowy. W Warszawie dokonano juz
zdje¢ butelkowni, oddziatu mycia i smolenia be-
czek i ekspedycji z browaru, inne dziaty wyko-
nane bedg w tych browarach, w ktérych najle-
piej sg urzadzone.

YULKAN-WERKE A. G., Berlin S. W. 61
Sktad na Polske

KAROL HESSENMULLER

BYDGOSZCZ, TEL. 379.

Rozpowszechniajcie broszury propagandowe:

_Piwo to zdrowie"

tylko 12 groszy sztuka

Zamowienia prosimy kierowac
do C. Z. P. P. i S. w Warszawie,
Wiejska 17.

Wysytka za zaliczeniem.
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Drukarnia i Litografia ,,JAN CO TTY** w Warszawie, Kapucyrnska 7.



