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Inz.. MARJAN KIWERSKI.

SPRAWOZDANIE

Z PIECIODNIOWEGO KURSU PIWOWARSKIEGO
URZADZONEGO PRZEZ
ZWIAZEK PIWOWAROW W POLSCE
W DN. 22 — 27 LUTEGO 1930 R. W KRAKOWIE.

(Ciag dalszy).

Badania w pracowniach Instytutu Fermentacyjne-
go Politechniki Warszawskiej prowadzone sg w dal-
szym ciggu, a po ukonczeniu bedg ogtoszone drukiem.
Na tem wiec zakonczyt swoj ciekawy wyktad o droz-
dzach P. Prof. lwanowski, konkludujgc w formie wnio-
sku, ze ,ten i 6w browar mogthy wykorzysta¢ droz-
dze odpadkowe, produkujgac pieczywo drozdzowe w
postaci trwatych sucharkow".

Na zapytanie P. Prof. Krzemeckiego, czy w pro-
bach piekarskich stosowano drozdze piwowarskie?
odpowiedziat P. Prof. Iwanowski, ze préby pierwsze
wykonywano z drozdzami piekarskiemi prasowanemi,
lecz piwowarskie dadzg o wiele lepsze wyniki, ponie-
waz sg bogatsze w witaminy. Powstajg tylko pewne
trudno$ci z odgoryczeniem, ktérego dokonaé mozna
weglanem amonu lub soda.

Prof. Krzemecki moéwi, ze jest to kwestja dla bro-
wardéw bardzo wazna. Browary moga by¢ i piekarnia-
mi, jak to juz byto kiedy$ za czaséw najdawniejszych:
egipskich i babilonskich. Jak to jednak poglady ludz-
kie sie zmieniajg, 15 — 20 lat temu zdawato sie, ze
konserwy i ekstrakty sg najlepszym pokarmem na-
szym odzywczym i pozywnym, wojna nauczyta, ze te
pokarmy sg niezdrowe ze wzgledu na brak witamin,
teraz wiec wracamy do natury. Modna obecnie kwe-
stja witaminowa, wysuwa précz produktéw, zawiera-
jacych witaminy, takze i napoje witaminowe, jak
mtode piwo, lub mtode wino (moszcz), ktére moga
by¢ dobrg bronig w walce z przeciwalkoholizmem.

Kol. Chocieszynski zauwazyt, ze piwo stodowe
(,,Malzbier") goérnego fermentu, tatwe i szybkie w pro-
dukcji, zalecane jest przez lekarzy, ze wzgledu na
wielka ilos¢ zawartych w niem witamin drozdzowych.
Z pism dowiadujemy sie, ze firmy wioskie zwracajg
sie do nas O drozdze suszone. Potrzebne sg wiec apa-
raty odpowiednie do suszenia.

W sprawie tej zabrat gtos P. Prof. Iwanowski,
mowigc przedewszystkiem ogdlnie o napojach witami-
nowych. Chwila obecna wysuwa na nowo kwestje ce-
lowosci filtrowania, ktore z punktu widzenia utrzy-
mania koloidéw, wytwarzajacych piane, zmniejsza pie-
nisto$¢ i zatrzymuje produkty pozywne, — drozdze.
Napoje $Swieze niefiltrowane, jak moszcz winny
(szturm), sg bardzo pozywnemi, bogatemi w drozdze,
witaminowemi. Wprowadzenie gatunkéw piwa, boga-
,ych w drozdze, jest bardzo waznem, a bardzo cieka-
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wem zagadnieniem dla piwowarstwa, na czasie byto-
by wytworzenie typu piwa o duzej zawartosci eks-
traktu, matej ilosci alkoholu, a jednoczesnie wytrzy-
matego.

Sprawa suszenia drozdzy wymaga urzadzenia
suszarni walcowych, w rodzaju uzywanych do wy-
twarzania ptatkbw mydlanych (,,Alboril™), ptatkdéw
ziemniaczanych, lub mleka suszonego. Suszarnie takie
sktadaja sie z dwdch walcoéw rownych, albo z jednego
duzego, a szeregu mniejszych. Wewnatrz walcéw
przechodzi para o cieptocie + 130° C. Specjalne skro-
baczki zeskrobujg wysuszone drozdze do koryta.
Drozdze w ten spos6b spreparowane maja wyglad ar-
kusza bibutki papierowej, koloru stomy. Instalacje
aparatow walcowych do suszenia drozdzy zaprowa-
dzajg miedzy innemi firmy: ,,Borman i Szwede", oraz
,»Cegielski”, lecz mozna nawet takie suszarnie obec-
nie wynaja¢, poniewaz wielkie fabryki roznych ptat-
kéw stoja nieczynne.

Kol. Strusinski opowiada, ze w przedwojennej
Rosji Azjatyckiej wieSniacy w poblizu browaréw z
drozdzy odpadkowych robili chleb gorzki, lecz pozy-
wny.

W dalszym ciggu dyskusji omawiano sprawe pa-
steuryzacji piwa, ktéra, zdaniem Prof. Iwanowskiego,
nie oddziatywa na witamine B. Pasteuryzacja piwa
drozdzowego nadaje jednak piwu posmak grzybowy.
Pasteuryzacja piwa najszerzej chyba stosowang jest
w browarach dunskich, gdyz browary te nie wypu-
szczajg do konsumcji piwa nie pasteuryzowanego.
Tymczasem szkota monachijska (Lintnera, Willa i
Brandta) stoi na innem stanowisku, gtoszac, ze przez
stworzenie odpowiednich warunkéw produkcji piwo
fatwo obywa sie bez pasteuryzacji.

Kol. Chocieszynski zaznacza, ze piwo stodowe
(ciemne), poddane pasteuryzacji w temperaturze 4~
48" R. (4- 60" C.), w smaku znacznie zyskuje. Jasne
natomiast utrgcg swoj dobry smak wskutek pasteury-
zacji.

Kol. Tragbczynski opowiada o piwie japornskiem
jasnem, wytwarzanem z ryzu, pasteuryzowanem pow-
szechnie w temperaturze 4- 48" do 4 50" R. (4- 60"
do + 625" C.).

Kol. Chocieszynski, méwiac o piwach stodowych,
wspomina, ze dodatek do piwa cukru karmelizowane-
go wytwarza zapach dobry, ale maly wydatek stody-
czy, wiec podwyzsza koszta produkcji.

Sprawa karmelizacji wywotluje dalszg dyskusje,
w ktérej Prof. Iwanowski méwi, ze karmelizacja pro-
wadzona daleko zabija stodycz, a kol. Trgbczynski
opisuje sposob wytwarzania stodu karmelizowanego
ze stodu zielonego i zaznacza, ze stdd palony doda-
wany przy koncu warki nie oddziatywa szkodliwie
na smak piwa.
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Co do wytwarzania piwa typu monachijskiego
zgodzono sie jednak ogdlnie, ze najlepszym surow-
cem jest przygotowany stod specjalny bez dodatku
palonego, przygotowanie jednak takiego stodu wyma-
ga specjalnego stodowania i specjalnych suszarni, co
nie we wszystkich browarach staje sie mozliwem.

Omawiajac nastepnie warunki jaknajlepszej trwa-
fosci piwa, nie zapomniano w dyskusji 0 najpowaz-
niejszym decydujgcym czynniku konserwujacym —
chmielu, ktory, jak twierdzi Prof. lwanowski, znano
juz nawet w czasach assyryjsko-babilonskich. Kwe-
stja doboru chmielu, podlug stow Prelegenta, ma
znaczenie i przy pasteuryzacji piwa. Chmiel w celach
konserwujacych dodawano w browarach i do droz-
dzy prasowanych. Chmiel na Syberji (jak wspomina
kol. Trabczyriski) dodawano do zaprawy piekarskiej
do zaczynu ciasta w dniu poprzedzajgcym pieczenie.
Podtug wyjasnienia Prof. lwanowskiego stosowano
chmiel, aby uchroni¢ rozwdj drozdzy w cieScie od
rozwoju pleSniakdéw i bakterji, gdyz chmiel zabija
calg flore bakterjologiczna.

Na zapytanie o najwiasciwszy dobor drozdzy dla
celow piekarskich lub piwowarskich, odpowiada Pre-
legent, ze drozdze gorne, jako szybciej pracujace, le-
psze sg dla piekarstwa, a w piwowarstwie dolne, gdyz
pracujg przy niskich temperaturach bez konkurencji.
Przystosowanie drozdzy do kazdej fabryki jest bar-
dzo waznem, najlepszemi drozdzami dla browaru be-
da te, ktore sie wyhodowaty na gruncie danego browa-
ru. Sprawg wydzielania czystych drozdzy danego
browaru zajety sie wiec oddawna przedewszystkiem

11) Inz. MARJAN KIWERSKI.

Dzieje piwowarstwa.

W pomnikach pismiennych babilonskich nie znaj-
dujemy wiadomosci o innych drzewach owocowych,
procz palm daktylowych. Herodot utrzymuje, ze
wszystkie pola w Babilonji zuzytkowywano tylko pod
uprawe ziarn zbozowych. Nie spotykamy tez nawet
wzmianki o jakichkolwiek winnicach. Piszg tylko
0 winogronach sprowadzanych od sgsiadéw, spozywa-
no je w stanie surowym, lub tez suchym (rodzynki),
jako dodatek do ciasta. Ciasto z rodzynkami wypie-
kano tez na ofiary bogom. Wina winogronowe spro-
wadzano w dzbanach glinianych od sasiadéw zagra-
nicznych. Swiadcza o tern zachowane dobrze liczne
listy, pisane pismem klinowem na tabliczkach podtu-
gowatych z gliny palonej, przesytane w odpowiednich
kopertach z gliny, zaadresowanych i zapieczetowa-
nych cylindrem adresata. Przytaczam urywek jednego
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FABRYKA KORKOW

E. POMERANZ

WIEDEN Il1/1. Ditscheinergasse 3.
Adres telegr.. POMERKORK—WIEDEN.

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.

Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy.

Oferty z prébkami sg chetnie dostarczane na zadanie.

Szkota Jorgensa w Kopenhadze, a nastepnie inne pra-
cownie naukowe zagraniczne, jak Berlinska, Mona-
chijska i Wiedenska. U nas tg sprawg zajmowaty sie:
dawna Stacja Doswiadczalna Piwowarska §, p. Inz.
Boczkcwskiego i pracownia Prof. Dagbrowskiego przy
Muzeum Przemystu i Rolnictwa w Warszawie, a obec-
nie pracownie: Prof. A. Krzemeckiego w Krakowie
i Prof. W. Iwanowskiego w Warszawie. Instytut Fer-
mentacyjny Politechniki Warszawskiej wytwarza
obecnie, miedzy innemi, drozdze winne dla wszystkich
fabryk win owocowych w Polsce.

W dalszym ciggu dyskusji zabiera gtos Prof.
Krzemecki, méwigc o pozytecznych sktadnikach droz-
dzy. 10% substancji mineralnych (popiot, kwas fo-
sforowy) w drozdzach jest produktem bardzo po-
trzebnym do zycia wszelkich organizméw. Pozatem
drozdze posiadajg pewng ilos¢ (2 — 3%) tak potrzeb-
nego tluszczu i korzystne weglowodany. Stowem

z nich, przetozonego z oryginatu przez Dr. Johnsto-
na, a potem przez J. A. Swiecickiego:

,Do kréla, pana swojego, studzy (zawiadujacy
piwnicami patacowemi) Bel-ikisa i Babila: pozdrowie-
nie krélowi, panu naszemu. Oby Assur, Bel i Neba
dali mu dtugie zycie! Zawiadamiamy krola i pana
swojego, ze wino otrzymane w miesigcu Tebet juz
zbutelkowaliSmy, ale niema miejsca dla niego; musi-
my zbudowa¢ nowe piwnice dla kréla, pana naszego.
Raczy krél, pan nasz, wyda¢ rozkazy, zeby nam
wskazano miejsce na piwnice... Wino, ktére przybyto
dla kréla pana naszego, jest prawdziwie doskonate.
Gdzie my je umiescimy?*

Wino byto jednak napojem luksusowym, dostep-
nym tylko wiadcom Babilonji i ludziom najbogatszym
w kraju. Winiarstwo wiasciwe zaczyna sie dopiero po
potaczeniu Babilonu z Assyrja, ktorej powierzchnia
gorzysta, sprzyjata rozwojowi winnic. Wino jednak
nie zyskuje nigdy w Babilonji tej popularnosci, jaka
zdobyto sobie piwo. Opisy wypraw wojennych wy-
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»chleb drozdzowy moze zastgpi¢ z powodzeniem
chleb z mastem i szynkg". Drozdze oddajg wielkie
ustugi browarowi, chronigc brzeczke piwng od potez-
nych jej wrogbw — bakterji. Brzeczka ochtodzona
wchiania z powietrza moc termo-bakterji, nadajacych
produktowi zapach seleréw, ktory szkodzi wiasci-
wemu zapachowi piwa. Chroni¢ ja mozna najlepiej,
jaknajszybciej zadajac drozdzami. ,,Przemyst fer-
mentacyjny wynalazt chyba najpierwszy walke ga-
zowg", gdyz wywigzujacy sie podczas fermentu bez-
wodnik weglowy, chroni drozdze, niszczac bakterje,
oddziatywujac wyjatawiajaco.

W zakonczeniu dyskusji przytoczyt Prof. Iwa-
nowski ciekawe spostrzezenie na temat, co znaczy
w zakazeniu czas? Obliczenia matematyczne wyka-
zaly, ze bakterje, ktore w ciggu 20 minut podwajajg
swg ilo$¢, po uptywie 10 godzin z jednej komdrki
pierwotnej wytwarzajg w brzeczce dziesie¢ miljardow
szkodnikow piwa — bakterji.

(. d. n)

mieniajg zawsze tylko wode i piwo, a nie wino, gdyz
transporty duzej ilosci dzbanéw tego napoju utrud-
niatyby szybkie nieraz pochody wojska. Inaczej byto
z piwem; wode i zboze dla piwowarstwa otrzymywa-
no na kazdem prawie miejscu postoiu, a przynajmniej
w poblizu, i caty browar éwczesny szybko urzadzano
w samym obozie. Naczynia potrzebne: kadzie zacier-
ne i fermentacyjne, dzbany na piwo gotowe, rekwiro-
wano w osiedlach najblizszych, a pozostawiano na-
stepnie, zwijajgc oboz.

Sceng obozowg z czasow assyryjskiego krola
Sennaheriba (705 — 681 przed Chrystusem), ktéry
w ciggu calego swego panowania wojowat pomysl-
nie, przedstawia ptaskorzezba, znajdujgca sie obecnie
w Muzeum Berlinskiem (Kaiser-Friedrich-Muzeum).
Widzimy tam oficera assyryjskiego wchodzacego do
jednego z namiotow i biorgcego pospiesznie z rak stu-
zacego dzban z pienigcem sie piwem. W innym na-
miocie przedstawiano cze$¢ browaru obozowego i pi-
wowara schylonego nad kadzia.

Nowelizacja ustawy o opodat-
kowaniu piwa.
(Ciag dalszy).

§ 39 Rozp. Wyk.

Ponowny przem.ar. Jezeliby w pojemnosci prze-
mierzonych naczyn zaszto prawdopodobienstwo ta-
kiej zmiany, jakolez w wypadkach, gdy nastgpita
zmiana potozenia naczyn majacych w browarze swo-
je state miejsca, lub tez istnieje prawdopodobienstwo
takiej zmiany, nalezy je przemierzy¢ na nowo.

§ 39 Rozp. Wyk.

1. Przedsigbiorta browaru obowigzany jest kaz-
de naczynie wymienione w zgtoszeniu (8 29) opatrzen
zgodnie z tern zgtoszeniem wyraznym numerem i cy-
frg wskazujaca jego pojemnosS¢ i oznaczenie to utrzy-
mywac¢ w dobrym sianie.

2. Oznaczenie nalezy uwidoczni¢ za pomocg far-
by olejnej lub w inny trwaty sposéb w miejscu  wi-

Piwo, jako napdj uzytku codziennego, byto nale-
zycie ocenione i na dworze kréléw assyryjskich. Li-
sta cztonkéw dworu krolewskiego wymienia, jako
urzad staty, nadwornego ,,podczaszego” wyraznie pi-
wa, a nie wina. Wino i w Assyrji nalezato do' trunkéw
bardzo drogich, luksusowych, cenionych na wage zto-
ta i srebra. Gdy krdl Sennaherib, po rozbiciu plemion
armenskich, zdobyt miasto Chirimmu, natozytna mie-
szkancow okup w wysokosci wielu talentéw ztota
i srebra, pewnej ilosci wina i daktyli. Wogéle jednak
0 winie mato méwig odczytane napisy klinowe, tym-
czasem wzmianki o piwie spotykamy w rekopisach
zarbwno babilonskich, jak i assyryjskich.

Kontrakty dzierzawne majatkow ziemskich w Ba-
bilonji i Assyrji, wymieniajagc tenute dzierzawng
przecietnej 1/3 zbioréw zboza, jako dodatek nieodzow-
ny, przepisujg wydanie wiascicielowi majgtku w pew-
ne ScisSle okreSlone dni Swigteczne 20 litrow piwa,
5 litréw chleba ( pod postacig maki lub zboza) i1 ,,ka"
miesa.
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docznem na samych naczyniach. Gdyby to nie byto
mozliwe, wowczas nalezy je umiescic w poblizu na-
czynia w laki sposéb aby kazdy mdgt z tatwoscig po-
znac, ze ono do niego nalezy.

3. SzczegOtowe zarzadzenie w tym  wzgledzie
wyda inspektor.

Uwaga: ZaznaczyC tu nalezy wyraznie, ze art. 17
ustawy i § 33 — 39 nie dotyczy naczyh transporto-
wych. Skutkiem pominiecia tego omdwienia, niektdre
Izby Skarbowe wpadty na pomyst prowadzenia kio-
potliwej, nikomu niepotrzebnej ewidencji naczyn
transportowych, wprowadza¢ jg niestusznie w roz-
nych wzorach drukéw, jak np wzor Nr. 5 lub wzor
Nr. 11. Juz same i jbryki tych wzorow wskazujg na
to, ze nie moga one stuzy¢ do ewidencji naczyn trans-
portowych, ktorej zresztg ani ustawa, ani rozporza-
dzenie wykonawcze nie przewiduje. Dwukrotnie juz
w tej sprawie zwracaliSmy sie do Ministerstwa Skar-
bu, nie otrzymaliSmy jednak decyzji.

Donoszenie 0 zmianach.
Art. 18.

W razie urzadzania nowych lub zmiany zgtoszo-
nych pomieszczen, sprawienia nowych albo tez usu-
niecia, zmiany lub przestawienia starych naczyn do
innych pomieszczen — winien przedsiebiorca browa-
ru donies¢ o tern wiadzy skarbowej w ciggu najbliz-
szych trzech dni.

§ 40 Rozp. Wyk.

Zmiana przedsiebiorcy browaru. 1. O kazdej
zmianie osoby przedsiebiorcy browaru, np. wskutek

W wykazach magazynierow assyryjskich z cza-
sow Nabunahida (556 — 539 przed Chrystusem),
ostatniego krola nowobabilonskiego, czytamy:

1. ,Wydano z magazynu 20 ,,gur* (po 180 ,,ka“,
czyli po 298.8 Itr, ,,se-bar® (jeczmienia) ,,se-si-ka-ri*
(na wyrdb piwa)".

2. ,,Wydano z magazynu 30 ,,gur‘ jeczmienia na
wyrob ,,bi-u-sa-sig" (piwa ,,rozwodnionego™)".

Wykazy browaréw assyryjskich wymieniajg ro-
dzaje piwa: ,bi-sag" (piwo ,najpierwsze") ,bi-tin-
babbar" (piwo jasne ,biate"), i ,bi-tin-gig" (piwo
ciemne ,.czarne" ,najlepsze™). Sg to wszystko piwa
pszenne ,,bi-as-an“, przygotowane podtug wzoréw piw
babilonskich.

Zboze, wydawane z magazyndéw browarom, zapi-
sywano na tabliczkach zaopatrzonych nagtowkami
»Se-bi' (jeczmien na piwo) lub ,,as-bi“ (pszenica na
piwo). Z tych gatunkéw ziarna ,,gal-sim-gar" (piwo-
warzy) mieli sporzadza¢ ,bi-kal* (piwo ,,najpierw-
sze"), ,bi-gig" (piwo ,.czarne™) i ,bi-gig-dug-ga"
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zmiany wiasnosci lab wskutek wydzierzawienia bro-
waru, obowigzany jest nowy przedsiebiorca, a w wy-
padkach zmiany na podstawie dobrowolnego aktu
miedzy zyjacymi, takze i dotychczasowy przedsigbior-
ca, donies¢ o tern w ciggu trzech dni urzedowi skar-

(,,dobre™ ,,czarne" piwo). Wszystkie te rodzaje piwa
byty i w Babilonji, trudno tylko sprawdzi¢ proporcje
surowcow zuzytych na wyréb piwa, gdyz cyfr Scistych
dokumenty nie wymieniaja.

Od piwowaréw Owczesnych wymagano, jak
i obecnie, aby produkt przez nich wyrobiony odpo-
wiadat gustom konsumentéw. Zdarzato sie jednak, ze
piwo zrobione nieumiejetnie po jakim$ czasie kwas-
niato, zyzywano je wtedy na potrzeby kuchni miej-
scowych. Wspomina o tym zwyczaju nawet Ksenofont
w swych opisach obyczajow ludéw wschodnich.

»Rekopisy" babilonskie wspominajg miedzy in-
nemi o piwie ,rocznem”, byt to widocznie rodzaj pi-
wa ,lezakowego", col Swiadczytoby, ze i w czasach
najdawniejszych starano sie uzyska¢ mozliwg wy-
trzymato$¢ tego napoju. Nie zbadano jednak dotad,
czy piwem ,roczneml nazywano ptyn odfermentowa-
ny, czy tez ,ekstrakt" piwny o gestosci syropu, roz-
cienczany woda i fermentowany dopiero przed samem
uzyciem. (D. c. n.).
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bowemu pisemnie u dwdch egzemplarzach  Nowy
przedsiebiorca winien zarazem uzna¢ pisemnie praw-
dziwos$¢ danych zawartych w zgtoszeniu i planie, kto-
re przedtozyt jego poprzednik  29), jako tez spraw-
dzong pojemno$¢ poszczegblnych naczyn browarnia-
nych lub tez przedtozy¢ nowe zgtoszenie z ptanem.

2. Jeden egzemplarz z powyzszego doniesienia
i o$wiadczenia zachowuje wiadza skarbowa przy wy-
kazie browarow, dragi za$ przesyta inspektorowi dla
doreczenia nowemu przedsiebiorcy browaru, ktéry
winien je przechowywac w oktadce na urzedowe pa-
piery.

§ 41 Rozp. Wyk.

Zmiana pomieszczen i naczyn. 1. Przepisane w
art. 18 ustawy doniesienia 0 zmianach pomieszczen
i naczyn browarnianych, nalezy wnosi¢ do wiadzy
skarbowej | instanc,i na piSmie w dwoch egzempla-
rzach, wedtug wzoru Nr. 8. Wiadza skarbowa przesy-
fa je po przejrzeniu wkasciwemu inspektorowi,

2. Inspektor sprawdza doniesienie, przeprowa-
dza w razie potrzebv przemiar naczyn, zarzadza ich
oznaczenie, spisuje potrzebne protokéty, uwidacznia
zmiany w znajdujgcim sie browarze zgtoszeniu po-
mieszczen i urzadzen, potwierdza przeprowadzenie
tych czynnosci na obu egzemplarzach doniesienia
i przektada akt urzedowi skarbowemu, ktéry po przej-
rzeniu zachowuje po jednym egzemplarzu wszystkich
powyzszych pism przy wykazie; drugie egzemplarze
zwraca inspektorowi dla doreczenia przedsiebiorcy
browaru celem dotgczenia do oktadki na urzedowe pi-
sma.

3 42 Rozp. Wyk.

Pozbywanie naczyn browarnianych. 1. Doniesie-
nia 0 zamierzonem pozbyciu naczyn browarnianych
wnosi sie pisemnie w dwoch egzemplarzach do inspek-
tora kontroli skarbowej.

PIVvVWOWVAR

absolwent szkoty piwowarskiej w Berlinie lub Weihenste-
phan z wieloletnig praktyka poszukiwany dla browaru
,,Clechomice” pod Plockiem

Oferty skierowa¢ do Zarzadu browaru, Gustaw Keilich,
w todzi, ul. Orla 25.

Piwowar-sSstodowvwwnik

miody, zdolny i energiczny, z wyksztatceniem i diugoletnig
praktyka w krajowych browarach, poszukuje samodzielnej
posady od 1 maja r. b.

taskawe zgtoszenia do Administracji Przemystu Piwowar-
skiego pod K. J.*

2. Inspektor przesyta otrzymane doniesienie, do-
taczajgc don ewentualnie protokéty przemiaru pozby-
tego naczynia, wiasciwemu dla nabywajacego browa-
ru urzedowi skarbowemu, lub inspektorowi celem po-
stgpienia po mysli § 42 ust. 2.

3. Potwierdzenie pozbycia naczynia winien przed-
siebiorca browaru przechowa¢ w oktadce na urzedo-
we pisma. O wydaniu naczynia nalezy zawiadomic
urzad skarbowy celem przeprowadzenia zmiany w
wykazie. (C. d. n).

FRANCJA 1929.

Produkcja piwa we Francji w roku 1929 niewie-
le wzrosta w stosunku do lat poprzednich. Wartos¢
produkcji obliczona zostata w danych statystycznych
na 105,3 miljona frankow (97,4 milj. fr. w 1928 i 96,1
milj. fr. w 1927)- Z niniejszego zestawienia danych
wynika, ze piwo we Francji, tak jak i u nas, jest na-
pojem sezonowym. Sprzedaz w miesigcach letnich
znacznie przewyzsza sprzedaz z miesiecy zimowych;
wahania mniejsze sg jednak, niz na naszym rynku.
Poniewaz system pobierania akcyzy oparty jest we
Francji na stopniach — hektolitrach, dane urzedowe
podaja, ze w roku 1929 wyprodukowano 70,2 miljo-
now stopni-hektolitréw (64,9 milj. w 1928).

SEZONOWE
PRZEDMIOTY

znNnajdziecie stale u nas, jak naprzyktad:

Plaskie wiedenskie topaty do
stodu

Buksy czopowe réznych
systemow

Stoczki

Cieptomierze

Korki do fas

Obciggarki do beczek i butelek
Wyciggi do czopdow

Poduszki do wytadunku beczek

Maszyny i aparaty wszelkich
rodzajow

KAROL HESSENMULLER,

BYDGOSZCZ, tel. 379.
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Podwyzka cet na piwa. W zwigzku z rewizjg stawek

taryfy celnej na towary przywozone do kraju
C. Z. P. P. i S. zwrdcit sie do sfer miarodajnych
0 podwyzszenie cta na piwo przywozone do Pol-
ski. Wobec tego, ze zdolno$¢ produkcyjna na-
szych browardw jest wyzyskana zaledwie w 60%
wszelki przyrost przywozu piwa jest ze wszech
miar niepozadany, tembardziej, ze jakoSciowo
niektore piwa krajowe w niczem nie ustepujg
najwyzszym gatunkom piw  importowanych.
Woprawdzie wysoko$¢ stawki celnej w dostatecz-
nym stopniu chroni nasz przemyst od zalewu pi-
wem obcem, jednakowoz i stawki uprzywilejowa-
ne bardzo niskie osiggnety wiasnie te kraje, kto-
re moga stanowi¢ wielkie niebezpieczenstwo dla
rozwoju przemystu piwowarskiego w Polsce.

Butelki firmowe. Poniewaz nalewanie swego piwa

w butelki firmowe, jak juz donosiliSmy, wedtug
orzeczenia Trybunatu Administracyjnego nie jest
karalne, gdy chodzi o skfady hurtowe piwa (li-
czebnie przewyzszajgce znacznie ilos¢ browa-
row) , natomiast podlega karom, gdy chodzi o bro-
wary, na podstawie interpretacji ustawy 0 opo-
datkowaniu piwa, C. Z. P. P. i S. zwrécit sie do
Ministerstwa Skarbu z prosbag, by firma wyci-
$nieta w szkle na butelce nie byta uwazang za
ujawnienie firmy producenta, gdyz te role spet-
nia catkowicie etykieta. W mysl tego omytkowe
napetnianie obcych firmowych butelek piwem za-
opatrzonych jednakze wiasng etykietg, nie byto-
by karane.

Ewidencja beczek przewozowych. C. Z. P. P. i S. po-

nownie wystgpit do Departamentu Akcyz i Mo-
nopoléw o zniesienie zupetnie, naszem zdaniem,
bezcelowego prowadzenia ewidencji beczek prze-
wozowych, ktérego wymagajg niektore Izby Skar-
bowe. W obszernym memorjale udowodniono, ze
ani ustawa o opodatkowaniu piwa, ani tez rozpo-
rzgdzenie wykonawcze, prowadzenia ewidencji
beczek nie przewiduje i z punktu widzenia kon-
troli jest absolutnie bezcelowe.

Wywo6z stodu. Na uzytek naszych stodowni podaje-

my spis wioskich importeréw i browaréw zaku-
pujacych stdd na rynkach obcych: Vilpian, Ge-
briider Schwarz, — Soc. An. Bolzano (Alto
Adige), Wuhrer Pietro Brescia, Birrificcio Splu-
ga Soc. An. Chiavenna (Sondrio), Societa To-
scana C. Paszkowski (nasz Konsul honorowy),
Firenze, Fabbrica di Birra ,,Busallagia Poggi“ C.
Genova, ,,Cervisia“® Soc. An. Genova, Birreria

Poznan.

Forst Meran Hans Fusch, Merano (Alto Adige),
Soc. An. Birra lItalia Corso Sempione 79, Mila-
no, Societa Birra Milano Via Conchetta 10 Mila-
no, Soc. An. di Birrerie Meridionali, Via Nuova
Capodimonte 145, Napoli, Birra Italia Pilsen
Via dei Borremeo, Padova, Soc. An. Birra Pero-
ni Via Ancona 66, Roma, Birra Metzger Torini
di Carlo Dorna e C. via Donato 68, Torino, Fab-
brica Birra Dreher Soc. An. via Bonomo 2,
Trieste.

Z wydawnictw. Ostatnio ukazato sie w druku drugie

poprawione wydanie nadzwyczaj cennej dla pi-
wowarstwa pracy p. t. ,,Vertrags-Handbuch der
Brauindustrie* pp. Karola Hessenmiillera i Dr.
B, Herzoga. Gruby tom (przeszto 60 stron dru-
ku) zawiera wszelkie mozliwe wzory prawidto-
wych umoéw i kotraktow, jakie moga zaintereso-
wac browary. Wzory uméw w budowie sg wpraw-
dzie uzgodnione z prawodawstwem handlowem
niemieckiem jednak stanowig i dla nas nadzwy-
czaj cenny materjat pod wzgledem zawodowym.
Poszczegblne rozdziaty obejmujg nastepujace
tematy:
I. Umowy miedzy browarami i odbiorcami.
Il. Umowy miedzy browarami i dostawcami.
I11. Umowy miedzy browarami i pracownikami.
IV. Wzajemne umowy miedzy browarami:
a) kupno i dzierzawa browarow,
b) umowy o ochronie odbiorcow,
c) umowy kartelowe.

V. Statuty brawardw.

VI- Umowy rézne.

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 21/111 22.------ 24— zt.
22/l 22.------ 24— zh
25111 22.------ 24— zt.

26/111 2250 — 24—zt

Bydgoszcz. 20/111 20.50 — 22.— zi.

24/111 20.50 — 22.— zt.

Lublin. 22/11117 --------- 18.— zt.
25/111 18.:------ 19— zt.
26/111 18.-------- 19— zt.

L 6dz 2411117 ---------- 18.— 1zt
20/ 21.--------- 23.— zh
22/111 21 ------- 23— .
24/111 21.------- 23— 1zt
25111 21.------- 23— zt.

Wilno. 220111 21 ------ 22.- zh
26/111 21.------- 22— zt.

Hamburg.  21/111 5.80 flh. Dun. Ros.

21/111 6 15 flh. La Plata
25/111 6.07 #2 flh. Dun. Ros.
26/111 6.22 w/, flh. La Plata
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POLSKI PRZEMYSt. KORKOWY

SPOLKA AKCYJNA
Warszawa, Solec 59.—Tel. 232-09.

VULKAN-WERKE A. G.t Berlin S. W. 61
Sktad na Polske

KAROL HESSENMULLER

BYDGOSZCZ, TEL. 379.

HUTA SZKLANA JABEONNA

SP. AKC.

juz zostata uruchomiona

i przyjmuje obstalunki na butelki reczne | maszynowe.

Ze wzgledu na przedwielkanocny sezon upraszamy
Sz. Klijentéw, w celu punktualnej dostawy, o taskawe zgta-
szanie swych zapotrzebowan zawczasu.

Z powazaniem

Zarzad
HUTY SZKLANEJ

JABELONNA

SP. AKC.

CENA OGLOSZEN: 1 str. Zt 150.—; F2 str. Zt. 80.—; F3 str. Zt 60—; '« str Zt. 45— Zastrzega sie zmiane cen ogtoszen.
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Drukarnia i Litografia JAN COTTY"™ w Warszawie, Kapucynska 7.



