Optata pocztowa uiszczona ryczattem.
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JOHANNES LINZ

BIURO INZYNIERSKIE
Fabryka maszyn, kotlarnia oraz odlewnia

RAWICZ — WIKp.

Rok zatozenia 1862.
<=>0m=>

Specjalna fabryka
hdzen 1z browarow 1 siodmi

Suszarnie stodu wedlug wiasnego doswiadczonego systemu
dla wyrobu wszelkiego gatunku stodu.

Zalety moich suszarni (dwu i trzypotkowych) sa nastepujace:

1) duza powierzchnia ogrzewalna grzejnikéw, stad bardzo
mate zuzycie wegla,

2) niezwykta wydajnosc,

3) solidne wykonanie w zelazie, a wiec mato robdt mu-
rarskich, przez co unika sie remontow,

4) tatwos¢ obchodzenia sie.

Przebudowa i naprawa wadliwych suszarni.

Straty browaru przez brak kontroli przewyz-
szajg koszt chociazby jaknajczestszych analiz.

PIWOWARSKA PRACOWNIA ANALITYCZNA

WARSZAWA, WIEJSKA 17, m. 2. TEL. 5-96.
P. K. O. Zwiazek Wiascicieli Browaréw w Polsce Nr. 1041.

CENNIK ROZBIOROW W Nr. 47 ,,Przemystu Piwowarskiego” z r. 1927. (ABONAMENT).
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DOSTARCZAMY

WEYERMANA StOD KARMELIZOWANY

do piw jasnych i ciemnych, pochodzacy ze Swiatowej wyspecjalizowanej fabryki.

Niedoscignionej jakosci

z powodu opatentowauej metody wiasnej, nigdzie nie znajduje réwnego sobie pod wzgledem jakosci.
Stéd karmelizowany przyczynia sie do potanienia produkcji i poprawia smak.

Natychmiastowa dostawa ze skitadu rozdzielczego

KAROL HESSENMULLER, Bydgoszcz, tel. 379.

Inz. MARJAN KIWERSKI.

SPRAWOZDANIE

Z PIECIODNIOWEGO KURSU PIWOWARSKIEGO
URZADZONEGO PRZEZ
ZWIAZEK PIWOWAROW W POLSCE
W DN. 22 — 27 LUTEGO 1930 R. W KRAKOWIE,

(Cigg dalszy).

Nastepym punktem programu bylo sprawozda-
nie z odbytego w dniach 27.X.30 stycznia roku bieza-
cego Kursu Piwowarskiego w Berlinie. Fragmenty
z tematdw omawianych podczas berlinskich wykfa-
dow i dyskusji, zanotowane przez jednego z uczestni-
kéw kursu berlinskiego kol. Czajkowskiego, odczyta-
ne przez kol. Kaempego, podajg ponizej: Dypl. inz.
Rausch w swoim odczycie podkre$la waznos¢ i ko-
nieczno$¢ przeprowadzenia, bodaj raz do roku, kon-
troli kottdw i maszyn na ich efektywng wydajnosc.
Dla dokfadnego okre$lenia efektywnej wydajnosci
kotta parowego koniecznem jest przy probach odpa-
rowania (Verdempfungsversuch) zastosowywaé me-
tody wazenia wody, a nie mierzenia, gdyz dokiad-
nych zegaréw wodnych (Wassermasser) nie posiada-
my i wyniki uchylajg sie od prawdziwych od 2 — 10%.
Przy zaniechaniu przeprowadzenia kontroli czesto
pracuje sie w praktyce z wynikiem efektywnym 30 —
40%, co jest stanowczo marnowaniem opatu.

Dypl. inz. Gesell specjalnie zwraca uwage Kie-
rownikdw technicznych na to, ze bardzo czesto prad
miejski bywa tanszy od wiasnego, zwiaszcza w tych
wypadkach, kiedy bierze sie do gotowania piwa pa-
re bezposrednio z kotta. W tym czasie powinno sie
przektada¢ motory na prad miejski, a turbiny lub ma-
szyny parowe zatrzymywac.

Dr. Scheda poleca kontrolowanie co pewien czas
wszystkich termometrow, jako tez cukromierzy, z nor-
malnymi, a zwiaszcza rejestrujagcych termometrow
na suszarniach i to przed rozpoczeciem kampanji.
Praktyka wykazata, ze rejestrujgce termometry juz

po kilkumiesiecznem uzywaniu wykazujg znaczne
odchylenia od normalnych.

Dr. Rothenbach zwraca uwage na to, ze chociaz
rzadko, lecz czasami zdarza sie brak pienistosci
w piwie z powodu wody, zawierajgcej w niewielkich
chocby iloSciach olej z maszyn lub pomp przez ogrze-
wanie wody bezposrednio (bez wezownic) parg wy-
dechowa. Olej z wody daje sie usung¢ zapomocg do-
dawania wody wapiennej i siarczanu glinowego. Jed-
nak dla unikniecia takich przykrych skutkéw, jak za-
nik pienistosci w piwie, zaleca sie ogrzewanie wody
we wszystkich wypadkach tylko wezownicami. Zda-
rza sie tez, ze przy pompach powietrznych, ttokowych,
cylindry smaruje sie oliwg zamiast gliceryna.

Dr. Schmal méwi o wykonaniu i ocenie chemicz-
nej i biologicznej analizy i poleca tam, gdzie nie po-
siada sie wiasnego laboratorjum, wysyta¢ co jakis$
czas proby surowcow i wody, brzeczki, drozdzy i pi-,
wa do badania do stacji dosSwiadczalnej. W razie wy-
nikow dodatnich kierownik techniczny moze by¢ spo-
kojny o jakos¢ i czystos¢ biologiczng swego produktu.

Dr. Stockhausen poucza o pobieraniu prob w ce-
lu biologicznego badania i demonstruje kilka tyzek
niklowych z dziobem, ksztaltem przypominajgcych
tyzki wazowe, dla dogodnego pobierania préb z chtod-
nikéw, aparatow chtodniczych i kadzi fermentacyj-
nych. Przed pobraniem préby tyzke nalezy oblaé spi-
rytusem, zapali¢ i w ten sposéb wyjatowic.

Do mikroskopowania drozdzy Dr. Stockhausen
nie radzi bra¢ wody destylowanej, gdyz po pewnym
czasie nawet w wyjatowionej wodzie destylowanej
tworzg sie drozdze typu ,,Torula“, Kktore czesto nie-
potrzebnie niepokojg piwowara. Do mikroskopowania
drozdzy poleca Dr. Stockhausen bra¢ Swiezg wode
wodociggowa.

Najpewniejszg metodg odnalezienia sarcyny na-
wet w najmniejszych ilosciach jest dodanie ptynu
ekstraktu drozdzowego z 5% alkoholem do piwa ba-
danego, aby juz po kilku dniach w razie dodatnim
sarcyna silnie sie rozwineta. Buteleczki prébne powin-
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ny by¢ pod sam korek napetniane i szczelnie zam-
kniete.

Dypl. inz Kolbach wyktada o znaczeniu kwaso-
wosci podczas tworzenia sie (Werdegang) piwa. Od-
czyt ten miat znaczenie teoretyczne i stat pod hastem:
,wieksza kwasowos¢ — mniejsze Ph — lepsze piwo".

Ustalono dla jeczmienia Ph = 6.3 — 6.0.
stodu jasnego Ph = 6.2 — 5.9.
stodu ciemnego Ph = 5.9 — 5.6.
brzeczki niegotowanej Ph = 6.1—

5.8.
N , brzeczki 3 godziny gotowanej Ph=
58 — 55.

piwa 11% — Ph = 4.6 — 43.
” » Wwody destylowanej Ph = 5.75.

Przez dodawanie gipsu lub kwasu do wody desty-
lowanej obniza sie Ph przez dodawanie alkalji pod-
wyzsza sie Ph. Przy Ph = 4.7 w brzeczce, ta ostatnia
nie daje sie scukrowac. Dla piw angielskich ustalono
najkorzystniejsze Ph = 4.15 do 3.9. Przy tej ilosci
Ph jakos$¢, smak i kolor piwa sg najkorzystniejsze,
dla piw niemieckich najkorzystniejszego Ph dotad nie
ustalono, prawdopodobnie znajduje sie okoto 4.3.
W kazdym badZ razie Kiepskie piwa posiadajg wyso-
kie Ph.

Dr. Fritz Windisch (jun.) twierdzi, ze udato mu
sie dowies¢ na podstawie doswiadczen laboratoryj-
nych, ze cata technologja fermentacyjna jest na biled-
nej drodze, gdyz jego doswiadczenia wykazaty, ze
drozdze w naczyniach zamknietych i zamiast po-
wietrzem impregnowane (naciggane) dwutlenkiem
wegla (kwasem weglowym) rozwiiajg sie korzystniej,

13) Inz. MARJAN KI1WERSKI.

Dzieje piwowarstwa.

Do stotu w czasach assyryjskich i nowo-babilon-
skich podawano piwo w kubkach i ptaskich puharach,
uwiecznionych na ptaskorzezbach dwczesnych.

Po ucztach normalnych, gdy pewna ilo$¢ gosci
»najspokojniejszych” pozostawata, aby w dalszym
ciagu popija¢ ,,nektar zbozowy", wnoszono wielkie
dzbany z piwem niecedzonem, z ktdrych nastepnie
kazdy z uczestnikéw pijatyki ,,ciggnat” powoli piwo
zapomocg dbugich rurek w rodzaju cybuchéw do fa-
jek uzywanych.

Gdy ktéry z pijacych cokolwiek przebrat miare,
leczyt sie bardzo szybko wytworem specjalnym ap-
tek babilonskich. Recepta odpowiednia gtosita, ze
w tym celu brato sie nasiona 5 roélin, rozcierato sie
razem i mieszato z piwem, a potem wypijato momen-
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FABRYKA KORKOW

E. PO ME RAN Z

WIEDEN II1/1. Ditscheinergasse 3.
Adres telegr.. POMERKORK—WIEDEN.

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.

Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy.

Oferty z prébkami sg chetnie dostarczane na zadanie.

sg silniejsze, jedrniejsze i znacznie silniej przefer-
mentowujg medium, w tym wypadku piwo. Dlatego
tez poleca zaprowadza¢ w browarach zamkniete ka-
dzie fermentacyjne nietylko ze wzgledu na czystos¢
biologiczng, lecz aby otrzyma¢ odpowiednig ilo$¢
kwasu weglowego, ktérym zapomocg pomp odpo-
wiednich naciggatoby sie te kadzie w zastepstwie po-
wietrza. Podczas dyskusji okazato sie jednak, ze Prof.
Hayduck i wiekszo$¢ obecnych praktykéw byli zapa-
trywan odmiennych, przyszto$¢ wiec pokaze, kto
obecnie miat racje.

Prof. Dr. W. Windisch (sen.) jest zdania, ze ide-
alem piwa jasnego jest typ pilzenski i dgzeniem ca-
fego piwowarstwa niemieckiego powinno by¢ osigg-
niecie tego typu pod wzgledem koloru, pienistosci
i jakosci. A to sie da osiagngé przy metodzie pracy
nastepujace): Jeczmiern nalezy kupowac szlachetny,
chociaz drozszy, gdyz w pracy i wydajnosci jest za-

talnie. Lekarstwo to osiggato podobno skutek nad-
zwyczajny.

W pracy Dr. E. Hubera ,Piwo w obrzedach re-
ligijnych i lecznictwie babilonskiem" znajdujemy cie-
kawe szczegOty dziejow piwowarstwa w czasach naj-
dawniejszych. Na podstawie badan zbioréw archeolo-
gicznych muzeum berlinskiego i innych pisze Dr. E.
Huber, ze kazdy rodzaj zboza w starej Babilonji
miat swego boga, czy tez boginie, ktérzy czuwali nad
jego rozwojem. ,,Rekopisy" pozostate z tego okresu
wymieniajg boginie jeczmienia Ni-da-ba i boginie
pszenicy Nin-sar, Ta ostatnia zajmowata na Olimpie
babilonskim wazny urzad — piwowara miejscowego,
obowigzkiem jej bylo gotowanie dobrego piwa dla
bogoéw. Podtug wierzen babilonskich bogini rolnictwa
byta jednoczes$nie patronka przemystu rolniczego —
piwowarstwa. W babilonskich tekstach religijnych
bardzo czesto spotyka sie okre$lenia: ,,piwo boskie",
»piwo Swiete", tak jak i ,Swiety chleb”, ,Swieta psze-
nica", ,,poswiecony bogom jeczmien", lub ,boska pal-
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DWUKOLOROWE

PODSTAWKI ><}i DO PIWA

jak réwniez i jednokolorowe
wykonuje po jednakowej cenie

TLOCZNIA i DRUKARNIA PODSTAWEK

-M E W A”

GRUDZIADZ, Ul. LIPOWA 15.

Wzory i oferty na zgdanie wysytamy odwrotnie.

wsze tanszy. Tam gdzie jest odpowiednie urzadzenie
nalezy robi¢ zalewy w temperaturze 20" lub 30" C
i w ciggu 2 — 3 godzin przepuszcza¢ silnie powietrze.
Po uptywie 8 godzin mozna zmieni¢ wode na zimna.
Zalewanie w tej temperaturze dziata dodatnio na
jeczmiona nieodlezate i wogoéle skraca czas zalewu
do 48 godzin.

»Sztuki™ na ,klepisku“ nalezy prowadzi¢ zimno,
nigdy nie powinny przekracza¢ temperatury + 17.5°
C (+ 14" R), gdyz przy cieptem prowadzeniu nad-
miernie wyrasta kietek i w stodzie tworzy sie duzo
aminokwaséw, ktére podczas fermentacji wytwarza-
ja fuzle, a podczas suszenia stdd jest ciemniejszy
w kolorze. Stéd zawierajgcy duzo kwasu aminowego
jest gorszy, gdyz podczas gotowania z chmielem przy-
ciemnia brzeczke. Aminokwasy zmniejszajg rowniez
pienisto$¢ piwa.

Piwo typu pilzeriskiego powinno by¢ najjasniej-
sze i czyste w kolorze (jasno stomkowe) bez wszel-

ma daktylowa". Tak nazywano ofiary sktadane w hot-
dzie bogini piwa ,,Nin-bi“ lub ,,d-Bi".

Na tabliczkach zapisanych pismem klinowem, a
pochodzacych z okregu Lagasch z okresu okoto 5000
lat przed Chrystusem, zanotowano szereg najdawniej-
szych $wigt uroczystych, nazwanych $wigtecznem
spozywaniem jeczmienia, stodu, chleba i Swigtecznem
piciem piwa.

Napisy, wydobyte z ruin miasta Szyrpurli, po-
chodzace od wiadcow akkadyjskich, mowig, ze krol
Gudea z Ur na 3200 lat przed Chrystusem nazywat
wybudowang przez siebie w Szyrpurli ukochang $wig-
tynie Eninnu ,kraine piwem pitynacg". Tak wielkg
widocznie ilos¢ piwa sktadano tam w ofierze bogom
miejscowym.

Podobnie opowiada krol Nabuchodonozor w roku
750 przed Chrystusem: ,Piwo, piwo z miodem mie-
szane i piwo ,lezakowe" ptyng jak wodospady bez-
mierne podczas uczt Marduka i Sarpanitu”, albo tez

PIWOWARSKI.
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POLSKI PRZEMYSL KORKOWY

SPOLKA AKCYJINA

Warszawa, Solec 59.—Tel. 232-09.
Skrét telegr. ,POLKOREK”

Najwieksza w kraju

MECHANICZNA FABRYKA KDRKdUI
| ZATUIORNAUI KORONOWYCH

kich brudnych odcieni. Dzi$ juz publicznos¢ wie do-
brze, ze kolor piwa nie ma nic wspdélnego z iego moca.

Na suszarni, zwkaszcza gornej, trzeba zwazac na
to, zeby przez stod zielony przechodzity duze masy
powietrza o niewysokiej temperaturze, zeby odcigg-
ng¢ catkowitg wilgo¢, az do 5%, przy niskiej tempe-
raturze, taki stdd schodzac na dolng susznie przy wol-
nem podnoszeniu temeratury wytrzymuje 85 — 90" C,
nie zmieniajac barwy, a majac wszelkie zalety, typu
pilzeriskiego. Stod w ten sposéb wystodowany i wy-
suszony posiada duzo amindéw i amidow, czyli tych
biatek, ktore nadajg piwu petny smak i pienistos¢,
pomimo wysokiego przefermentowania. Przeciez pi-
wa wysokiej jakosci powinny by¢ bardzo wysoko
przefermentowane, a pomimo to posiada¢ smak petny
(vollmundig sein).

W warzelni najwazniejszem jest dobrescukrowa-
nie przy temperaturze + 65" C (+ 52" R) (20 — 30
minut). Przy Sciekaniu brzeczki do kotta piwnego

,»Zociste jeczmiona i czyste jasne piwa sktadatem bo-
gom w ofierze bez liczby i miary".

Ofiara normalna skiadata sie w tych czasach z |
litra piwa i 1 litra zboza na chleb i make. Piwo
w dzbanach stawiano na ottarzu, chleb trzymano w
rekach wzniesionych do gory i ofiarowywano w ten
sposéb bogom, tak przynajmniej wyobrazajg sktadanie
ofiar wszystkie ptaskorzezby i rysunki z czaséw sta-
robabiloniskich, nowobabiloriskich i assyryjskich.

Bogowie, ktorym skiadano ofiary, nalezeli do
rzedu bogéw dobrych, ktérzy zwalczali bogéw ztych
— demondw. Zadaniem bogdw dobrych byto tez le-
czenie roznych chordb, sprowadzanych na ludzko$¢
przez demonow. Naczelng boskg lekarkg byta bogini
rolnictwa, znajgca najlepiej wszystkie rosliny, ziofa,
nasiona i korzenie, jej pomocnicami byty boginie
pszenicy, jeczmienia i piwa, ktore nalezaty juz w tych
czasach najdawniejszych do rzedu lekdéw uzdrawia-
jacych. Poznawano sie widocznie juz wtedy na cen-
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trzeba zapobiec pienieniu sie brzeczki, gdyz przez to
traci piwo koloidy, a wiec i na jakoSci. Stodzin nie
nalezy wylugowywac¢ za mocno, gdyz ta manipulacja
fatalnie dziata na szlachetny smak piwa. Chmiel nale-
zy uzywac wyborowy i z chmielem gotowaé brzeczke
nie diuzej jak dwie godziny.

Piwnice fermentacyjne powinny mie¢ temperatu-
re nie wyzszg ponad + 4" C (+ 3.2" R). Brzeczke
zadaje sie drozdzami, w ilosci p6t litra drozdzy ge-
stych na hektolitr brzeczki, w temperaturze + 7" do
+8"C (+5.6" do +6.4" R) i po 24 godzinach przepom-
powuje sie na kadzie mniejsze. Ptywakéw do chio-
dzenia nie powinno si¢ uzywac, gdyz takowe prze-
szkadzajg dostatecznemu i silnemu rozrostowi droz-
dzy, a w brzeczce fermentujgcej dziatajg ujemnie na
rownowage koloidéw przez Scinanie sie biatka w po-
blizu ptywakéw. Po ukonczeniu fermentacji piwo bez
ptywakéw posiada w przyblizeniu temperature piw-
nicy fermentacyjnej.

Sktadowanie piwa odbywa sie normalnie przy
niskiej temperaturze piwnic sktadowych od 0" do +
1.0" C (do + 0.8" R). Kadzie aluminjowe, 0 ile sg
chtodzone ptywakiem, sg zgoéry przeznaczone na za-
gtade, gdyz pomiedzy ptywakiem, a $ciang kadzi wy-
twarza sie prad elektryczny, wywotujacy elektrolize,
ofiarg ktorej pada kadz aluminjowa, z metalu mniej
szlachetnego od miedzi. Przy tankach aluminjowych
nie powinno sie uzywa¢ pakunkéw z cyny, lub innych
metali, a tylko pakunki gumowe (powodem réwniez
elektroliza).

(C. d. n).

nych wiasnosciach dyetetycznych drozdzy i ciat biat-
kowych, bo, jak ,rekopisy” recept dawnych wskazu-
ja, wszelkie dawne S$rodki lecznicze podawano cho-
rym nie inaczej, jak rozpuszczone lub zmieszane z pi-
wem. ,

Przedstawicielami boskiej medycyny na ziemi
babilonskiej byli lekarze, zwani ,,ia-zu", albo ,,a-zu".
Wspomina o nich stynny kodeks Hammurabiego, re-
gulujac rozmiary honorarjum podiug cennika utozo-
nego.

J. A. Swiecicki w swej ,,Literaturze babilonsko-
assyryjskiej” wspomina, ze niejaki Ibbani byt leka-
rzem kréla Gudei (okoto 3000 roku przed Chrystu-
sem), a traktat o medycynie, ktdrego szczatki prze-
chowujg sie w muzeum brytyjskiem w Londynie, po-
chodzi z czaséw nie 0 wiele poOzniejszych. Przepisy
tej ksiegi bylty pomieszane z czarami i urokami. Le-
karstwa byty przewaznie migszaning zi6t najrozmait-
szych, a prawo wyboru pomiedzy niemi w danym
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Maszyny do mycia i napetniania
butelek do piwa, lemoniady i t. p.

Kompletne urzgdzenia do wod
mineralnych, od recznych do
catkowicie zmechanizowanych,
dostarcza jako dtugoletnig
specjalnos¢, firma

WINTERWERB, STRENG & Co.

w Mannheim — Kafertal.

Generalne zastepstwo na Polske

DOM HANDLOWY

BERNARD SZATENSZTAJN

Warszawa, pl. Pitsudskiego 1.

PIWOWAR STARSZY

z dhugoletnia samodzielng praktyka w $rednich i matych
browarach, szkotg fachowg krajowsg i zagraniczna, poszukuje
posady od zaraz. Referencje powazne.

taskawe zgtoszenia: Kalisz, Fabryczna 13 m. 7.

wypadku miat zaréwno lekarz, jak chory, Naprzy-
ktad, na ataki nerwowe przepisywano: albo ,nasienie
trzciny i daktyli w piwie", albo ,mleko krowie i go-
rycze w piwie", albo ,,czosnek i gorycze w piwie".

+ Choroby zakazne, jak tyfus i cholera, znanemi
byty juz wtedy ludzkosci, jak réwniez znano tam do-
brze warto$¢ zapobiegawczg piwa przeciwko tym
epidemjom. Swiadczy o tem napis, zawierajacy we-
zwanie do boga tyfusu Nergala:

,»,0 Panie, nie wchodZ nigdy do piwiarni!
»ludzi, przy piwie siedzacych, nie zabijaj!"
Dawne recepty lekarskie, przekazane pismem
klinowem potomnosci, pisano stale podiug przyje-
tych wzordw, umieszczajgc w pierwszym wierszu ro-
dzaj Srodkow lekarskich, w drugim nazwe choroby,
Stodkie korzenie" ,.Na kaszel"
w trzecim sposéb uzycia lekéw. Naprzykiad:

»Pottuc i w piwie przyjmowa¢ w 3 dawkach",
(C. d. nJ.
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Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolite] Polskiej.

Sktadki cztonkowskie. Trudny pod wzgledem gotow-

kowym miniony okres zimowy nie pozostat bez
wptywu na kasy naszych organizacji. Skiadki
cztonkowskie naptywaty stabo lub wcale, tak, ze
w chwili obecnej biezace wydatki niemal catko-
wicie pochlonety skromne nasze rezerwy. Usil-
nie zatem prosimy WWPP. Czionkéw w imieniu
wszystkich naszych zwigzkéw o jaknajspieszniej-
sze uregulowanie zalegtych skladek. Wszak
skfadki cztonkowskie sg jedynem Zzrédtem do-
chodéw przewidzianych w budzetach, a nieregu-
larne wptacanie skiadek przysparza nam wiele
trudnosci i z natury rzeczy utrudnia owocng dla
piwowarstwa prace.

Uruchomione browary. Jak nas informujg, w roku

biezagcym uruchomiono dalsze 2 browary w No-
wem Miescie i w Janowie Lubelskim. Obydwa
przedsiebiorstwa nalezg do kategorji matych.

Organizacja browaréw ziemi Lubelskiej. W dniu 6

b. m. odbyto sie w Lublinie zebranie browardw
potozonych na terenie Lubelskiej Izby Skarbo-
wej. Celem zebrania byto oméwienie wzajemnych
stosunkéw browardw, dotychczasowych niezdro-
wych warunkéw konkurencji i sposobéw zaradze-
nia ztemu przez stworzenie lokalnego porozu-
mienia.

mTraktat niemiecki. Po zawarciu traktatu Polsko-Nie-

mieckiego mozemy sie spodziewac, ze piwa nie-
mieckie zjawig sie na rynkach polskich, w szcze-
golnosci na kresach zachodnich. Piwo niemieckie,
w mysl klauzuli najwyzszego uprzywilejowania,
optaca¢ bedzie cto konwencyjne, to jest takie,
jakie optacaig piwa czeskie.

Podwyzka cta od stodu. Na mocy rozporzadzenia Mi-

nistra Skarbu cto na stéd zostato podwyzszone
do 30 zt. na 100 kg. (D. U. z r. 1930. Nr. 22
poz. 189).

CENY JECZMIENIA.

4/1V 2350 — 25— zi
5V 24.------ 25.50 zt.
8/IV 2450 — 26.- z

7NV 2250 — 24.- zt.

5/lV 26.------- 27— zt.
3V 19.------ 19.50 zt.

31V 24 .- zt.
5/IvV - 26— zh
711V 27.- .
8/IvV 27.- zh.

4/1V 6.05 flh. Dun. Ros.
4/1V 6 15 fili. La Plata
8/1V 6.55 flh. Dun. Ros.
8 IV 6.45 flh. La Plata

3/1V Jeczmien stodowy 55 — 65cts. za bushel
4/IV Jeczmien  stodowy 56 — 67 cts. za bushel
5/IV Jeczmien stodowy 56 — 67 cts. za bushel
7/1V Jeczmien  stodowy 56 — 67 cts za bushel
8/1V Jeczmien stodowy 56 — 67 cts. za bushel

Doroczne Ogolne Zebranie
Cztonkow Zwigzku Whiascicieli Browarow w Polsce

odbedzie sie dnia 25 kwietnia r. b. w I-ym terminie o godz. 1l-ej ewentualnie
w Il-im — o godz. 11J rano, w lokalu Zwigzku, przy ul. Wiejskiej 17, w Warszawie.

Porzadek dzienny:

Zagajenie posiedzenia.

Wyhbor przewodniczacego

aprLONE

Sprawozdanie komisji Rewizyjnej.

Odczytanie protokétu z poprzedniego zebrania.

Sprawozdanie z dziatalnosci zarzadu za rok 1929.

6. Rachunek strat i zyskow.
7. Bilans

8 Budzet na rok 1930.

9. Projekt konwencji.

10. Wolne wnioski. ZARZAD.
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POLECAMY: do fabrykacji lemoniad i wéd mineralnych esencje, ekstrakty, soki owocowe, barwiki

nieszkodliwe, preparaty musujgce wolne od szkodliwej Saponiny, pastylki do wody
sodowej, kwas winny, cytrynowy, mleczny, natron, karamel etc.

SPECJALNOSCI: SItKA —SZUMKA — ORANZADA — POMOL — SZAMPANSKA — KRYSZTALKA

MATA — ORZEZWIANKA — SAMSON — ZDROJ TATRZANSKI,
znane ze swej dobroci napoje orzezwiajace.

DOMAGALSKI I S-ka

POZNAN, Sw. Marcin 34, Garncarska 8.

Parowa fabryka esencji, aromatéw owocowych, barwikéw nieszkodliwych i t. p. Wytlocznia sokow

owocowych za pomocg sity hydraulicznej. )
TELEFON 32-72. ZALOZ. 1801 r.

MASA FILTRACYJNA

GAMBRINUS

SP. Z OGR . ODP.

POZNANWIELKATILG®6

HOROWITZ « WITROFSKY, Bern, Czechostowacja

Specjalna fabryka preparatow do barwienia piwa

PIWO BARWIACE ,.SUPERIOR?”

z najczystszego cukru-rafinady, olbrzymiej sity barwigcej, klarownej rozpuszczalnosci, przyjemne w smaku.

WYCIAG BARWIACY DO PIWA

Piwo ze stodu barwiagcego, odgoryczone, wolne od wszelkich surogatéw, krysztatowo przezroczyste, o czystym smaku.

HERMANBAUMGART

WARSZAWA, ELEKTORALNA 10, TEL. 519-00. ADRES TELEGR.: GUMBAUMGART-WARSZAWA.
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WE1GELWERK A G HEISSE-NEULAND

EMCY

TANKI

dla piwnic fermentacyjnych
i skiadowvwych, stalowvve
z oOobojetna trwatla powitokag
wewnetrznmna lub czysto
aluminjowvwe wszelkich
wymiarowv.

WARZELNIE

pieknie wykonczone z kadzia

filtracyjna lub z filtrem

zacierowym, O najwyzszej

zdolnosci pracy i najwiek-
szej wydajnosci.

SWIETNE REFERENCJE W POLSCE
I wszystkich krajach produkujgcych piwo.

1 str. zt 150.—; #2 str. zt. 80.—; l/a str. Zt 60 —; 4 str. Zt. 45— Zastrzega sie zmiane cen ogtoszen.

Drukarnia i Litograf). ,,JAN COTTY"™ w Warszawie. Kapucynska 7.



