Rok 8.

Optata pocztowa uiszczona ryczattem.

Warszawa, 31 maja 1930 roku.
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ORGAN CENTRALNEGO ZWIAZKU PRZEMYStU PIWOWARSKIEGO | StODOWNICZEGO W RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ

REDAKCJA | ADMINISTRACJA—Warszawa, Wiejska 17. — Telefon 5-96.

DOWOD POSTEPU TECHNIKI W FABRYKACJI BUTELEK DAJE NAM

HUTA SZKLANA ,, JABLONNA”

SP. AKC.

OPARTA NA KRAJOWYCH KAPITALACH | PRODUKUJACA NA
SWIATOWEJ SEAWY POWOJENNYCH MODERN MASZYNACH
AUTOMATACH SYSTEMU ,,ROIRANT” (PATENT FRANCUSKI).
BUTELKI DO PIWA ,«J A Bt ON N A” SA NAPRAWDE
BUTELKAMI O JEDNAKOWEJ POJEMNOSCI, WADZE,
WYSOKOSCI, 0 ROWNOMIERNYM PODZIALE SZKLA,
JEDNAKOWYCH OTWORACH SZYJEK, BEZ PECHERZY,
SPECJALNIE NADAJACE SIE DO PASTEURYZACIJII.
W FABRYKACJI BUTELEK MASZYNOWYCH JESTESMY
PIERWSI W POLSCE, GDYZ JUZ OD 15 SIERPNIA 1929 R.
PRODUKUIJEMY BUTELKI NA AUTOMATACH.
TAK JAK W FABRYKACJI RECZNYCH BUTELEK DLA PIWA,
BYLISMY PRZODUJACA W TYM DZIALE FIRMA OD 70 LAT,
TAKSAMO IDAC ZA POSTEPEM, JESTESMY NADAL
PRZODUJACA FABRYKA BUTELEK MASZYNOWYCH.
POLECAJAC SIE NADAL tASKAWYM WZGLEDOM SZ. KLIJENTEL1

POZOSTAJEMY Z POWAZANIEM
ZARZAD
Huty Szklanej ,, JABLONNA” Sp. Akc.

Adres: ZARZAD: WARSZAWA,

AL. UJAZDOWSKIE 22 m. 2. Tet. 226-01
Adres telegr.. WARSZAWA-JABLONHUTA.

Otwarta od 1 do 3 po pot.
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Spotka Akcyjna
w PIOTRKOWIE TRYB.

BUTELKI, DEMIONY | BALONY ze szkfa oranzowego.

Specjalnosé: BUTELKI

DO PIWA, PORTERU, WOD MINERALNYCH

ORAZ DLA PRZEMYStU FARMACEUTYCZNEGO.

Hn1Produkcja maszynowal!!!

Adres: PIOTRKOW TRYB. Telefon 111

Inz. MARJAN KI1WERSKI.

SPRAWOZDANIE

Z PIECIODNIOWEGO KURSU PIWOWARSKIEGO
URZADZONEGO PRZEZ
ZWIAZEK PIWOWAROW W POLSCE
W DN. 22 — 27 LUTEGO 1930 R. W KRAKOWIE.

(Ciag dalszy).

Podlug badan Windischa i Kolbacha, siedliskiem
diastazu sg czesci biatkowe ziarna. Badania przepro-
wadzone w pracowniach Uniwersytetu Poznanskiego
pod kierownictwem Prof. Chrzgszcza stwierdzity, ze
wiasnie maczne czesci ziarna zawieraty najwiecej
diastazu. Utarto sie przekonanie o szkodliwosci pie-
czywa ze zboza zro$nietego, zawierajgcego wielka
ilos¢ diastazu, tymczasem préby przeprowadzone do-
wiodly, ze troche maki stodowej o bardzo duzej ilo-
ci diastazu dodane do maki chlebowej, co w sumie
daje dwa razy wiecej diastazu, niz go w zbozu zro-
$nietem znajdujemy, bynajmniej pieczywu nie za-
szkodzito.

Trudnosci przy stodowaniu nie lezg w braku ilo-
$ci diastazu, tylko w warunkach zlepienia sie czaste-
czek skrobi. Substancje lepigce sg to zwigzki pekty-
nowe i ciata biatkowate. Sprawa ta jest w toku badan
dotad nieskonczonych.

Zwiekszenie ilosci diastazu w stodzie otrzymuje
sie, rozgarniajac najpierw stdd cienko, potem zgar-
niajgc na grube warstwy i podnoszac o pare stopni
temperature. Ta ilos¢ wytworzonego diastazu nie po-
zostaje stale, jednolicie.

Po wiasciwem stodowaniu nastepuje utrwalenie
stodu, usuniecie smaku surowizny, suszenie, odbiera-
nie nadmiaru wilgoci. Podczas tego utrwalania, nada-
nia odpowiedniego typu, nastepuje i spadek sity dia-
statycznej.

Zagadnienia trudnosci scukrowania rzadziej zwia-
zane s3 z matg iloscig diastazy, lecz wystepuja z po-
wodu wiasnosci skrobi (zlepienia).

nMMwytrzymatosc¢ bezkonkurencyjnall!

Adres telegr.: FENIKS—PIOTRKOW TRYB.

Prelegent konczy swoj wyktad, mowiac, ze nau-
ka intenzywnie z wysitkiem pracuje, aby technika
potem konczyta ten ,piasek peret nlzany na nitke"
dajac efekty techniczne. Wiemy dobrze, jak ,szalo-
nym wysitkiem byto np. takie zdobycie Troi". ,,Woj-
na to jeden wielki wysitek mozgu i nerwéw. Na ta-
ka samg walke o wiedze, prawde, religje Swiata cia-
gle skiada sie przeogromny wysitek badaczy umysto-
wych", wytezajagcych swe sity, aby ,,drobne ziarnko
prawdy" dotgczy¢ do zbioru ogélnego, ktéry dopiero
technika oddaje zyciu w fermie do zycia przystoso-
wanej.

Po przerwie obiadowej nastgpit wyktad P. Prof.
Joszta p. t. ,,Nowoczesne metody oczyszczania wadd
Sciekowych’,

Sprawa wod odptywowych jest jedng ze spraw
w Polsce typowo nierozwigzanych. Bardzo wiele za-
ktadow pozbywa sie tych rzeczy w krotszej drodze,
nie zdajgc sobie sprawy, jak to szkodzi¢ moze sasia-
dom. Sasiedzi naturalnie sie skarzg, piszg zazalenia,
ktére czesto osiagaja skutki w przemysle niepozada-
ne. Tak np. zazalenie sgsiadéw pewnej drozdzowni,
ktérym bardzo szkodzity jej wody odptywowe, wy-
wotato odpowiedz, ze ,trzeba fabryke zamknac".
A wiec, gdyby nie wynaleziono sposobéw oczyszcze-
nia wad sciekowych, nalezatoby pozamyka¢ wszyst-
kie fabryki. Komisja prawna z powodu spraw wod
odptywowych nagromadzita olbrzymie stosy aktow.

Sprawa oczyszczania wod odpadkowych wywo-
tata w catym Swiecie wielkie zainteresowanie, naj-
wieksze rezultaty osiggajgc w Ameryce. Do Ameryki
wiec kierujg fachowcow dla dalszego ksztatcenia sie
w tej dziedzinie. U nas tak zwanych inzynieréw sani-
tarnych ksztalci szkota hygieny, Podreczniki piwo-
warskie w skapym bardzo zakresie te rzecz traktuja.

Czasy powojenne przyniosty w Anglji, Niem-
czech i Stanach Zjednoczénych Ameryki Pdétnocnej
przewr6t w kalkulacji tych rzeczy, dajacy daleko ida-
ce oszczednosci. Powstata ogromna literatura cudzo-
ziemska (w czasopismach), sprawg tg zajeto sie wie-
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lu uczonych, technikdw, laboratorja spe-
cjalne.

Powdd gtowny nieporozumien — cel oczyszcza-
nia wéd nie jest bynajmniej doprowadzeniem wody
do stanu pierwotnego, lecz tylkd nieszkodliwego dla
tych celéw, dla jakich woda bywa uzywang (do pi-
cia, a przedewszystkiem do rybotéwstwa). Dla in-
nych celéw, jak picie i rybotdwstwo, postawienie ja-
kiego$ stopnia oczyszczenia jest rzeczg bardzo tru-
dna.

Im odbieralnik prowadzi wiecej wod, tern mniej
zachodzi potrzeba ich oczyszczania. Pietnasto- do
dwudziestokrotne rozcienczenie wystarczy, aby wody
nie oczyszczaC. Stopien oczyszczania wody zalezy od
zdolnosci wody w odbieralniku d6 samego oczyszcza-
nia.

Stosowane sg oczyszczania mechaniczne, osadza-
nie sie namutu, najlepiej jednak dopiero oczyszcza
dziatanie bakterji. Bakterje stanowig pozywienie dla
zyjatek wodnych, planktonu, a ten ostatni staje sie
pozywieniem ryb.

Czysto mechaniczne zanieczyszczenia, rézne me-
ty, dadzag sie zdekantowaé, albo przefiltrowaé. Cza-
steczki jednak lekkie, drobne, jak w piwowarstwie
i drozdzarstwie trudno sie osiadajg i filtrujg. Woda
oczyszczana bakterjologicznie musi by¢ oczyszczana
najpierw mechanicznie.

Do odbieralnikéw wdd nie wolno wpuszczaé wo-
dy o temperaturze powyzej + 30", jak réwniez wadd
zawierajacych kwasy, ttuszcze i smary. Cukry w wo-
dach odptywowych podlegajg fermentacji kwasnej.
Siarczek zelaza w wodzie kwasnej tworzy siarkowo-
dor. Gnicie wydziela tez siarkowodor, rozwoj bakte-
rji gnilnych, brak tlenu, powoduje zniszczenie plan-
ktonu, a wiec i zniszczenie ryb. Wtérna zgnilizna po-
jawia sie w wodach nawet Kilkadziesigt kilometrow
ponizej fabryki.

llo$¢ wod odptywowych w browarze wynosi prze-
cietnie od 0.3 do 0.6 metra szesciennego na ! hekto-
litr piwa. Wody ze stodowni zawierajg: pyt z ziarna,
ciata biatkowe, weglowodany, wreszcie bogaty zbior
drobnoustrojéow. W wodzie z warzelni znajdujemy:
resztki stodzin, tuski chmielowej, niewiele jednak ciat
organicznych. Wody wreszcie z piwnic fermentacyj-
nych, skiadowych i lokali uzytkowych browaru za-
wierajg duzo drozdzy, ciat organicznych plesniakow
i bakteryj kwaszgcych.

Analiza wod odptywowych z browaru wykazata
w 1 litrze wody:

powstaty

ciat nierozpuszczalnych mineralnych 196 mgr.
" . organicznych 783
, : ogoétem 979
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Tow. Akc. Przemystu Korkowego
WICANDER i1 S-ka

Warszawa, ul. Marsz. Focha 9.
(dawn. Nowosenatorska). — Tel. 11-28.

Adres telegr. ,,W1CANDERS”

KORKI, LINOLEUM
| WYROBY KORKOWE

ciat rozpuszczalnych mineralnych 627 magr.
" . organicznych 1444
, ogotem 2071
tlenu . . - .. __. 185 magr.
azotu Org......ccccevveee e 19
amoniaku................... 5 1
Wapna e 242 ||
azotynéw i azotanow . 24
kwasu fosforowego . 41
siarczanéw . . . 85
siarkowodoru o 0 1

Wyciag alkoholowy wykazat obecno$¢ barwikow
z6kciowych i moczowych. Osad, met, zawierat resztki
stodu, chmielu, drozdzy, korkéw i innych odpadkdw.
W rezultacie wody Sciekowe browaru okazujg sie
bardziej zanieczyszczone, niz ogblne Sciekowe wiel-
kich miast. Wody browaréw najczesciej idg wprost
do rzek lub kanatdbw miejskich, powinny wiec by¢
w stanie mozliwie oczyszczonym.

Metody oczyszczania typu dawniejszego popra-
wiaty osobno osad, a osobno wode, nowsze metody
traktujg to razem. Zanieczyszczenia wieksze zbiera
sie zapomocg rusztéw ukosnych,. tapacze specjalne
odgarniajg te Smiecie z rusztow. D4 czesci osadu dro-
bniejszych ponizej 3 do 1 cm. stuzg sita specjalne,
potem szczotki do usuwania czesci statych z sit. Te-
raz juz stosujq sita, tak zwane wodne, na zasadzie
filtrow nowoczesnych. Resztki wody z osadem zbie-
rajg sie dé wozkéow. Do oczyszczania wody z czesci
drobnych moznaby uzywa¢ wiréwek, lecz ciagtych.
Do oczyszczania wody z teru, ttuszczu i smaréw sto-
sujg sposoby zatrzymywania tluszczu, wode prowa-
dzac przez koryta lejkowate, i przedmuchujgc powie-
trzem, tworzy sie wtedy obfita piana, a w niej zbiera-
ja sie wszystkie tluszcze, smary, i mozna je fatwiej
usung¢. Oddzielanie piasku stosujg tylko wtedy, je-
zeli sa do dyspozycji wielkie, bardzo dtugie baseny
dla wdd odptywowych.

Wszystkie te urzadzenia chwytajg tylko zawiesi-
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DWUKOLOROWE

PODSTAWKI ,,+ DO PIWA

jak roéwniez i jednokolorowe
wykonuje po jednakowej cenie

TELOCZNIA i DRUKARNIA PODSTAWEK

.M E W A”

GRUDZIADZ, UL. LIPOWA 15.

Wzory i oferty na zadanie wysytamy odwrotnie.

ny, a pozostawiajg w wodzie drobne szlamy najgor-
sze. Usuwanie tych ostatnich odbywa sie w tak zwa-
nych odstojnikach. Najprostsze sg odstojniki ptaskie,
0 dnach drenowanych, pokrytych zwirem, wzglednie
popiotem. Na tern szlam osiada, a dreniarz stuzy na
to, zeby szlam wysuszyC. Czesto tez pompuje sie
szlam wraz z woda.

Bywaja takze odstojniki o charakterze studzien,
dwupietrowe. Studnia posiada dzwon przykryty od-
wrotnym stozkiem, szlam zbiera sie na dole i podlega
gniciu, tworzg sie gazy, potem zuzyte ze wzgledu na
ich palnos¢. Szlam nastepnie usuwa sie rurami. Taka
studnia chwyta z wody 95% zawiesiny.

W komérkach gnilnych zapomocg izolacji $cien-
nej mozna uzyska¢ tatwo + 25° do + 28° C., wtedy
najsilniej wydzielajg sie gazy, osiem do dziesieciu
litrow gazu na pietnascie hektolitrow wody przecia-
gajacej. Powyzej Ph réwnej 7 niema wydzielania sie
siarkowodoru.  Gnicie najlepiej wystepuje w grani-
cach od 7.2 do 7.6 Ph. Gaz ten jest gazem palnym
i zawiera: bezwodnika weglowego 15 — 20%, meta-
nu 80 — 95% i azotu 0.5 — 0.8%. Warto$¢ opatowa
gazu wynosi od 7 do 8.2 kalorji na 1 metr szeScienny.
Statystyka podaje, ze miasto Stuttgart, przy ilosci 350
tysiecy mieszkancow i cenie 7 fenigbw za metr gazu,
osiggneto dochdd z gazéw w sumie ogolnej 53 tysigce
marek niemieckich.

Szlam wybrany z wod odpadkowych jest bardzo
dobrym nawozem, zawiera przecietnie od 22 do
3V$> % azotu.

Czesci koloidalne i ciata rozpuszczalne odczysz-
czato sie dawniej chemicznie. Petit w pracy swej
,,Brasserie et Malterie" poleca w tym celu siarczan '
zelaza i wapna. Drugi sposdb, powojenny, powstat |
z gazéw bojowych. Stosowano do wody dawniej wap-
no chlorowe, obecnie chlor z bomby. Dezynfekcja
kompletna nastepuje po zastosowaniu dawki 25 do 30
gramoOw chloru na 1 metr szesScienny wody. Do lepiej
oczyszczonej wody wystarczy 15 do 20 graméw, a do
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wody dobrze oczyszczonej nawet tylko 10 do 15 gra-
mow.

Sa obecnie w uzyciu mate aparaciki samoczynne.
Dla usuniecia zapachu z wody (odwonienia) potrze-
ba 4 do 6 gramdéw chloru na 1 metr szeScienny wody.
Osad w wodach niesklarowanych po chlorowaniu po-
zostaje.

Osady z wod odptywowych przedstawiajg bar-
dzo ciekawy materjat dla badacza-biologa, ktéry mo-
ze z nich wyczyta¢ wszystkie ,,grzechy browaru "
W wodach tych wystepuje zwykle wtorna zgnilizna.

Najlepszem oczyszczaniem jest biologiczne, sa-
mooczyszczanie przez jeziora i stawy rybne, stosowa-
no je juz bardzo dawno, jednak obecnie znowu na
czasie. Oczyszczanie biologiczne polega na tem, ze
ciata organiczne pozerane sg przez bakterje, bakterje
przez pierwotniaki — planktony, a te ostatnie stano-
wig pokarm dla ryb, ktére tucza sie i rosng bardzo
szybko.

Stosowane do oczyszczania wod odptywowych
tak zwane filtry biologiczne sztuczne (spos6b mo-
skiewski) pozostawiajg zaledwie okoto 17% zanie-
czyszczen poprzednich.

Oczyszczanie wod odpadkowych zapomocg utle-
niania odbywa sie w ten sposob, ze do wody odpty-
wowej ze szlamem weciska sie przemocg powietrze.
Tylko 5% tlenu wciskanego zuzywa sie na samo
oczyszczenie, a 95% idzie na mieszanie. Teraz to
zmieniono, szlam wypada z wody wskutek reakcji.

Konczac swoj wyktad, zaznacza Prelegent, ze
kwestja oczyszczania wod odptywowych nalezy do
spraw bardzo wielkiej wagi, gdyz, procz waznego
faktu oczyszczenia wod samych, daje cenne dla na-
szego przemystu i rolnictwa produkty uboczne.

Otwierajac dyskusje, Prof. Krzemecki, jako kie-
rownik Kursu Piwowarskiego, przedewszystkiem wy-
razit serdeczne podziekowania PP. Prof. Chrzagszczo-
wi i Josztowi za ich ciekawe wyklady, poruszajace te-
maty bardzo zawite i trudne, a jednak w sposéb ja-
sny i prosty tak umiejetnie przedstawione przez Pre-
legentéw, opracowujacych obecnie drogi  wiasciwe
w celu doprowadzenia swych prac do konca.

Co do sprawy samej amylazy, o ktérej myslano,
Ze jest to panta-wiastaza, cialo o duzej strukturze
biatkowej, to, zdaniem Prof. Krzemeckiego, ten ,,dra-
pacz chmur" okazat sie nie takim znowu kolosem,
a ztozyly sie nann drobne utamki. Diastaza moze ma
niewiele wspdlnego z azotem? Sama diastaza musi by¢
mieszaning, kompleksem w niewiadomym stosunku
elementarnie prostszych zwigzkdw.

Dyr. Lampe podnosi kwestje dodawania do zte-
go fermentu maczki stodowej. W sprawie tej zabiera
gtos najpierw Prof. Chrzaszcz, méwigc, ze przyczyng
ztego fermentu byt prawdopodobnie niedo$¢ dobrze
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wykonany proces cukrowania w zacierni. Prof.
Chrzgszcz nie sadzi, zeby dodatkiem stodu w niskiej
stosunkowo temperaturze mozna byto scukrowac. Je-
zeli zacier niedostatecznie scukrowany, gotujemy
brzeczke i skleikowaliSmy jg, ta niescukrowana skro-
bia ulegnie retrogradacji (cofaniu si¢), ta pOzniej
musi wystgpi¢ w brzeczce, a w piwie wywotuje zmet-
nienie, tak zwany met skrobiowy (Kleistertrubung).

Prof. Joszt przytacza przyktad, ze zacier gorzel-
niczy pobrany z gorzelni zagotowano, nastepnie po-
towe odfermentowano drozdzami z dodatkiem amyla-
zy, ado drugiej dodano dekstryny z zacieru stodkie-
go, te daty sie z amylazg roztozy¢, czego nie mozna
byto dokona¢ z dekstrynami z zacieru kwasnego. Do-
dajac maczke stodowa, zakazamy tylko piwo.

Prof. Krzemecki dodaje, ze maczke stodowsg trze-
ba wyjatowi¢ w alkoholu. Zuzywajgc na hektolitr
brzeczki od 5 do 10 graméw maczki, wystarczy do
wyjatowienia tej porcji zaledwie 5 cm3 alkoholu.

W dalszym ciggu dyskusji dyr. Trgbczynski wy-
sunagt sprawe dodawania do zacier6w kwasu siarcza-
nego, a do fermentu kwasu mlekowego, co wywotato
w praktyce skutki bardzo dobre. Piwo z brzeczki
mocy pierwotnej 8% Balling‘a sklarowato sie w ciggu
tygodnia. Pienisto$¢ byta bardzo dobra.

Prof. Joszt wyjasnia, ze dodajac kwasow, uzy-
skano stezenie jonéw wodorowych. Wydzielity sie
takze pewne ilosci kwasow organicznych.

Prof. Chrzagszcz zaznacza, ze w praktyce dodajg
niektorzy podczas cukrowania pewne ilosci kwasow
w kierunku okoto 5 Ph.

W zakonczeniu dyskusji mowi Prof. Chrzaszcz,
jak wazng rzecza sa pogadanki na tematy badan nau-
kowych, powinny one odbywac sie przynajmniej raz
w roku. Na rok nastepny mozliwem bedzie znowu po-
danie co w roku obecnym w dalszej pracy przybyto.
Nauka, wyjasniajac i podajgc rzeczy najnowsze, uta-
twia i toruje droge do dalszej pracy technicznej w za-
stosowaniu praktycznem.

Na tem dzien czwarty Kursu Piwowarskiego
0 godzinie 7 wieczorem zakonczono.

Dzien piaty i ostatni Kursu Piwowarskiego 27
lutegé rozpoczeto o godzinie 9 rano od zwiedzania
urzadzen chiodniczych Restauracji ,,Pod Ratuszem”
(whasno$¢ Bar. Goietza-Okocimskiego). Oprowadzat
i udzielat wyjasnien fachowych P. Inz. Jerzy Drze-
wiecki, specjalista w zakresie chtodnictwa.

Do urzadzen chtodniczych Restauracji ,,Pod Ra-
tuszem'! nalezy sprezarka amoniakalna, okapturzona,
(Kapselkompressor), ustawiona i zmontowana na Ze-
laznem naczyniu, mieszczagcem w sobie kondensator
nurkowy (Eintauchkondensator). Wydajnos¢ sprezar-
ki okoto 8 tysiecy frigorji na godzine. Cata instalacja
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jest ustawiona w osobnej ubikacji, komunikujgcej sie
z wihasciwg chtodnig o pojemnosci okoto 50 metréw
szesciennych, ktéra uzywang jest wylgcznie do prze-
chowywania piwa. Wytwarzanie sztucznego zimna
odbywa sie w rurach o $rednicy 200 mm. z wbudowa-
nemi wewnatrz wezownicami, napetnionemi solanka.
Rury te sg ze sobg zlgczone w baterje i zawieszone
u sufitu chtodni, gdzie przez wymiane ciepta nagro-
madzona w baterjach s6lanka oddaje zakumulowane
w sobie zimno przestrzeni chtodni. Do obstugi insta-
lacji utrzymuje zakiad specjalnego cztowieka.

Nastepnie Inz. Drzewiecki pokazat uczestnikom
Kursu urzadzenia chtodnicze Restauracji ,,Pod Ha-
wetkg" (dzierzawca P. Pec). Ta instalacja skiada sie
z 2 oddzielnych sprezarek marki Frigidaire do napet-
niania bezwodnikiem siarkawym. Sg one ustawione
wprost w chtodni i kazda z nich bezpos$rednio sprze-
zona z motorkiem elektrycznym o napedzie samoczyn-
nym. Sztuczne zimno wytwarza sie w refrigeratorach
w postaci dzwondw, skad przez wymianeg ciepta udzie-
la sie przestrzeni chtodni bezposrednio. Ustawione
przy kazdym refigeratorze wentylatory elektryczne
przyczyniajg sie do intenzywnego migszania powie-
trza. Niezwykle mata powierzchnia ozigbialna refri-
geratorow Swiadczy o matej wydajnosci instalacji,
stuzacej zresztg wytgcznie do ozigbiania wydawanego
piwa.

Zwiedzano nastepnie urzadzenia chtodnicze skia-
du towaréw kolonjalnych pod firmg ,,Antoni Hawet-
ka“. Podtug wyjasnien Inz. Drzewieckiego zastoso-
wano tu do ozigbiania oryginalny automat chtodniczy
A—S pat. Audiffren — Singrun o wydajnosci okoto
o$miu tysiecy frigorji na godzine. Automat tego sy-
stemu sktada sie z 2 kul z bronzu, stale ze sobg pota-
czonych zapomocg wydrgzonego watu ze stali spe-
cjalnej. Kule te napetnione sg raz na zawsze bezwo-
dnikiem siarkawym, ktory, nietylko', ze metalu nie
atakuje, lecz w potgczeniu z olejem specjalnym stuzy
jako wyborowy smar dla czesci ruchomych pompki
ssgco-ttoczacej, zawieszonej w lewej kuli. Prawa Kku-
la jest wiasciwym oziebiaczem, odbierajagcym ciepto
otoczeniu, w ktérem sie obraca. Pompka ssagco-ttocza-
ca zawieszona jest wewnatrz lewej kuli luzno na wa-
le i dzieki obcigzeniu przez specjalne nadlewy nie
wychodzi nigdy z pozycji pionowe;j.

Kazdy obrét kuli wywotuje obrét watu kolanko-
wego, a wraz z nim ruch ttoka w pompce, ktéra zaj-
muje zawsze potozenie pionowe. Ruch tloka w jed-
nym kierunku wytwarza w kuli prawej proznie, ktéra
zapetnia sie natychmiast parami tatwo lotnego bez-
wodnika siarkawego i dzieki temu pewna ilo$¢ ciepta
zostaje zabrana z naczynia z solankag, w ktérem pra-
wa kula sie obraca. Przy nastepnym ruchu ttoka pa-
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ry bezwodnika siarkawego zostajg zgeszczone, skra-
plajg sie i wydzielajg w skraplaczu (lewej kuli) pew-
ng ilos¢ ciepta. Ciepto to odprowadza stale woda
wdrowadzana ciggle do naczynia, w ktérem sie skra-
placz obraca. Skroplony bezwodnik siarkawy oddziela
sie od oleju i gromadzi sie dzigki sile odsrodkowej
na wewnetrznych $cianach kuli, mieszczacej w sobie
pompke, skad stale odptywa z powrotem do ozigbiacza
(kuli prawej). Z powodu szybkiego ulatniania sie
ptynnego bezwodnika siarkawego w rozrzedzonej
przestrzeni kuli, obniza sie w niej temperature do
30" C ponizej zera.

Wytworzone w kuli zimno przenosi sie przez
przewodzenie jej Scian do solanki, ktorej uzywac mo-
zna do réznych celow, jako medjum chtodzacego.
Mozna w zbiorniku z solankg zawiesi¢ blaszanki z wo-
dg i wytwarza¢ 16d, mozna przez obracanie w solance
naczynia z masg odpowiednio przyrzadzong wyrabiac¢
lody deserowe, konserwujgc je w tej samej solance
w odpowiednich naczyniach porcelanowych, mozna
wreszcie oziebiong do niskiej temperatury solanke
wprowadza¢ do baterji chlodniczej, pomieszczonej
w chtodni specjalnej, albo w odpowiednich oziebiar-
kach szafkowych.

Dzigki obrotowemu ruchowi kul obiega znajduja-
cy sie w nich bezwodnik siarkawy samoczynnie wne-
trze maszyny, a odnawianie go lub dopetnianie jest
zbyteczne, gdyz ilos¢ jego nigdy sie nie zuzywa i po-
zostaje zawsze ta sama.

W firmie ,,Hawetka“ stuzy powyzej opisana in-
stalacja oziebiania sktadu na artykuty kolonjalne
i spozywcze 0 objetosci okoto 70 mi, do oziebiania
chtodni o objetosci koto 30 ml d6 przechowywania
dziczyzny i ryb, wreszcie do jednoczesnego wytwa-
rzania okoto 50 kg. lodu dla wiasnych potrzeb.

Cechg charakterystyczng opisanego urzadzenia
jest jego nadzwyczajna prostota konstrukcji i niedo-
cignione przez zaden inny system zalety nastepujgce:

1. Dzieki temu, ze niema przy nim zadnych cy-
lindréw, uszczelnien, wentyli regulacyjnych i mano-
metrow, a takze zadnych dostepnych czesci mechaniz-
mu, sprowadza sie jego obstuga naprawde tylko do
dbatosci 0 dwa tozyska samosmarne, ktore raz na kil-
ka tygodni wymagajg napetnienia,

2. Omawiany aparat wyklucza niebezpieczenstwo
dla zdrowia ludzkiego przez zatrucie lub poparzenie,
mozliwe nawet przy najlepiej skonstruowanych ma-
szynach, wymagajacych odnawiania i dopetniania
srodka zimnotwdrczego.

3. Wyklucza mozliwos$¢ zepsucia zamagyzowane-
go towaru przez uchodzace gazy, jak amonjak, albo
bezwodnik siarkowy.

4. Wyklucza niebezpieczenstwo eksplozji i przer-
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wy w ruchu, tak niestety czeste przy niedos¢ staran-
nie obstugiwanych urzadzeniach typu kompresyjnego.

Jezeli przy tern wszystkiem uwzgledni sie nie-
zwykle precyzyjne wykonanie tego aparatu, nalezy
z calg bezstronnoscig przyznac, ze sg to najwtasciw-
sze instalacje dla matych, $rednich, a w wyjatkowych
warunkach, nawet dla duzych zaktaddéw.

Wedtug dalszych wyjasnien udzielonych uczest-
nikom Kursu Piwowarskiego przez wytgcznego przed-
stawiciela tych aparatow w Polsce p. inz. Jerzego
Drzewieckiego (Krakow—ul. Garncarska L. 8), sg apa-
raty te budowane w szesciu réznych wielkoSciach,
z ktorych typ najmniejszy stuzy do wbudowania
w oziebiarki szafkowe, a typ najwiekszy 6a do pro-
dukcji okoto 3000 kg. lodu na dobe.

W nowszych czasach podobno zainstalowaty
u siebie takze bardzo duze zaktady w Niemczech po
kilka ze sobg sprzezonych automatow typu powyzsze-
go, w celu wyzyskania o potowe tanszego pradu noc-
nego do napedu i zaoszczedzenia kosztow utrzymania
specjalnych maszynistéw i konserwacji, wymaganych
przez maszyny kompresyjne.

Po obejrzeniu szczegétowem urzadzen chiodniczych
firmy ,,Hawetka“ zwiedzili nastgepnie uczestnicy Kur-
su Piwowarskiego wzorowe urzgdzenia rozlewni piwa
browaru Zywieckiego P. Bastera przy ul. Zbozowej
w Krakowie. Oprowadzali i objasnien udzielali P. Ba-
ster i inz. Drzewiecki, ktéry zaznaczyt, ze z urzadzen
chtodniczych zastosowano tu sprezarke na bezwodnik
kwasu weglowego, lezaca, o wydajnosci okoto trzy-
dziestu tysiecy frigorji na godzing, z kondensatorem
nurkowym i refrigeratorem do oziebiania solanki dla
posredniego przenoszenia zimna do generatora lodu
sztucznego i oziebianych sztucznie skfadéw piwa.

Na tem zakoriczono zwiedzanie urzadzen chtod-
niczych, przyczem wyczerpujace wyjasnienia szcze-
gotéw tych urzadzen, udzielone przez P. inz. Drze-
wieckiego, byty powodem do wyrazenia Mu ze strony
uczestnikbw Kursu Piwowarskiego serdecznego po-
dziekowania. (Dok. nast.).



Nr. 21 PRZEMYSt PIWOWARSKI. 177

MASZYNY DO MYCIA i NAPEELNIANIA
BUTELEK DO PIWA, LEMONIAD i t. p.

Kompletne urzadzenia do wod mineralnych od
recznych do catkowicie zmechanizowanych,
dostarcza jako diugoletnia specjalnosc¢, firma

wWinterwerb, Streng & C?

w Mannheim-KSfertal

Generalne zastepstwo na Polske

DOM HANDLOWY

BERNARD SZATENSZTAJN

Warszawa, PIl. Pitlsudskiego 1, tel. 169-89.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Cukier w piwowarstwie. Wobec wzrastajgcego zapo- ktu widzenia fiskalnego zwolnienie od akcyzy

trzebowania piwa stodowego gérnej fermentacji
wyrabianego z dodatkiem cukru, po odbyciu kon-
ferencji w Zwiagzku Cukrownictwa, ztozylismy
obszerny memcrjat w Ministerstwie Skarbu
w sprawie zwolnienia od optat akcyzowych cu-
kru przerabianego w piwowarstwie. Ustawa
0 opodatkowaniu cukru méwi wyraznie, ze nie
moze byé zwolniony od podatku cukier przera-
biany w przemysle spozywczym. Nie ulega wat-
pliwosci, ze piwowarstwo jest przemystem spo-
zywczym, jednakze nalezy wzig¢ pod uwage, ze
piwo optaca juz podatek od spozycia, a wiec je-
den i ten sam produkt, to jest cukier w piwie,
dwukrotnie optaca w tym wypadku jeden i ten
sam podatek spozywczy, i ze wzrost spozycia
piwa stodowego wyrabianego z dodatkiem cukru
w zaden sposéb nie moze uszczupli¢ spozycia
cukru stosowanego jako Srodek stodzacy, a z pun-

Optaty za przewdz wagonéw prywatnych.

cukru zuzytego w piwowarstwie wzmoze docho-
dy skarbowe z opodatkowania piwa stodowego.

sprawie
obliczania optaty za przew6z niezatadowanych
prywatnych wagonéw piwnych, otrzymalismy
na konferencji w Ministerstwie Komunikacji wy-
jasnienia na nastepujagcym przyktadzie.

Przypus¢my, ze wystano dziesieciotonowy
wagon piwa bez prawa czeSciowego odtadunku
z Wilna do Baranowicz (200 kim.). Podtug tary-
fy kolejowej optata za przewdz wynosi 356 zi.
Kolej pobiera w tym wypadku tylko 326 zi.,
gdyz odlicza ztotych trzydziesci (200 kim. po 15
groszy), ktore pobierze dopiero wowczas, gdy
niezatadowany wagon prywatny powraca¢ be-
dzie z Baranowicz do Wilna.
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W drugim przyktadzie, gdy prywatny wagon
piwa wysyta sie z Wilna do Baranowicz, ale
z prawem czesSciowego po drodze odtadunku.
Kolej pobiera petng naleznos¢, t. j. 356 zt. lecz
w tym wypadku powr6t wagonu niezatadowa-
nego jest bezptatny.

System odliczania 15 groszy za kilometr
wagonu stosowany przy wysytkach bez prawa
czesciowego odtadunku jest zbyt skomplikowa-
ny, a przedewszystkiem niepotrzebnie utrudnia
nam rozrachunek z odbiorcami. Zasadniczo
przew6z wagonéw prywatnych niezatadowanych
jest bezptatny.

W praktyce jednak, gdy odbiorca ma ptaci¢
za przewOz to sprawa przedstawia sie inaczej.
W pierwszym przyktadzie odbiorca przy otrzyma-
niu towaru optaca, zamiast 356 zt., tylko 326 zi.
reszte zas$, to jest 30 zt. placi browar przyjmu-
jac wagon niezatadowany. Wobec tego C. Z. P.
P. i S., zwrdcit sie do Ministerstwa Komunikacji
z prosbg o traktowanie, gdy chodzi o przewozne
prywatnych wagonoéw piwnych, tak jak i tychze
wagonéw z prawem czesciowego odtadunku.

Sktadki cztonkowskie. Wobec zblizajgcej sie sezono-

wej poprawy w zbycie piwa zwigzki dzielnicowe
usilnie proszg WWPP. Cztonkéw o uregulowa-
nie zalegtych skfadek cztonkowskich.

Przeniesienie piwa z klasy VII do VI taryfy towaro-

wej. W sprawie przeklasyfikowania niektorych
towaréw od dnia 1 pazdziernika r. b. zastrzezo-
ne w nowej taryfie kolejowej, ktéremu podlega
rowniez i piwo, Ministerstwo Komunikacji wy-
tonito specjalng komisje. Do przewodniczgcego
tej Komisji skierowat C. Z. P. P. i S. obszerny
memorjat w sprawie stalego zaliczenia piwa do
klasy VII taryfy towarowej, uzasadniajgc swe
stanowisko tem, ze piwo, jako produkt popular-
ny i tani, winno korzysta¢ z taniego przewozu,
ze wieksze skupienia wytworcze lezg ekscentrycz-
nie w stosunku do obszaru Panstwa i, Ze wysokie
przewozne wyda nasze Kresy na tup importu za-
granicznego.

Wycieczka studentéw totewskich w browarach. W dn.

26 b. m., liczna wycieczka studentéw totewskich,
bawigca w Warszawie, a goszczona przez naszg
miodziez akademicka, gremjalnie zwiedzita Zjed-
noczone Browary Warszawskie p. f. ,,Haberbusch
i Schiele" w Warszawie.

X1 Kongres Miedzynarodowy Ligi Przeciwprohibi-

cyjnej w Budapeszcie. Kongres ten, jak juz do-
nosilismy, odbedzie sie dniu 12, 13 i 14 czerwca.
Przewiduje sie zjazd znacznie liczniejszy, ani-
zeli na Kongresie w Kopenhadze. Obrady toczy¢
sie bedg w salach Wegierskiego Zwigzku Rolni-
czego. Program Kongresu zostat ustalony jak
nastepuje. W dniu 12 czerwcza o godz. 10-gj
otwarcie Kongresu: a) Przemowienie p. Endre
Barossa wice-prezesa \Wegierskiego Zwigzku
Przeciwprohibicyjnego ,Libertas“, b) Przemé-
wienie oficjalnego przedstawiciela Rzadu We-
gierskiego, c) Przeméwienie p. Barona de Luze,
Prezesa Miedzynarodowej Ligi Przeciwnikow
Prohibicji. Nastepnie po angielsku wygtosi od-
czyt p. William Arbcthnot Lane, Bart. C. B., M.
B. Lond. B. S, F. R. C. S. na temat: , Zdrowy ro-
zum, czy prohibicja”. Nastepny odczyt po nie-
miecku wygtosi p. H. Chr. Olesen, prezes Dun-
skiego Zwigzku Przemystowcow i Kupcéw prze-
ciw Prohibicji o zagadnieniu: ,,Zmonopolizowa-
ne czy prywatne przetwérstwo w dziedzinie pro-
dukcji i handlu alkoholem”. O godz. 14.30 od-
czyt po niemiecku wygtosi p. H. M. Roth, dy-
rektor S, A. dla Handlu Alkoholem, o ,,Ruchu
Antialkoholowym na Wegrzech”. Po odczycie
odbedzie sie zwiedzanie miasta i wieczorem ban-
kiet wydany przez Zarzad Miasta.

W drugim dniu, t. j. 13 czerwca 0 godz.
10-ej p. dr. Delaunay i Portmann, profesorzy
Wydziatu Lekarskiego na uniwersytecie w Bor-
deaux, wygloszg odczyt na temat: ,,Obrona wi-
na z punktu widzenia medycyny i fizjologji" po-
czem nastgpi odczytanie sprawozdania General-
nego Sekretarjatu Miedzynarodowej Ligi p. Pio-
tra Meszczerskiego i sprawozdan o ruchu anti-
alkoholowym roznych krajow z punktu widze-
nia prohibicji.

Na tem zakonczg sie’obrady Kongresu. W go-
dzinach poobiednich odbedzie sie posiedzenie
Rady Gtownej Ligi poczem uczestnicy zwiedzac
beda winne piwnice panstwowe i prywatne i bro-
wary Kébanya.

Wieczor spedza uczestnicy Kongresu na
bankiecie urzadzonym przez Wegierski zwigzek
,,Libertas".

W dniu ostatnim goscie Kongresowi udadzg
sie parowcami na wycieczke po Dunaju.

Popierajmy przemyst krajowy!



Nr. 21

PRZEMYSt PIWOWARSKI.

Browar Krotoszynski S. A. w Krotoszynie

Rachunek bilansu za czas od 1 pazdziernika 1928 r. do 30 wrze$nia 1929 r.

Stan czynny. zt.

GrUNt.....coie 47.360.00
BUAYNKI.....ocoiiiiiiiice e 359.532.34
MaSZYNY ..o 419 886.88
RUCNOMOSCi.....ccooiiiiiicc 175.404.72
Kadziei KUTY ..o 42.750.00
Urzadzenie nowych piwnic................... 343.632.51
Beczki transportowe.............cccoeeenne. 148.156.52
ZAPIZEGH..ei ittt 36.709.00
Samochody ..o 149.436.79
Skrzynie i flaszKi.......cccoooiiiicnnnnn 107.222 29
KaSA. ... 47 008.29
DIIZNICY ... 249.209.82
WeEKSIE.....ocooiiiiiie 18.182.21
ZAPASY -.cie et 448.682.10
Efekta........cooiiiiiiiiies o 5.250.00
Udziaty.......ccoovie 1.00
Przedptaty na rok 1929/30 - - - - - 22.091.61

2.620 516 08

179

Stan bierny zt.

Kapitat akcyjny.....cccccoovviviviiiieicinans 465.000.00
Fundusz rezerwowy...........cccocevereenne. 155.000.00
Rezerwa specjalna.........ccccocveviiinnnnn. 310.000.00
Fundusz amortyzacyjny.........cccoceeueee. 353.142.50
Wierzyciele w rachunkach biezacych 663.702.82
AKCEPLY. 227.940.28
Obcigzenia hipoteczne.........cccccccoveeienenee. 347.927.50
Niepodjeta dywidenda.........c.c.ccceeverunenen. 2 083.51
NadwyzKa........cccoevvieiiiiiece e, 95.719.47

2 620.516.08

Rachunek zyskow i strat za czas od 1 pazdziernika 1928 r. do 30 wrzesnia 1929 r.

Straty. zt.
Koszty fabrykKacji.......cccooovoviiviiinnnnnne 1.231.827.72
Powszechna Wystawa Krajowa 1929 r. 27.970.63
Swiadczenia socjalne...........cccccoveeveneen 24.455 06
PodatKi.......cccooooiiiiiiiiiie e 143.963 98
OdsetKi...cooeiiiiiee e 129.636.83
Odpisy na amortyzacje.........cc.cccoce.ee.. 142.970.30
ZYSKuiiii e 95.719.47
1.796.543.99

Zyski. zt.
Przeniesienie zysku z roku poprzedniego 7.455.21
Sprzedaz PIVVA......cccooviiiiiiiiee s 1.750.914 05

Sprzedaz produktéw ubocznych 38.174 73

1.796.543 99
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Poszukuje sie do wydzierzawienia lub kupna M A M M U T
Suszarni S_I.od Owej do matych i duzych beczek.

7 magazynami MAMMUT
do kadzi.

przy kolei (Wotyn, Lubelskie, okolice Warszawy)
MAMMUT

w czynnym lub nieczynnym browarze lub stodowni.
Powierzchnia siatek conajmniej 50 m2.
to przyjaciel piwowara, gdyz oszczedza go
i chroni przed reklamacjami.

Wyczerpujace oferty kierowac
do Administracji Przemystu Piwowarskiego dla M. W.

w miescie powiatowym,
liczacem okoto 75.000 mieszkarcow, sprzedam

Browar i Slodownie

w petnym ruchu od 1919 r., z zapasami piwa,
IOdU, Chmlelu I SI’OdU na 10000 htl Natychmiastowa, spravvna dostawvwwa przez
skitad rozdzielczy

U gmrmaemen KAROL HESSENMULLER,

Cena nizsza od sumy szacunkowej.
379.

Do kupna potrzeba 300.000 zt. gotéwki.
BYDGOSZCZ, tel.

Oferty kierowa¢ do Administracji ,,Przemystu Piwowar-
skiego™ dla M. W.

Straty browaru przez brak kontroli przewyz-
szaja koszt chociazby jaknajczestszych analiz.

PIWOWARSKA PRACOWNIA ANALITYCZNA

WARSZAWA, WIEJSKA 17, m. 2. TEL. 5-96.
P. K. O. Zwiagzek Whascicieli Browaréw w Polsce Nr. 1041.

CENNIK ROZBIOROW W Nr. 47 ,,Przemystu Piwowarskiego'™ z r. 1927. (ABONAMENT).

CENA OGLOSZEN: 1 str. Zt 150.— F2 str. Zt. 80.—; /3 str. Zt. 60.—; F4 str. Zt. 45— Zastrzega sie zmiane cen ogloszen.
Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.

Drukarnia i Litografia ,,JAN COTTY"™ w Warszawie. Kapucynska 7.

Redaktor: W. Adam.



