Optata pocztowa uiszczona ryczattem.
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FABRYKI SZKEA UJSCIE SPOEKA AKCYJINA

dawniej Friedr. Siemens

UJSCIE

Jedyna huta w Rzeczypospolitej Polskiej
produkujaca na petnoautomatycznych Swiatowej stawy maszynach

OWENSA

MASZYNOWE BUTELKI DO PIWA

0 jednakowej pojemnosci powinny

0 jednakowej wysokosci znajdywac sie

0 jednakowej wadze we wszystkich nowoczesnych
0 réwnomiernym podziale szkia browarach

0 niezréwnanej wytrzymatosci i rozlewniach piwa
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FABRYKI SZKE USCIE S. A. dawniej FRIEDR. SIEMENS UJSCIE
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Pomorskie: INZ. J. BOBE, Bydgoszcz, Kosciuszki 4.
Warszawskie: EDWARD KIKOLSKI, Warszawa, Groéjecka 45.
. todzkie: S. STEPHAN & Co, to6dz, Piotrkowska 154.
W M. GDANSK: KURT SCHWABE, Gdansk, Hundegasse 29.
Goérny Slask: H. SJOGREEN, Hindenburg, Horianstrasse 4-a.
Matopolska: A. LINDENBERGERA SYNOWIE, Lwoéw, Akademicka 16 oraz subzastepcy:

L. SPISS & E. WASSUNG, Krakoéw, Stawkowska 11
RYSZARD MARKUS, Bielsko, Mostowa 1.



216

PRZEMYSt PIWOWARSKI.

Nr. 27

S. p. Stefan Nozynski

Dyrektor Zaktadow Przemystowych Krotoszyn S. A,
Prezes Zwigzku Browarow na Polske Zachodnig i Vice-Prezes Centralnego Zwigzku
Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzeczypospolitej Polskiej

zasngt w Panu dnia 3 lipca r. b. w Krotoszynie

W zmartym tracimy diugoletniego i wielce zastuzonego dziatacza na polu przemystowem,
ktory swa wieloletnig pracg przyczynit sie do rozwoju polskiego browarnictwa.

S. p. Dyr. STEFAN NOZYNSKI.

Kiedy w roku 1926 zebraliSmy sie w Krotoszynie
by uczci¢ dwudziestopiecioletnie zastugi $. p. Stefa-
na Nozynskiego na polu piwowarstwa, nikt nie przy-
puszczat, ze nieubtagany los tak predko powota Go do
wiecznosci i tak niespodziewanie przetnie pasmo wy-
trwatej i owocnej Jego pracy.

Od dwudziestu dziewieciu lat Stefan Nozynski
byt czynny w piwowarstwie, a wszedzie gdzie praco-
wat zaskarbiat sobie nietylko wysokie uznanie, ale
i serca swoich kolegéw wspdtpracownikéw i pod-
wihadnych. Po dlugoletnim pobycie w browarach
w Matopolsce zachodniej w roku 1920 objat w nader
trudnych warunkach naczelne kierownictwo w bro-
warze Krotoszynskim.

Prof. Dr.-Tech. A. KRZEMECKI.

Techniczna analiza piwa.

Studjum krytyczne.

Kazdy chemik, ktéry czesciej miat do czynienia
z techniczng analizg piwa, musiat dojs¢ do przeko-
nania, ze metody tej analizy pozostawiajg dotad bar-
dzo wiele do zyczenia.

Wiadomo, ze przy t. zw. technicznej analizie pi-
wa chodzi o iloSciowe oznaczenie, wzglednie wypo-
Srodkowanie nastepujgcych sktadnikéw i cech piwa:

1) ekstraktu pozornego;

2) ekstraktu rzeczywistego;

3) zawartosci alkoholu;

4) ekstraktu brzeczki pierwotnej;

5) pozornego stopnia odfermentowania;

6) rzeczywistego stopnia odfermentowania;

7) koncowego stopnia odfermentowania;

8) kwasowosci ogélnej;

Cze$¢ Jego pamieci!

Wytrwatoscia, pracg i gruntowng znajomoscia tej
gatezi przemystu doprowadzit tg placowke w kilku
zaledwie latach do pelnego rozkwitu w jakim sie
obecnie znajduje. Poza pracag dnia codziennego zmar-
ty potozyt nieocenione zastugi na polu organizacji
naszego przemystu, jako diugoletni prezes Zwigzku
Browarow na Polske Zachodnig i wice-prezes Cen-
tralnego Zwigzku Przemystu Piwowarskiego i Sto-
downiczego. W pracy organizacyjnej, przejety do
gruntu umitowaniem swego kraju, umiat zawsze
wznie$¢ sie na takie wyzyny, z ktorych dostrzegalny
jest jedynie interes og6tu. Tg ofiarng prace bedzie-
my mieli zawsze w pamieci, a $wietlana posta¢ zmar-
fego bedzie dla nas przykifadem i towarzyszem dal-
Szej naszej pracy.

9) kwasoéw lotnych;

10) liczby wodorowej (Ph);

11) barwy;

12) stopnia scukrzenia brzeczki pierwotnej.

Daty liczbowe z wymienionych oznaczen i cech
wystarczajg zupetnie, aby wyksztalcony piwowar
mogt wyciagna¢ wihasciwe wnioski co do typu bada-
nego piwa, jego spodziewanego stopnia  trwatosci
i mogt sie zorjentowac, czy wyrob produktu miat
przebieg normalny, czytez to lub owo stadjum roboty
wypadto mniej lub wiecej niezadowalajgco. Daty ta-
kiej technicznej analizy piwa dostarczajg réwniez
fachowcowi danych do wykombinowania, jaka faza
roboty wymaga odpowiedniej modyfikacji wzglednie
zmiany metody pracy, by ewentualne niedomagania
produktu usungc.

Pewng warto$¢ dla gruntowniejszego ocenienia
jakosci produktu moze mieC jeszcze ilosciowe Ozna-
czenie maltozy, ciat biatkowych, azotu formolowego,
bezwodnika weglowego, i t. p., atoli oznaczenia te,
jako stosunkowo dos$¢ ciezkie wymagajace do wyko-
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nania dtuzszego czasu i dobrze wyposazonego labo-
ratorjum, bywajg przy zwykiej technicznej analizie
piwa rzadziej wykonywane.

W pewnych wyjatkowych wypadkach i to prze-
waznie na specjalne zadanie interesowanych stron
moze by¢ jeszcze analiza piwa rozszerzona, lub wy-
tacznie tylko skierowana do oznaczenia takich ciat,
jak sztucznych $rodkéw stodzacych (sacharyna, dul-
cyn) niedozwolonych $rodkdw konserwujgcych, $rod-
kéw podnoszacych pienisto$¢, wreszcie niektorych
sktadnikéw mineralnych.

Dla zwyktej kontroli ruchu w browarze, a takze
dla zorjentowania sie wiekszych odbiorcéw (reprezen-
tacji browaréw) co do jakosSci i typu pobieranego pi-
wa, wynik analizy w kierunku wymienionych po-
przednio 12-tu punktéw zupetnie wystarcza, o ile nie
zachodzi podejrzenie, czy browar przy wyrobie pi-
wa nie stosuje niedozwolonych materjatow.

Nie wszystkie z wymienionych powyzej 12-tu |
dat analitycznych wymagajg osobnego cznaczenia,
czy to na drodze chemicznej, czy metodami fizykal-
nemi. Duzg ilo$¢ dat analitycznych piwa oblicza sie |
z kilku dokonanych podstawowych oznaczer iloscio-
wych. | tak, majac oznaczony ciezar gatunkéwy pi-
wa, pozbawionego w gtéwnej mierze bezwodnika we-
glowego, odczytuje sie z tabel Ballinga ekstrakt po-
zorny piwa. Z ciezaru gatunkowego. piwa, pozbawio-
nego alkoholu, uzyskuje sie znowu z tabel Ballinga
ekstrakt rzeczywisty. Majac juz ekstrakt pozorny
i rzeczywisty, da sie, przy uzyciu odpowiednich wzo-
row, obliczy¢ ilos¢ alkoholu. Najczesciej jednak
oznacza sie alkohol osobno na drodze destylaciji.
Z ciezaru gatunkowego piwa i jego refrakcji, da sie,

22) Inz. MARJAN KIWERSKI.
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przy uzyciu odpowiednich wzordw, obliczy¢ odrazu
ekstrakt rzeczywisty i alkohol w procentach ciezaro-
wych.

Z ekstraktu rzeczywistego i pozornego piwa
wzglednie z ekstraktu rzeczywistego i ilosci alkoholu
da sie obliczy¢ ekstrakt pierwotny brzeczki. Znajac

my poszczeg6lne obrazy z dziedziny przemystu pie-

. karskiego i piwowarskiego:

Dzieje piwowarstwa.

5. Robotnik wykancza wewnatrz dzban glinia-
ny dc piwa, wylepiajac go gling, czy tez moze smaru-
jac ,,zywicag piwowarskg" (,,pechowanie” — ,smole-
nie"). Obok wyrysowano calg piramide dzbanoéw juz
gotowych.

6. Robotnik nakrywa dzbany,
wem, zatworami glinianemi.

Il. Grobowiec Aht-htp-hrj, z czaséw starozyt-
nego panstwa egipskiego, panowania V dynastji Fa-
raondéw, okoto 3500 roku przed Chrystusem, znajdu-
jacy sie obecnie w muzeum w Leyden, przechowywat
mumje sedziego sgdu najwyzszego w prastarem egip-
skiem miescie Elkar, uzywajacego tytutu ,kaptan
bogini sprawiedliwosci”. W grobowcu tym znajduje-

napetnione pi-

1. Robotnik miesza ciasto rzadkie w duzem na-
czyniu (wyrabianie ciasta na chleb).

2. Rozgrzewanie w piecu piekarskich préznych
form do pieczywa. Palacz zapomocg rgk wzniesio-
nych do gory stara sie zastoni¢ twarz od zaru bijag-
cego z paleniska.

3. Rozgrzane i wypetnione ciastem formy gli-
niane nakrywa sie podczas wypiekania pokrywami
dcpascwanemi, poczem pokrywy zdejmuje.

4. Mielenie zboza.

5. Oczyszczanie ziarn z tuski.

6. Rozgniatanie ziarn w stepach.

7. Zagniatanie ciasta i formowanie chlebéw piw-
nych.

8. Woypiekanie chlebéw piwnych w naczyniach
ptaskich z otworkami u dotu, ustawionych na phyt-
kach kamiennych pieca. Robotnik rozpala ogien.



218

N. Schaffer A. G., Breslau

zatozono w 1868 r.

Specjalna fabryka
wszelkich urzadzen i przyborow
dla Przemystu Browar ni czego

Specjalnosc:

Nowoczesne urzadzenia
do fabrykowania wod mineralnych

Dobrze zaprowadzeni
zastepcy poszukiwani.

juz ekstrakt pierwotny brzeczki tudziez ekstrakt po-
zorny i rzeczywisty piwa, da sie znowu, przy uzyciu
odpowiednich wzoréw, obliczy¢ jego pozorny i rze-
czywisty stopiern odfermentowania.

Jak z powyzszego wida¢, nieduza stosunkowo
ilo$¢ rzeczywiscie wykonanych oznaczerh w piwie da-
je nam juz mozno$¢ wyposrodkowania catego szere-
gu charakterystycznych dla piwa liczb.

O ile okoliczno$¢ ta upraszcza nam znacznie
prace przy analizie piwa, o tyle z drugiej strony jest
ona czesto powodem otrzymywania za mato doktad-
nych, a czasem nawet zupelnie nieprawdziwych dat,
wyposrodkowanych drogg obliczenia. tatwo bowiem
zrozumie¢, ze za mato dokiadny wynik jednego
Z oznaczen, na podstawie ktérego ma pozniej opieraé
sie obliczenie i innych dat, moze dla tych ostatnich
da¢ w rezultacie btedy, bardziej powiekszone i uczy-
ni¢ daty w ten sposéb wyposrcdkowane, za daleko od

9. Rozgniatanie chlebéw piwnych w wodzie
i przecedzanie ptyndéw przez sito.

10. Robotnik przecedza zacier przez sito do du-
zego dzbana, drugi robotnik dolewa do zacieru wody.

11. Napetnianie dzbanéw piwem i nakrywanie
ich stoZkowatemi zatworami.

Ill. Grobowiec Nebanon, ,wielkiego pana"
z czasow krolestwa jednego z Faraonéw dynastji
XVII, Tutmozisa 11l (okoto roku 1500 przed Chry-
stusem), znajdujacy sie w Derah abul Negga, zawie-
ra malowidta nastepujgce:

1. Robotnik uktada w piecu okragte bochenki
chleba, ktére formuje z ciasta siedzacy za nim towa-
rzysz pracy.

2. Duzy wypieczony bochen chleba, rozciety na
cztery Cwiartki

3. Robotnik rozcina na kawatki lezgce na stole
trojnoznym bochenki chleba i wrzuca je do duzego
dzbana z wods.
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rzeczywistego stanu rzeczy odbiegajgce, jakkolwiek
same' podstawowe oznaczenie mogto by¢ dokonane
z niedoktadnoscig nieduza, lezacg jeszcze w grani-
cach bledow analitycznych. Trzeba sobie bowiem
otwarcie powiedzie¢, ze kazda analiza chemiczna to
nie jest operacja matematyczna, ale czynno$¢ wyko-
nywana recznie, przy pomocy odpowiednich naczyn,
instrumentéw, chemikaljow i t. d., a jako taka, nie
moze dawa¢ matematycznie S$cistych i pewnych wy-
nikéw, lecz z natury rzeczy musi byé potgczona
z pewnemi bledami, ktorych wielko$¢ zaleze¢ musi
od stopnia precyzyjnosci aparatow, od czystosci che-
mikaljow, od stopnia dokfadnosci zastosowanej me-
tody oznaczenia, a niemniej od wiedzy, rutyny, su-
miennosci skrupulatno$ci samego analityka. Totez
jeden i ten sam analityk, wykonujagc w tym samym
artykule jakiekolwiek oznaczenia podwojnie, nigdy
nie otrzyma zupetnie tych samych cyfr, lecz zawsze
ckazg sie roznice bodaj nieznaczne. Im rdznice te sg
mniejsze, tem rezultat oznaczenia jest pewniejszy.
Tem tez thumaczy sie czesto zachodzacy fakt, Ze ten
sam artykut, analizowany w r6znych miejscach (przez
roznych analitykéw) wedtug niejednakowych metod,
musi wykaza¢ w wynikach pewne réznice, niekiedy
nawet do$¢ znaczne.

Totez dla analiz technicznych rozmaitych arty-
kutéw ustala sie obecnie pewne normy, okreslajace,
jak wielkie mogg by¢ rdznice przy poszczegdlnych
oznaczeniach, wykonanych w dwu lub kilku réznych
miejscach wedtug jednej i tej samej metody, o ile
wyniki analiz majg uchodzi¢ za dopuszczalne i wia-
rogodne.

4. Robotnik rozgniata w kadzi drewnianej fer-
mentujacy chleb z woda.

5. Zacier odfermentowany przelewa sie i prze-
cedza przez kosz, zastepujacy sito, do duzego dzba-
na glinianego, umieszczonego na specjalnj podstawie.

6. Nalewanie piwa gotowego' do dzbandw, prze-
roznych ksztattow i wielkosci.

W grobowcu Senet'a w Schech abd el
znajdujemy obrazy nastepujace:

1. Rozgniatanie ziarna. (Nad obrazkiem umiesz-
czono napis: ,,Czynie to na Twoje zgdanie™).

2. Przesiewanie ziarna. (Napis: ,,Spojrz, to
wszystko dla Ciebie").

3. Mielenie ziarna na make. (Napis: ,,Bogowie
tego kraju dbajg o zdrowie mojego silnego Pana™).

4. Robotnik rozgrzewa w piecu otwartym préz-
ne formy do pieczenia chleba. (Napis: ,,Czynie to na
Twoje zadanie. Spéjrz, a bedziesz mi dziekowac").

5. Robotnica zarabia make z wodg w naczyniu
specjalnem.

Gurna
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Tych kilka uwag ogdélnej natury pozwolitem so-
bie na wstepie zamiesci¢, aby interesowanych,
a w istote tej materji mniej wtajemniczonych uswia-
domi¢, ze analiza chemiczna, jako dzieto rgk ludz-
kich, nie moze dawaé rezultatbw bez ograniczenia
Scistych, lecz tylko wiecej lub mniej do rzeczywisto-
sci zblizonych. rp cni

SPRAWOZDANIE Z PRZEBIEGU OBRAD
Xl MIEDZYNARODOWEGO KONGRESU
PRZECIWNIKOW PROHIBICII.

(Dokonczenie).

W drugim dniu Kongresu po otwarciu posiedze-
nia p. baron de Luze udziela gtosu p. Dr. Med. G.
Bortmanowi, ktory przy wspotpracy profesora D-ra
H. Delamay opracowatl odczyt na temat ,,Pochwata
wina z punktu widzenia medycyny i fizjologji”. Od-
czyt ten w oddzielnym streszczeniu ukaze sie na ta-
mach naszego pisma. Wszystko to, co prelegent méwi
0 winie, w znaczniejszym jeszcze stopniu odnosi sie
do piwa, ktére pod wzgledem zawartosci ciat pozyw-
nych, zawartosci piwa i t. d. znacznie przewyzsza wi-
no. Gorgce oklaski stuchaczéw byty w petni zastuzong
nagroda za cenne opracowanie tematu.

Sprawozdanie z dziatalno$ci Ligi Miedzynarodo-
wej, odczytane przez generalnego sekretarza ksiecia
Piotra Meszczerskiego, wzbudzito wielkie zaintereso-
wanie i byto niezbitym dowodem istotnej, celowej
i owocnej pracy sfer antiprohibicyjnych, za co spe-
cjalne podziekowanie wyrazono prelegentowi tak ze

6. Robotnica wyrabia bochenki chleba i wkiada
je do form w piecu wygrzanych. (Napis: ,,Wyrabiaj
bochenki jaknajdckiadniej™).

7. Robotnicza wykancza i oczyszcza upieczo-
ne chleby. (Napis: ,,Pospieszaj sie z robotg dla Twe-
go Pana®).

8. Rozgniatanie daktyli na miazge.

9. Nalewanie wodg rozgniecionych
piwnych, zmieszanych z miazgg daktylows.

10. Przelewanie i wyciskanie zacieru odfermen-
towanego przez sito do podstawionych dzbanéw. Do
robotnika filtrujgcego zacier podchodzi chiopiec
i prosi: ,Daj mi troche ,,Sermt® (tak nazywano wy-
tloki, albo midto) ,jestem bardzo gtodny". Robotnik
obrzuca go stekiem Owczesnych wyzwisk piwowar-
skich: ,,A bodaj Cie i tych to Ciebie zrodzili, pozart
hippopotam z nad Nilu. Tyby$ sam pozart wiecej, jak
parobek krolewski podczas orki".

11.  Nalewanie piwa do mniejszych naczyn i za-
mykanie ich zapomocg zatwordw.

chlebow
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FABRYKA KORKOW

E. POMERANZ

WIEDEN I1l/l. Ditscheinergasse 3.
Adres telegr.. POMERKORK.—WIEDEN.

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.

Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy.

Oferty z prébkami sg chetnie dostarczane na zadanie.

strony cztonkéw Zarzadu jak i delegatow Kongreso-
wych.

Poczem og6lne sprawozdanie z ruchu antiprohi-
bicyjnego w réznych krajach i widokéw jego powo-
dzenia, odczytal prezes baron de Luze. Ruch antial-
koholowy i prohibicyjny w krajach potudniowych, ob-
darzony przez przyrode winng latoro$lg, jest bardzo
stabo rozwiniety. W miare, jak posuwamy sie ku pot-
nocy, tendencje prohibicyjne wzrastajg i dlatego
gtéwna uwage Liga winna zwraca¢ na kraje potnocne.

Po uchwaleniu rezolucji, ktérych tres¢ podalismy
w Nr. 26 Przemystu Piwowarskiego, Zarzad Ligi jesz-
cze raz podkres$lit, ze akcja prowadzona przez Lige
nie czyni zadnych roznic miedzy napojami alkoholo-
wemi, gdy chodzi o prohibicje i broni intereséw ca-
tego przemystu fermentacyjnego, a wiec wytworni
win, piwa, wyrobow spirytusowych i likieréw.

Po zamknieciu Kongresu jedna cze$¢ delegatow

Grobowiec Suemuta ,,Nadzorcy pieknych piwnic
krola Amenofisa V" (okoto roku 1450 przed Chry-
stusem), znajdujacy sie w Schech abd el Gurna, za-
wiera malowidta nastepujace:

1. Piekarz wyjmuje z pieca wypieczone okra-
gte bochenki chleba, rozcina je na kawatki i zalewa
wodg w duzym garnku celem fermentaciji.

2. Piwowar wyjmuje z tego naczynia zacier
fermentujacy i wrzuca do kadzi drewnianej, gdzie
dwaj robotnicy rozgniatajg zacier nogami.

3. Zacier wymieszany przenoszg donaczyn wiek-
szych, w ktorych rozciencza sie wodg i pozostawia
w spokoju.

4. Filtrowanie brzeczki przez sita.

5. Nalewanie piwa w dzbany, ktére nastepnie
zamykajg zatworami, zawigzujg i pieczetuja.

(C. d. n).
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zwiedzata winne piwnice rzadowe, miejskie i prywat-
ne w Budafok, druga za$ zwiedzita browar Koébanya,
ktory jedynie pozostat w ruchu w Budapeszcie. Jest
to browar, ktory przed wojng produkowat miljon hek-
tolitrow, dzi$ jednak z powodu spadku spozycia,
ogranicza sie do 400.000 hl., co stanowi wiecej, niz
potowe produkcji catych Wegier.

Wieczorem goscie Kongresowi byli podejmowani
bankietem przez towarystwo ,Libertas" na pieknych
tarasach restauracji Holaridge, znajdujgcej sie na
wysepce Sw. Matgorzaty.

W dniu nastepnym odbyta sie wycieczka po Du-
naju z Budy do Wyszehradu.

DALSZA PROLONGATA KONCESIJLI.

Okolnik Min. Skarbu, L. Dz. 4692 Konc. 30. W spra-
wie prolongaty cofnietych koncesji na detaliczng
sprzedaz napojow alkoholowych.

Do wszystkich Izb Skarbowych.

W zwigzku z uptywajagcym dnia 30 czerwca r. b.
terminem prolongat likwidacyjnych cofnietych kon-
cesji na detaliczng sprzedaz napojow alkoholowych,
Ministerstwo Skarbu poleca Izbie Skarbowej nie
udzieli¢ dalszej prolongaty likwidacyjnej tym deta-
licznym sprzedawcom napojow alkoholowych, ktorym
Wiadze Skarbowe prawomocnie cofnety, wzglednie
odmowity koncesji skarbowych:

1) na zadanie wiadz administracji ogolnej,

2) za przekroczenie skarbowe,

3) za wydzierzawienie koncesji,

4) z powodu zajmowania posad rzadowych,
wzglednie w instytucjach rzadowych lub samorzado-
wych, statego przebywania poza granicami panstwa
oraz skazania przez sady, za przestepstwa z checi zy-
sku pochodzace, na kare pozbawienia wolnosci ponad
3 miesigce lub za zbrodnie pospolitg, wreszcie —

5) oproznionej po zmartym cztonku rodziny.

Co do pozostatych detalicznych sprzedawcow na-
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pojéw alkoholowych, ktérym termin likwidacji ich
przedsiebiorstwa uptywa z dniem 30 czerwca r. b,
upowaznia sie lzbe Skarbowg dc udzielania dalszej
prolongaty likwidacyjnej do dnia 31 grudnia 1930 ro-
ku, o ile wkasciwy wojewoda nie podniesie w poszcze-
golnych wypadkach sprzeciwu.

Zarazem upowaznia Ministerstwo Skarbu p. Pre-
zesa lzby Skarbowej do udzielania w wyjatkowych,
na szczegllne uwzglednienie zastugujacych wypad-
kach, tym detalicznym sprzedawcom, ktérych przed-
siebiorstwa, po mysli punktu 5-gc niniejszego zarza-
dzenia, miatyby ulec likwidacji z koricem b. m., dal-
szej prolongaty terminu likwidacyjnego do korca
grudnia r- b., o ile stwierdzone bedzie, ze wymienieni
sprzedawcy nie pcsiadajg innego warsztatu pracy,
wzglednie Zrédta utrzymania, a korzystajac z prolon-
gat terminu likwidacyjnego na mocy poprzednich za-
rzadzen Ministerstwa Skarbu, nie dopuscili naduzy¢
na Szkode Skarbu Parstwa.

EKSPORT CHMIELU W R. UB.

Ogdtem wyeksportowano z Polski do poszcze-
golnych krajow odbiorczych w r. 1929 — 25.904 q.
na sume 7.302.000 zt. Z powyzszej sumy wyekspor-
towano do Austrji 133 g. na sume 69.000 zt, do
Czechostowacji — 2.323 ¢. na sume 444.000 zt., do
Francji — 912 g. na sume 180.000 zt., do Niemiec—
16.344 g. na sume 4.479.000 zt., na Litwe — 28 g. na
sume 6.G00 zt. i do Norwegji — 3 g. na sume 1.200
ztotych. (Iskra).

SAMODZIELNY PIWOWAR

z najlepszymi referencjami do S$redniego browaru
we Wschodniej Matopolsce poszukiwany.

Pisemne zgtoszenia skierowac¢ nalezy do Zwigzku Browaréw
Wschodniej Matopolski, Lwow, PI. Marjacki 6—7.

Straty browaru przez brak kontroli przewyz-
szaja koszt chociazby jaknajczestszych analiz.

PIWOWARSKA PRACOWNIA ANALITYCZNA

WARSZAWA, WIEJSKA 17, m. 2. TEL. 5-96.
P. K. O. Zwigzek Wiascicieli Browaréow w Polsce Nr. 1041

CENNIK ROZB1OROW W Nr. 47 ,,Przemystu Piwowarskiego™ z r. 1927. (ABONAMENT).
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POLECAMY: do fabrykacji lemoniad i woéd mineralnych esencje, ekstrakty, soki owocowe, barwiki

nieszkodliwe, preparaty musujgce wolne od szkodliwej Saponiny,“pastylki do wody
. sodowej, kwas winny, cytrynowy, mleczny, natron, karamel etc. ]
SPECJALNOSCI: znane ze swej dobroci napoje orzezwiajace: SILKA — SZUMKA — ORANZADA
POMOL — SZAMPANSKA — KRYSZTALKA — MATA — ORZEZWIANKA
SAMSON — ZDROJ TATRZANSKI.

DOMAGALSKI I S-ka

POZNAN, Sw. Marcin 34, Garncarska 8.

Parowa fabryka esencji, aromatow owocowych, barwikéw nieszkodliwych i t. p. Wytlocznia sokow
owocowych za pomocg sity hydraulicznej. o
TELEFON 32-72. ZAELOZ. 1901 r.

DWUKOLOROWE

PODSTAWKI ,,+£ DO PIWA

jak roéwniez i jednokolorowe
wykonuje po jednakowej cenie

TELOCZNIA i DRUKARNIA PODSTAWEK

-M E W A”

GRUDZIADZ, UL. LIPOWA 15.

Wzory i oferty na zadanie wysytamy odwrotnie.

POLSKI PRZEMYSt. KORKOWY

SPOLKA AKCYJINA

Warszawa, Solec 59.— Tel. 232-09.
Skrot telegr. ,POLKOREK”

Najwieksza w kraju

; Sp. z ogr. odp.
MECHANICZNA FABRYKA KORKOW Edward LUTZ «eacow, i, ke

W, XXII, Kalwaryjska 66.

i ZATWOROU' KORONOWYCH Fabryki: Paryz, Wieden, Kassel, Budapeszt, Praga

i Temeszwar.

Do niezawodnej i bezpiecznej dezynfekcji rur miedzianych,
naczyn aluminjowych, rur gumowych, stodowni, piwnic,
naczyn warzelnianych, kadzi, beczek sktladowych i t. p.

polecasie =S BF<_ T Tw N1 IF—\d e w proszku

ze skiadu

KAROLA HESSENMULLERA, Bydgoszcz, tel. 379.



222 PRZEMYSt PIWOWARSKI. Nr. 27

DOWOD POSTEPU TECHNIKI W FABRYKACIJI BUTELEK DAJE NAM

HUTA SZKLANA ,, JABEONNA”

SP. AKC.

OPARTA NA KRAJIOWYCH KAPITALACH | PRODUKUJACA NA
SWIATOWEJ SEAWY POWOJENNYCH MODERN MASZYNACH
AUTOMATACH SYSTEMU ,,ROIRANT"™ (PATENT FRANCUSKI).
BUTELKI DO PIWA ,,.JABLEONNA” SA NAPRAWDE
BUTELKAMI O JEDNAKOWEJ POJEMNOSCI, WADZE,
WYSOKOSCI, 0 ROWNOMIERNYM PODZIALE SZKLA,
JEDNAKOWYCH OTWORACH SZYJEK, BEZ PECHERZY,
SPECJALNIE NADAJACE SIE DO PASTEURYZACJI
W FABRYKACJI BUTELEK MASZYNOWYCH JESTESMY
PIERWSI W POLSCE, GDYZ JUZ OD 15 SIERPNIA 1929 R.
PRODUKUJEMY BUTELKI NA AUTOMATACH.
TAK JAK W FABRYKACJI RECZNYCH BUTELEK DLA PIWA,
BYLISMY PRZODUJACA W TYM DZIALE FIRMA OD 70 LAT,
TAKSAMO IDAC ZA POSTEPEM, JESTESMY NADAL
PRZODUJACA FABRYKA BUTELEK MASZYNOWYCH.
POLECAJAC SIE NADAL tASKAWYM WZGLEDOM SZ. KL1JENTELI

POZOSTAJEMY Z POWAZANIEM

ZARZAD
Huty Szklanej ,,.JABLONNA” Sp. Akc.

Adres: ZARZAD: WARSZAWA,

AL. UJAZDOWSKIE 22 m. 2. Tel. 226-01.
Adres telegr.:. WARSZ AWA-JABELO N HUTA.

JOHANNES LINZ

BIURO INZYNIERSKIE
Fabryka maszyn, kotlarnia oraz odlewnia

RAWICZ — WIkp.

Rok zatozenia 1862.
o0 a

Specjalna fabryka
Urzadzen g browarow 1 stodown

Suszarnie stodu wedlug wiasnego doswiadczonego systemu
dla wyrobu wszelkiego gatunku stodu.

Zalety moich suszarni (dwu i trzyp6tkowych) sg nastepujace:

1) duza powierzchnia ogrzewalna grzejnikéw, stad bardzo
mate zuzycie wegla,

2) niezwykla wydajnosc,

3) solidne wykonanie w zelazie, a wiec mato robét mu-
rarskich, przez co unika sie remontéw,

4) fatwos¢ obchodzenia sie.

Przebudowa i naprawa wadliwych suszarni.
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