Rok 8.

Opfata pocztowa uiszczona ryczattem.

Warszawa, 19 lipca 1930 roku.
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ORGAN CENTRALNEGO ZWIAZKU PRZEMYStU PIWOWARSKIEGO ! St ODOWNICZEGO W RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ]

REDAKCJA | ADMINISTRACJA—Warszawa, Wiejska 17. — Telefon 5-96.

DOWOD POSTEPU TECHNIKI W FABRYKACJI BUTELEK DAJE NAM

HUTA SZKLANA ,, JABEONNA”

SP. AKC.

OPARTA NA KRAIOWYCH KAPITALACH | PRODUKUJACA NA
SWIATOWEJ SEAWY POWOJENNYCH MODERN MASZYNACH
AUTOMATACH SYSTEMU ,,ROIRANT” (PATENT FRANCUSKI).
BUTELKI DO PIWA ZFZFABLEONNA SA NAPRAWDE
BUTELKAMI O JEDNAKOWEJ POJEMNOSCI, WADZE,
WYSOKOSCI, 0 ROWNOMIERNYM PODZIALE SZKLA,
JEDNAKOWYCH OTWORACH SZYJEK, BEZ PECHERZY,
SPECJALNIE NADAJACE SIE DO PASTEURYZACII.
W FABRYKACJI BUTELEK MASZYNOWYCH JESTESMY
PIERWSI W POLSCE, GDYZ JUZ OD 15 SIERPNIA 1929 R.
PRODUKUJEMY BUTELKI NA AUTOMATACH.
TAK JAK W FABRYKACJI RECZNYCH BUTELEK DLA PIWA,
BYLISMY PRZODUJACA W TYM DZIALE FIRMA OD 70 LAT,
TAKSAMO IDAC ZA POSTEPEM, JESTESMY NADAL
PRZODUJACA FABRYKA BUTELEK MASZYNOWYCH.
POLECAJAC SIE NADAL tASKAWYM WZGLEDOM SZ. KLIJENTELI

POZOSTAJEMY Z POWAZANIEM
ZARZAD
Huty Szklanej ¥3ABELONNA Sp. Akc.

Adres: ZARZAD: WARSZAWA,

AL. UIAZDOWSKIE 22 m. 2. Tel. 226-01
Adres telegr.. WARSZAWA-JABLONHUTA.

Otwarta od 1 do 3 po poi.



232

Prof. Dr.-Tech. A. KRZEMECKI.

Techniczna analiza piwa.

Studjum krytyczne.

(Cigg dalszy)..

Obliczajagc wedtug wzoru 111 (grupy B) i biorac
za Er wartosdci, otrzymane wedtug a), b) i c), zas za
alkohol wynik, otrzymany metoda destylacyjng, otrzy-
mujemy:

Ea) = . 12.270%
Eb) = . 12.222%
Ec) = . 12.198%

Obliczajgc wedtug wzoru IV i biorgc za Er war-
tosci crtrzymane wedtug a), b) i c), za$ za alkohol wy-
nik, otrzymany z destylacji, otrzymujemy:

Fa) = . 12.054%
Eb) = . 12.000%
Ec) = . 11.980%

Opierajgc sie na Er, obliczonem z refrakcji piwa
i na alkoholu, obliczonym réwniez z refrakcji piwa,

otrzymujemy wedtug wzoru 111 i IV (grupy B) war-
tosci:
Ea) = 12.142%
Ea) = 11.900%
Stosujac wreszcie wzor V (grupy B), otrzymu-
jemy:
Ea) = . 11.957%
Eb) = . 12.031%
Ec) = .. . 12.008%

Widzimy zatem, ze rezultaty obliczen z rdznych
wzoréw i przy podstawianiu w nie réznych dat anali-
tycznych, dajg na ekstrakt brzeczki pierwotnej liczby
niezgodne i to wybiegajgce znacznie poza granice
dopuszczalnych bteddw.

Wynik najwyzszy - - - - 12517%
. hajnizszy . ; . . 11.900%
., SredNi.....eeeee, 12.139%

Teraz dopiero analityk jest w prawdziwym kto-
pocie, na jakich datach analitycznych oprze¢ oblicze-
nie, ktérym postuzy¢ sie wzorem, ktory wynik obli-
czenia wybra¢ za prawdziwy. Jak z jednej strony
wykluczonem jest, zeby wszystkie rezultaty obliczen,
dajgce tak rozne liczby, byty prawdziwe, tak z dru-
giej strony, nie ulega watpliwosci, Ze bodaj jeden
z tych rezultatbw musi by¢ dobry, dajacy najmniej-
szy, zatem analitycznie dopuszczalny biad.

Do wyboru analityka zostaje 17 rozmaitych re-
zultatéw. (Ilo$¢ dajacych sie obliczy¢ rezultatow mo-
ze byC jeszcze wieksza, narazie je jednak pominieto).
Wydawatoby sie rzeczg najwhasciwszg wzig¢ S$red-
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nig z tych obliczen, lecz wyjscie to, jak sie poOzniej
okaze, moze rowniez czesto zawie$C. Analityk chciat-
by wiedzie¢, ktéra z tych liczb jest najprawdziwsza,
ktory wzoér i przy uzyciu jakich dokonanych ozna-
czen pozwala obliczy¢ ekstrakt brzeczki pierwotnej
Z najpewniejszym rezultatem.

Sprawa jest jeszcze o tyle dla analityka nieprzy-
jemna, ze browar, ktéry piwo do analizy wystat, wie
catkiem dobrze, jaki byt ekstrakt pierwotny brzeczki
i niemato sie Zdziwi, gdy wyczyta, ze analiza wy-
kazata catkiem inng stopnioWos¢, zwiaszcza w wy-
padku, gdy laboratojum wybrato niefortunny wzér
do obliczenia tej wielkosci.

Nie mozna si¢ nawet dziwi¢, jezeli browar, wie-
dzac z calg pewnoscig (na podstawie wyniku stop-
niowania swej brzeczki pierwotnej zaraz po zadaniu
jej drozdzami), Ze data ta, w analizie piwa podana, jest
wiecej lub mniej nieprawdziwa, straci zaufanie i do
innych dat analizy, chociazby one byly zreszty zu-
petnie Sciste. Co wiecej — sprawa ta moze nieraz na-
razi¢ niestusznie browar na duze nieprzyjemnosci ze
strony wiadz skarbowych.

Przedstawmy sobie wypadek, ze wiadze skarbo-
we wyrazity podejrzenie, czy dane piwo pochodzito
z brzeczki ponizej, czy powyzej 13% ekstraktu ma-
jacej, a zatem, czy ma by¢ opodatkowane jako piwo
petne czy dubeltowe. Przypus¢my, ze browar wie
z calg pewnoscia, ze brzeczka jego miata 13,1% ek-
straktu, a analiza obcego (np. rzgdowego laborator-
ium) wykazata np. 13,7%. (W pierwszym wypadku
uchodzitoby piwo jeszcze za petne, w drugim juz za
dubeltowe).

Jakie nieprzyjemne konsekwencje dla browaru
moze mieC taki wynik analizy, fatwo, znajgcemu
ustawodawstwo piwowarskie, wywnioskowac.

Wiadomo, ze na znajomosci ekstraktu brzeczki
pierwotnej, tudziez ekstraktu pozornego i rzeczywi-
stego piwa opiera sie obliczenie pozornego i rzeczy-
wistego stopnia odfermentowania. Stopien odfermen-
towania jest bardzo wazng cechg piwa; im cyfra ta
dla danego piwa jest wyzszg, tem piwo jest bardziej
dojrzate i tem wiekszg zapewnia trwatosc.

Obliczmy dla analizowanego piwa narazie tyl-
ko pozorny stopien odfermentowania, bioragc za ek-
strakt rzeczywisty piwa raz wynik najnizszy, drugi
raz wynik S$redni, a trzeci raz wynik najwyzszy i roz-
wazmy, jakiemi liczbami wyrazi sie wynik.

Pozorny stopienn odfermentowania :E—_g EH 100

Podstawiwszy za Ep znaleziong warto$¢ 4.62%

zaS za E )i 11.900%
2) 12.139%
3) 12.517%
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otrzymamy pozorny stopiefi odfermentowania:

1) — 61.18%
2) — 61.85%
3) — 63.10%.

Widzimy, ze i dla tej wielkosci roznice wypada-
jg za duze i nie bedzie to wcale sprawg obojetng, czy
piwo, ktore ma de facto stopien odfermentowania,
wynoszacy okragto 62%, bedzie skwalifikowane ja-
ko odfermentowane na 61% wzglednie na 63%.
W pierwszym wypadku orzeczenie wyrzadzito nie-
stusznie krzywde opinji piwa, w drugim wypadku
rowniez niestusznie za wysokoby je w opinji podniosto.

Majac duzo do czynienia z analizami piwa,
zawsze po wykonaniu potrzebnych analitycznych
oznaczeh z prawdziwg niechecig zabieratlem sie do
obliczenia ekstraktu brzeczki pierwotnej i wszystkich
dalszych, na tej liczbie opartych obliczen, gdyz dla

kazdego sumiennego analityka jest rzeczg arcynie-

mitg, gdy musi k¥as¢ swoj podpis pod liczby, co do
ktérych sam nie moze mie¢ petnego zaufania i za
prawdziwos$¢ ktoérych nie moze reczyc.

Sprawa ta musiata sie i innym badaczom dac
niewatpliwie we znaki. Wspomne tylko, ze Windisch
w swoim podreczniku: ,,Das chemische Laboratorium
des Brauers" wydanie VI z r. 1907, str. 347, powia-
da, iz cata nauka Ballinga o atenuacji wymagataby
raz wreszcie Scislejszego skontrolowania. Tenze sam
autor zaproponowat, aby wzér: E = Er + 2. A zmie-
ni¢ na: E = Er + 1.93. A

Réwniez F. Schonfeld ") wypowiada zdanie, ze

) Wochenschrift f. Brauerci 1910—Nr. 27, str. 57 i 1911
— Nr. 28, str. 209 i 211.

Inz. MARJAN KIWERSKI.

Dzieje piwowarstwa.

XI. Grobowiec z Sakkarach obecnie w muzeum
w Kairze zawiera:

1. Robotnik rozgrzewa gliniane formy chlebowe
i wota do robotnicy, zarabiajacej ciasto: ,.Pospiesz sie,
juz sg gorace".

2. Formowanie chlebow.
Wytuskiwanie pszenicy,
Rozgniatanie ziarn jeczmiennych.
Dwaj robotnicy wyrabiajg ciasto.

6. Dwaj robotnicy przerabiajg zacier fermentuja-
cy, robotnica dolewa dori wody.

7. Nalewanie piwa w dzbany. Niektore z nich
przykryto juz zatworami ptaskiemi.

Powyzszy wykaz rysunkow i malowidet Scien-
nych z dziedziny przemystu piwowarskiego, odnale-

SANE
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tak zwana duza formuta Ballinga, stuzaca do oblicze-
nia ekstraktu brzeczki pierwotnej, wymaga sprawdze-
nia, gdyz daje rezultaty nie zawsze pewne, i propo-
nuje, aby w formule tej wspotczynniki 2.0665 i 1.0665
zastgpi¢ liczbami: 2.0195 i 1.0195.

zionych w grobowcach egipskich, po ugrupowaniu
systematycznem poszczeg6lnych scen i obrazéw po-
zwala na wyobrazenie sobie catoksztattu piwowar-
stwa w Egipcie starozytnym w etapach nastepujacych:

1. Przesiewanie pszenicy i jeczmienia przezna-
czonych na wyréb piwa.

2. Wyluskiwanie ziarna.

3. Rozgniatanie ziarna w stepach, albo mielenie
ziarna.

4, Zarabianie ciasta na chleby piwne.

5. Formowanie bochenkéw chlebowych.

6. Rozgrzewanie w piecu glinianych form chle-
bowych.

7. Wypiekanie chlebéw w formach, lub tez
wprost na rozpalonych ptytach kamiennych.

8. Wyjmowanie z pieca chleba upieczonego.

9. Krajanie gotowych bochenkéw chleba na
¢wiartki.

10. Fermentowanie namoczonych w duzych garn-
kach pokrajanych w kawatki chlebdw.
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DWUKOLOROWE

PODSTAWKI , Xk DO PIWA

jak réwniez i jednokolorowe
wykonuje po jednakowej cenie

TELOCZNIA i DRUKARNIA PODSTAWEK

-M E W A”

GRUDZIADZ, UL. LIPOWA 15.

Wozory i oferty na zadanie wysytamy odwrotnie.

Wobec tak niejasnej sytuacji w tej materji po-
stanowitem sobie zajgC sie analizg piwa nieco grun-
towniej i wykona¢ jak najskrupulatniej szereg prob,
by méc wywnioskowaé, czy 1) oznaczenie ekstraktu |
rzeczywistego piwa wedtug dotad praktykowanej me-
tody jest wystarczajgco dokiadne; 2) na jakich ana-
litycznych datach piwa nalezy oprze¢ obliczenie ek-
straktu brzeczki pierwotnej; 3) ktory z wymienionych
poprzednio wzordw na obliczenie ekstraktu brzeczki
pierwotnej da najpewniejszy rezultat.

Chac doj$¢ do miarodajnych rezultatéw, nale-
zato wykona¢ analizy piw, ktérych ekstrakt pierwot-
nej brzeczki bytby dokiadnie znany.

W tym celu przyrzadzono z brzeczki, uzyskanej
Z miejscowego browaru, trzy rodzaje brzeczki, o roz-
nem stezeniu.

Brzeczke browarniang dobrze wygotowano i po
ostygnieciu przesgczono przez gestg bibute do zupet-
nej klarownosci.

11. Odfermentowany zacier chlebowy wyjmuje
sie z garnkéw i przenosi do duzej kadzi.

12. Przerabianie zacieru w kadzi nogami lub wio-
stami.

13. Rozrzedzanie zacieru woda.

14. Przenoszenie zacieru do kadzi filtracyjnej (na
sita).

15. Cedzenie zacieru przez sita i wyciskanie re-
kami resztek przed sitem. (Resztki chlebowe i zbozo-
we byty skrzetnie zbierane i spozywane).

16. Przefiltrowane przez sita piwo zbierajg
w dzbanach wiekszych celem fermentacji wtdrej, od-
stania i sklarowania.

17. Dzbany mniejsze (sktadowe) S$wiezo wymyte
ustawia sie do gory dnem w celu obsuszenia.

18. Sporzadzanie zaprawy glinianej dla wykon-
czenia wewnetrznego dzbandw skifadowych.

19. Wylepianie dzbanéw gling (czy tez smoto-
wanie?).

PRZEMYSt PIWOWARSKI.
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Jedng cze$¢ tej klarownej brzeczki rozcienczo-
no wodg do koncentracji wynoszacej cca 10" BI.
(Brzeczka Nr. 1).

Druga czes¢ odparowano ostroznie na tazni wod-
nej do koncentracji cca 15" Bl. (Brzeczka Nr. I1).

Trzecig brzeczke przyrzadzono w ten sposob, ze
podparowana na cca 15" BI. brzeczke browarniang
zmieszano z brzeczkg barwng, sporzadzong w labora-
torjum z 25 gr. stodu barwnego, 75 gr. stodu jasnego
i 400 cm" wody. Po zmieszaniu brzeczki laboratoryj-
nej z podgeszczong brzeczka browarniang do 1 litra,
dodano jeszcze 65 gr. cukru, celem otrzymania ciem-
nej brzeczki o cca 20" Bl. Mieszanine te zagotowano
i po oziebieniu przesaczono do zupetnej klarownosci.
(Brzeczka Nr. 111).

Z kazdej brzeczki z osobna dano po ! litrze do
flaszki dwulitrowej, zatkano zatyczkg z waty i wyste-
rylizowano w parze.

Po dcktadnem ostygnieciu, odciggnieto z kazdej
flaszki zapomocy sterylizowanych pipet po cca 150
cm3d brzeczki do osobnych suchych naczyn i w tych
porcjach oznaczono piknometrycznie (podwojnie)
ciezary gatunkowe przy 17,5" C i wyciggnieto z tabel
Batlinga dla kazdej brzeczki dotyczacy stopien sa-
charometryczny.

Podwdjnie oznaczany ciezar gatunkowy wyka-
zywat dla kazdej brzeczki bardzo nieznaczng rozni-
ce dopiero na 5-tem miejscu dziesietnem. Oznaczenia
te wykonano 28.X11.1929 r.

(D. c. n.).

20. Napetnianie piwem dzbanéw sktadowych.

21. Nakrywanie dzbandéw napetnionych zatwo-
rami z gliny.

22. Zatwory obwigzywano i pieczetowano.

23. Wpisane do ksigg magazynowych dzbany
przenoszono do piwnic i ustawiano na potkach spe-
cjalnych lub tez wkopywano w ziemie.

W pracy Dr. M. Philipp'a (,,Die Brauerei der
Aegypter im Lichte heutiger Brautechnnik®) znajdu-
jemy szereg uwag krytycznych nad piwowarstwem
staroegipskiem z punktu widzenia nowoczesnej tech-
niki piwowarskiej.

Nawigzujac sposoby wytwarzania piwa w Egip-
cie starozytnym do dziejow piwowarstwa babilonskie-
go, méwi Dr. M. Philipp przedewszystkiem o surow-
cach, ktore za przyktadem babiloriczykdéw przyjety
sie i w starym Egipcie. Do wyrobu piwa stuzyly tu-
taj zarébwno jeczmien, jak i pszenica (orkisz), w Egip-
cie jednak tak w pszenicy, jak i w jeczmieniu rozroz-
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Izby handlowo-przemyslowe,
a ustawa antialkoholowa.

PROJEKT

noweli do ustawy z dnia 23 kwietnia 1920 r. 0 ograni-

czeniach w sprzedazy i spozyciu napojow alkoholo-

wych (Dz. U. R. P. Nr. 35 z r. 1922, poz. 299), uchwa-

lony przez Miedzyizbowg Komisje w Gdyni w dniu
17.V.1930 .

(Dokornczenie).

Artykut 7 tejze ustawy otrzymuje brzmienie na-
stepujace:

,Bezwzglednie zakazana jest sprzedaz lub poda-
wanie napojow alkoholowych osobom nieletnim do
skonczonego 21-go roku oraz bez wzgledu na wiek
osobom, stawajacym do poboru wojskweg, dalej ucz-
niom szkot nizszych i $rednich, innym za$ konsumen-
tom na kredyt pod zastaw jakichkolwiek przedmiotdw
lub za wykonang prace.

Na podstawie ograniczen przewidzianych w art.
1 i 2 zakazuje sie sprzedazy i podawania napojow
alkoholowych:

a) na catym obszarze zabudowan koszarowych
i w obozach wojskowych z wyjatkiem kasyn wojsko-
wych, o ile wiadze wojskowe zezwolg;

b) na catym obszarze zabudowan fabrycznych
i przemystowych, w domach ludowych, pomieszcze-
niach strazy ogniowej oraz w lokalach i miejscach,

przeznaczonych do ¢wiczen sportowych i gimnastycz-

niano trzy gatunki podtug barwy jasnej, czerwonej
i ciemno-brunatnej, gdy w Babilonie znano tylko
jedng odmiane jeczmienia, a dwie odmiany pszenicy.
Barwa piwa wytworzonego miata wieksze znaczenie
u babilonczykéw, bo egipcjanie warzyli piwo prze-
waznie ciemne, czyli czerwono-brunatne, lub czarne.

Wytwarzanie a nawet samg nazwe ,.chlebow
piwnych" odziedziczyt egipski przemyst piwowarski
od przemystu babilonskiego. Przyswojono wiec i w
piwowarstwie egipskiem sposéb wyrabiania ciasta
z wody i maki zbozowej, formowania z niego ,,chle-
bow piwnych" i wypiekania ich w piecu bezposrednio
lub tez w specjalnych formach glinianych. Z biegiem
czasu naturalnie ulepszano poszczegdlne etapy pra-
cy, naprzyktad zboze rozgniecione lub zmielone prze-
siewano dokfadnie, uzywajgc w dalszym ciggu tylko
make pszenng, czy tez jeczmienng. Wplywato to do-
datnio na wydajnos¢ produktu.

Z pozostawionych nam pomnikéw Kkultury egip-
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FABRYKA KORKOW

E. PO ME RAN Z

WIEDEN 111/l. Ditscheinergasse 3.
Adres telegr.. POMERKORK-WIEDEN.

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
W PANSTWACH SUKCESYJINYCH i NA BALKANACH.

Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy.

Oferty z prébkami sg chetnie dostarczane na zgdanie.

nych, z wyjatkiem wypadkéw, w ktorych lokale te
uzyte beda, za zezwoleniem wiasciwych wiadz, do
urzadzania zabaw lub przedstawien;

¢) w miejscowosciach lub rejonach, w ktérych
celem utrzymania porzadku i spokoju publicznego Mi-
nister Spraw Wewnetrznych lub upowaznione przez
niego organy administracyjne, zakazag sprzedazy lub
wyszynku napojéw alkoholowych, na czas wyborow
do ciat ustawodawczych lub wtadz komunalnych, mo-
bilizacji, prowadzenia sagdow doraznych, stanu wyjat-
kowego lub tez thumnych zebran ludnosci;

d) w budynkach oddanych do uzytku stuzby pu-
blicznej;

e) w niedziele i $wieta, obchodzone w urzedach
panstwowych, przyczem ograniczenia w tym wypad-
ku obowigzujg od godz. 6 do godz- 14-ej.

Kto w stanie nietrzezwos$ci, wywotanej naduzy-
ciem napojéw alkoholowych zachwaniem swojem da-

| skiej dowiadujemy sie, ze stodownictwo staroegipskie

' prowadzono w sposob cokolwiek odmienny od staro-
babilonskiego. Cate klosy jeczmienia lub pszenicy
zamaczano i poddawano kietkowaniu, a dopiero po-
tem midcono recznie, ten sposdb stodowania mogt sie
chyba utrzymac tylko w bardzo matych, domowych
browarach. Stéd zielony nie poddawano dalszej prze-
robce (suszeniu) w celu przechowywania, lecz na-
tychmiast rozgniatano, zarabiano z wodg na ciasto
i formowano chleby stodowe na wyrdb piwa. A wiec
w Egipcie nie sporzadzano zacieréw zbozowo-stodo-
wych, jak w Babilonji, lecz zacierano i fermentowano
wytacznie namoczone chleby piwne i stodowe. Nie
wytwarzano tez jasnych chlebéw piwnych, jak w Ba-
bilonji, bo nie wyrabiano i piwa jasnego, tylko ciem-
ne. Wytwarzane chleby stodowe wypiekano bardzo
ostroznie, zaledwie rumienigc skérke, a pozostawia-
jac osrodek w stanie surowym.

(C. d. n).
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je powod do publicznego zgorszenia, a takze, kto
w takim stanie nietrzezwosci znajduje sie w miejscu
publicznem, bez wzgledu na swoje zachowanie sie,
podlega karze w art. 8 niniejszej ustawy przewidzia-
nej.

Takiej samej karze podlega ten, kto drugiego do
takiego stanu nietrzezwosci Swiadomie doprowadzit,
procz tego odpowiada on obok nietrzezwego solidarnie
za wszelkie szkody i straty, wyrzadzone innym przez
osobe, ktorg do stanu nietrzezwos$ci doprowadzit'l

Artykut 8 otrzymuje brzmienie nastepujace:

Winni przekroczenia przepiséw niniejszej ustawy
oraz rozporzadzen na jej podstawie podanych, o ile
czyn nie podlega surowszemu ukaraniu w mysl obo-
wigzujacych w poszcegélnych dzielnicach ustaw kar-
nych, ulegng karze grzywny do 300 zt., lub aresztu do
I miesigca, w razie za$ powtdrzenia przekroczenia
grzywny dG 1.500 zt. lub aresztu 3 miesiecy.

Kary aresztu i grzywny moga by¢ natozone jed-
noczesnie.

Ponadto w stosunku do winnego przekroczenia
przepisOw niniejszej ustawy — po odbyciu dwukrot-
nej kary za takiez przekroczenia moze by¢ orzeczone
cofniecie koncesji na sprzedaz lub wyszynk napojow
alkoholowych-

Przepis ten nie ma zastosowania do wypadkow
skazania za przestepstwa przewidziane w ostatnim
ustepie art. 7 ustawy niniejszej.

POLSKI PRZEMYSt KORKOWY

SPOLKA AKCYJINA
Warszawa, Solec 59.—Tel. 232-09.
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N. Schaffer A. G., Breslau

zatlozono w 1868 r.

Specjalna fabryka
wszelkich urzadzen i przyborow
dla Przemystu Browarniczego

Specjalnosc:

Nowoczesne urzadzenia
do czyszczenia i napetniania butelek

Dobrze zaprowadzeni
zastepcy poszukiwani.

Kary powyzsze nakladane bedg w postepowaniu
karno-administracyjnem.

Odpowiedzialno$¢ za przekroczenie przepiséw ni-
niejszej ustawy gasnie wedtug dzielnicowych przepi-
sow kodeksow karnych'l,

W art. 11 tejze ustawy zastepuje sie stowa:
»Zdrowia Publicznegoll stowami ,,Spraw Wewnetrz-
nychil

Artykut 12 tejze ustawy otrzymuje brzmienie na-
stepujace:

»Wykonanie niniejszej ustawy poleca sie Mini-
strowi Spraw Wewnetrznych w porozumieniu z Mini-
strem Skarbu".

KRAJOWE ESENCJE OCTOWE.

W dziale przemystébw pomocniczych dla prze-
mystu napojow orzezwiajacych i lemoniad gazowych
widzimy juz uniezaleznienie si¢ od zagranicy. W obec-
nej chwili przywo6z np. esencji owocowych, nadaja-
cych mity i naturalny zapach przy wyrobie lemoniad,
jest zupetnie zbedny. Posiadamy w kraju tego ro-
dzaju fabryki, stojace na wysokosci zadania. Jedng
Z najpowazniejszych jest firma Domagalski i S-ka
w Poznaniu, zat. w roku 1901, zaopatrzona w naj-
lepsze maszyny, aparaty i inne techniczne urzadze-
nia nowoczesnie wyposazone. Fabryka ta przerabia
rocznie kilka tysiecy centnardw owocow, a wyroby
jej na kilku miedzynarodowych wystawach zostaty
odznaczone najwyzszemi nagrodami.
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Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Sktadki. Zwigzki dzielnicowe usilnie proszg WWPP. loco wagon stacja zatadowania, to odbiorca od-
cztonkbw o0 jaknajspieszniejsze regulowanie bierajac towar optaca przewozne pomniejszone
sktadek. ZalegtoSci naog6t sa bardzo powazne, 0 sume jaka bedzie musiat zaptaci¢ ze swej Kie-
a zasoby naszych .organizacji niemal zupetnie szeni wiasciciel browaru, za powr6t pustego wa-
wyczerpane. gonu. W ten sposob przez manipulacje kolejowe,

odbiorca piwa ma znizke za przewdz, kt6rg po-

Koncesje na sktady hurtowe piwa. Izba Skarbowa tem musi wyréwnac browar.

Lwow |, opierajgc sie na okdlniku Ministerstwa

Skarbu L. Dz. 4682 Konc- 30. ,W sprawie pro-  gposycie piwa. W maju roku biezacego spozycie pi-
longaty cofnigtych koncesji na detaliczng sprze- wa wynosito 233,514 hl., t. j. o 12,138 hl. mniej,
daz napojow alkoholowych™ (,,Przemyst Piwo- anizeli w roku poprzednim, co stanowi 4,5%. Do-
warski” Nr. 27, str. 220 z 1930 roku), odmawia chody skarbowe z tytutu akcyzy od piwa, nie
rowniez prolongaty hurtowym sktadom piwa. wliczajac Gormnego Slaska, za maj wynosity
Nowa ta daleko idaca interpretacja wybitnie 1,289,000 zk.

szkodzi naszemu rynkowi zbytu, a posrednio in-
teresom Skarbu Panstwa, Dodaé trzeba, ze ta
sama lzba Skarbowa odmawia udzielania zezwo-
len na handel hurtowy piwem osobom nieuprzy-

Sprzedano piwa:

. L. Miesigce 1929 1930 Roznica )
wilejowanym, wbrew postanowieniom Rozpo-
rzgdzenia Pana Prezydenta Rzeczypospolitej ,
7 dnia 24 grudnia 1924 roku (Dz. U. Nr. 114, str. ~ owezen . 130978~ 150963 = 4-28985 221
1540 z r. 1924), ktore wyraznie méwi, Zze do kon- Luty. . 104000 141485 + 37485 360
b ' ; 0 T Marzec. . 123000 142934 -19934 46
cesji na handel ,wyrobami monopolowemi™ majg Lo
prawo tylko osoby uprzywilejowane. O ile nam Kmemen ' 204710 193659 — 11051 = 54
wiadomo, piwo nie jest ,,wyrobem monopolo- Ma 245652 233514 — 12138 45
wym® Razem . 808340 871555 4-63215 78
ym".
W tej sprawie ztozyliSmy w Ministerstwie
Skarbu i Ministerstwie Przemystu i Handlu ob- Wptywy akcyzowe (bez Gornego Slaska):
szerne memorjaty z prosbg o wyjasnienie inter-
pretacji Izby Skarbowej Lwow I. Miesi gce 1929 1930 Roznica
Opfaty za przewdz prywatnych wagonéw. Jak juz pi- Styczen . . 861000 973000 112000
saliSmy w Nr. 21 i 23 ,Przem. Piw." za prdézne Luty 723000 883000 4-160000
wagony prywatne powracajgce do browaru opla- Marzec . . 574000 781000 -{-207000
ta wynosi 15 gr. za 100 kim., ktora to suma od- Kwiecieri 679000 789000 4-N0000
licza sie od przewoznego opfacanego za wagon Maj 1130000 1069000 — 61000
na’:adowa.my. Nie widza,c.najmniejszego pozytku Czerwiec . 1356000 1289000 — 67000
dla kolei z tego skomplikowanego rozrachunku Razem . 5323000 5781000 +461000

wprowadzajgcego w praktyce zamieszanie i nie
przedstawiajgcego zadnej korzysci dla browardw,
zwrociliSmy sie z prosba do Min. Kolei, o traktowa-
nie wagonéw piwnych, tak samo, jak innych wa-
gonéw prywatnych, to jest by od przewoznego
za wagon zatadowany nic nie bonifikowac, a za

powrGt wagonu préznego nic nie pobiera¢. Obec- FILTR PIWOWARSKI

ny sposdb obliczen w wielu wypadkach nietylko, 0 8— 10 plytach, $rednicy 600 mm
Ze browarom nie przynosi pozytku, ale naraza w dobrym stanie kupie

je na straty, nawet bardzo powazne, gdy chodzi
0 ruch kolejowy. Jezeli browar sprzedaje piwo

Oferty pod ATS do Redakcji ,,Przemystu Piwowarskiego"
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POLECAMY: do fabrykacji lemoniad i wod mineralnych esencje, ekstrakty, soki owocowe, barwiki
nieszkodliwe, preparaty musujgce wolne od szkodliwej Saponiny, pastylki do wody
sodowej, kwas winny, cytrynowy, mleczny, natron, karamel etc.

SPECJALNOSCI: znane ze swej dobroci _napoje orzezwiajgce: SILKA — SZUMKA — O_RANZADA
POMOL — SZAMPANSKA — KRYSZTALKA — MATA — ORZEZW1ANKA
SAMSON — ZDROJ TATRZANSKI.

DOMAGALSKI | S-ka

Parowa fabryka esencji, aromatow owocowych, barwikdw nieszkodliwych i t. p. Wytlocznia sokow

owocowych za pomocg sity hydraulicznej. ]
TELEFON 32-72. ZALOZ. 1901 r.

WEYERMANA

PIWO BARWIACE ,,SINAMAR”

jest 359 mocnem piwem, wytwarzanem w browarze produku-
jacym wyltgcznie piwo barwigce pod stalg kontrolga urzedowa.

Dostawy opodatkowane i oclone wysyta skltad rozdzielczy

KAROL HESSENMULLER, Byiposcz, tl 39,

Straty browaru przez brak kontroli przewyz-
szaja koszt chociazby jaknajczestszych analiz.

PIWOWARSKA PRACOWNIA ANALITYCZNA

WARSZAWA, WIEJSKA 17, m. 2. TEL. 5-96.
P. K. O. Zwigzek Wiascicieli Browaréw w Polace Nr. 1041.

CENNIK ROZBIOROW W Nr. 47 ,,Przemystu Piwowarskiego™ z r. 1927. (ABONAMENT).
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