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K. HRYNIEWICZ.

Podstawowe wiadomosci 0 enzymach.

(Popularny wyktad).

Kazdy piwowar styka sie stale w swojej zawo-
dowej pracy z procesami enzymatycznemi. Wobec te-
go posiadanie ogblnych wiadomosci o enzymach staje
sie dla niego nieodzowng koniecznoscig. Ten popu-
larny wykiad wiasnie ma na celu zaspokojenie tej
potrzeby.

Stowo ,,enzym™ oznacza to same pojecie, co uzy-
wane niegdy$ stowo ,,ferment".

Oprocz tego dla oznaczenia tego pojecia wchodzi
w zycie i polskie stowo ,,zaczyn™ 1).

O enzymach egzystuje bardzo obszerna literatu-
ra. Niemiecki uczony Oppenheimer niedawno napisat
0 nich dzieto (Die Fermente und ihre Wirkungen,
1925 r.), zawierajgce okoto 1.000 stron druku.

W niniejszym wykladzie ograniczamy sie do
oméwienia tylko podstawowych wiasnosci enzymow
w formie ostatecznych wynikéw i uogolnien.

Przedtem jednak nim przejdziemy do uogodlnien,
zatrzymamy sie ze wzgledow pedagogicznych cho¢
pobieznie na przyktadzie. Do tego celu najwiecej na-
daje sie enzym ,,djastaza™, majacy wielkie znaczenie
dla przemystu fermentacyjnego.

Djastaza ma jeszcze inng nazwe ,amylaza™ od
stowa facinskiego ,,amylum" — krochmal — skrobia,
bo dziatanie jej uwydatnia sie na skrobi i wyraza sie
w czynnosci cukrujagcej i rozpuszczajgcej. Djastaze
znajdujemy przedewszystkiem w stodzie. Jest to
swoista substancja, ktora powstaje w ziarnach pod-
czas ich kietkowania. O tem, ze djastaza jest sub-
stancja, kazdy moze przekona¢ sie w nastepujacy
sposob. Gar$¢ Swiezego stodu dokiadnie gnieciemy
nastepnie traktujemy go przez pewien czas woda,
a jeszcze lepiej dwudziestoprocentowym spirytusem,
roztwor filtrujemy, dodajemy don mocnego spirytusu,
powstaje osad w postaci drobnych zoétawych piat-
kéw; osad filtrujemy, suszymy na powietrzu i w re-

H Zaczyn chlebowy, jak wiadomo, jest to dowolna ilos¢
dojrzatego w dziezy ciasta chlebowego, odbieranego dla zapra-
wienia nastepnego ciasta w celu przyspieszenia w niem fermen-
tacji, w rezultacie ciasto podnosi sie i nabiera przyjemnego
kwaskowatego smaku, co pochodzi od obecnosci w zaczynie
drozdzy i bakterji kwasu mlekowego.

PRZEMYSt PIWOWARSKI.

Nr. 37

zultacie otrzymujemy zéttawy proszek, ktorego sita
cukrujagca i rozpuszczajgca skrobie jest wielokrotnie
wiekszg niz samego stodu. To wiasnie jest djastaza,
coprawda jeszcze zanieczyszczona postronnemi do-
mieszkami ¥

Djastaza ma skfad chemiczny bardzo zblizony
do biatka i tylko zawarto$¢ w niej azotu jest wieksza
niz w normalnem biatku. Djastaza posiada niektore
wiasnosci biatka; np. Scina sie przy temperaturze oko-
to 70" C (56" R).

Scukrzac i rozpuszcza¢ skrobie moze takze $lina
cztowieka i zwierzat, oraz niektore plesnie: (Peni-
cillium glaucum, Aspergillus), albowiem zawierajg
one w sobie enzymy, podobne do djastazy. Wymie-
nione wiec enzymy sa napotptynnemi produktami zy-
wych organizméw. A poniewaz zycie organizmu od-
bywa sie w okreslonych granicach temperatury i jest
wrazliwe na dziatanie trucizny i wielu odczynnikéw
chemicznych (kwasy, alkalja), to mozna spodziewac
sie takich wiasnosci i u djastazy, co tez i stwierdza-
my w rzeczywistosci. Narazie jednak zatrzymamy sie
tylko na wptywie temperatury.

Djastaza dziata na skrobie w dwdch kierunkach:
rozpuszcza i cukruje. Najodpowiedniejsza tempera-
tura dla dziatania cukrujacego jest 50 —56" C (40 —
45" R), a dla rozpuszczajgcego — 70 C (56° R).
Z tego widaé, ze wystepujg tu dwie rézne wiasnosci,
niezalezne jedna od drugiej; w tym czasie gdy zdol-
no$¢ cukrujaca przy temperaturze 70° C zupetnie gi-
nie, wlasno$¢ rozpuszczajagca dosiega najwyzszego
napiecia, ze sklajstrowana poprzednio skrobia rozpu-
szcza sie przy tej temperaturze prawie momentalnie.
Oprécz tego trzeba przyjaé pod uwage, ze rozpuszcza-
jaca sifa djastazy jest 10 razy wieksza od sity cukru-
jacej, to znaczy, ze tg samg iloscig stodu przy wszyst-
kich innych jednakowych warunkach mozna rozpu-
$ci¢ skrobi 10 razy wiecej, niz scukrowac. To wszyst-
ko daje prawo twierdzi¢, ze djastaza zawiera w so-
bie wiasciwie dwa enzymy: jeden rozpuszczajacy
skrobig, a drugi cukrujacy.

Przy jednoczesnem dziataniu obydwdch dopet-
niajg sie one wzajemnie. T. Chrzaszcz przyjmuje
istnienie w djastazie nawet i trzeciego enzymu dek-
strynuj acego.

Biorgc prébki Swiezo scukrowanego zacieru
i ogladajac je pod mikroskopem, mozna przyjrzec sie
dziataniu djastazy na skrobie. Wtedy zobaczymy

) Wydzielenie enzyméw w czystym stanie jest rzecza
niezmiernie trudng. Np. dla wydzielania tak zwanych endoenzy-
méw, np. zymazy,, trzeba zniszczy¢ przez roztarcie lub zmiaz-
dzenie btony komorek, lub doczekac sie rozluznienia komorek,
spowodowanego ich S$miercia, a wowczas endoenzymy otrzymu-
ja mozno$¢ wydostania sie¢ na zewnatrz.
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w obrazie mikroskopowym, jak ziarna skrobi stodo-
wej zostajg powoli nadgryzane przez djastaze; two-
rzg w nich we $rodku szpary i rysy, a po brzegach,
zabki i zagtebienia, az po niejakim czasie ziarnka skro-
bi zupetnie znikaja.

Zaczniemy od definicji pojecia ,.enzym". Enzy-
my (fermenty, zaczyny) sa to swoiste organiczne sub-
stancje, przyspieszajagce chemiczne reakcje, odbywa-
jace sie przy réznej temperaturze z r6zng szybkoscia.

1. Wszystkie enzymy przedstawiajg produkty,
pochodzace z zywych organizméw. Znajdujemy je
w przewodzie pokarmowym wszystkich zwierzat,
w zywych komorkach i ziarnach, bakterjach i t. p.
Niemal kazda komorka zywa posiada swoje enzymy,
warunkujgce jej procesy zyciowe: rozkiad substancji
(enzymy rozktadowe albo rozszczepiajgce), lub na-
odwrét —budowe zwigzkéw, ztozonych ze zwigzkow
prostszych (enzymy syntezujgce). Enzymow rozkia-
dowych jest jednak bez poréwnania wiecej. Co do
swego skiadu chemicznego enzymy przedstawiajg
substancje bardzo zblizong do biatka, wobec czego
posiadajg wiele wiasnosci biatka: stracaja sie przy
wysokiej temperaturze, a takze od ostrych kwasow
i alkalji, tracac przy tem swojg aktywnos$¢; zabijajg
je tez zwykle trucizny. Natomiast stabe kwasy nieraz
pobudzajg enzymy. Enzymy sg to napOiptynne ciala
bardzo ztozone, koloidalne (niekrystaliczne), bardzo
trudne do otrzymania w czystej formie, o czem juz
mowilismy.

32) Inz. MARJAN KIWERSKI.

Dzieje piwowarstwa.

Poszukiwania archeologiczne odbywajg sie w dal-
szym ciggu, odstaniajac coraz wiecej pomnikow daw-
nej przesztosci. W odkrytych obecnie wyrobach ce-
ramicznych prawdopodobnie znajdg sie i przedmioty
uzywane do celéw piwowarskich. Stwierdzi¢ to be-
dzie mozna po ukonczeniu segregowania i opisywa-
nia catego materjatu wydobytego.

Beczki gliniane (kufy pierwotne) do przechowy-
wania wina i piwa, ksztaltem podobne do obecnych,
mialy jak i dzisiaj otwdr szpuntowy, umieszczony
w posrodku swej diugosci, tak ze, aby wyla¢ resztki,
trzeba bylto beczki przewracaé. Czyste piwo, czy wi-
no, Sciagano uprzednio z beczki zapomoca lewardéw,
tak jak i w ziemi Faraondéw lub Babilonji. Nazywa-
no wtedy beczki (kufy) w Babilonji ,,dannu”, w Tal-
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Dziatanie enzymow, jako pOtptynnej substancii,
powstatych w zywym organizmie i jako substancyj
pokrewnych biatku z natury rzeczy ogranicza sie do
bardzo ciasnego zakresu temperatury.

W temperaturach bliskich 0° dziatanie wiekszo-

mudzie ,,denah”, albo ,,pithus”, od stowa greckiego
.»pitos” (beczka). Pergaminy hebrajskie, egipskie i ba-
bilonskie wspominajg tez i o beczkach drewnianych.
Beczki i dzbany przed ich napetnieniem systematycz-
nie pokrywano zewnatrz pewnym rodzajem emalji,
czy tez laku, lub moze zywicy piwowarskiej. Emaljo-
wania wewnetrznego dawna ceramika nie stosowata.

Dziesie¢ beczek ustawnionych rzedem, napetnio-
nych piwem lub winem, nazywano podiug talmudu
Sktadem piwnym", czy tez ,winnym", bez wzgledu
na ilos¢ litrow, ktorych talmud nie podaje. Browary
babilonskie notujg jednak cyfry powazniejsze, bo
piwnice zawierajgce nieraz po czterysta beczek ra-
zem zebranych.

W pracy Dr. E. Hubera ,,Maimonides iiber das
B:er ais Getrank der Juden" moéwi autor najpierw
0 przyzwyczajeniu sie izraelitow do piwa, podczas
niewoli egipskiej. Czterdziestoletnia przymusowa we-
drowka po puszczy jeszcze wiecej umocnita to zna-
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§ci enzymow (szczegblnie zwierzecych) zaznacza
sie stabo. Optimum temperatury dla wiekszosci en-
zymow znajduje sie przy 35 —45" C. Przy tempera-
turach okoto 70° C (56" R) enzymy przewaznie $ci-
naja sie, a wiec ging. Temperatura 100" C jest zaboj-
czg przy wszelkich warunkach dla wszystkich enzy-
mow rozpuszczonych.

2. Enzymatyczna reakcja w niczem nie zmienia
samego enzymu. Enzym dziata wiec jakby tylko swo-
ja obecnoscig. Nastepujacy przyktad te rzecz blizej
i zrozumiatej wyjasnia.

Wiadomo nam ,Zze cukier trzcinowy przy pew-
nych warunkach rozpada sie na tak zwany cukier in-
wertowany: dekstroze i lewuloze, jak to wida¢ z przy-
toczonej nizej chemicznej formuty:

CkH1Otl + HHO = C,HI2O, + C,;H2O,

cukier trzcinowy  woda dekstroza lewuloza

Sadzac tylko z powyzszej formuty, mozna pomy-

Sle¢, ze wystarczy polaczy¢ cukier trzcinowy
i wode, zeby nastgpito rozszczepienie sie tegoz na
dwa cukry. Jednakowoz, jak nam wiadomo z prak-
tyki, w rzeczywistosci to nie nastepuje. Trzeba wiec
wprowadzi¢ z zewnatrz jaka$ pobudke, zeby taka re-
akcja nastgpita. Taka pobudkag np. stuzy enzym ,,in-
wertaza", zawierajacy sie w komérkach drozdzo-
wych. Wiec poprzednig formute trzeba bytoby napi-
sac tak:
Cl2 HI On + H20 + inwertaza C, HL2 O, +
+ CiHRO, + inwertaza, gdzie enzym inwertaza
znajduje sie i w drugiej czesci réwnania niczem nie
zmieniony i w tejze ilosci.

czenie piwa — sycery Ww zyciu codziennem ludu
Izraela, bo innego napoju précz zbozowego i to w ska-
pej ilosci wytworzy¢ sobie nie mogli. Dopiero ziemia
obiecana ,,kraina mlekiem i miodem ptyngca”, précz
mleka i miodu, dostarczyta produkty swych winnic,
znowu obok piwa zjawiato sie i wino. Winnice ziemi
Chananejskiej nie wystarczaty jednak na catoroczne
potrzeby szybko rozmnazajgcej sie, zgodnie z naka-
zem Mojzeszowym, ludnosci, zwanej ,,narodem wy-
branym".

Produktem podstawowym rolnictwa starozydow-
skiego byta uprawa jeczmienia i pszenicy, a takze
kultywowanie drzew oliwnych ,w celu uzyskania cen-
nego produktu ttuszczowego. Produktéw zbozowych
i oliwnych otrzymywano zwykle pewien nadmiar,
ktory mozna byto zbywaé sasiadom. Winnice byty
w stanie bardzo rozdrobnionym, gdyz kazdy wiesniak
hodowat tylko kilka krzewow dla wiasnego uzytku.
Miniaturowy ogrédek winny stanowit nieodzowne
uzupetnienie kazdego gospodarstwa, w ogrodku tym
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Omawiana wiasno$¢ enzymoéw narazie dziwnie
wyglada i wymaga wyjasnienia. Dokladnego wyjasnie-
nia jednak jeszcze nie posiadamy. Mamy moznos¢
narazie da¢ tylko przyblizone wyjasnienie tego dziw-
nego zjawiska zapomocg analogji i przyktadéw. Do-
bra analogje mozna znalezé w mineralnej przyrodzie,
posiadajacej zwigzki, ktoérych oddziatywanie na inne
ciala sa bardzo podobne do enzymatycznych. Takie
mineralne zwiagzki nazywajg sie katalizatorami. Za
przyktad katalizatycznej reakcji moze stuzy¢ naste-
pujace doswiadczenie, ktdére moze przerobi¢ kazdy.
WeZmiemy do probéwki troche dwutlenku manganu
(braunsteina). MnO,,, sprzedawanego w kazdej aptece
w postaci proszku, dolejemy wody utlenionej, H, O2
z ptynu natychmiast zaczng wydzielaé sie pecherzy-
ki gazu. Opuscimy do probowki z gory tuczywo tleja-
ce, a wnet zapali sie mocnym biatym ptomykiem, jest
to znak, ze wydzielajgcym sie gazem jest tlen. Reakcje
te mozna wyrazi¢ nastepujacg formuta:

HO! + MnO? = HIO + O + MnCh

czyli, ze woda utleniona pod wptywem dwutlenku
manganu (MnO..) rozpada sie na wode i wolny tlen.

Gdy w probowce pecherzyki gazu przestang wy-
dziela¢ sie, gdy cata porcja wody utlenionej rozpad-
nie sie, wylewamy ptyn z probowki, pozostawiajac
na dnie czarny proszek dwutlenku manganu. Gdy do
tejze probki dolejemy porcje wody utlenionej, to re-
akcja powtorzy sie z pierwszg sitg. | ilebySmy wody
utlenionej do tej probdwki dolewali, ta sama ilos¢
dwutlenku manganu roztozy sie z niewyczerpang sita,
a sama zupetnie sie nie zmieni.

spedzano wszystkie chwile wolne od pracy, pokrze-
piajac sie Swiezemi lub suchemi winogronami, a sok
wycisniety pozostawiajgc tylko na wazniejsze Swieta
i obchody rodzinne, bo na konsumcje codzienng wina
nie starczytoby. Napojem uzytku codzienego lud-
nosci izraelskiej staje sie sitg rzeczy o wiele tanszy
wytwor produktéw zbozowych — sycera czyli piwo.

Niewola babilonska, wobec panujgcego i uswie-
conego w tym Kkraju napoju — piwa, jeszcze wiecej
ten napdj rozpowszechnia nietylko juz w zyciu co-
dziennem ludu Izraela, lecz nawet podczas S$wigt
uroczystych.

Gdy w roku 537 przed Chrystusem Cyrus, krol
perski, zawojowat krélestwo babilonskie i stat sie pa-
nem wszystkich ziem azjatyckich od Hellespontu az
do Indji, zydzi zmienili jedng niewole na druga, lecz
potozenie ich wewnetrzne cokolwiek sie poprawito.
Znowu potem na krotki czas przeszli z pod panowa-
nia perséw pod wiadze Aleksandra Macedonskiego,
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Przytoczona formufa chemiczna pokazuje wia-
Sciwie, ze katalizator MnO, znajduje sie w obu cze-
$ciach réwnania w niezmienionym stanie i w niezmie-
nionej ilosci. Podobnych katalitycznych reakcji jest
bardzo wiele, przelicza¢ ich nie mamy potrzeby, a po-
damy tylko jeszcze jedna, bardzo pouczajgca::

Kwas siarkowy stuzy jako katalizator przy fa-
brykacji eteru (siarkowego) z alkoholu etylowego. Re-
akcja odbywa sie w dwdéch stadjach w g wzoru:

ClH OH + H2 SOl = C2Hs (SO, H) + H20

alkohol kwas kwas etylo- woda
etylowy siarkowy siarkowy

a po Smierci tego monarchy dostali sie po raz drugi
do niewoli egipskiej. Za panowania kréla Ptolomeu-
sza Pierwszego wielu zydoéw zamieszkiwato stale
w Aleksandrji, gdzie sie znacznie wzbogacili, rozwi-
jajac swoj przemyst i handel. Uczeni zydowscy, zna-
jacy doskonale jezyk grecki, przettumaczyli Pismo
Swigte Starego Testamentu z jezyka hebrajskiego na
grecki, co rozpowszechnito znacznie dzieje narodu
zydowskiego. W roku 39 przed Chrystusem dostali
sie zydzi pod panowanie Rzymian, potem juz naproz-
no niejednokrotnie kusili sie wybi¢ na wolnos¢, po
utraceniu jednak ojczyzny, po wszystkich krajach
rozproszeni zostali. Milczg wiec o nich dzieje kultu-
ry i przemystu narodéw az do wiekow $rednich, gdy
zjawia sie¢ w Hiszpanji maurytanskiej na katedrach
wiedzy naukowej posta¢ uczonego Mojzesza Majmo-
nidesa (1131 — 1204).

W tym czasie Hiszpanja rzadzili jeszcze arabo-
wie, w dziejach Swiata Owczesnych saracenami lub
maurami zwani. Ze wszystkich narodéw semickich

169-89.

Nastepnie wytworzony kwas etylosiarkowy reaguje
z nadmiarem alkoholu, dajac w rezultacie eter.

ClH,SOH + C.H,OH = C HYO.C. Hy +
+ H2SO,

A wiec kwas siarkowy tworzy z alkoholem etylowym
w pierwszem stadjum reakcji posredni produkt kwas
etylosiarkowy, co stwierdza sie faktycznie; rozpada-
jac sie w drugiem stadjum pod wplywem nadmiaru
alkoholu, tworzy eter, uwalniajgc niezmieniony kwas
siarkowy, co uwydatnia wyraznie sumaryczna formu-
fa tych dwdch reakciji.

arabowie wystepujg na szerszej widowni dziejowej
ostatni, ale zato w blasku potegi i zywotnosci nad-
zwyczajnej, ktorg okazali dopiero w VII wieku na-
szej ery pod tchnieniem fanatyzmu religijnego.
W Kkraju Arabow, Arabistanie, jak te ziemie nazy-
wali turcy i persowie, juz w odlegtej starozytnosci
kwitto rolnictwo. Plemiona arabskie chetpity sie
zawsze pochodzeniem od Abrahama, a ich jezyk, ma-
jacy wiele wspolnego z hebrajskim, dowodzit, ze lu-
dy arabski i hebrajski jedng miaty kolebke.

Stworzenie nowej religji i reformatorska dzia-
falnos¢ Mahometa doprowadzity do zjednoczenia na-
rodu arabskiego, a nastepnie podboju réznych kra-
jow az do oceanu Atlantyckiego. Nastepcy Mahome-
ta, rozszerzajgc nowsg religje, odbywali krwawe pocho-
dy przez Syrje, Persje do morza Kaspijskiego, przez
catg potnoc Afryki i wiekszg czes¢ Hiszpanii.

(D. c. n)).
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2C>H5 OH + H.SOl = ClH-,. O ClH-, +
+ hlsol + hlo,

gdzie kwas siarkowy znajduje sie w réwnych nie-
zmiennych ilosciach po obydwu stronach réwnania.

Otéz bioragc za przyktad powyzszy sposéb two-
rzenia sie eteru, niektorzy autorzy chca objasnic¢ i czy-
sto enzymatyczny proces.

Naprzyktad dziatanie djastazy na skrobie objas-
niajg oni w ten spos6b, ze z poczatku djastaza two-
rzy ze skrobig posredni zwiazek, ktéry w nastepnym
momencie rozpada sie¢ na maltoze i wolng djastaze,
ktora teraz otrzymuje moznos¢ atakowania nowej
porcji skrobi.

Niektérzy autorzy objasniaja dziatanie enzymoéw
zapomocg, nastepujacej analogji: Pewien cigzar utrzy-
muje sie dzieki tarciu na danej pochytej ptaszczyznie
w réwnowadze, gdy za$ bedzie naoliwionym, spada
na dot. Analogicznie dziatajg enzymy, usuwajac prze-
szkody i ulatwiajgc reakcje, a same w niczem nie
zmieniajg sie.

Enzym wiec jest srodkiem czynnym, a substan-
cja, podlegajgca zmianie .zajmuje przytem stanowi-
sko bierne, enzym dziata, substancja przyjmuje to
dziatanie; enzym dziata jedynie swoja obecnoscia,
a dana substancja jakby nie moze znies¢ obecnosci te-
goz i przyjmuje nowg forme, na jakg dany enzym wy-
wrze¢ wplywu juz nie jest w stanie. (Dok. nast.Y

RUCH ANTIALKOHOLOWY W NIEMCZECH
W 1929 ROKU.

W ciaggu roku 1929 w Niemczech nie wprowadzo-
no zadnych ograniczen w handlu napojami alkoholo-
wemu, pozatem, ze niektore instytucje panstwowe wy-
daty szereg specjalnych zarzadzeh majacych na celu
sktonienie swoich pracownikéw dc absystencji przy-
najmniej w czasie godzin stuzbowych. Zargdzenia ta-
kie wydaty Gléwny Zarzad Kolei i Ministerstwo
Poczty.

Réwniez wielu dygnitarzy wiadz cywilnych i ko-
munalnych, na wezwanie niemieckiej Ligi antialkoho-
lowej, zajeto wyrazne stanowisko w walce z alkoholiz-
mem. Poparcie ze strony tych rzadéw i wiadz ma nie-
tylko charakter teoretyczny lecz wyraza sie w subwen-
cjowaniu ruchu antialkoholowego. Wedtug przypu-

PIWOWAR

poznanczyk, w $rednim wieku, obeznany z warzeniem piw jasnych
1 ciemnych, takze leczniczo-stodowych. oraz uprawa stodu, poszukuje
posady jako samodzielny kierownik w $rednim browarze: Dobre $wia-
dectwa, powazne rekomendacje. Dyplom mistrza Akademji Piwowar-
skiej w Worms n/Renem. Wstgpi zczasem jako czynny wspoélnik.

) taskawe oferty uprasza pod adresem:
Jan Cwik, piwowar, Mitostaw, powiat Wrzesnia (Wielkopolska).
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szczeh suma subwencji w roku 1929 osiggneta okoto
8.000.000 mkn., gdyz oprécz zasitkéw od Rzadu To-
warzystwa Antialkoholowe otrzymujg réwniez wspar-
cia od poszczeg6lnych panstw wchodzacych w skiad
Rzeszy.

Przychylne dla ruchu antialkoholowego stanowi-
sko wiadz jest jednak mniej grozne od projektu utrud-
nienia handlu napojami alkoholowemi. Projekt tej
ustawy, od wielu lat spoczywajgcy w zapomnieniu, byt
rozpatrywany przez Komisje Gospodarczg Parlamen-
tu Rzeszy w pierwszym kwartale roku biezgcego.

Gtowne uchwaty, zapadte w czasie pierwszego
czytania, jak redukcja miejsc wyszynku do normy jed-
nego na 400 mieszkancow i zakaz reklamowania na-
pojoéw alkoholowych na wszelkiego rodzaju $rodkach
transportowych, zostaty uchylone w drugiem czytaniu.

Zdaje sie by¢ wysoce watpliwem, czy zredukowa-
nie ilosci miejsc wyszynku sprcwcdowatoby obnizenie
spozycia akoholu. Cel Towarzystw Antialkoholowych
bytby chybiony. W okresie 5 do 10 lat trzebaby byto
w Niemczech zredukowa¢ okoto 70.000 wyszynkow
na ogolng ilos¢ 190.000.

Zakaz reklamy, ktéry w projekcie miat dotyczyc
tylko trunkéw, zostat poOZniej rozszerzony na wina
i piwa. | ten zakaz chybiatby réwniez celu, gdyz
0 ile chodzi np. o koleje, to te majg swoje wiasne od-
dzielne przepisy normujace sprawe reklam i zakaz
nie obejmowatby terendw budynkow i inwentarza ko-
lejowego. Zakaz ten mogtby mie¢ znaczenie tylko czy-
sto demonstracyjne i miatby na celu jedynie unice-
stwienie w umystach szerokich warstw spoteczenstwa
przeswiadczenia o0 istotnej doniosto$ci gospodarczej
tej gatezi przemystu. W drugiem czytaniu catkowicie
skreslono w projekcie ustep o zakazie reklamowym
nietylko dla wina i piwa ale i dla trunkow.

W drugiem czytaniu utrzymaty sie nastepujace
ograniczenia: zamykanie wyszynkéw o godzinie 1-szej
w nocy, uprawnienie dla wiadz do zakazu sprzedazy

~ napojoéw alkoholowych w ciggu 2 dni roboczych, jak

rowniez prawo wyznaczenia godzin handlu nowym
koncesjonarjuszom. W praktyce zakazy te i upraw-
nienia wtadz nie majg wielkiego znaczenia, gdyz w dzi-
siejszych przepisach i zarzgdzeniach jest juz to samo.
Stan prawny nie ulegt zatem zadnej zmianie.

Jednem z nowych zarzadzenh jest zakaz udziela-
nia kredytu przy sprzedazy napojow alkoholowych,

Piwowar-slodowvwnik

z dlugoletnig praktyka w $rednich browarach,
ze szkotg fachowg w kraju i zagranicg (Praga
Czeska) poszukuje posady.

taskawe oferty do Przemystu Piwowarskiego pod ,,PiwOwar-
Stodownik™" L. 44.
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a wierzytelnosci z tego tytutu powstate nie sg zaskar-
zalne. | ten jednak zakaz nie ma wielkiego praktycz-
nego znaczenia ze wzgledu na ‘liczne dopuszczalne
wyjatki.

Projekt ustawy po obradach Komisji zostat skie-
rowany do Parlamentu Rzeszy i w pierwszych dwu
czytaniach nie ulegt zadnym zmianom. Mozna zatem
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juz dzi$ przewidywac, ze w trzeciem czytaniu bedzie
uchwalony bez zadnych powazniejszych zmian.

Mimo, ze nowa ustawa nasuwa pewne refleksje
co do jej wplywu na stan przemystu fermentacyjne-
go w poréwnaniu do dzi§ obowigzujacych praw, to
jednak zmiany ktére wprowadza nie moga uchodzi¢ za
zwyciestwo sfer antialkoholowych.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Preparaty piwne. W lipcu jeszcze C. Z. P. P. i S.
zwracat sie z prosbg do Ministerstwa o ukrocenie
potajemnego warzenia piwa z licznych znajdu-
jacych sie w handlu preparatow stodu. Prowin-
cjonalne wiadze skarbowe odmawiajg interwen-
cji, ttumaczac sie brakiem odno$nych zarzadzen
wiladz centralnych. Wobec tego zwrociliSmy sie
powtdérnie do Departamentu Akcyz i Monopo-
I6w 0 energiczne wystapienie przeciw tajemne-
mu piwowarstwu, przynoszacemu juz dzi$ po-
wazne straty skarbowi i piwowarstwu.

Zjazd piwowaréw we Lwowie. Jak donosi Gazeta
Handlowa i zgodnie z zapowiedzig w dniu 7 i 8
b. m. odbyt sie we Lwowie doroczny Jesienny
Zjazd Piwowarow, na ktory przybyto 80 uczest-
nikéw z catej Polski m. in. prof. Politechniki
Warszawskiej—Iwanowski, kierownik Szkoty pi-
wowarskiej w Krakowie — prof. dr. Krzemecki
oraz prof. Politechniki Lwowskiej — A. Joszt.
Przybytych w niedziele powitat prezes Zarzadu
Zwiagzku Piwowaréw Chocieszynski z Ostrowia
WIkp., poczem po odczytaniu sprawozdania, wy-
brano nowy Zarzad, w nastepujagcym skiadzie:
Chocieszynski Edward — prezes, Lampe Tadeusz
— wiceprezes, Kaempe i Kiwerski — sekretarze,
Kaczmarski i Kirszner — skarbnicy. Referat pod
tytutlem ,,0 zadaniach piwowarstwa wygtosit
prof. Krzemecki, a referat ,,O przemianie skrobi"
prof. lwanowski. W drugim dniu Zjazdu, t. j. w
poniedziatek odbyt sie egzamin 9 uczniéw, kto-
rzy zdali z wynikiem dobrym. Po $niadaniu, wy-
danem na cze$¢ gosci przez ,Browary", powro-
cono na sale obrad. Po przeprowadzeniu dyskusji
fachowej nad aktualnemi dla browarnictwa na-
szego tematami p. prezes Chocieszynski zamknat
obrady.

Przewoz piwa wedtug klasy V/. Jak nas informuja
sprawa dalszego obliczania przewozu kolejowego
piwa podiug klasy VII taryfy kolejowej, ktéra
obowigzuje na podstawie tymczasowego zarzg-
dzenia wtadz kolejowych do dnia 1 pazdziernika
r. b., przybrata niepomysiny obrét. Wszelkie na-

sze usitowania spetzty na niczem i zapewne
od dnia | pazdziernika przew6z piwa obliczaé
sie bedzie wedtug kl. VI. Doda¢ nalezy, ze lista
towarow, korzystajacych z tymczasowych ulg
przewozowych, zostata silnie zredukowana i wy-
faczono z niej nawet takie surowce, jak miat we-

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 28/VIIl 26.50 — 2850 zt
2/I1X 26.50 — 28.50 zt.
3/IX 26 ------ 28.— zt.
5/IX 25.------- 27— zh.
Katowice. 25/VIII 30.------- 31.- zkh
31X 26.------- 27— zk
Lublin. UYIX 21.---mmmmmmm- — zh.
21X 22.------- 24 — zth
51X 22.------mn--- — zt.
L 6dz. 5/1X 28.------- 29.- z.
Poznan. 25/VIIl 26.50 — 28.50 zt.
28/VIIl 26.50 — 28.50 zt.
1IX 26.------- 28— zh
21X 26.------ 28— zt.
Wilno. 25/VIIl 24.------- 26.— zi.
Hamburg. 25/VIIl 5.20 flh. Dun. Ros.
29/VUI 505 flh. Dun. Ros.
2/1X 5221 flh. Dun. Ros
5/1X 5.10 flh. Dun. Ros.
25/IX 5621 flh. La Plata
29/IX 5.35 flh. La Plata
2/1X 5.60 flh. La Plata
5/1X 535 flh. La Plata
Chicago. 28/VIIl Jeczmien stodowy 57 — 68 cts. za bushel
5/ IX Jeczmien stodowy 55—71 cts. za bushel
CHMIEL
LWOW, 27.8. Konjunktura ani ceny na rynku chmielu

jeszcze nie ustality sie. Dotychczas nie zawarto tranzakcji Zbiér
chmielu jest w petnym toku i wedle ostatnich danych bedzie
okoto 25% mniejszy od zbioru zesziorocznego. W Czechostowacji
zawarto pierwszg tranzakcje kupna chmielu od producenla w sta-
nie surowym loco folwark po cenie okoto doi. 13—I4 za 50 kg.

PIVwWOWWAR

wieloletni kierownik browaréw, dobry organizator, wszechstronnie
z przemystem piwowarskim i budownictwem browaréw obeznany,
szkota piwowarska zagraniczna, kursy laboratoryjne i hodowla drozdzy
w Berlrnie, specjalne studja fabrykacji przeréznych gatunkéw piw
dolnego i gérnego fermentu w pierwszorzednych browarach Berlina.
Pragi, Pilzna, Kulmbacb, Monachjum i Dortmundu, poszukuje posady
kierownika. Zgtoszenia do Admin strarji Przemystu Piwowarskiego
pod lit. ,K T.”
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Popierajmy przemyst krajowy!
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Zamkowe
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W CIESZYNIE

Bilans netto za rok 1929.

STAN CZYNNY:

NieruchomosSCi.....cocoveeieieieineinn, 402.146,97
Inwentarz zywy _— - - - _— 23.377,34
Inwentarz martwy - - - - 653.683,12
Kasa i waluty obce _ _ _ _ 7.772,94
Papiery wartosciowe _ _ _ _ 8.343,10
BanKi.....o.ccooirieneneeeeee 7.070,88
Weksle obce” brkaty Cwrob: ' 86.814,52
Surowce, potfabrykaty i wyroby goto-

we w browarze i fabryce Iiﬁieréw 587 639,13

Naleznosci u dtuznikéw
Naleznosci u dostawcow
Udziaty konsorcjalne _— _ _
Pretensje zyrowe. - - _
Wydatki na rok 1930 — _ _

zZt

1079.207,43

697.640,57
1.002.328,19
6 045,98

1 153,00
470419,07
15.275,25

3272 069,49

Gwarancje otrzymane .

Gwarancje wydane

Rac hunek Strat i

STRATY:
Strata na dtuznikach - - _ 165 250,98
Dotacja rezerwy na naleznosci wat-
pliwe - - - - _ 7.974,83
i 1.559,52
Amortyzacja 153.713,61
Podatek dochodowy za lata ubiegte . 46.215,18
Rata podatku majatkowego 365,85
Podwyzszenie zobowigzania beczko-
wego wzgledem P. Z. L. i D. 8.660,16
Utrzymanie nieruchomosci . 9.604,90
ROZne straty.....eonveceinnnnnns 14 785,33

Czysty zysk za rok 1929

Zt

408 130,36
539.862,65
947 993,01

STAN BIERNY:
Kapitat akcyjny — _— _— _— _
Kapitaty rezerwowe _ _ _ _
Pozostato$¢ czystego zysku z r. 1928
Czysty zysk za rok 1929
Dtugi hipoteczne......
Banki
Wierzyciele — _ _ _
Zobowigzania zyrowe — _ _ _
Kapitaty amortyzacyjne
Papiery wartosciowe wiasne zdepo-

nowane — — — — — _
Odsetki okresu przysziego .

885 173,33
542 500,00

1.427 673,33

Z 'skébw za rok 1929.

ZYSKI:
Wptyw od wpisanych na straty diuz-
nikow - - - - - -
Dochdd z nieruchomosci
Rézne drobne zyski _— — _— _

Zysk z browaru _ _
Zysk z fabryki likierow

Zaktady Przemystowe, Spotka Akcyjna

500 000,00
503.492,87
10.365,25
539 862,65
35.300,00
5.961,00
798 119,71
470 419,07

396.928,55

7.750,00
3870,39

15.999,33
19 389,05
3 645,82
802.654,57
106.304,24
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zZt

1.553 720,77

1.309 799,78

408 548,94

3.272.069,49

Zt

39.034,20

908958,81

947 993,01

Na Walnem Zgromadzeniu akcjonarjuszéw spotki odbytem w dniu 7 czerwca r. 1930 zatwierdzono powyzszy
bilans i rachunek strat i zyskéw, a wykazany w bilansie zysk za operacyjny 1929, podzielono jak nastepuje:

na tantjemy i

ratyfikacje dla dyrekcji i personelu.
na 12% dywidendy

na podatek dochodowy —

na cele spoteczne

na kapitat rezerwowy statuthy_

45 700,—

1.500,—
257 662,65

539 862,65
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WEIGEIAUERK A. G. NEISSE-NEUbAND

NIENMCY

TANKI WARZELNIE

dla piwnic fermentacyjnych pieknie wykornczone z kadzia
i skiadowvwych, stalowwe
z obojetng trwala powilokag
wewnetrznmna lub czysto
aluminjowe wszelkich

Tiltracyjna lub z filtrem
zacierowym, O najwyzszej
zdolnosci pracy i najwiek-

wymiarowv. szej wydajnosci.

SWIETNE REFERENCJE W POLSCE
I wszystkich krajach produkujgcych piwo.

M AM MU T POLSKI PRZEMYSt KORKOWY

do matych i duzych beczek. j
SPOLKA AKCYJINA

M A M MU T Warszawa, Solec 59.—Tel. 232-09.

do kadzi.

M AMMUT

to przyjaciel piwowara, gdyz oszczedza go
i chroni przed reklamacjami.

Natychmiastowa, spravwna dostawvwwa przez
skitad rozdzielczy

KAROL HESSENMOLLER,

BYDGOSZCZ, tel. 379.

CENA OGEOSZEN: 1 str. Z+ 150.—; '/2 str. Z+ 80.—; '/3 str. Zt. 60— '/« str. Zt. 45— Zastrzega sie zmiane cen ogtoszen.
Redaktor: W. Adam.---------- Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.

Drukarnia i Litografia ,,JAN COTFY* w Warszawie, Kapucynska 7.



