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Racjonalizacja urzadzen piwnicznych przez system

ROSTOCK A_PIWNICE NAWI1ERZCHNE, WIEZE ZBIORNIKOW

KADZIE FERMENTACYJNE | ZBIORNIKI SKEADOWE

z chtodzeniem wewnetrznem.

ZELAZOBETON IMPREGNOWANY.

Dotychczas wykonano na 2.500.000 hl.

STANDFASSWERKE

ROSTOCKA & BERLOCHER

WIEDEN — BERLIN — PARYZ.

JENERALNY ZASTEPCA NA POLSKE:

ERNEST HIRSCHFELD,

OLSZOWKA DOLNA ob. Bielska (Slask).

DOSTARCZAMY

WEYERMANA StOD KARMELIZOWANY

do piw jasnych i ciemnych, pochodzacy ze Swiatowej wyspecjalizowanej fabryki. Niedoscignionej jakosci
z powodu opatentowauej metody wilasnej, nigdzie nie znajduje réwnego sobie pod wzgledem jakosci.
Stéd karmelizowany przyczynia sie do potanienia produkcji i poprawia smak.

Natychmiastowa dostawa ze skiadu rozdzielczego

KAROL HESSENMULLER, Bydgoszcz, tel. 379.
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Prof. Dr. ANDRZEJ KRZEMECKI.

Warka a stod.

Otrzymawszy z Prezydjum Szan. Zwigzku Pi-
wowaréw w Polsce zaszczytng propozycje, abym na
Walnem Zebraniu tego Zwiazku wygtosit referat tech-
niczny z zakresu piwowarstwa, bytem w prawdzi-
wym ambarasie, jaki obra¢ temat, aby z jednej stro-
ny nie naduzy¢ zbytnio cierpliwosci stuchaczy, z dru-
giej strony, by nie przelewac z pustego w prozne i nie
opowiadac rzeczy powszechnie juz znanych, lecz po-
dac¢ co$ nowszego i ciekawszego, coby miato trwalszg
warto$¢ dla praktyki w przemysle piwowarskim.

| nie taje, ze rzeczywiscie z pewng trudnoscig
przychodzito mi zdecydowac sie na temat, nie dlate-
go, zeby sfery naukowe i techniczne, tym przemystem
interesowane, powiedziaty sobie, ze wszystko, a przy-
najmniej bardzo duzo z tej dziedziny juz znamy, ze
niema narazie czego nowego szuka¢, mozna wiec tro-
che spocza¢ i udac sie na wywczasy — sprawa wcale
tak sie nie przedstawia — moze nawet wrecz odwrot-
nie — praca naukowa i techniczno - doSwiadczalna
w tej dziedzinie wre bardzo gorgczkowo, w tempie
nawet przyspieszonem, warsztaty pracy w tych dzia-
tach powaznie sie rozszerzajg i pozyskujg coraz wie-
cej dzielnych i pierwszorzednych pracownikéw, kto-
rzy zmudng a niezmordowang pracg popychajg wie-
dze gwattownie naprzod i osiggajg rezultaty, wzbu-
dzajgce petne uznanie $wiata naukowego, czego naj-
oczywistszym dowodem jest chociazby fakt, ze
w ostatnich czasach nagroda Nobla z dziatu chemicz-
nego staje sie coraz czeSciej udziatem pracownikow
z dziedziny prac, stojacych w bezposrednim zwigzku
z przemystem fermentacyjnym. (Fischer, Buchner,
Euler). Jezeli mimo to w praktyce piwowarskiej, wy-
taczywszy kwestje aparatury i maszyn, pozornie nie-
wiele sie zmienito i pewien status quo w dziedzinie
technologicznej sie utrzymuje, to powdd lezy w tem,
ze przemyst ten jest wyjgtkowej natury i wyjatko-
wo w stopniu najwyzszym skomplikowany. To tez
wprowadzenie na jakimkolwiek odcinku roboty ta-
kiej lub owakiej zmiany, opartej nawet na najpew-
niejszych, nauka i badaniami laboratoryjnemi stwier-
dzonych faktach, moze jedng faze albo moment upro-
$ci¢ lub poprawic¢, lecz rownocze$nie musi wiecej lub
mniej wytracic z réwnowagi dalszy bieg procesow
i wprowadzi¢ je na nowe tory, co do ktérych nieza-
wsze fatwo przewidzie¢, dokad one doprowadza. | nie
sg w przemysle tym rzadkoscig fakty, ze jaki$ zabieg,
fagodzacy lub nawet zupetnie zasklepiajacy jedng
rane, otwiera w dalszem nastepstwie rane lub bole
w innem miejscu. Im blizej juz koncowej fazy roboty
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zaaplikowany zostat jaki $rodek lub dokonany nowy
techniczny zabieg, tem mniejsze jest ryzyko, tem
fatwiejszy do przewidzenia wynik i odwrotnie. Mato
natomiast w przemysle tym jest wypadkdéw, aby ope-
racja w jednem miejscu radykalnie dokonana, wzmo-
cnifa w nastepstwie caty organizm i trwale uodporni-
fa go na inne nieprzewidziane a liczne choroby.

Tem tez ttumaczy sie ciekawe zjawisko, ze lite-
ratura naukowa lat ostatnich jest nader bogata i ptod-
na, liczne szczeg6ty doznaly i doznajg najbardziej
drobiazgowego opracowania ,nowe, czestokro¢ nie-
zmiernie wazne dla praktyki czynniki wyfawia nauka
i wycigga je na Swiatlo dzienne, a praktyka piwo-
warska albo przechodzi nad tem wszystkiem zupet-
nie do porzadku dziennego, lub bardzo nieSmiato je
wykorzystuje, zachowujgc stanowisko wiecej lub
mniej konserwatywne. | nie mozna sie temu zbytnio
dziwi¢. Kazdy z praktykéw przechodzit moze nieraz
te fazy, ze, przeczytawszy lub ustyszawszy o jakich$
nowosciach w tym lub innym dziale roboty browar-
nianej, rozentuzjazmowat sie, sprébowat tej nowosci
u siebie i nierzadko doznat tylko rozczarowania.
| obecnie jesteSmy ciggle Swiadkami, jak rozmaite
urzadzenia browarniane najnowszych systemow, za-
chwalane i polecane nieraz przez stynne powagi
i powazne firmy, zdotaty przedosta¢ sie do praktyki
z niematym czesto naktadem trudéw i kosztow i tu,
nie osiggngwszy sedziwego wieku, musiaty przed-
wczesnie p6js¢é na emeryture i zrobi¢ miejsce syste-
mom dawniejszym. Tak dzieje sie z prasami zaciero-
wemi, podobny los zdaje sie dotyka¢ aparaty do
chtodzenia, ktérych celem miato by¢ wyparcie todzi
chtodzacych, w podobny sposéb wazg sie losy réz-
nych nowszych pomystéw urzadzen stodowni, suszar-
niit p.

O ile z jednej strony wypadki te sg dowodem
zywotnosci przemystu, szukaniem nowych $rodkdow
i drég, wyzwalania sie z pod znaku konserwatyzmu—
co zazwyczaj nie odbywa sie nigdzie bez ofiar, ,bo
gdzie drwa robig — tam trzaski lecg” to z drugiej
strony nie mozna sie zbytnio dziwi¢ duzej dozie
ostrozno$ci, z jaka przemyst piwowarski odnosi sie
do wszelkich nowosci, chociazby one nie przedsta-
wiaty wiekszego ryzyka — ,,bo kto sie raz na gorgcem
sparzyt, ten dtugo na zimne jeszcze bedzie dmuchat".

Z tych kilku uwag ogdlnej natury zrozumiatem
wyda sie pewne zaambarasowanie, jakie opanowuje
prelegenta przy wyborze tematu, ktoryby miat dla
praktyki piwowarskiej przynies¢ — jezeli nie cat-
kiem co$ nowego, — to przynajmniej mogt wywotac
wieksze zainteresowanie i da¢ wdzieczny podkiad do
iscie fachowej dyskusji. Z powyzszych wzgledéw zde-
cydowatem sie na poruszenie na tem powaznem miej-
scu tematu starego, jak samo piwowarstwo, a jednak
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zawsze aktualnego — jakim jest zwiazek miedzy war-
ka a stodem.

Co sie tyczy- samej warki, a raczej sposobu spo-
rzadzania zacieru, do czego chciatbym sie gtoéwnie
tym razem ograniczy¢, to wiadomo, ze w obecnych
czasach dysponujemy juz wcale powaznym zastepem
metod tej roboty. Trudno nawet metody te uja¢ w ja-
ki$ wyraZniejszy system, gdyz w szczegOtach wyko-
nania
i czesto o siebie zahaczaja.

Wszystkie te metody, wiecej lub mniej odbiega-
jace od prototypu, t. j. przez czysta empirje opraco-
wanej roboty na 3 zaciery, majg rozmaite wzgledy
na celu.

Jedna grupa metod warki zdgza do tego, aby
smak i wogble charakter piwa wypadt jak najszla-
chetniejszy, gustowi konsumentdéw najbardziej odpo-
wiadajacy, nie liczac sie zupeinie z innemi wzgleda-
mi lub usuwajac je na plan drugi. Inne metody jako
gtéwny cel majg wzglad na osiggniecie jak najwyz-
szej wydajnosci stodu, usitowaniem za$ innych jest
skrocenie czasu pracy, co zazwyczaj idzie w parze
z obnizeniem kosztéw produkcji i t. p.

Nie majac zamiaru omawia¢ w szczegdtach po-
szczegblnych metod, gdyz praktykom sag one wiecej
lub mniej dokfadnie znane, ogranicze sie tylko do sa-
mego wymienienia najwazniejszych z tych metod i to
jedynie typu dekokcyjnego.

Z najdawniejszej t. zw. ,asekuracyjnej warki“
na trzy zaciery, sedziwej juz staruszki, pochodzacej

40) Inz. MARJAN KIWERSKI.

Dzieje piwowarstwa.

W pismach Herodota, w opisach wojen Persow
ze Scytami, znajdujemy na liscie wojsk i ludnosci
obozéw wojennych takze wielu rzemie$lnikow, a mie-
dzy nimi ,0psopoidi" i ,zytopoidi”, co znaczy ,pie-
karzy" i ,,piwowarow"; Swiadczy to, Ze armje woju-
jace, podczas odpoczynkéw i zawieszenia broni, uzu-
petniaty na miejscu zapasy chleba i piwa.

Czasy panowania rzymian i rozw6j panstwa
rzymskiego wstrzymujg cokolwiek dalsze rozpo-
wszechnianie sie piwa wséréd ludow Europy. Rzy-
mianie nazywajg piwo napojem ,barbarzyncéw", po-
pierajagc tylko rozwo¢j i eksport wina. Wino, wysyta-
ne w \yielkich ilosciach do ziem galléw, germandéw
i scytéw, dawato panstwu rzymskiemu znaczne do-
chody. Jednoczesny prawie rozwdj  winiarstwa
w Grecji spowodowat coraz wigksze rozszerzanie sie
tego przemystu na Swiat caly. Legjony rzymskie,

rozmaite sposoby prowadzenia warki blisko !
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jeszcze z czasow, kiedy nie znano zupetnie natury
i wihasnosci enzyméw — uzywanej dotad prawie po-
wszechnie przy wyrobie piw ciemnych typu bawarskie-
go i z pewnemi modyfikacjami nawet w licznych bro-

przechodzac coraz inne kraje zawojowane, propago-
waly wszedzie napoje z latoro$li winnej, zakladaty
nawet wiasnorecznie winnice nad Dunajem, Renem
i Elbg. Na ziemiach tych wprowadzenie wina na dtuz-
szy okres czasu usuwa zupetnie z uzycia stare napo-
je ,barbarzynskie": miod i piwo. Ludy Hiszpanji,
Francji i ziem potwyspu batkanskiego stajg sie za
przyktadem ziemi italskiej i greckiej goragcymi zwo-
lennikami wina.

Eschylos w pismach swoich, chwalac grekéw, pi-
jacych tylko wino szlachetne, $mieje sie z innych na-
rodéw ,,barbarzynskich”, ktérych napojem narodo-
wym jest ,.kwasne piwo".

Dopiero wedrowki ludéw i wyzwolenie sie¢ ich
z pod jarzma rzymskiego pozwolity wréci¢ niektorym
do swych napoi narodowych: miodu i piwa. Najstar-

- szym z tych napoi ludéw europejskich byt prawdopo-

dobnie miéd. Wiele narodéw warzy mioéd i piwo
i traktuje je jednakowo, inne =zarzucajg produkcje
miodu, oddajac pierwszenstwo napojom, wytwarza-
nym z produktéw zbozowych: jeczmienia i pszenicy.
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warach do piw jasnych—wyrobita sie z biegiem czasu
warka na 2 zaciery.

Metoda warzenia na 2 zaciery — po wprowadze-
niu do niej przez Windischa dluzszej lub krotszej
pauzy rozbiatkowujacej (,,Eiweissrasteverfahren™),
wzglednie przez skrocenie tej fazy i nazwanej w tej
modyfikacji ,,metodg wielce skréconego Z#acierania
(,,Hochkurzmaischerverfahren) i wreszcie z zupet-
nem przeskoczeniem tej fazy, zwanej wtedy ,,metodg
przeskokowg" (Springmaischverfahren) — stata sie
metoda ta najbardziej uniwersalng i mozna napewno
twierdzi¢, ze jest dzisiaj najwiecej stosowana, tem-
bardziej, ze przez dalsze modyfikacje da sie metoda
ta z tatwoscig przerobi¢ na warke o jednym zacierze,
a nawet na warke infuzyjna.

Jezeli do warki na 2 zaciery wigczymy — w razie
potrzeby — faze przedzacierania, czyli digestje zim-
na (,,Vormaischverfahren"), to mozna przyjac¢, ze war-
ka na 2 zaciery, (a moze nawet na jeden zacier), od-
powiednio do natury stodu i typu piwa, jakie zamie-
rzamy wyrobi¢ — nagieta, pozwoli nam zawsze wy-
produkowac brzeczke o takim sktadzie i whasnosciach,
aby data produkt, odpowiadajgcy naszym zyczeniom.

Liczne inne metody warki, jak np. te, ktére maja
na wzgledzie szybkie $cigganie brzeczki i szybkie wy-
stadzanie (metoda Schmitz'a i pokrewna Rutschman-
n‘a), dalej metody, uciekajgce sie do gotowania za-
cierbw pod ci$nieniem (spos6b Lazarusa - Schwen-
sen‘a, sposéb Jung‘a) wreszcie rdézne metody, ktérych
gtéwng ceche stanowi poddawanie osobnemu trakto-
waniu poszczeg6lnych czesci przesortowanego Sruta

Zdaniem pisarzy greckich i facinskich miodosyt-
nictwo znane bylo nawet wczesniej od winiarstwa.
Podtug opiséw grobowcéw staroegipskich w pracy
Dr. E. Hubera o piwowarstwie dawnego Egiptu, zna-
leziono w grobowcu Rachmera w Schech abd el Gur-
na obrazy i rzezby, znajdujace sie obecnie w muzeum
berlinskiem, a przedstawiajgce miodosytnie z czasow
Faraonow. Woyrabiano wiec juz wtedy miod pitny,
wino miodowe, naréwni z winem jeczmiennem, czyli
piwem.

Pisarze ftacinscy, mowigc o miodzie znanym
w czasach panstwa rzymskiego, zaliczajg ten napoj
do rzedu win owocowych, napoi najtanszych, dostep-
nych ludnosci najubozszej naréwni z octem ,,posca”,
lub winem z odpadkéw winiarstwa ,,thamna".

Za czasOw Juljusza Cezara miod nazywajg (we-
dtug Pliniusza) napojem narodowym ,barbarzyn-
cow'": galléw i plemion germanskich. ,,Barbarzyncy",
zaludniajgcy puszcze, pokrywajgce wtedy wielkie
pizestrzenie Europy, zanim jeszcze poznali kulture
rolng, zajmowali sie powszechnie bartnictwem,
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(metoda Kubessy, Merza, Plescha i t. p.) majg na
wzgledzie gtdbwnie moment ekonomiczny, t. j. osia-
gniecie ze stodu najwiekszej wydajnosci, co jednak
nierzadko potgczone jest z innemi niepozgdanemi
zjawiskami, jak mniej korzystng barwg brzeczki lub
wzbogaceniem sie jej w mniej szlachetne skiadniki
ekstraktu, skutkiem czego produkt pod wzgledem ja-
koSciowym czesto zawodzi i dlatego gtéwnie metody
te nie znalazty powszechniejszego wziecia.

Dysponujagc  obecnie tak mnogg iloScig metod
warzelnianych, zdawatoby sie, ze dzi$ juz w browa-
rze warka nie powinna tak dalece zaprzata¢ naszego
umystu, bo¢ kazdy browar ma mozno$¢ wybrania
i dobrania dla siebie takiej metody warzenia, ktéraby
mu powodzenie zapewnita. Nawet w niektdrych
ksigzkach piwowarskich mozna sie spotkaC ze zda-
niem, ze w warzelni niema juz nic nowego do poczy-
nienia. Oby tak rzeczywiscie byto!

Nie da sie zaprzeczy¢, ze warzelnia jest miej-
scem jedynie decydujgcem o charakterze, jakosci
i trwato$ci piwa. Biad tutaj poczyniony nie da s:¢ juz
w dalszym ciggu usung¢ ani zamaskowa¢ i w goto-
wym produkcie ujawni¢ sie musi. O stusznosci tego
twierdzenia kazdy fachowiec tatwo sie przekona,
zwazywszy doktadniej, czego sie od dobrego piwa
zada.

Wiadomo, ze kazdy producent dgzy do tego, aby
jego produkt zadowalat w zupetnosci krag jego kon-
sumentow. Cel ten wtedy mozna uwazac za osiggniety,
gdy wyrabiany produkt wykazuje zawsze te same,
przez konsumentow chetnie widziane, wiasnosci i ce-

pszczelnictwem leSnem, wytwarzajgc z miodu pierw-
szy swoj nap0Oj pokrzepiajacy i upajajgcy. Miod byt
wiec najdawniejszym napojem ludéw germanskich,
jak rowniez ich sasiadow i wrogéw odwiecznych —
stowian.

Polska, Litwa i Ru$ znajg miodosytnictwo od
czasOw poczatkéw swego istnienia, poznali je jeszcze
w mrokach przeddziejowych, wczes$niej, niz piwowar-
stwo. Midd, jako narodowy napdj stowianski, warzg
wszedzie: w pierwotnych siedzibach lesnych ludzi,
chatach kmiecych, grodach obronnych i dworzyszczach
whadykow — ksigzat. Z chwilg wprowadzenia piwo-
warstwa miodosytnictwo wkracza i do browaréw, kto-
re stajg sie w ten sposdb wytwdrniami zarébwno piwa,
jak miodu. Takich wytwérni tych starych napoi sto-
wianskich znajdujemy najwiecej w pdzniejszej Rosji,
gdzie niektére z nich przetrwaty az do czaséw ostat-
niej wojny europejskiej. Miod jednak, prastary na-
pdj ksigzecy, stat sie tam napojem wylgcznie prawie
warstw drobnomieszczanskich i wioscianskich.

W znanych arcydzietach poezji Puszkina, ten
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chy. Jakich cech zada konsument od dobrego piwa,
sprawa ta wszystkim fachowcom jest az nadto dobrze
znana, lecz, niestety, nie wszystkim—mimo najszczer-
szej checi — udaje sie tak szczeSliwie wywigzywaé
z tego zadania i zawsze nienaganny produkt otrzy-
mywac.

Cechy, jakiemi ma sie odznacza¢ dobre piwo,
mozna podzieli¢ na dwie kategorje, mianowicie na ce-
chy — rzec mozna — zewnetrzne, ktére odrazu kaz-
demu konsumentowi wpadajg w oczy i cechy we-
wnetrzne, ktore nie kazdy konsument tatwo wyczuje,
a ktdre dopiero analiza chemiczna wzglednie bakterjo-
logiczna moze ujawnic.

Do cech pierwszej kategorji nalezy w pierwszym
rzedzie trwata klarowno$¢ piwa, dalej odpowiednia
do tego typu barwa, wreszcie cecha dla piwa najwaz-
niejsza i najistotniejsza, napdj ten wybitnie odrdznia-
jaca od wszelkich innych napojow — zaréwno alko-
holowych jak i bezalkoholowych — to nalezyta pie-
nisto$¢ i piankowatosc.

Co do pierwszej jeszcze cechy zewnetrznej do-
brego piwa, a wiec klarownosci, to wiadomo, Ze w pa-
rze z nig idzie rowniez wytrzymato$¢ piwa.

Whprawdzie browar rozporzadza obecnie catkiem
niewinnym $rodkiem, aby nawet bakterjologicznie
chore lub chemicznie wadliwie zbudowane piwo moc
wypusci¢ w stanie zupetnie klarownym, ma przeciez
bardzo skutecznie, a niekiedy nawet za energicznie
pracujace filtry; nie ma jednak $rodkéw niewinnych,
wzglednie nie kolidujagcych z paragrafami ustaw,
(wylaczywszy jedynie pasteuryzowanie), aby piwo,

wieszcz narodowy rossyjski, przedstawiajgc wiernie
zwyczaje i obyczaje swych przodkoéw, zalicza piwa
i miody do napoi dawnego stotu ksigzecego. W poe-
macie swym ,,Rustan i Ludmita", z czaséw ,kniazia
Whiadimira" (Wiodzimierza Wielkiego) i wprowadze-
nia chrzescijanstwa na Rusi w roku 988, podaje opis
uczt dawnych, ktory dobrze ,wkuwano" w umysty
miodziezy naszej, kiedy dzisiaj jeszcze, w roku 25-le-
cia strejku szkolnego i zamkniecia szkdt rossyjskich
w Polsce, wychowanczy tych szkét moga go cytowac
Z pamieci:

»W tolpie moguczich synowiej

»Z druzjami w gridnice wysokoj

»Wiadimir soince pirowat.

»Mienszuju docz on wydawat

»Za kniazia chrabrawo Rustana

., Imiod iz tiazkawo stakana

»Za ich zdorowje wypiwal.

,»Nie skoro jeli predki naszi,

,»Nie skoro dwigali$ krugom

»Kowszi, sierebrianyja czaszi
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FABRYKA KORKOW

E. PO ME RAN Z

WIEDEN 11l/l. Ditscheinergasse 3.
Adres telegr.. POMERK.ORK—WIEDEN.

DOSTAWCA NAJWIEKSZYCH BROWAROW
W PANSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BALKANACH.

Dostawa franco i oclona. Stale na sktadzie duze zapasy.

Oferty z probkami sg chetnie dostarczane na zadanie.

nienalezycie pod wzgledem skiadu chemicznego zhar-
monizowane lub pod wzgledem bakterjologicznym
niezupetnie zdrowe, zdotato poza browarem utrzy-
mac sie w stanie nienagannej klarownosSci przez ma-
ksymalny okres czasu, okreslony obecng technikg pi-
wowarska.

A wiemy wszyscy doskonale, jak omowione wy-
zej cechy zewnetrzne nastrajajg konsumenta do da-
nego piwa. Moze by¢ piwo pod wzgledem cech we-
wnetrznych nawet mniej korzystnie zbudowane, mo-
ze ilos¢ alkoholu i ekstraktu by¢ nawet mniejsza, mo-
ze nawet i w smaku mie¢ pewne niedomagania, a be-
dzie mimo to chetnie konsumowane, gdy tylko zado-
woli wzrok, posiada pociggajacy, necacy i apetyczny
wyglad. Zresztg stwierdzono nawet naukowo' ze kaz-
dy $rodek pokarmowy tatwiej zostaje przez organizm
strawiony i predzej wychodzi na zdrowie, gdy ma

»Z pienistym piwom i winom.
,Oni zdorowje w sierdce liii,
»Kipiela piena po krajam,
,.lch wazno czaszniki nosili
| nizko kianiali¢ gostiam".

Puszkin opisuje uczte na dworze ksiecia Wiodzi-
mierza, zwanego stonicem, ktéry Swietuje wiasnie go-
dy weselne corki swej z ksieciem Rustanem. Wychy-
la za ich zdrowie ,ciezkie szklanice" miodu. Goscie
weselni jedza i pijg wolno, statecznie, delektujgc sie
piwem ,,pienistem"” i winem. Gesto krazg kubki i cza-
ry srebrne, wcigz dolewane biesiadnikom przez ma-
jestatycznych podczaszych, bo przeciez midd, piwo
i wino to napoje ,,uzdrawiajace serce"”, dodajgce sity
i mocy wojownikom.

Po latach wielu (w roku 1895) pisze Dr. L. N. Si-
monow w swej pracy ,,Piwowarenje, kwasowarenje
i miodowarenje™: ,na wykwintnych przyjeciach
w domach osob nalezacych do lepszego towarzystwa
rossyjskiego podaje sie obecnie przewaznie tylko wi-
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bardziej pociggajacy i apetyt wzbudzajacy, piekny
wyglad zewnetrzny.

Aby wiec wyrobi¢ piwo, ktéreby w dzisiejszem
pojeciu byto bez zarzutu i zadowalato catkowicie kon-
sumentéw, trzeba w pierwszym rzedzie nalezycie wy-
kona¢ warke. Warka jest bezsprzecznie tg najwaz-
niejsza manipulacjg, ktéra — rzec mozna — nadaje
wytworowi fason.

Moze by¢ wykonczenie produktu we wszystkich
dalszych szczegdtach nawet najsolidniejsze, a wszyst-
ko to na nic sie nie przyda, gdy fason—krdj materji—
zostat spartaczony, bo str6j w catosci wypas¢ mu-
si albo za ciasny, albo za obszerny lub nieproporcjo-
nalnie zestawiony. Tak samo wadliwie wypas¢ musi
piwo, gdy warka nie zostata trafnie przeprowadzona,
czyli innemi stowy, gdy metoda warzenia nie zostata
nalezycie dostosowana do jakosci i natury stodu
z uwzglednieniem typu piwa, jakie miato by¢é wyro-
bione.

| tu wchodzimy wiasnie w sedno calej sprawy.
»,Stod jest dusza piwa" mowi stara piwowarska ma-
ksyma, a dodatbym do tego, ze warka dusze te ucie-
lesnia i wydaje twor wolny lub niewolny od grzechu
pierworodnego. Wszak wiadomo powszechnie, ze z te-
go samego stodu (a nawet przy uzyciu tych samych
dalszych materjatow) w jednym browarze wypada
piwo bez zarzutu, w innym wytwor wiecej lub mniej
wadliwy.

Jak z jednego drzewa moze by¢ i krzyz i topata,
tak samo z tego samego stodu wypas¢ moze wySmie-

no, toleruje sie jeszcze czasem piwo i kwas, lecz po-
dawanie miodu nalezy do ,,mauvais genre".

Nic dziwnego, gdyz nap6j miodem nazywany
mato juz przypominat stynne dawniej i cenione mio-
dy stowianskie. Postepy cywilizacji uszlachetniajagce
produkty piwowarstwa i winiarstwa na rozw¢j mio-
dosytnictwa wptywaty wrecz ujemnie. Masowe ni-
szczenie lasow doprowadzito do upadku pszczelni-
ctwo, sitg rzeczy produkcja fabryczna miodu zaste-
powata coraz drozszy; surowiec naturalny o wiele
tanszym cukrem. Nieliczne juz tylko miodosytnie
polskie i litewskie staraty sie podtrzyma¢ dawne tra-
dycje tego napoju, wiekszo$¢ wytwoérni produkowata
miody, coraz mniej wihasciwy midd przypominajace
przechodzac wreszcie do wytwarzania bezalkoholo-
wych lemoniad miodowych i owocowych.

Midd, jako najdawniejszy nasz nap6j narodowy,
opiewany wielokrotnie przez naszych wieszczow i mi-
strzow stowa, zastuguje na opis obszerniejszy, do
tematu tego wiec powrdcimy podczas opisu dziejow
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nite piwo lub nedzna lura, zaleznie w pierwszym rze-
dzie od warki.

To tez rozpatrujgc robote warzelniang, nie moz-
na nie mie¢ réwnoczes$nie na wzgledzie stodu, ktoéry
ma byC przerobiony. Odczuwamy juz teraz catkiem
wyraznie, jaka Scista zalezno$¢ zachodzi miedzy war-
ka, a stodem. (D. c. nJ.

Zt AGODZENIE PROHIBICJI W AMERYCE.

Jak nas informuje prasa codzienna, stronnictwo
republikanskie w Stanach Zjednoczonych odbyto sze-
reg poufnych konferencji w sprawie koniecznych
zmian w ustawie prohibicyjnej. Prezydent Hoover
jest podobno pozyskany dla tego planu i zamierza
zwota¢ nadzwyczajng sesje kongresu. Republikanie
oSwiadczajg sie za koniecznoscig ztagodzenia prohi-
bicji ze wzgledu na niepomysine stosunki gospodar-
cze, a nadto chcg oni wytrgci¢ demokratom bron agi-
tacyjng przy wyborach do kongresu. Jak juz oddaw-
na projektowano, ma by¢ dozwolona produkcja i spo-
zycie piwa petnowarto$ciowego i browary amerykan-
skie czynig podobno przygotowania do wznowienia
produkcji, Browary ,,Pabot Brewery" przeznaczyty
juz podobno na doprowadzenie do porzadku swoich
urzadzen okoto miljona dolaréw.

piwowarstwa w Polsce, a tymczasem wracamy do
dalszych loséw tego przemystu w odlegtych czasach
rzymskich.

W Rzymie Cezaréw, nastepcy i zwyciezcy wply-
wow Hellady, podczas uczt i bachanalji lato sie stru-
mieniami przewaznie wino szlachetne.

Wystarczy przypomnie¢ sobie mistrzowskie opi-
sy uczt Cezara i patrycjuszy rzymskich za czasow
Nerona w powiesci Henryka Sienkiewicza ,,Quo Va-
dis". Podczas uczty Nerona

L2ttumy niewolnikéw z wielkich waz, napetnio-
nych $niegiem i okreconych bluszczem, wy-
dobywajg co chwila mniejsze kratery z licz-
nymi gatunkami win. Wszyscy pijg obficie. Z pu-
tapu na stot i biesiadnikow spadajg raz w raz
ré6ze! Niewolnicy ustawicznie napetniajg kruze
winem. Wino ¢émi juz oczy patrzacych. Uczta
zmienia sie stopniowo w pijackg i rozpustng
orgje", (D. ¢c. n),
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Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Biuro Kontroli przy C. Z. P. P. i S. W tym tygodniu Ze wszech miar bytoby pozgdane by wszyscy
wszystkie bez wyjatku browary czynne otrzy- w jaknajkrétszym czasie zechcieli pisSmiennie
maty projekt organizacji ,,Biuro Kontroli pro- nadestac do C. Z. P. P. i S. cenne uwagi krytycz-
dukcji i handlu piwem", majacej powstaé przy ne z punktu widzenia, ustosunkowania do wysu-
C.Z P.P. i8S nietego projektu.

Projekt ten zostat opracowany i przyjety
przez grupe browardéw reprezentujgcych 61% CENY JECZMIENIA.
ogolnej produkcji krajowej. Celem biura bedzie warszawa.  4/XI 24.-—---- 25— zt.
U.ZdrOWIeme, r.y”k“ plw_r)ego prze; PrZy.StOSO\,Na- Bydgoszcz. S(S)%(I 2221— — gg— 51
nie wysokosci produkcji do spozycia, jak row- 4 3qs. 30/X| 26.-memmev 27 7t
niez znormalizowanie naszych stosunkéw handlo- Poznan. 30/ X 25.------ 27— .
: 3/X 25.------- 27— zh
wych na rynku piwnym. ANX 25 7
w najbli2§zym czasie zwi_a;zki browarnicze  Wilno. g?)?l %ﬂ' ------ 555 ;;f
beda zwotywac lokalne zebrania Hamburg. 30/ X 405 flh Dun. Ros.

browaréw w celu wspdlnego rozpatrzenia pro- 30/X 415 flh. La Plata

jektu przez browary stojace poza wyzej wspo- Chicago 30/ X Jeczmien stodowy 47 —66 cts za bushel
3/XI Jeczmien stodowy 48 — 66 cts. za bushel

mnian@ grupa. Wo_bec _doniols*yCh _SkUtkéW: Ja- 4/X1 Jeczmien stodowy 47 —65cts. za bushel
kie podobny organizacja da¢ musi, pozwalamy 5/XI Jeczmien stodowy 46 — 66 cts. za bushel
sobie prosic WWPP. wiascicieli browarow, by CHMIEL

zawczasu raczyli jaknajdoktadniej zapoznac sig LWOW, 30.10. Cena w sprzedazy do browaréw za chmiel

z trescig projektu jeszcze przed zebraniami, najlepszy wynosi 22 doi. loco stacja nadania, gatunki nizsze sprze-
dajg po 15— 18 doi. Tendencja na rynku chmielowym silniejsza

0 ktorych terminie i miejscu W swoim czasie  pry cenach zwyzkowych. Na Skutek silnego zainteresowania za-

nie omieszkamy wszystkich zawiadomig, granicy zapasy chmielu w Polsce znacznie zmalaty, tak, ze obecnie
w reku producentéw chmielu pozostaje jeszcze tylko ogétem okoto

3000 cetnaréw.

DOM HANDLOWY

. L. Zwigzek Piwowarow w Polsce
S. BORNSTEIN i S. BROMBERG w Lublinie

donosi:
poleca Stosownie do uchwaty zapadtej na Walnym
CHMIELE POLSKIE Jesiennym Zjezdzie we Lwowie nastepny
pierwszej jakosci oraz ) )
Pivwowarski

FJTF pierwszarzednej jakosci z (\;/waranch analizy

O UV ze Znanej stodowni ,,K. R. Vetter" w Lublinie

Kurs Powtarzajgcy
Adres telegraficzny: BROMBORN, telefony 216 i 1351,

skrzynka pocztowa 54. odbedzie sie w Krakowie, w pierwszym
kwartale 1931 roku.

Celem doktadnego ustalenia ilosci
uczestnikdw niniejszem uprzejmie prosimy

Sredni browar poszukuje o taskawe zgloszenie uczestnictwa do dn.
| grudnia r. b.
teoretycznie i praktycznie Zarazem, z powodu zmiany siedziby
. Sekretarjatu od | listopada r. b, korespon-
Wyszko|0nego piwowara dencje do Zwiazku prosimy kierowa¢ pod

adresem prezesa Zwiazku Piwowaréw

w Polsce—Ostrow WIkp., Browar Ostrowski.

Oferty wraz z curiculum vitae kierowaé do

administracji Przemystu Piwowarskiego arzad Zwinrku Piwowarew
pOd ,,W- A." w Polsce

z powazaniem
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FObSKI PRZEMYSt KORKOWY

SPOLKA AKCYJINA
Warszawa, Solec 59.—Tel. 232-09.

YULKAN-WERKE A.G., Berlin, S.W.61
Sktad na Polske

KAROL HESSENMULLER

BYDGOSZCZ, TEL. 379.

WEIGELWERK A. G. HEISSE-NEULAND

NIENVC Y

TANKI WARZELNIE

dla piwnic fermentacyjnych pieknie wykorczone z kadzia
i skiadowvwych, stalowwe
z obojetna trwatltg powitoka
wewnetrznmna lub czysto
aluminjowe wszelkich
wymiarowv.

filtracyjna lub z filtrem
zacierowym, O najwyzszej
zdolnosci pracy i najwiek-

szej wydajnosci.

SWIETNE REFERENCJE W POLSCE
I wszystkich krajach produkujgcych piwo.

CENA OGLOSZEN: 1 str. Zt. 150.— * str. Zt 80.—; fa str- Zt 60— F4 str. Zk 45— Zastrzega sie zmiane cen ogtoszen.
Redaktor: W. Adam. — - - Woydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskiej.

Drukarnia i Litografia ,,JAN COTTY"™ w Warszawie, Kapucynska 7.



