Oplata pocztowa uiszczona ryczattem.
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Zakitady Skody

W PILZNIE

Handlowa Dyrekcja w Pradze

SPECJALNA FABRYKA
KOMPLETNYCH URZADZEN
DLA BROWAROW i SEtODOWNI

Kadzie fermentacyjne i tanki

lezakowe, lezacej lub stojacej

konstrukcji z gwarantowanego
czystego aluminjum

Urzadzenia chtodnicze
Warzelnia 250 htl. w Pierwszym Akc. Browarze w Pilznie.

Reprezentacja na Polske:

POLSKIE TOWARZYSTWO ZAKEADOW SKODY

S. Z 0. O.

Warszawvwa, Mazowiecka 7, tel. 10-44.

HUTA SZKLANA N I KK S’ w piotrkowie tryb.
| BUTELKI, OEMIONY i BALONY ze szkfa oranzowego.

Specjalno$é: BUTELKI DO PIWA, PORTERU, WOD MINERALNYCH
ORAZ DLA PRZEMYStU FARMACEUTYCZNEGO.

1""Produkcja maszynowal!l!! 1nwytrzymatosc bezkonkurency|na!!l

Adres: PIOTRKOW TRYB. Telefon 111. Adres telegr.: FENIKS—PIOTRKOW TRYB.
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S. p. KAZIMIERZ SZYMOASKI.

W dniu 12 b. m. rozstat sie z tym Swiatem w wie-
ku lat 63, nieodzatowanej pamieci Kazimierz Szy-
mornski. Kiedy po wojnie $wiatowej staneliSmy do
odbudowy naszych placowek przemystowych, nie
zbrakto zmartego w pierwszych szeregach Swiattych
obywateli, niosagcych swg ofiarng prace dla dobra
0go6lnego. Zmarly nalezat do tej szczuptej garstki
wiascicieli browaréw, ktorzy od zarania istnienia na-
szych zwigzkow niesli czynng i ofiarng pomoc dla ich
rozwoju.

Dtugie lata, obdarzany bezwzglednem zaufaniem,
przyjaznig i czcig swoich wspoéttowarzyszy, od roku
1919-go piastowat godno$¢ cztonka Zarzadu Zwigzku
Wiascicieli Browaréw w Polsce, cenng i owocng pra-
cg, przyczyniajac sie do rozkwitu tej organizacji. Kie-
dy stan zdrowia utrudniat Mu juz prace w Zarzadzie,
w ostatnich latach nie przyjmowat juz ofiarowywane-

Prof. Dr. ANDRZEJ KRZEMECKI.

Warka a stod.

(Ciag dalszy).

Zdawatoby sie, ze o ile istnieje taka Scista zalez-
no$¢ miedzy warka, a stodem, to przeciez nie powin-
no to praktyce nastrecza¢ zadnych wiekszych trudno-
$ci, bo nature i wiasnosci stodu powinna nam podac
analiza chemiczna i mechaniczna i na jej podstawie
powinniSmy juz wykombinowa¢ odpowiednig metode
warki. Utrafiwszy juz raz dobrze najodpowiedniej-
szy dla danego stodu sposob warzenia, nalezatoby
w dalszym ciggu wyrabia¢, wzglednie nabywac taki
sam stdd, a wlwczas mozna juz wedtug wyprobowa-
nego szablonu stale pracowac i otrzymywaé zawsze
jednakowy i dobry produkt.

Rozpatrzywszy te sprawy nieco blizej, zobaczy-
my zaraz, ze tak prostemi one wcale nie s3.
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go Mu mandatu, pozostajagc jednak w Komisji Rewi-
zyjnej, by w miare moznosci wspotpracowac z nami.

Powszechny szacunek i wysokie uznanie dla Je-
go owocnej pracy w naszej organizacji czynig nasz
zal tern glebszy i tem bolesniejszy.

Poza trudami, zwigzanemi z naszg gatezig prze-
mystu, $. p. Kazimierz Szymonski niestrudzong pra-
cg na niwie spotecznej zdobyt sobie powszechng
cze$¢, a zgon Jego w gtebokim zalu pograzyt wszyst-
kich wspdtobywateli. Dzieki wielkim zaletom charak-
teru i posiadajagc ten wielki skarb, jakim jest ludzkie
zaufanie, piastowat catly szereg zaszczytnych godno-
éci, byt wiec sedzig pokoju, burmistrzem miasta
Wyszkowa, naczelnikiem ochotniczej strazy ognio-
wej i t. d.

W zmartym tracimy nieodzatowanego wspotto-
warzysza pracy na polu organizacyjnem i jednego ze
szczuptej garstki zatozycieli Zwigzku Wihascicieli
Browaréw w Polsce.

Cze$¢ Jego pamieci.

Przesungwszy narazie sprawe analizy stodu do
pOzniejsezgo omowienia, rozwazmy najpierw czy bro-
war lub stodownia fabryczna, jakiegokolwiek bgdZ
systemu, jest w stanie wyrabia¢ kazdego roku zupet-
nie taki sam stod?

Bez wszelkich dalszych dowoddéw musi sie fa-
chowcom wydac rzeczg jasna, ze bytoby to tylko wtedy
mozliwem, gdyby$my mieli do dyspozycji zawsze ten
sam jeczmien i gdyby artykut ten byt bezdusznem,
martwem zupetnie ciatem, a wiec tworem, nieczutym
na czas, miejsce i sposéb przechowywania. Takim nie-
czutym na zewnetrzne wplywy materjgtem nie jest
nawet zaden kamien, a tembardziej nie moze by¢ ta-
kim nasienie istoty uorganizowanej — co gorsza, ta
sama nawet sorta jeczmienia kazdego rocznika i kaz-
dej prowenjencji wykazuje inny stopien rozwigzania,
dojrzania i t. p. Raz jest ziarnem normalnie dojrza-
fem, innym razem jest przejrzatem lub pod innym
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wzgledem niezupetnie normalnem. Nawet jeden i ten
sam jeczmien nie jest o kazdej porze zupetnie tym
samym produktem, gdyz podczas przechowywania
konstatujemy zawsze ubytek na suchej substancji,
dochodzacy, po pétrocznem przechowywaniu, prze-
cietnie do 1%. Rzecz jasna, ze przytem zachodzi¢
muszg rozmaite zmiany w naturze chemicznej ma-
terji jeczmienia. | tak stwierdzono, Ze przy przecho-
wywaniu zwieksza sie stale ilos¢ lecytyny i filostery-
ny, zmniejsza sie natomiast stale ilos¢ cukru trzcino-
wego i rozpuszczalnych zwigzkéw fosforowych. Row-
niez bardzo powaznym zmianom jakosciowym ulega-
ja zwigzki azotowe, czego szczeg6towo na tem miej-
scu rozpatrywac nie bedziemy. Wszystkie te krotko
wzmiankowane okolicznosci komplikowa¢ muszg za-
réwno proces stodowania i suszenia stodu, nie dopu-
szczajac i przy tej robocie pracy szablonowej. Widzi-
my zatem, ze otrzymywanie zawsze takiego samego
stodu jest rzeczg wprost wykluczona.

ZaznaczyC tu jeszcze nalezy, ze dotychczasowa
analiza chemiczna jeczmienia nie jest dotad na tyle
udoskonalona, aby na jej podstawie mozna byto prze-
widzie¢, jak analizowany artykut bedzie sie stodowat.

Popus¢my narazie wodze mitej fantazji i przy-
pusémy, Ze, jakkolwiek jeczmien nigdy nie jest arty-
kutem tej samej natury, jednak, przy dostosowaniu
odpowiednich zabiegéw i sztuczek przy stodowaniu
i suszeniu, uda sie nam wyrobi¢ taki sam stod. Czy
i wtedy bedziemy mieli juz zupeinie swobodng gtowe
przy przerabianiu tego artukutu? Oby tak byto. Nie-

41) Inz. MARJAN KIWERSKI.

Dzieje piwowarstwa.

Nawet ,Nero, ktéry z poczatku pit ze wzgledu
na swoj ,niebieski" gtos mato, pod koniec wychylat
Czasze po czaszy i upit sie".

Wreszcie ,,wieksza cze$¢ gosci lezata juz pod

stotem, inni chodzili chwiejnym krokiem po tri-

klinium, inni spali na sofach stotowych, chrapigc
lub oddajac przez sen zbytek wina, a na pijanych
rycerzy, poetéw, filozoféw, na pijane tancerki

i patrycjuszki, na caty ten Swiat, wszechwitadny

jeszcze, ale juz bezduszny, uwienczony i rozpa-

sany, ale juz gasnacy, ze ztotego niewodu, upie-
tego pod putapem, kapaty i kapaty wcigz réze".

Na stynnej ,uczcie ptywajgcej” Cezara, zasta-
wionej z rozkazu Tygellina na ,olbrzymiej tratwie,
zbudowanej z poztoconych belek", ktéra sie porusza-
fa i ,,opisywala kregi" po stawie Agryppy, ,.podawano
wina w tylu gatunkach, ze Othon, ktéry podawat ich
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Tow. Ake. Przemystu Korkowego
WICANDER i S-ka

Warszawa, ul. Marsz. Focha 9.
(dawn. Nowosenatorska). — Tel. 11-28.

Adres telegr. ,,W1CANDERS”

KORKI, LINOLEUM
| WYROBY KORKOWE

stety, stéd gotowy — podobnie jak jeczmien — nigdy
nie zatrzymuje stale raz uzyskanych wiasnosci.

Praktykom oddawna juz wiadomo, Ze stod za-
raz po wysuszeniu, a zatem z zawarto$cig okoto 2 —
3% wody, zle sie przerabia, Zle sie scukrza, sprawia
trudnosci przy $ciaganiu brzeczki i wystadzaniu, kon-
statujemy nienormalne objawy przy fermentacji, go-
towe piwo okazuje sktonno$¢ do wszelakich zmacen,
daje wadliwg piankowatos¢ i t. p.

Powodem tych niekorzystnych nastepstw jest za
daleko posuniete odwodnienie, czyli odpecznienie
substancji koloidowych, co niekorzystnie zmienia sto-
pien dyspersji (rozproszenia) wyzszych weglowoda-
noéw i ciat biatkowych, a w nastepstwie manifestuje
sie wymienionemi wyzej zlemi stronami przy prze-
robce takiego stodu. Dopiero po 4 — 6 tygodniowem
odlezeniu sie, nabiera stod powoli wody, nastepuje

osiemdziesiat, skrytby sie pod wode ze wstydu, gdy-
by mogt widzie¢ 6w przepych. Wina mrozone w $nie-
gach z gor, wkrétce rozgrzaly serca i glowy biesiad-
nikow".

Podczas swej uczty pozegnalnej, na ostatnim

»Symposionie”, Petronjusz i Eunice,

,»,0boje w wiencach roz i z zamglonemi oczyma
spoczeli przed stotem zastawionym ztotemi naczynia-
mi. Ustugiwaty im pacholeta, przebrane za amordow,
oni za$, popijajac wino z bluszczowych kruzy, stu-
chali hymnu do Apollina™.

»Na widok Swiatet, bluszczowych kruz, win lodo-
waciejagcych w $niegowej poscieli, rozochocity sie ser-
ca biesiadnikow. Goscie, pijac wino, stracali z czasz
po kilka kropel bogom nieSmiertelnym, by zjednac
ich opieke i przychylno$¢ dla gospodarza. Petronjusz,
strzasajgc wino, mowit, ze strzgsa tylko na cze$¢ bo-
gini Cypryjskiej, ktora jest starszg i wiekszg od
wszystkich bogéw, jedynie nieSmiertelng, trwata, wia-
dnacg".
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DOM HANDLOWY
S. BORNSTEIN i S. BROMBERG w Lublinie

poleca

CHMIELE POLSKIE

pierwszej jako$ci oraz
CcP pierwszorzednej jakoci z gwarancjg analizy
OIjULJ ze znanej stodowni ,,K. R. Vetter* w Lublinie

Adres telegraficzny: BROMBORN, telefony 216 i 1351,
skrzynka pocztowa 54.

normalne napecznienie skrobi i innych koloidow,
zdolnych do hydratyzacji (nawadniania sie), zaczyna
ziarno, dotad niejako uspione i zdretwiate, wolno od-
dychaé, co manifestuje sie wydzielaniem sie bezwod-
nika weglowego i podnoszeniem sie temperatury, gdyz
badania wykazaty, ze czynnosci zyciowe zarodka zo-
stajg w temperaturze 50 — 60° C tylko zawieszone,
za$ catkowite zniszczenie zycia nastepuje dopiero
w temperaturze 80 — 85" C.

Przy przechowywaniu, w miare stopniowego przy-
bywania wody, zaczynajg coraz widoczniej dziataé
enzymy, skutkiem czego zaczyna sie stopniowo zmie-
nia¢ natura chemiczna ziarna stodowego. Podnosi sie
kwasowo$¢, przybywa zwiaszcza ilos¢ kwasu fosforo-
wego W wigzaniu nieorganicznem, przy zacieraniu la-
boratoryjnem daje sie skonstatowa¢ szybsze scukrza-
nie sie, co nastagpito nie skutkiem tego, zeby amylozy
wiecej przybyto, lecz gtéwnie z tego powodu, ze tkan-

Petronjusz kazdemu z wspétbiesiadnikéw daruje
na pamiatke ,,czare, z ktorej kazdy najpierw strzasnat
wina na cze$¢ bogoéw i pomys$Iinos¢ jego. Czary Pe-
tronjusza I$nity od ztota, klejnotéw i rzezb mistrzow-
skich, wiec jakkolwiek rozdawanie podarkow byto rze-
czg zwyklg w Rzymie, rado$¢ zalata serca biesiadni-
kow. On za$ podniost w gore kruze murrenska, do
teczy z blasku podobng i wprost bezcenng, poczem
rzekt: ,,A oto jest ta, z ktérej ulatem wina na cze$¢
bogini Cypryjskiej. Niech jej odtad niczyje usta nie
dotkng i niechaj zadne rece na cze$¢ innej bogini
z niej nie uleja”. | rzucit kosztowne naczynie na po-
sypang liljowemi kwiatami szafranu posadzke, a gdy
rozbito sie w drobne szczatki, rzekt: ,,Chce sie teraz
weseli¢, pi¢ wino, stucha¢ muzyki, patrze¢ na te oto
boskie ksztatty, ktore obok mnie widzicie, a potem za-
sng¢ nazawsze z uwienczong gtowa".

W winie szlachetnem nie zawsze szukano jedy-
nie tylko podniety i upojenia, byto ono tez lekiem
cudownym i przynosito cierpigcym ulge pozadana.

PRZEMYSt PIWOWARSKI.

Nr. 46

ki materji stodowej, bardziej juz napeczniate, staty
sie znacznie podatniejszemi na dziatanie enzymow.

Réwniez wskutek umozliwionego juz dziatania
enzymoOw proteolitycznych podnosi sie ilos¢ rozpu-
szczalnych ciat organicznych azotowych, powstatych
przez enzymatyczne rozszczepienia wysokomolekular-
nych zwigzkéw biatkowych na produkty prostsze.

Aby te korzystne zmiany w $wiezo wysuszonym
stodzie mogly zajs¢, wystarczy, aby ilos¢ wody, wol-
no przyjmowanej (co jest momentem bardzo waz-
nym) doszta do 5 — 6%. W takim stanie stéd okazu-
je maksimum swych najlepszych wiasnosci. Wazny
z tych rozwazan dla praktyki jest fakt, ze gdy stod
byt za nisko suszony i podczas przechowywania na-
ciagnat za duzo wody, to mogt zupetnie zmieni¢ swo-
ja pierwotng nature. Ze stodu, na grzedzie w rozwoju
niedokonczonego, moze powsta¢ stod nawet zupetnie
normalny, za$ normalnie rozwinigty moze przemienic
sie na stod za daleko w rozwoju posuniety, t. z. stéd
przedobrzaty (,,iiberreif*).

Za dtugo przechowywany stod, zaleznie od wa-
runkéw przechowywania, traci wiecej lub mniej na
aromacie, nierzadko nabiera nawet zjetczatego sma-
ku, skutkiem enzymatycznego rozkiadu thuszczéw,
lecytyny i t. p. Z powyzszego jasno wynika, ze wca-
le nie do rzadkich fenomendw naleze¢ bedg wypad-
ki, iz ten sam stdd, zaleznie od czasu i warunkéw
przechowywania, wymagac¢ bedzie w réznych czasach
diametralnie réznego traktowania w warzelni. Gdy
raz, wziety do warki w niedtugi czas po wysuszeniu,
wymagatby moze nawet zaaplikowania mu parugo-
dzinnej zimnej digestji, a w dalszym przebiegu za-

Gdy rannego Winiejusza opatruje lekarz wezwany,
pisze dalej Sienkiewicz w ,Quo Vadis“, ,Ligja,
wzigwszy przygotowang na stole czare z woda, przy-
tozyta jg do ust rannego. Winicjusz wypit chciwie,
poczem doznat ogromnej ulgi”.

Poza cezarem i jego Switg, patrycjuszami i wo-
géle moznymi Swiata rzymskiego, zwykli $miertelni,
plebs, ,ludzie pachngcy prazonym bobem”, jak ma-
wiat ,arbiter elegantiarum”, ,uliczna hatastra”, ra-
czyli sie tez niekiedy winem, gdy tylko im sie dosta¢
udato. Chilo Chilonides, otrzymawszy ,,kieske ziota",
$pieszy natychmiast do winiarni Sporusa, aby, jak
mowit, ,ula¢ troche wina Fortunie".

Podczas rozruchéw z powodu spalenia Rzymu
tysigczne tlumy, oblegajace nieliczny stosunkowo or-
szak Nerona, uspokajajg sie natychmiast, gdy im
obiecujg ,,panem et circences” (,chleb i igrzyska"),
gdy wiedza, ze otrzymajg od cezara ,zboze, oliwe
i wino". Dostajg tez wina obficie ,,we wspaniatych
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cierania gruntowniejszego uwzglednienia pauzy roz-
biatkowujacej, to w jaki$ czas pdzniej okazataby sie
digestja i dtuzsza pauza dla rozbiatkowania zabiega-
mi niestosownemi, wreszcie po diuzszym czasie prze-
chowania nalezatoby przy zacieraniu przeskakiwac
nawet temperatury, korzystne dla pracy enzymow
proteolitycznych (pepsynazy i peptidazy).

Okazuje sie z tego réwniez jasno, ze gdyby ana-
liza stodu mogta nam nawet daé pewne wskazOw-
ki, jak nalezy warke zaaranzowac, to nie wystarcza
poddanie stodu jednorazowo analizie, lecz nalezatoby
analizowac stod kilkakrotnie w réznych odstepach
czasu.

Dotartszy w ten sposéb do znaczenia analizy
stodu dla potrzeb warki, przypatrzmy sie tej, dla nas
bardzo waznej, sprawie nieco blizej i zastanowmy sie,
czy i o ile dzisiejsza analiza stodu moze nam da¢ ja-
sne pojecie 0 naturze i wiasnosciach tego artykutu,
a temsamem czy moze postuzy¢é piwowarowi za dro-
gowskaz do obrania metody warki, wzglednie czy mo-
ze zwrOci¢ jego uwage, na jakie momenty przy zacie-
raniu nalezy potozy¢ gtowny nacisk.

Dla rozpatrzenia tej sprawy w spos6b wiecej po-
gladowy, pozwole sobie przytoczy¢ jeden przykiad
analizy stodu, na jakim Dr. Wolfgang Kluger opart
bardzo interesujacy dla praktyki wyktad, wygtoszo-
ny w Wiedniu w marcu 1927 r. 1).

Zanim przytocze cyfry tej analizy, zaznacze, ze
dotad wykonywane analizy stodu wedtug metody kon-

) Allg. Ztschft. f.  Brauerei — u. Malzfabrikation —
Wien — Nr. 11—12 — 1927. Str. 79—48b.

ogrodach cezara, dawnych Domicyi i Agrypiny, na
polu Marsowem, w ogrodach Pompejusza, Sallustju-
sza i Mecenasa". A gdy ,Cezar zapragnat zatopic
wspomnienie pozaru we krwi i upoi¢ nig Rzym, gdy
rozochocony lud pomagat ,wigilom“ i pretorjanom
w poscigu chrzescijan, gdy tysigce ludzi dniem i nocg
przebiegato z wyciem ulice, przed wiezieniami wypra-
wiano przy ogniskach naokot beczek z winem, bachi-
czne uczty i tance".

W cyrku Nerona przerwy w widowiskach, krot-
kie chwile odpoczynku w meczeniu chrzescijan, z roz-
kazu Cezara zmieniajg sie w uczty, ,,roznoszg pieczo-
ne miesiwa, stodkie ciasta, oliwe, owoce, chtodniki
i wino, aby lud pozerat i wykrzykiwat na cze$¢ Ce-
zara".

Pijano jednak czasem i napoje pogardzane ,,bar-
barzynskie", jak wtedy piwo nazywano, bo figurujg
one w spisach inwentarza piwnic patrycjuszy rzym-
skich tej epoki. Przekona¢ sie o tem mozna, prze-
gladajgc karty Kodeksu prawnego, utozonego przez
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gtesowej majg tylko warto$¢ handlowa. Kupuje sie
i ptaci tylko za ilo$¢ materji, to znaczy za ilos¢ eks-
traktu, nie zadajac blizszego wyjasnienia, ani dowo-
déw, z czego ta materja jest zbudowana, jakie ma
wiasnosci, co i jak z niej zrobi¢ mozna.

Analiza stodu rozpada sie, jak wiadomo, na czes$¢
chemiczng i mechaniczna.

Oto daty handlowej analizy wymienionego wy-
zej stodu, wykonanej w $rucie miatkim.

Analiza chemiczna.

WVOAY ..ot 7.4%
Ekstraktu w stodzie............ccccevns 73.9%
Ekstraktu w suchej substancji stodu 79.8%
Zapach ............... normalny
Czas scukrzania sie 10—15 minut
Brzeczka scieka . szybko
Wyglad brzeczki klar, z potysk.
Barwa brzeczki . 0.225 cm' ~io . |
P(R).i 6.3
Analiza mechaniczna.

Ciezar hektolitrowy..........c..ccoovuenen. 57.2 kg.
Ciezar 1.000 ziarn stodu.........c.cceene.e. 34.5 gr.
Ciezar 1.000 ziarn suchej substancji

i stodU....ccooii 31.9 gr.

Wyglad zawarto$ci macznej.

Ziarn macznych 98%
. potrogowatych........c.cccoevnnnn 1%
Y rogowatych........cccccoovviiieiicinenn, 1%

znakomitego prawnika rzymskiego Ulpianusa w dru-
giej potowie drugiego wieku naszej ery.

Woyijatek z tego zbioru praw, mianowicie rozdziat
IX, traktujgcy o spisywaniu testamentu z wyszczegol-
nianiem zawartosci piwnic i r6znego rodzaju napoi
spadkobiercom pozostawianych, przytacza Dr. E. Hu-
ber w pracy swej ,,Die Biertrinker im alten Rom".
W rozdziale tym kodeksu praw Ulpianusa, opatrzo-
nym tytutem: ,,.De vino, tritico, vel aleo legato” (,,O
dziedziczeniu wina, zboza i oleju”) czytamy, — jak
nastepuje:

Sl quis vinum legaverit, omne continetur, quod
ex vinea natum vinum permansit. Sed si mulsum sit
factum, vini apellatione non continebitur proprii, nisi
forte pater familias etiam de hoc sentit. Certe, zy-
thum, quod ex tritico, hordeo vel ex pane conficitur, non
continebitur. Simili modo nec camum, nec cerevisia con-
tinebitur nec hydromeli. Quid conditum? Nec hoc pu-
to, nisi, alia mens testantis fuit. Oenomali, piane dul-
cissimum vinum, continebitur, defrutum non contine-
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Rozwoj kietkow.
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Na tych datach konczy sie z reguty handlowa
analiza stodu zaréwno mechaniczna jak i chemiczna.

Majac na oku te daty, sprobujmy wykombino-
wac, jak rozpatrywany stdd bedzie zachowywat sie
w browarze i jak nalezatoby go przerabiac.

Nie moze by¢ roznicy zdan w ocenieniu pierw-
szej daty analizy, t. j., ze ilos¢ wody w badanym sto-
dzie jest za wysoka, coby wskazywato na przechowy-
wanie stodu w warunkach niekorzystnych. Nadto,
stosownie do tego, co wyzej wzmiankowano o0 zmia-
nach, zachodzacych podczas przechowywania stodu,
mozna si¢ spodziewaé, ze natura tego stodu musiata,
skutkiem naciggniecia wiekszej ilosci wody, zmienic¢
sie w kierunku dalej posunietego rozwiniecia sie
w stopniu wiekszym lub mniejszym, zaleznie od czasu
przechowywania. Mozna sie zatem spodziewac, ze za-
rowno enzymy diastatyczne, jak i proteolityczne, a tak-
ze fitaza i lipaza miaty moznos$¢ rozwiniecia swej pra-
cy w stopniu wyzszym, niz w stodzie normalnie prze-
chowywanym, zawierajgcym mniej wody.

Okolicznos¢ ta mogtaby poniekad nakazywac
ostrozno$¢ co do fazy warki, majacej przebiegaé
w temp. 45—50° C, by nie posuna¢ za daleko rozbiat-
kowania. Poniewaz dalej, kietki, jak dla stodu typu
czeskiego, wygladajg w rozwoju nieco za daleko posu-
niete, a rowniez czas scukrzania sie jest bardzo krot-

bitur, quod potum conditurae loco fuit, acinaticum
piane vino continebitur, cydoneum et si quae alia
sunt, quae non ex vinea fiunt, vini appellatione non
continebuntur. Item acetum vini apellatione non con-
tinebitur. Haec omnia ita demum vini numero a testa-
tore non sunt habita. Aloquin Sabinus scribit, omnia
vini appellatione contineri, quae vini numero pater
familias habuit igitur et acetum, quod vini numero
pater familias habuit, et cytum, et camum, et cetera,
quae hominium affectatione atque usu vini nomine
habebuntur. Si acetum quis legaverit, non continebi-
tur legato acetum, quod vini numero testator habuit,
embamma autem continebitur, quod aceti numero
fuit".

Ulpianus ttlumaczy, ze gdy kto$ komu$ w testa-
mencie wino zapisuje, to nazwa ta obejmowac powin-
na wszystkie napoje alkoholowe z winnej latorosli
powstate. Moszcz winny, pomimo, ze tez od latorosli
winnej pochodzi, faczy¢ jednak z winem nie nalezy,
gdyz nie jest on jeszcze odfermentowany i nie posiada
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ki, wszystko to wskazywatoby, ze stéd jest bardzo
bogaty w czynne enzymy, co réwniez nakazywatoby
duzag ostrozno$¢ w doborze temperatury scukrzania,
aby stosunek maltozy do dekstryn nie wypadt za wy-
soki, a temsamem i odfermentowanie za wysoko. nie
przebiegto.

Jednem stowem majgc powyzsze momenty na
wzgledzie, nalezatoby stéd ten uwazaé, jezeli nie za
przedobrzony, to przynajmniej za nieco wiecej niz
$rednio dobrze rozwiniety.

Rozpatrujac stdd ten z innej strony, kazdy musi
juz odrazu zauwazy¢, ze jest to artykut wysoce eks-
traktowy. Nie znajgc wagi 1000 ziarn jeczmienia,
a tem samem nie mogac wyrobi¢ sobie nalezytego po-
jecia o wysokosci straty na materji, zasztej podczas
stodowania, mozna wnosi¢, ze, albo przy stodowaniu
pracowano na ciezar, albo, ze jeczmien przedstawiat
towar bardzo szlachetny, o bardzo duzym ciezarze
hektolitrowym, o matej wadze tusek, a duzej zawar-
tosci ekstraktu. Majac jednak na wzgledzie fakt pierw-
szy (bardzo duza ilo$¢ ekstraktu), a nie majac da-
nych do przyjecia, zeby jeczmien byt tak wysoce szla-
chetnym gatunkiem, nalezatoby stéd ten uwazac jezeli
nie za mato rozwiniety, to najwyzej za towar o $red-
nim stopniu rozwoju.

Okazuje sie, ze z dat powyzszej analizy stodu,
jedni fachowcy uwazaliby go za towar przedobrzony,
drudzy za zupeinie normalny, a jeszcze inni za suro-
wiec za malo rozwiniety, czyli mamy przed sobg wy-
padek, co do ktérego, moznaby powiedzie¢, ze ,na
dwoje (a raczej na troje) babka wrozyfal i gdy je-
dni piwowarzy zdecydowaliby sie przerabiac ten stod

sity upajajacej. Zaliczenie moszczu do rzedu win
mogto nastgpi¢ jedynie na skutek wyraznego zadania
testatora.

Wylicza nastepnie Ulpianus inne napoje alkoho-
lowe, ktérych nie nalezy wpisywac w ogdlnej rubryce
win, lecz wymieni¢ w testamencie kazdy rodzaj od-
dzielnie, chyba, ze kto$ zapisuje catg zawartos¢ pi-
whnicy, bez wzgledu na to, co sie w niej znajduje. Po-
dajac szczeg6towo nazwy roznych napoi alkoholo-
wych, odmiennych od wina, stwierdza tem Ulpianus,
ze jednak i takie napoje znajdowaty sie w piwnicach
rzymskich, a wiec byly tam w uzyciu.

W rzedzie tych napoi znajdujemy przedewszyst-
kiem napdj ,,zythum® ktory, jak pisze Ulpianus, spo-
rzgdzano w tych czasach z pszenicy, jeczmienia, albo
chlebéw gotowych. ,,Zythum", piwo egipskie, nazwa-
ne tak przez podroznikéw greckich, utozsamia Ulpia-
nus z napojem jeczmiennym scytow ,.camum", albo
tez z napojem ,cerevisia" — piwem celtbw oraz
gallow. (D. c. n),
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jako artykut przecietnie normalny, drudzy pokusiliby
sie traktowaé go jako stod krotki, a zatem zaapliko-
waliby mu kilkunasto- lub nawet kilkudziesieciominu-
towe rozbiatkowanie, a moze nawet zimng digestje,
wreszcie trzecia grupa fachowcéw uzylaby metody
warki, najbardziej stosownej dla stodu przedobrzate-
ge>, t. j. mozliwie szybkie zacieranie z wyitkluczeniem
wszelkiej digestji, przekroczenie temperatur rozbial-
kowywania, scukrzanie przy temperaturze stosunko-
wo wysokiej i t. p.

| rzeczywiscie, te same rezultaty w odpowiedziach
otrzymat Dr. Kluger, gdy do szeregu browarow wy-
stat kopje tej wihasnie analizy, z prosbg o wyrazenie
fachowej opinji, co do natury tego stodu i wnioskow,
dotyczacych sposobu przerabiania tego artykutu
w warzelni.

Rozpatrzmy jeszcze, jakie oznaczenia analitycz-
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ne, mechaniczne i chemiczne, bylyby pozadane, na
podstawie ktorych moznaby mie¢ miarodajne dla war-
ki wskazniki. (C. d. nJ.

AUSTRJA 1929/30.

Produkcja piwa w Austrji w roku gospodarczym
1929/30 osiggneta 5.384.718 hl., co jest o 110.091 hl.
wiecej, anizeli w roku poprzednim. Tegoroczna zniz-
ka spozycia piwa, jakg obserwujemy we wszystkich
niemal krajach, nie omineta réwniez i Austrji, gdyz
w sierpniu roku biezacego (na ktérym zakoriczono
obliczenia roku gospodarczego), spozycie spadio o
40%. Nie lepiej podobno byto we wrzesniu i pazdzier-
niku.

Centralny Zwiazek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Spozycie piwa. We wrzesniu roku biezacego, spozy-
cie piwa wynosito 221,376 hl., to jest o 66,848 hl.
mniej, anizeli we wrze$niu ubiegtego roku, co
wynosi 23,2%.

Dochody skarbowe z tytutu akcyzy od piwa,
nie wliczajac Gornego Slaska, za wrzesief wy-
nosity 1.222.000 zt.

Sprzedano piwa:

Miesiagce 1929 1930 Réznica %
Styczer . 130978 159963 -+ 28985 22,1
Luty. . 1 104000 141485 4- 37485 36,0
Marzec . 123000 142934 4- 19934 152
Kwiecien 204710 193659 — 11051 54
Maj . 245652 233514 — 12138 45
Czerwiec 298732 294747 — 3985 13
Lipiec 331703 278080 — 53628 16,2
Sierpien 374456 246014 —128442 34,4
Wrzesien . 288224 221376 — 66848 23,2
Razem 2101455 1911772 -189683 9,0
Popilerajmy

przemyst krajowy!

Wplywy akcyzowe (bez Gornego Slaska):

Miesigce 1929 1930 Roznica
Styczen 861000 973000 + 112000
Luty. 723000 883000  + 160000
Marzec. 574000 781000 -j- 207000
Kwiecien . 679000 789000 -+ 110000
Maj - - - - 1130000 1069000 — 61000
Czerwiec . 1356000 1289000 — 67000
Lipiec . 1649000 1627000 — 22000
Sierpien | 1831000 1535000  — 296000
Wrzesien . 2067000 1358000  — 709000
Pazdziernik . 1591000 1222000  — 369000

Razem . 12461000 11526000  — 935000

Wywéz drozdzy suszonych, miota i kietkbw. Firma
Otto Rathsack & Co, Kobenhavn V., Stolten-
bergsgade 10, pragnie nawigza¢ stosunki z na-
szemi browarami w celu statej dostawy na rynki
dunskie paszy w postaci suszonych drozdzy,
miota i Kietkow.

CENY JECZMIENIA

Poznan. 10/XI 25.------- 27— zt.
Hamburg. 10/X1 4.05 flh. Dun. Ros.
Chicago. 10/X1 Jeczmien stodowy 43 — 66 cts za bushel



Od czystosci drozdzy zalezy trwato$¢ piwa.

Ale czy panskie drozdze nie sg zakazone odpowie

PIWOWARSKA PRACOWNIA ANALITYCZNA

WARSZAWA, WIEJSKA 17, m. 2. TEL. 5-96.
P. K. O. Zwigzek Whiascicieli Browaréw w Polsce Nr. 1041.

CENNIK ROZBIOROW W Nr. 47 ,,Przemystu Piwowarskiego™ z r. 1927. (ABONAMENT).

PIWOWAR

polak, pierwszorzedny dtugoletni fachowiec, ze

studjami w Madlingu i Berlinie, z samodzielng

praktyka we Francji, Austrji, Niemczech i Polsce,

poszukuje posady dyrektora technicznego
w wiekszym browarze.

taskawe zgloszenia:
M. Schreiber, Lwow, Tarnowskiego 26.

Piwowar starszy

zdréw, energiczny, 30 lat statej pracy zawodowej w pierw-
szorzednych browarach na kierowniczych stanowiskach,
poszukuje posady kierownika.

taskawe zgtoszenia do Redakcji Przemystu Piwowarskiego
pod K. J.“

Poszukuje posady

zdolny, miody, energiczny piwowar, z ukoriczong szkotg
piwowarskg w Krakowie i wyzszg szkolg piwowarskyg
w Pradze Czeskiej. Pie¢ lat praktyki w wielkim browarze.

Oferty prosze kierowa¢ do Admin. Przem. Piwow. pod ,,Z. Z.*

PRZEWODNIK
MLODEGO PIWOWARA

W opracowaniu

TADEUSZA LAMPE
st. Zgromadzenia Piwowardw stot, miasta Warszawy.

Powinien sie znalez¢ w reku kazdego wiasciciela
browaru, piwowara, ucznia i praktykanta.

CENA Zt. 10.

Zamowienia i przesyiki pieniezne prosimy kierowac
do C.Z P.P. 1S, Wieska 17, m. 2. (P. K. O. Zwiga-
zek Whascicieli Browaréw w Polsce, V¢ 1041).

Piwowar poszukiwany
do browaru z produkcjg 6000 hl. w Wielkopolsce.

Oferty do Admin. Przemystu Piwowarskiego pod ,E. Sch.*

E j m  z dlugoletnia ptaktyka w browarach
= B ww WV M |y wigkszych i mniejszych, szkotg fachowa
zagraniczng, pragnie zmieni¢ posade od zaraz lub od ! stycznia. Bro-
war, w ktérym pracowat ostatnie lata przed wojng, otrzymat za dobro¢
piw dwie wyzsze nagrody na wystawach. Dobro¢ piw i duza wydaj-
nos¢ zapewnione. Swiadectwa i referencje dobre. Zonaty bezdzietny
taskawe oferty nadsytac:
Redakcja Przemystu Piwowarskiego, Warszawa — Wiejska 17
.PIWO WAR-TECHNIK".

CENA OGLOSZEN: 1 str. zt. 150.—; *}2 str. Z. 80.—; */, str. Zt. 60.—; '/, str. Zt. 45— Zastrzega si¢ zmiane cen ogtoszen.
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