Optata pocztowa uiszczona ryczattem.

Rok 9. Warszawa, 18 lipca 1931 roku. Ne 29
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C.Z. P.P.iS. uprzejmie prosi P. T. Zarzady Browaroéw potozonych na terenie dziatalnosci
Zaktadu Ubezpieczen od wypadkéw we Lwowie, by koniecznie i to jaknaj$pieszniej nadestac
raczyly nastepujace informacje za rok 1928 i za rok 1929 oddzielnie:

1) jakg sume wplacity Zaktadowi z tytutu ubezpieczenia od wypadkoéw pracownikow bro-

waru w r. 1928 i 1929 oddzielnie;

2) ile w browarze byto nieszczeSliwych wypadkow, za ktére Zaktad ptacit odszkodowa-

nia w r. 1928 i 1929 oddzielnie;
3) wysoko$¢ przyznanych odszkodowan.

Materjaty te sg niezbedne przy zamierzonej rewizji t. zw. stopnia niebezpieczenstwa, a wiec
wysokosci sktadek ubezpieczeniowych od wypadkow.

Korespondencje prosimy kierowaC jaknajSpieszniej do Centralnego Zwigzku Przemystu
Piwowarskiego i Stodowniczego, Warszawa, Wiejska 17.

Widoki produkcji jeczmienia
browarnego.))

Spotecznos$¢ rolnicza niezmiernie tatwo sktonna
jest do poddawania sie prgdom, nastrojom czy mo-
dom. To samo dotyczy tak zw. ,konjunktur® — cza-
sem rzeczywistych, czasem wrecz urojonych. Ktz nie
pamieta takich kcnjunktur w latach ostatnich na na-
siona koniczyny, burakdw pastewnych, czy pszenicy.
Najczesciej jednak po krétkim okresie dobrej kon-
junktury nastepuje zatamanie cen, czy to wskutek
przekroczenia poziomu zapotrzebowania rynku we-
wnetrznego, czy niemoznosci zbycia towaru na ryn-
kach zagranicznych z powodu niskich cen Swiatowych
lub ztej jakosci towaru.

Wszelkie znaczniejsze wahania cen sg, jak wia-
domo, jednym z najbardziej demoralizujacych czyn-
nikbw W produkcji, uniemozliwiajg one bowiem ra-
cjonalng kalkulacje i weciagajg niejednokrotnie pro-
ducenta w orbite hazardowej spekulacji na chwilowe
konjunktury. Przegladajac statystyke wywozu arty-
kutdbw rolnych, tatwo zauwazyé, ze do artyku-
tow, ktérych ceny podlegaja najmniejszym waha-
niom w pierwszym rzedzie nalezy jeczmien browar-
ny. Na zyto, pszenice i owies nic nie zapowiada trwa-
tej poprawy cen Swiatowych, to tez nadprodukcja
trzech wymienionych zbh6z ponad zapotrzebowanie
wewnetrzne Polski ma stabe widoki rentownosci.

Zupetnie odmiennie rzecz ma sie z jeczmieniem
browarnym; w tym dziale produkcji natrafiamy na
bardzo stabag konkurencje rynkéw obcych.

Panstwa $rodkowo - europejskie, mogace produ-
kowa¢ dobry jeczmien browarny, juz dzi$ prawie, ze
calg wiasng produkcje konsumuja. Nadmieni¢ przy-
tem wypada, ze spozycie jeczmienia na gtowe ludno-

) ,.Gazeta Rolnicza" z dn. 10.1V.1931 r.

$ci w ostatnich czasach z roku na rok stale sie zwiek-
sza.

Rosja nie posiada odpowiednich warunkéw dla
produkcji dobrego jeczmienia browarnego. Dowoz
jeczmienia z dalszych krajow zamorskich — Amery-
ki czy Australji, napotyka na bardzo powazne trud-
nosci w postaci psucia sie ziarna, w czasie dtuzszego
transportu drogg wodna.

Jednem siewem, stwierdzi¢ mozna, ze Polska
posiada korzystng konjunkture 0 powaznych cechach
trwato$ci dla produkcji i wywozu jeczmienia browar-
nego. Samo jednak istnienie konjunktury nie stwarza
jeszcze rentownosci produkcji jeczmienia. Dla Osig-
gniecia dochodu z jeczmienia browarnego trzeba go
umie¢ sprzedaé. Trzeba, by lwia cze$¢ dochodu, zgar-
niana dotychczas czestokro¢ przez caty tarcuch po-
Srednikobw i agentéw zagranicznych, przypadia
w wiekszej mierze producentowi.

Powazng role miatyby na tem polu do odegrania
zwigzki producentéw jeczmienia browarnego, ktore
stworzytyby mozliwo$¢ powstawania wiekszych par-
tji, co jest gtdbwnym i nieodzownym warunkiem dla
pominiecia ucigzliwego posrednictwa.

Kazdy zwigzek producentéw jeczmienia browar-
nego obejmowac¢ powinien kompleks warsztatéw rol-
nych, znajdujgcych sie w podobnych warunkach
agrologicznych, posiadajgcych specjalne nastawienie
w kierunku produkcji jeczmienia browarnego. Musi-
my pamietaC, ze tylko towar jednorodny ztozy¢ sie
moze na poszczegllne partje “eksportowe wysokiej
jakosci (pod partjg rozumie¢ nalezy ilosci wagonéw
liczone na dziesigtki).

Przy sposobnosci wyjasni¢ mi wypada, ze o stwo-
rzeniu standardu polskiego przy jeczmieniu browar-
nym nie moze by¢é mowy. Pod tym bowiem wzgledem
eksporter dostosowa¢ sie musi do wymagan rynkow
odbiorczych .Te za$ majg wymagania rézne, co znéw
jest dla nas rzeczg korzystng, stwarza bowiem moz-
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no$¢ lokowania partji nieodpowiadajacych wymaga-
niom jednego rynku, na rynku innym. Polska juz dzi-
siaj eksportuje jeczmieri do wiekszo$ci panstw euro-
pejskich, poczawszy od Anglji i Belgji, konczac na
Szwecji, Finlandji i totwie — ftatwo zrozumieé, ze
wymagania wymienionych panstw roznig sie znacznie.

Po za jednolitoscig partji, jeczmierr eksportowy,
celem tatwego i korzystnego sfinansowania, musi po-
siada¢ wysoka warto$¢ browarng. Jak wiele uzyskaé
mozna na podniesieniu poziomu jakosci jeczmienia
browarnego $wiadczy¢ moga ceny uzyskiwane za nasz
jeczmien na rynku gdanskim, wahajace sie od pozio-
mu ponizej zyta, do poziomu powyzej pszenicy.

Dla osiggniecia tego celu nie wystarcza jeczmien
,dobrze sprzatnac", do czego w wiekszosci gospo-
darstw najczesciej sprowadzajg sie wszystkie ,spe-
cjalne" zabiegi okoto jeczmienia browarnego. Pamie-
taé musimy, ze najlepsze nawet sprzatniecie nie po-
prawi wad ziarna, powstatych przez zitg uprawe, czy
nawozenie, moze go najwyzej nie zepsuc. Produkcja
jeczmienia browarnego wymaga wiasciwego nasta-
wienia gospodarstwa w ciggu catego roku. Dla orjen-
tacji pozwole sobie przytoczy¢ normy zasadnicze, ja-
kim powinno odpowiada¢ dobre ziarno jeczmienia
browarnego:
wedtug oceny doraznej optycznej:

1) szlachetny i jednolity wyglad ziarna — cien-
ka tuska, pokryta drobniutkiemi poprzecznemi fatd-
kami;

2) barwa jasno stomiasta (ziarno pozotkie, po-
ciemniate o czarnych koncach moze Zle kietkowac,
oraz dawac¢ ekstrakt o niewtasciwej barwie i smaku);

67) Inz. MARJAN KIWERSKI.

Dzieje piwowarstwa.

Dawne piwowarstwo ludéw nadbattyckich wsta-
wity piesni prastare, jak stynna piesn finnébw ,Nale-
wata", opiewajaca chmiel i piwo, jako dar dobrych
bogbéw a nastepnie, ku czci bogéw dawnych urzadza-
ne, starodawne $wieta piwne.

Tradycja Swiat piwnych utrzymuje sie i obecnie
w sgsiadujgcej z Estonjg totwie, podczas obrzedow
Swieta wiosny, nocy Swietojanskiej, ,,Sobotek™, zwa-
nych tam ,,Janis diena svetku*.

»Jest to jedyny dzied, zwlaszcza noc w roku,
kiedy tracg wszelkg réwnowage zwykle trzezwi
i zimnokrwisci totysze. W dniu tym nikt nie pracuje
w tym kraju pracowitych ludzi, gdzie praca nie usta-
je ani na Boze Narodzenie, ani na Wielkanoc, nie mo-
wigc juz o zwyczajnej niedzieli. Im blizej ku wieczo-
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3) zapach zdrowy;

4) nieuszkodzone nadmiernem oktosowaniem kon-
ce ziarna (uszkodzone Kietki);

5) dobrze doczyszczone (szczeg6lnie niepozada-
ng jest ognicha);

6) ziarno réwne, normalnie wyksztatcone, pozba-
wione posladu i potowek;
wedtug oceny doraznej eksperymentalnej;

7) maczysto$¢ uwazana za wskaznik wiekszej za-
wartosci skrobi i malego % biatka, badana zapomocg
gryzienia, lub przecinania pojedynczych ziarn, albo
zapomocg farynometru;

8) waga hektolitra 66 — 70 kg;

9) ziarno powinno by¢é réwne, co sprawdza sie
przez sortowanie probki na eksperymentalnych sitach;
wedtug oceny laboratoryjnej:

10) energja kietkowania — 90% w ciggu 48 go-
dzin (staba energja rozwleka okres kietkowania);

11) sita kietkowania 95% — 97% (ziarna nie-
kietkujace plesnieja, gnijg zanieczyszczajac otocze-
nie) ;

12) zanieczyszczen do 0,5%;

13) waga 1000 ziarn 41 — 43 gr. (za mate ziarno
zte, za duze opOznia proces scukrzania);

14) wilgoci 12 — 14%;

15) biatka do 9% (duzy % biatka utrudnia fer-
mentacje) ;

16) duza wydajnos¢ ekstraktu stodowego (bada-
na laboratoryjnie).

Celem wyprodukawania ziarna jeczmienia 0 wy-
sokiej wartosci browarnianej nalezy pamieta¢ o sze-

rowi, tem wieksze ozywienie. Nawet sedziwe kobiety
i starcy zgrzybiali paradujg w debowych wiencach
na gtowie, podrygujac w takt niesamowitego tanca.
Gromadzg sie przygodne choéry, a wszedzie stychac
nute smetnej piesni obrzedowej z przy$piewem: ,Li-
go, Ligo, Ligo!".

Podczas kiedy juz w innych krajach, jak i w Pol-
sce, tradycja Sobdtek zwolna sie zaciera, na totwie
trwa ona jeszcze bardzo zywo i ma charakter Swieta
narodowego. Nikt nie $pi w ciggu tej biatej, najkrot-
szej w roku, nocy, kiedy w mieszkaniach Swiatfa sie
nie pali, a siedzac pod oknem mozna czytaC ksigzke.
Najubozsi nawet na ten dzien warza piwo domowe
(,alus™), niezmiernie mocne, i traktujg chetnie kaz-
dego swym napojem zbozowym, po$wieconym w tym
dniu tajemniczemu opiekunczemu boéstwu ,,Ligo".

Tak opisujg dzisiejsza totwe podrdznicy.

Procz piwowarstwa domowego, znanego tam od
wiekéw i przekazywanego nastepnie z pokolenia
w pokolenie, powstajg na totwie w drugiej potowie
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regu wskazan i zabiegdw, ktére ponizej podaje, jako
wskazéwki dla plantatorow jeczmienia browarnego.

Uwagi 6go6lne: Debrze wyksztatcone réwne
ziarno, o matej zawartosSci biatka, wydajg rosliny roz-
wijajgce sie predko, bez okresdéw zastoju, rozwijajace
1 — 3 kloséw, niewybujate, sztywnostojace az do
sprzetu, normalnie zakanczajace okres rozwoju, doj-
rzewajace w catej swej masie rownomiernie.

Gleba powinna by¢ pulchna, sprawna, w wy-
sokiej kulturze i niepodlegajgca zeskorupieniu.

Pole rowne, zapewniajace réwnomierne i réw-
noczesne dojrzewanie.

Przedplonem najlepszym sa buraki cukro-
we na petnem nawozeniu.

Nawozenie: Fosfor i potas (najlepiej Kainit,
o0 ile ziemia nie ma tendencji do zaskorupienia) wpty-
wajg dodatnio, nawozy azotowe kryja wielkie niebez-
pieczenstwo obnizenia wartosci ziarna przez podnie-
sienie w niem % biatka, wylegniecie. Najlepiej tez
unika¢ dawania ich bezposrednio pod jeczmien.

Ziarno do siewu powinno by¢ wybrane odpo-
wiedniej odmiany (najlepiej dla catej grupy planta-
torow, odmiany jednakowej), niedalej jak Il odsiew
kwalifikowany, dajacy tem rekojmie czystosci i zdro-
wotnosci.

Siew powinien by¢ na tyle gesty, aby nie do-
pusci¢ do rozwoju roslin wielozdzbtowych, 120 — 160
kg. na ha, w zaleznosci od szerokosci miedzyrzedo-
wej. Rozstawienie rzedéw ponad 20 cm. sprowadza
niebezpieczenstwo rozwoju niedogonéw, wywotuja-

wieku XIX i wielkie browary, konkurujgce zaletami
swego piwa z najwiekszymi browarami Rosji i Polski.

Warszawa, a za nig i inne wieksze miasta nasze
przed wojng Swiatowg posiadaty liczne reprezentacje
i sktady bardzo dobrych piw ,pilzefskich”, pocho-
dzacych z wielkich browaréw stolicy totwy — Rygi
»Stritzky* i ,,Waldschléschen”,

Piwowarstwo totewskie, wobec niesprzyjajacych
chmielarstwu warunkéw rolnictwa miejscowego, ca-
fa iloS¢ uzywanego chmielu sprowadza z zagranicy.
W roku 1924, jak podaje ,,Przemyst Piwowarski"
(Nr. 2 z roku 1926) sprowadzono ogdtem 144 tonny
chmielu, w czem chmielu bawarskiego 86,7 %, ame-
rykanskiego 4%, litewskiego 3,5%, czechostowackie-
go 3%, gdanskiego 2%, polskiego 1%, angielskiego
0,5%, dunskiego 0,2% i holenderskiego 0,4%.

totwa dla swego piwowarstwa racjonalnego spro-
wadza przewaznie chmiel bawarski, gdyz wieksze
browary innych gatunkéw nie uzywaja, chmiele pol-
skie, litewskie, czechostowackie i t. p, uzywane s3
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cych nieréwnomierno$¢ dojrzewania ktoséw dorod-
nych. Bez uprawy miedzyrzedowej najbardziej po-
lecenia godnym jest wysiew okoto 160 kg na ha przy
15 cm, odlegtosci miedzyrzedowe;j.

Czas siewu. OpoOZnienie czasu siewu zwiek-
sza % biatka.

Podsiew koniczyna wpltywa ujemnie na
ziarno i utrudnia zbi6r, nalezy go unika¢ tam, gdzie
chodzi o otrzymanie jeczmienia browarnego wysokiej
jakosci.

Uprawa. Jecztnien browarny wymaga odle-
zatej, a pulchnej ziemi po orce jesiennej. Pola za-
chwaszczone nie sg odpowiednie dla jeczmienia bro-
warnego. Niszczenie chwastéw i skorupy przez bro-
nowanie, a nastepnie powierzchowne spulchnianie
miedzyrzedowe wplywa bardzo dodatnio. W tem
miejscu wypada zwréci¢ uwage na niedocenianie do-
niostego znaczenia i korzysci, ptynacych z kilkakrot-
nego bronkowania jeczmienia. Sg gospodarstwa, bron-
kujgce jeczmiona od trzech do pieciu razy; po ostat-
nim zabiegu jeczmien moze by¢ zupetnie przyczesa-
ny do ziemi, co jednak wcale mu nie przeszkadza pod-
nie$C sie juz na drugi dzien. Jeczmien Kkilkakrotnie
bronowany najczesciej nie wymaga zadnego pielenia,
ani gracowania i wedtug zdania praktykow jest od-
porniejszy na wyleganie. Pogtebianie ,,ruszanie™ mo-
ze obnizy¢ wartos¢ browarng plonéw.

Sprzetu powinno sie dokonywa¢ w dojrzato-
éci biatej, t. j. w chwili zupetnego dojrzewania (przed-
wczesny zbior zwieksza % biatka). Zzety w biatej
dojrzatosci jeczmien moze by¢ odrazu wigzany i usta-

wylgcznie przez wihoscian w piwowarstwie domowem,
ewentualnie w gorzelnictwie potajemnem.

Z chwilg wprowadzenia w panstwie totewskiem
»Ustawy o0 walce z alkoholem", uchwalonej przez
sejm krajowy w roku 1924, produkcja piwa zmniej-
szyta sie znacznie.

W roku p;_s(i)ggg’ra _Pprodukowaty
browardw piwa porteru
1922 102 52.000 hl. 40.000 hl.
1923 50 102.000 120.000 ,,
1924 45 129.000 129.000
1925 45 38.000 39.000 ,,

Wobec takiego stanu rzeczy zamknieto w roku
1925 osiem browardéw, reszta znacznie zredukowata
produkcje.

W zwigzku z wprowadzeniem sprzedazy i wy-
szynku trunkéw rozpowszechnia sie na nowo odwiecz-
na produkcja piwa domowego, rozwija sie tez i roz-
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wiany. Pamieta¢ nalezy, ze stozenie jeczmienia nie-
wigzanego w znacznym stopniu moze obnizy¢ browar-
ng wartos¢ ziarna. Przy stoZeniu jeczmienia niewia-
zanego klosy, zwisajagce na zewnatrz stoga, podlega-
ja wptywom atmosferycznym, psujac temsamem jed-
nolito$¢ catej partji; z tego wynika, ze niewigzany
jeczmien lepiej jest zwozi¢ do stodoty, w ostatecznym
za$ razie da¢ stogom staranne poszycie. Przed zni-
wem nalezy wydzieli¢ przepalczyska, stertniska, kop-
czyska, obkosy i t. p. miejsca, nierowno dojrzewajgce
i mogace bardzo wydatnie popsu¢ catg partje najlep-
szego jeczmienia. Zwozi¢ nalezy jeczmien suchy i bez
rosy, Zadeszczenie psuje barwe i zwieksza procent
wilgoci w ziarnie, dluzsze mokniecie wywotuje po-
czernienie koncéw ziarna (grzybek), ostabienie ener-
gji kietkowania, poro$niecie, co ostatecznie dyskwa-
lifikuje jego warto$¢ browarng. Zwozka lub omiot
niedosuszonego jeczmienia spowodowaé moze zagrza-
nie lub zatechnienie ziarna, co w stabym nawet stop-
niu czyni jeczmien dla browaréw nieprzydatnym. Nie-
dcsuszony jeczmien wymaga statego przerabiania na
spichrzu. Przy sprzecie nie nalezy miesza¢ lepszego
jeczmienia z gorszym, lepiej sprzatnietego z gorzej
sprzatnietym, poczerniatych sztyg z obkoszenia —
z resztg pola, mogtoby to bowiem zdyskwalifikowac
partje skadingd zupetnie dobre. Jeczmieniem, pocho-
dzacym z wylgczonych kawatkdéw, po oddzieleniu go
warstwg stomy, najlepiej zaczubia¢ stogi. Ziarno
z dolnej czesci stogbw zwykle zdradza tendencje do
techniecia, temu mozna zapobiec przez danie war-
stwy gatezi w poddenki pod stome.

Przy mtocce powinno sie zwraca¢ uwage na

kwita gorzelnictwo potajemne, zatruwajgce ludnos¢
totewska usuwajgcemi sie z pod wszelkiej kontroli
naukowej fabrykatami. W roku 1928 produkcja piwa
fotewskiego wynosi ogo6lnie okoto 100 tys. hl., a w ro-
ku 1929 zmniejsza sie do cyfry 95 tys. hl. piwa.

Francja Na zapytanie, co pije Francja? prze-
cietny S$miertelnik odpowie naturalnie: ,wina biate,
czerwone, szampanskie" i t. d. Stawa i tradycja do-
brych win francuskich utrzymuje sie na rynkach $wia-
towych od czaséw bardzo dawnych. Winiarstwo fran-
cuskie posiada rozlegty literature, liczni prelegenci
z katedr odczytowych podnoszag zalety, ,,wina kro-
6w i krdla win", szampana francuskiego.

W listopadzie roku 1930 jeden z takich odczy-
tow, hymnéw pochwalnych na cze$¢ najszlachetniej-
szego z trunkow — dobrego wina, miata sposobno$c¢
ustysze¢ i Warszawa. Odczyt ten p. t. ,,O winie Fran-
cji" wyglosit Prof. Henryk Labroue, deputowany do
parlamentu francuskiego w Bordeaux. Opowiedziat
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wiasciwe wyregulowanie i dostosowanie klepiska
i klosownika — nadmierne obtarcie koncéw ziarna
powoduje uszkodzenie kietkow. Czyszczenie powin-
no by¢ tak przeprowadzone, aby w rezultacie otrzy-
mac ziarno w catej partji jednakowej wielkosci, zdro-
we, pozbawione zanieczyszczen (maksimum 0,5%),
posladu i potéwek.

PrzeJchowa(|nie. WoczeSnie miocony jecz-
mien, co zwykle miewa miejsce z jeczmieniem bro-
warnym, bardzo fatwo ulega ,,na kupie* zagrzaniu
lub zatechnieciu. SzczegOlnie niebezpiecznem jest
sktadanie ziarna na glinianej lub cementowej podto-
dze. lub w grubej warstwie bez czestego szuflowania.
Duza pomocg w orjentacji moga by¢ w danym wy-
padku cienkie deseczki, powtykane w stos jeczmienia
az do dna, ktore przy wyjmowaniu sygnalizujg o pod-
niesieniu temperatury i zapachu dolnych warstw jecz-
mienia.

Przy produkcji jeczmienia browarnego wazng
role majg do odegrania Wydziaty i Sekcje Nasienne,
ktére przez przeprowadzanie badan wartosci browar-
nej nadsytanych im prob, odpowiadajacych poszcze-
gélnym partjom, pochodzacym z oddzielnych majat-
kow, mogtyby prowadzi¢ korektywe niewtasciwie za-
stosowanej uprawy, Cczy hawozenia, co wydatnie
wptynacby mogto na podniesienie wartosci browar-
nej produkowanego jeczmienia, a jednoczes$nie dato-
by do reki producentowi $wiadectwa wartosci wysta-
nego towaru.

Wojstaw Zaborski.

on stuchaczem historje szczepu winnego i winiarstwa,
od zarania dziejéw az do dni dzisiejszych.

Wedtug stéw prelegenta, z dziewiecdziesieciu de-
partamentow francuskich siedemdziesigt catkowicie
lub czesciowo poswiecono kulturze szczepu winnego
i winiarstwu. Prelegent opisat szczeg6towo najbar-
dziej znane winnice burgundzkfe, andegawenskie
i inne, opowiadajagce o cechach charakterystycznych
poszczegoOlnych rodzai win, o ich smaku, aromacie,
wreszcie wiasnosciach oddziatywania na konsumen-
tow.

Moéwigc o winach alzackich, prelegent podkre-
$lit ich lekkos¢, rzezwigca umysty, w przeciwstawie-
niu do ciezkich win o wiasciwosciach wrecz przeciw-
nych, win przeciwlegltego brzegu Renu. Piekny byt
tez ustep o winach szampanskich, winach i winnicach,
ktorym sadzono bylo powazng odegra¢ role w wal-
kach wojny $wiatowej 1914 — 1918. | jedne i dru-
gie utatwity swej ojczyznie zwyciestwo. Po raz pierw-
szy, kiedy na poczatku wojny zotdacy nieprzyjaciel-
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ILOSC PRYWATNYCH WAGONOW DO PRZE-
WOZU PIWA.

llo$¢ prywatnych wagonéw do przewozu piwa,
bedacych badz wiasnoscig browardéw, badz tez dzier-
zawionych, wzrosta do 402. W roku 1924, kiedy to
aktualng byta sprawa powstania Zwiazku Wiascicieli
Wagonéw Prywatnych, liczono w browarach tylko

256 sztuk.
Wiasnych wagonow - piwiakdéw posiadamy obec-
nie 377 dzierzawionych w P. K. P. — 14 i dzierza-

wionych zagranica, przewaznie w Wiedniu, 11. Naj-
wieksza ilos¢ wagondéw prywatnych przypada oczy-
wiscie na Malcpolske Zachodnig, a jeden z wielkich
browaréw posiada tam 89 sztuk. Na terenie Zwiazku
Browaréw Matopolski, Slaska Gornego i Cieszyriskie-
go liczymy 313 wagonéw wiasnych i 11 dzierzawio-
nych. Na terenie Zwigzku Wiascicieli Browarow
w Polsce 45 wiasnych i 14 dzierzawionych, i wreszcie
na terenie Zwigzku Browaréw na Polske Zachodnig
19 wagonow wiasnych.

PROCES O PIWO.

Na zesztorocznej hygienicznej wystawie w Drez-
nie, niemieckie piwowarstwo, jako wystawca, prowa-
dzito bardzo skuteczng propagande na rzecz piwa.
Byto to oczywiscie sola w oku antialkoholikéw, ktd.-

scy, objadiszy sie zielonemi jeszcze winogronami, zo-
stali zdziesigtkowani przez dysenterje, po raz drugi,
gdy po zrabowaniu wielkich piwnic szampanskich, pi-
jani utracili zdolno$¢ do walki. Zotnierz francuski,
ktéremu jego Cwiartka wina, dodawana do kazdego
positku, nieraz dodawata animuszu, umie ceni¢ i sza-
nowac ten dar Bozy".

Cyfry statystyczne stwierdzaja, ze francuz wy-
pija stale przecietnie wina rocznie 126 litréw, a nie-
miec tylko 6 litrow.

Wina musujace znano juz i ceniono od wiekdw.
Jezeli wierzy¢ objasnieniom, jakie niektorzy komen-
tatorzy nadajg stowom Wirgiljusza:

,»1lle impiger hausit spumantem pateram”, to doj-
dziemy do wniosku, ze wina musujgce znane byty juz
w Rzymie starozytnym.

Na obrazach mistrzow holenderskich wieku sie-
demnastego (naprzykiad na obrazie Rembrandta
z roku 1650, znajdujacym sie w galerji Drezdenskiej),

PIWOWARSKI.

Nr. 29

rzy na tamach swej prasy rzucali gromy na piwowar-
stwo, a w szczeg6Inosci na lekarzy hygienistow nie
nalezacych do ich obozu i uznajgcych piwo jako na-
pdj hygieniczny i pozyteczny.

Po stronie zwolennikbw umiarkowanego spozy-
wania alkoholu pod warunkiem, ze znajdowac sie
bedzie w slabem stezeniu, a temu warunkowaniu od-
powiada catkowicie wiasnie piwo-, liczymy wiekszo$¢
lekarzy, a wielu z nich ma odwage wystepowac jaw-
nie, nie Kkryjac swoich przekonan przed gniewem
i nagankg fanatykéw. Do takich wiasnie lekarzy na-
lezy dr. Hahn, ktéry na drezdenskiej wystawie wy-
gtosit publiczny odczyt o wartosci odzywczej piwa,
ujmujac temat z punktu widzenia lekarskiego i fizjo-
logicznego. Nie potrzebujemy dodawaé, ze odczyt ten
objektywnie traktowany wypadt na korzy$¢ piwa,
jako napoju.

Ob6z antialkoholowy oczywisScie zaatakowat
ostro prelegenta na famach swojej prasy, a nie mogac
przeciwstawi¢ argumentéw rzeczowych zarzucit mu
poprostu czyn niezbyt piekny, to jest, ze przyjmuje
subwencje od ,bogatych handlarzy alkoholem".

Zarzut taki oczywiscie nie mogt pozosta¢ bez
konsekwencji i dr. Hahn zaskarzyt do sadu d-ra Voll-
mana autora powyzszej enuncjacji. Wynik rozprawy
moze by¢ bardzo interesujacy, gdyz nalezy sie spo-
dziewaé, ze debaty nie ograniczg si¢ jedynie na roz-
patrywaniu samego zarzutu natury etycznej, ale sie-
gna gtebiej do meritum sprawy,

widzimy Kieliszki do wina szampanskiego, napetnione
cieczg spieniona.

Brillat - Savarin, stynny epikurejczyk, podaje
w swej fizjologji smaku (,,Physiologie du gout". Pa-
ryz, 1825), ze piwo szampanskie znane byto juz
w wieku XIV. Podawano je po raz pierwszy podczas
bankietu, jaki Karol VI, krél francuski, wydat
w Reims, podejmujac cesarza niemieckiego i krola
czeskiego w maju 1397. Wedtug innych Zrddet, pierw-
sze wino szampanskie miat zrobi¢ zakonnik z opa-
ctwa Haut - Villers - Dom Perignon pomiedzy r. 1670
a 1715. (C. d. n).

Popierajmy
przemyst Kkrajowy!
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Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Spozycie piwa. W maju sprzedano piwa 242,572 hl.,

t. J. 0 6,251 hl. wiecej, anizeli w maju roku po-
przedniego. Zwrost zatem wynosi 2,6%. Z tytu-
tu akcyzy od piwa wptyneto do skarbu w czerw-
cu 1,339,000, t. j. o 50,000 zt wiecej, anizeli
w czerwcu roku poprzedniego. Przewidywana
sprzedaz piwa w reku 1931 wynositaby 2,708,819
hl. (minimum 2,579,153 hl. i maksimum 2,851,599
hl.).
Sprzedano piwa:

w obrocie publicznym, muszg by¢ legalne, t. |
wyraza¢ jednostki miary przyjete w kraju, 1e-
galizowane, to znaczy winny posiada¢ ceche
urzedowsg stwierdzajgca, ze dane narzedzie mier-
nicze byto przez Urzad Miar sprawdzone i rze-
telne co sie samo rozumie, Ze miara odmierzo-
na takiem narzedziem bedzie zgodna z miarg de-
klarowana.

Urzad Miar, jako instytucja powotana do
sprawowania czynnosci legalizacyjnych /(legali-
zowania, t. . sprawdzania i cechowania) i nad-

Miesigce 1930 1931 Réznica % zorczych (dopilnowania by narzedzia miernicze

czynity zado$¢ przepisom wspomnianego Dekre-

. tu, przeprowadza legalizacje, a takze i rewizje

ita@zen ‘ igi;gg ﬁgg% :ggigé ;2(2) narzedzi mierniczych i w wypadkach ujawnienia

o ' ' ' przekroczen, po spisaniu protokdtu, pocigga win-

Marzec. . 145741 112681 — 33060 227 nych do odpowiedzialnosci karno - administra-
Kwiecien . 196466  271.014 + 74566 275 yen. P

Maj . . . 236321 242572 -i- 6251 25 CYINE).

Razem 885589  869.573 — 16.008 18

Wplywy akcyzowe (bez Gornego Slaska).

Miesigce 1930 1931 Rdznica
Styczen. . . . 973.000 745.000 - 228.000
Luty - - - - 883000 731.000 — 152000
Marzec . - - - 781.000 612.000 —169.000
Kwiecien . . . 789.000 622.000 —167 000
Maj.....oovnn, 1.069.000 1.496.000 4-427.000
Czerwiec . 1.289.000 1.339000 4 50.000

Razem . 5.784.000 5.545.000 —239 000

Beczki piwne; legalizacja.

Kierownik
Miejscowego Urzedu Miar
Warszawa.

Do

Centralnego Zwigzku Przemystu Piwowarskiego
i Zwigzku Wiascicieli Browaréw w Polsce w/m.

W zwigzku z ustnem porozumieniem sie
z p. Kierownikiem Zwigzku w sprawie legaliza-
cji beczek, uprzejmie komunikuje:

Dekret 0 miarach (Dz. U. R. P. z 1928 roku
Nr. 72, poz. 661) postanawia, ze wszystkie narze-
dzia miernicze, stosowane i przechowywane

Odnosnie do beczek piwnych, ktére bez-
sprzecznie sg stosowane jako narzedzia mierni-
cze, sitg rzeczy muszg by¢ zastosowane przepisy
Dekretu o Miarach.

Tak pp. wiascicielom browaréw, jak i ich
klijentom niewatpliwie zalezy na rzetelnosci sto-
sowanych przez nich narzedzi mierniczych, a jak
praktyka zyciowa wskazuje, kazde narzedzie
wskutek zuzywania sie ulega uszkodzeniom, kto-
re spowodowa¢ mogg nierzetelnos¢ odmierzania,
nawet bez wiedzy i woli zainteresowanych.

Poniewaz za$ czas waznosci cechy legaliza-
cyjnej trwa lat 3, liczac od | stycznia roku,
w ktéorym zostata natozona, przeto wszystkie
znajdujace sie w obrocie beczki (oczywiscie
i inne narzedzia miernicze) winny by¢ legalizo-
wane w takim terminie, by do obrotu nie dosta-
waty sie z cechg wygasta. Niezaleznie od tego
nalezy réwniez legalizowa¢ beczki po kazdej na-
prawie, i w wypadku uszkodzenia cechy, co daje
gwarancje rzetelnosci narzedzia mierniczego.

Samg legalizacje (cechowanie) nie powinni
pp. wiasciciele browarow traktowaé jako pew-
nego rodzaju podatek, gdyz jezeli Urzad Miar
pobiera opfaty, to sg one jako pokrycie kosztow
za dokonane czynnosci legalizacyjne, ktére wy-
nikajg z koniecznosci przestrzegania odpowied-
nich przepisbw stojagcych na strazy dobra pu-
blicznego.

Wobec powyzszego, we wiasnym i swych
klijentéw interesie, zechcg Panowie, przez od-
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powiednie  poinformowanie zainteresowanych,
utatwi¢ Urzedowi Miar spetnienie jego zadan,
a réwnoczesnie oszczedzi¢ koniecznosci Scigania
winnych przekroczen przepisOw cytowanego De-
kretu.

Zgodnie z mysla wyrazong przez Pana Kie-
rownika Zwiazku, prosze uprzejmie o zamie-
szczenie powyzszego W poczytnem pismie Pa-
now ,,Przemyst Piwowarski" i przestanie jedne-
go egzemplarza tegoz pisma do tutejszego
Urzedu. (—).

20 ton stodu

spr=zeda

BROWAR i SEODOWNIA w WEOCEAWKU Sp. Akc.
Adres: Wioctawek, ul. Legska 28, tel. Nr. 30.

POZNAN
ul. Wielka
Nr. 16.

Kadzie, tanki,

PRZEMYSt PIWOWARSKI.
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W miescie powiatowem,
w b. Kongresowce (Zachod)

sprzedam lub
wydzierzawie od ! listopada r.b.

CZYNNY BROWAR
ZE S EODOWNIA

i fabryke lemoniad z zapasami
Oferty kierowaé do Redakejiepidzey. z.

£ 1'0K» |

U 1akhvinj (J

zamiast

AKTIWINA

Nniedoscigniony sSrodek
odkazajgcy rowwniez do
alumin jum.

KAROL HESSENMIiibbER

Bydgoszcz, tel. 379.

ptywakli

i wszelkie inne urzadzenia z aluminjum dla browardow

poleca

Olkuska Fabryka Wyrobdow Aluminiowych i
SYN w Olkuszu

LENDER i

Metalowych

Oferty i kosztorysy na zadanie.
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