Optata pocztowa uiszczona ryczattem.
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Prof. Dr. Inz. ANDRZEJ KRZEMECKI.

Rola garbnikdéw chmielowych
przy wyrobie piwa.

(Odczyt wygtoszony na Walnem Zebraniu Zwigzku Piwowardw
Polskich w Katowicach w dn. 13 wrze$nia 1931 r.J.

(Cigg dalszy).

Woprawdzie w catym dalszym ciggu roboty bro-
warnianej, od warki poczawszy, a na gotowem piwie
skonczywszy, kazda faza fabrykacji obfituje w czyn-
niki, wptywajace na barwe, smak i zapach piwa, to
jednak miejscem, w czynniki te najbogatszem i naj-
bardziej o barwie i wiasnosciach degustacyjnych
piwa decydujgcem, jest kociot warzelny, a zatem go-
towanie brzeczki z chmielem. To tez na tern miejscu
zatrzymamy sie nieco dtuzej.

Piwo, jako napdj alkoholowy, wyrdznia sie
w smaku od wina i innych odfermentowanych napo-
jow gtownie tern, ze zawiera pewne skiadniki, po-
chodzgce z chmielu.

W chmielu mamy okoto 25 r6znych, wiecej lub
mniej zbadanych, zwigzkéw chemicznych.

Wiekszg cze$¢ tych zwigzkdéw stanowig ciala,
zawarte w kazdej roslinie, a tylko kilka z nich sa
charakterystycznemi sktadnikami szyszki chmielowej,
cechujagcemi sie specjalnemi wiasnosciami, dla kto-
rych wiasnie chmiel znajduje zastosowanie jako nie-
zbedny obecnie surowiec do wyrobu piwa.

Do tych dla chmielu charakterystycznych, a dla
piwcwarstwa waznych skfadnikow nalezg olejki ete-
ryczne (w szyszce w ilosci 0.3—1.0%), garbniki (2—
6%) i zywice (w sumie 16—26%), z ktorych na zywice
a przypada 4—7%, na zywice P — (8—13%) i na zy-
wice y — (4—6%).

Literatura, odnoszgca sie tak co do natury che-
micznej i wiasnosci tych ciat, jak .tez co do ich roli
przy wyrobie piwa, jest juz dzisiaj bardzo rozlegts.
W literaturze tej znajdujemy jednak na kazdym kro-
ku, przy kazdem niemal zagadnieniu technicznem,
tyle rzeczy sprzecznych, tyle r6znych opinji, nierzad-
ko zupetnie nawzajem sie negujacych, ze przestudio-
wawszy z tej dziedziny liczne publikacje i najobszer-
niejsze dzieta, dostaje sie wprost zawrotu gtowy, po-
pada sie z jednej watpliwosci w druga i mimowoli
chce sie wykrzykng¢é za medrcem Sokratesem.
»Wiem tylko tyle, ze nic nie wiem".

Ze w tej materji tak sprzeczne rezultaty podaje
literatura techniczna, nie mozna sie temu nawet zbyt-
nio dziwi¢, jezeli sie zwazy, jak skomplikowanym
tworem jest juz sama stodka brzeczka, jak réznorod-
na moze by¢ jej natura, zanim jeszcze zetknie sie ona
z chmielem, jak rézng moze by¢ natura i stan uzy-
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tecznosci chmielu, ktory z badang brzeczkg ma wejs¢
w blizszy kontakt, jak mnoga ilo$¢ procesow che-
micznych i fizyko-chemicznych w $rodowisku tern
rownocze$nie przebiega, z ktorych kazdy zoscbna
proces moze mie¢ najroznorodniejszy przebieg, zalez-
nie od jakosci i ilosci dziatajgcych mas, od wihasnosci
brzeczki i chmielu, od sposobu i czasu gotowania, wy-
sokosci temperatury, dostepu powietrza i t. p. Zwa-
zywszy to wszystko, zrozumiemy, jak trudno wy-
ciggna¢ z takiego labiryntu proceséw jakie wnioski
o trwatej dla praktyki wartosci. Ale nie koniec je-
szcze na samej warce. Fermentacja i dojrzewanie pi-
wa wprowadzajg dalsze nowe czynniki, ktére caty
chemizm roboty piwowarskiej w dalszym ciggu w spo-
sob bardzo zawity komplikujg. Dopiero wypadkowa
tych wszystkich materji, czynnikdw i proceséw znaj-
duje ostatecznie swoj wyraz w rodzaju i wtasnosciach
gotowego piwa.

Majac to wszystko na wzgledzie, rozwazmy bli-
zej jeden szczegdt, mianowicie, jakie jest znaczenie
garbnika chmielowego w piwowarstwie. Rozpatrzmy
najpierw strone chemiczng tego ciata i jego stanowi-
sko w szyszce chmielowej.

Wedtug Etti‘ego garbnik chmielowy ma miec
wzOr sumaryczny C25H240Lt za$ powstajacy z niego
przez kondenzacje phlobafen (flobafen)  wzor
C5,,Hi1O2.

Sam czysty garbnik, wydobyty z chmielu, przed-
stawia sie jako szarawy (koloru sarny) proszek, fatwo
rozpuszczalny w wodzie gorgcej, stabiej w wodzie
zimnej i rozcienczonym alkoholu, nierozpuszczalny
w alkoholu abs. i eterze.

Przez ogrzewanie garbnika chmielowego do
120° C. utracg on drobine wody i przechodzi gtadko
w ciato barwy czerwonej, nazwane flobafenem.

Takze rozczyn wodny garbnika ogrzewany za-
barwia sie coraz silniej na czerwono skutkiem stop-
niowego przechodzenia garbnika w flobafen.

To przejscie garbnika w flobafen moze juz cze-
$ciowo zachodzi¢ przy dojrzewaniu chmielu, a zacho-
dzi rowniez stale przy przechowywaniu tego artyku-
tu. Starszy, bardziej czerwony chmiel, zawiera wiecej
flobafenu, niz zielony, $wiezy.

Flobafen rozpuszcza sie trudno w wodzie, jego
rozczyn daje z solami zelaza brudno zielone zabar-
wienie, podczas gdy wiasciwy garbnik chmielu daje
z tym odczynnikiem piekne zielone zabarwienie.

Najistotniejszg i dla piwowarstwa najwazniejsza
wiasnoscia, wyrozniajgcg flobafen od wiasciwego
garbnika chmielowego, jest to, ze flobafen tgczy sie
z pewnemi ciatami biatkowemi na zwiazki trwate,
nierozpuszczalne w wodzie zaréwno na gorgco jak
i na zimno, podczas gdy garbnik wiasciwy, jakkol-
wiek wigze réwniez pewne ciata biatkowe, jednak
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powstate zwigzki sg tylko na gorgco w wodzie roz-
puszczalne, za§ w miare oziebiania si¢ takiego roz-
czynu, stopniowo z niego wypadaja. To zachowanie
sie garbnika chmielowego i flobafenu samo przez sie
juz dostatecznie okre$la ich role przy gotowaniu
brzeczki z chmielem, a tem samem ich znaczenie dla
piwowarstwa.

Dziwi¢ sie tylko nalezy, jak jeszcze do bardzo
niedawnych czaséw zaréwno praktycy jak i teore-
tycy roztkliwiali sie nad waznoscig i zbawienng rolg
garbnika w piwowarstwie, usitujgc nawet na ilosci
garbnika oprze¢ kryterjum do oceniania stopnia szla-
chetno$ci chmielu, zamiast odrazu poznac sie na jego
podejrzanej dla praktyki wartosci, uwaza¢ go za bu-
rzyciela pokoju i stara¢ si¢ za wszelkg cene trzymac
oden zdaleka.

Z opisanych juz dotad wiasnosci garbnika i flo-
bafenu okazuje sie catkiem jasno, ze flobafen jest
sktadnikiem pozyteczniejszym, a przynajmniej nie-
winniejszym, niz garbnik wiasciwy. To tez niektorzy
badacze juz dawno wypowiadali zdanie, ze pozgdang
bylaby metoda, ktoéraby pozwalata, bez szkody dla
innych korzystnych sktadnikéw chmielu, przeprowa-
dzi¢ garbnik w flobafen.

Co do miejsc, w ktérych ulokowany jest garbnik
w szyszce chmielowej, to wszystkie badania wykazu-
ja zgodnie, ze najwiecej tego ciata zawierajg listki
szyszki chmielowej. Inne czesSci szyszki, zwilaszcza
ziarnka lupulinowe majg wedtug badan Gresshoffa,
Ives'a i Wimmera — co potwierdza réwniez i Re-
my — zawierac tylko $lady garbnika.

Jezeli w literaturze znajdujemy daty, wykazuja-

65) Inz. MARJAN KIWERSKI.

Dzieje piwowarstwa.

Piwowarnie rosyjskie w latach od 1880 do 1899
wytwarzajg przewaznie mocniejsze gatunki piwa (wzo-
rem piw monachijskich i kulmbachskich, ,.eksperto-
wych", ,,ale" i porteru), o zawartosci alkoholu w gra-
nicach od 4 do 7% wagowych. W roku 1900, z poczat-
kiem wieku dwudziestego, nastepuje zwrot w Kierun-
ku piw stabszych, typu pilzeiskiego, ktére coraz wie-
cej smakujg konsumentom miejscowym. Browary ro-
syjskie sitg rzeczy ulepszajg i uszlachetniajg ten no-
wy dla nich rodzaj produkcji, aby, w mys$l samowy-
starczalno$ci gospodarczej, powstrzymaé ludno$¢ miej-
scowg od sprowadzania piw zagranicznych.

Produkcja og6lna piwa rosyjskiego wynosita:

w roku 1888 okoto 4 mil hl.
. 1892 . 5
. 1900 , 6
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ce, ze z calej ilosSci garbnika szyszki przypada na
listki 74%, na wrzecionka 4%, a na lupuline az 22%,
to musiato sie to odnosi¢ albo do chmielu niezupet-
nie dojrzatego, lub za mato szlachetnego, gdyz nie-
dojrzate lub bardziej dzikie chmiele wykazujg z regu-
ty wiecej garbnika i surowej goryczki.

Jezeli oprzemy sie na fakcie, ze im pelniejszy
stopien dojrzatosci osiagnat chmiel, tem mniej wyka-
zuje garbnika wogdle, a zwiaszcza w lupulinie ilos¢
jego spada do Sladéw, to tem prawdopodobniejsze
staje sie przypuszczenie tej grupy badaczy, ktérzy
utrzymuja, ze dopiero z garbnika w dalszym ciggu
dojrzewania tworzg sie najcenniejsze zwigzki, za jakie
dzi$ uchodzg bezsprzecznie humulon (a— kwas go-
ryczkowy) i lupulon ( p— kwas goryczkowy), a za-
tem ciala, ktére przy gotowaniu brzeczki z chmielem
przechodzg w przewaznej czeSci w tak zwanea i 3
zywice.

Stwierdzony fakt, ze przy gotowaniu brzeczki
z chmielem, garbniki chmielowe stracajg z niej pew-
ne ciata biatkowe, ktére bez posrednictwa garbnika
bylyby sie same nie stracity, nalezy mojem zdaniem
uwazaé raczej za wade niz zalete. Temi zwigzkami,
ktére przy gotowaniu brzeczki same sie z niej nie
stracajg, a dopiero w formie zwigzku z garbnikami
chmielu stajg sie ciatami na zimno trudno, a na go-
raco tatwiej rozpuszczalnemi, majg by¢ pewne albu-
mczy, a nawet peptony. Tak jedne jak i drugie sg
w pewnych ilosciach dla brzeczki potrzebne i stano-
wig w kazdym razie zwigzki w piwie trwalej rozpu-
szczalne, niz ich bardzo chimeryczne potaczenia
z garbnikiem, ktére sg bardzo czute na niskie tem-

w roku 1905 okoto 7 mil. hl.

” 1907 ” 9 ”
” 1910 , 10 ,
" 19117, 11

W tym okresie czasu przywozono do Rosji piwa
zagranicznego:

w reku 1900 — 9 tys. hl.
. 1905 — 20
. 1907 — 4
. 1908 — 3

Wywoéz piwa rosyjskiego przedstawiat sie w tych
latach nastepujgco:

w roku 1900 — 5 tys. hl.
. 1905 — 12,
« 1907 — 5
. 1908 — 4

a wiec z biegiem czasu przewyzszyt cyfry przywozu.
Piwo rosyjskie zdobywa sobie przedewszystkiem
rynki wschodnie. W rzedzie panstw azjatyckich znajg
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peratury j skutkiem tego grozg ciaggle mozliwoscig
wywotania w piwie niezno$nego zmacenia glutino-
wego. Tern tez ttumaczy sie fakt, ze brzeczka chmie-
lona czulsza jest na zimno i bardziej sie maci niz
brzeczka niechmielona. Przeprowadzenie wiec albu-
mcz, ewentualnie moze i peptonéw, a zatem ciat do-
brze w piwie rozpuszczalnych, na ich polgczenia
z garbnikiem, ktére poznane sg jako zwigzki nader
chimeryczne i sklonne do ciggtego wydzielania sie.
przywodzi na mysl przystowie: ,,zamienit stryjek sie-
kierke na kijek*.

Wielu badaczy, jak Hyde, Briand, Meacham
twierdza, ze przy gotowaniu brzeczki z chmielem
nie o wiele wiecej wydziela sie z niej ciat biatkowych,
jak przy gotowaniu jej bez chmielu. Jezeli tak jest, to
thumaczy sie tc tern, ze na miejsce wytrgconych
z brzeczki przez garbniki chmielowe produktow biat-
kowych, dostajg sie do niej nowe rozpuszczalne
zwigzki azotowe z chmielem. Badania wykazaty bo-
wiem, ze chmiel zawiera przecietnie od 0.75 — 1.6%
azotu w formie zwigzkéw organicznych, rozuszczal-
nych w wodzie, co odpowiada ilosci 4.6—10% biatka.

Rozpuszczone w brzeczce ciata biatkowe pocho-
dzace z chmielu, majg by¢ tego rodzaju zwigzkami,
ktére nie zmieniajg sie ani skutkiem gotowania, ani
przez garbnik chmielowy, a zatem jako takie stano-
wig dobrg pozywke dla drozdzy.

Cc do ilosci garbnika, jaka zawiera gotowe juz
piwo, to jest ona bardzo nieznaczna, a prawie zadna,
gdyz daty analityczne, podawane w literaturze, wyra-
zajg sie liczbami tak drobnemi, ze leza w obrebie
dopuszczalnych granic bledéw analitycznych.

dobrze i cenig piwo rosyjskie na dworze szacha per-
skiego w Teheranie, jak i w catym jego kraju. W roku
1884 przywozono piwo do Persji, przewaznie z browa-
row astrachanskich i sprzedawano tam na butelki,
w cenie jednego franka 0,6 Itr. Piwo rosyjskie w Per-
sji miatlo zbyt bardzo dobry, gdyz konsumcja tego
trunku nie byla wykroczeniem wobec miejscowych
przepisow Koranu, ktére wyznawcom Proroka w Per-
sji tylko wina zabraniaty.

Spozycie piwa na gtowe ludnosci Rosji przedwo-
jennej wynosito:

w latach 1885— 1894 — 3,5 Itr.
. 1895 — 1899 — 4
- 1900—1904 —45
»  1905—1909 —5
» 1910—1911 —7

Woijna europejska na diugi okres czasu pozbawi-
fa ludnos$¢ rosyjska ulubionego napoju zbozowego —
piwa. Surowo przestrzegany zakaz alkoholu w pierw-
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Z tern zastrzezeniem daty te rozpatrujgc, widzi-
my, ze piwa monachijskie i berlinskie wykazuja
garbnika 0,012%, piwa pilzenskie wykazujg garbni-
ka 0.018%, piwa angielskie Ale wykazujg garbnika
0.024%.

Nalezy tu jeszcze zaznaczy¢, ze gotowe piwo nie
zawiera zupetnie wolnego garbnika, lecz ma on
w niem istnie¢ tylko w formie potgczenia z biatkiem
i jako takie daje jeszcze osad z tanina.

Co do wptywu garbnikéw chmielu na barwe pi-
wa, to i pod tym wzgledem sg dotad zdania bardzo
podzielone. Podczas gdy jedni, a miedzy nimi i Hay-
duck, utrzymuja, ze barwa piwa staje sie jasniejszg
w miare dodawania wiekszych ilosci garbnika, co
tlumaczy tern, ze wowczas wydziela sie wiecej pro-
duktéw biatkowych, ktore, pozostawione w roztwo-
rze, silniejby sie przy gotowaniu zabarwiaty—to dru-
dzy — a zwiaszcza w naszych cziasach Windisch
uwazajg garbnik chmielu za istotnego sprawce przy-
ciemniania sie barwy brzeczki, zwiaszcza przy wo-
dach silnie karbonatowych.

Réwniez co do wplywu garbnika chmielowego
na smak piwa zapatrywania dawniejsze réznig sie
od pogladéw nowszych. O ile z prac Hayducka zda-
wato sie wynikaé, ze ilos¢ garbnika nie wptywa na
smak piwa, to Windisch w nowszych czasach przy-
pisuje garbnikowi winge powodowania wybitnie gorz-
kc-cierpkiego smaku i skutkiem tego uwaza za nie-
wskazane, aby brzeczke za dlugo gotowaé z chmie-
lem i wycigga¢ z niego calg ilos¢ garbnika. Autor ten
uwaza, ze byloby najlepiej, aby chmiel na dwie go-
dziny przed uzyciem zarobi¢ letnig wodg i wraz z tg

szych dniach mobilizacji, a i w pierwszych latach woj-
ny, dc rzedu napojow alkoholowych zaliczyt i piwo,
chyba dlatego, ze ten trunek chmielem zaprawiany
nazywano ,.chmielnym napitkiem" (,,napojem upaja-
jacym™). W drodze faski pozwolono browarom na
wytwarzanie napoju stodowego, zwanego ,,bezalko-
holowym®, (gdzie zawarto$¢ alkoholu nie przekracza-
fa granicy 12% Wagowych), do napojéw tych nie
wolno byto dodawac chmielu, gdyz inaczej stawatby
sie tym zabronionym ,chmielowym”, albo ,,chmiel-
nym™ napojem. Browary w swych laborgtorjach pod-
jety ciezka prace dostosowywania zamiast chmielu,
przerdznych goryczek ziotowych i korzennych, w nie-
wielu jednak wypadkach osiggajac skutek zamierzo-
ny. Stabe napoje stodowe, pozbawione wiasciwego
dodatku aromatycznego, coraz mniej znajdywaty na-
bywcéw. Browary zamieniaty sie powoli w wytwor-
nie kwasow, lemoniad, przetworéw owocowych, Ssu-
szarnie stodu przetwarzano na suszarnie sucharow
chlebowych, jarzyn, owocéw i t. p.
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wodg da¢ do kotta warzelnego wtedy, gdy brzeczka
juz przez jedng godzing byfa gotowana. Dalsze go-
towanie brzeczki z chmielem miatoby trwaé jeszcze
tylko jedng godzine.

Wreszcie opinje co do zdolnosci antyseptycznych
garbnika chmielowego sg réwniez bardzo rozbiezne.
Podczas gdy z dawnych doswiadczen F. W. Richard-
scn‘a miatoby wynikac, ze, zaleznie od dawki garbni-
ka chmielowego, zdolno$¢ fermentacyjna drozdzy ob-
niza sie 0 16—23%, to badacze nowszej daty odma-
wiajg temu zwigzkowi jakichkolwiek zdolnosci anty-
septycznych.

Co do jednej tylko sprawy, to jest wptywu garb-
nika na przetom brzeczki, to zarbwno Braungart jak-
tez i starzy praktycy twierdzg, ze garbnik chmielu
wplywa bezwatpienia korzystnie na przetom. Prak-
tyka wykazuje zgodnie, ze z chmielem szlachetniej-
szym brzeczka daje z reguly gorszy przetom, niz
z chmielem mniej szlachetnym.

Z zestawionych dotad wiasciwosci garbnika
chmielowego widzimy, ze bardzo dobra opinja, jakiej
ongi$ zwigzek ten w Swiecie piwowarskim zazywat,
zaczeta sie z biegiem czasu coraz bardziej chwiac,
a w nowszych czasach zostata zupetnie postawiona
pod znakiem zapytania.

Rzecz naturalna, ze stopien, w jakim wplyw te-
go skitadnika strong dodatnig, czy ujemng sie wyrazi,
zaleze¢ bedzie od gatunku i ilosci uzytego do warki
chmielu, a niemniej i od sposobu uzycia tego surowca
Roéwniez i inne istotne skiadniki chmielu nie moga
pozostaC bez wpltywu, jakim sie garbniki w gotowym
produkcie wyrazg.

Rewclucja powojenna i bolszewizm w pierwszej
fazie swego rozwoju, dewastujgc przemyst fabrycz-
ny catego panstwa rosyjskiego, dokonaty dzieta spu-
stoszenia i piwowarstwa miejscowego. Z biegiem cza-
su jednak przemyst piwowarski rosyjski dzwiga sie
z popiotdw na nowo. ldzie to z poczatku nadzwyczaj
opornie: z 1000 browar6w, ktére w roku 1913 dawa-
ty ludnosci przeszto 12 miljonéw hektolitrow piwa,
pewstaje w roku 1922 zaledwie setka przedsiebiorstw
z produkcjg mniej niz miljonowa.

Wedtug cyfr statystyki urzedowej, notowanych
w prasie zagranicznej, w roku gospodarczym 1925 —
1926 produkcja piwa w Bolszewji dochodzi do cyfry
2 miljonéw 500 tysiecy hektolitrow, a w roku kalen-
darzowym 1928 przekracza liczbe czterech miljonéw
hektolitrow.

W roku 1926 pisze , Tageszeitung fur Brauerei*',
a za nim nasz ,,Przemyst Piwowarski*', ze piwowar-
stwo bolszewickie zaopatrywane jest w surowce przez
specjalne komitety zakupu, ktére jednakze niezawsze
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Jakkolwiek wiec nie jest zadaniem tego refera-
tu omOwienie w szczegOtach catego bardzo zawitego
procesu warzenia brzeczki z chmielem, to jednak,
z powodu wzajemnego zazebiania sie¢ wplywow po-
szczegoblnych sktadnikow tego dla browarnictwa tak
waznego surowca, uwazam za wskazane, aby catos$¢
roboty ujgé przynajmniej w formie drobnego szkicu.
(D. c. n).

Sprawozdanie
z Walnego Dorocznego Zjazdu

Zwigzku Piwowarow w Polsce

w dniach 12, 13 i 14 wrze$nia 1931 roku
w Katowicach i Tychach.

(Ciag dalszy)

Przyjecie zgtoszen nowych cztonkéw zwyczaj-
nych i wspierajacych (w liczbie 12) pozostawiono do
zakatwienia Zarzadowi.

Newy Statut Zwigzku rozdano podczas Zebrania
wszystkim uczestnikom Zjazdu, poczem zabrat gtos
Wiceprezes kol. Tadeusz Lampe, streszczajac dzieje
legalizacji Zwigzku Piwowaréw w Polsce i podajac
do wiadomosci zebranym poprawki dokonane urze-
dowo w pierwotnej redakcji Statutu. Kol. Kazimierz
Kaempe przypomina nastepnie uczestnikom Zjazdu
obecnego, ze catkowity rekopis statutu odczytywa-
no podczas Zjazdu w Warszawie w grudniu 1927 ro-
ku, niema wiec potrzeby odczytywania go na Zebra-
niu obecnem po raz drugi.

W dalszym ciggu Zebrania Prezes kol. E. Cho-

dostarczajg produkty, nadajace sie pod wzgle-
dem jakosciowym do wytwarzania dobrego piwa.
W zwigzku z tem gtdwna rada gospodarcza tworzy
specjalny urzad, ktérego celem ma byé zaopatrywa-
nie wszystkich browaréw rosyjskich w jeczmien,
chmiel i inne surowce, oraz czuwanie nad tem, by
surowce te byty dostarczane szybko i odpowiadaty
swemu przeznaczeniu.

Sprzedaz piwa w roku 1925 odbywala sie prze-
waznie w butelkach, ktérych Rosja posiadata w tym
czasie okoto 90 miljondéw. Na okres pieciu lat najbliz-
szych zaprojektowano state powiekszanie sprzedazy
piwa butelkowego, a mianowicie: w roku 1926 ilos¢
piwa butelkowego miata dojs¢ do 30 miljonéw, w ro-
ku 1927 — do 460 miljonéw, w roku 1928 — do 548
miljonéw, w roku 1929 — do 648 miljonéw, a w roku
1930 — dc 720 miljonéw butelek.

(C. d. n).
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cieszynski przemawiat w sprawie statego zalegania
w optacaniu skitadek cztonkowskich, motywowanego
ciezkiem obecnie potozeniem materjatnem. W po-
przednim roku sprawozdawczym cyfra zalegtosci do-
chodzita do 2 tysiecy ziotych, obecnie przekroczyta
juz trzy tysigce. Takiego stanu rzeczy Zwigzek tole-
rowa¢ nie moze i stosowa¢ musi energicznie wszel-
kie przystugujace mu $rodki prawne. Po dluzszej dy-
skusji, w ktérej glos zabierali procz prezesa kol. kol.:
W. Czajkowski, K. Kaempe, L. Borowicz i inni,
uchwalono nie stosujacych sie dc upomnien Zarzadu
w sprawie regulowania naleznosci skresla¢ protoku-
larnie z listy cztonkéw Zwigzku. Na obecnem Wal-
nem Dorocznem Zebraniu skreslono z listy na wnio-
sek Zarzadu: kol. kol. Lucjana Kaczmarkowskiego
i Konrada Labige.

W sprawie piwowarskich drozdzy prasowanych
pierwszy zabrat glos kol. L. Borowicz, opisujac dzie-
je nieskonczonych dotad jeszcze diugich zatargow
z wiadzami, nie uznajacemi réznicy pomiedzy droz-
dzami piekarskiemi i piwcwarskiemi, pomimo $wiet-
nych referatow fachowych wybitnych profesorow
wyzszych uczelni, wyjasniajacych drobiazgowo cato-
ksztatt tej. sprawy. W ozywionej na ten temat dysku-
sji glos zabierali kolejno: kol. inz. St. Michniewski
T. Lampe, E. Chocieszynski i inni. Prezes E. Chocie-
szynski zreferowat starania dotychczasowe Zarzadu,
aby raz na zawsze wyjasni¢ te palacg sprawe droz-
dzowa, i zaznaczyt, ze jedynem mozliwem wyjsciem
z sytuacji obecnej jest zmiana odnosnego paragrafu
(drozdzowego) Ustawy Skarbowej, co nastgpi¢ moze
tylko w drodze odpowiedniej uchwaty Sejmu Usta-
wodawczego. Przeprowadzenie nowelizacji Ustawy
moze nastgpi¢ tylko w porozumieniu z Centralnym
Zwigzkiem Przemystu Piwowarskiego i Stodownicze-
go w Rzeczypospolitej Polskiej, nawigzanie wiec ta-
kiego porozumienia, wspolne zreferowanie i zatatwie-
nie sprawy drozdzowej w Sejmie Ustawodawczym
Walne Doroczne Zebranie Ogoélne zlecito do wyko-
nania Zarzadowi Zwigzku Piwowaréw w Polsce.

W sprawie Szkoty Piwowarskiej zabrat gtos

KUPIE

trzy kadzie debowe w dobrym stanie po-

jemnosci po 40 hl., jedna obciggaczke izo-

barometryczng do flaszek na trzy cewki
i jedng korkownice.

Zgtoszenia: Sekretarjat Zwigzku Piwowaréw w Pol-
sce, Warszawa-Mokotéw, ul. Ursynowska 16 a m 3
Inz. Marjan Kiwerski.
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przedewszystkiem Prof. Dr. Inz. A. Krzemecki, mo-
wigc, ze sama Wyzsza Szkota Przemystowa w Kra-
kowie nie posiada $rodkdw dostatecznych na utrzy-
mywanie statego wydzialu Piwowarskiego, Zwigzek
mywanie statego wydziatlu Piwowarskiego, gdyz
uczniowie przewaznie sg niezamozni, a Ministerstwo
pozwala na otwieranie rocznych kurséw zawodowych
jedynie tylko wtedy, jezeli zgtoszenia ucznidw, wy-
kazujgcych mozno$¢ wnoszenia optat szkonych, prze-
kroczg liczbe minimalng trzydziestu. W rezultacie dy-
skusji, w ktorej gtos précz Prof. Krzemeckiego zabie-
rali: prezes E. Chocieszynski, inz. St. Michniewski,
i kol. M. Szadkowski, uchwalono, aby nowi kandyda-
ci do szkoty Piwowarskiej w Krakowie zgtaszali sie
zawczasu, juz w roku poprzedzajagcym ewentualne
otwarcie Szkoty do Dyrektora Prof. Dr. Inz. Andrze-
ja Krzemeckiego w Krakowie — Al. Mickiewicza 5.

Urzadzenie w roku 1933-im Drugiego Kursu
Piwowarskiego uzalezniono od ilosci zgtoszen uczest-
nikow Kursu. W zwigzku z tern Zebranie Zjazdowe
uchwalito aby ogtosi¢ w ,,Przemysle Piwowarskim"
0 kursie projektowanym, ostrzegajac, ze ewentualne
otwarcie kursu nastgpi¢ moze jedynie tylko wtedy,
jezeli odpowiednia ilo$¢ uczestnikéw zgtosi sie do
Sekretarjatu Zwigzku (listownie) do dnia 1 grudnia
roku biezgcego.

Podnoszac nastepnie sprawe znaczenia dla piwo-
waréw jedynego naszego organu fachowego ,,Prze-
mystu Piwowarskiego" ogtosit Prezes Zarzadu, ze na
mocy porozumienia z Redakcjg pisma kazdy z czton-
kéw Zwigzku Piwowaréw w Polsce moze otrzymac
ten tygodnik po cenie znizonej 10 zlotych rocznie,
przesytanej przed 1 grudniem do P. K. O. w Pozna-
niu Nr.206-948.

W sprawie wydawnictwa kalendarza piwowar-
skiego zwrdcit sie do Zarzadu obecny na Zebraniu
projektodawca tego wydawnictwa Dyr. R. Petschin-
ka ze Lwowa, zrzekajac sie swego projektu na rzecz
Zwigzku. W odpowiedzi zabrat glos Wiceprezes Za-
rzadu Dr. T. Lampe, zaznaczajac, ze Zarzad Zwigzku
chetnie podejmie sie sprawy wydawnictwa tak po-
zytecznego dla ogotu piwowaréw rocznika piwowar-
skiego, lecz przedewszystkiem musi zebra¢ fundusze
specjalne, aby podota¢ wysokim kosztom referatow

fachowych, dziatu informacyjnego, druku i t. p.
(. d. n).

Chemik - Pivwowvvar

kawaler lat 24, majacy dtuzszg praktyke w powaznym bro-

warze z zakresu chemicznej i biologicznej kontroli ruchu,

szuka posady Kkontrolera ruchu lub asystenta kierownika
technicznego.

Zgtoszenia pod ,,Chemik - pivwowarll do Przemystu Piwo-
warskiego w Warszawie, Wiejska 17.
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Raporty Ligi Przeciwnikow Pro-
hibicji o ruchu antialkoholowym.
(Cigg dalszy).

Stany Zjednoczone. Bieg wypaddéw w sprawie
prohibicji ulegt w roku 1930 przyspieszeniu. Organi-
zacje niezainteresowanych bezposrednio obywateli,
przeciwnikow prohibicji ogromnie wzrosty liczebnie
i rozwinety sie pod wzgledem wplywéw. Pod wodzg
p .H. Sabin powstata potezna organizacja kobieca,
w skiad ktorej wchodzg bardzo wybitne jednostki,
i wytonita trzydziesci czynnych komitetow w roznych
stanach. Mioda generacja wzrosta w czasach powo-
jennych, bierze w tej dziatalno$ci czynny udziat pod
mianem , The Crusaders”. Mezowie wolnych zawo-
déw — adwokaci, lekarze ,pisarze i liczni duchowni—
wystapili na widownie, by publicznie pietnowa¢ kro-
czace w $lad za prohibicjg, demoralizacje spoteczng
i oficjalne przekupstwo. Wielkie czasopisma i dzien-
niki urzadzity gtosowania swoich czytelnikow, a przy-
gniatajagca wiekszo$¢ wypowiedziata sie przeciw 18
punktowi konstytucji: Stowarzyszenie Palestry Ame-
rykanskiej liczace w swoich szeregach wszystkich ad-
wokatéw i sedzidw, przeprowadzito referendum mie-
dzy swoimi cztonkami, ktorzy gtosowali (jak 3 do 1)
za cofnieciem prohibicji. ,,Amerykanska Federacja
Pracy" skupiajgca wszystkie syndykaty zawodowe
zadata zmian w tym kierunku, by zezwoli¢ na sprze-
daz i produkcje piwa. W czasie wyboréw na stanowi-
ska rzadowe i cztonkéw kongresu, ktdére odbyty sie
w listopadzie, przeciwnicy prohibicji zwyciezyli na
catej linji i wznosili to palgce zagadnienie.

Przez caty rok sprawa prohibicji byla tematem
rozpraw we wszystkich popularnych czasopismach
i powaznych dziennikach. Tylko w miesiecznikach i ty-
godnikach pomieszczono 150 réznych artykutow trak-
tujacych o prohibicji. Krétko méwigc zagadnienie to
nabrato wszech$wiatowego znaczenia i gorgco jest dy-
skutowane. Niewatpliwie daje si¢ dzi$ juz wyczuwaé
upadek idei prohibicji.

Tymczasem zupetnie nieoczekiwanie zaostrzono
przestrzeganie prohibicji i Ministerstwo Sprawiedli-
wosci  zreorganizowato dotychczasowe Biuro Prohi-
bicji. Agenci Ministerstwa wykazali tu wielkg energje
w aresztowaniu i prze$ladowaniu przestepcow, w wy-
niku czego sady sg poprostu zasypane sprawami pro-
hibicyjnemi, z uszczerbkiem dla proceséw cywilnych,
a wiezienia sg przeludnione. Prébowano zaradzi¢ te-
mu stanowi rzeczy w ten sposob, ze wydano wyroki
zgory i pewna ilos¢ oskarzonych, przyznajacych sie
dc winy, bez procedury dowodowej, zatatwiata swoje
nieporozumienia z prawem, kosztem niewielkich grzy-
wien. Wreszcie doprowadzony do rozpaczy Komisarz
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Najwigksza
w kraju

Mechaniczna
Fabryka
Korkow
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,POLKOREK"

Prohibicji zarzadzit, by agenci nie przeSladowali na-
dal produkcji napojow alkoholowych na domowy uzy-
tek.

Zwazywszy, ze celem prohibicji byto wprowadze-
nie catkowitej i przymusowj abstynencji, fakt ten na-
biera ogromnego znaczenia. Mowiac prawde, dzi$ taka
ilos¢ obywateli zajmuje sie produkcja napojow alko-
holowych na wiasny uzytek, ze wkroczenie do ich do-
mostw, mogtoby sprowokowa¢ stan powszechnej re-
wolty. Powstat caly powazny przemyst ktory ma za
zadanie dostawe surowcéw i aparatow dla tych pro-
ducentow napojéw alkoholowych. Niepomiernie wzro-
sta produkcja cukru kukurydzowego, ale najbardziej
uderzajgcy jest wzrost produkcji winogrona. Nigdy
Stany Zjednoczone nie spozywaty tak duzo win. Przed
prohibicjg konsumowalismy rocznie 50 miljonéw gal-
ionbw. Dzisiaj, jak przypuszczaja, Spozycie wynosi
okoto 150 miljonéw galionéw rocznie. W kazdym ra-
zie produkcja winogrona rozwineta sie w takim stop-
niu, ze przewyzsza nieco zapotrzebowanie, co spowo-
dowato spadek ceny. By temu zapobiec hodowcy wi-
nogrona w Kalifornji stworzyli kooperatywe sprzeda-
zy i rozdziatu, finansowang przez ,Farm Relief
Board". Mamy zatem jedne stany, ktére robig wszel-
kie wysitki by wytepi¢ napoje alkoholowe, podczas
gdy inne stany bezposrednio daza do ich rozpowszech-
nienia. Ostatnig nowoscia jest wprowadzenie na rynek
ekstraktow winogronowych, sporzadzonych przez od-
wodnienie moszczu, do ktérych juz konsument sobie
sam doleje wody. Oszczedza sie przytem nietylko du-
zych kosztéw, ale i ktopotéw, gdyz dostawca osobiscie
doglada dalszej przer6bki w domu nabywcy i sam wi-
no butelkuje, gdy fermentacja juz zrobita swoje. Wy-
nik tolerancji wtadz dostownie wprowadzit napoje al-
koholowe do ogniska domowego. Niewatpliwie napoje
te sg spozywane jeszcze przed osiggnieciem catkowi-
tej dojrzatosci. Nie rozwaza sie tu niestety skutkdw
spotecznych Jakie stan taki wywotaé moze dopiero za
lat kilka. Policyjne statystyki wykazuja, ze aresztowa-
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nia z powodu pijanstwa publicznego osiggajg rekor-
dowe cyfry przedwojenne, ale przeciez nie obejmujg
wypadkoéw pijanstwa prywatnego, na ,tonie rodzinyl.

Od siedemnastu miesiecy Komisja Ankietowa,
wyznaczona przez p. Prezydenta Hoovera, studjuje
wyniki prohibicji. Raport jaki opublikowata w stycz-
niu catkowicie potwierdza przekonanie, ze prohibicja
jest kleska i przedstawia pewne i niewatpliwe dowo-
dy, ze powszechna prohibicja jest niemozliwa do prze-
prowadzenia. A jednak Komisja przeczy swoim wias-
nym wywodom, twierdzgc dalej, ze punkt 18 konsty-
tucji nie powinien by¢ zniesiony przed ponowng probg
wprowadzenia go w zycie.

Prasa jest zdania, ze raport ten jest matej war-
tosci, gdyz zawiera konkluzje nieSmiate i nielogiczne
a styszy sie powszechnie, ze Komisja nie miata dzi$
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odwagi wypowiedzenia wiasnej opinji, a byta pod
wpltywem badZ tez onieSmielona przez presje poli-
tyczna.

Przypuszcza sie ogoélnie, ze zagadnienie prohi-
bicji bedzie sie rozstrzygato w walce wyborczej przy
nominacji prezydenta w roku 1932 i przed tem nie
mozna sie spodziewa¢ zadnej poprawy. Na nieszcze-
Scie wedtug naszych praw, skreslenie lub rewizja ja-
kiego$ artykutu konstytucji jest procesem bardzo dtu-
gim i trudnym ,gdyZz wymaga zgody 36 stanéw a précz
tefo 2/s Kongresu. Ale dekret o wprowadzeniu moze
by¢ zmieniony zwyklg wiekszoscig gtoséw kongresu
w kierunku przystosowania prawodawstwa do pro-
dukcji, przywozu, przewozu i handlu napojami, ktore
nie sg rzeczywiscie upajajace. To dopuscitoby do spo-
zycia lekkie piwa, a moze i lekkie wina. (C. d, n.).

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Spozycie piwa we wrzeSniu Na podstawie danych
statystycznych, otrzymanych z 58 browardw, re-
prezentujacych 45% ogolnej produkcji, spozycie
piwa we wrzeSniu wynosito 139,000 hl., to jest
0 85,183 hl. mniej, anizeli we wrzesniu roku ubie-
gtego (spadek 38,0%). W okresie cd dnia 1.1.31
do 1.X,31 r. — sprzedano #gcznie 1,564,000 hl., to
jest 0 373,034 hl. mniej. (Spadek ogdlny 19,7%).
Przypuszczalna produkcja w roku 1931 wyniesie
2,016,000 hl.

Sprzedano piwa:

Miesigce 1930 1931 Réznica %
Styczenh. 162.769 119.000 — 43.769 18.0
Luty. 144 292 114.000 — 30.292 23.2
Marzec . 145.741 132.000 — 13.741 22,7
Kwiecien 196.466 143.000 — 53.466 275
Maj . 236.321 260.000 -j-23.679 25
Czerwiec 297.554 231.000 66.554 130
Lipiec 280.887 236.000 — 44.887 15,9
Sierpien 248.821 190 000 - 58.821 23,6
Worzesien 224,183 139.00G —85.183 38.9

Razem 1.937.034 1.564.000 -373.034 19.7

Piwvvowvwvar

lat 47, ZOnat){(, polak, katolik z $redniem wyksztalceniem, posiadajacy
20 letnig praktyke w krajowych i zagranicznych_ browarach oraz Swia-
dectwo szkoly “piwowars |_eJI w Berlinie z wynikiem ,bardzo dobrym-
Poszu_kuje posady samodzielnego kierownika lub zastepcy jego, ewen-
ualnie ‘'w duzym browarze pomocnika. Swiadectwo moge przesta¢
na zadanie.
Zgtoszenia prosze kierowa¢ pod adrsem: Wilno, ul. Mostowa 25 m. 3
Antoni Cichowicz.

Wplywy akcyzowe (bez Gornego Slaska).

Miesigce 1930 1931 Rdznica
Styczen. 973.000 745.000 - 228.000
Luty - - - - 883 000  731.000 —152.000
Marzec . - _ _ 781.000 612.000 —169.000
Kwiecien . 789.000 622000 —167 000
\V/ =Y [P 1.069.000 1.496.000 4-427.000
Czerwiec . 1 289.000 1.339 000 -j- 50.000
Lipiec - - - - 1627.000 1.427.000 200.000
Sierpien 1.535.000 1.234.000 —301.000
Wrzesien . 1.358.000 1.102.000 - 256.000

Razem 10.304.000 9.308.000 —996.000

Zebrania Zarzadéw. W dniu 27 b. m. odbedzie sie
w Warszawie zebranie zarzadu Zwigzku Wiasci-
cieli Browaréw w Polsce, a w dniu nastepnym
posiedzenie Zarzadu C. Z. P. P. i S. Glownym
tematem obrad, bedzie ustalenie wytycznych do-
tyczacych bedacego w opracowaniu Rozporzg-
dzenia Wykonawczego do nowej ustawy 0 opo-
datkowaniu piwa. Procz tego, na skutek inter-
wencji Ministerstwa Rolnictwa, rozpatrywang be-
dzie sprawa przywozu z zagranicy chmielu i stodu.

CENY JECZMIENIA.
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