Optata pocztowa uiszczona ryczattem.
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Prof. Dr. Inz. ANDRZEJ KRZEMECKI.

Rola garbnikow chmielowych
przy wyrobie piwa.
(Odczyt wygtoszony na Walnem Zebraniu Zwiazku Piwowarow
Polskich w Katowicach w dn. 13 wrze$nia 1931 r.).
(Cigg dalszy).

Zacier sgczono przez bitute i méto przemywano
kilkakrotnie wodg. Otrzymang brzeczke stodka roz-
dzielano na 2 potowy. Kazda potowe zosobna zagoto-
wano do wrzenia i jedng zadawano chmielem na su-
cho, do drugiej dodawano roéwniez takg samg ilos¢
tego samego chmielu, lecz przemytego kilkakrotnie
na saczku najpierw wrzaca, a poOzniej zimng woda

Aby nie ponies¢ straty na chmielu, wyparzona
porcje wrzucano do brzeczki wraz z sgczkiem. Daw-
ka chmielu przy pierwszych dwoch serjach prob wy-
nosita 20 gr., za$ przy dalszych 25 gr. na 1000 gr. Sru-
ta stodowego. Z chmielem gotowano brzeczke prze-
1.5 godziny.

Powstajacy skutkiem szybkiego parowania uby-
tek wody, uzupetniono od czasu do czasu jednako-
wemi ilosciami goracej wody. Po ugotowaniu i ostu-
dzeniu obu partji przesaczono je przez bibule i prze-
myto wodg. Przesacze, po doprowadzeniu do takiej
samej koncentracji, pomieszczano w jednakowych
butlach szklanych, zadawano takg sama iloscig czy-
stej kultury drozdzy piwowarskich, rozmnozonych
Swiezo w sterylizowanej brzeczce stodkiej. Butle
zatkane watg, pozostawiono do fermentacji gtéwnej.
Tylko przy serji pierwszej byty brzeczki réwno-
czeSnie w tym samym wyjatawiaczu sterylizowane,
przy dalszych serjach préb zaniechano tego, by nie
komplikowaé czynnikéw, mogacych wpltywac na bar-
we. Stopniowos¢ brzeczki stodkiej utrzymywano
w granicach okoto 10" BIl., za$ ugotowanej z chmie-
lem w granicach okoto 13" Bl., z wyjatkiem serji
Ill-ciej, gdzie stezenie wynosito 11" Bl. Przy serjach
I—IV uzyto chmielu krajowego z okolicy Tarnowa,
do ostatniej—chmielu zateckiego. Oba chmiele z rocz-
nika 1930. Chmiel polski przechowywany byt w la-
boratorjum (temp, przecietnie pokojowa) od konca
sierpnia 1930, za$ zatecki od lutego 1931.

Gdy fermentacja gtéwna w butlach miata sie ku
koncowi, przesagczono mtode piwa przez wate, dano
je do butelek i po zakorkowaniu, pozostawiono do
dalszego odfermentowania, ustawiajac je w zimniej-
szych miesigcach w przestrzeni miedzy podwdjnemi
oknami, za$ w miesigcach cieplejszych w ciemnych,
najchtodniejszych miejscach przy Scianie.

Badania rozciagano gtownie na wiasnosci degu-
stacyjne, barwe, zdolno$¢ klarowania sig, i stopien
odfermentowania.
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Zaznacza sie przytem, ze gdy chmielona brzecz-
ka lub piwo z powodu niewystarczajacej klarownosci
nasteczata trudnosci w oznaczeniu barwy, klarowano
probke przez skiocanie jej z dostateczng iloscig su-
chego siarczanu barowego. Po opadnieciu na dno
ciezkiego osadu, przefiltrowany ptyn wykazywat zre-
guly wystarczajgcg do oznaczenia barwy klarowno$é.
Gdy manipulacja taka okazata sie dla ktorej serji ko-
nieczng to stosowano jg w jednakowy sposob zarOw-
no dla porcji z chmielem naturalnym, jak tez z chmie-
lem odgarbnikowanym.

Wszelkie wazniejsze daty, spostrzezenia, wyniki
oznaczen, dotyczace kazdej serji, zamieszczone sa
w dotgczenej tabeli.

Jakkolwiek dokonane dotgd doswiadczenia ma-
ja charakter badan przedwstepnych i orjentacyjnych,
to jednak, z omowionemi poprzednio danemi teore-
tycznemi, pozwalajg na wyciggniecie pewnych dla
praktyki wartosciowych wnioskdw.

Woprawdzie badania laboratoryjne, nawet przy
uwzglednianiu metod i warunkéw zblizonych jak-
najbardziej do roboty praktycznej w browarze (co
w niniejszych doswiadczeniach miano na wzgledzie)
nie mogly w pelnej mierze uwzgledni¢ wszystkich
momentdw, jakie respektowane sg w browarze —
zwlaszcza fermentacja w ubikacjach laboratoryjnych
przebiegata w bardzo réznych i catkiem odmiennych
niz w praktyce warunkach, to jednak w ostatecznym
rezultacie pewne fakty musi sie¢ uznaC za zupetnie
stwierdzone.

Ze wszystkich serji prob okazuje sie zupetnie
jasno, ze chmiel pozbawiony garbnikéw i surowej
goryczki daje piwo o barwie grubo jasniejszej, niz
ten sam chmiel, z ktérego gtéwnej masy tych zwigz-
kéw nie usunieto. Dawne twierdzenie, jakoby garb-
nik chmielu posiadat te duzg zalete, ze dziata wy-
jasniajaco na barwe piwa, nalezy dzi$ stanowczo za-
liczy¢ do dziedziny bajek.

Odgarbnikowany i surowych goryczek pozba-
wiony chmiel daje piwo o goryczce chmielowej bez-
sprzecznie przyjemniejszej i fagodniejszej, zatem
w smaku i aromacie grubo szlachetniejsze.

Jakkolwiek w przeprowadzonych dos$wiadcze-
niach, o charakterze orjentacyjnym, nie 0znaczono
w piwach — dla braku czasu i dostatecznej ilosci
rgk roboczych — ilosciowo poszczeg6lnych zywic,
jednak rozpatrujgc rzecz teoretycznie, nic nie prze-
mawia za tem, aby przy uzyciu jednakowej ilosci
chmielu dla takiej samej ilosci jednakowych brze-
czek, piwo, pochodzace 1z brzeczki, gotowanej
z chmielem odgarbnikowanym, miato zawiera¢ zywic
mniej, niz przy uzyciu tego samego chmielu w formie
zwyktej.
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Wiele danych teoretycznych, ktorych szczeg6to-
we rozpatrywanie i omawianie zabratyby duzo czasu
(a ktére zreszta zostaty juz poprzednio w tym refe-
racie poniekad poruszone, wobec czego szersze roz-
wijanie tej kwestji moze by¢ tu pominiete), przema-
wiatoby za tem, ze w piwie uwarzonem na chmielu
w podany wyzej sposob odgarbnikowanym, znajdzie
sie, jezeli nie wiecej, to w kazdym razie nie mniej zy-
wic, niz przy uzyciu chmielu na sucho. Wobec tegc
i ilos¢ antyseptykow, jakie w piwie stanowig zywi-
ce — nie ulegnie zmniejszeniu, lecz raczej zwieksze-
niu, co nie jest bez duzego znaczenia na bakteriolo-
giczng trwato$¢ piwa.

Gdy sie jeszcze zwazy, ze chmiel w ten sposob
uzyty, nie wprowadza do brzeczki bardzo chimerycz-
nych zwigzkéw, jakiemi sg potgczenia garbnika
z pewnemi ciatami biatkowemi (okoliczno$¢, ktéra
jezeli nie usuwa zupetnie, to w kazdym razie grubo
zmniejsza sktonno$¢ do powstawania w piwie nie-
przyjemnych zmacen glutynowych), to ilos¢ pluséw
i to bardzo pokaznych, jakie taka manipulacja
z chmielem ze sobg wnie$¢ moze, jeszcze bardziej
wzrasta.

Samg robote mozna wykona¢ praktycznie w od-
chmietaczu jakiegokolwiek systemu lub w jakiejkol-
wiek kadce albo skrzyni metalowej czy nawet drew-
nianej, zaopatrzonej w drugie dno z blachy dziurko-
wanej lub szczelinowej, dajgce sie wkiada¢ do naczy-
nia na pewng odlegtos¢ od dna wiasciwego. Wskaza-
nemby byto obciggna¢ dziurkowane dno silng, a rzad-
kg tkaning, jakiej sie uzywa np. na worki do wygnia-
tania moszczu z owocow.

Do tak urzadzonego naczynia da¢ odwazong ilo$¢

67) Inz,. MARJAN KIWERSKI.

Dzieje piwowarstwa.

»Jezeli wezmiemy do reki“ pisze on na wste-
pie, my piwowarzy rosyjscy, jakiekolwiek pismo za-
wodowe, to z uczuciem zazdrosci konstatujemy
troskliwos$¢ i pieczotowito$¢, z jakg u naszych sasia-
dow zagranicznych dokonywa sie doboru surowcow
piwowarskich i jak gorliwg pomoc radg lub czynem
niosg naszym obcym kolegom liczne znajdujgce sie
tam stacje doswiadczalne, pracownie i instytucje nau-
kowe. Przerabia sie w tych browarach tylko jecz-
mien wyborowy, chmiel odpowiednio zebrany i sor-
towany, woda jest zawsze doktadnie zbadana, a gdzie
zachodzi potrzeba — nalezycie poprawiona. Browary
te sa zaopatrzone w najnowszego typu maszyny i cat-
kowitg nowoczesng aparature, aby tylko towar wy-
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chmielu, zala¢ wrzacg wodg w takiej ilosci, aby po
wsigknieciu w chmiel woda wystawala jeszcze ponad
powierzchnie chmielu, po paru minutach odpuscic
zabarwiong, gorzkg wode, nadmiar wody wycisngé
i powtorzy¢é te manipulacje jeszcze ze dwa razy,
przyczem do dalszych zalewan mozna bra¢ juz wode
0 temperaturze zwykiej (woda studzienna. Po odpu-
szczeniu ostatniej wody i wycisnieciu resztek, moze
by¢ tak traktowany chmiel uzyty w zwykty sposob
do warki.

Browary, ktére nie gotuja brzeczki z chmieleni
w kctle warzelnym, lecz wylugowujg go w osobnych
wylugiwaczach brzeczka stodkg, moglyby przez od-
powiednig adaptacje aparatu takze i odgarbnikowa-
nie chmielu w nim uskuteczniac.

przypuszczam, ze odgarbnikowany chmiel datby
sie rowniez dobrze rozetrze¢ na odpowiednich mtyn-
kach i uzy¢ przy robocie metodg Hessbergow.

Na podstawie wynikéw tych badan uwazam, ze
bytoby bardzo wskazanem przeprowadzenie préb
praktycznych na terenie naszych browaréw. Ryzyka
w tem niema zadnego, a widoki na korzysci zapo-
wiadajg sie duze.

| jeszcze jeden bardzo korzystny moment przy
tej metodzie nie jest wykluczony. Mam tu na mysli
mozliwo$¢ bodaj czesciowego uniezaleznienia sie bro-
waru od czynnika, bardzo trudno dajacego sie trafnie
oceni¢, to jest od stopnia szlachetnosci chmielu. Do-
tad analiza chemiczna stopnia szlachetnosci tego ar-
tykutu miarodajnie oceni¢ nie jest w stanie i pod
tym wzgledem skazani jesteSmy na sad naszych zmy-
stbw. Wiadomo fachowcom, jak nieraz nieznaczna
réznica w barwie i aromacie juz dany towar w cenie

produkowany konkurowat zwyciesko tanioscig i do-
skonatoscig wyrobu".

»A U nas w Rosji obecnej jest zupetnie inaczej!
Piwowarzy nasi o0 ilez trudniejsze majg przed sobg
zadanie! Otrzymujemy stale do przerobu jeczmien
jak najgorszy, dotychczas bowiem nie robi sie tu nic
w Kierunku hodowli dobrego jeczmienia browarowe-
go. Najgorszem jest to, ze otrzymuje sie do browaru
najréznorodniejsze gatunki jeczmienia, transporty ze
wszystkich niemal stron i kraiicéw niezmierzonych
przestrzeni Rosji. Mamy wiec mieszanki dwu-, czte-
ro- i szesciorzedowe jeczmienia, ziarna petne i po-
Slednie, o barwie jasnej i ciemnej, zawierajgce biatka
od 11 do 17%, wszystko to razem w jednych zbior-
nikach w dodatku przyprawione odpowiednia iloscig
wotkéw zbozowych. Z tego rodzaju surowcéw obo-
wigzany jest wspotczesny piwowar rosyjski wypro-
dukowac ,,dobry stdd i doskonate piwo". W tym celu
powotywaé i zbiera¢ musimy caly zapas wiedzy



316

nieproporcjonalnie wysoko podnosi albo obniza, jak-
kolwiek nie jest wcale wykluczonem, ze po usunie-
ciu surowizny, za jakg uwazam garbniki i inne nie-
znane surowe goryczki, warto$¢ browarniana chmie-
lu, poprzednio wyzej i nizej ocenionego wypas¢ mo-
ze jednakowo, albo nawet stosunek oceny moze sie
zmieni¢ na odwrotny, t. zw. chmiel o mniej pokaZnej
barwie i subtelnym aromacie, wiasnosciach, zama-
skowanych wiekszg iloscig garbnika i zapachem su-
rowego zielska, moze, po wytugowaniu z nich, wy-
kaza¢ sie co do ilosci i jakoSci pozadanych i cenio-
nych kwaséw goryczkowych towarem wartoSciow-
szym.

Spodziewac sie réwniez nalezy, ze im mniej doj-
rzaty, im weczesniej zebrany, a tern samem wiecej
garbnika i surowizny wykazuje chmiel, im bardziej
niekorzystnie przedstawia sie barwa jego szyszek, im
mniej szlachetny ma aromat, tern wieksza wypadnie
roznica w smaku i zapachu piwa na korzy$¢ chmielu
odgarbnikowanego w poréwnaniu z tym samym
chmielem, wzietym do warki w stanie surowym.

W praktycznem wykonaniu metody wypadatoby
moze w pewnych razach tak postgpi¢, zeby, jako
gtéwnej dawki uzy¢ chmielu z zewnetrznych pozoréow
mniej szlachetnego, a zatem tanszego, ale odgarbni-
kowanego, a na krétki czas przed zakonczeniem wa-
rzenia da¢ matg porcje chmielu, wedtug obecnych
poje¢, bardzo szlachetnego.

Konczac, chciatbym jeszcze w paru stowach
dotknag¢ metody warki Braci Hessberg w Bambergu,
opatentowanej w r. 1929. Metode te opisat szczego-
towo inz. M. Kiwerski w N-rach 49, 50—51 Przemy-

praktycznej oraz zdobytych wiadomosci teoretycz-
nych, nastepnie zabieramy sie do dzieta, rozwijajac
caty zasob pracowitosci i energji w ciggu dni dtu-
gich i nocy niedospanych. A ilez to razy nasze wy-
sitki nadludzkie chybiajg celu!"

»Prace swojg rozpoczynamy naturalnie od czy-
szczenia i sortowania jeczmienia, jezeli to okazuje sie
mozliwem, zwazywszy na zrujnowane przewaznie
urzadzenia techniczne i potrzebne maszyny. Podczas
tych czynnosci straty na ziarnie wynosza zwykle od
20 do 25%. Stodujac jeczmien odczyszczony, stosu-
jemy tutaj powolne, zimne prowadzenie temperatury
,»Sztuki - gromady”, aby w ten sposéb rézne odmia-
ny ziarna miaty czas i mozno$¢ rownomiernego Kiet-
kowania. Ostroznosci te nie wylaczajg jednak faktu,
ze w rezultacie otrzymujemy przecietnie od 15 do
30% ziarn niewyro$nietych. Podczas pracy w suszar-
niach stodu, ukfadamy go tylko w cienkich war-
stwach, podwyzszajac cieptote bardzo powoli. Stod
wysuszony czyscimy na odpowiednich aparatach,
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stu Piwowarskiego z r. 1930 p. t. ,,Nowe metody zu-
zytkowania osadu brzeczkowego w piwowarstwie".
W zakonczeniu zwr6cit sie inz. Kiwerski z apelem,
aby i nasi fachowcy wypowiedzieli swa opinje w tej
materji.

Istota patentu polega na tern, ze do warki bierze
sie chmiel w stanie rozdrobnionym, t. j. zmielonym
w miynkach, wzglednie w specjalnych Srutownikach.
a ugotowana z takim chmielem brzeczka idzie wprost
na aparaty chtodzgce. Wydzielony przy studzeniu sie
brzeczki osad brzeczkowo-chmielowy idzie do kadzi
zaciernej, gdzie przechodzi catg warka. Przy diuzszej
przerwie miedzy Warkami mozna osad wyprasowac
i w takim stanie przechowa¢ 5—6 dni w temperatu-
rze zwyklej, a do 10 dni w piwnicy lezakowej.

Metoda ta zwieksza wydajnosé¢ o 0.8—1.5—2%,
pozwala zmniejszy¢ dawke chmielu do nastepnych
warek o 15—20%, przytem nie ma wcale wptywac
niekorzystnie na charakter wytwarzanego piwa.

Glosy, jakie w sprawie tej metody z praktyki
dochodza, mozna podzieli¢ na dwie kategorje: przy-
chylne i nieprzychylne.

Rzecz ciekawa, ze glosy przychylne pochodzg
od tych fachowcow, i to liczniejszych, ktérzy meto-
de w browarze wyprébowali. Glosy te stanowig sze-
reg zwrotek hymnéw pochwalnych na poczet zalet
tej metody. Zalety rozdzielajg sie¢ na cze$¢ idealng
i materjalng. Cze$¢ idealng majg stanowic: peny,
wykwintny, o przyjemnej goryczce smak piwa, dobra
pienistos¢ i piankowato$¢, wieksza kwasowos¢ aktu-
alna, wreszcie wieksza odporno$¢ na dziatanie niskich
temperatur. (C. d. n).

pamietajacych jednak dobrze wieki ubiegte. Niedo-
stateczne oczyszczenie stodu wywotuje naturalnie
straty powazne, gdyz, jak dawniej w czasach Rosji
przedwojennej, tak i obecnie, optacamy tu akcyze od
wagi stodu, i w tym celu w drodze do mtyna musimy
przepuszcza¢ przygotowane na warke porcje stodu
przez wagi panstwowe typu ,,Chronos".

Warzelnie browaréw sowieckich, wedtug stow
korespondenta, nie nalezg obecnie do typéw nowo-
czesnych, a przewaznie cze$ci urzadzone sg bardzo
prymitywnie. Azeby otrzyma¢ mozliwie trwate piwo,
pracuje tam piwowar wspoétczesny, operujac ciepto-
tami wyzszemi w celu strgcenia nadmiaru ciat bial-
wych. Wydajnos¢ tych warzelni nie przekracza obec-
nie 64 do 66%. W browarach wiekszych Rosji So-
wieckiej warza piwa od 11 do 12° Balling'a, browary
mniejsze, prowincjonalne, naog6t wytwarzajg piwa
stabsze.

Gdy juz piwowar rosyjski ugotuje piwo w wa-
rzelni, dalsza praca idzie mu fatwiej i pewniej. Na-
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SPRAWOZDANIE STENOGRAFICZNE

z 32 posiedzenia Sejmu Rzeczypospolitej
z dnia 16 pazdziernika 1931 r.

Wyijatek z dyskusji nad ustawg o opodatkowaniu
piwa.

(Przewodnictwo obejmuje Wicemarszatek Makowski)
(Ciag dalszy).

Wptywy z tytutu podatku od piwa w latach
1930/31 tgcznie z GoOrnym  Slaskiem  stanowity
15.851.113 zi. bez 10% dcdatku. Podtug nowych sta-
wek wptywy stanowi¢ bedg okoto 20.000.000 zt.

Stan browarnictwa pod wzgledem produkcji
przedstawia sie¢ jak nastepuje: Wszystkich browaréw
zarejestrowanych jest 213, z tego czynnych jest 181.
Browaréw o produkcji do 500 hl. jest 12, od 500 do
2.000 hl. — 35, od 2.000 do do 8.000 hl. — 75, ponad
8.000 hl. — 61. Wszystkie browary tacznie zatrud-
niajg 7.334 robotnikéw. Cata produkcja piwa w roku
1930/31 stanowita: piwa petnego 2.290.422 hl. (13%
ekstraktu), piwa dubeltowego 58.989 hl. (do 20%
ekstraktu), piwa mocnego 8.413 hl. (powyzej 20%
ekstraktu).

Eksport piwa w roku 1930/31 stanowit 1.697 hl.
Importowano do kraju w tymze roku 36.372 hl.

W przyblizeniu produkcja browaréw matych nie
przekracza 500.000 hl. Taka sama w przyblizeniu
jest produkcja browaréw $rednich.

Na komisji poruszono sprawe opfat na rzecz sa-
morzadow. W dyskusji domagano si¢ aby zwyzek na

ogot fatwiej tam pracowa¢ w browarach wigkszych
gdyz posiadajg one cokolwiek lepsze urzadzenia
techniczne. Drozdze bywajg w browarach dobre, sto-
pien odfermentowania, ktéry osiagna¢ przewaznie
mozna, wynosi 60 do 67%. Pienistos¢ przewaznie
bywa normalna. Jezeli jeszcze w jakim browarze
znajdujg sie odpowiednio chtodne piwnice i jakie ta-
kie beczki (kufy) skfadowe, otrzymaé mozna piwo
bez zarzutu.

Sprzedaz piwa odbywa sie w Rosji obecnej wy-
fagcznie w butelkach. Wieksze browary majg po
wiekszych miastach swoje sklady, dokad wysyiajg
piwo wraz z drozdzami wprost z beczek sktadowych.
W tym celu dobrze odfermentowane zlewajg do be-
czek transprotowych o pojemnosci 2.5 do 3.5 hl.
i wysylaja do sktadéw, gdzie po dwudziestoczterogo-
dzinnem odlezeniu, rozlewajg w butelki, nie filtru-
jac. Jezeli skiad posiada dobre piwnice, a skiadnik
obeznany jest ze swoim zawodem, dbaty o czystos¢
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rzecz skarbu nie stosowa¢ do optat na rzecz finan-
séw komunalnych. Wplywy z komunalnych dodat-
kéw do panstwowych podatkéw od spozycia, zuzy-
cia wzglednie produkcji w zwigzku ze skutkami kry-
zysu znacznie spadajg tak, ze gdy w r. 1928/29 z tego
Zrodta dodatki stanowity 44.056,183 zt. to w roku bie-
zacym 1931/32 wptywy te podtug wszelkiego prawdo-
podobienstwa nie przekroczg 25 miljonéw. W roku
ubiegtym wpltywy z dodatkéw komunalnych stanowity
28.127.000 i skiadaty sie z nastepujacych pozycji: od
spirytusu — 22.333.000 od piwa — 3.490.000, od
drozdzy — 1.302.000, od wina — 957.000, od kwasu
octowego — 45.000. Oprdcz tego zgodnie z zapowie-
dzig p. Ministra Skarbu, projektowane zmiany
w ustawie o podatku przemystowym juz w roku 1932
zmniejszg wptywy z dodatkéw komunalnych o prze-
szto 11 milj., a w roku 1933 34 0 24.750.000 zt. i w la-
tach nastepnych znizki te znacznie wzrastajg, tak ze
w roku 1937 z tego zrodta wplywy zmniejszg sie
0 38 milj. zt. GdybySmy wiec dodatki ograniczyli z in-
nych Zrédet, samorzady pozostatyby zupetnie bez
funduszéw, co w nastepstwie musiatoby w skutkach
odbi¢ sie ujemnie na catoksztalcie aparatu panstwo-
wego. Z tych wzgledow stanowisko mniejszosci nie
uzyskato dostatecznego poparcia na komisji.
Projektowana ustawa nie przewiduje rowniez
zwolnien od podatku od piwa zwréconego do browa-
ru, oraz nie przewiduje zwolnien od piwa, wydanego
personelowi zatrudnionemu w browarze. Na komisji
sprawa ta zostata zatatwiona w ten sposdb, ze po-
datek od piwa, ktére zostato zwrdcone do browaru,
nie rozsprzedane t. j. w stanie w jakim wystane byto

w przedsiebiorstwie, to ze sktadoéw wychodzi towar
zupeinie mozliwy.

Zaniki produkcji od warzelni do wydania piwa
z browaru wynoszg 18 do 25%, zaleznie od urzadzen
przedsigbiorstwa.

»Szynkujacy piwo w Rosji obecnej naogdt nie
umiejg sie z niem obchodzi¢, wskutek czego bardzo
duzo piwa psuje sie w piwiarniach. W lecie butelki
z piwem pozostajg nieraz na storicu catemi godzina-
mi, a w zimie podaje sie piwo tak zimne, ze czesto
ptywaja w szklance igly lodowe. Wine oczywiscie
zwala sie zawsze na piwowara - wytworce piwa. Nie-
jeden dzielny fachowiec, pokutujagc za winy nie po-
petnione, traci nieraz catg swojg dobrg opinje®.

List piwowara sowieckiego przedstawia doktad-
nie trudy i mozoty pracy piwowarskiej w Rosji dzi-
siejszej, gdzie dobry fachowiec, dbajacy o wytworze-
nie produktu doskonatego, pozbawiony wszelkiej po-
mocy naukowej, bardzo rzadko, dzieki jedynie nad-
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do sprzedazy bedzie zwracany; natomiast piwo ze-
psute lub t. zw. zlewki uwzgledniane nie beda. Od-
nosnie zwolnien od podatku piwa wydawanego per-
sonelowi browaru w formie deputatu, to poniewaz
we wszystkich browarach personel zatrudniony przy
pracy w browarnictwie korzysta z t. zw. deputatéw
na komisji uchwalono deputat robotniczy w wysoko-
Sci jednego litra dziennie na jednego pracownika
uwzgledni¢ i od podatku zwolni.

Ustawa nastepnie wprowadza w dziale 1
w przedmiocie podatku od piwa ustawowe okres$le-
nie piwa co w pojeciu ustawowem jest nazwane pi-
wem, mianowicie: ,,Za piwo podlegajace opodatko-
waniu, uwaza sie napdj, otrzymany w drodze fermen-
tacji alkoholowej zapomocg drozdzy ze stodu, z do-
datkiem chmielu, wzglednie wszelkiego rodzaju
cukru". Inowacja ta jest bardzo korzystna, albowiem
ostatecznie wytgcza z obrotu wszelkie surogaty.

Nastepnie w art. 3 w punkcie 3 réwniez przewi-
duje sie upowaznienie dla Ministra Skarbu, ktory
moze w drodze wyjatkowej zezwoli¢ na produkowa-
nie stabszych gatunkéw piwa, a to z tego wzgledu,
ze art. 11 okre$la wyraznie, ze moze by¢ trzech ga-
tunkéw, t. j. piwo petne, piwo dubeltowe i piwo moc-
ne. Piwo petne zawiera do 13 stopni ekstraktu i pi-
wo mocne ponad 20 stopni ekstraktu. Pozatem usta-
wa nie wprowadza powaznych zmian az w dziale
przedostatnim mianowicie w opodatkowaniu ekstrak-
tu. Art. 15 brzmi: ,,Upowaznia sie Ministra Skarbu
do opodatkowania ekstraktow stuzacych do wyrobu
piwa domowym sposobem. Wysokos¢ podatku od-
powiada¢ powinna podatkowi spozywczemu od piwa

zwyczajnym zdolnosciom zawodowym, osiggna¢ moze
cel zamierzony.

Ucigzliwa praca piwowara wydaje i tam jednak
w wielu wypadkach dobre owoce, jak o tern w innej
korespondencji z Moskwy do pism wiedenskich czy-
tamy.

,D0 obiadu pija tu wode, herbate, a najwie-
cej piwa w duzych kuflach. To piwo lubiliby nawet
,Gruber" i Hiiber" (temi nazwiskami okre$lajg tu
wszystkich niemcéw — wytrawnych znawcow piwa).
Nasz rzad propaguje bardzo piwo, aby zapomocy te-
go napoju wytepi¢ waodke".

Urzedowe rosyjskie biuro badania konjunktur
w sprawozdaniu za rok 1928 komunikuje, ze produk-
cja piwa w Rosji obnizyta sie 0 6%. Mimo to, ze pro-
dukcja browaréw upanstwowionych, wzrosta, browa-
ry prywatne wyprodukowaty ogélnie mniej o 46%.
Spadek ten byt przyczyng zamkniecia w 1928 roku
31 browardéw, wobec czego pozostato ogoétem 233.
llo$¢ browardéw upanstwowionych wzrosta ze 115 na
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wedtug najwyzszej stawki okreslonej dla piwa pet-
nego, obliczonego od tej ilosci piwa, jaka mozna
otrzymac¢ z ekstraktu".

Jak wynika z tresci tego artykutu, na rynku uka-
zaty sie surogaty piwa, ktére jednak zgodnie z ana-
lizg zawierajg wszelkie cechy piwa i powinny pod-
lega¢ réwniez opodatkowaniu.

(C. d. n).

Sprawozdanie
z Walnego Dorocznego Zjazdu
Zwigzku Piwowarow w Polsce

w dniach 12, 13 i 14 wrze$nia 1931 roku
w Katowicach i Tychach.

"Dokonczenie)

Nastepnie Komisja wraz z nowymi kolegami —
piwowarami zwiedzita pod przewodnictwem Koi.
Pawta Cesarza Ksigzecy Browar Tychowski. Browar
ten opisano juz szczegotowo w Nr. Nr. 36, 37, 38 i 39
»Przemystu Piwowarskiego" z roku 1929. Byt to rok
jubileuszu rzadkiego w dziejach piwowarstwa nasze-
go, bo przeszto 300-letniego, w opisie wiec jubileu-
szu browaru uwieczniono w prasie polskiej jego dzie-
je, spisane na podstawie pierwszego dokumentu
istnienia Browaru Ksigzecego w Tychach — urba-
rium panstwa pszczynskiego z roku panskiego 1629,
Rozwo6j Browaru Tychowskiego, datujgcy sie od cza-
sow dawnych jego dziedzicow, Pana Karola i Pana

130, a browarow spoétdzielczych z 15 na 18. Browa-
row prywatnych byto w roku 1927 — 134, a w 1928
pozostato tylko 85. Dalszy upadek przedsigbiorstw
prywatnych jest, jak donosi ,,Przemyst Piwowarski",
rzeczg nieunikniong, gdyz przydzielanie jeczmienia
i innych suorwcéw znajduje sie w rekach komuni-
stow.

Spozycie piwa w Rosji Sowieckiej, wedtug da-
nych urzedowych, wynosi na gtowe ludnosci zaled-
wie okoto 1-85 litra. Jak daleko ta cyfra obecna od-
biega od cyfry spozycia piwa w Rosji przedwojen-
nej, dochodzacej do 8 litr. ,,Raj bolszewicki", dezorga-
nizujagcy olbrzymie panstwo rosyjskie, dewastujgcy
przemyst fabryczny, wywiaszczajacy klasy posiada-
jace z wszelkich débr doczesnych, terroryzujacy 150
miljoncwg ludno$¢ tej ziemi, ograniczajacy do osta-
tecznosci Srodki wyzywienia ludnosci, ogranicza tez
w wysokim stopnu mozliwos¢ wytwarzania ich ulu-
bionego napoju — piwa.

(O- c. n.).
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Abrahama z Promnic, poteguje si¢ nieustannie podczas
wiadania browarem dlugiego szeregu nastepnych Pa-
nébw na Pszczynie, na czas krétki browar zamiera
podczas wojny S$wiatowej, jednak szybko rozkwita
na nowo dzieki zainteresowaniom, godnego spadko-
biercy swych antenatow, obecnego wiasciciela Jana
Henryka XVII. W okresie obecnej Dyrekcji Dyr.
Gautscha i jego zastepcy Dyr. J. Pifko, browar dazy
do dalszego rozkwitu, zastosowujac wszelkie nowo-
czesne urzadzenia i kroczac szybko po drodze po-
stepu nowoczesnego.

Wzorowe urzadzenia browaru, wprost imponu-
jace w poszczegolnych jego oddziatach, podziwiali
uczestnicy Zjazdu tegorocznego, a po ukonczonej
dtugiej wedréwce po catym obszarze przedsiebior-
stwa, podazyli miejscowym pociggiem piwnym na
bankiet, ktorym Dyrekcja potgczonych Browaréw
Ksigzecego i Obywatelskiego przyjmowata gosci ze-
branych.

W wielkiej udekorowanej na przyjecie Zjazdu
sali Kasyna browarowego, przy dzwiekach Kapeli
miejscowej, uczestnicy Zjazdu zajeli miejsca przy sto-
fach w podkowe ustawionych, a pierwszy toast na
cze$¢ zebranych wzni6st przedstawiciel goscinnych
gospodarzy Dyrektor Gautsch, po nim przemowit
Dyr. J. Pifko, Prezes Zwigzku Piwowardéw niemiec-
kich w Polsce K. Hessenmuller w dtugiej wierszowa-
nej mowie dowcipnie skreslit wrazenia uczestnikdw
Zjazdu w Katowicach, wreszcie Prezes Zwiagzku Pi-
wowarow w Polsce kol. Edward Chocieszynski dzie-
kowat goscinnym gospodarzom za zgotowane Zjazdo-
wi przyjecie.

Po obiedzie zwiedzano z zainteresowaniem dru-
gi Tychowski Browar ,,Obywatelski”, poczem powro-
cono na sale Kasyna w celu dokoriczenia Walnego
Zebrania Dorocznego i zakonczenia Zjazdu.

Przewodniczacy Zebrania wezwat przedewszyst-
kiem uczestnikbw Zjazdu, aby dorocznym zwycza-
jem Zjazd obecny upamietnili ofiarg wspdlng na cel
dobroczynny. Zarzadzona sktadka darazna, ktérg

Sekretarjat
Zwiazku Piwowarow w Polsce

zawiadamia cztonkéw Zwigzku Piwowar6w, starajacych
sie 0 posady w browarach naszych, ze w interesie wkasnym
powinni jaknaj$pieszniej rejestrowac sie¢ w Zwiazku, przy-
sylajgc swe oferty i referencje pod adresem Sekretarjatu.

Warszawa, Mokotéw, ul. Ursynowska 16a m. 3.
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przeprawadzit energicznie kol. Dyr. Antoni Thum
z Grodziska, data w rezultacie sume trzystu ztotych,
ztozonych nastepnie na rece Dyr. J. Pifko w celu
przekazania Ks. Proboszczowi miejscowemu dla bied-
nych Parafji Tychowskiej. Oglaszajac rezultat zbior-
ki, Prezes kol. E. Chocieszynski dziekowat ofiaro-
dawcom w imieniu Zarzadu Zwigzku, a Dyrektor J.
Pifko w imieniu Zarzadu Parafji miejscowej.

W walnych wnioskach zabrat gtos kol. Leon Bo-
rowicz, proponujac wprowadzenie Komisji Egzami-
nacyjnych dzielnicowych, aby uczniowie nie byli
zmuszeni odbywac zbyt dalekich podrézy. Propozy-
cja ta nie znalazta jednak poparcia u innych uczest-
nikdw Zjazdu i po przemodwieniach kol. Wiceprezesa
Tadeusza Lampego oraz kol. Kazimierza Kaempego
postanowiono odbywa¢ egzamin tak jak dotychczas
podczas Zjazdéw i Zebran Dorocznych.

Zamykajgc posiedzenia Zjazdowe; oznajmit kol.
Przewodniczacy, ze przyszty Zjazd z okazji Jubileu-
szu dziesiecioletniego istnienia Zwigzku odbedzie sie
w pierwszej siedzibie i kolebce Zwigzku w Poznaniu,
oraz zawiadomit zebranych o wystaniu przez Zarzad
Zwiazku Piwowar6éw w Polsce telegramu od uczest-
nikdw Zjazdu do Prezesa Centralnego Zwigzku Prze-
mystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzeczypo-
spiltej Polskiej P. Jana Patzera. Na pozegnanie kol
Leon Borowicz wzniost toast na czes¢ obecnego Za-
rzadu i jego dalszej owocnej pracy dla dobra Zwigz-
ku Piwowaréw w Polsce. Po od$piewaniu choéralnem
»otu lat zdrowia" cztonkom Zarzadu Zwigzku Piwo-
waréw w Polsce oraz goscinnym gospodarzom —
Dyrekcji Browaréw Tychowskich, uczestnicy Zjazdu
rozjechali sie do swoich warsztatdw pracy, unoszac
niezatarte wspomnienia dni tak mile spedzonych pod-
czas Zjazdu w Katowicach i Tychach w miesigcu
wrzesniu roku Panskiego 1931-go.

Inz. Marjan Kiwerski.
Sekretarz Zwigzku Piwowaréw w Polsce.

Warszawa — wrzesien 1931

Sekretarjat
Zwiazku Piwowarow w Polsce

zwraca sie z uprzejemg prosbg do JW. P. P. Wiascicieli

Browardw, aby w razie zmiany swego personelu tech-

nicznego, wszelkie zapotrzebowania sit fachowych kie-
rowa¢ raczyli pod adresem Sekretarjatu.

Warszawa, Mokotéw, ul. Ursynowska 16a m. 3,

Zwigzek Piwowaréw w Polsce poleca wykwalifikowanych
fachowcow na wszelkie posady w przemysle piwo-
warskim i stodowniczym
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CENY JECZMIENIA. KUPIE
Warszawa. 30/X —6/Xl 25.—, 26.—, 27.—, 28.— zi. trzy kadzie debowe w dobrym stanie po-
Poznan. 30/X — 5/XI 25.50, — 26.50, 27.50 zt. jemnoéci po 40 h|’ jedna Obciazgaczke izo-
Lublin. 30/X —5/XI 23.50 — 24.— zt. barometryczng do flaszek na trzy cewki
Grudziadz. 4/X1 23.—, 26.— z i jedﬂaz korkownice_

Lo6dz. 3/X1 28.— 1zt
Wilno. 5/X| 23.—, 24.50 zt. Zgtoszenia: Sekretarjat Zwiazku Piwowaréw w Pol-
sce, Warszawa-Mokotéw, ul. Ursynowska 16 a m 3

Chicago. 29,/X — 5/X1 Malting 40 — 58 cts za bushel Inz. Marjan Kiwerski.

Przy sposobnosci CZYSZCZENIA

Dla celéw statystycznych PIWNIC prosze¢ nie zapomnie¢ pokryc¢
zapotrzebowania na

prosimy wszystkich
P. T. Wiascicieli i Za-
rzady browardow, by
przed dniem 20 L.i-
stopada zechcieli
Nnadestac informacje:

ktéry jest uzywany od wielu lat i okazat
sie w praktyce doskonatym do osuszania
wilgotnych $cian, do tepienia wszelkich
pasozytow, jak grzybcu, plesni etc., nadto
do oczyszczania stechtego powietrza.
Blizszemi informacjami tudziez ofertg stuzy

sprzedano POLSKA FABRRRA FARB | LAKIEROW

©oEreTyEre EDWARD LUTZ

- - - S-KA Z OGR. POR.
w pazdzierniku? Krakow XXII, Kalwaryjska 66.

FABRYKI: Paryz, Wieden, Kassel, Budapeszt,
Praga, Temeszwar.

Ille hl. piwvwa

Pivwowvvar - stodovwnik o
Najwieksza

z dhtugoletnia samodzielng praktyka w $rednich i matych w kraju
browarach oraz ukonfczona szkola fachowag w kraju i zagra-
nicg (Praga Czeska) zmieni posade.

taskawe zgtoszenia pod adresem: I. Twardowski — Ponikwa Mechaniczna
koto Brodéw, Fabryka
Korkow

| Zatworw

Koronowych

Chemik- Pivwowar
kawaler lat 24, majacy dtuzszg praktyke w powaznym bro-

warze z zakresu chemicznej i biologicznej kontroli ruchu, )
B R Skroét
szuka posady kontrolera ruchu lub asystenta kierownika ;
technicznego telegraficzny
: ,POLKOREK®

Zgtsszenia pod ,,.Chemik - piwowart do Przemystu Piwo-
warskiego w Warszawie, Wiejska 17.
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