Nr. 2. Poznan, 15 lutego 1929 r. RoK 1V.

Przeglad Cukierniczy

Miesiecznik

przemystu cukierniczego, przetworow owocowych i branz pokrewnych



Strona 2

Klasa 4-ta.

Ha Powszechnej Wystawie Krajowej prze-
myst cukierniczy wchodzi w skfad grupy spo-
zywczej jako klasa 4-ta. lie razy przeto mowa
0 klasie 4-tej wymienionej grupy, nalezy pod
tg klasg rozumie¢ przemyst cukierniczy.

Skiad osobowy klasy stanowig tylko wy-
stawcy. Na czele klasy stoi zarzad wybrany
z posrod cztonkow klasy. Zarzad Klasy 4-tej,
czyli cukierniczej, stanowi prezes, dwdch wi-
ceprezesow i sekretarz.

Klasa utworzona zostata z‘inicjatywy Dy-
rekcji P. W. K. Zadanicm jej miato byC zwer-
bowanie dla Wystawy jak najwiecej wystaw-
co?/ w zakresie przemystu cukierniczego. Nie
tylko to. Zarzad klasy wedtug projektu Dy-
rekcji P. W. K. miat zajaC sie organizacjg wy-
stawy cukierniczej wogole, dysponowa¢ wyna-
jetym metrazem, jego podziatem pomiedzy
wystawcow itd. Prawa te przystugiwaly zarzag-
dowi klasy pod warunkiem, ze tenze zobo-
wigze sie do zakontraktowania ustalonej przez
P. W. K. wysokosci metrazu i zgtosi jg w prze-
pisanym terminie. Niezwlocznie tez po ukonsty-
tuowaniu sie Kklasy, zarzad tejze zabrat sie do
energicznej pracy, usitujgc za wszelkg cene
sprostaC powyzszym warunkom, pragnac o0sig-
gna¢ v/ zamian za to dla poszczegblnych wy-
stawcow daleko idace korzysci. Niestety mimo
tych usilnych staran niektorzy przedsiebiorcy
spoznili sie z nadestaniem zgloszen, wskutek
czego pierwsze kroki Zarzadu Kklasy zostaty
temsamem sparalizowane. Zarzad klasy z p.
prezesem Cegielskim nie upada jednak na
duchu. Pracowat w dalszym ciggu nad zorga-
nizowaniem wystawcow utrzymujac takze staty
kontakt z Dyrekcja Wystawy. Zarzad wystat
nawet do Warszawy swego przedstawiciela
w osobie p. dyr. Ryby, ktory na miejscu
wszczat narady z przedstawicielami przemystu
cukierniczego.

Atoli stata sie rzecz nieoczekiwana. Mia-
nowicie jeden czy dwdch wystawcow wszczeto
pertraktacje na wiasng reke z Dyr. P. W. K
Odnosni panowie, pomijajagc wbrew uchwale
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klase, dopuscili sie z'amania solidarnosci, stwa-
rzajac przez to dalsze trudnoSci w urzeczy-
wistnieniu zamierzen Zarzadu klasy. Nie wcho-
dzac w to, czy Dyrekcja zajeta tu catkiem
objektywne stanowisko, przyjmujac oferte
owych dwoch reflektantow — stwierdzamy
fakt, ze incydent ten spowodowat w fonie
klasy dalsze niepotrzebne nieporozumienia,
ktore miato tlo nastepujace.

W Kk'asie powzieto uchwate, w mysl kto-
rej przemyst cukierniczy miat wystawia¢ w o-
golnym pawdome. Na to byla zgoda jedno-
mys$ina i w tym tez kierunku szly zgtoszenia.
Jednakze ni stad ni zowad doszto do wiado-
mosci ogotu wystawcow, ze wspomn. dwie
firmy zrezygnowaty z pawilonu ogoblnego, re-
zerwujac sobie miejsce na wolnem polu, z za-
strzezeniem pobudowania tu wiasnych pawi-
londw, czynigc w ten sposob swojg wystawe
wiecej widoczng i dla zwiedzajgcych przystep-
niejsza. Nie mogli' sie z tern oczywiscie po-
godzi¢ firmy rownorzedne i stusznie postano-
wity péjs¢ wskazang im droga, co sie tez
stato. Zmiany te pociggnety jednak za sobg
dalsze komplikacje, paralizujgce dziatalnosc¢
Zarzadu klasy.

Wedlug danych zasiegnietych ze Zrddia
miarodajnego przemyst cukierniczy bedzie na
P. W. K. zastgpiony przez nastepujgce firmy:
,.Goplana”, ,,Venetia*',,Wuka“, Wedel, Fuchs,
Zagtobinski i Podolski, ,,Karom", K. Mystkow-
ski, Hanatsch i ,,Plutos".

Zarzad klasy pomimo powyzej wspomniane
trudnosci kontynuje swg dziatalnos¢. Zdaje on
sobie bowiem catkiem sprawe z tego, Ze 0
ile przemyst cukierniczy w ogdélnosci ma od-
odnie$¢ sukces na Wystawie, musi on by¢
w tym celu zorganizowany. Zarzadowi klasy
pozostaje jeszcze w udziale niezwykle duzo
spraw do zatatwienia. Tak np. nalezy sporza-
dzi¢ statystyke szczegdtowa, wymagajacag duzo
czasu i zabiegdéw, a ktéra dla blizszego za-
poznania sie publicznosci z przemystem cu-
kierniczym przygotowana by¢ musi. Oprécz
tego pozostaje caty nawat innych prac czeka-
jacych zatatwienia ze strony Zarzadu klasy.
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Celem przeto ustalenia dalszego programu
pracy klasy, Zarzad tenze zwotuje na dzieh

25 b. m.
0golne zebranie,

w ktorem wezmg udzial zapewne wszyscy
wystawcy klasy 4-tej, aby dobrg radg przy-
stuzy¢ sie do utatwienia zadania Zarzadowi.

Przemyst cuKierniczy w Polsce.

Przemyst cukierniczy w Polsce obejmujgcy wy-
rob cukierkéw, czekoladek, piernikdw, ciast i prze-
tworéw owocowych jest przemystem wzglednie mio-
dym i szerszy jego rozwdj datuje sie dopiero od
roku 1920.

Przemyst ten zmuszony sprowadza¢ z zagranicy
potrzebne surowce, jak ziarno i masto kakaowe,
orzechy i t. p., dotkliwie bardzo odczut spadek zio-
tego w r. 1925 r., co uwidoczniajg zmniejszone cy-
fry przywozu wspomnianych surowcow. Dopiero rok
1927 wykazuje znaczng poprawe w stosunku do lat
ubiegtych i nalezy spodziewa¢ sie, ze obecnie prze-
myst ten w coraz szybszym tempie rozwija¢ bedzie
swg produkcje.

Eksport- wyrob6éw cukierniczych dotychczas pra-
wie nie istnial. Przemyst ten, posiadajagc znaczng
ochrone celng, pracowal przedewszystkiem na po-
trzeby rynku wewnetrznego. Fakt ten uwypukli sie
jeszcze bardziej, gdy rozpatrzymy cyfry przywozu i
wywozu w zestawieniu z przyblizong wartoscig pro-
dukcji catego przemystu cukierniczego. Mianowicie
w 1927 r. przerobiono 300 000 ctr metr. cukru oraz
55.000 ctr. metr, ziarna i masta kakaowego. Ogdlna
warto$¢ produkcji jest obliczona w przyblizeniu na
70 miijonéw ztotych. Natomiast cyfry przywozu i wy-
wozu sg niezmiernie mate, przyczem szczegdlnie do-
tychczasowy eksport w tej dziedzinie ma cnarakter
zupetnie przypadkowy i nie odgrywat zadnej roli.

WA FLE

w arkuszach, grube i cienkie, bomby, muszle,
babeczki, oraz rozne figurki waflowe po cenach
bardzo przystepnych dostarcza

Fabryka wafli M. GliKsman
AleKsandrow Kuj.

P.s. Cenniki na zadanie. Cenniki na zadanie.
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llustruje to ponizsze zestawienie, dokonane za

rok 1927.

1927 r

Rodzaj towaru Przywoz Wywoz

q bal q zt

CukierKi........ccococervnnnne. 55 37.000 17 12.000
Czekolada................... 61 18.000 22 20 000
Pastylki i proszki z cukr. 73 143000 24 13000
Konfitury........c........ 269  87.000 8 4.000
Serki i galaret, owoc. . 5 2000 — —
Marmelada i powidta 347 57 000 6 1000
PierniKi........c.cccocvnens 6 4000 16 8.000
Ciastka cukiernicze . 287 169000 43 19.000
Razem 1103 557 000 136 77.000

Niewatpliwie przeszkoda rozwoju eksportu wy-
robow cukierniczych byfa luka w odno$nem ustawo-
dawstwie normujacem sprawe zwrotu podatku od
cukru opodatkowanego, uzytego do sporzadzenia
wyrobow cukierniczych, wyeksportowanych zagranice
lub na obszar w. m. Gdanska.

Polskie wyroby cukiernicze, obcigzone podat-
kiem spozywczym od cukru uzytego do ich prze-
robu, nie mogly sita rzeczy konkurowac¢ na -ynkach
zagranicznych z obcemi wyrobami. Dopiero wpro-
wadzenie w zycie rozporzadzenia Ministra Skarbu
z dnia 17 kwietnia ub. roku oraz rozporzgdzenia
wykonawczego Ministra Skarbu, ogtoszonego w Dz.
(Jrz. Min. Skarbu nr. 19, stworzyto ramy prawne re-
gulujgce ostatecznie sprawe zwrotu podatku czyli
tak zw. akcyzy. Przy kalkulacji zatem cen eksporto-
wych producent polski, wzgl. eksporter moze ceneg
obliczong dla rynku krajowego obnizy¢é o rdznice
istniejagca miedzy ceng cukru wewnetrzng i ekspor-
towg oraz o wysokos¢ podatku, czyli o 37,50 zt od
100 kg.

W ostatnich czasach mimo ze oficjalna statys-
tyka nie wykazuje jeszcze powazniejszego wzmoze-
nia sie wywozu zagranice naszych wyrobéw cukier-
niczych, niewatpliwie stwierdzonem zostato przez
Instytut znaczne ozywienie i zainteresowanie sie
sprawg eksportu. Nalezy zauwazyC, ze kwestjg ta
zajely sie nietylko sfery producentow, z reguly sa-
mej raczej powolne i wykazujgce mniejszg inicjatywe,
lecz i sfery kupieckie, ktére widzac sprzyjajagce wa-
runki zaczety bada¢ na wiasng reke rynki zagramcz-
czne, szczegOlniej zwrdcono uwage na Ameryke,
gdzie w Stanach Zjednoczonych i Meksyku wyréb
polski zarébwno pod wzgledem ceny jak i jakosci
$miato konkurowa¢ moze z wyrobem zagranicznym,
przyczem rozpieto$C cen jest na naszg korzy$¢ dosé



Strona 4.

cnaczna. Z rynkow kontynentalnych stwierdzono, ze
rynek francuski, okazatby sie powaznym i korzyst-
nym odbiorca.

Dotychczas istniejgce cto generalne, stosowane
do polskich wyrobéw cukierniczych, uniemozliwiato
eszcze opanowanie tego rynku.

Z PoznansKiego Cechu CuKierniczego.

Dotychczasowy starszy Cechu poznanskiego mi-
strzow cukierniczych p. Fr. Raczynski urzad swoj
ztozyl. Wiceprezesem jest p. Weber.

Jak nalezy uskuteczniaC zakupy?

Z chwilg utworzenia wiasnego warsztatu pracy
przyjmuje mistrz cukierniczy caty szereg obowigzkdw,
ktéremi jako przedsiebiorca zajmowac sie nie po-
trzebowat. Obowigzki te siegajg czesto gteboko
w dziedzine kupiectwa, $cisle ztgczong z kierownic-
twem samodzielnego warsztatu cukierniczego. Obok
zawodu cukierniczego rzadko znalaztby sie jeden je-
szcze zawdd, ktoryby byt w tym stopniu uzalezniony
od dziatu kupieckiego. Stad wniosek, ze cukiernik
powinien obok szerokiej znajomosci swego fachu
opanowac takze dziat kupiecki i w nim wykazac
swa dostateczng rutyne. Dotyczy to szczegdlnie dziatu
zakupow.

Zrodto zyskow inteligentnego kupca tkwi w za-
kupie a nie w sprzedazy towar6w. Obowiazuje tu
zasada: kto korzystnie kupuje, ten korzystnie sprze-
daje. Tej zasady winien sie trzymaé samodzielny cu-
kiernik, zniewolony zaopatrywa¢ sie w- duza ilosé
przer6znych surowcéw niezbednych do wykonywa-
nia jego czynno$ci zawodowych. Sprawa ta zastuguje
na tem wiekszg uwage, gdyz surowce przetwarzane
w cukiernictwie sg drogie, pochtaniajgce zwykle lwig
cze$¢ rozchodow. Niestety w praktyce dziat zakupow
w zawodzie cukierniczym nie stoi jeszcze na wiasci-
wym poziomie.

Tak naprzyktad zaobserwowaé mozna, ze prze-
wazna cze$¢ mistrzow cukierniczych trwa ciagle je-
szcze przy przestarzatych zwyczajach poczynania za-
kupow za posrednictwem agentdéw. Oczywiscie wszel-
kie koszty tego posrednictwa jak: koszty podrozy,
diety agenta itd. ponosi¢ musi, nie wiedzac nieraz
o tem — kupujgcy. Koszty te dostawca uwzglednia
w kalkulacji cen. Narazanie sie na powyzsze straty
jest zgota niepotrzebne, gdyz te same ustugi, co
posrednik z wytaczeniem znacznych wydatkdéw od-
daje nam dzisiaj prasa przepetniona ogtoszeniami
fabrykantow. Z tych to ogtoszen powinien kazdy ko-
rzysta¢ jak najwiecej.
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Nie potrzebujemy z pewnoscig osobno zazna-
cza, ze dla zawodu cukierniczego najkorzystniej-
szym dziatem ogtoszeniowym jest tenze dziat w pis-
mie fachowem — ,Przegladzie Cukierniczym™. Uni-
kajac zatem wysokich i zbednych kosztéw, jakie za
sobg pocigga kupowanie towar6w, surowcéw, na-
lezy sprawe zakupow zakupOw zatatwiaC drogg pi-
semng, powolujgc sie na ogtoszenie danego do-
stawcy. Zaoszczedzi sie przez to duzo czasu i pie-
niedzy, ktore z wiekszg korzyscig na inny cele zuzy¢
mozna.

O zdrowie miodziezy zawodu
cuKierniczego.

Tegoroczny karnawat obfitujgcy w mndéstwo za-
baw, minat. Z szczegblnym zapatem bawita sie mio-
dziez. file i starsi z karnawatu nieco skorzystali: To
tez korzystajac z zaproszenia jako niegrzeszacy zby-
tnig miodoscig wybralem sie tez na zabawe.

Nie mogac oczywiscie w ..nowoczesnych** tan-
cach dotrzymac¢ kroku z miodymi, ograniczytem sie
wiecej do roli obserwatora. Zaledwie ochrypte nieco
skrzypki zmeczonym gtosikiem zapisklily, na obszer-
nej sali zaroito sie jak w ulu. Tu i éwdzie pary tan-
czyly przyzwoicie, przewazna jednak cze$¢ tancerzy
przeobrazata sie chwilami w niezwykle $mieszne ka-
rykatury, a taniec ich robit na trzezwego obserwa-
tora wrazenie, jakoby niefortunni tancerzy byli za-
jeci wytrzgsaniem z nogawic pchet na $lnigcym par-
kiecie. Stowem byty to tance, nieestetyczne, nieprzy-
zwoite, demoralizujace.

Po tej zaprowadzito'mnie co$ na drugag zabawe.
Tym razem urzadzat zabawe zespdt pracownikéw cu-
kierniczych. Gdy np. w tej samej sali urzadzaly za-
bawy inne stowarzyszenia kulturalno-o$wiatowe, to
jeden bufet restauracyjny byt zwykle matoczynny
a stojgca za nim jedna ekspedjentka mimo przepet-
nionej sali ziewata z nudéw', nie wiedzac co poczaé
z czasem, fitoli w owg posepng cho¢ karnawatowg
noc, w ktérg zgromadzita sie na zabawe brac¢ cukier-
nicza, gospodarz sali uruchomit az dwa bufety. Za
kazdym z nich skrzetnie uwijaly sie po trzy osoby,
nie wypuszczajagc z ragk butelek. Duzym zbytem cie-
szyta sie przedewszystkiem czysta i koniak. Byly
oczywiscie na sali liczne ofiary alkoholu, o czem
wszakze wole milcze.

Powtarzarzam: od tego karnawal, by sie ba-
wiono, od tego miodziez, by sie bawita. Zabawa
stojgca zaréwno pod wzgledem estetycznym jak i
artystycznym na wihasciwym poziomie, oddziatywa
wychowawczo, wnoszgc do zycia miodziezy nawet
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pewien pierwiastek kultury. Skoro jednak w jakiejkol-
wiek zabawie tego pierwiastka wychow, dostrzec nie
mozna, wtedy zabawa wywiera na dusze miodziezy
wptyw wysoce demoralizujacy. Najdotkliwszy uszczer-
bek moralny dla miodziezy pocigga za sobg zabawa,
ktorej uczestnicy szukajg wesotego i serdecznego
nastroju,w alkoholu.

Niech mnife nikt pa mity Bog nie posadza z tego
powodu o Jaka$ nieche¢ lub uprzedzenie do naszej
miodziezy cukierniczej. Przeciwnie, zdobywajac sie
na tyle cywilnej odwagi, by jej wytkngé bledy i prze-
strzec przed ziem, dowodze temsamem niezbicie, ze
kocham z-catej duszy naszg miodziez, ze jestem jej
szczerym przyjacielem, pragngcym zdrowia duszy |
ciata mtodego pokolenia. Zdaje sobie rnoze wiecej,
niz kto inny jasno sprawe z tego, ze nasza miodziez
cukiernicza, to fundament, na ktérym w niezadtugim
juz”czasie ma sie oprze¢ cate polskie zycie cukier-
nicze. Trwalej za$ budowy, odpornej na wszelkie
smagania wichrow, dokona¢ mozemy jedynie na
zdrowym i silnym fundamencie. Nie musiatbym zre-
sztg od szeregu lat sta¢ w Srodowisku naszego zy-
cia cukierniczego, abym nie umiat nalezycie doce-
nia¢ i uszanowa¢ moralnych warto$ci nurtujgcych
miodziez cukierniczg | te wartosci miodziez posiada.
Z drugiej strony jednak kto bystrem okiem to zy
cie mfode, niedoSwiadczone i wrazliwe $ledzi, ten
naréwni ze mng bolesnie odczuwa 6w wielce zasmu-
cajacy fakt, ze wsérdd znacznej czesci tej miodziezy
uzywanie alkoholu zapuscito gteboko swe trujace
korzenie.

Chcialbym, aby ta mifodziez nasza, nie zdajaca
sobie sprawy 1z tego, jakie spustoszenia w duszy
cztowieka i narodu czyni 6w najgrozniejszy wrog
ludzkosci — alkohol — naocznie sie o tern przeko-
na¢ mogta. Zalecam tedy niejednemu, cho¢ przez
czas pewien obserwowac tryb zycia cztowieka, ktory
nie moze czy nie chce wyzwoli¢ sie z drapieznych
szpon pijanstwa. Czy nie widzicie i nie styszycie, jak
na zebraniach najwiecej niedorzecznosci wygtaszajg
zwykle alkoholicy? Oni to najwiecej kiotni wnoszg
do rzeczowych obrad, z niczego nie sg zadowoleni,
nic im sie nie podoba i sami nie sg w stanie ni-
czego dobrego zdziata¢. — flz tak nisko upada na du-
szy i umysle 1 cztowiek, ktoremu przez, cate jego
nedzne zycie towarzyszy alkohol.

Przeciwstawiajgc tedy wam miodzi, owych alko-
holikbw pragne przez to ocali¢ was przed tern samem
nieszczesciem. Byscie, gdy staniecie si¢ obywatelami
w catem tego stowa znaczeniu, nie byli tak jak oni
posmiewiskiem dla innych. Niedaleka jest ta chwila,
w ktérej nasze warsztaty cukiernicze i organizacje
nasze przejdg w wasze rece, na ktorych to odpowie-
dzialnych stanowiskach zda¢ bedziecie musieli egza-
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min ! dojrzatosci. Kochana, dziarska miodziezy cu-

kiernicza, w ' twych spracowanych dioniach lezy
przyszto$¢ polskiego cukiernictwa, a bedzie ta przy-
sztod¢, taka, jakimi wy bedziecie. Pamietajcie tedy
0 tern, ze' najniebezpieczniejszym wrogiem-, wrogiem
niemitosci wym rujnujacym szczescie jednostek, rodzin
i narodow — to alkohol. Droga miodziezy polskiego
Swiata cukierniczego, pokaz narodowi polskiemu, ze
jeste$ najzdrowszg czastka jego, ze posiadasz te
wielkg ambicje przodowania kiedy s rzemiostu pol-
skiemu, ze przysztego cukiernika polskiego poznawac,
bedg na wybitnych stanowiskach w szczytnej stuzbie.
Boga i Ojczyzny, ze naczelne zajmowac bedziesz
miejsce w pracy obywatelskiej. Droga za$ do tego
wielkiego szczeScia wiedzie przez dobrg ksigzke
i gazete, przez ksztalcenie siebie i réwnocze$nie
przez podjecie bezwzglednej walki z najwiekszym
wrogiem cztowieka — alkoholem. .

—ski.

Krakéw, w lutym 1929.

Rozwoj ,,WuKi*,

Z chwilg wskrzeszenia panstwa polskiego i utrwa-
lenia jego bytu politycznego nalezato bezzwiocznie
pomysle¢ o pracy nad utrwaleniem naszego bytu go-
spodarczego. Tej owocnej pracy mogta sie oczywis-
cie podja¢ i nig najpomysiniej pokierowac wylacznie
inicjatywa prywatna. Powstawaty tez liczne placowki
przemystowe, ktore aczkolwiek w niezwykle trudnych
warunkach dziata¢ musiaty, duzo dobrego dla narodu
i panstwa dokonaty. Wsrdd, tych przedsigbiorstw po-
wazne miejsce zajmuje dzisiaj ,,Wuka*, fabryka bi-
szkoptéw w Poznaniu, ktdrej wytgcznym wiascicielem
jest znany w Poznaniu jeszcze z czas6w niewoli po-
litycznej i ogolnie ceniony p. Wt Karczewski.

Traktujac rzecz pod katem widzenia interesu
narodowego, spoteczenstwo zwiaszcza wielkopolskie
powinno fakt uruchomienia tego rodzaju przedsie-
biorstwa, co ,Wuka“, powita¢ z duzem uznaniem.
Podjeto sie ono bowiem wspotzawodnictwa z kon-
kurencjg obca, ktéra — jak wiadomo — wiasnie
w tej czesci cukiernictwa zalewata swemi wyrobami
catg zachodnig Polske. Firmom zagranicznym prze-
ciwstawita sie ,,Wuka“, ktéra wypuszczajac na rynek
wyréb w najlepszej jakosci, zagrodzita w duzej mierze
firmom obcym droge do rynkéw polskich. Dowodem
tego to ten wielce pocieszajacy fakt, ze biszkopty
i keksy zagraniczne ustepujg coraz wiecej mi-ejsca
~Wuce*, z drugiej strony Swiadczy o tern pomysiny
rozwoj ,,Wuki“ i rozrost tego pozagdanego polskiego
warsztatu pracy.

Na wiasnym obszernym gruncie wznoszg sie
rozlegte zabudowania fabryki.. Wchodzimy do wnetrza
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i podziwiamy tu wzorowe urzadzenie techniczne, liczny
zastep przeréznych maszyn do wyrobu biszkoptdw,
piernikbéw, wafli, etc. Co nastepnie w oczy uderza,
to wzorowy porzadek, i bezprzyktadna czystos¢, ktora
jak wiadomo w tego rodzaju.warsztatach jest przeciez
najbardziej pozadang. W ubieglym roku fabryka
,Wuka“ ulegta znacznej rozbudowie. ! ta nowa czesé
.przedsiebiotstwa zostata bogato wyposazona w no-
woczesne urzadzenie techniczne. — Zwiedzamy na-
stepnie obszerne magazyny, w ktérych przechowuje
sie niezbedne do fabrykacji surowce, na ktére skia-
dajg sie gtéwnie pierwszorzednej jakosci maki cu-
kier i jaja.

Firma ,,Wuka“ wystawiaC bedzie takze na Pow-
szechnej Wystawie Krajowej we wiasnym pawilonie
firmowym. Ogd&t kupcow i konsumentow, ktoérym
mato jeszcze moze znane sg polecenia godne wyroby
»Wuki“, bedg mieli okazje na P. W. K. przekona¢
sie naocznie o wielkich zaletach wyrobéw tejze firmy,
przewyzszajacych wyroby zagraniczne.

Ogolne zebranie Klasy 4-tej.

W dniu 25 bm. odbyto sie w Poznaniu ogolne
zebranie Klasy 4-tej cukierniczej. Zebranie zagait p.
prezes Ryba. Obecni byli pp.: Ryba, Klemnt, Podol-
ski, Kurczewski i Buksalewicz, Dyr. P. W. K. zastepowali
p. dyr. dr. Piechocki i p. ref. Wisniewski.

P. dyr. Ryba zdat sprawe z dziatalnoSci Zarzadu
Klasy za czas od ukonstytuowania sie Klasy do
chwili obecnej. Sprawozdanie to zebrani zatwierdzili.
Nastepnie p. ref. Wisniewski podat do wiadomosci,
ze przemyst cukierniczy zajmowaé bedzie ogdlnie
750 m? powierzchni z czego 60 m3 przypada na wy-
stawcow w ogolnym pawilonie, reszta na pawilony
firmowe. Zebranie zatwierdzito jednomysinie uchwate
grupy spozywczej, w ktorej sktad wchodzi takze cu-
kiernictwo — domagajacej sie uiszczenia przez po-
szczegblnych wystawcow 10% od optaconego me-
trazu na opedzenie niezbednych kosztéw, wynikaja-
cych z tytutu prac organizacyjnych grupy. Nalezno$¢
ta winna by¢ wptacona najpdZzniej do 1 marca rb.

Nad sprawg udzielenia P. W. K. subwencji wylo-
nita sie obszerna dyskusja, w ktdérej wyniku uchwa-
lono poczynienie ze strony Zarzadu Klasy usilnych
staran w celu zachecenia firm do zadeklarowania
pewnej kwoty na ten cel. Udziat w subwencji wzig¢
maja nietylko firmy wystawiajagce ale przedewszyst-
kiem takze te firmy, ktére czynnego udziatu w P.
W. K. nie biorg i tern samem zaoszczedzajg sobie
znacznych kosztow, a ktére posrednio z Wystawy
bezwarunkowo korzystac¢ beda. Z odpowiednig odezwg
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w tym kierunku ma wystgpi¢ Zarzad Klasy w poro-
zumieniu z p. dyr.' wydzialu finansowego P. W. K.

Pod dalszym porzadkiem obrad zastanawiano
sie nad ewtln. skladem sadu do wydawania oceny
i wyznaczania nagréd odnosnie wystawionych eks-
ponatoéw. - Cukiernictwo, piekarstwo i miynarstwo
stanowi¢ tu beda jeden dziat, jako zawody najblizej
ze sobg spokrewnione. Na przypuszczalnych sedziow
przewidziano z ramienia Klasy cukierniczej nastepu-
jacych p. p. Fangrat, Wandelt, Danielewski, Hologa
ze Srody, Wroéblewski z Inowroctawia, Ganasinski.
Z Bydgoszczy.

Nastepnie zatwierdzono wyboOr prezesa klas
w osobie p. dyr. Ryby. — Projekty stoisk majg by¢
niezwlocznie nadestane na rece p. inz. Andrzejew-
skiego pod adresem P. W. K. Po zalatwieniu kilka
drobnych spraw organizacyjnych obrady zakonczono.

Z cechu cuhierniKéw w t.odzi.

Na posiedzeniu Zarzadu Cechu Cukiernikéw dnia
15. 1. 1929 przedmiotem gorgcej dyskusji byla sprawa
wypieku ciast cukierniczych przez wiekszo$¢ piekarzy
w todzi, ktorg referowat starszy cechu Jan Hutnik.

Referent wskazywat iz podobne anomalja sg bez-
prawne w mys$l dekretu p. Prezydenta o lIzbach rze-
mieslniczych i ustawie rzemie$lniczej. Art. 147, 149, 160
brzmig: iz samodzielne wykonywanie rzemiosta przy-
stuguje jedynie tym, ktdrzy majg prawo uzywania ty-
tutu mistrza, przeto referent zapytuje jakim prawem
piekarze uzorpowali sobie tytutu mistrzéw cukierniczych,
gdyz w mysl wyzej cytowanych artykutdbw nie posia-
dajg prawa samodzielnego wypiekania wyrobow cukier-
niczych. Nie chodzi tu o konkurencje (ktéra aczkolwiek
jako niezdrowa w stosunku do cukiernictwa istnieje)
lecz chodzi tu wiecej o poziom rzemiosta, ktéry przez
podobnych partaczy, ktdrzy pracujg, nie posiadajgcych
po czesci faktycznego uzdolnienia, zatraca swoj wias-
ciwy charakter rzemiosta i artyzm tegoz, ktére w Polsce
stoi na takim poziomie galanterji i artyzmie, iz $Smiato
mozna konkurowa¢ z wiekszymi panstwami zagra-
nicznemi.

A teraz jak przedstawia sie sprawa samego wy-
pieku — wszak wiadomo jest, ze cukiernictwo uzywa
do swego wypieku barwniki, smaki, kwas cytrynowy
i t. p. Otéz w tym wypadku bywajg czesto zatrucia
z winy takiego partacza, ktéry kupujac kwas cytry-
nowy, otrzymuje szczawikowy lub atun umoczony w kwa-
sie, albo barwniki z anoling. Wracamy teraz do fak-
tycznej konkurencji. Otéz piekarz wykupujgc patent
przemystowy na prowadzenie samodzielnego rzemiosta
piekarskiego, prowadzi i samodzielne rzemiosto cukier-
m ;ze, a wiec dwa rzemiosta, natomiast podatek obro
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towy i dochodowy z jednego rzemiosta przy znizce po-
datku obrotowego w sto-unku do I°/# Procenty za$
ecukiernictwa obarczone przed-wszystkieni 2 50/0. Stad
konkurencja kosztem skarbu panstwa. Nie wiadomo jak
zapatrywaty by sie lzby Skarbowe, gdyby cukiernicy
posiadajac patent na piekarnie cukierniczg prowadzili
inny rodzaj rzemiosta W tym wypadku zbytecznem byto
ustawowo odrozniac¢ spokrewnione, zawody art. 174 a zia-
czy¢ je w jedng catos¢

Wobec powyzszych danych wytonita sie juz kilka-

Druga wystawa

W ubiegtym tygodniu przybyt do Poznania dy-
rektor Zaktadow Graficznych Straszewiczéw w War-
szawie (Leszno Ne 112) p. Garlinski, przywozac z sobg
przebogatg kolekcje najpiekniejszych wzoréw bom-
bonierek, jaj, pudetek fantazyjnych i obrazkéw na
pudetka wiasnej produkcji firmy. Eksponaty te spe-
cjalnie przygotowane na S$wieta Wielkanocne byly
wystawione w hotelu ,,Monopol*.

Polegajgc na jednomysinej opinji najwytrawniej-
szych w tym zakresie fachowcoéw z radoscig stwier-
dzi¢ nam wypada, ze wyroby wspomnianej firmy
pod wzgledem wykonania i estetyki przewyzszajg
macznie wyroby obce- Firma doklada istotnie duzo
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krotnie poruszana sprawa zrealizowania wiasnej piekarni’
gdyby piekarze nie zaniechali wypieku ciast cukierni-
czych, gdyz zaopatrywata by w tansze pieczywo cate
cukiernictwo i pokrewne zawody jak np. gastronomiczne,
ktore juz przyrzekly swe poparcie, gdyz przy catkowi-
tem zmechanizowaniu, ceny bylyby bezwarunkowo kon-
kurencyjne. Powyzszg uchwale postanowiono przestaé
Urzedowi I-szej Instancji przy Magistracie m. todzi.
Starszy Cechu Sekretarz
(—) JAN HUTNIK (—) K. KOSTOMSKI

Straszewiczow.

staran, aby zadowoli¢ najwybredniejsze wymagania
licznych swych odbiorcow.

Nadmieniamy, ze Zaktady Graficzne Straszewi-
czéw przygotowujg na Powszechng Wystawe Krajowg
specjalny dziat papieréw kolorowych w najrozmait-
szych rysunkach i deseniach swojskich. Jednoczes$-
nie — jak nas nasz korespodent warszawski infor-
muje — firma wystawi na P. W. K. przebogatg ko-
lekcje obrazkéw do naklejania na pudelka cukiernicze.
Wiadomo, ze obrazki te byly dotagd sprowadzane
w ogromnych iloSciach z zagranicy, dzisiaj natomiast
do obcej produkcji ucieka¢ sie nie potrzebujemy,
zastepujac jg wiasng praca polska.
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WNIOSEK
Cechu CuKierniKéw w sprawie uregulowa-
nia godzin handlu w zaKladach cukierni-
czych zgtoszony w Starostwie t6dzhiem.

1. Cech Cukierniczy catkowicie opiera sie na
nchwale Rady Miejskiej z dnia 13 grudnia 1928 r.
dosiedzenie 20 Il. serja art. XVI. lit. E.

2. Cukiernictwo uginajgc sie pod ciezarem po-
datkdw skarbowych, komunalnych i réznorodnych
opfat, ktérym podota¢ nie moze, zwiaszcza w obec-
nych trudnych warunkach, nie moze by¢ ignorowanym
ze wzgledu, iz wczesniejsze zamykanie zaktadoéw jak
godz. 24 (co od X lat bez wzgledu na 'kategorje
byto praktykowane, nie sprzyjato by rozwojowi Cu-
kiernictwa a przeciwnie zatamowatoby wszelkie' za-
bjegi ku umozliwieniu dobrobytowi danych zakfadow.
N “3. £6dz zaliczono do miast, kat.-A ijako 600,000
miasto nie moze by¢ uposledzone do iiiirych miast
tejze kategorji jak Warszawa, tembardziej-, ze publicz-
nos$¢ od dziesigtku lat przyzwycz6iM sie do odwie-
dzania tych zakltadow w godz. wieczorowych," przeto
frekwencja -zalezna jest li tylko - od godz. 18 do 24
w szczegoélnosci za$ od 23 do 24, kiedy to publicz
n6s¢ powracajgca z kin i teatréw jak rowniez i z ze-
bran odwiedza w przewaznej czesSci zaktady Cukier-
nicze lll kategorji gdyz na drozsze nie pozwala wiasny
ograniczony budzet

Opierajgc sie na powyzszych danych i uchwale
Rady Miejskiej, jako instytucji w tej mierze najbar-
dziej miarodajnej _i opinjodawczej, reprezentujgcej
szersze masy pracownicze, Cech Cukierniczy prosi
0 zastosowanie w tym wypadku wyzej wzmianko-
wanej uchwaty.

Starszy Cechu .
(—) JRN HUTNIK

Sekretarz
(—) K. KOSTOMSKI

ESezposredni import kawy brazylij-
skiej do Polski.

Pertraktacje . prowadzone pomiedzy delegatami ku-
piectwa polskiego a Instytutem Kawowym w Brazylji
znajduj,i sie obecnie w pelnym biegu. Delegaci przed-
stawili juz projekt- umowy, dotyczacy sprzedazy kawy,
oraz projekt akcji propagandowej w Polsce. Oba pro-
jekty gruntownie opracowane wywarly, dobre wrazenie.
Przewidujg one rowniez utworzenie w Gdyni skiadéw
wolnosciowych i tranzytowych, aby w mys$l zasadni-
czych postulatow naszych Polska stanowi¢ mogta, cen-
trum rozdzielcze kawy dla .panstw battyckich i Rosji.
Nalezy mniemac, Zze projekt ten zyska, zupeitng apro-
bate tamtejszych sfer rzadowych. Brazylijskie sfery
miarodajne w zupetnosci podzielajg polski punkt widze-
nia co do roli Polski w handlu kawa na ponoco-
wschodzie Europy. W ten sposob przygotowany grunt
pozwoli zapewne na sfinalizowanie tej waznej dla Pol-
ski sprawy.

Zaznaczy¢ wypada, ze Instytut,Kawowy jako orga-
nizacja rzadowa, Kierujgc polityka kawowg w Brazylji,
nie wystepuje bezposrednio jako kontrahent, lecz dziata
zazwyczaj przez jeden z zaleznych od siebie bankow.
Sprawa znajduje sie na dobrej-drodze i nalezy oczeki-
wac rychtego jej sfinalizowania. (—)
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Egzaminy rzemiesinicze.

Teoretyczna cze$¢ egzaminu obejmuje przy egza-
minie czeladniczym: nauke o zawodzie, o narzedziach,
towaroznawstwo, rachunkowos$¢ zawodowsg, pojedyncza
ksigzkowos¢, korespondencje zawodowa, nauke o oby-
watelstwie i ubepieczeniach spotecznych. Procz tego
winien uczen obznajomiony by¢ z historja, .ojczystg i
krajoznawstwem. W nauce w zawodzie-powinien uczen
wykaza¢, ze jest dostatecznie zapoznany z wihasciwoscia-

, Mi swojego-zawodu, ze zna cechy, i wiascijwosei: przera-

bianego w pracowni surowca jego nabycie, zuzycie, prze-
chowanie i't. d. W rachunkowosci i¢“magana jest-ptew-

.nose w liczeniu w zakresie czterech dziatan, .dafeip wi-

nien .liczen zna¢ ,utamki dziesietne,, i zwyczajne,Aresz-
cie regute trzeh i obliczanie odsetek.-Sg to npjelenun-
tarniejsze rzeczy, ktore kazdy uczen koniecznie, umiec
musi. W- ksigzkowosci wystarczy ogélny poglad na' po-
dziat, roznych ksigg handlowych, ..gdyz doktadng znajo-
mos¢, ksiegowosci nalezy juz wiecej do przedmiotow
egzaminacyjnych priy-..egzaminie mistrzowskim. Z kores-
pondencjg zawodowg winien uczen réwniez by¢ obez-
nany, a zatem powinien umie¢ wypisa¢ rachunek, kwit
zamoOwienie, wypehi¢ list przewozowy, wypisa¢ przekaz
pocztowy, czek, weksel itp. W koncu musi wiedziec,
jakiej formy uzywa¢ w wystosowaniu listow (urzedo-
wych, handlowych i prywatnych. Z dziedziny ubezpie-
czen spotecznych nie obcemi powinny mu by¢ postano-
wienia Kasy Chorych, ubezpieczenia inwalidzkie i od
nieszczesliwych wypadkow, na staros$¢, wreszcie najnow-
sze ubezpieczenia np. ubezpieczenie na czas bezrobocia.
Za$ w nauce o obywatelstwie trzeba wymaga¢, azeby
uczen znat ustréj zawodowy rzemiosta, lzby Rzemiesl-
niczej, szkoty zawodowej. gminy, powiatu, Wojewddz-
twa, Rzeczypospolitej Nadto musi, co$ nieco$ wiedzie¢
0 ustroju sadownictwa i réznych urzedéw panstwowych.
Wynik egzaminu rozstrzyga wiekszos¢ gtosow.

Godzi sie tutaj podkresli¢, ze wiadomosci z teorji
czyli z przedmiotow ogolnoksztatcgcych sg tak samo
wazne wedlug ustawy jak wiadomosci z nauki prakty-
cznej i zawodowej. Uczeh powinien otrzymac¢ Swiadectwo
czeladnicze dopiero wtedy, jezeli wykaze, ze postepy
jego sg tak w praktyce jak w teorji conajmniej dostgp
teczne.

Odnosnie do egzaminéw mistrzowskich najwazniejsze-
szczegOty sa nastepujgce: Kandydat przesyta wniosek
0 dopuszczenie do egzaminu do lzby Rzemieslniczej,
ktora podaje go dalej odnosnej komisji egzaminacyjnej.
Czlonkdw komisji egzaminacyjnej mianuje na propozycje
Izby Rzemieslniczej p. Wojewoda. Do wniosku winien
petent dotaczy¢: krétki wiasnorecznie spisany bieg
zycia, metryke urodzenia, Swiadectwo ze ztozonego eg-
zaminu czeladniczego, poswiadczenie urzedowe, ze pra-
cowat conajmniej 3 lata jako czeladnik w swoim zawo?
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edzie, Swiadectwo z uczeszczania do szkot zawodowych,
® ile takowe odwiedzat i wreszcie Swiadectwo moralnosci.

Na podstawie tych Swiadectw rozstrzyga przewodni-
czacy komisji egzaminacyjnej, czy petent moze byc¢
dopuszczony do egzaminu lub nie. W razie cofniecia
kandydata do egzaminu przystuguje temuz prawo wnie-
sienia w przeciggu jednego tygodnia uzasadnionego
sprzeciwu do lzby Rzemieslniczej.

Jak przy egzaminie czeladniczym tak i przy
mistrzowskim oznacza przewodniczacy komisji dzien
egzaminu i zaprasza tawnikdéw. Do odebrania egzaminu
wystarcza przewodniczacy i dwoch fawnikéw. Rowniez
egzamin mistrzowski dzieli sie na egzamin z praktyki
i z teorji czyli z przedmiotow o0golno ksztatcgcych.
Sposéb egzaminowania jest mniewiecej ten sam jak
przy egzaminie czeladniczym, tylko z tg roznica, ze
wymaga sie od kandydata znacznie wiecej. Sztuka
praktyczna musi by¢ rzeczywiscie sztuka, to znaczy,
ze musi by¢ dobrze wykonang pod kazdym wzgledem.
Do tego nalezy dotaczy¢ rysunek sztuki, opis i przed-
stawienie kosztéw czyli przeprowadzi¢ faktycznie zawo-
dowg kalkulacje. Od przysziego mistrza trzeba bowiem
koniecznie wymagac, azeby umiat sporzadzi¢ projekty,
odpowiednio je obliczy¢, a wiec obliczy¢ koszty nabycia
i przerobienia surowca, czas pracy, koszty ogolne koszty
wiasne i cene sprzedazy.

Waznym przedmiotem egzaminu mistrzows' iego jest
ksigzkowos¢. Przyznac trzeba, ze w ostatnich czasach
rzemiesInik zaczyna sie wiecej interesowac ksigzkowoscia,
co polega prawdopodobnie na tern, ze naktaniajg go do
tego urzedy podatkowe. Procz Swiadectwa, na ktorem
nie wypisuje sie zadnych ocen, wystawia lzba Rzemiesl-
nicza za osobng optatg artystycznie wykonany dyplom
mistrzowski. Egzamin mistrzowski wolno powtarzac
dwa razy. Jezeli kandydat wykonat sztuke bardzo
dobrze, a w teorji odpadt, moze go komisja egzamina-
cyjna uwolni¢ od ponownego wykonania sztuki, a zez-
woli¢ na powtorne sktadanie egzaminu tylko z teorji.

Urzad czionka komisji egzaminacyjnej jest nietatwy
i bardzo niewdzieczny, szczegdlnie za$ urzad przewod-
niczacego. Przy rozstrzyganiu wynikéw egzaminu czton-
kowie komisji egzaminacyjnej winni kierowac sie spra-
wiedliwoscia, winni by¢ bezpartyjnymi i bezstronnymi.
Szorstko$¢ i rygorystycznos¢ podczas egzaminu sg nie
na miejscu. Zdarzajg sie wypadki, ze kandydat zacho-
wuje sie prowokujgco wobec komisji egzaminacyjnej
i to po czeSci wtenczas, kiedy mato co umie, ale
i w takich wypadkach nalezy utrzyma¢ réwnowage
i w spokojny a rzeczowy sposob takiemu kandydatowi
udzieli¢ nauczki, wzglednie od egzaminu go oddalic.
Kandydatowi, ktéry nie zdat egzaminu, nalezy wy-
perswadowac¢, ze nie jest to dla niego karg, tylko daje
mu sie sposobnos¢ do gruntowniejszego przygotowania
sie do nastepnego egzaminu. (Dokoncz, nast.)
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PRZEPISY i RECEPTY.

WietrzmKi i ptysie.

Pieczenie dobrych i pewnych wietrznikow i
nie jest wprawdzie zadng sztukg, lecz azeby dobrze
wypadty, trzeba przedewszystkiem dobrze ciasto wy-
prazy¢, poniewaz jestto najwazniejszy Srodek do osig-
gniecia pieknych ciastek. By moéc zawsze to osiegnac
podaje nastepujacy recept, z ktorej to masy otrzyma-
my 36—40 tadnych wietrznikébw duzych, jednak pod
warunkiem wykonania tej masy przepisowo.

Na ostrem ogniu zagotuje sie 105 gramow masta,

litra wody, dodajgc szczypke soli, gotujac mocno,
wmiesza sie w to 210 gr. dobrej pszennej maki. Azeby
sie maka dobrze wmieszata i nie przypalita, musi sie
mocno miesza¢ na ogniu. Po wyprazeniu powinna masa
chwyta¢ sie na sucho. Na koncu dodaje sie 6 jajek,
wmieszajgc zawsze tylko po jednem. Mase zaleca sie
nie szumowac.

Gdyby sie masa okazata za mocng, wtenczas do-
lewa sie coskolwiek biatka, przewaznie wystarczy 6 ja-
jek zupetnie. Przy tresowaniu wietrzniki ukazujg sie
coskolwiek mate, lecz w gorgcym piecu muszg wyrdsc.
Zaleca sie predzej pieca nie otwiera¢ dopiero wtedy,
gdy sie uwaza za upieczone. Amoniaku do wietrzni-
kow nie dodaje sie wecale.

Mniejwiecej takg mase sporzadza sie¢ do ptysiow.

ptys

Recept: 105 gr. masta, Itr. wody, 30 gr. cu-
kru, coskolwiek soli razem dobrze zagotowaé, przy
mocnem gotowaniu wmiesza sie 210 gr. maki i dobrze

mase te wyprazy¢ na ogniu. Po jednemu wbija sie 6
do 7 jajek. Z masy tej osiggniemy 25 ptysi.

Pieczenie pty$ odgrywa tutaj wielkg role. Wyko-
nane ptysie ustawia sie na poprzednio umaczanym pa-
pierze w goragcym ttuszczu, wkiada sie nastepnie w do-
brze utemperowany ttuszcz i polewa sie przy pieczeniu
thuszczem, Po obréceniu ich i zbrunaceniu po obu stro-
nach, obraca sie raz jeszcze, aby sie dobrze wypiekly.
Po upieczeniu lukruje sie ponczowg glazura.

Wiadystaw Gryczynski, Poznan.
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SPRAWY PODATKOWE | Fabryki czekolady, F

cukiefi¥e i pierarrie *
Przesuniecie terminu sktadania zeznan o dochodzie. najkoriystniej nabeda
Minister Skarbu rezporzadzeniem z dnia 24 stycznia

1929 r. przesunat termin do skiadania zeznan o docho- MASZYNY !

dzie na rok podatkowy 1929 przez osoby fizyczne

i spadki wakujgce (nieobjete) z dnia 1 marca do dnia - I PRZYBORY
1 maja 1929 r. W BIURZE TECH.-HRNDL.
Z RYNKOW I ARTUR BUKI
¢ Warszawa, Sienkiewicza 3. — Tel. 212-03
. H Oferty i pr spe*ty darmo.
Nabiat.

Silne mrozy i trudnosci w dowozie odbity sie na
cenie masta, ktére miato tendencje wybitnie znizkowa
w catym kraju. W Warszawie podrozalo masto prze-
cietnie 0 40 gr.; w innych miastach roznice wahan sa
znacznie wieksze.

Niemiecki rynek stoi réwniez pod znakiem zwyzki,
na ktérg wptyneto zmniejszenie dowozéw oraz podwyz-
szenie cen przez eksporterow. Oficjalne notowania ber-
linskiej komisji nabiatowej opiewa na 188 rmk, za 50
klg. masta pierwszej jakosci. Za posledniejsze gatunki
ptacono 179 do 163 rmk. Najlepsze masta polskie byty
bardzo poszukiwane i uzyskaly cenge ponad oficjalne
notowania. Importerzy niemieccy S$cisle badajg jako$¢
polskiego masta, przedewszystkiem pod wzgledem zawar-

tosci wody, ktorej nie moze by¢ ponad 16 proc. OSZKLEN IA” STOtOWE
Ostably nieco konjuktury na rynku angielskim,

specjalnie dla masta polskiego. Ptacono od 178 do Urzadzenia okien wystawowych
180 sh. za 50 kg. wykonuje

Dotychczasowe nawotywania pod adresem rzgdu ,
0 zaprowadzeniu standaryzacji masta zastapity obecnie Fabryka Wyrobow Metalowych

organizacje rolnicze stosownym memorjatem. K. KAMI NSKl
Podrozaty réwniez ostatnio jaja: w Warszawie POZNAN - WODNA 10

ptacono za skrzynie franco skiad 400 zi; cena ekspor-
towa loco granica 36 doi za skrzynie.

POLECAM " Migdaty, Orzechy rozmaite, Kawa wyborowa, Herbate, Masto kakaowe

|:|OH3H3SOZEO Suttanki, Koryntki, Kakao, Mase kakaowa, Mase, marcepanowg i do
pieczenia, Kokos, Owoce suszone w cukrze, Puder cukrowy i kukury-

dzowy, Kuwertury, ftgar-Rgar, Staniol, Pudetka do cukierkéw oraz
wszelkie przybory pap.— Maszyny i rozmaite przybory dla cukiernictwa.

HURTOWNIA cukiernicza

JANUSZ ADAMSKI

N POZNAN - UL. NOWA 10. TELEF. 17-26
JLI EISBEE
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Na wszystkie pierniki, oraz inne wyroby

poleca panom Kolegom

SPRZEGLAD CUKIERNICZY!
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