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Rocznik V.

Zjazd Fabrykantow odbedzie sie we wrzesniu,

Jak donosiliSmy, Zjednoczenie Fabrykantdéw
Wyrobow Cukierniczych i Przetworéw Owo-
cowych w Poznaniu wystgpito z inicjatywa
urzadzenia w Poznaniu Wszechpolskiego Zjazdu
fabrykantéw wyrobow cukierniczych. Poniewaz
wspomniany zjazd pomyslany jest na szerokg
skale, przeto inicjatorom tegoz zalezato zgory
na tem, aby na zjazd Sciagnaé jak najwieksze
zastepy przedstawicieli polskiego Swiata cu-
Kierniczego.

To tez samo przez sie rozumie, ze wy-
mienione Zjednoczenie, dzialajgce przewaznie
na terenie wojewoddztwa poznanskiego i czes-
ciowo wojewodztwa pomorskiego, nie mogto
zajg¢ sie samo zorganizowaniem Zjazdu, obej-
mujacego catg Polske. Zdawano sobie sprawe
z tego, ze przedewszystkiem w Warszawie
istnieje bratnia organizacja, Zwigzek Fabryk
Cukierniczych, bedacy niejako gtdbwnym re-
prezentantem interesow przemystu cukierni-
czego, i ze temu Zwigzkowi nalezy sie po-
niekad pierwszenstwo w rozstrzyganiu spraw
dotyczacych ogdélnych intereséw cukiernictwa.

Postanowiono tedy jednomysinie przed po-
wzieciem jakichkolwiek dalszych krokdw, zwrdcic
sie najpierw do Zwiazku w Warszawie. W na-
stepstwie owych pierwszych poczynan ze strony
Zjednoczenia w Poznaniu, odbyto sie w pierw-
szej potowie lipca w Poznaniu zebranie Zjed-
noczenia, w ktérem z ramienia Zwigzku war-
szawskiego uczestniczyt takze p. dyr. Kikolski.

Na temze zebraniu, ktéremu przewodniczyt
p. dyr. Ryba, uchwalono zwotanie Zjazdu de-

Nie na miejscu.

Nikt chyba z naszych czytelnikbw nie posadzi
nas o brak zyczliwosci i poparcia dla Powszechnej
Wystawy Krajowej. Zyczliwo$¢ nasza i poparcie zna-
lazty przeciez swoj dosadni wyraz w licznych artyku-
fach, umieszczanych stale w ,,Przegladzie Cukierni-
czym” przez cale pottora roku przed otwarciem

finitywnie w drugiej potowie wrze$nia. Uchwa-
lono dalej, ze zorganizowaniem Zjazdu zajmie
sie Zwigzek warszawski, podczas gdy z ramie-
nia Zjednoczenia poznanskiego maja by¢ pod-
jete kroki, celem przygotowania prac organi-
zacyjnych na terenie wojewodztw poznanskiego
I pomorskiego.

Zwazywszy przeto, ze powyzsza decyzja
jest ostateczng, i ze'role zostaty juz podzielone
— nie mamy ani jednego dnia do stracenia,
aby sprosta¢ zadaniu. Do pracy tej musimy
przystapi¢ z Swiadomoscig, ze czem dla kraju
jest Powszechna Wystawa Krajowa, tem dla
polskiego Swiata cukierniczego powinien by¢
Wszechpolski Zjazd fabrykantdw cukierniczych.
Ma to by¢ pierwszy tego rodzaju Zjazd w Polsce,
a zatem organizacja jego musi stana¢ na
wysokim poziomie. Oczywiscie — jak sobie
zgory powiedziano — odbedzie sie bez ,,pompy",
blichtru i wznoszenia toastow, ale za to w tresci
Zjazd wypas¢ musi bez zarzutu.

Do organizatorow mamy petne zaufanie.
Wiemy, ze oni nie zawiodg. Chodzi tylko o to,
aby o ten zawdd nas nie przyprawit ogot
przedstawicieli fabryk. Lecz i pod tym wzgle-
dem jesteSmy petni wiary i nadziei, wierzymy
w SwiadomosC i poczucie obowigzku kazdego
obywatela, zaliczajgcego sie w poczet wielkigj
rodziny cukierniczej.

Zatem we wrzesniu wszyscy do Poznania
na Zjazd!

P. W. K. Nie chwalimy sie tem, ani tez nie roscimy
sobie pretensji do pochwaly z tego powodu, gdyz
to, codmy dobrego dla wystawy uczynili byto naszem
prostym obowigzkiem narodowym. Jezeli przeto
dzisiaj wypada nam zaja¢ krytyczne stanowisko wobec
kierownictwa P. W. K, to czynimy to takze w prze-
Swiadczeniu, ze krytyka nasza przyczyni sie do za-
tarcia wszelkich $ladéw niezadowolenia, jakie nurtuje
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od pewnego czasu pewne kofa, zwiaszcza przemystu
cukierniczego; powod do tego data nam za$ rzecz
nastepujaca.

Ot6z 1z inicjatywy Dyrekcji P. W. K. powotano
w swoim czasie do zycia t. zw. Klase Cukiernicza.
Zadaniem tejze miato by¢ zorganizowanie dziatu
przemystu cukierniczego na P. W. K. Na pierwszych
dwdch zebraniach wspomnianej Klasy byli obecni
takze przedstawiciele Dyrekcji P. W. K., ktorzy tez
wytkneli kierunek pracy, jaka miata by¢ dokonana
z ramienia Klasy. Po ukonstytuowaniu sie Klasy
rozpoczeto dziatalno$¢, ktora, pomimo ze natrafiata
czesto na prawie nieprzezwyciezone trudnosci, data
w rezultacie wyniki dodatnie dla P. W. K. Jednakze
z pracg Klasy potaczone byly pewne wydatki, wy-
datki identyczne z wydatkami poszczeg6lnych Grup,
ktore wszakze swoje koszty administracyjne pokryty
droga opodatkowania poszczegélnych wystawcow.
Skoro jednak zarowno Zarzad Grupy spozywczej (do
ktorej nalezy przemyst cukierniczy) jak i Dyrekcja
P.W. K.,w ktorej interesie dziatata Klasa Cukiernicza,
nie zatroszczyly sie¢ nawet o Zrodto pokrycia wydat-
kow administracyjnych Klasy Cukierniczej — Zarzad
Klasy postanowit wydatki swoje pokry¢ z sum przy-
padajacych od niej na Grupe Spozywczg. Tak sie
tez stalo, z czego jednak nie byli zadowoleni nie-
ktorzy panowie z Dyrekcji P. W. K. Dawali oni z tego
powodu niedwuznacznie do zrozumienia, ze Klasa
nie wywigzata sie rzekomo ze swego zadania tak,
jakby to sobie byta zyczyta Dyrekcja P. W. K. Mo-
zemy jednak w imie sprawiedliwosci zaznaczyé, ze
Zarzad Klasy nie zaniedbywat niczego, co by mogto
prace jego doprowadzi¢ do najpomysiniejszych wy-
nikdw, a jesli byly pewne niedociggniecia, to gtowny
ciezar winy za nie ponosi wiasnie Dyrekcja P.W. K.,
ktéra wbrew wilasnym postanowieniom pertraktujac
bezposrednio z wystawcami i zawierajgc z nimi umowy,
sparalizowata planowg prace Klasy Cukierniczej.

| oto finat calej tej napozor drobnej sprawy:
Kiedy komisja sedziowska miata przystgpi¢ do oceny
eksponatéw na P. W. K. odméwita ona oceny wy-
robow jednej z firm, ktorej dyrektor jest prezesem
Klasy Cukierniczej i na tem stanowisku duze oddat
ustugi P. W. K. Jeden z cztonkéw Komisji sedziow-
skiej oSmielit sie (wobec personelu!) wyraznie zazna-
czyé, ze wyroby odnosnej firmy nie moga by¢ wziete
pod uwage, gdyz firma nie uiscita przypadajgcych
nan kosztow do Grupy Spozywczej! Tymczasem jak
powyzej zaznaczyliSmy, nalezno$¢ ta zostata takze
przez odnosng firme najpunktualniej catkowicie uisz-
czona, jedynie z tg roOznica, ze z tej kwoty Zarzad
Klasy pokryt swoje wihasne koszty, reszte za$ prze-
kazat na konto Grupy Spozywczej. — fl z czego
Zarzad Klasy Cukierniczej miat pokry¢ swoje wydatki?
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Czy i temi wydatkami miat jeszcze obcigzy¢ wy-
stawcow? Chyba ci ostatni dostateczne poniesli
koszty w zwigzku z P. W. K., skromne za$ nasze fa-
bryki wyrobdw cukierniczych sg tylko fabrykami wy-
robéw cukierniczych, a nie fabrykami pieniedzy. Z ja-
kiemi za$ trudnosciami finansowemi na kazdym kroku
boryka¢ sie musi przemyst cukierniczy, o tem bardzo
dobrze wie takze jeden z cztonkdw Dyrekcji P. W. K.,
ktéry stojac kiedy$ na czele podobnego przedsiebior-
stwa, trudnosci te na wiasnej skdrze dotkliwie odczué
musial.W kazdym razie obstajemy przytem.ze zadaniem
Komisji sedziowskiej, jest ocenia¢ eksponaty, a nie in-
teresowaé sie inkasem na rzecz P. W. K. wzglednie
Grupy Spozywczej, ktora wedtug posiadanych przez
nas informacyj, i tak zebrala pie¢ tysiecy ponad
wiasne koszty.

Na koniec jeszcze jedng sprawe. Mianowicie
w uzupetnieniu komisji sedziowskiej Zarzad Klasy
Cukierniczej zaproponowat dwdch rzeczoznawcOw,
doradcéw fachowych. O powyzszem Zarzad Klasy
zawiadomi) pisemnie Dyrekcje P. W. K., podajgc za-
razem nazwiska i adresy przewidzianych doradcéw
fachowych. Tymczasem Komisja sedziowska przysta-
pita do swego zadania bez wspo6tudziatu tychze rze-
CzZ0znawcow.

Z tego wynikatoby, ze albo Dyrekcja P. W. K.
nie ma zaufania do Klasy Cukierniczej, ktéra sama
stworzyfa | swego dzieta sama sie wyrzeka, lub tez
proponowanych kandydatéw uwazata w odnosnej ko-
misji za ,,nadliczbowych”; w takim razie nalezato przy-
najmniej odpowiedzie¢ na list. Jedno i drugie jest
zatem bardzo nie na miejscu, co zechca przyja¢ do
wiadomosci ci, do ktérych sie to odnosi. Do sprawy
tej powrdcimy jeszcze.

Kryzys.

Kryzys gospodarczy zatacza coraz szersze kregi.
Sanacja postepowata u nas tak szybkiem tempem,
ze w wielu wypadkach nie spostrzegliSmy nawet
zawartych w niej zarodkéw kryzysu, ktéry obecnie
z dnia na dzien rosnie ku przerazeniu naszych sfer
rzgdowych i gospodarczych. Niektdrzy wprawdzie z na-
szych wybitniejszych ekonomistéw nawet w chwilach
codziennych niemal tryumfow sanacji skarbu widzieli
juz pierwsze chmury nadciagajacej burzy w naszem
zyciu gospodarszem, gtosy te jednak byty stosunkowo
nieliczne. Nie jesteSmy pesymistami, wierzymy, ze
przeprowadzone tak Swietnie dzieto sanacji da trwate
owoce i ze z obecnego przesilenia wybrniemy, nie
mniej jednak uwazamy, ze w danym wypadku Kko-
niecznem jest uSwiadomienie sobie powagi sytuacji
i uzycie wszelkich S$rodkéw, by przesilenie jak naj-
szybciej zazegnac.
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Grozne chmury nadciggajg takze z przemystu
cukierniczego. Staje przed nami widmo bezrobocia.

Najwazniejszg przyczyng obecnego kryzysu w prze-
mysle sg zwiekszone koszta produkcji, ktére przekro-
czyly nietylko norme przedwojenna, ale sg u nas wiek-
sze anizeli w osciennych panstwach zagranicznych. Prze-
myst nasz nie moze konkurowa¢ na rynkach zagra-
nicznych, gdyz produkty obce, zwiaszcza niemieckie
sg znacznie tansze od naszych. W okresie dewaluacji
marki polskiej oduczyliSmy sie racjonalnej kalkulacji,
ktora zresztg byta niemozliwg wobec codziennej zmiany
zasadniczych warunkéw pracy, koszta produkcji byly
jednak mimo wszystko stosunkowo niskie. Miarg
wzrostu kosztow naszej produkcji jest okolicznosé,
ze koszta robocizny, ktOre niedawno jeszcze nie
osiggnety parytetu przedwojennego, dzi$ go prawie
trzykrotnie przewyzszaja. Przyczyng tego z jednej
strony jest wzrost ptacy robotniczej, z drugiej strony
zmniejszenie sie wydajnosci pracy.

W tych warunkach tylko rzetelna i natezona
praca moze nas wybawi¢ z nadzwyczaj ciezkiego po-
tozenia gospodarczego. Postulat ten dyktowany jest
Polsce przez konkurencje zagraniczna, zwlaszcza przez
Niemcy, ktore niedawno przedtuzyly dzieh pracy do
10 godzin. JesteSmy zwolennikami jak najdalej ida-
cych reform socjalnych, w okresie jednak, gdy pro-
wadzimy najciezsza walke, by nareszcie zazegnaé
skutki gospodarki wojennej, gdy jesteSmy na najlep-
szej drodze, by walke te wygraé, cate spoteczerstwo
muszg ztozy¢ najciezsze ofiary, (tak pracodawcy, jak
robotnicy), by dzieta sanacji nie zburzy¢. Ratunek
widzimy tylko w zmniejszeniu kosztéw produkcji
przez zwigkszenie wydajnosci pracy. Intensywno$¢
pracy powiekszymy przez wprowadzenie systemu
Taylor’a, maszyn Hollerith’a, Powers’a i t. p. Musimy
pojS¢ tg twardg droga, ktérg poszty Niemcy, bedace
naszymi najwiekszymi konkurentami a w wielu przed-
siebiorstwach i inne panistwa jak np. Rustrja, gdzie
wprowadzono nawet 10 godzinng prace w formie
,ueberstunden” w warsztatach i robotach miejskich
ulicznych, choé kierownikami zarzadu miejskiego we
Wiedniu sg socjalisci.

Powigkszenie wydajnosci pracy i zmniejszenie
kosztow produkcji to dwa czynniki, do ktorych dazyc
musimy za wszelkg cene. Dla celu tego zadna ofiara
nie bedzie za droga, gdyz zast6j w pracy jest naj-
wiekszg kleska zaréwno dla przemystowca jak i ro-
botnika. ,,Produkcja jest wazniejsza jak sposéb pro-
dukcji” powiedziat Kautsky.
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O potanienie naszej produkcji.

Ciezar tego zagadnienia opiera sie nie tylko na
problemie wielkosci produkcji, ale co niestychanie
wazne, na jej taniosci. Ta tanio$¢ za$ jest pojeciem
wzglednem, wyraza bowiem tylko stosunek kosztow
produkcji naszego towaru do kosztow produkcji to-
waru zagranicznego. | obojetng jest w pewnej mierze
kwestja, czy np. Rosja produkuje od nas drozej, jesli
tylko nasz towar przedostaje sie na rynek rosyjski czy
inny, spotyka tam towar od naszego tafiszy np.ame-
rykanski, niemiecki, angielski, czeskiit. d. Powszech-
nie wiadomo, iz w takich razach stosuje sie jako
Srodek prowizoryczny, jako przejsciowe wybrniecie
z sytuacji cta ochronne, premje zyskowe, dumping,
ulgi podatkowe, transportowe itd. Rle réwnoczesnie
musi sie szuka¢ lekarstwa jedynie racjonalnego i nie-
zawodnego a mianowicie obnizenia kosztéw produkcji,
potanienia wytworczosci. | znowu catkowicie obojetng
jest z punktu widzenia konkurencji, kwestja tego lub
innego sposobu uzycia czy zuzycia rynkéw zdobytych
droga utatwionych przez tanio$¢ produkcji, konkurencji.
R zatem, czy Niemcy powigkszony w ten sposob
dochdd spoteczny przeznaczg na zaptate odszkodowan
a Polska na cele, powiedzmy wzmozonej konsumcji
spoteczenstwa, byleby dalsze etapy produkcji konku-
rencyjnej nie zmienity dotychczasowego ustosunko-
wania.

Z punktu widzenia gospodarstwa $Swiatowego jest
rzecza konieczng, korzystng i niestychanie pozadana,
by ludzkos$¢ produkowata jak najtaniej i jak najwiecej
—z punktu widzenia egoistycznego interesu terytor-
jalnej produkcji, sasiad wytwarzajgcy taniej i wiecej
jest o tyle niebezpieczny, iz grozi wyparciem z obcych
rynkdw i opanowaniem drozej produkujgcego rynku
terytorjalnego. Wysitkom Niemiec powiekszenia i po-
tanienia produkcji mozemy z jednej strony prezklasnac,
z drugiej natychmiast szuka¢ Srodkow, bySmy w wys-
cigu gospodarczym nie zostali w ostatnim szeregu.

R jest publiczng tajemnicag, ze nasza produkcja
pracuje drogo. Rozwazania zatem redukujg sie nie do
kwestji, czy my mamy lub nie mamy konkurowac ale
do stwierdzenia, ze musimy konkurowa¢ a trudnos¢
cata i watpliwo$¢ rodzi sie tylko w odpowiedzi na
pytanie w jaki sposob stang¢ do konkurencji, jak
spowodowac potanienie produkcji.

Potanienie produkcji da si¢ osiggna¢ droga: 1 re-
organizacji warsztatow, (techniczne ulepszenia i ekwi-
punek), 2. reorganizacji administracji i lepszy podziat
pracy, 3. intensyfikacji pracy (a wiec pomnozenia wy-
dajnego wysitku przy zachowaniujdotychczasowejnormy
czasu pracy, 4. zmniejszenia zyskow, 5.zmniejszenia
zarobkow, 6. powiekszeniailosci czasu pracy, 7.wreszcie
ostabienia nacisku podatkowego. Nie biore w rachube
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naturalnych lub przypadkowych dodatnich lub ujem-
nych warunkéw. Jesli nie pomingtem istotnych wspot-
czynnikow potanienia produkcji, to nalezatoby sie
z kolei zapyta¢, w jakim stopniu zostaliSmy lub zo-
staniemy w najblizszej przysztosci zdystansowani
konkurencyjnie i od czego nalezy w obecnych wa-
runkach zacza¢ naprawe.

Natezenie w wykorzystaniu $srodkdéw powyzszych
prowadzacych do potanienia produkcji nie moze by¢
z gory przewidziane. Jesli jednak proponowane wyzej
Srodki okazg sie dla wytworzenia naszej zdolnosci
konkurencyjnej niewystarczajace pomyslimy o dalszym
wysitku. Mozemy go zwigksza¢ lub zmniejsza¢ w miare
potrzeby. BadZmy jednak przygotowani na to, ze
obecne pokolenie musi podtozy¢ granitowe funda-
menty pod dobrobyt przysztych pokolen. Pi to sie da
tylko dokona¢ drogg wiozenia z naszej strony cigzkich
ofiar i zorganizowanej, racjonalnej i intensywnej pracy.

Jakos¢ masta.

Rby mdc nalezycie oceni¢ jakos$¢ masta, trzeba
zna¢ zalety dobrego masta. Dobre masto powinno
mie¢ potysk, przyjemny zapach, czysty, tagodny smak
orzechowy, strukture na przetomie drobno zwarta,
przy prébowaniu powinno sie tatwo na jezyku roz-
ptywac i przy odpowiedniem przechowaniu zatrzymac
te zalety jak najdluzej. Rychie popsucie sie masta
pochodzi od wysokiej zawartosci lotnych kwasow
thuszczowych: te oddzielajg sie przy rozkladzie, po-
wodujac nieprzyjemny smak i zapach.

Pierwszg przyczyng rozktadu masta sg skiadniki
beztluszczowe, jak sernik, cukier mleczny i woda:
im wiecej znajduje sie ich w masle, tern predzej
nastepuje rozktad. Rozktadowi sprzyja takze ciepto,
jaskrawe Swiatto i wolny dostep powietrza. Po nie-
jakim$ czasie kazde masto ulegnie chemicznemu roz-
ktadowi.

Rodzaj rozkiadu i jego rychiejszy, czy powol-
niejszy przebieg rézni sie u rozmaitych gatunkow
masta.

Nie wszystkie jednak wady masta sg skutkiem
rozktadu chemicznego, sg one spowodowane przez
inne wplywy, ktére zndéw w dalszym ciggu wpltywajq
na rodzaj rozkiadu.

Pierwsze wady masta sg spowodowane przez:

1. wadliwe mleko,

2. nieodpowiednie zywienie krow dojnych,

3. nieracjonalne traktowanie mleka albo masta.
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Wady masta z powodu wadliwego mileka.

Z wadliwego mleka gorzkiego, kwasnego, sinego,
serowatego, nie mozna zrobi¢ dobrego masta, dlatego
winno by¢ takie mleko wykluczone od przerdbki
i usuniete. Przyczyng wadliwego mleka moze by¢
choroba, zapalenie wymienia i t. d.

Wady masta z powodu nieracjonalnego
traktowania mleka i masta.

Daleko wiecej wad pochodzi ze zlego obchodze-
nia sie z mlekiem lub mastem. Dla uzyskania dobrego
masta konieczna jest staranna przerobka mleka,
unikajaca wszystkich szkodliwych wptywow.

Ujawniajace sie wady wskutek nieodpowiedniej
przer6bki mleka:

1. Stechle masto. Smak ma stechly, nieczysty.
Przyczyny s3: nieczyste dojenie, opieszate przecedza-
nie, dluzszy pobyt mleka w stechlem powietrzu sta-
jennem, uzywanie nieczystych, Zle przewietrzanych
naczyn, przechowywanie mleka i Smietany w Zle
przewietrzanych ubikacjach.

2. Maziste masto otrzymamy najczesciej w lecie,
jezeli nie pracuje sie dosyc¢ starannie, Smietane zmasla
sie przy zbyt wysokiej temperaturze, lub o ile sie
masto za dlugo wygniata.

3. Serowate masto otrzymamy z przekwaszonej
i zmaslonej przy za wysokiej temperaturze $mietany,
oraz przez dolewanie gorgcej wody przy zmaslaniu.
Serowate masto jest suche, barwa zupelnie biala,
takie masto przechodzi predko w stan jetki. Smietana
przed zmaslaniem nie powinna mie¢ mniej jaK 32
i nie wiecej jak 34° kwasoty podiug Soxleth Henkla.

4. Gorzkie masto. Przyczyng moze by¢ oprocz
poprzednio podanych powoddéw zywienia, uzywanie
wadliwego zakwasu do $mietany, lub, o ile Smietane
zakwasza sie przy zbyt niskiej temperaturze, prze-
chowanie $mietany w wilgotnych ubikacjach i utrzy-
wanie masielnicy w niedostatecznie czystym i prze-
wietrzonym stanie. Zta s6l moze takze spowodowac
gorzki smak masta.

5. Oleiste masto. Jest to bardzo nieprzyjemna
wada, czesta i trudna do usuniecia. Masto o oleistym
smakiem znajduje sie w poczatkowem stadjum roz-
ktadu. Z biegiem czasu przechodzi w stan smaku
rybiego, tranowego, jetkiego. Masto takie ma zapach
wstretnie gorzki, oraz kwasny i drapigcy smak. Przy-
czyng tego moze tylko byé uzywanie wadliwego za-
kwasu, dlatego tez nie nalezy $mietany niczem innem
zakwasza¢ jak tylko kulturami czystemi.

6. Lojowate masto. Przyczyng jest wystawienie
mleka, S$mietany lub masta na jaskrawe Swiatto,
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zwhaszcza poddaniu dziataniu bezpos$redniemu pro-
mieni stonecznych.

7. Tepy smak masta. Masto ma smak drzewa.
Wada ta pojawia sie w masle przechowanem w becz-
kach wadliwych, a takze jezeli beczki nie zostaty
nalezycie oczyszczone wodg wrzacg albo byly prze-
chowywane w pomieszczeniach stechtych.

»Mleczarstwo i Przem. Mleczny".

_675-lecie _
Cechu Mistrzow Piekarskich.

W roku ubiegtym uptyneto 675 lat od chwili za-
tozenia Cechu Mistrzdw Piekarskich w Poznaniu.
Z uwagi na odbywajgcg sie Powszechng Wystawe
Krajowa, obchdd rzadkiego, jubileuszu przetozono na
rok biezacy. Uroczystosci jubileuszowe rozpoczety
sie onegdaj, w zwigzku z ogolnopolskim zjazdem
piekarstwa polskiego.

Rano o godz. 7 rozpoczela sie zbidrka uczestni-
koéw zjazdu w sali Zwierzynca, skad nastgpit wymarsz
do kosciota 00. Jezuitbw na nabozenstwo o godz.
9,30. Po nabozenstwie wyruszyt poprzedzany orkiestra
pochdd z licznemi sztandarami cechow wielkopolskich,
$laskich, pomorskich, warszawskich i i. do tejze samej
sali na uroczystosciowe zebranie.

O godzinie 12 odbyto sie otwarcie zebrania uro-
czystosciowego.

Zabranie zagait jako prezes p. H. Bartkowski.
Moéwca wskazat na uroczysty moment jubileuszu
675-lecia istnienia Cechu Mistrzow Piekarskich w Po-
znaniu, odnoszac konieczno$¢ do starych tradycyj
cechowych, aby podnies¢ przechodzace ciezki kryzys
rzemiosto piekarskie. Nastepnie w serdecznych sto-
wach powitat przybytego w zastepstwie J. E. ks. Kar-
dynata Prymasa ks. influlata Klosa, przedstawicieli
Sejmu, wiadz, bratnich organizacyj i prasy tak codzien-
nej jak i zawodowej. Przemdwienie swoje zakonczyt
mowca okrzykiem na cze$¢ Najjasniejszej Rzeczypo-
spolitej i Jej Prezydenta, podjetym przez zebranie.
Orkiestra odegrata hymn narodowy.

Nastgpity przemowienia reprezentacyjne. WSsrod
burzy oklaskéw i owacyj, przeméwit jako pierwszy,
skfadajac zyczenia, ks. influtat Kilos, jako przedstawi-
ciel J. Em. ks. Kardynata Prymasa, bawigcego w Skal-
mierzycach na zjezdzie eucharystycznym. W podnios-
tych stowach wskazat dostojny moéwca na znaczenie
piekarstwa jako zawodu, wytwarzajacego artyknt co-
dziennej potrzeby, chleb, o ktory przeciez prosimy
w codziennej modlitwie. Nastepnie ztozyt mowca
zyczenia w imieniu redakcji ,,Przewodnika Katolic-
kiego”, snujac trafng nad wyraz analogje o podo-
bienstwie pracy redaktora w dobrem piSmie z pracg
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piekarza, jako tych, co dajg szerokim rzeszom co-
dzienng, pozadang strawe, kornczac staropolskiem
.Szcze$¢ Boze”.

W imienia p. wojewody zlozyt zyczenia p. Gluck;
imieniem magistratu przemawiat p. radca St. Nowicki.
— Skiadajgc zyczenia w imieniu miasta i wasnem,
wyrazit moéwca podzigkowanie za zwotanie zjazdu do
Poznania w czasie odbywania P. W. K.

Burza oklaskow towarzyszyta przemoéwieniu sen-
jora rzemiost wielkopolskich p. posta Miklaszewskiego.
Mowca wita rzesze przybytych z dalekich stron Polski
rzemiesInikdw, by uczestniczy¢ nietylko w zjezdzie
piekarstwa catej Polski, ale w podniostej uroczystosci
jubileuszowej. Nawigzujac do wykazanej w czasie nie-
woli tezyzny rzemiosta, wspieranej pieknemi tradyc-
jami cechowemi, zyczeniem by piekne te tradycje
odrodzity sie jaknajokazalej, dla pozytku rzemiosta
polskiego i chrzescijariskiego dla dobra narodu i pan-
stwa, zakonczyt poset Miklaszewski swoje gorgco
oklaskiwane przemdwienie. W imieniu Izby Rzemiesl-
niczej i wiasnem przemowit p. syndyk Juszczak.

Nastapit dtugi szereg przeméwien dalszych. Itak
m. in. przemawiali imieniem Organizacji Rzemiosta
RzeZznickiego w Polsce p. Syller, imieniem Zwigzku
Cechéw Piekarskich na Pomorzu p- Krzeczmanski,
imieniem Zwigzku Cechow Stolarskich i Zwigzku
Towarzystw Rzemie$lniczo - Przemystowych p. radny
Stanistaw Libera, w imieniu Zwigzku Cechéw Kra-
wiectwa Damskiego p. cechmistrz Trawiriski.

Nastepnie sekretarz cechu-jubilata p. Kopydtowski
z Poznania, strescit dzieje Cechu Mistrzow Piekarskich
w Poznaniu.

Nastgpita ceremonja wreczenia gwozdzi pamiat-
kowych. Miedzy innemi wreczyli gwoZdzie pamiat-
kowe cech mistrzow piekarskich stét. m. Warszawy
(p. Tschirschnitz z Warszawy), cech piekarzy Gdérnego
Slaska (p. Artur Kmiotek z Katowic wreczyt zodobny
puhar), imieniem cechu przymusowego piekarzy w Ka-
towicach (p. Lamia), cech piekarzy w Lesznie (p. No-
waczynski), cech piekarzy w. Czestochowie (p. Sta-
nistaw Brodzinski), cech piekarzy #tddzkich (p. Jan
Wandachowicz), cech mistrzéw S$lusarskich w Pozna-
niu (p. Zuromski), cech piekarski na okreg zbaszyn-
sko-nowotomyski (p. Banaszynski), Zwigzek Czeladzi
Piekarskich (p. Kubicki), towarzystwo cechowe cze-
ladzi piekarskiej (p. Rzadkowski), cech piekarski
w Inowroctawiu (p. Witwicki), prezes zwigzkéw ce-
chow piekarskich na Pomorzu (p. J6zefowicz z Brod-
nicy), z Krakowa p. Molicki i t. d.

Na zakonczenie w serdecznych stowach podzie-
kowat uczestnikom podniostych uroczystosci senjor
cechu-jubilata p. Kazimierz Sporakowski. Po zebraniu
odbyt sie wspdlny obiad, do ktérego zasiadto okoto
700 0sob.
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Popotudniu uczestnicy zwiedzali Powszechng Wy-
stawe Krajowg i poswiecili czas na zapoznanie sie
towarzyskie. W dniu dzisiejszym rano w sali Ogrodu
Zoologicznego rozpoczety sie obrady ogélno-polskiego
kongresu piekarstwa polskiego.

Z dziatalnosci Towarzystwa

CuKiernikKéw w Poznaniu.

Tow. Cukiernikéw istniejgce od 1901 r. wskutek
wojny Swiatowej rozluznito sie do tego stopnia, ze
po skonczonej zawierusze, aby podtrzymac jako
tako organizacje zawodowg — kilku ze starszych
czeladnikéw zgtosito swoj udziat cztonkowski do
cechu.

Obecnie Tow. Cukiernikéw wskrzeszono do zy-
cia na nowo. Liczy ono 53 cztonkéw i stopniowo
rozwija sie samodzielnie bardzo pomysinie, pomi-
mo, ze na podstawie rozp. lzby Rzemieslniczej czton-
kowie Towarzystwa nalezg réwnocze$nie do Cechu
Cukieniczego,

Zarzad Tow. Cukiernikbw sktada sie z prezesa
p. tuczaka, sekretarza p. Gulawskiego, oraz skarb-
nika p. Antkowiaka.

Utwotrzono juz fundusz pogrzebowy, dalsze
prace nad rozwojem postepujg naprzéd. Towarzy-
stwo jest apolityczne i tylko poswiecone swemu
zawodowi. Zebrania odbywajg sie we wtorki po
1-szym i 15-tym kazdego miesigca.

Nowemu powstatemu Towarzystwu zyczymy ze
swej strony: ,,Szcze$¢ Boze“ owocnej pracy a spra-
wozdania z posiedzen chetnie zamieszczaé bedzie-
my w naszym organie.

NAP.W.K.

LUSTIAJDABLOTYMATRYNY

i wszelk. rodzaju oszkle-
nia, szyby wystawowe
dostarcza najkorzystniej

WIELKOPOLSKA HURTOWNIA SZKtEAS.R.

POZNAM - POLWIEJSKA 9 - TELEFON 55-59
Wiasna szlifiernia szkta i fabryka luster

PRZEGLAD CUKIERNICZY
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Z warsztatu cukierniczego.
Wanilja.

Jest to bardzo wazny artykut i odgrywajacy
w zawodzie cukierniczym jedng z rél dominujacych.
Przy zakupie waniiji trzeba by¢ bardzo ostroznym,
gdyz, nie bedac dokladnym znawcg tego artykutu,
mozna by¢ fatwo wprowadzonym w biad. Przypusz-
czano naogot, ze istnieje tylko jeden gatunek waniiji,
podczas gdy mamy ich kilka. Niegdy$ znana byfa
przewaznie ,,Vanilla Aromatica” — czarna. Stwierdzono
pozniej, ze wanilja’ ,Piani Andreas” i ,,Pompona
Schiede” sg ciggniete sztucznym sposobem. Sg to
straczki dtugosci od 15—25 ctm. i grubsze od praw-
dziwych, zawierajgce duzo ziarnek, lecz posiadajg
one mniej aromatu. Jako prawdziwa uwazana jest
wanilja burbonska; ciefnsza od innych, koloru bron-
zowego. Chcac wanilje uchroni¢ przed zanikiem
Swiezosci i aromatu, trzeba jg wiozy¢ do pudetka
blaszanego, przesypujac kazdg warstwe cukrem i zam-
kniecie uszczelni¢ przez oblepienie papierem.

Szafran Crokus Sativus.

Sg to wiokna ciemno-czerwone, podobne do
tytoniu tureckiego. Rosng w potudniowej Europie
I na Oriencie. Smak gorzkawy. Lepszy od tego jest
francuski. Za$ hiszpanski posiada nadzwyczajny aro-
mat. Turecki szafran jest jeden z najgorszych. Za-
chodza tez czesto najrozmaitrze fatszerstwa zwlaszcza
przy szafranie proszkowanym, ktory farbuje sie olej-
kami i syropem.

Salicyna.

Uzywa sie czesto do zaprawiania owocOw, w celu
zapobiezenia fermentacji. Poniewaz jest nieszkodliwa,
mozna ja zatem zuzywa¢ do wszelkich owocow
a zwlaszcza do sokdéw, poniewaz nie daje zadnego
odsmaku.

POLECA PO CENACH KONKURENCYJNYCH

J. W. STROZYK

POZNAN, GARNCARSKA 3
TELEFON 32-46. — POLWIEJSKA 38a
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Przepisy dla przyrzadzania farb.

1. Kolorowanie pomady i glazury do ciast: 10 gr.
karminu, /s litra okowity 60%, zamiesza¢ dobrze
w butelce, odstawi¢ na ciepte miejsce (na kilka godzin)
i wycisng¢ w to pot cytryny lub kilka kropli kwasu
winnego.

2. 70 gr. koszenili, 1 litr wody wolno zagotowac,
wsypac 10 gr. kwasu cytrynowego i gotowac¢ 10 minut.
Nastepnie dosypa¢ 10 gr. ttuczonego atunu, poczem
raz jeszcze zagotowaé, wlewajac do butelki.

3. 100 gr. pottuczonego drzewa ,Fernabuk”,
1 i pot litra mleka, 20 gr. atunu, palonego na wp6t
gotowac, przefiltrowac i doda¢ 100 gr. gumy arabskiej.
Farba ta jest coskolwiek grubsza i nadaje sie do
kolorowania marcypanu oraz innych rzeczy.

4. 50 gr. szafranu, pot litra okowity 96 proc,
wla¢ do butelki, dobrze zamiesza¢ i postawi¢ na
ciepte miejsce.

Cukier do wykonania groty i dekoracji piramidek

Cukier zagotowa¢ do karmelu, zdjaé z ognia
i wla¢ w to przygotowang glazure z biatek i bez
kwasu, zamiesza¢ potem wszystko razem i wyla¢
w kapsel.

Gwaga: Kastroi zdejmuje sie z ognia przy
wlewaniu glazury, gdyz ingredencja ta burzy i pod-
nosi sie wysoko. Chcac osiegngé kolorowg skatke,
zakoloruje sie wpierw glazure na czerwono-zo6itg lub
inng. Po zastygnieciu potama¢ na roznej wielkosci
bryty i zesadzi¢ karmelem lub glazurg wedle wiasnej
fantazji.

Pastylki mietowe konserwowe.

Cukier pudrowy wsypa¢ w kastroi, dola¢ wody,
aby glazura zostata gesta, pozwoli¢ chwile sta¢, aby
na wierzchu utworzyta sie skorupka. Potem zamieszac
z mietowym olejkiem, zagrza¢ na ogniu i tresowac
na kamieniu pastylki. Konserwa ta jest o wiele lepsza
niz gotowana, poniewaz pozostaje zawsze biatg.

Budynh czekoladowy na ciepto.

150 gr. masta rozpusci¢ w 150 gr. maki. Odpre-
zy¢ nastepnie na ogniu 175 gr. dobrej czekolady
i 150 gr. cukru. % litra mleka na wpo6t z Smietang
zagotowaé, przyczem nalezy zamiesza¢ 10 zOtek i 7
biatek na mocng piang, wla¢ razem, zamiesza¢ i za-
prazy¢ na ogniu. Nastepnie wyla¢ w forme wysma-
rowang mastem i wysypang chlebem lub bukka.
Podaje sie ciepta i ze sosem przyrzadzonym jak nizej:
150 gr. czekolady rozpusci¢ w mleku, tyzke pudru,
100 gr. cukru, % litra mleka na wpot ze Smietana.

Prosimy zwrociCc uwage!
na nasz dziat ogtoszeniowy!

PRZEGLAD CUKIERNICZY
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L RYNKOW

Owoce.

Zakup jagod, porzeczek, poziomek itp. ze strony
fabryk dobiego konca, lecz wihasnie transakcje kon-
cowe, szczegblnie porzeczkami, sg bardzo powazne
a to wskutek tego, ze zapotrzebowanie detaliczne
rynku pokryte jest we wiekszej czeSci i owoc dostaje
sie do wyttoczni. Po silnej tendencji ostatnich dni
na owoce za wyjatkiem wisni, ktérych cena zaczyna
sie dopiero ksztaltowac, istnieje tendencja znizkowa.

Ceny jagéd notowano loco stacja zatadowania
we wojewoOdztwie Poznanskiem: jagody 35 — 40 zt,
porzeczki 40—>50 zt, maliny 50—60 zt, wisnie 40—50 zi.

Zbior malin wskutek deszczOw w ostatnich dniach
ulegt znacznej poprawie.

OSZKLENIA STOLOWE

Urzadzenia okien wystawowych
wykonuje
Fabryka Wyrobéw Metalowych

K. KAMINSKI
POZNAN - WODNA 10

WA FLE

w arkuszach, grube i cienkie, bomby, muszle,
babeczki, oraz rozne figurki waflowe po cenach
bardzo przystepnych dostarcza

FabryKa wafli M. GliKsman

AleKsandréow Kuj.

P.s. Cenniki na zadanie. Cenniki na zadanie. |
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POLECAM Migdaty, Orzechy rozmaite, Kawe wyborowg, Herbate, Masto kakaowe

Suitanki, Koryntki, Kakao, Mase kakaowa, Mase marcepanows i do
' pieczenia, Kokos, Owoce suszone w cukrze, Puder cukrowy i kukury-
dzowy, Kuwertury, Hgar-flgar, Staniol, Pudetka do cukierkow oraz
wszelkie przybory pap.— Maszyny i rozmaite przybory dla cukiernictwa.

HURTOWNIA CUKIERNICZA

JANUSZ ADAMSKI

POZNAN - UL. NOWA 10. TELEF. 17-26

HC

mmD D i

A.PIASECKI

FABRYKA CZEKOLADY S. A.
KRAKOW

poleca
czekolady deserowe Cukry i czekoladki
mleczne w oryginaln.pudetkach

do gotowania oraz rozne karmelki

Prosimy powotywacC sie na ogtoszenia w Przegla-

Przy ZakupaCh dzie Cukierniczym i poleca¢ swym dostawcom

ogtaszanie sie w naszym organie zawodowym
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FIRMA NAGRODZONA ZtOTYM MEDALEM
NR WIELKOPOLSKIEJ WYSTAWIE OGRODNICZEJ]
1922 ROKU

ZAKLADY RZEZBY - SZTUKATORSTWA

KAMIENIARSTWA 1 MECHANICZNEJ OBROBKI MARMUROW

FRANCISZEK BOHN

POZNAM - UL. tAZARSKA 21-23 - TEL. 6910

SPECJALNOSC: RABIC - SZTUCZNY MARMUR (STIUK)
STUCCO CARRARA - ,HARTSZTUKI* - PLYTY SOLNHOFEN

WYKONUJE

I. RZEZBA | SZTUKARSTWO

Wszelkie prace rzezbiarskie i sztukartorskie, modele architek-
toniczne, wystroje rzezbiarskie i sztukatorskie w wszelkich sty-
lach. Jako specjalno$¢ w tym dziale wykonuje sie rabicowanie,
sztuczny marmur (Stiuk). Stucco Carrara, oraz listewki, rozety,
wience i t. 0. z ,,Hartsztuki".

Il. KAMIENIARSTWO

Wykonuje wszelkie prace kamieniarskie w piaskowcu, granicie,
sztucznym piaskowcu i sztucznym granicie, jak: fasady, schody,
balustrady, kolumny, posadzki terrazzowe i t. d.

1. MECHANICZNA OBROBKA MARMUROW

Zakiad ten, zaopatrzony w maszyny najnowszej konstrukcji,
wykonuje w prawdziwym marmurze Kkrajowym i zagranicznym:
schody, balustrady, parapety, kolumny, kominki, ottarze, am-
bony, kropielnice, chrzcielnice, ptyty kredensowe, umywalnie,
galanterje wszelkiego rodzaju i t. d. Jako specjalnosc: piyty
Solnhofen.

Zaktady moje Kierujg sie zawsze bezwzgledng sumiennoscig w zleconych pracach
i wykonujg je ku zadowoleniu Szanownej Klienteli.
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S=i] PAROWA FABRYKA KARMELKOW CUKROW

PK DESEROWO-CZEKOLADOWYCH
i MARMELAD

TEL. 20 _AS.

POZNANM

UL. WARSZAWSKA <3/10.

KAWA-HERBATA

SPECJALNOSC: Wyborowe mie-

szanki kawy i herbaty dla cu-

kiern i restauracji. — Dostawa
franko pocztg lub koleja.

Z+ OTY MEDAL
na Wystawie Ga-

stronomicznej
1927 roku

Prosze zwazac¢ na znak ochronny ,CZEKOS"

NA WSZYSTKIE UROCZYSTOSCI
I\/I AL EC K I -WAN S K I MASE MARCEPANgVi;;E'C:\/I'XSE DO PIECZENIA

MARMELADY | CUKIER PUDROWY
IMPORT KAWY - HERBATY - PALARNIA KAWY -
CZ. KOSTANSKI —poznan

W. GARBARY 23 POZNAN TEL. 316611145 PLAC SAPIEZYNSKI 2 - TEL. 38-61

WYTWORNIA CUKRU PUDR., MASY MARCEPAN. | MARMELADY

RECEPTY Na wszystkie pierniki oraz inne wyroby cukiernicze

poleca panom Kolegom

SPRZEGLAD CUKIERNICZY™
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g

Wystawiamy na Powsz. Wystawie Krajowe;j.

00000000000000000000
KUJENT WTEDY NABIERA ZAUFANIA

Czekolady
Pral | N kl gply poza do_bro-
Cukierki wyrobow wid
Drazetki CZystosc
prima specjalnos¢ dla skita- | hyglen‘?
dow cukierkow, statej w Twym lokalu |

sprzedazy dla hurtownikow
i sktadéw kolonjalnych

Postepowe zaklady zaopatrujg sie w szklane
gabloty i szklane kramnice, co dodaje im zara-
zem eleganckiego wygladu.

Gabloty i oszklenia w/g podanych wymiaréw po
cenach b. przystepnych wykonuje nagrodzona na
wystawie gastronomicznej srebrnym medalem.

WIELKOPOLSKA KOKIOWBIA SZKLA S. A
Starogard Poznan, ul. P6twiejska 9

0000000000000000000 Szlifiernia szkia, fabryka luster.

Brunon KaszubowsKIi

OO0 OOOCOOOOOOOOCOOOOO00O



