Nr. 3. Poznan, 15 marca 1930 r. RoK V.

Przeglad Cukiernicza

Miesiecznik
Przemystu cukierniczego, przetworow owocowych i branz pokrewnych

Poznan. ul. Dgbrowskiego 97.1 el. 69-65
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Cukiernictwa wyuczaja w jednym miesigcu!

W czasie, kiedy pod obrady ciat ustawo-
dawczych miat wejs¢ projekt nowej ustawy
przemystowej, rozeszta sie pogtoska, ze cukier-
nictwo niema byC uznane jako zawdd. Wia-
domos¢ ta kolportowana po catym Kkraju,
wywotata w kotach zawodowych cukiernikow
duze zaniepokojenie. W nastepstwie tych po-
gtosek odbywaty sie w cechach cukierniczych
obszerne narady, a nawet poczyniono starania
u panéw postdbw o niedopuszczenie do uchwa-
lenia podobnego projektu. | by¢ moze, ze
dzieki tym zabiegom nie doszto do wykreslenia
cukiernictwa z rodziny rzemie$lniczej. Przeszia
ustawa, w mysl ktorej rowniez cukiernictwo
uznane zostato jako zawadd.

Z chwile wiec uchwalenia takiej ustawy,
powinien kazdy cukiernik zda¢ sobie doskonale
sprawe z tego, jakie prawa wynikajg dlan
z odno$nego przepisu, uznajacego cukiernictwo
jako zawdd.

fl wiec przedewszystkiem nauka w zawodzie
cukierniczym nie moze trwaé krocej, niz trzy
lata. Prawo wyuczania przystuguje tylko
egzaminowanym mistrzom. Egzaminy skfada
sie przed komisjg zatwierdzong przez Izbe
Rzemieslniczg i przy wspotudziale delegata
tejze lzby. Wylgczone z pod tych regut jest
np. kucharstwo, kelnerstwo itd., ktore nie zo-
stato oficjalnie uznane jako zawod. To tez
w tych ,,zawodach™ niema obowigzku trzech-
letniej nauki, niema egzaminow ani mistrzow.

Inaczej jednak — jak wspomnielismy —
przedstawia sie sprawa z cukiernictwem. Skoro
tedy cukiernictwo jest ustawowo uznane jako
zawod, Kktory obowigzany jest stosowac sie
do wszelkich przepisow, a zwaszcza przestrze-
gania trzechletniej nauki — wtedy jakiem
prawem — pytamy — mozna poza tym za-
wodem i z pominieciem odnosnych przepisow
wyucza¢ cukiernictwa? H rzeczy takie fak-
tycznie istniejg. Zwracamy np. uwage, ze
w prasie codziennej pojawiajg sie bardzo czesto
ogtoszenia jakichs szkdt gospodarczych, przy-
rzekajgcych ,wyuczania cukiernictwa w ciggu
jednego miesigca”. Czytajagcemu te ogtoszenia
nasuwa sie mimo woli pytanie, dlaczego ma
sie kto§ uczyC cukiernictwa trzy lata, jesli
jaka$ szkota gospodarstwa domowego moze
tej sztuki dokona¢ w czterech tygodniach?
| — co najciekawsze — pomimo, ze podobne
ogtoszenia pojawiajg sie w prasie stale, nie
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zajat sie dotad tg sprawag zaden mistrz cukier-
niczy, ani zaden cech cukierniczy.

Wprawdzie cukiernicy wiedzg o tem, ze
w ciggu jednego miesigca mozna Sie W Cu-
Kiernictwie nauczyC najwyzej czyszczenia blach.
Zatem nikt nie jest w stanie wyuczyC sie cu-
Kiernictwa w tak krotkim czasie. To tez prze-
ciwko tego rodzaju reklamie jarmarcznej,
ponizajacej w opinji publicznej zawod cukiern.,
nalezy wystapic z catg stanowczoscig. Odnosne
szkoty gospodarcze mogg urzadzac sobie kursa,
jakie im sie zywnie podobaja, lecz twierdzenie
ich, Jakoby w jednym miesigcu wyuczaty ,.cu-
klernlctwa mija sie z prawda i jest sprzeczne
Z zacytowaneml na wstepie rozporzadzeniami.

Mistrzowie cukierniczy, wzglednie ich cechy,
korzystajac z przys’fugumcych im pod tym
wzgledem praw, powinni sie postara¢ o unie-
mozliwienie podawania takich reklam. Jak
bowiem wspomnielismy, do wyuczania cukier-
nictwa powotani sg jedynie egzaminowani mi-
strzowie cuklernlczy I nauka w zawodzie cu-
kierniczym musi trwa¢ najkrocej trzy lata.

Rozporzadzenie
Ministra Spraw Wewnetrznych

z dnia 29 pazdziernika 1929 roku wydane w po-

rozumieniu z Ministrem Przemystu i Handlu

o0 dozorze nad wyrobem i obiegiem maki i wy-
robéw macznych.

Na podstawie art. 8 pkt. a, b, o, d, e, g, rozpo-
rzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 22 marca
1928 roku o dozorze nad artykutami zywnosci i przed-
miotami uzytku (Dz. U. R. P. Nr. 36, poz. 343) za-
rzgdza sie co nastepuje:

Rozdziat |

POSTANOWIENIA OGOLNE.
§ 1. Przepisom niniejszego rozporzadzenia podlegaja:
1. maka, przeznaczona do spozycia przez +tudzi;
2. wyroby maczne :
a) pieczywo (chleb, buiki i t. p.);
b) wyroby z ciasta (makarony i t. p.);
c) wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka, paczki,
pierniki i t, p.);
3. miejsca wyrobu, przechowywania, sprzedazy maki
i wyrobéw macznych oraz przewdz maki i wyrobow
macznych;
4. handel uliczny pieczywem i wyrobami cukierni-
czemi;
5. naczynia i przyrzady, uzywane przy wyrobie
i sprzedazy maki i wyrobéw macznych.
§ 2. (1) Pod nazwg ,,makall rozumie sie produkt,
otrzymany z ziarn zbozowych przez zmielenie.
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Otwieranie cuKiern

przez niefachowcow

W Kilku ostatnich zeszytach ,,Przegladu Cukiern.”
omawialiSmy sprawe otwierania cukiern przez niefa-
chowcow. W poczet niefachowych cukiernikéw zaliczy-
lismy stusznie takze piekarzy, ktorzy — jak wiadomo
— usitujg konkurowa¢ z cukiernictwem w mysl przy-
stowia: ,,wolno Tomku, wtwoim domku**. W artykutach
naszych, jak przypominamy, skrytykowalismy to poste-
powanie piekarzy, z czego oni oczywiscie nie sg zado-
woleni. Gdy jednak chodzi o ich skore, wtedy umiejg
znalez¢ usprawiedliwienie dla siebie. Przytaczamy po-
nizej przemdwienie wygtoszone przez jednego z pp. pie-
karzy, na zjezdzie cechow piekarskich w Poznaniu, dnia
28. IX. 1929 r. Tre$¢ tego przemdwienia utrwali¢ po-
winna kazdego cukiernika w przekonaniu, ze obrona,
jakiej sie podjat przed niepozadang konkurencjg ze
strony piekarzy, jest w calej peini uzasadniong i ze
cukiernictwo powinno z tej walki wyjs¢ zwyciesko. —

Oto tre$¢ przemowienia:

Na obszarze ziem zachodnich Rzeczypospolitej
Polskiej obowigzywata do dnia 15. 12 — 1928 roku
niemiecka ordynacja procederowa, ktora zezwalala pro-
wadzenie warsztatow rzemieslniczych wszystkim bez ja-
kichkolwiek ograniczen. Zatem mogt wykonywaé prace

(2) Pod nazwg ,,pieczywoll rozumie sie produkty,
wytworzone z maki z dodatkiem odpowiednich domieszek
(woda, drozdze, zaczyny, sol, tluszcze, jaja itd.) i pod-
dane procesowi pieczenia.

(3) Pod nazwg ,wyroby z ciastall rozumie sie pro-
dukty, wytworzone z maki, z dodatkiem wody (wzgl.
jaj 1 soli) i poddane procesowi suszenia.

(4) Pod nazwg ,,wyroby cukierniczell rozumie sie
produkty o smaku przewaznie ' stodkim, wytworzone
z maki, z dodatkiem, poza wyszczegdlnionemi w ustepie
drugim materjatami, innych materjatdow odpowiednio
do rodzaju wyrobow (proszki do pieczenia, mleko,
miod, mak, owoce, przyprawy korzenne, itp.) i poddane
procesowi pieczenia i smazenia.

§ 3. Pieczywo, wyroby z ciasta oraz wyroby cu-
kiernicze powinny by¢ sporzadzone z materjatdw nie-
nagannych co do jakosci w szczeg6lnosci:

1) magka, uzywana do tych celow, powinna by¢
przed uzyciem do wypieku dokladnie przesiana przez
odpowiednie sita;

2) woda do rozczyniania ciasta, do zwilzania pie-
czywa i t. p. powinna by¢ bezwzglednie czysta i odpo-
wiada¢ warunkom, wymaganym dla dobrej wody do picia
dla ludzi;

3) drozdze, zaczyny powinny mie¢ wiasnosci pra-
widlowe; proszki do pieczenia nie mogg zawiera¢ sub-
stancyj, szkodliwych dla zdrowia (kwas szczawiowy,
sole glinu, siarczany, nierozpuszczalne fosforany itp.);

4) sol powinna by¢ gatunku, wiasciwego do spo-
zycia dla ludzi; niedopuszczalna do tych celdéw jest sol
tak zwana ,,bydlecall i wszelka skazona;



Rocznik V.

rzemieslnicze i prowadzi¢ warsztat rzemieslniczy kazdy
obywatel. Ujemne skutki tak dalece idgcych ustepstw
spowodowaty sfery rzemiesSlnicze do podjecia energicznej
walki i usilnych staran by nowa Polska Ustawa Rze-
mieslnicza w obronie dobra rzemiosta temu kres potozyta.
Starania te zostaty uwieniczone wynikiem pomysinym.
Rzad obecny korzystajgc z petnomocnictw sejmowych,
wydat w drodze rozporzadzenia Prezydenta Rrzczypo-
spolitej Polskiej nowe prawo przemystowe ujmujgce
kwestje rzemiosta szczegllnie w pewne ramy. Niestety
pomimo obowigzujgcego prawa przemystowego, ktore
postanawia, ze samoistne wykonywanie rzemiosta oraz
rozpoczecie tego uzaleznione jest od wykazania przed
wiladzg przemystows 1. instancji uzdolnienia zawodowego,
jestesmy Swiadkami, ze nawet w szerszym, anizeli dawniej
zakresie otwierajg niefachowcy warsztaty rzemieslnicze
i wykonywujg rzemiosto bez sprzeciwu wiadz. Dlatego
tez jest dla nas nadzwyczaj aktualna i wazng sprawa,
poczyni¢ kroki, by temu zapobiedz i przez rezolucje do
kompetentnych wihadz, ktérej treS¢ potem przeczytam,
domaga¢ sie skrupulatnego przestrzegania prawa prze-
mystowego.

Myslg przewodnig ustawodawcy w dziedzinie rze-
miosta niewatpliwie byl zamiar podniesienia kunsztu
rzemies$lniczego — dlatego tez czytamy w artykule 144,

5) masto, tluszcze, barwniki
obowigzujacym przepisom;

6) Srodki zapachowe oraz wszelkie inne domieszki
powinny by¢ catkowicie nieszkodliwe dla zdrowia i miec
whasnosci prawidtowe.

powinny odpowiadac

§ 4. (1) Pieczywo powinno by¢ dobrze wyrosniete,
dobrze wypieczone, pulchne, na przekroju porowate,
bez zakalcu, bez pustych przestrzeni pomiedzy skorka
i osrodkiem; pieczywo nie moze zawiera¢ ciat obcych,
niewyrobionych czesSci ciasta, nieroztartej soli, grudek
maki

(2) Pieczywo wagi pot kg i wiecej powinno by¢
oznaczone nazwg, odpowiadajaca rodzajowi maki, z ktorej
zostato wytworzone, uwidoczniong na kartkach z firma
i adresem wytworni. O ile pieczywo jest wypiekane
z mieszanin maki réznego rodzaju, powinno to by¢
uwidocznione na tych kartkach. Kartki te nalezy
umieszcza¢ na bochenkach przed wstawieniem ciasta do
pieca. Nalepianie kartek tych po wypieku jest wzbro-
nione.

(3) Chleb powinien by¢ wypiekany w bochenkach
wagi pot, jeden, dwa kg. Ubytek na wadze wynosi¢
moze w chlebie Swiezym najwyzej 3 proc., w czerstwym
najwyzej 5 procent.

§ 5. (1) Wyroby z ciasta (makarony, kluski, za-
cierki itp.) powinny by¢ wytworzone z maki pszennej.
Wyroby te nie mogg by¢ zepsute, stechte, splesniate,
kwasne.

(2Wyroby 1z ciasta, oznaczone jako .Jajeczne™
lub ,,na jajkach", powinny zawiera¢ conajmniej 45 gr.
substancji jajecznej (1 jajko) na kilogram maki.
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cytowanym na wstepie mego przemdwienia ustawy prze-
mystowej. ,,Kto rozpoczyna prowadzenie samoistne rze-
miosta, winien réwnoczesnie z zgtoszeniem przewidzianem,
jak dla wszystkich innych skladéw niezaleznie od tego
zgtoszenia udowodni¢ przed wiadzg przemystows, ze
posiada wymagane ustawg uzdolnienie zawodowe do
prowadzenia i wykonywania danego rzemiosta". Co sie
uwaza za rzemiosto jest najwyrazniej powiedziane w ar-
tykule 142. Analizujgc dostownie brzmienie artykutu 144
przychodzimy do wniosku, ze jest tam luka, ktéra badz
co badz daje posrednio moznos¢ rozpoczecia rzemiosta
niefachowcom. Zdarzajg sie bowiem wypadki, ze osoby
niefachowe, nie chcemy w to wchodzi¢ czy z nieswia-
domosci lub rozmyslnie, rozpoczynajg prowadzenie rze-
miosta, czynigc zado$¢ formalnosci przewidzianych
w artykule 144. Wiemy 1z praktyki, ze takie podania
rozpatrujg wiadze dopiero po kilku nieraz tygodniach,
gdy tymczasem niefachowiec rzemiosto spokojnie pro-
wadzi. Stojgc juz wobec faktu dokonanego znajdujg sie
wihadze w przykrem potozeniu, bo niechcagc zamknac
zaktadu rzemieslniczego, co do czego istnieje powazna
watpliwo$¢ prawna, czy wogdle w normalnych warunkach
jest do tego upowazniong, milczaco tolerujg bezprawne
wykonywanie rzemiosta wzglednie poucza danego petenta
0 sposobie ubiegania sie o dyspense a co gorsze, w tym

(3) Na skrzyniach i paczkach, zawierajgcych wy-
roby z ciasta, oraz na opakowaniach tych wyrobow
powinna by¢ umieszczona nazwa wytworni, jej adres
oraz data wyprodukowania wyrobu.

4) O ile wyroby bedag sztucznie zabarwione, nalezy
obok tej nazwy umiesci¢ wyrazny, rzucajacy sie w oczy
napis ,,barwione™.

§ 6. Wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka, paczki,
pierniki, herbatniki itp ), ktérych oznaczenie (np. strucla
migdatowa, strucla makowa, piernik miodowy i t. p.)
wskazuje, ze w skiad ich wchodzg czy to jaja, czy
mleko, czy masto, czy miod lub t. p.. powinny w istocie
zawiera¢ materjaty, oznaczone w nazwie. Przepisy § 5
ust, 1 zdanie drugie majg tu odpowiednie zastosowanie.

§ 7. Zabrania sie:

1) wprowadzania w obieg oraz uzywania do wyrobu
pieczywa, wyrobdéw z ciasta i wyrob6w cukierniczych
maki: zepsutej, gorzkiej, stechlej, splesniatej, kwasnej,
barwionej, sfalszowanej lub z domieszkami niedopusz-
czalnemi, zanieczyszczonej pasorzytami, piaskiem, ple-
wami, kakolem itp, oraz sporyszem;

2) dodawania do maki zwigzkéw chemicznych:
a) w celu poprawy zlego wygladu lub podniesienia
stopnia wypiekalnosci maki, b) w celu zwiekszenia
wagi maki;

3) bielenia maki z pomoca: kwasu siarkowego,
kwasu azotowego, chloru; wprowadzanie w obieg i sto-
sowanie do wyrobow macznych maki bielonej jest do-
puszczalne jedynje przy stosowaniu metod bielenia,
gwarantujgcych catkowicie nieszkodliwo$¢ tej maki dla
zdrowia i pod warunkiem uwidocznienia sposobu bie-
lenia maki na jej opakowaniu;
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czasie znajdujg sie inne czynniki, ktére pouczajg niefa-
choweca o réznych innych mozliwosciach obejscia piekarzy.
Wiemy, ze w tych warunkach chwytajg sie osoby takie
najrozniejszych sposobdw, jak zaktadanie fikcyjnych
spotek notarjalnie zatwierdzonych i t. p. Dlatego tez
wszelkiemi sitami stara¢ sie musimy o stylistyczng
zmiane brzmienia artykutu 144 PO6l. Ust. Przem. w tym
kierunku, by w ustawie wyraznie byto okreSlenie, ze
samoistne rozpoczecie rzemiosta musi poprzedzi¢ uzy-
skanie karty rzemieslniczej uprawniajgcej do rozpoczecia
i prowadzenia rzemiosta i wtenczas dopiero powinien
mie¢ mozno$¢ otwierania warsztatu rzemiesiniczego.

Drugg bardzo *atwg mozliwoscia dopuszczajgca
do otwierania zaktadéw rzemie$lniczych przez niefa-
chowcow jest okreslenie w art. 142. O ile rzemiosto nie
jest prowadzone sposobem fabrycznym. Wprawdzie
przewiduje art. 143 Ustawy, ze w wypadkach watpliwych
czy dane przedsiebiorstwo nalezy uwaza¢ za przemyst
fabryczny czy rzemieslniczy, orzeka wiadza przemystowa
wojewodztwa po wystuchaniu prawnie okreslonych wiadz,
ktoérych wypowiedzenie jest tylko opinjg, a nie decyzja,
lecz stwierdzi¢ musimy, ze takie orzeczenie od wypadku
do wypadku nie moze by¢ Sciste i winniSmy sie domagac,
by w ustawie przemystowej w sposéb zupetnie wyrazny
i wykluczajacy wszelka watpliwosé byto okreslone jakiego
typu urzadzenia dla poszczegélnych rodzaji rzemiost

4) posypywania desek i form do ciasta zmiotkami
macznemi oraz sproszkowanemi zwigzkami chemicznemi.

§ 8. Zabrania sie wprowadzania w obieg:

1) pieczywa zanieczyszczonego, z $rodkiem lepkim,
splesniatym, ciagnacym sie w nitki (obecnos$¢ bacilli
mesenterici);

2) chleba z zawartoscig wilgoci powyzej 42 proc,
wykazujgcego kwasowos¢ powyzej 8 procent.

§ 9. (1) Wszystkie pomieszczenia wytwarni pieczywa,
wyrobéw z ciasta i wyrobow cukierniczych powinny by¢
utrzymywane w doktadnej czystosci. W szczegdlnosci:
Sciany powinny by¢ bielone lub malowane jasng farbg
olejna. Podtogi powinny by¢é myte codziennie po skon-
czonej pracy; zamiatanie na sucho jest niedopuszczalne.
Smiecie, zmiotki maczne i inne odpadki powinny by¢
codziennie usuwane.

(2) We wszystkich pomieszczeniach powinny by¢
spluwaczki wodne, codziennie oprézniane i myte. W izbie
do rozczyniania ciasta powinna by¢ umywalnia z woda
biezaca, mydto, recznik i szczotka do mycia rak.

(3) Wszystkie pomieszczenia powinny by¢ doktadnie
przewietrzane przynajmniej raz na dzien.

(4) Lampy przy oswietleniu naftowem powinny by¢
umieszczone tak, by nie powodowaly zanieczyszczen.

(5) Lokal powinien by¢ wolny od myszy, szczuréw,
robactwa itp. W razie ich pojawienia sie nalezy je
wytepi¢ szybko i radykalnie z zastosowaniem wszelkich
ostroznosci przy uzywaniu $rodkéw, szkodliwych dla
zdrowia ludzkiego.

§ 10. (1) Do czynnosci, zwigzanych z wyrobem,
pakowaniem, przewozem i sprzedazg maki i wyrobow
macznych, nie moga by¢ dopuszczone osoby,, dotkniete
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nalezatoby uwaza¢ jako fabryczne, a jakie jako rzemiesl-
nicze. Takie wyrazne okre$lenie ustawowe jest konieczne
ze wzgledu na dzi§ bardzo czesto zachodzace naduzy-
wanie ogolnikowych okreslen ustawowych. Az nadto
mozemy to wyjasni¢ na przyktadach.

ze w kilku miastach wiasciciele
piekarnie o0 recznem urzadzeniu
mechanizujac tylko zagniatanie ciasta i przesiewanie
maki. Piekarnie te istniejg juz blisko rok i nie sg- do-
tychczas zamkniete. Wiasciciele ich ubiegajg sie u wiadz
0 pozostawienie ich jako zaktadow fabrycznych oraz z ©
wzgledu na walke z drozyzng. Logiczng jest rzecza, ze
w tych wypadkach wiasciciele miynéw moga nawet
w sposob nieuczciwy konkurowac z rzemiostem piekarskiem,
poniewaz majg przeciez zarobek z miyna. Taka walka
pocigga za sobg fatalne skutki, bowiem zaklady pie-
karskie na dluzsza mete takiej walki znies¢ nie moga,
a co idzie za tein ruina warsztatow rzemie$lniczych —
co przynosi i szkode dla Panstwa.

Wiemy o tern,
miyndéw pootwierali

Z tych wzgleddw koniecznie domagaé sie. musimy
uregulowania spraw rzemieslniczych i przeciwstawi¢ sie
musimy z calg stanowczoscig otwieraniu przez niefa-
chowcow warsztatdw rzemieslniczych a w szczegolnosci
W naszej branzy.

ostrg chorobg zakazng lub gruzlica w postaci niebez-
piecznej dla otoczenia, chorobg skdérng zarazliwag lub
wzbudzajgcg wstret oraz osoby, stykajgce sie z zakaznie
chorymi.

(2) W razie wystgpienia choroby zakaznej oraz
stwierdzenia lub uzasadnionego podejrzenia o nosicielstwo
zarazkdéw u 0s6b, zatrudnionych czynnosciami przy mace
i wyrobach macznych, wiasciciel przedsiebiorstwa jest
obowigzany usung¢ te osoby od petnienia powierzonych
im czynnosci.

(3) Pracownicy przed rozpoczeciem pracy powinni
obmy¢ sie pod natryskiem (§ 18 ust. b), wzglednie
umy¢ rece, oczysci¢ paznokcie i przebra¢ sie w biate
fartuchy, biate czapki i pantofle, a podczas pracy prze-
strzega¢ wzorowej czystosci.

Rozdziat Il.
WYTWORNIE MAKI ORAZ JEJ PRZEWOZ
| SPRZEDAZ

§ 11. (1) Pomieszczenia, w ktorych odbywa sie
przemiat ziarna na make (miyny), powinny by¢ utrzy-
mywane w czystosci, w szczegolnosci zabezpieczone przed
pasorzytami, molami macznemi oraz przed szkodnikami,
jak myszy, szczury.

(2) Skiady maki powinny by¢ suche, przewiewne,
nalezycie przewietrzane, utrzymywane w czystosci, wolne
od pasorzytéw, owadow oraz zwierzat, mogacych make
zanieczysci¢ lub zakazié. Worki z makg powinny by¢
umieszczane na legarach (podstawach).

§ 12. Maka, przeznaczona do obiegu, powinna by¢
fadowana do workéw czystych, oczyszczonych w miynach,
przewozona na wozach, utrzymywanych w czystosci,



Rocznik V.

hrritt hw!

Z cechu pomorskiego

Walne zebranie wolnego Cechu Cukiernikdw na
Pomorzu odbyto sie w dniu 11. Il. r. b. w Grudzigdzu
w lokalu ,, Wielkopolanki

i zabezpieczona w czasie transportu przed wilgocia.
Worki powinny by¢ opatrzone plombg i etykietg
Z napisem nazwy miyna, gatunku maki oraz ustalonego
typu wzglednie procentowosci przemiatu maki.

§ 13. Zabrania sie siadania i lezenia na workach
z maka oraz przewozenia na wozach z workami maki
0s6b chorych, zwierzat, szmat, odpadkéw i wszelkich
materjatdw, mogacych make zanieczysci¢, zakazi¢ lub
nada¢ jej nienormalny zapach.

§ 14. W handlu detalicznym maka powinna by¢
umieszczona zdata od wszelkich artykutdw zywnosci,
wydzielajagcych won specyficzng (Sledzie, sery itp,) Na-
bieranie maki powinno odbywac sie z pomoca specjalnych
szufli. Torebki do maki powinny by¢ zrobione z papieru
czystego; uzywanie do tego celu makulatury jest wzbro-
nione.

Rozdziat Ill.
WYTWORNIE WYROBOW MACZNYCH

§ 15. (1) Wytwornie pieczywa (piekarnie) w osiedlach,
majacych na calym obszarze urzadzenia wodociggowe
i kanalizacyjne, mogg sie miesci¢ tylko w lokalach, po-
taczonych z siecig wodociggowg i kanalizacyjna.

(2) W osiedlach, majacych urzadzenia wodociggowe
i kanalizacyjne nie na catym obszarze, lub niemajacych
tych urzadzen, wytwornie te mogg sie miesci¢ tylko
w lokalach, zaopatrzonych w wode, uznang za zdatng
do picia, i w miejscowe urzgdzenia do usuwania nie-
czystosci.

(3) Woda, uzywana do wyrobu pieczywa w wy-
twérniach nieskanalizowanych, musi by¢ badana nie
rzadziej, niz raz na rok.

PRZEGLAD CUKIERNICZY
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TORT

dostarczony przez mistrza cukierniczego

p. Hoffmanna z Torunia, dla Pana Pre-

zydenta Rzeczypospolitej Polskiej, pod-

czas uroczystosci dziesieciolecia wyzwo-

lenia Pomorza w dniu 16 lutego 1930
roku w Toruniu.

Tort punczowy z dekoracja cukrowg przed-

stawia statek ,,Dar Pomorza" i latarnie

morska opasany pierscieniem ratunkowym

z napisem ,,Kochajmy polskie morzel'oraz

herb panstwowy, pierscien z masy tortowej
pokryty marcepanem.

Zebranie zagait starszy cechu p. Frackowski witajac
obecnych cztonkéw oraz przedstawiciela wiadzy nadzorczej
p. Manikowskiego.

Nastepnie uczczono przez powstanie z miejsc pa-
mie¢ kolegéw: $p. Lottiga z Grudzigdza oraz Brauna

§ 16. (1) Wytwdrnie pieczywa nie moga miesci¢ sie
w suterenach. Wytwdrnie, mieszczace sie w lokalach
skanalizowanych, musza by¢ potozone w odlegtosci co
najmniej 5 metrow od stajen, obdr, chlewdw, gnojowisk,
Smietnikéw i ustepéw ogdlnych; w lokalach nieskanali-
zowanych — w odlegtosci co najmniej 10 metréw od
tych miejsc.

(2) O ile nadanej nieruchomosci lokal, przeznaczony
na wytwoérnie pieczywa, przylega do ustepu, potozonego
na nieruchomosci sasiedniej, lokal ten powinien by¢
izolowany z pomoca dodatkowej $ciany izolacyjnej wew-
netrznej, odlegtej od istniejacej Sciany co najmniej na
30 cm.

§ 17 (1) Lokal wytwdrni pieczywa powinien sktadac
sie z pomieszczen na:

a) rozczynianie ciasta,

b) wypiek chleba (butek),

c) skiad maki,

d) skiad pieczywa,

e) ubieralnie,

f) natryski.

(2) Ponadto w piekarniach powinno by¢ przezna-
czone oddzielne pomieszczenie dla chtodzenia przed wy-
piekiem wyrobow z maki pszennej.

(3) Zabrania sie wynoszenia na podworze ciasta
wyrobionego w celu chtodzenia.

§ 18. (1) Wysoko$¢ pomieszczen wytworni pieczywa
powinna wynosi¢ conajmniej 3 nr. lzby powinny by¢
tak obszerne, aby na kazdego zatrudnionego pracownika
przypadato co najmniej 4 mtr. kw. powierzchni.

(2) Stosunek powierzchni S$wietlnej do powierzchni
podtogi powinien wynosi¢ co najmniej I;10.
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z Poznania, poczem kolega Hoffmann odczytat protokot
z ostatniego zebrania, ktory przyjeto bez zmian.

W komunikatach zarzadu starszy cechu kolega
Frackowski podaje do wiadomosci poczynione kroki,
w sprawie sprzedazy wyrobdéw cukierniczych w niedziele
i Swieta; w sprawie tej wniesiono odpowiedni wniosek
do Wojewddztwa, ktory zaopinjowaty przychylnie Izba
Rzemieslnicza oraz Przemystowo-Handlowa tak, ze
nalezy obecnie odczeka¢ decyzji. W zwigzku z powyzsza
sprawg odczytat p. przewodniczacy pismo, w ktorym
Magistrat miasta Grudzigdza, przychyla sie do wniosku
cechu.

Nastepnie sekretarz kol. Hoffmann w streszczeniu
zdatl sprawozdanie z swej czynnosci za rok ubiegty; po
wyliczeniu liczb co do odbytych zebran oraz zatatwionych
spraw, wymienia sprawozdawca jako wazne: okolnik Izby
Rzemieslniczej, ktéry to zaopinjowat cech co do ogolnego
potozenia zawodu cukierniczego, w mysl postulatéw
cechu. Cech liczy obecnie 23 cztonkdéw, przyczem nalezy
podkresli¢, ze jeszcze wielu kolegéw nie jest cztonkami
cechu.

Jak z sprawozdania skarbnika wynika, saldo na rok
9 30 wynosi ziotych: 243,42.

, Pan przewodniczagcy w dluzszym referacie przed-
tawit ogodlng dziatalno$¢ zarzadu cechu. Na wstepie
moéwca podkresla, ze caly ubiegty rok uptynat pod

(3) Podtogi winny by¢ z trwalego nieprzepuszczal-
nego materjalu. szczelne i gtadkie.

(4) Sciany izb powinny by¢ bielone i opatrzone do
wysokosci co najmniej 2 metréw jasng lamperjg olejng,
wzglednie z materjalu. dajgcego sie tatwo my¢.

(5) Okna, otwierane w porze letniej, nalezy zabez-
piecza¢ przed owadami gestcmi. trwatemi siatkami.

(6) Natryski z woda cieptg powinny by¢ urzadzone
w kazdej wytworni, zatrudniajacej 5 i wiecej pracow-
nikow.

§ 19. (1) Wytwornie pieczywa w osiedlach, zao-
patrzonych w energje elektryczng, muszg mie¢ odpo-
wiednie urzadzenia mechaniczne do przesiewania maki,
mieszania i zagniatania ciasta.

(2) W osiedlach, liczacych powyzej 25000 miesz-
kancow, stawianie piecéw o bezposredniem opalaniu na
trzonie jest wzbronione.

§ 20. (1) Rozczynianie ciasta i wypiek chleba (butek)
moga odbywa¢ sie w jednem. dostatecznie obsz.ernem,
pomieszczeniu niestykajacem sie z ubieralnig ani ustepem.

(2) Drewniane dzieze (bajty) do rozczyniania ciasta,
stoty, deski i topaty do pieczywa powinny by¢ sporza-
dzone z drzewa niesmolistego, heblowane, gtadkie, bez
szczelin i szpar, spajane (nieklejone). Dzieze metalowe
powinny by¢ nalezycie ocynowane. Pobiata wewnetrzna
nie moze zawiera¢ zanieczyszczen ponad 1 procent.
W szczegolnosci dzieze (bajty) powinny by¢ tak urzg-
dzone, aby wraz z tylng swg deska mogty by¢ odsuwane
od Scian. Deski do pieczywa powinny by¢ ustawiane
na wzniesieniu, topaty za$ ukfadane na dragach lub
kotkach.

PRZEGLAD CUKIERNICZY

Rocznik V

znakiem pewnego przygnebienia przez nieustanng walke
0 byt i egzystencje, caly prawie rok mowi sie o ob-
nizeniu podatkéw, robito sie szereg wnioskéw, lecz do
obecnej chwili bez rezultatu, objaw ogolnej stagnacj
uwydatnia sie obecnie w wszystkich branzach, to tez wszyscy
Podjeli zwartg akcje o obnizenie podatkéw, z poparciem
Izb Rzemieslniczych i Handlowych. Cech obecnie uzyskat
przedstawiciela w komisji podatkowej w osobie pana
przewodniczacego, skofnczywszy swe sprawozdanie moéwca
dziekuje cztonkom zarzadu oraz czionkom cechu za
wspOtprace zachecajgc zarazem do intensywniejszej pracy,
gdyz cech czeka jeszcze bardzo duzo waznych kwestji
do zalatwienia

Na wniosek kol. Zucha, imieniem komisji rewizyjnej,
uchwalono jednogtosnie zarzadowi pokwitowanie.

Do zarzadu zostali jednogtosnie wybrani: jako
starszy cechu kolega Wiadystaw Frackowski z Chetmna,
jako zastepcy: koledzy Wilinski i Bloch, jako sekretarz
cechu kol. Edmund Hoffmann z Torunia, jako skarbnik
cechu kol. JanKiihn z Grudzigdza, jako tawnicy koledzy
R. Bloch z Lubawy, M. Kruger z Torunia i Jan Wilinski

z Tczewa, do komisji rewizyjnej koledzy Kruger i Brunon
Zuch z Tczewa.

Po wyborze zarzadu uchwalono na wniosek tegoz
budzet na rok 1930 zamykajacy sie sumg ztotych 500, —.

(3) Kotty do grzania wody, uzywanej do rozczy-
niania ciasta, powinny by¢ dokladnie ocynowane. Kotty
te muszg mie¢ kran, umieszczony nad urzadzeniem do
odprowadzania wody do kanatow lub do Sciekéw. Stu-
dzienka (lepsza) powinna by¢ roéwniez polaczona z ka-
natem lub Sciekiem.

(4) W pomieszczeniu do rozczyniania ciasta powinna
znajdowac sie skrzynia z przykryciem, przeznaczona na
make, oraz skrzynia, wylozona blachg cynkowsg, a prze-
znaczona na odpadki.

§ 21. (1) Pomieszczenia na skiad maki i skiad
pieczywa powinny by¢ suche, widne, nalezycie prze-
wietrzane; sklad pieczywa nie moze miesci¢ sie w su-
terenie.

(2) Make, cukier oraz inne surowce w opakowaniu
workowem nalezy umieszcza¢ na drewnianych heblo-
wanych legarach (podstawach), a pieczywo na potkach
z drzewa niesmolistego.

(3) Zabrania sie ustawiania workéw z magkag oraz
uktadania pieczywa na podiodze.

§ 22. Ubier.alnia powinna znajdowa¢ sie w tym
samym lokalu, co wytwornia. W ubieratni powinny by¢:
umywalnia z biezagcg wodg, czystemi recznikami i mydiem,
szafa do ubran pracownikdéw i oddzielna szafa do far-
tuchow, czapek, pantofli oraz tawki lub krzesta.

§ 23. Lokal wytworni pieczywa nie moze tgczyc sie
bezposrednio z mieszkaniem, lub stuzy¢ za miejsce za-
mieszkania. wypoczynku lub noclegu oraz za miejsce
sprzedazy pieczywa.
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Nastepnie po obszernej dyskusji uchwalono pod-
stawowe warunki nauki w zawodzie cukierniczym, i to
przy nauce 3 letniej oplata minimalna wynosi zt 500.—

., 38 " " " » 250.—
" Y S , ma by¢ niepobrana.

Ozywiong dyskusje wywotata sprawa napisu ,,Cu-
kiernia”. Jak wiadomo, wielu piekarzy oraz sktadéw
z cukierkami uzywa tego napisu nie posiadajgc kwalifi-
kacji, co jest sprzeczne z ustawg przemystowa. W rezul-
tacie postanowiono poczyni¢ w tej sprawie kroki u od-
nosnych wiadz.

Nastepnie na wniosek p. przewodniczgcego uchwalo*o
podwyzszy¢ wpisowe uczni z 5— na 10— zi.

W wolnych gtosach odczytano pismo lzby Rzemiesl-
niczej, ktéra sie zwraca z apelem do cechu o udzielenie
subwencji chociazby jako pozyczki, powotujgc sie na
brak funduszy. Po dtuzszej dyskusji uchwalono wyasyg-
nowa¢ z kasy-ztotych 100.— tytutem pozyczki dla Izby

Na koniec omawiano sprawe utworzenia spotdzielni
wspdllnych zakupoéw, ktdrej to projekt przedstawit kolega
Hoffmann. Postanowiono zazgda¢ ofert od firm, a rezultat
przedstawi¢ na nastepnem zebraniu.

Natem zakoriczono posiedzenie.

(—) Edmund Hoffmann
sekretarz.

§ 24. Zabrania sie:

1) przesiadywa¢ na stolach, sprzetach, przezna-
czonych do wyrobu pieczywa, lub na workach z maka;

2) mie¢ przy pracy obnazone ciato, précz ramion;

3) spluwa¢ na podioge;

4) pali¢ tyton;

5) chodzi¢ do ustepu w fartuchach piekarnianych;

6) wpuszcza¢ do wytwdrni osoby obce w czasie
trwania pracy;

7) wpuszcza¢ do wytworni zwierzeta domowe.

§ 25. (1) Wytwornie, produkujace wyroby z ciasta,
powinny by¢ zaopatrzone w mechaniczne urzadzenia do
wyrobu tych produktow oraz podlegajg przepisom, za-
wartym w 8§ 15 16, 18, 20, 21, 22, 23 i 24 tego roz-
porzadzenia.

(2) Wytwornie te powinny sie sklada¢ co najmnigj
z 2 izb i pomieszczenia na ubieralnie.

§ 26. Wytwornie wyrobéw cukierniczych powinny
odpowiada¢ przepisom dla wytworni pieczywa, z tern
jednakze, ze w wytworniach cukierniczych sktad maki
moze by¢ tgczony ze skladem pieczywa w jednem po-
mieszczeniu, o ile nie miesci sie on w suterenie. Ponadto
wytwérnie wyrobdw cukierniczych, zatrudniajgce nie
wiecej, niz 2 pracownikéw, mogg by¢ zwolnione przez
wojewo0dzkie wihadze administracji ogélnej od obowigzku
wprowadzenia mechanicznych urzadzen do przesiewania
maki, mieszania i zagniatania ciasta.

§ 27. Wszelkie naczynia i przyrzady, uzywane do
wyrobu produktéw, wymienionych w § 1 pkt. 2, po-
winny by¢ utrzymywane stale w doktadnej czystosci.

PRZEGLAD CUKIERNICZY
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Obecna sytuacja gospodarcza Polski

W oswietleniu doradcy finansowego p. Devey’a

Po powrocie ze Standw Zjednoczonych doradcy
finansowego Rzadu Polskiego, p. Charles Devey‘a, zwrocit
sie do niego przedstawiciel Ag. ,,Iskral'z prosbg o okres-
lenie obecnej sytuacji gospodarczej w Polsce. P.Charles
Devey powiedziat co nastepuje:

Gdy rok temu powrdcitem z krotkiej podrozy do
Stanéw Zjednoczonych, zastaltem w Polsce bardzo de-
prymujacy nastroj. Zima byta bardzo ciezka, moze naj-
ciezsza od dtugiego szeregu lat, a ziemia pokryta $niegiem.
Ogolnie  mniemano, ze mrozy nietylko poniszczyly
wszystkie drzewa owocowe, lecz ze predko topniejace
$niegi spowodujg powodzie, niszczac mosty, drogi i zmy-
wajagc miode zasiewy. Wszystko to miato sprowadzi¢
biede i gtod.

Tymczasem dobry Bdg panowal jeszcze na niebie,
poniewaz Jego organizacja na ziemi byla lepiej obmys-
lana, niz ta, ktorg my biedni Smiertelnicy moglisSmy
obmyséleé. Snieg topniat stopniowo, nie bylo wylewow,
zamiast zmywanych zasiewdw, Polska obdarzona zostata
doskonatym urodzajem.

Powrdcitem niedawno z ponownej podrézy do Stanéw
Zjednoczonych i znéw zastatem niezadowolenie z sytuacji,
ale juz z powoddéw zupetnie przeciwnych. Zbiory z roku

Dzieze drewniane (bajty) nalezy codziennie, po uko -
czeniu przygotowania ciasta, doktadnie oczyszcza¢ przez
skrobanie i mycie wrzaca woda, dzieze metalowe przez
mycie wrzacg wodg; deski i topaty nalezy codziennie
po ukonczeniu pracy dokladnie oczyszcza¢ ze starego
ciasta przez skrobanie. Kotty, kubetki do wody, formy
do ciasta, blachy itp. nie moga by¢ uzywane do zadnych
innych celéw i powinny by¢ codziennie oczyszczane.
Studzienki (lepsze) lub zastepujgce je naczynia zelazne
nalezy rowniez codziennie oczyszcza¢ i myc.

Rozdziat IV.
PRZEWOZ | SPRZEDAZ WYROBOW MACZNYCH

§ 28. (1) Wozy, kosze i wszelkie, inne przyrzady
do rozwozenia i roznoszenia pieczywa i wyrobow cu-
kierniczych powinny mie¢ przykrywy, zabezpieczajgce
produkty te od zanieczyszczenia by¢ utrzymane w czy-
stosci i nieuzywane do zadnych innych celow.

(2) Zabrania sie:

a) przenosi¢ w rekach pieczywo z wozéw i koszow

do miejsc sprzedazy,

b) stawia¢ kosze, wzglednie inne przyrzady z pie-
czywem lub wyrobami cukierniczemi bezposrednio
na ziemi lub na podiodze.

(3) O ile kosze i inne przyrzady do rozwozenia

i roznoszenia pieczywa i wyrobdw cukierniczych sa
umieszczane w szczelnych zamknietych wozach, np.
w specjalnych samochodach, woéwczas przepis, dotyczacy
zaopatrzenia tych koszéw i przyrzaddw w przykrywy
nie jest wymagany.
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1929 byly tak obfite, ze ceny uzyskiwane na ziemioptody
byty niezmiernie niskie, z ktérej to przyczyny sita
nabywcza szerokiej warstwy ludnosci polskiej zmniejszyta
sie. Handel postepuje powoli i bezrobocie jest bardzo
znaczne.

Prawda, jest, ze ceny na Swiatowych rynkach zboza
sq niskie, lecz nie moge sobie wyobrazi¢, zeby nie byto
na Swiecie miejsca, ktoreby cierpiato na dotkliwy brak
zywnosci i tylko dlatego, ze nasza ludzka organizacja
nie jest doskonata, nadmiar zbioréw sprawia trudnosci
na rynkach. To, co nam jest rzeczywiscie potrzebne, to
nie mniejsze zbiory, lecz lepsza organizacja i lepsza
psychologja. Pierwszy z tych dwdch czynnikéw wymaga
dtuzszego czasu, bo oznacza on rozwoj organizmu kre-
dytowego, organizacje sktadow i rynkdéw, lecz drugi
czynnik — psychologiczny moze ulec zmianie w bardzo
szybkim czasie.

WY Polsce nie jest Zle.

Jest dzi$ w kraju wiecej pieniedzy niz byto rok
temu. Na dowdd tego pozwole sobie przytoczy¢ naste-
pujace dane ze stanu depozytéw bankowych na dzien
1 stycznia 1930 r., w zestawieniu z rokiem ubiegtym

31. 12. 28 r. 31 12. 29 r.

w tys. ztotych:
P. K. O. i rach. oszczedn. w bank. akc. 233.700 314.100
Banki panstw : wkit termin., czek, i oszcz. 393.600 328.900

§ 29. (1) Sklepy, w ktérych odbywa sie sprzedaz
pieczywa oraz wyrobow cukierniczych, nie moga miescié
sie w suterenach i powinny by¢ potozone w odlegtosci
co najmniej 5 m od ustepdw ogdlnych, od obér, stajen,
chlewow, $mietnikébw i gnojowisk w nieruchomosciach
skanalizowanych.

(2) Sciany tych sklepéw powinny byé bielone, mie¢
dwumetrowg jasng lamperje olejng lub z materjalu,
dajacego sie tatwo myc.

(3) Stoty do sprzedazy, o ile nie majg wierzchow
marmurowych lub szklanych, oraz pétki na pieczywo
lub wyroby cukiernicze, powinny by¢ z drzewa niesmo-
listego, gtadkie, bez szpar i szczelin.

(4) Produkty, umieszczane na stolach, pdtkach
i w oknach wystawowych, powinny by¢ zabezpieczone
przed dotykaniem ich rekami kupujgcych, przed owadami
oraz przed wszelkiemi zanieczyszczeniami (lady szklone).
Wystawianie tych produktow w drzwiach sklepowych
jest niedopuszczalne.

(5) Wyroby cukiernicze deserowe, jak torty ciastka
tortowe, kremowe, z owocami i t. p., powinny by¢
umieszczane w gablotkach oszklonych lub pod kloszami
na talerzach, podstawach szklanych, porcelanowych (fa-
jansowych), lub metalowych (z metali nieszkodliwych
dla zdrowia).

(6) Przy wyrobach cukierniczych powinien by¢
umieszczony na widocznem miejscu  wyrazny napis,
wskazujgcy firme wytworni i jej adres.

(7) Sklepy, w ktorych sprzedaz pieczywa oraz wy-
robéw cukierniczych stanowi zasadniczg cze$¢ przedsie-
biorstwa, nie moga sprzedawac takich produktéw, ktorych
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Prywatne banki akcyjne:
wkiady biezace 266.253 258.588
wkiady terminowe 326.923 412,734
Wkiady ogoétem 1.216.476 1.314.322

UWAGA: 31. 12.28 r. — 118 instytucyj oszczednosci —
240,3 milj., 30 11.29 r.— 137 instytucyj oszczedn —316,1 milj.

Ogotem spoteczenstwo, uwazajac, ze czasy sg ciezkie,
trzyma gotéwke, powodujac tem ztnniejszenie obrotu,
a tem samem, pozbcwiajac ludzi pracy.

Temu nalezy przypisa¢, ze jedna z najwiekszych
gatezi polskiego przemystu, ciezko niedomaga. Mam tu
ni mysli przemyst widkienniczy, ktéry sam jeden tylko
winien zatrudnia¢ 200.000 mezczyzn i kobiet. Gdyby
jednak w przemysle widkienniczym nastgpito ozywienie,
odbitoby sie to nader dodatnio na szeregu innych galezi
przemystu w PolLce. Przywrdcenie tej rownowagi lezy
w mo -y kobiety polskiej

l\'“ezwykle, fagodna, zima tegoroczna »Ypozwala ocze-
kiwa¢ pieknej wiosny i upalnego lata. Dlaczego wiec
nie uczyni¢ lata 1930 r. — latem perkali.

Rzucona mysl by Polki zwr6city sie ku materjatom
baweinianym wyrabianym na ubrania letnie, bynajmniej
nie oznacza, by miaty one na zawsze wyrzec si¢ cienkich
jedwabi i pldcien, importowanych z zaprzyjaznionych-
krajow z Polska.

zapach moze sie udziela¢ pieczywu oraz wyrobom cu-
kierniczym. Sklepy, w ktérych sprzedaz pieczywa i wy-
robdéw cukierniczych stanowi dodatkowa cze$¢ przedsie-
biorstwa, powinny mie¢ dla pieczywa oddzielne miejsce-
zdala od innych artykuldw zywnosci.

(8) Do pakowania pir czywa i wyrobdw cukierniczych
uzywac nalezy czystego papieru (torebek). Uzywanie do
tego celu makulatury jest wzbionione.

(9) Postanowienia §9 810 ustep 1 i 2 i § 27 zdanier
pierwsze majg tu odpowiednie zastopowanie.

(10) Osoby zajete sprzedaza, powinny nosi¢ biate
czyste fartuchy z rekawami mie¢ czyste rece i uzywac
do wydawania wyrobow cukierniczych  specjalnych
szczypcow lub topatek.

§ 30. (1) Sprzedaz pieczywa oraz wyrob6w cukier-
niczych na ulicach, straganach, targach i rynkach do-
puszczalna jest jedynie, przy zastosowaniu specjalnych
urzadzen, zabezpieczajgcych te produkty od wszelkich
zanieczyszczen (gablotki, szafki, wozki oszklone). Urza-
dzenia te nalezy utrzymywaé¢ w bezwzglednej czystosci;
postanowienia § 10 ust. 1 i 2 oraz § 29 ust. 10 majg tu
odpowiednie zastosowanie.

(2) Handel domokrgzny wyrobami

macznemi jest
wzbroniony.

Rozdziat V.
POSTANOWIENIA KONCOWE
§ 31. Przepisy niniejszego rozporzadzenia, dotyczace
poszczegOlnych miejsc wyrobu i sprzedazy pieczywa,
wyrobéw z ciasta i wyrobdéw cukierniczych, powinny
by¢ 7.ywies:one na widocznem miejscu.



Rocznik V.

Jest to jednak sprawa natury gospodarczej i przez
wprowadzenie na rok 1930 mody na towary bawetniane,
polskie kobiety przyczynig, sie tem samem do zatrudnienia

tysiecy rodakéw' nietylko przy wytwarzaniu danych
materjatow, lecz rowniez przy wyrabianiu artykutéw
odziezowych.

Gdyby tylko kazda Polka kupita jedng letnig su-
kienke z materjalu bawelnianego, z pewnoscig przemyst
wiokienniczy znalaztby sie w pomysinych warunkach.
Kobiety polskie potrafia doda¢ uroku kazdemu mater-
jatowi przez nie noszonemu, za$ znany ich patrjotyzm
i gotowos¢ stuzenia sprawie, niezawodnie i obecnie stojg
réwnie wysoko, jak tylekrotnie w dziejach Polski. Gdyby
prasa, kupiectwa i Liga Samowystarczalnosci Gospodarczej
staraty sie ten projekt przeprowadzi¢ — kobiety polskie
z calg gotowoscig nie poskapityby mu poparcia.

W Polsce nie jest zle — zakonczyt p. Devey.

Kryzys Kawowy

Brazylja — Guatemala — Statystyka konsumciji
Przed 100 laty

Jak wiadomo, od dluzszego czasu panuje na Swia-
towych rynkach kawy silna baissa, spowodowana nagro-
madzeniem sie olbrzymich zapaséw kawy w magazynach,
nietylko wskutek zmniejszenia eksportu podczas wojny.

§ 32. Maka, wyroby z ciasta i wyroby cukiernicze,
sprowadzane z zagranicy, i przeznaczone do obiegu oraz
wywozone zagranice, powinny co do jakosci opakowania
i oznaczenia odpowiada¢ przepisom niniejszego rozpo-
rzadzenia.

§ 33. Istniejagce w chwili wejscia w zycie niniej-
szego rozporzadzenia wytwoOrnie i miejsca sprzedazy
maki i wyrobow macznych powinny by¢ doprowadzone
do stanu, wymaganego niniejszem rozporzgdzeniem, do
dnia 31 grudnia 1930 r., a w stosunku do postanowien
§ 15 ust. 1 — do dnia 30 czerwca 1931 r. W przeciwnym
razie ulegng one zamknieciu.

§ 34. (1) Wytwornie pieczywa, wyrobdw z ciasta
i wyroboéw cukierniczych, istniejagce w chwili wejscia
w zycie niniejszego rozporzadzenia w pomieszczeniach
suterenowych, moga pozostawa¢ w nich nadal, o ile
odpowiadajg wszystkim innym przepisom dla tych wy-
tworni, o czem w kazdym poszczeg6lnym przypadku
decyduje wojewo0dzka wiadza administracji ogdlnej,

(2) Wiadza ta wyznacza¢ bedzie terminy, do jakich
wytwérnie pieczywa beda mogly by¢ pozostawione w su-
terenach, termin ten jednak nie moze by¢ diuzszy nad
4 lata, liczac od chwili wejscia w zycie rozporzadzenia.
W przypadku pozostawienia wytwérni w suterenie po-
winna by¢ urzadzona wzorowa wentylacja sztuczna,
zastepujgca otwieranie okien.

(3) W stosunku do istniejgcych wytworni wojewddzka
wihadza administracji ogolnej uprawniona jest do czy-
nienia ustepstw réwniez co do postanowien, dotyczacych
taczenia sktadu maki i pieczywa w jednem pomieszczeniu
oraz ubieralni i natryskéw w drugiem pomieszczeniu,
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ale tez wskutek racjonalizacji produkcji, ktéra dopro-
wadzita, prawie wszedzie, do osiggniecia na tych samych
terenach wiele wiekszych zbioréw.

Do krajow najbardziej dotknietych tg ,kleskall
urodzajow kawowych nalezy Brazylja i jej gtowny port
eksportowy S. Paolo. Kawie zawdziecza Brazylja swe
znaczenie w S$wiecie, owym niepokaznym drzewkom,
ktérych miljardy pni dostarczajg cennego ziarna kawo-
wego. Wystarczy przytoczy¢, ze rokrocznie produkuje
Brazylja 15 miljonéw workéw 60-kg. Jest to udzial,
pod wzgledem produkcji $wiatowej, wynoszacy dwie
trzecie. Wartos¢ tej produkcji wynosi na nasze ziote
3 miljardy. W catosci wynosi eksport kawy brazylijskiej
70 proc, catego wywozu tego kraju potudniowo-amery-
kanskiego, doréwnujacego pod wzgledem obszaru calej
Europie.

Takie dominujgce stanowisko tego zwanego tam
»Zielonego zilotall zawiera w sobie, naturalnie, wiele
zarodkéw niebezpieczenstwa, tak dla jednostek jak i dla
panstwa. Kazdy nieurodzaj i zamieszka musi tam do-
prowadzi¢ do kleski katastrofalnej. To tez Brazylja
pilnuje ,,konjunkturyll osobnym Urzedem Kawy. Przez
dlugi czas udato sie tym sposobem cene kawy $rubowac
coraz wyzei, az cena worka kawy doszia do 200 ztotych.
W tym stanie rzeczy zastat rynek kawowy ,,nowojorski
krachll i porwat go, jak lawina, w swym upadku. Juz

pod warunkiem odgrodzenia zupetnego natryskéw, oraz
co do postanowien, przewidzianych w § 18 ust. 1.

§ 35. W wytworniach, istniejgcych w chwili wejscia
w zycie niniejszego rozporzadzenia, 0 terminie wpro-
wadzenia mechanicznych urzadzen, wymienionych w § 19.
decyduje w kazdym poszczeg6lnym przypadku wojewddzka
wihadza administracji ogolnej w zaleznosci od miejscowych
warunkéw gospodarczych i technicznych; termin ten
jednak nie moze by¢ przedtuzony poza 31 grudnial933 .

§ 36. Winni naruszenia wasciwych przepisow roz-
porzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 22 marca
1928 r. (Dz. U. R. P. Nr. 36, poz. 343) podlegajg karom,
przewidzianym w rozdziale 11l tego rozporzadzenia,

§ 37. (1) Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w zycie
dnia 24 listopada 1929 roku.

(2) Jednoczesnie tracg moc obowiazujgca rozporza-
dzenia Ministra Zdrowia Publicznego z dnia 26 lutego
1921 r. w przedmiocie urzadzenia i utrzymywania piekarn
i sklepobw z pieczywem oraz wypieku chleba (Dz. U. R. P.
Nr. 26, poz. 151) oraz z dnia 7 marca 1921 r. w przed-
miocie uzywania domieszek do maki i chleba (Dz. U. R. P.
Nr. 29, poz. 167).

Minister Spraw Wewnetrznych: Stawoj Skladkowski.
Minister Przemystu i Handlu: E. Kwiatkowski.

Pozn. Dz. Woj. nr. 78 z 23. XI. 1929 r.
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od potowy poprzedniego roku obawiano sie wprawdzie
przesilenia, wobec nadzwyczajnych urodzajow kawy
w 1928 roku, zwlaszcza wobec gromadzenia sie coraz
wiekszych zapaséw kawy w magazynach brazylijskich,
— ale dopiero krach nowojorski zadat kawie brazylijskiej
ostatni cios, bowiem prawie potowa eksportu brazylij-
skiego przedostaje sie na targi $wiatowe via Nowy Jork.

Dawno juz Swiat nie byt Swiadkiem tak groznego
widowiska, jakiem byt spadek do potowy cen kawy
brazylijskiej podczas czarnej godziny Wallstreetu. Nie
pozostato nic innego jak zamkng¢ gietdy kawowe w Bra-
zylji, tak, ze do dzi$ niema jeszcze notowan oficjalnych
kawy brazylijskiej. Jest jasnem, ze na upadku kawy
brazylijskiej ucierpiatl tez caly rynek Swiatowy produ-
centow kawy. Z drugiej strony ozywit sie rynek handlowy,
wobec nadzwyczajnej podazy i zwiekszenia sie konsumcji
kawy wskutek jej potanienia. Wszystko sg to jednak
objawy przejsciowe. Po wyczerpaniu sie zapaséw musi,
naturalnie, nastgpi¢ reakcja, zwlaszcza wskutek kata-
strofalnego przerwania pracy fazenderow, na plantacjach
kawy. Nastgpita tam wszedzie redukcja pracy, zwolnienie
robotnikbw i jest do przewidzenia, ze tegoroczna pro-
dukcja bedzie tak staba, ze, w mysl ekonomicznego
prawa akcji i reakcji, odbije sie stan rzeczy w odwrotnym
kierunku.

W kazdym razie falowanie cen od jednej kranco-
wosci do drugiej zawsze ma to dobre do siebie, ze
niweluje zbyt razace kontrasty, a zapewne wysunie tez
inne kraje na widownie Swiata w produkcji kawy,
zwhaszcza Guatemale.

Jest to najbogatsza kraina z wszystkich panstw
Ameryki Srodkowej. Lezy miedzy dwoma oceanami:
Atlantyckim i Spokojnym, co, naturalnie, bezpos$rednio
wptywa na klimat tego kraju. Nie bez przyczyny zowie
sie tez Guatemala ,,krajem wiecznej wiosny". Gestos¢
zaludnienia jest stosunkowo bardzo staba, a w catosci
zamieszkuje ten cudowny kraj ponad dwa miljony
mieszkancow. Stolica kraju, ktéra zowie sie tak jak cata
rzeczpospolita, ma 150.000 mieszkaricdw-. Jest to miasto
nawskro$ nowoczesne i rozwija sie do najwiekszego, po
San Paolo, osrodka handlu kawy. Handel i plantacje
kawowe sg tez podwaling dobrobytu tego kraju. Cata
okolica, to jeden wielki ogrod plantacyj kawowych,
ktorym nadzwyczaj sprzyjajacy klimat daje wielkie
widoki rozwoju.

Jezeli przypatrzymy sie teraz blizej statystyce kon-
sumcji kawy, to wynika z niej, ze nie owi producenci
i plantatorzy, oraz osrodki, w ktérych dziatajg, sa naj-
lepszemi  rynkami zbytu dla kawy, lecz, jakby dla
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BlanKiet P. K. 0. zalgczamy.

Rocznik V

paradoksu, wiasnie te kraje, ktore kawy nie produkuja.
Do krajow najwiecej zuzywajacych kawy nalezg Danja
i Holandja, gdzie na glowe obywatela przypada 7—5 kg.
rocznie. Trzecie miejsce zajmuje Szwecja, czwarte Nor-
wegja, w nastepnej kolejnosci idg: Stany Zjednoczone,
Szwajcarja, Francja, Niemcy, Austrja, Wiochy i t. d.,
gdzie spozycie kawy nie wynosi ani pot kg. na gltowe
rocznie.

W catosci nalezy podkresli¢
stale sie zwieksza.

Nakoniec warto przytoczy¢ ciekawe rozporzadzenia
ksigzat niemieckich 100 lat temu, odnoszacych sie do
konsumcji i handlu kawa. Jedno z tych rozporzadzen
brzmi nastepujgco: 1. Kto pije filizanke kawy, placi
6 marek srebrnych kary; 2. kto handluje kawa, ptaci
20 talarow; 3. kazdy wiasciciel oberzy, ktéry pije lub
sprzedaje trawe, ptaci 6 marek srebrnych; 4. takg samg
kare ptaci pan domu, ktéry pozwala pi¢ kawe w swoim
domu; 5. kto trudni sie szmuglem kawy w Kkraju, musi
sta¢ dwie godziny pod pregierzem; 6 denuncjant otrzy-
muje trzecig cze$¢ zaptaconej grzywnj' pienieznej.

,,Kupiec* H. Grudzinski.

KAWA-HERBATA

SPECJALNOSC: Wyborowe mie-

szanki kawy i herbaty dla cu-

kiern i restauracji. — Dostawa
franko pocztg lub koleja.

ze konsumcja kawy

ZtOTY MEDAL
na Wystawie Ga-

stronomicznej
1927 roku

MALECKI -WANSKI

IMPORT KAWY - HERBATY - PALARNIA KAWY

W.GARBARY 23 POZNAN TEL. 3166 i 1145

odnowi¢ prenumerate na drugi Kwartat 1930 roKu.
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