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Przeglad Cukierniczy

Miesiecznik
Przemystu cukierniczego, przetworoéw owocowych i branz pokrewnych

—0

,» Wenetia ” Sp. *4fcc.

najstarsze przedsiebiorstwo w Wiellcopolsee

poleca

najwyborniejszg czekolade $mietankowg z orzechami, $mietankowa, mleczng

i wiele innych.

Poznan, ul. Dabrotuskiego 97.1 el. 69-65

Powiekszenie liczby zawodow

Rozmaici niepowotani ,,obroncy"” rzemiosta
wystepujg znowu za powiekszeniem liczby
zawodow rzemieslniczych. Zwolennicy tej mysli
to ci sami, co przed wejsciem w zycie nowej
ustawy przemystowej wypowiadali sie gto$no
za ,wolnoscig zawodowg", za skasowaniem
wytacznosci i przywilejow rzemiesiniczych.

Ludzie ci chcg wciggng¢é do rzemiosta
nawet modystki, hafciarki, bielizniarki, szwaczki
I maglarki. Woystepujacy z temi wnioskami
podnosza dwa argumenty: ogolne wzmocnienie
sie wplywow moralnych rzemiosta z przyciag-
niecia don nowych zawoddw i powiekszenie
wptywow spotecznych i gospodarczych, a takze
og6lne podniesienie sie wartosci wielu wy-
robow przez rozciggniecie na ich wykonawcow
przepisow rzemieslniczych o nauce i kwalifi-
kacjach zawodowych.

Naturalnie powyzsze ,,argumenty” nie zdo-
faly przekonaé wiekszosci najpowazniejszej
czesci przedstawicieli rzemiosta. Sprawa ta
byta takze przedmiotem ozywionej dyskusji
na zebraniu warszawskiej izby rzemieSiniczej,
ktorej przewazajaca liczba radcow wypowie-
dziata sie stanowczo i dobitnie przeciw tego
rodzaju rozszerzaniu zawoddéw rzemie$iniczych.

Przed¢wszystkiem chodzi tu o trudnosci
techniczne | moralne. Zaliczanie do rzemiosta
jakiego$ zawodu, pocigga za sobg konieczno$¢
ograniczenia praw do wykonywania tego za-
wodu do mistrzow dyplomowanych, ktorzy
wykazali sie odpowiedniemi kwalifikacjami
I zakazu uprawiania tego zawodu przez inne
osoby. Zresztg watpi¢ nalezy bardzo, czy do
miodocianych modystek i bielizniarek bedzie
mozna zastosowaé te wszystkie rygory, ktére
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stosuje sie wzgledem rzemiosta? Oczywiscie
— nie. Trzeba wiec bedzie do tych nowych
rzemiost stosowaé catkiem liberalne” wyma-

Kto powinien sie usamodzielnic

(Odpowiedz na artykut p. Gryczynskiego).

W nr. 6 ,,Przeglagdu Cukierniczego™ p. n. ,,Ped do
samodzielnosci" ukazat sie artykut p. Wt Gryczynskie-
go, ktory spowodowat mnie do zabrania w poruszonej
przezen waznej sprawie gtosu.

Szan. Autor stwierdza na wstepie swego artykutu,
ze podczas gdy z jednej strony duzo przemystowcow z
braku powodzenia rezygnuje z dalszego prowadzenia
przedsiebiorstwa, to z drugiej strony powstajg liczne no-
we przedsigbiorstwa w zawodzie cukierniczym. P. G.
nazwat ten objaw niezdrowym. Jestem jednak nieco od-
miennego zdania.

Powodzenie przedsiebiorstwa zalezy duzo, jak to
mowig od szczeScia. Trudno wiec z gory przewidzie¢
komu szczescie postuzy. Wobec tego nie pozostaje nic in-
nego, jak — ryzykowac¢. Do ryzyka za$ potrzeba jest
koniecznie energja i duch przedsigbiorczosci.
poszczyci¢ sie moze zaletami, a poza tem rozporzadza
odpowiednim zasobem znajomosci danego przedmiotu
i stosunkowo odpowiednim kapitatem — ten powinien
sie usamodzielnic.

Kto temi

Jest duzo wsrdd nas kolegow cukiernikow, ktorzy
wszystko to, co powyzej wytuszczytem, a co jest potrze-
bne do usamodzielnienia sie posiadaja, a jednak z oba-
wy przed niepewnoscig, czy bedg mie¢ powodzenie lub
nie, nie przystepujg do stworzenia sobie wiasnego war-
sztatu do pracy. Ten wiec objaw uwazam za najgorszy,
dla naszego zawodu. Miejsca bowiem tych licznych
wsrdd nas nie zdecydowanych i czesto zbyt wygodnych
jednostek zajmujg niestety w zawodzie naszym niefa-
chowcy. Skarzymy sie przeciez co chwila na to, ze cu-
kiernictwem coraz wiecej trudnig sie piekarze, widzimy
dalej na kazdym kroku otwieranie cukiern przez niefa-
chowcéw i t. d. Mojem zdaniem sg to w gtdwnej mie-
rze nastepstwa naszej wiasnej $lamazarnosci.
przedewszystkiem ewego ducha przedsiebiorczos¢.', by
moc energicznie przeciwstawic sie tej groznej fali nacie-
rajacej na nasz zawoOd z rozmaitych stron.

Zaktadanie nowych cukierh przez cukiernikéw, od-
powiednio do tego przygotowanych nie uwazam wigc

Brak nam
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gania i rygory, co nie pozostanie bez wptywu
na stosunki w pozostatych dziedzinach pra-
wdziwego rzemiosta.

za objaw niezdrowy, pomimo, ze tu i owdzie musiano
jakie$ przedsiebiorstwo z braku powodzenia zwing¢. Z
powodzeniem dla dobra zawodu cukierniczego pracowac
bedziemy wilasnie wtedy, gdy zlikwidowane w takich
wypadkach warsztaty zastepowac bedziemy riowemi, by
uprzedzi¢ tych, co kosztem naszego niepowodzenia chcg
sie usadowi¢ w naszych pozycjach. — Panu Gryczyn-
skiemu przyznaje natomiast racje w tem, gdy dla prze-
strogi mowi, ze zaledwie pierwsze poczynimy kroki w
naszych poczynaniach samodzielnych, to natkniemy sie
na ciernie, ktorych z dniem kazdym bedzie wiecej. Mgj
Boze, gdzie owych cierni niema! Kiucia ich odczuwamy
dotkliwie takze na innych pozyejach i stanowiskach. To
jednak nie moze ludzi pragnacych wybic¢ sie ponad sza-
rg mase powstrzymac¢ od wykonania postanowionego za-
miaru.

Oczywista, kto zaklada samodzielnie przedsiebior-
stwo w tem przekonaniu, ze z tg chwilg stat sie z cukier-
nika wylgcznym panem, ten zbanczy jeszcze przed ot-
warciem swego -przedsiebiorstwa. Sztuka prowadzenia
cukierni nie polega na tem, ze pryncypat od rana do
wieczora udaje pana, zyje na wysokiej stopie w wyda-
waniu pieniedzy i bezczynnie wyciera krzesta nie tylko
swego ale i innych lokali. Nie, tu sie nazywa pracowac,
pracowac wiecej, niz przed usamodzielnieniem sie. Do
pracowni nie nalezy zagladna¢ z szefowska ming raz na
tydzien, ale trzeba w niej przebywac systematycznie po
kilka godzin dziennie. A nadewszystko nie mozna wy-
puszcza¢ z rgk otdwka, jeno liczy¢, liczy¢ i kalkulowac,

na podstawie zdrowej kalkulacji uzgadnia¢ zawsze roz-
chody z przychodami z uwzglednieniem oczywiscie wy-
datkéw osobistych.

Gdy w ten prosty sposéb pojmowac bedziemy obo-
wigzki jako samodzielni mistrzowie, to bez obawy przed
brakiem powodzenia mozemy zaktada¢ samodzielnie
przedsiebiorstwa. To za$ powinno by¢ dazeniem kazde-
go postepowego cztowieka, zwiaszcza ,ze w cukiernic-
twie duzo mamy jeszcze pod tym wzgledem do zrobie-
nia.

Pinsk, w lipcu 1930 r. Wactaw Grzezinski.
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Po zjezdzie we Wroctawiu

Jak wiadomo z ostatnich informacyj ,,Przegl. Cu-
kierniczego”, odbyt sie w drugiej potowie czerwca r. b.
ogolno-niemiecki zjazd cukiernikow. Jakkolwiek zjazd
ten nie miat charakteru miedzynarodowego, zaproszono
nan réwniez pokrewne organizacje innych krajow. Wzie-
li wiec udziat w zjezdzie cukiernicy z Austrji Czechosto-
wacji.

Komitet zjazdu nadestat takze zaproszenie Cechowi
Mistrzéw Cukierniczych w Poznaniu, proszac ten ostatni
o rozestanie swych zaproszen dalszym cechom cukierni-
czym w Polsce. Proshie tej stato sie zado$¢. Nie tylko
to; Cech Mistrzow Cukierniczych w Poznaniu rozestat
od siebie ponadto komunikat do pokrewnych organiza-
cyj w Polsce, proszac o mozliwe wziecie udziatu w zje-
zdzie.

W ten spos6b wyjechato do Wroctawia na zjazd z
réznych stron Polski spora liczba oséb ze starszym ce-
chu pozn. cechu p. Wawrzyniakiem na czele. Delega-
cja polska uczestniczyta w obradach na réwni z delega-
tami innych krajow, chociaz zauwazy¢ bylo mozna, ze
gospodarze zjazdu okazywali wiecej objawOw sympatji
dla swych kolegéw po fachu z Austrji i Czechostowaciji,
niz dla delegacji polskiej. Lecz mniejsza o syrnpatje.
Bo¢ tacza nas wprawdzie do pewnego stopnia interesy
zawodowe, lecz duchem nie jesteSmy z nimi spokrewnie-
ni i dlatego nie mamy powodu do wymuszania z tej
przyczyny swoich zaléw. — Gldéwna rzecz, zesmy tam
byli, na wiasne oczy wszystko widzieli i bez wtrgcania
swoich trzech groszy milczaco przystuchiwali sie dos¢
nudnym obradom.

Z wszystkich przemdwien, jakie tam ustyszelismy,
dowiedzieliSmy sie, ze i w dobrze, na najnowszg modie
zareklamowanych Niemczech zawdd stodki gorzkie prze-
chodzi chwile. Ten sam zast6j w produkcji, prawie te
same ciezary podatkowe i socjalne, taki sam jak u nas

DLfl ZRKEHDOW CUKIERNICZYCH

tyzeczki, spodki pod szklanki i do cukru,
patery pod torty | ciasta, szalki do lod6w,
puhary do kawy mrozonej, ogrodzenla

do bufetu i gabloty i inne. ¢
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Nakrycia stotowe na biatym metalu,

Szampanwazy, potmiski,

dowki do wobdek, kuchnie do prze-
kasek, pasztetnlkl i inne.

ULICA GRZYBOWSKA Nr. 41
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brak gotowizny i fatanie wekslami, ta sama natarczy-
wos¢ ze strony piekarzy i to samo, co u nas niedocenia-
nie znaczenia zawodu cukierniczego. — O to wszystko,
sktadato sie na tres¢ obrad zjazdu wroctawskiego, w tem
nie obyto sie oczywiscie bez kilku toastéw i komplimen-
tow, co juz od dawien dawna stato sie przeciez utartym

zwyczajem na tego rodzaju zjazdach.

Nieco wiecej natomiast wzbudzata w nas ciekawosci
jednoczesnie zorganizowana wystawa cukiernicza, ktéra
najwiecej nas zachecita do wyjazdu do Wroctawia. Eks-
ponatow byto sporo, chociaz liczba wystawiajacych by-
ta stosunkowo mata. Jesli sie bowiem zwazy, ze liczba
wszystkich drobnych warsztatéw cukierniczych wynosi
kilka tysiecy, to tych kilka wystawiajacych przedsie-
biorstw stanowity zaledwie pie¢ procent catosci.

Co do eksponatéw samych, zauwazy¢ nalezy, ze by-
ty one naogdt w dobrem wykonaniu. Widzie¢ byto mo-
zna duzo przedmiotow wykonanych artystycznie, a tak-
ze sporo rysunkow, co Swiadczytoby o tem, ze koledzy
niemieccy duzo przypisujg wagi teoretyczneniu wyksztat-
ceniu sit niemieckiego cukiernictwa.

0 zmiane systemu

Rzemiosto i kupiectwo tak dalece przyzwyczaito
sie do istniejgcych dziwolaggéw podatkowych, ze prze-
stato juz nawet zwraca¢ na nie zupetnie uwage. Tym-
czasem nalezatoby koniecznie stara¢ sie o mozliwe
wszechstronne o$wietlenie intencji ustawodawcow i wy-
kazanie niewspotmiernosci roztozenia ciezarébw podat-
kowych i innych $wiadczen na poszczeg6lne warstwy
spoleczenstwa. Réwniez kwestja odpowiedniego unor-
mowania, wadliwego dotychczas systemu administracyj-
nego staje sie nadzwyczaj pilng i godng zwrdcenia uwa-
gi. Dopiero w tej dziedzinie widzimy najlepiej fa-
talne skutki niezaradnosci, dzieki ktorej spotykamy sie

ZNANE ZE SWEJ DOBROCI OD LAT 40-tu WYROBY PLATEROWANE NA BIALYM METALU:

DO NAPOI GAZOWYCH

Syropnice do sokow, phuczki,

kastrole, lo- wytryski do Wody sodowej i inne.

GROSZKOWSKI
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wihasnie na kazdym nieomal kroku z marnotrawieniem
czasu i pieniedzy zamiast z konieczng oszczednoscia.

Zestawiajac wszelkie podatki, ktére musi placié
otrzymawszy nastepujaca tabele: a)
podatek majgtkowy, b) obrotowy, c) dochodowy, d)
przemystowy, e) od lokalu, f) wojskowy, g) Kase Cho-
rych, na ubezpieczenie spoteczne, i) pocztowy na bez-
robotnych, j) stemplowy, k) i szereg innych, mniej wa-
zniejszych.

dzi$ rzemieélnik,

Nie wchodzac narazie w ocene wysokosci i roz-
tozenia poszczegolnych podatkéw, zwracamy tylko uwa-
ge na niedorzeczno$¢ podziatu tych Swiadczen. Z fa-
twoscig spostrzegamy, ze z wymienionych wyzej po-
datkow tylko 2 wplywajg do instytucyj ubezpiecze-
niowo-spotecznych a 8 wprost do Urzedu Skarbowego.

Jezeli przyjmiemy pod uwage zawito$¢ w oblicza-
niu tych podatkéw i praktykowanie najréznorodniej-
szych termindw platnosci, to zrozumiemy dopiero wow-
czas catg wadliwos¢ podziatu powyzszych Swiadczen az
na io kategorji! Czyz nie moznaby z tatwoscig Unik-
na¢ tego rodzaju podziatu, utrudniajgcego w niebywaty
sposob orjentacje, przez ztgczenie wszystkjch poszczegél-
nych Swiadczen w jedng grupe?

Dzieki powyzszemu podziatowi wymiaru kazdego
z poszczegoélnych podatkéw, urzedy skarbowe rozbudo-
waly nadmiernie biurokratyzm, do tego stopnia, ze dzi$
cata armja urzednikOw zajmuje sie drobiazgowg pracg
obliczenia podatkow dla poszczegolnych ptatnikéw. Tego
rodzaju system, btedny juz w samem zatozeniu, pochia-
nia cze$¢ wptywajacych podatkdéw na pokrycie kosztow
administracyjnych.

Jeszcze gorzej przedstawia sie przystowiowa gos-
podarka Kas Chorych i niektorych Ubezpieczalni Kra-
jowych. Stwierdzono, ze w Kasach Chorych tylko 55
procent wplywajacych skiadek przeznacza sie na cele
Kasy, reszta za$ idzie na wydatki administracyjne, a
gtéwnie na wyptate poboréw tym urzednikom, ktérzy
obliczajg, zapisujg, wypisujg, notujg itp. spetniajg funk-
cje.

Zamiast tak skomplikowanego systemu, moznaby
jednak zaprowadzi¢ system obliczenia skiadek nie dla
poszczegOlnych pracownikéw, lecz dla przedsiebiorstw,
od ogolnej sumy uposazenie pracownikow, o ile koniecz-
nem jest obliczenie tych skiadek istotnie w stosunku do
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wysokosci uposazenia. Bedziemy mogli wtedy przeko-
na¢ sie, ze wydatki administracyjne zmniejszajg sie od-
razu przynajmniej o 80 procent. Zbytecznem stanie sie
wtedy ,,meldowanie” i ,,odmeldowanie" pracownikéw.
Witenczas Kasa bedzie udziela¢ pomocy lekarskiej wy-
facznie tylko na podstawie
stwa, optacajgcego sktadke, co przyczyni sie jednoczes$nie
do niebywatego utatwienia przy korzystaniu z zasitkdw.

Zreformowanie systemu administracyjnego pod tym
wzgledem przyczyni sie nadto do zaoszczedzenia duzego
zapasu energji, tak w Kasach Chorych jak i w przed-
siebiorstwacn, ktorg bedzie mozna skierowa¢ w innym,
daleko wiecej produktéwnym Kierunku.

Niepraktyczne jest rodwniez rozigczanie Swiadczen
na dwie grupy, a mianowicie na wypadek choroby i na
inne rodzaje ubezpieczen. CzynnosSci te powinna wyko-
nywa¢ jedna instytucja, rrzyjmujgca wkiadki, albowiem
w tym wypadku zmniejsza sie znacznie wydatki admi-
nistracyjne i osiega daleko wiekszg wydajnos¢ pracy.

Tego rodzaju refleksje, byntj nniej n;e wyczerpu-
jace poruszonego tematu, same nasuwajg sie kazdemu na
mys$l i mimowoli zadziwia fakt, ze dotychczas koniecz-

zaswiadczen przedsiebior-

no$¢ zmian w tym kierunku nie zainteresowata w dosta-
tecznej mierze odpowiedzialnych czynnikdw.

Kurs zawodowy

Pragnac uprzystepni¢ wiedze zawodowa nauczycie-
lom szkét powszechnych — zorganizowany zostat w
Poznaniu w dniach od 10—19 lipca r. b. w Panstwowej
Szkole Doksztatcajacej przy ul. Bergera 5, kurs zawodo-
wy, obejmujacy: kalkulacje, cukiernictwo, piekarstwo
i rzeznictwo.

Gtownym kierownikiem kursu byt p. dyr. Stiller,
a poszczegolne przedmioty wyktadali: sekretarz Cechu
Cukierniczego p. Wiadystaw Gryczynski — cukiernic-
two, przetwory owocowe oraz piernikarstwo; mistrz rze-
znicki p. Kulawski — rzeznictwo Starszy Cechu pie-
karskiego p. Kopydtowski — piekarstwo; nauczyciel p.
Nowaczkiewicz — kalkulacja zawodowa.

Pismo fachowe, jest wiernem odbiciem naszego
zycia zawodowego. — Kazdy winien o tem pamietac
i propagowac

,,PRZEGLAD CUKIERNICZY-

wsrod Kolegoéw i wspotpracownikdw.
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Stuchacze, nauczyciele szk6t powszechnych z cale-
go Wojewddztwa, w liczbie 35 os6b, zwiedzali w czasie
kursu fabryki oraz warsztaty spozywcze, stosowanie do
"wyktadanych przedmiotéw. Pod kierownictwem Star-
szego Cechu p. Wawrzyniaka zwiedzono fabryke cze-
kolady ,,Goplana" oraz zaklady p. Dobskiego — kto-
ry podejmowat kursistow kawg i ciastkami. Na zakon-
czenie kursu zwiedzono wspdlnie Miedzynarodowg WYy-
stawe Komunikacji i Turystyki.

Kurs sprezyscie zorganizowany przyniost dodatni
wynik w sprawie doksztatcenia zawodowego, a kursisci
rozjechawszy sie po catym Wojewddztwie krzewi¢ beda
w uczniach swoich zamitowanie do wiedzy fachowej,
ktora jest niezbedng dla kazdego, chcacego by¢é dobrym
izemiesinikiem.

Wyjasnienie

2 roznych stron dochodzg nas skargi na rzekomo
przez nas nieuregulowane dostarczanie pisma, ktérego
niektorzy czytelnicy nie otrzymujg podobno wecale, lub
tez nieregularnie. Z naszej strony rzeczywiscie wina nie
zachodzi, gdyz gazete wszystkim prenumeratorom wy-
sytamy stale bez jakiegokolwiek opoznienia. Na podsta-
wie licznych skarg wszczelisSmy w tej sprawie kroki -u
czytelnikbw miarodajnych, by raz na zawsze potozy¢
kres tym niedomoganiom.

Poniewaz, jak z korespondencji sadzi¢ mozna, zwia-
szcza czerwcowy zeszyt nie zostat dostarczony wszyst-
kim odbiorcom, wobec tego na liczne zgdania przedru-
kowalismy z nr. czerwcowego niniejszy artykulik. ,,Ory-
ginalne lody wioskie™.

W jaki sposéb dostaty sie do Polski ,,oryginalne lo-
dy wioskie"? Hm, zastanawiamy sie diugo nad tem py-
taniem, lecz trudno nam na to pytanie odpowiedziec!
A jednak ni stad ni zowad co roku, gdy pierwsze na wy-
sokim horyzoncie zabtysnie stoneczko wiosenne, w na-
szych miastach pojawiajg sie ,,oryginalne lody wioskie".

My Polacy, lubimy wogdle by¢ nieco ,,oryginalny-
mi". | tak sobie, panie dzieju, mamy ,oryginalne per-
fumy paryskie”, ,oryginalne buty czeskie ,Bata", ,,ory-
ginalne materjaty angielskie” i t. d. Co do papci, $mier-
dzidetek i materjatdbw czy portek, to zgoda. Moga one
by¢ przywiezione z Paryza, Pragi lub Londynu. To wy-
daje sie by¢ prawdopodobnem, temwiecej jest to mozli-
wem, ze bez towaru zagranicznego u nas czasem ani rusz

kolanem czy tokciem.
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Niefiltrowany sok cytrynowy bez cukru, do le-
moniad i potraw, zastepuje zupetnie cytryne

1 ORANZELLA™

SOK POMARANCZOWY HA BIALYM CUKRZE!
|-|| Stale do nabycia po najnizszych cenach w firmie: *
SZHFRANEK i GRONOWSKI

| POZNAN, UL. POCZTOWA 11 — Tel. 27-88 |
I Prosimy zazada¢ oferty! :— Prosimy zazada¢ oferty! |
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Neci nas jednak ciggle pytanie, jakim cudem prze-
dostajg sie do nas ,,oryginalne lody wioskie". O prze-
wiezieniu ich z Wioch do Polski mowy chyba by¢ nie
Skoro tedy ,,oryginalne lody wioskie" nie sg im-
portowane z Wioch, to samo sie przez sie rozumie, ze te
lody ,,oryginalne” nie moga by¢ oryginalne. Poco wiec

moze.

ta oryginalna blaga, pocoz te usitowania zamydlania

oczu publicznosci?

I kto tg blagg sie postuguje? Oczywiscie nie cukier-
nicy. Ci bowiem, jako fachowcy sami wyrabiajacy nie-
przescignione w jakosci lody polskie | nie myslg swego
wyrobu sprzedawa¢ pod obcg marka.

,»Oryginalne lody wioskie" sprzedajg w Polsce ory-
ginalni ludzie. Oryginalnos$¢ ich polega wiasnie na nie-
znajomosci przedmiotu, na nieznajomosci fachu, do kto-
rego popchneta ich che¢ zysku a po czesci brak innego
zajecia. | tak z chwilg rozpoczecia sie wiosny, nie mo-
wiac o ulicznych handlarzach lodéw, w licznych punk-
tach miast powstajg sezonowe sklepy ze sprzedazg owych
,»oryginalnych lodéw wioskich”. Odnos$ne napisy rekla-
mowe, zaprzeczajgce rzeczywistosci, spotykamy na kaz-
dem oknie wystawowem wymienionych sklepéw. Osta-
tecznie mniejsza o to, czy ,,oryginalne wioskie" czy fal-
syfikaty, nas interesuje wiecej sam fakt handlowania lo-
dami przez niecukiernikéw i odbierania zatrudnienia cu-
kiernikom. Wyrdb lodoéw, jezeli artykut ten pod wzgle-
dem jakosci ma sta¢ na wihasciwym poziomie, nalezy bez-
wzglednie do cukiernika, a nie do znachorow.

Jak to znowu przypomnie¢ musimy komu o tem
nalezy, cukiernictwo uznane zostato prawnie jako zawdd.

Koledzy! Popierajcie jedyne suloje pismo ja-
chowe w Polsce — jakiem jest

,,PRZEGLAD CUKIERNICZY-.
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Ustawa przemystowa za$ wyraznie zabrania nierzemiesl-
nikom wykonywania rzemiosta. Czemuz wiec ten prze-
pis stanowi wyjatek dla cukiernictwa? Nie wystarczy
tu prawo napisane, nalezy je w zyciu stosowa¢, gd>z do-
piero wtenczas ma ono znaczenie praktyczne.
Tymczasem widzimy jak wbrew tej ustaw,e cukier-
nictwu pole dziatania kurczy sie coraz wiecej. Jeden
dziat pracy znika po drugim. Whbrew ustawie przemy-
stowej piekarze bez najmniejszych przeszkod trudnig s e
od rana do .wieczora wypiekiem ciast, inni znowu rzucili
sie na wyréb lodéw i t. d., cukiernikom natomiast wol-
no za to placi¢ olbrzymie podatki, az :m oczy wyjdg na
swierzch. To im wolno i tylko w tym wypadku ,,czynni-
ki- miarodajne" wiedza, ze istnieje zawodd cukierniczy.

Monopol Swiatowy Kawy,
jej gatunki i tajemnica przyrzadzenia
(Dokonczenie)
Kawy rézne
Do kategorji kaw roznych naleza: Usambara i Ca-
tzengo z Afryki i Bourbon z wyspy tegoz nazwiska, bez
specjalnego w handlu znaczenia.

Wyzej wymienione kawy Starego Swiata bedg pra-
wie zupetnie spotrzebowane w Anglji, Francji, Holan-
dji, a nieco tez w Skandynawji. Gatunki za$ Nowego
Swiata, czyli z Brazylji i Srodkowej Ameryki znajduja
gtownie odbyt w Ameryce i Europie Srodkowej.

Kawa w stanie surowym nie nadaje sie¢ oczywiscie
do uzycia, jak to pierwotnie prébowana, dopiero przez
racjonalne palenie, podczas ktorego to procesu rozwijajg
sie znakomite jej wiasciwosci, uzyskuje sie znany nam

w kazdym zakatku Swiata produkt. Przez upalenie tra-
ci kawa zaleznie od zawartosci wilgoci i stopnia upale-
nia 17—20 proc., swej wagi, réwnoczesnie jednak przy-
biera na wielkosci (ca 30 proc.). Wiasciwy aromat wy-
twarza sie dopiero w drugim dniu po upaleniu. Prawi-
diowo palona kawa winna mie¢ barwe brunatno-kaszto-
nowatg oraz matowa powierzchnie, a wewnatrz wyglad
bronzowo-czerwony. Przy ciemniejszem upaleniu traci
kawa na wadze i wydajnosci, staje sie w smaku gorzka-
wa, a na jej powierzchni ukazujg sie oleiste, ttuste plam-
ki, ,,poci sie". Ziarno staje sie $wiecace, wewnatrz ciem-
no-bronzowe. Po upaleniu spostrzega sie przy szlachet-
niejszych gatunkach, specjalnie $rodkowo-amerykanskich
ztotowo-z6He przeciecie, przy kawach wschodnio-indyj-
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skich i brazylijskich jest ono natomiast czarne. Znajdu-
jace sie w kawie palonej ziarnka jasniejsze, brudnawe,
plamisto-zétte  (przewaznie przy gatunkach brazylij-
skich), powinno sie starannie wybra¢, gdyz psujg smak
i aromat, obnizajgc tem samem jej wartos¢. Kawe palo-
ng zaleca sie przechowywa¢ w dobrze zamknietych na-
czyniach (najlepiej w szklanych lub blaszanych po wy-
parzeniu), w suchem, przewiewnem miejscu, dokad ston-
ce nie dochodzi, zdata od wszelkich ostrych zapachow
i to w chtodzie,

W Polsce znalazta kawa wielkg popularno$¢ za-
pomniano teraz jednak na ogot, ze dawniej cieszyta sie
»lepszem obejsciem”, o czem S$wiadczg stowa naszego
wieszcza A. Mickiewicza (Pan Tadeusz II):

»lakiej kawy jak w Polsce, niema w zadnym kraju.
W Polsce, w domu porzadnym, z dawnego zwyczaju.
Jest do robienia kawy osobna niewiasta.

| zna tajne sposoby gotowania trunku,
Ktéry ma czarnos¢ wegla, przejrzystos¢ bursztynu,
Zapach mokki i gestos¢ miodowego ptyng"

Dawniej tez dla ,,dystynkcji" kazda filizanka ubie-
rang bywata w ,,0sobny kozuszek". Dzisiejsza ,,ka.ve-
ologja" mowi wprawdzie o melangt, podwdjnej, extra
double, Mocca-Double, a la Turc, lecz czem wiecej tych
monstrualnych, wecale nie tanich specjalnosci, cierpigcych
mniej lub wiecej na anemje, tem wieksza tajemnica jej
pochodzenia. NauczyliSmy sie kawe pi¢, powinnismy
zatem umieC tez ja nalezycie przyrzadza¢, gdyz dobroé
kawy polega nietylko wytgcznie na jej gatunku, lecz
w gtébwnej mierze na jej umiejetnem i starannem przy-
i poczawszy od niezmiernie doktadnego odliczania 60
rzadzaniu. Beethoven byt wielkim mitosnikiem kawy
ziarnek na filizanke, az do skrupulatnego ukonczenia na-
parzania, nie pozwolit sie w czynnosciach tych wyre-
czac.

Sekret przyrzadania dobrej kawy
starej Margery, ktérej pamie¢ utrwalita powies¢ ,,Jane"
Fl. Barkley. Zwierza sie ona: ,,Wszystko zalezy od sto-

zawdzieczamy

wa: ,,$Swiezo" — Swiezo upalona, Swiezy garczek, Swie-
zo0 zagotowana woda — i nigdy nie dotkng¢ metalem.
Wsypa¢ w gliniany dzbanek, zala¢ gotujacg woda, za-
miesza¢ drewniang tyzka i zostawi¢ na kotlinie przez
dziesie¢ minut (wiasciwie tylko 6, najwyzej 8 min.), aby
sie ustata. Potem zlewa sie czystg, aromatyczng, Swieza.
Caty sekret w tem, aby $wiezo — $wiezo — Swiezo — i
nie skapi¢ kawy".



Rocznik V.

Takim to do kawy afektem patata czuta Margery,
cenigc dostownie jej ,wysokie" pochodzenie (plantacje
potozone sg na wysokosci 800—2000 mtr.). Stawny Tal-
leyrand, ktory nietylko miewat dobre polityczne ape-
tyty, nie mniej jako prawdziwy gourmand byt arbitrem
sztuki kulinarnej. Wymagat on od Mocci, aby ,,prawdzi-
wa byla jak stonce, czarna jak djabel, gorgca jak piekio,
czysta jak aniot i stodka jak mitosc".

Kto wiec kawie rad, niechaj odswiezy dawng pol-
ska tradycje kulinarng, a przekona sie, ze tylko przez
przyrzadzanie kawy ,lege artis" pozna¢ mozna jej wy-
kwintny smak, ktory v. krola smakoszéw Brillat-Sava-
rina znalazt wiernego apostota.

Kawa nalezy do tych zdobyczy naszego podniebie-
nia, ktéra poczatkowo srogo zwalczana, wyszta z tej
walki zwyciesko i opanowata caty Swiat, stajgc sie jego
ulubiong wiasnoscia.

Spozycie kawy w Polsce wynosi mniejwiecej 0,2 kg.
na mieszkanca rocznie, w Anglji 0,5 kg. (Anglja jest
gléwnie konsumentem herbaty, przypada tam bowiem
4 kg. na mieszkanca rocznie, natomiast w Polsce stosun-
kowo tylko 0,6 kg.), w Niemczech 3 kg., we Francji 2,5
kg., w Holandji 8 kg. Import kawy do Polski przed-
stawiat sie cyfrowo np. w roku 1926: 63,320 kwintali
0 wartosci 29,516,000 zt. w roku 1927: 69,830 kwintali
0 wartosci 31,227,000 ziotych. Przewazajg oczywiscie
tansze gatunki, do ktorych ,,obywajacy sie" i tak juz
obywatel polski z koniecznosci przywykt. W kazdym
jednak razie, jest to bez poréwnania lepsza kawa niz ta,
jakg mtdcono podczas wojny Swiatowej cepami, 0 kto-

rej najpiekniejsze filizanki zachowaly nader bolesne
wspomnienie.
Gdansk. A. Wiatrak, Konsul Generalny.

Stodycze a odzywianie

Pojecia ogotu na ten temat sg bardzo metne. ,Sto-
dycze psujg zeby" — styszy sie czesto takie zdanie, ,,sto-
dycze wywotujg kwasy" — glosi kto$ inny. Echa ta-
kich domorostych sadéw i przesagdéw odzywajg sie na-
wet w publikacjach.

Nic bardziej bezpodstawnego i fatlszywego. Juz od
XV wieku, kiedy poznano sposob otrzymywania cukru
jadalnego z trzciny cukrowej, zajgt cukier wydatne miej-
sce miedzy potrzebami codziennego odzywiania, od cza-
su za$, gdy zaczeto go wyrabia¢ na wielkg skale z bura-
kéw (r. 1801), wzrasta ogromnie spozycie cukru.
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W buraku najwazniejszg cze$¢ stanowi migzsz, w
ktérym roslina gromadzi caly zapas swojego pozywienia,
nadewszystko za$ cukier i rozne ciata biatkowe. Wszyst-
kie te skiadniki odgrywajg wazng role w odzywianiu
cztowieka. Poza pobudzaniem wydzielenia $liny, ogrom-
nie waznego dla trawienia, ma cukier pierwszorzedng
warto$¢ energjotworcza, jako zwiekszajagcy sprawnosc
i odporno$¢ organizmu ludzkiego, a przechodzac pod
wplywem sokéw zotgdkowych w glukoze, jest tatwo
strawny. Przyjmowany za$ w wielkich iloSciach jest
nieocenionym $rodkiem tuczagcym, w normalnym nato-
miast uzyciu nie wptywa zupeinie na tusze.

Jeden z poteznych nowoczesnych $rodkoéw leczni-
czych, niedajacy sie w wielu chorobach niczem zastgpic¢
— stanowi insulina. Ot6z ostatnio stwierdzono, ze or-
ganizm ludzki sam przez sie zdolny jest wytwarza¢ in-
suline, perjodycznie, podczas trawienia, w szczegolnosci
podczas trawienia cukréw. Poniewaz insulina, poza
dziataniem leczniczem, ma réwniez wiasnos¢ silnego po-
budzania apetytu, zaleca wielu wybitnych lekarzy spo-
zywanie codziennie rano, naczczo, filizanki mocno osto-
dzonej herbaty, co niezmiernie pobudza uczucie gtodu
nawet u chorobliwie pozbawionych apetytu.

Cukier posiada réwniez donioste znaczenie czynni-
ka, usuwajgcego zmeczenie fizyczne, wywotane przez
gromadzenie sie w organizmie ludzkim kwasu mleczne-
go. Przyréwnujac organizm ludzki do maszyny, moz-
na powiedzie¢, ze cukier jest idealnym paliwem dla na-
szych miesni, przyczem czerwone ciatka krwi odgrywajg
role ognia do spalania go, rozprowadzajg bowiem za po-
Srednictwem ptuc tlen po catym ciele. Nadmierna, wsku-
tek wzmozonej pracy miesniowej potrzeba tlenu, wy-
wotuje nagromadzenie sie kwasu mlecznego w przecia-
zonym pracg miesniu. Kwas mleczny zatruwa organizm,
cc objawia sie w postaci silnego zmeczenia. Woéwczas to
wiasnie wystepuje dobroczynne dziatanie cukru, co wie-
lokrotnie stwierdzono u sportowcéw a zwiaszcza u zot-
nierzy podczas forsownych marszéw. Kawatek cukru
podczas zmeczenia czyni miesnie na nowo Sprawne.

Procz tego stanowi cukier, jak wogodle weglowoda-
ny, zte podtoze do rozwoju mikrobow kiszek. Spozywa-
nie wiekszej ilosci cukru zabezpiecza skutecznie przed
zabdjcza florg kiszkowg, jaka wytwarza sie wskutek
przetadowania djaty miesem, rybami, jajami etc. Cukier
zatem winien w naszym odzywianiu odgrywaé¢ wydat-
niejsza role, niz to sie dzieje dotychczts. Forma stody-
czy jest obojetna. Czyto w stanie czystym, czytez w po-
staci konfitur, kompotéw, marmolad, legumin, napojéw
— zawsze oddadzg nam stodycze jednakowag wieglka
przystuge. Dr. S. P.

Abonuijcie ,,Przeglad Cukierniczy".



Strona 8.

Ziarna KoKaowe

Azeby dobry i smaczny przerabia¢ kakao, trzeba
przy zakupie ziarn kakaowych baczy¢ na to, aby one
byty zdrowe. Tak samo ze znajomoscig fachowg ma-
gazynowanie ziarn kakaowych, jest rzeczg wielkie wagi.

Do magazynowania ziarn kakaowych nalezy uzy-
wac¢ ubikacyj mozliwie suchych, starannie przewietrza-
nych. Ziarna nalezy chroni¢ przed wilgocig. W dobrze
przewietrzanych i suchych ubikacjach nie mogg sie tez
tatwo zagniezdza¢ mole.

W duzo przedsiebiorstwach zakup ziarn kakaowych
uskuteczniajg sity niefachowe. Z tego powodu zdarza
sie nierzadko, ze panowie ci, chcac zakupi¢ ziarno po
cenie jak najtanszej, wybierajg ziarna nie nadajgce sie
do fabrykacji. Sg oni zdania, ze gdy ziarno po przekra-
janiu wykaze gtadkie $ciany pozbawione sinych lub bia-
tych plam, wtedy ma by¢ rzekomo zdrowe.

Ten poglad jest z gruntu fatszywy. Niektére bo-
wiem ziarna kakaowe majg zdrowy wyglad zewnetrzny;
po przekrajaniu wida¢ gtadkie i roéwne Sciany, nie s
obtozone plesnig, a jednak nie nadajg sie do fabrykacji
kakao, poniewaz posiadajg niedobry smak.

Chcagc zatem stwierdzi¢ czysty aromat ziarna ka-
kaowego, nalezy kilka ziarn przekraja¢ i rozcierac je,
tak diugo, az sie w rekach zagrzejq i zarazem drobno po-
kruszg. W ten sposob kruszac je, nalezy momentalnie
stwierdzi¢ ich won, przyczem pozna sie zaraz, czy ziar-
no zawiera czysty i zdrowy aromat.

Musimy tu z naciskiem podkres$li¢, ze do fabrykacji
najlepsze ziarno jest zawsze najtansze. Przy czyszcze-
niu oszczedza sie¢ duzo czasu, a nadto kakao ze zdro-
wych ziarn jest zawsze czyste i zawiera wiecej aromatu.

Zdarzyto sie juz nie jednokrotnie, ze w zwyktych
tanszych ziarnach znaleziono drobne czesci metalu, ka-
myczki, kawatki przedzy i t. d. Okazato sie, ze po usu-
nieciu tego wszystkiego, ziarno wykazato strate do 5-ciu
procent. Jezeli to wszystko wezmiemy pod uwage, wte-
dy niewatpliwie dojdziemy do przekonania, ze przy za-
kupie najlepszych ziarn, osiggamy najwieksze korzysci.

Dlatego zaleca sie przy nabywaniu ziarn kakaowych
zwaza¢ na zdrowe i czyste ziarno.

Z historji rzeczy... stodKich

Ongi$ byto cukru bardzo mato i placito sie za niego
olbrzymie sumy. Wedtug dawnych kronik funt cukru
kosztowat w roku 1483 dwa do trzech razy tyle, co
prosie, — nieco pozniej byt w cenie 20 jaj lub 1 kury.

Cukierki fabrykowano poczagtkowo w aptekach.
Pastylki fiotkowe i rozane byty specjalnie tubiane, tem
wiecej, ze uchodzity jako doskonaty S$rodek przeciwko
zaziebieniu i febrze, bolach zoladka itd. Kopr wioski
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w cukrze, todygi sataty, pizmo i inne przysmaki stodkie
byty specjalnoscia aptek.

Pierniki siegaja czaséw najdawniejszych. Juz u Rzy-
mian pojawiaty sie na targach podczas wielkich uroczy-
stosci dorocznych. W wiekach $rednich, zastynely nie-
mieckie fabryki piernikdw. Jeden z szwabskich rycerzy
byt takim amatorem piernikow, ze poswiecit na nie kil-
ka swoich majgtkow.

Hiszpanja i Pprtugalja zaczety pierwsze hodowaé
trzcing cukrowg. One tez pierwsze konserwowaty owo-
ce, fabrykowaty pastylki cukrowe i inne cukierki. Dzia-
o sie to w 12 wieku.

Stodycze dawnych lat, kiedy to jeszcze nie znano
czekolady sktadaty sie z piernikéw, marcepanéw, osma-
zonych owocOw, nugatu, smazonego imbiru i t. p.

W wiekach s$rednich zjawialy sie na stotach moz-
nych panoéw olbrzymie, artystycznie wykonane bombo-
niery z ztota i srebra, napetnione wyszukanemi stody-
czami, ktdre nazywano drageetami, stad nosity owe pu-
detka z cukrami nazwe dragoire. Przeznaczone bytly
tylko dla najmozniejszych. A jesli i inni mniej dostojni
Smiertelnicy mieli skosztowac¢ tych stodkich specjatow,
to giermek wnosit dragoire i sktadat jg w rece najzna-
komitszego goscia, skad rozchodzita sie kolejno po wszy-
stkich.

Pierwszg czekolade sprowadzita Hiszpanja z Ame-
ryki w roku 1520. Przesytka odbywata sie w.funtowych
rulonach. Nazywano jg ,,chlebem Wenery*. Hiszpanie
tak zasmakowali w czekoladzie, ze oszczedzali na wszy-
stkiem, byle mie¢ na nia pienigdze.

Czekoladzie przypisywano rézne lecznicze wiasci-
wosci. Twierdzono, ze dziata Swietnie na staby zota-
dek, ufatwia trawienie, pobudza apetyt, gasi pragnienie,
pomnaza energje zyciowg, odSwieza i wzmacnia umyst,
przeciwdziata zawrotom glowy, a ostatecznie, ze leczy
kaszel i utatwia oddech. Nic dziwnego, ze tak za nig
przepadano, kiedy tyle posiadata zalet. W kazdym ra-
zie wrecz przeciwnie twierdzg higjenisci dzisiejsi.

Wowczas lubiano réwniez straczki kakaowe, za-
prawione w konfiturze i uwazano je za specjat najwiek-
szy.

Z drageetéw dawnych czaséw powstaty w wieku

. 18 pastylki, rodzaj artystycznych pralinek o réznym

smaku, jak kawowy, czekoladowy, poziomkowy itd. Cu-
kry mialy artystyczne ksztatty, byty tadne i smaczne,,
ale cena ich byfa tak wygérowana, ze dostepna tylko
ludziom bardzo bogatym.

Ogtoszenia firmbranzy cukierniczej odnoszg skutej
o ile sg zamieszczane u) jedynem pismie postdieconem
cukiernictwu
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POLECAMY P. T. PRZETWORCOM

KRYSZTAL RAFINOWANY

do wyrobu: Konfitur, zapraw, marme-
ladeK, galaretek, soKow, nalewek oraz
wszelkich innych przetw. owocowych

Krysztat rafinowany dostarczamy P.T.Przetworcom w do*
wolnej ilosci wprost z Cukrowni lub z naszych SKiadnic

\V/\V/ Na zgdanie specjalne oprobKowane oferty

BANK CUKROWNICTWA

SPOLKA AKCYJNA W POZNANIU

Przedstawiciele przem, cukierniczego
u p. Ministra Kwiatkowskiego

W ubiegtym miesigcu przyjat p. Minister Kwiatkow-
ski delegacje Zwigzku Wiascicieli Fabryk Cukierniczych
w Polsce, ztozong z przezesa Stanistawa Fuchsa, pp. Wil-
helma Brandstadtera, Henryka Molknera, Adama Pia-
seckiego oraz Dyrektora Zwigzku p. Edwarda Kikol-
skiego. Delegacja wreczyta p. Ministrowi Kwiatkowskie-
mu memorjat zawierajgcy uwagi nad potozeniem prze-
mystu cukierniczego w Polsce oraz zasadnicze postula-
ty, w ktérych urzeczywistnieniu Zwigzek dopatruje sie
znaczniejszej poprawy stosunkow. W szczegdlnosci zwro-
cili poszczegdélni delegaci uwage p. Ministra na fakt, ze
wyroby przemystu cukierniczego staty sie obecnie arty-
kutami pierwszej potrzeby, jako ze ze wzgledu na swe
sktadniki posiadajg znaczng wartos¢ spozywcza. Nale-
zytemu rozszerzeniu konsumcji stojg na przeszkodzie w
pierwszym rzedzie zbyt wysokie ceny cukru, ktére we-
dle obiegajacych wiadomosci majg by¢ podobno w naj-
blizszym czasie podniesione, co dla przemystu cukierni-
czego, ktorego wyroby sprzedawane sg w Polsce po ce-
nach stojacych znacznie nizej poziomu zachodnio-euro-
pejskiego, stanowitoby bardzo powazne niebezpieczen-
stwo. Nalezatoby zatem raczej ceny cukru dla celéw
przetwdrczych znacznie obnizy¢ i powiekszy¢ temsamem

konsumcje wewnetrzng, zamiast wywozi¢ go zagranice
po cenach znacznie nizszych, przynoszacych strate, kto-
rg pokrywa¢ musi konsument krajowy. Pozatem ze
wzgledu na rzeczywiscie wysoki poziom produkcji otwie-
rajg sie dla przemystu cukierniczego znaczne mozliwo-
Sci eksportu, ktdoremu na przeszkodzie stojg brak zarza-
dzen w kierunku zwrotu cla za przerobione surowce,
trudnosci przy zwrocie akcyzy cukrowej oraz wspomnia-
ne juz powyzej trudnosci w uzyskaniu cukru po cenach
znizonych. W dalszym ciggu przedstawita delegacja
postulaty w kierunku przyznania ulg celnych na maszy-
ny w kraju wyrabinae oraz na owoce dla celow przetwor-
czych. Znaczne trudnosci wynikaja réwniez z powodu
obowigzku ujawniania wtadzom skarbowym wysokosci
obrotéw poszczegélnych odbiorcéw, co w praktyce po-
ciggneto za sobg znaczne zmniejszenie sie obrotow w fa-
brykach krajowych na korzy$¢ fabryk gdanskich, kto-
rych rodzaj i wysoko$¢ obrotéw stanowi dla polskich
wihadz skarbowych tajemnice. Do szeregu korzysci sta-
wiajacych gdanski przemyst cukierniczy w lepszem po-
tozeniu od krajowego, jak tanszy surowiec zagraniczny
i znacznie tanszy cukier, przytgcza sie ostatnio i ta wspo-
mniana powyzej okoliczno$¢ stanowigca dla przemystu
zrzeszonego w Zwigzku Polskich Fabryk Cukierniczych
bardzo powazne niebezpieczenstwo.
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woscig wystuchat zyczen delegacii,

szczegOlnie sprawg znizki ceny cukru dla celéw prze-

tworczych oraz sprawg utatwienia eksportu wyrobow cu- dobry fachowiec, y, roku po wyu-
kierniczych i przyrzekt w najblizszym czasie ustanowi¢ czeniu, pragnie wyjechaé¢ z Poznania,
komisje z daleko idgcemi uprawnieniami w celu szyb- celem wydoskonalenia sie w cukier-
kiego i nalezytego zatatwienia wszystkich poruszonych nictwie szuka posady na wyjazd

Spraw. task, oferty uprasza do Przegl. Cuk. pod ,,Cukiernik"

Bacznos¢! RECEPTY Bacznosc!

z pierwszorzednych fabryK sSwiatowej stawy, zagranicznych i Krajowych

Na fabrykacje piernikow torunskich, norymberskich, makaronikéw na optatkach, sucharkéw
leczniczych na eksport, maki odzywczej, wafli, kekséw angielskich, miodu sztucznego na
eksport, marmolad konsumowych na zaprawianie owocow, konserw w puszkach na wyrdb
cukrow deserowych, gumowych, szumowych, likworowych, drazetek, karmelkéw
napetnianych,czekolady wtabliczkach.marcepanu, lukrecji i towaru odpustowo-jarmarcznego

poleta pp. Kolegom oraz fabrykom po niskich cnnach byty majster fabryczny. — Zgtoszenia do ,,Przegl. Cukiern/*

Jako najstarsza i najnowoczesniej urzadzona
Do mej od lat 11-tu zaprowadzonej /\ R
Wytworni  cukrow deserowych, cze- M I—ECZ N IA
koladek i karmelkow, poszukuje W POZNANIU
W P ~ LN I KA polecamy PP. WEASCICIELOM CUKIERN i KAWIARN
branzy nasze produkty mleczarskie jak:

. ) o e . la MASEO STOLOWE — SMIETANE BITA

Moze by¢ takze jako podrozujacy, albo Kierow-

nikiem przedsiebiorstwa SMIETANKE DO KAWY — PEENE MLEKO i t. d.

Do objecia spotki potrzebny kapitalik 3000.— zt .
| wspotpraca w Poznaniu HI .z codzienng dostawg w dom lii

Zgtoszenia do ,,Przegl. Cuk." pod ,,Fabryka cukrow" 0 MLECZARNlA POZNANSKA Sp 0.0 Z
POZNAN — UL. OGRODOWA 14 — 'TEL. 33-44 |

00" 0" 0000000000000 0000 ©@©©©©©©©©©©©©©©©©©©
Piec cukierniczy (gazowy)

Crzadzenie sktadowe — Plyte ze-
lazng oraz sztance do karmelkow

Kazdy winien sie przyczyniaé do rozwoju jedy-
nego pisma fachowego

,,PRZEGLAD CUKIERNICZY-

i zasila¢ je nietylko artykutami lecz i protoleulami
zebran — apelujemy w tym wzgledzie przedewszystkjern
do Kolegow Sekretarzy w catej Polsce.

COCCCCCCOCCEECEOCEEE,

sprzeda

K. WROBLEWSKI

CUKIERNIA— INOWROCEAW

000000000
O00000000000

O000000000000000000
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DOMAGALSKI | S-KA

Pierwsza poznanska fabryka parowa oleji eteryczn., esencji aromatow owocowych i barwikow nieszkodl.
Telefon 32-72 SW. M ARC IN 34 POZNAN GARNCARSKA 8 Zaioz. 1901 r.

Premjowani kilkakrotnie najwyzszemi nagrodami. Woyrabiajg na podstawie
dtugoletnich bogatych i praktycrnych doswiadczen jako gtdwng specjalnosc:

Wszelkie snjaki cukiernicze jak ekstrakty, esencje, aromaty owocowe, rumowe, ponczowe, etery owocowe wysoko
koncentrowane na sposéb angielski, barwiki nieszkodl. i t. d. dla fabryk cukierkéw, czekolady, wafli, piernikéw i t. d.
Kwas winny, kwas cytrynowy, Agar-Agar, Waniline 100%, soki owocowe.

Ekspozytury: Warszawa — Lwow — Gdansk — Wilno — t6dZz — Ryga

T (D

Przy zakupach

i©
Najnowsza ulepszona maszyna do parzenia kawy 1©

zaoszczedza wedtug jednomysl-
nej opinji fachowcoéw 40%
kawy i jest tansza 25% od
maszyn importowan. z zagranicy

Wyréb polski firmy

Kub$ & Gogolkiewicz

Poznan, Zautek Sw. Wojciecha2,tel. 1692

Jedyni dostawcyPanstwowego

Monopolu Spiritusowego na

rozlewaczki uniwersalne
do woddek.

Bemary do zakasek cieptych dla $niadaln.
Hparaty do wod mineralnych,
kotty i naczynia kuchenne
Z miedzi
Reczne gasnice miedziane
.Strazak!! do gaszenia pozaréw
Ceny konkurencyjne. Warunki dogodne.

Prosimy powotywaC sie na ogtoszenia w Przegla-
dzie Cukierniczym i poleca¢ swym dostawcom
ogtaszanie sie w naszym organie zawodowym

‘Pogtebienie wiedzy fachowej jednostki — winno Przez regularne wptacanie prenumeraty — pod-

leze¢ w interesie ogotu.

trzymuje sie byt finansowy pisma.
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KAWA-HERBATA

SPECJALNOSC: Wyborowe mie-

szanki kawy i herbaty dla cu-

kiern i restauracji. — Dostawa
franko pocztg lub koleja.

Zt OTY MEDAL

na Woystawie Ga-
stronomicznej
. 1927 roku

&

CUKIER PUDROWY

MALECK] - WANSKI MRSY MARCEPANOWE

MARMELADY
IMPORT KAWY - HERBATY - PALARNIA KAWY VYRR | DosTAResA
X CZ. KOSTANSKI - POZNAN
w. GARBARY 23 POZNAN TEL. 3166 i 1145 PLHC SHPIEZYNSKI 2 — TEL. 38-61

WYTWORNIA CUKRU PUDR. MASYMARCEPAN. | MARMELADY

PIOTROWSKI JAN

DRUKARNIA i INTROLIGATORNI A

Wszelkie druki dla przemystu i handlu po cenach konkurencyjnych

POZNAN, UL. KRASZEWSKIEGO 12, Tel. 61-82

Redaktor odpowiedzialny Piotrowski Jan. Wydawnictwo i druk Piotrowskiego Jana, Poznan, Kraszewskiego 12.Telefon 61-:



