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Odnosnie do naszego ,,Ogtoszenia" z 10 maja br. podajemy do wiadomosci interesowanych,
ze Komisya nasza wyjezdza w drugiej potowie tego miesigca za granice, mianowicie do Szwajcaryi
i W. Ks. Badenskiego za zakupnem bydta gorskiego i ze zamowieniai zadatki przyjmujemy jeszcze do 20t. m.

Wiceprezes
St. Brykczynski.

Wyrob win owocowych.

nt.
7. Fermentacya moszczu.

Swiezy moszcz zlany do beczki poczyna przy niez-
byt nizkiej temperaturze fermentowaé. Zawarty w moszczu
cukier rozktada sie pod dziataniem drozdzy na alkohol
i na kwas weglowy. Z 50 kilograméw cukru wytwarza sie
24 kg. alkoholu, 24 kg. kwasu weglowego a procz tego
nieco gliceryny i kwasu bursztynowego.

Zarodniki drozdzy unoszace sie wszedzie w powietrzu
mprzyczepiaja sie do owocoéw i tg droga dostajg sie
do wycisnietego soku. W niektorych jednak okoliczno-
Sciach moze tak mata ilos¢ drozdzy w moszczu sie znaj-
dowac, ze skutkiem tego fermentacya albo wecale nie albo

Za sekretarza
J. Zakrzewski,

zbyt pomatu postepuje. W takich wypadkach nalezy ciecz
dobrze wymiegsza¢ albo przela¢ z jednej beczki do drugiej
zeby tym sposobem ciecz jak najlepiej przewietrzyc.

Fermentacya moszczu najlepiej odbywa sie przy
temperaturze 15—20° C. Przy tej temperaturze moze fer-
mentacya burzliwa by¢ juz w ciggu 4-8 tygodni ukon-
czong, poczem ptyn spuszcza sie do innej beczki przed
nastaniem chtodnej pory roku. Podczas fermentacyi na-
lezy chroni¢ ptyn przed bezposrednim dostepem powiet-
rza. Natomiast nalezy postara¢ sie o swobodny od-
ptyw kwasu weglowego. W tym celu zatyka sie beczke
tak zwanym czopem fermentacyjnym. Konstrukcyj czo-
péw fermentacyjnych jest kilka. Bardzo czesto uzywa
sie do tego celu rurki szklanej podwdjnie w ksztatcie li-
tery U zakrzywionej, a przytem w obydwu ramionach
w banki wydetej. W zakrzywienia takiej rurki wlewa sie
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gliceryny a otwor zewnetrzny rurki zatyka sie lekko watg
Rurki takie dosta¢ mozna w skfadach aptecznych pod
nazwg rurki bezpieczenstwa. ,,Sicherheitsréhren®, po cenie
20 ct. za sztuke. Sg takze drewniane czopy fermentacyjne
wytoczone z otworem podtuznym majacym ujscie do
otworu poprzecznego szczelnie gumowym pierscieniem
zatkanego. Takie czopy fermentacyjne mozna zresztg
tatwo samemu skonstruowa¢ przez potaczenie dwdch
rurek szklanych za pomocag waskiego gumowego weza,
zanurzajac drugi koniec rurki do naczynia z wodg.

Po skoriczonej burzliwej fermentacyi, co nastapi przy
odpowiedniej temperaturze po uptywie 4 do 8 tygodni,
nalezy ptyn przepusci¢ do innej $wiezej beczki, $ciggajac
do niej tylko klarowne wino.

8. Spuszczanie win owocowych.

Im bardziej zbliza sie moszcz ku koricowi fermenta-
cyi, tern staje sie klarowniejszym, poniewaz drozdze przed-
tem w plynie plywajace teraz na dno opadajg i zamie-
rajg. Stad powstaje zawsze na dnie beczki po skonczonej
fermentacyi burzliwej osad, ktérego jest raz wiecej raz
mniej. Od tego osadu trzeba wino oddzieli¢ zaraz po skon-
czonej fermentacyi, poniewaz w razie zaniedbania tej czyn-
nosci drozdze rozktadatyby sie i udzielityby winu smaku
nieprzyjemnego. To niebezpieczenstwo jest tern blizsze im
grubszy osad na spodzie beczki sie znajduje. Wprawdzie
twierdza niektérzy, ze drozdze dla wina sg tern czem ma-
tka dla niemowlecia, ze wiec nie nalezy oddziela¢ zbyt
rychto drozdzy od wina.

Na dowod tego przytaczaja, ze wino $wiezo spu-
szczone, to jest od drozdzy odcedzone, ma smak mdly.
Twierdzenie to jest jednak o tyle mylnem, ze ten mdty
smak pochodzi gtéwnie od braku kwasu weglowego,
ktory skutkiem przeciggania wina ulotnit sie. Po jakim$

Z wystawy rolniczej w Dreznie

List IV.

Rozwoj, uczeszczanie, $rodki naukowe (9) nizszych
szkét rolniczych i ogrodniczych z jednej, a analizy, kul-
tury wazonowe i publikacye Instytutu rolniczego przy
uniwersytecie w Lipsku (sporo polskich rozpraw miedzy
niemi) dawaty obraz uaukowych urzadzen saskich.

Dotaczaty sie do tego stacye doswiadczalne podajac
w licznych a pieknych tablicach swoje urzadzenie, roz-
woj, dziatalnos¢, srodki i wydawnictwa.

Wyszczeg6lIni¢ wypada przedstawione przez stacye
uprawy roslin w Dreznie préby uszlachetniania zbéz, szcze-
pienia alinitem, tepienia p$zonaku witryolem zelaza, zesta-
wienie 100 blisko rodzajéw chwastéw rozwinietych w wazo-
nach, obok nasion i zasuszonych ro$lin w chwili pier-
wszego rozwoju wreszcie zbiér ro$lin, ktére w ostatnich
czasach polecano rolnikom do uprawy.

Stacya rolnicza w Madckern przedstawita szczegélnie
gleby i ich zwietrzenia, rolniczo-chemiczna w Pommritz
nawozy, a flzyologiczna w Tharand pod kierunkiem sta-
wnego prof. Nobbego, zbiory odnoszace sie do roslin czer-
piacych azot z powietrza, szczepienia, kultury wodne,
przeszto 100 korzeni ro$lin straczkowych z brodawkami
korzeniowemi, wreszcie zbiory odnoszace sie¢ do kontroli
nasion. Wszystkie te przedmioty przemawiaty wyraZniej

czasie odzyska takie przeciggniete wino napowrdt wia-
Sciwy orzezwiajacy smak, skoro tylko bedzie w niem je-
szcze jaki taki zapas cukru na wytworzenie $wiezego kwasu
weglowego. Dla tego wiasnie wskazanem jest stabsze wina
owocowe wczesnie przeciggaC, poki jeszcze wszystek zapas
cukru nie przefermentowat. Mozna réwniez, zwihaszcza do
stabszego moszczu doda¢ po spuszczeniu | albo 2 kilo
cukru na ! hektoliter, by tym sposobem wywotaé pono-
wnie stabg fermentacye. Nie nalezy moszczu spuszczaé
do beczki zbytnio wykadzonej/ poniewaz woéwczas ta
druga, dodatkowa fermentacya wcale by sie nie odbyla.
Beczek, do ktérych spuszczono wino, nie nalezy szczel-
nie zatyka¢, zwiaszcza jezeli spodziewamy sie jeszcze po-
nownej fermentacyi n. p. po dodaniu cukru, nalezy je za-
tka¢ tylko czopem fermentacyjnym.

Wiasciwy czas spuszczania wina mozna oceni¢ naj-
pierw po zwolnionym przebiegu fermentacyi, a wiec po
barkach gazu, tylko od czasu do czasu z beczki sie wy-
dobywajacych. Nastepnie nalezy nabra¢ do przezroczystej
flaszki nieco spusci¢ sie majacego wina i ustawic je w cie-
ptym pokoju. Jezeli to wino we flaszcze (niezatkanej) od
gory ku dotowi sie klaruje, woéwczas mozna je spuszczac.
Jezeli za$ maci sie, zmienia kolor albo zaczyna gwatto-
wniej fermentowaé, to nalezy ze spuszczaniem wstrzymac
sie, a nawet osad w beczce zakiocic.

Wina owocowe zcigga sie¢ z reguty tylko raz, gdyz
sg zwykle za stabe, azeby mozna kilkakrotnie przepuscic.
Do zwyktego codziennego uzytku nalezy je $cigga¢ w be-
czki nie wieksze od 1 hektolitra. W zbyt wielkich be-
czkach wino moze sie zepsu¢ przez czeste ich odtyka-
nie i nieuniknione skutkiem tego stykanie sie z powietrzem.

9. Jak nalezy obchodzi¢ sie z winem zepsutem.

Wina owocowe moga tatwo podpadaé zepsuciu, je-

za nieocenionem dobrodziejstwem stacyj niz pisma- lub
wykitady.

Przedstawiono nastepnie dziatalno$¢ komisyi koma-
sacyjno-regulacyjnej, oraz banku rentowego, zarzadu la-
s6w panstwowych, i zbidr planéw zagréd wioscianskich
zestawionych i wydanych przez ministerstwo spraw we-
wnetrznych.

Akademia weterynaryi w DreZznie podata liczne mo-
dele, preparaty, tablice, rozmieszczenie weterynarzy w Sa-
ksom, stan zaraz bydlecych i urzadzenia kontroli miesa.

Nie brakto tez i przedstawienia stosunkéw kredyto-
wych, ktérym tu poswiece stéw i cyfr kilka, sadzac, iz to
rolnika zawsze interesuje, a wiasnie ten maty kraik, Sa-
ksonia o 14.993 km. kwadr, powierzchni (= s Galicyi)
i 3,800.000 Iludnosci tj. 253 na km. kwadr., przedstawia
ciekawy obraz w tym wzgledzie zwiaszcza w odniesieniu
do lat ostatnich, jako okresu przesilenia rolniczego.

| tak obdtuzenie hipoteczne w zaktadach i kasach
publicznych przedstawiato sie nastepujaco (w mil. marek)

wor 1884 1891 1896
hipoteki umarzalne 88-3 142-3 197-9
” wypowiednie 153-3 190-3 194-8

razem 241-6 332-6 392-7
Wozrost obcigzenia znaczny, przytem jednak stosun-
kowe umniejszenie sie dtugéw wypowiednych (z/, na 2
sumy ogolnej).
Tow. kredytowe rolnicze, majace dostarcza¢ taniego
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zeli nie zachowuje sie przepisanych ostroznosci przy ich
wyrobie i przechowaniu. tatwa sposobno$¢ do psucia sie
wyrobu nastrecza sie wielokrotnie a to przez nieczyste
miynki, prasy, kadzie i beczki, przez niedopilnowanie, by
ptyn w beczce byt zatkany czopem fermentacyjnym, aby wiec
byt odcietym od przystepu powietrza, przez przechowanie
wina w nieodpowiedniem miejscu itp. Najzwyklejsza chorobg
wina jest skwasnienie na ocet. Chorobe te powo-
duje grzybek octowy (Mycoderma aceti). Grzybek ten do-
staje sie do moszczu z nieczystemi naczyniami i rozwija
sie w moszczu wskutek zbyt fatwego przystepu powietrza
do. ptynu w beczce zawartego, w zadusznych piwnicach
lub komorach, przy wyzszej zwiaszcza temperaturze, bar-
dzo gwattownie. Grzybek ten ma wiasnosé¢, utleniania al-
koholu na kwas octowy, ktérego nawet mate Slady mozna
smakiem i wechem rozpozna¢. Naprawienie takiego wina
jest rzecza bardzo trudng. Nawet gdy sie te wade spostrzeze
juz w samych poczatkach rozwoju, juz trudno jest zapo-
biec dalszemu jej postepowi.

Zalecane sg nastepujace sposoby poprawienia win
skwasniatych :

a) Dalszy rozwoj grzybka octowego przerwaé przez
spuszczenie wina do beczki mocno wysiarkowanej, prze-
chowaé¢ w bardzo zimnej piwnicy.

V) Dodaje sie do wina poczynajacego kwasnie¢ czy-
stej kredy, bardzo miatko pottuczonej w stosunku 80 -100
graméw na 1 hektolitr. Proszek kredowy nalezy poprze-
dnio rozktoci¢ z winem we flaszce i wla¢ to wino do
beczki, przyczem trzeba wino w beczce dobrze zakidcic.
Po 2 lub 3 dniach kreda potaczy sie z kwasem i utworzy
na dnie beczki nierozpuszczalny osad.

2. Zdarza sie réwniez, ze wino dostanie koloru

kredytu hipotecznego dla $redniej i matej wiasnosci ziem-
skiej, posiadato wierzytelnosci na hipotekach 122'5 mil.
mk. po 3'3—425'7, i na pozyczkach gminnych 81'3 mil.
mk. Pomijajac inne mniej donioste zaktady wspomnie¢
wypada saskie kasy oszczednosci, ktérych byto (w 1895)
247 z 1,942.533 ksigzeczkami i 795 mil. mk. majatku. One
miaty na wypowiednich hipotekach 1176 mil. mk. na
3'7, 4’'IF'0, przecietnie na 4°|j, podczas gdy w 1882, wy-
nosita stopa procentowa jeszcze 4'68°/,,; Cyfry przyto-
czone okazujg nam w jak wysokiej mierze osigga sie za-
spokojenie potrzeby kredytu dla wioscianskich posiadto-
Sci, ktére u nas ciggle jeszcze pozostaje kwestyg do
rozwigzania.

Takze rentowego Banku kultury krajowej pominag¢ nie
chciatbym, ktéry od r. 1862 do 1896 udzielit nastepujacych
kapitatow :

na odwodnienie 34.800 ha.

nawodnienie 1.456 1.182.386
regulacye wod — 869.981

gminom na kanalizacye i drogi 10,309,328

Po kredycie nastepowaty ubezpieczenia ogniowe, gra-
dowe, od wypadkéw, oraz od zarazy bydia, ktérych osta-
tnich stan w r. 1896 podaje :

Za 8 koni zabitych z powodu nosacizny wyptacono
4.374 mk., inne koszta 182 mk. Odszkodowanie to rozto-
zone na przeszto 148.000 koni — wyniosto 4 fenigi optaty
od sztuki, ktéra to cyfra w ciggu 1886 — 1896 wahata sie
od 1—13 fen. Na gruzlice zgineto 139, a na ksiegosusz

10,792.666 mk.

niebieskiego lub zczernieje. Przyczyng tej cho-
roby jest zawarto$¢ zelaza przy nadmiernej ilosci garbniku
i brak kwasu w moszczu. Zwigzki zelaza taczg sie bo-
wiem z garbnikiem i powodujg zczernienie moszczu. Im
mniej jest kwasu w moszczu, tern fatwiej takze zézernie-
nie nastepuje Wieksza zawarto$¢ kwasu winowego w mo-
szczu nie dopuszcza tak fatwo zczernienia wina, nato-
miast kwas jabtkowy zachowuje sie pod tym wzgledem
wiecej obojetnie, dla tego zczernienie jabtecznika zdarza
sie o wiele czesciej anizeli zczernienie wina z winogron.
Mozna temu zapobiedz przez dodanie 12—15 graméw
kwasu winowego na ! hektolitr moszczu. Czasem zdarza
sie, ze wino zczernieje po zlaniu go do nowej beczki
z drzewa zawierajgcego dosy¢ garbniku. Takie zczerniate
wino odzyskuje z czasem napowr6t swdj jasny kolor przez
diuzsze stanie.

3. Wino ciag liwe pochodzi od nagromadzonego
w niem $luzu. W plynach stodkich moze obok fermen-
tacyi alkoholowej rozwina¢ sie chorobliwa fermentacya
$luzowa, spowodowana grzybkami, ktére -cukier na $luz
przemieniaja. Najbardziej skutecznym $rodkiem przeciw
tworzeniu sie $luzu w winie jest garbnik. Tak samo za-
béjczo dziata na te grzybki dym siarkowy i dla tego za-
leca sie przelanie wina S$luzowatego do wykadzonych
siarkg beczek. — Najtatwiej podpadajg tej wadzie wina
jeszcze miode, dobrze nie przefermentowane, zawie-
rajace jeszcze podostatkiem cukru; dalej takie . mitode
wina, w ktérych jest za mato garbnika, w koncu
wina, ktére zbyt dtugo na drozdzach stojg. — Tej cho-
robie mozna zapobiec dobierajagc na wyréb wina przede-
wszystkiem owoce cierpkie, albo przez dodanie do Swie-
zego moszczu 10 gr. garbniku (tanniny) na kazdy hektolitr.

282 sztuk bydta, wyptacono 96.588 mk., koszta inne
9,617. To wyniosto na 657.000 bydia rogatego 17 fen.
premii od sztuki, w dziesiecioleciu od 10—29 fen. Obok
tego dziatato kilka spétek ubezpieczeniowych miejscowych.

Liczne tablice wreszcie obejmujace inne dziaty sta-
tystyki rolniczej dopetniaty obrazu. Byly wiec rozdzialy
gruntéw wedtug potozenia, uzywania, przynaleznosci do
gospodarstw, statystyka zasiewéw i zbioréw, stanu zwie-
rzat gospodarskich, stosunek zaludnienia do powierzchni
gruntéw uprawnych itd. Dane takie majace wielka donio-
stoé¢ dla gospodarstwa rolnego, zwiaszcza dla jego orga-
nizacyi nie moga, niestety, u nas znales¢ faski w oczach
gospodarzy. A przeciez ile to dobrego wyniktoby gdy-
bySmy nauczyli sie czyta¢ z tych cyfr, nie stusznie za
suche uwazanych.

Na zakonczenie dodam, ze nad przyznaniem nagréd
pracowato 225 sedziéw rzeczoznawcédw; mieli oni do roz-
dania 132 daréw honorowych, 122.000 mk. gotéwka i 314
medali nagrody.

Z tego przypadato na dziak

zwierzat 111147 mk. 117 nagr. hon. 19 med.
produktow 8.813 15 N 295
maszyn 1950 — » n n

Tadeusz Kudelka.
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Wina, w ktérych ta wada juz sie rozwineta, trzeba
najpierw przecedzi¢ przez gestg siatke, np. sito wiosienne,
koneweczke do kwiatéw, a takze doskonale zaktoci¢ w po-
dobny sposéb, jak np. bije sie piane. Nastepnie trzeba
takie wino wyklarowaé, bo samo nie tak fatwo sie wy-
klaruje.

Do klarowania uzywa sie najczesciej rybiego ka-
ruku sporzadzonego z pecherza wyziego (Hausenblase).
Na ! hektolitr wina potrzeba uzy¢ 2—21/, kg tego kleju.
Kawatki tego karuku, (dosta¢ go mozna w handlu ko-
rzennym) drobno pociete zalewa sie co pare godzin $wiezg
woda, powtarzajac te czynno$¢ przez | dobe kilkakrotnie,
zeby dobrze rozmokty. Po uptywie doby odlewa sie wode
a zalewa sie karuk 1 litrem wina ciecz trzeba teraz do-
ktadnie rozktuci¢, zeby wszystek karuk sie rozpuscit na
ptyn lekko galaretowaty. Ptynu tego uzywa sie do klaro-
wania wina, ktére nalezy zla¢ do czystej wanienki dre-
wnianej i doktadnie z przygotowanym roztworem wymie-
sza¢. Poczem to wino zlewa si¢ do beczki.

Wina bardzo $luzowate a przy tem zbyt wiele cukru
zawierajace nie dadzg si¢ dobrze w powyzszy sposob wy-
klarowa¢. Takie wina klaruje si¢ czysta glinka porcela-
nows (kaolinem). Okoto °/s do ill kilograma tej ziemi
rozktci sie dobrze najprzéd w niewielkiej ilosci wina
poczem zmiesza sie doktadnie z 1 hektolitrem wina kla-
rowaC sie majacego. Po niedlugim czasie ziemia i $luz
opadng na spod naczynia, a ptyn klarowny zlewa sie do
Swiezej siarka dobrze wykadzonej beczki.

4. Kozuch na powierzchni ptynu tworzy
sie na takich winach, do ktérych przystep powietrza jest
utatwiony. Powstaje on réwniez skutkiem rozmnozenia sie
pewnego rodzaju grzybka, ktéry rozkiada alkohol, przez
co wino z dnia na dzien co raz stabszem sie staje. Zapo-
biega sie rozwielmoznieniu sie tego grzybka przez zamy-
kanie beczek czopem fermentacyjnym i w ogéle przez od-
ciecie przystepu powietrza. Wino, na ktérem utworzyt sie
kozuch, nalezy przecedzi¢ i przefiltrowaé. Najszybciej od-
bywa sie to na tak zwanych filtrach asbestowych, ktére
wyrabia Theo Seitz w Kreuznach w rozmaitych wielko-
Sciach i cenach. Najtafszy taki przyrzad kosztuje 12 ma-
rek (7 zt). Takie filtry asbestowe uzywane sg dosy¢ cze-
sto w aptekach.

10. Najwazniejsze zasady, ktére nalezy zachowad przy wy-
robie win owocowych.

1. Wyrabia¢ wina z dojrzatych owocéw. W owocach
dojrzatych jest wiecej cukru a mniej kwasu, anizeli w owo-
cach niedojrzatych, wino wiec zrobione z owocéw doj-
rzatych bedzie mocniejsze, lepsze i trwalsze

2. Zawarto$¢ cukru w owocach po ich zerwaniu

z drzewa nie przybywa lecz ubywa. Diuzsze wiec lezenie
na sktadzie owocéw nie zupetnie dojrzatych nie moze za-
stagpi¢ dojrzewania na drzewie. Za to ilo$¢ kwasu w owo-
cach przez pozostawienie ich na skfadzie na przecigg 2
lub 3 tygodni maleje, a zwieksza sie wydatno$¢ soku
zwihaszcza u twardych owocéw. Takie przechowanie na
skiadzie zaleca sie szczegdlnie dla kwasnych jablek je-
siennych i zimowych i dla twardych gruszek moszczo-
wych.

3. Sorty kwasne nalezy miesza¢ z sortami owocow
mniej kwasnych, gdyz jedne i drugie uzyte osobno
daja moszcz albo za nadto kwasny, albo za mdly. Do

soku z jabtek wskazanem jest domieszac¢ cze$¢ soku z gru-
szek, zwiaszcza cierpkich, w ktérych jest duzo taniny.
Wieksza zawarto$¢ taniny w soku przyczynia sie do wiek
szej klarownosci wina i zapobiega rozmaitym chorobom.

4. Przy przerébce owocow nalezy zachowaé jak
najwiekszg czysto$¢, bez czego nie mozna szlachetnego
wyrobi¢ wina.

5. W szczeg6lnosci trzeba odrzuci¢ nadgnite owoce
gdyz sok z nich wnosi do moszczu zarodki choréb
wina.

6. Nalezy chroni¢ sok owocowy od stykania sie
z zelazem, chocby nawet z gwozdziami. Zelazne naczynia
doskonale pobielone lub powleczone lakierem nie szkodza.
Kwasny sok owocéw nagryza bowiem zelazo, a wskutek
tego potem wino brunatnieje.

7. Miynki uzywane do rozmielenia owocéw sg tem
lepsze im dokfa Iniej owoce miazdza. Takie miynki, ktére
owoce tylko na kawatki krajg sa znacznie gorsze od tych,
ktére owoce miazdzg. Dla tego wolimy raczej miazdzy¢
owoce w ziobach za pomocg kota miynskiego, anizeli
uzywac lichej konstrukcyi miynka.

8. Papke z lepszych sort owocéw nalezatoby przed
wycisnieciem soku ztozy¢ na 2 dni do kadzi, tam jg kil-
kakrotnie przez ten czas wymiesza¢, a po kazdorazowem
wymieszaniu napowr6t nakryé, by ja uchroni¢ przed przy-
stepem powietrza. Papke w kadzi trzeba nakry¢ dnem
przedziurawionem lub przynajmniej kratg pozbijang z fat
a obcigzong kamieniami, by ta papka w gére sie nie pod-
nosita.

9. Z wyciskaniem soku nalezy sie spieszy¢. Kiedy
papka w kadzi za diugo lezy, wéwczas zanadto sie roz-
grzewa a przy tem rozwija sie zabdjczy dla wina ferment
octowy.

10. Jezeli chcemy do soku domiesza¢ wody, najle-
piej bedzie rozrobi¢ ta wodg $wiezo na prasie wycisnietg
papke (wyttoczyny), ktéra pozostawia sie na dziatanie
wody przez calg dobe wrzucajagc papke do kadzi. Do-
piero po uptywie doby wyciska sie papke po raz wtdry.

11.  Na kazdy hektolitr dodanej wody trzeba dodaé
réwnoczesnie co najmniej 10 -20 kilo cukru (cukier mozna
zastgpi¢ miodem, dajac ! litr miodu zamiast ! kilograma
cukru). Cukier lub miéd nalezy rozpusci¢ w letniej wo-
dzie. Zamiast cukru mozna réwniez doda¢ oczyszczonego
z fuzlu alkoholu, lecz dopiero po skonficzonej fermentacyi. Je-
den litr alkoholu zastgpi 2 kilogramy cukru. Do hektolitra
wina mozna doda¢ 2-3 litry alkoholu. Dodatek alkoholu
do wina nie jest jednak bardzo wskazanym. Raczej wo-
limy da¢ wiecej cukru lub miodu, poniewaz woéwczas
wyrobi sie lepszy i trwalszy napdj.

Dodatek cukru lub miodu wskazanym jest nawet
wtenczas, kiedy wody wcale do moszczu nie dolewamy.
Na kazdy hektolitr moszczu nalezatoby doda¢ co naj-
mniej 2 kilogramy cukru lub 2 -3 litry miodu.

12. Beczki, w ktoérych moszcz fermentuje, powinny
by¢ prawie petne. Niepetne beczki trzeba tem staranniej chro-
ni¢ od wptywu powietrza, zatykajac je czopem fermentacyj-
nym. Niepetne beczki nalezy dola¢ Swiezym moszczem
najpozniej przed uptywem 10 lub 12 dni. W przeciwnym
razie moze tatwo rzuci¢ sie na wino grzybek octowy.
Zeby to nie nastapito, nalezy najpozniej po uptywie 10
dni przela¢é moszcz z niepetnej beczki do beczki mniej-
szej, ktéra ma by¢ napetniona.
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13.  Skoro burzliwa fermentacya juz ustaje a drozdze
na spodzie beczki osadza¢ sie zaczynaja, nalezy spusci¢
czysty moszcz do czystej, lekko siarkg wydymionej, beczki
Jezeli po jakim$ czasie moszcz zacznie na nowo fermen-
towa¢, nalezy doda¢ na' kazdy hektolitr moszczu 1—2
kilogramy cukru.

14. Beczki z wyfermentowanem winem nalezy wedle
moznosci wypetniac. Po skonczonej fermentacyi nalezy je
dobrze zatka¢ czopem tak dtugim, by dolny jego koniec
zanurzony byt w moszczu.

15. Jezeli chcemy w lata ubogie w urodzaj owocéw
wyrobi¢ z matej ilosci owocdéw znaczniejszg ilos¢ wina
to nalezy sok rozcienczy¢ wodag i doda¢ cukru podiug
niniejszego  wyprébowanego przepisu: Do 100 kilogr.
owocéw (= 60 litr, soku) doda¢ 240 litrow wody a to
zaprawi¢ 40 kilogr. cukru, lub 50 litr, miodu, lub 50 kilogr.
rodzynkéw; doda¢ nadto 300—400 gr. czystego kwasu
winowego, 50 gr. taniny i 60 gr. chlorku amonowego.
Koszta produkcyi takiego wina nie przekroczag 6 zi
za 1 hl.

17.  Wino musujagce mozna wyrobi¢ z miodego wina
owocowego juz przefermentowanego i klarownego. W tym
celu napetnia sie niem flaszki z grubego szkia (szampan-
skie), dodaje cukru, zatyka dobrze korkiem, ktory trzeba
drutem lub szpagatem obwigza¢. Wazng tu jest rzecza
dodac stosowng ilo$¢ cukru. Jezeli damy cukru za mato,
wino bedzie stabo musowa¢, od zbyt wielkiej atoli ilosci
cukru moga flaszki wskutek silnej fermentacyi popekac.
Tak samo moga flaszki pekac, jezeli do wyrobu wilia mu-
sujgcego uzyjemy moszczu jeszcze nie catkiem przefer-
mentowanego. Z dodaniem cukru najstosowniej bedzie tak
postapic¢: 520 gr. cukru rozpusci¢ w cieptej wodzie na
tyle, zeby z tego zrobi¢ 1 litr syropu. Do kazdej flaszki
moszczu wlewa sie 25 cmi tj. £ decylitra syropu (bedzie
to mniej wiecej Kkieliszek od wodki). Do wyrobu wina
musujacego uzywa sie moszczu o matej zawartosci kwasu.

(Dokoriczenie nastapi)

(Urzadzenie ztobow do podnoszenia.

Uznano powszechnie, ze stosunkowo najtatwiej otrzy-
ma¢ duzo i dobrego obornika, jezeli sie go trzyma przez
dtuzszy czas pod bydlem w stajni. Przez doktadne uttu-
czenie i jednostajne utrzymanie wilgoci w catej warstwie
osigga sie nawo6z mniej wiecej jednostajny i chroni sie od
znaczniejszych strat azotu, zwiaszcza gdy uzywa sie do
sciotki  zwyktej dodatku  Sci6tki torfowej. Aby nawoz
mozna trzyma¢ pod bydtem, trzeba jak wiadomo mie¢
stajnie stosownie urzadzone, a przedewszystkiem ztoby po-
winny da¢ sie podnosi¢ w miare jak warstwa nawozu pod
bydlem urasta. Opis urzadzenia najprostszego podat jeden
z naszych czytelnikéw w ,Rolniku 1897 Il. Podtug tego
opisu z pewnemi poprawkami skonstruowane ztoby wobo-
rze p. J. Turnau w Mikulicach odpowiadajg zupetnie ce-
lowi. Urzadzenie jest bardzo proste i tatwo je wszedzie
wykona¢; dla te%(o zatgczamy szkic tych ztobdw dlauzytku
naszych Czytelnikd

Ztoby sag 6 m. dlugie z mocnych desek. Kazdy
zk6b umieszczony jest pomiedzy dwowa stupami S, boki
ztobu, opatrzone sg listewkami Z i n, ktére obejmuja stup
i utrzymujg z#6b w statem potozeniu, przyczem jednak
daje sie on posuwa¢ do goéry i nad6t. Aby ztdb utrzymaé
w pewnej wysokosci na stupie, stuza zelazne éwieki e,
ktére przez dziure w boku Zztobu zatyka sie w od-
powiedni otwér stupa — wyzej lub nizej, a caly

246b na takich dwadch céwiekach wisi. Cwieki te sg uwig-
zane na krotkich tancuszkach — aby sie nie gubily.
Tylna listewka Z, przybita mocno do boku ziobu, jest
silna, 1.30 m. diuga, tak, ze sterczy po nad ztobem na
90 cm. i stuzy do umocowania drabiny d w Kkierunku
ukos$nym, za pomocg zelaznego na 40 cm diugiego haka.
Konstrukcye catg wida¢ wyraznie na zatagczonym rysunku
tak, ze dokfadniejszy opis jest zbyteczny.

» omofox» *

JjCata. >:20

Urzadzenie do podnoszenia ztobdw.
widziane:
z boku z przodu
z gory.

Tepienie drutowca.

Godne uwagi sg wyniki do jakich doszta stacya do-
$wiadczalna uniwersytetu Cornell w Stanach zjednoczo-
nych w kwestyi tepienia drutowca. W przeciggu lat kilku
zastosowywano tam wszelkie znane i zalecane Srodki. Oto
niektére rezultaty : 1. obsypywanie ziarna zielenig paryska
(arseniak miedzi) jest bez rezultatu ; 2. uzywanie stonej
wody do zabejcowania ziarna, zupetnie bezuzyteczne. Sol
dziata dopiero przeciw szkodnikom wtedy, gdy sie jej
uzyje w takiej ilosci, ze juz i rodliny od niej cierpia,
a wtedy obojetng jest rzecza, czy zasiew wyginie od dru-
towca czy od soli; 3. Uzycie spirytusu, terpentyny, nafty,
silnych rozczynéw strychniny do zaprawiania ziarna, nie
chroni wecale od drutowcow. Wszystkie zatem $rodki po-
legajace na zaprawianiu ziarna okazaly sie dla praktyki
rolniczej zupetnie bezskuteczne, natomiast wspomniana
stacya sadzi, ze udato sie jej wynalez¢ $rodek wzglednie
dos¢ skuteczny, ktérym mozna z czasem wytepi¢ szko-
dnikéw, dotego stopnia, ze przestajg by¢ kleska. Stacya
amerykanska proponuje niszczy¢é drutowca ptugiem t. j
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orka. — Drutowiec jestto, jak
wiadomo, gasienica O siew ni-
ka rotowca (Agiiotes sege-
tiS), ktéry jako chrzgszczyk do-
skonaty nie sprawia prawie
zadnej szkody Natomiast gasie-
nice, drutowce wiasciwe (fig. 2),
sa zartocznymi szkodnikami
w zasiewach zb6z ozimych jak
i jarych. Wedrujac dos$¢ predko
w  wierzchnich warstwach roli,
tuz prawie pod powierzchnia,
przegryzaja delikatne roslinki
zb6z  kietkujacych, ktore tez
. niszczejag nieraz zupetnie na
wielkich przestrzeniach. Drutow-
ce, chociaz sa bardzo zartoczne,
moga przeciez zywi¢ sige czas
dtuzszy gnijacemi resztkami ro-
$lin  a nawet prochnica. Sg one
okryte twardg chitynowag pow-
toka, gtadkie, obte i ISnigce stad
do kawatka zardzewiatego drutu
podobne. Z powodu tej twardo-
Scisa wogole bardzo odporne.
Zanim jednak przeobraza sie
w owady doskonate, przechodzg
pewien okres przepoczwarczania
sie niezupeinego, w  ktéorym
to czasie, sa one mieka tylko skoérka ostoniete i znacznie
mniej odporne. Trwa to krotko tylko, niecate 3 tygodnie ;
poczem zwykle z koricem lata wyksztatca siejuz chrzaszcz ;
pozostaje jednak jeszcze w ostonce poczwarczej przez
catag zime az do kwietnia i maja. - Ot6z w tern sta-
dyum wiasnie mato odpornem moze rolnik wzigé sie do
niszczenia szkodnika. Stacya doswiadczalna wyzej wspo-
mniana radzi przeto; w czasie od 20. lipca, kiedy prawie
wszystkie drutowce juz sa w stanie poczwarek, az okoto
do 10 wrzesnia ziemig raz przynajmniej dobrze gteboko na
20 cm. przeora¢ i dobrze zwatkowac¢. Przez samo rozry-
wanie i przewracanie-ziemi mnoéstwo szkodnikéw wtedy
ginie, czescia za$ Zzbstaja one zagrzebane giteboko i ging
tam takze. Naturalnie, ze odrazu peitnego skutku tym spo-
sobem sie nie osiagnie, ale po latach kilku mozna sig
wreszcie dokuczliwego niszczyciela w polach pozbyé¢. Zre-
sztg $rodek ten dobrze zgadza z potrzebg mechanicznej

K. M.

Fig. 2. Mioda roslinka zbo-
zowa uszkodzona przez dru-
towea, u dotu sama gasienica.

uprawy roli pod zasiewy ozime.

Pytania i odpowiedzi.

Pytanie 10. W jaki sposéb najskuteczniejszy mo-
zna zwalczy¢ grzyb domowy, gdy jest w grubej $cianie
z kamienia murowanej w piwnicy i ztamtad dostat sie
do drzewnych czesci domu. — Wszystkich $rodkéw za
zalecanych jako to carbolineum, antymerulion i eksikator
uzywano w roku zesztym bez skutku. Czy nie bytoby
wskazanem zla¢ cate sklepienie piwnicy naftg z kopalni,
a nastepnie cementem zewnatrz i wewnatrz sklepienia wy-
la¢ ? A moze jest jaki inny skuteczny sposob?

Pytanie 11. Czy optaci sie uzy¢ nawozu sztucz-
nego i jakiego na kawatku pola, lichym, suchym piasczy-
stym nigdy obornikiem nie nawozonym, na ktérym nawet
tubin sie nie wudaje z powodu kamienistego podglebia na
tokie¢ gteboko sie znajdujacego. Roli tej brakuje pe-
wnie wszystkich skiadnikéw do wytwarzania rosliny.
W jaki .sposéb przemieni¢ te role na trwate i wzglednie
dobre pastwisko ? W. T.

Odpowiedz. Gruntu takiego suchego o podtozu
kamienistem nie mozna samymi tylko sztucznymi nawozami
przemieni¢ na wzglednie urodzajny, brak bowiem, jak sie
zdaje przedewszystkiem wody, a potem i proéchnicy.
Gdyby byta mozno$¢ nawodnienia, zadanie bytoby znacznie

utatwione. Inaczej jednak nie pozostaje nic innego, jak uciec
sie do zasiewu roslin gteboko korzenigcych, ktére wskutek
tej wiasciwosci swojej potrafia czerpa¢ wilgo¢ z giebszych
warstw. Szczegodlnie do tego celu nadaje sie nostrzyk
biaty i wielki {Bolcharaldee Melilotus alba i al-
tissima), ktéry i na zwirowiskach rosnie. Moznaby poprébo-
waé i uprawy groszku lesnego (lathyrus silvestris’)
a jezeli grunt zawiera troche wapna to prawdopodobnie
udata by sie esparceta, lucerna piaskowa
{Medicago media) i szwedzka (Jf. falcata) rosliny wielo-
letnie takze gteboko korzenigce. Znam zwirowiska nad
goérnym Dunajcem suche, ktére pokrywaja sie naturalnym
porostem tych ros$lin. Gdy raz zasiew taki sie uda i ro-
Sliny te zakorzeniag sie nalezycie np. w roku wilgotnym to
potem juz zazwyczaj przez szereg lat porost jaki taki jest
zapewniony. Do zasilenia gleby takiej nadajg sie nawozy
nie tatwo w wodzie rozpuszczalne, ktére zatem nie podle-
gaja zbytnio wytugowaniu, zatem maka z zuzli Thomasa,
maczka kostna i nawozy organiczne. Czy sie jednak na
takiej ziemi wobec braku wilgoci uzycie ich optaci, o tern
powatpiewam. K. M.

Ogtoszenie.

Zapisy do krajowej wyzszej szkoty roln.
w Dublanach rozpoczynaja sie dnia 15 wrzes$nia; po-
czatek kursu 23. wrze$nia.

Kurs w Dublanach jest trzyletni, oparty z jednej
strony o bardzo bogate zbiory i pracownie naukowe, ogréd
botaniczny, pole i stacye doswiadczalne; z drugiej o fol-
wark z wzorowem gospodarstwem i obora, gorzelnig itp.

Warunki przyjecia: egzamin dojrzatosci w wyzszem
gimnazyum lub wyzszej szkole realnej. Ci, ktorzy sSwia-
dectwa dojrzatosci nie posiadaja, musza sie podda¢ egza-
minowi wstepnemu. Egzamin wstepny w roku 1898 ozna-
czony jest na dzien 30 wrze$nia.

Potrzebne dokumenta przy wpisie sa: metryka dowo-
dzaca, ze kandydat ukonczyt 18 rok zycia, $wiadectwo
szkolne, $wiadectwo moralnosci za czas wystgpienia ze
szkoty i Swiadectwo zdrowia potwierdzone przez lekarza
zaktadowego.

Wszyscy uczniowie obowigzani sg mieszka¢ w domu
zaktadowym.

Pragnac mniej zamoznym kandydatom umozliwi¢ wstep
do kraj, wyzszej szkoly roln. w Oublanach, Wys. Wydziat
krajowy rozporzadzeniem z dnia 6. lipca z. r. I. 41952 po-
stanowit uwolni¢ uczniéw od obowigzku noszenia przepisa-
nego munduru i oznaczy¢ caloroczne utrzymanie wraz
z optata szkolng na kwote 463 zt w. a.

Dwanascie miejsc jest zupeinie bezptatnych.

Liczne stypendya w kwocie od 100 do 300 zi. rocznie
utatwiajg uczniom pilnym a nie zamoznym pobyt w szkole

tutejszej.
Stypendya moga by¢ nadawane nowo wstepujacym
uczniom w Il. pétroczu, funduszowe miejsca juz w I.

Ci, ktérzy chca sie ubiega¢ o miejsce bezptatne,
winni wnie$¢ w tym roku najdalej do 15 wrzes$nia podania
nalezycie udokumentowane, stylizowane do Wys. Wydziatu
krajowego na rece Dyrekcyi kraj. Szkét rolniczych w Du-
blanach, ktéra réwniez udziela wszelkich blizszych infor-
macyj.

Wiadomosci handlowe.
Ziemioptody, masto, jaja.

Lwoéw, 11. sierpnia. Pszenica 8'25— 8'50, zyto 85 —6'50, owies
80 —80, jeczmien pastewny 5'50—5'75, browarniany 6.50—7'— rzepak
11 1125,groch — . wyka -« ‘—, bobik 6.50—6'75, hreczka
9------9'50, kukurudza 5'50—5'70, chmiel za 56 kg 60—70, koniczyna
--------1 tymotka-------- + spirytus parit. Tarnopol gotowy 17'25—17'50,
na termin 14'50— 15 Bank rolniczy we Lwowie.

Odpowiedzialny redaktor Dr. Kazimierz Miczynski.
Naktadem galicyjskiego Towarzystwa gospodarskiego.
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PEIOLD i SPOLKA stowaz zeme zaeest 1.1 0Qraniz,  poroh
FABRY SZY

Jnowroctaw (ks. poznanskie) — dyrekcya: £eon CzarligsRi (T
polecaja u
urzadzenia fabryk krochmalu i syropu kartoflanego, gorzelni,

tartakéw, cegielni,
23 —26

browaréw, GL

miynéw wodnych i parowych, wogéle wszelkich innych
przedsiebiorstw przemystowych i fabrycznych.

Jj
ry

(Reprezentant dla Galicyi i Bukowiny; Leopold Hermann, Lwow, Grodecka | U a.fi

Najnowszy, patentowany, lekki, uniwersalny, doktadny

rzedowwy d.la gor i rownin

sieje pod gwarancya zupetnie jednostajnie  f
bez wymiany kot zebatych, bez nasta-
wiania skrzyni, tak na réwninie, jak i na f
spadzistych stokach, tak pod gére, jak

i W dét. — Dostarcza sie na prébe >

i pod gwarancya. '

Ceny $wiezo znacznie znizone. /

‘A, Tysigce ocen. 22 najwyzsze nagrody na wszystkich konkursach siew-
Ar  nikéw | wystawach. — Ostrzega sie przed lichemi nasladownictwami.

Cenniki gratis i franco.

Fabryka maszyn rolniczych |

JOZEF FRIEDLAENDER |

Wieden 11.17. Dresdenerstrasse 42—46. '

Tarzad doébr hr. R. Potockiego w Chle

H | bOWiC ach stacya kolei i poczta
rajowa SZ Oagorze nlcza w miejscu sprzedaje do nasienia loco sta-
R cya kolei:
w Dublanacli. , ——

Whpisy i wyktady, rozszerzona nauka Zyto Bah»lsen_owskle Triumph
.0 fabrykacyi drozdzy prasowanych® rozpo- ZYt0 sybirskie
czynaja sie¢ 1 pazdziernika. — Blizszych  pszenice Bahlsenowska kolbiastg |
wyjasnien udziela dyrektor po 11 fi.

Pszenice Ghirke bastardke >
J

Pszenice francuska

Dr. R. Wawnikiewicz.
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Gloéwny sktad nasion i roslin
Jana Stachiewicza

Lwoui pi. $w. Ducha ul. Teatralna L. 8.
poleca catkiem Swiezego zbioru

nasiona jarzyn, kwiatéw, traw, roslin
pastewnych, koniczyny krajowej i ory-
ginalnej lucerny francuskiej, nasiona
leSne, krzewow itp.
Zamoéwienia z prowincyi wykonujg sie
odwrotnie.
Cenniki na zadanie franko.
sprzedania majgtek ziemski w po-

-£/V  wiecie sanockim, blisko miasta, poczty
stacyi kolei i goscinca potozony, obszaru
825 morgéw w tern 385 pola reszta lasu
w potowie rebnego. Majatek jest dobrze za-
gospodarowany i rentowny. Ziemia wyborna

i pszeniczna. Cena z'inwentarzem i z kre
stencya 105.000 zi.

Reszta dlugu Towarz. kredyt, ziemsk.
dotad nie sptaconego wynosi 23.000 zi.,
w razie jednak potrzeby mozna sprzedac
drzewostan lub zaciggna¢ znacznie wyzsza
pozyczke.

Reflektanci racza zgtosi¢ sie do admini-
stracyi ,,Rolnika” we Lwowie. Posrednicy
pozadani.

Dla Towarzystw rolniczych

Stowarzyszen Thaiffeisena

najlepiej polecone i absolutnie ogniotrwate

z dawna renomowanej

Fabryki Kas ,M. Adlersfliigel*
w Wiedniu I. Franz-Josephs Quai 13.
Dostawcy dla kas Raiffeisenowskich

na cata Austrye.
19—52

Drut kolczasty, cynkowany,
podwéjny do ogrodzen z
kolcami co 12 mm. 100
metr. zt. 350 z kolcami
e0 6 cm. 100 metr. zt. 4,
z ostremi blaszkami przez
cata dlugos¢ 100 metr,
zh 7.

Ceny przy odbiorze najmniej
0 metréw,

topaty drenarskie
stalowe bez opraw po z 1.
Fugi drenarskie po i
zt. topaty drenarskie cie-
zkie stalowe, angielskie op-
rawne po zt. 3 i zt. 350 Li-
ijele drenarskie po zt
1-40.

topaty stalowe, widty, grabie, motyki,
podwazania burakéw po 75 et.

poleca
TATOM I11AKSKI

handel zelazny we Lwowie, pl.

widly do

Maryacki 1. 9.
Osobny magazyn mebli zelaznych na I. pietrze.
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Adam Ozarowski w Strzatkach

poczta i stacya kolei Bobrka
poleca do siewu:

WR/prc’)bowane dorodne i pewne nasiona zb6z ozimych wiasnego chowu znakomitych
rolnikéw zagranicznych, przez kilkuletnig uprawe i selekeye zupetnie zaaklimatyzowane
I pewne.

Pszenice ,,Ghirka Bastardka™ (wkasnego chowu z roku 1894.) na grunta mokre
i nieprzepuszczalne nieporéwnana; stoma dtuga, rdza jg nigdv nie opanuje, nie wylega,
ziarno czerwone, ostka, traci czeéciowo oscie przed zniwami, sia¢ wcze$nie. Odmiany tej
sprzedatem do siewu w roku 1897, 636 woréw a 100 kg.

Pszenice ,,Danusia™ (wkasnego chowu z roku 1896) gotka, stoma dhuga, silna nie
wyle?(a, dochodzi wczeénie ziarno czerwone, klosy i stoma miedziano czerwone, bardzo
wysokie plony na grunta nieprzepuszczalne, sia¢ wczeSuie

Pszenice ,,Jagienkal’ (wiasnego chowu z r. 1896) biata gotka pochodzi od Ku-
jawki, pézna, stoma krotka, ziarno biate, prima, na zyzne gliny 1 glinki znosi i nieprze-
puszczalne, sia¢ do 20 wrzednia.

Pszenice ,,Square Head“, pochodzi od Heinnego z Hadmersleben, gotka, ziarno bru-
natno czerwone prawie okragte, grube, na gruntach najsilniejszych nie wylega. Sia¢ do
15 wrzednia.

Pszenice ,,Sauare Head“ od Shiriffa, oryginalng, podobng do poprzedniej zupetnie
zaaklimatyzowana.

Pszenice ,,Banatka" regenerowana przez selekcye ktoséw w roku 1896 bardzo plenna.

Pszenicg ,,Riretts Bearded™ p6zZna, ostka znosi siew w pazdzierniku.

Zyto ,,Szlachcie”, ,,Kosciuszko0 i ,,Krakus™ wiasnego chowu, znakomite zyto Balii-
sena ,, Triumph' og6lnie znane.

Reczy si¢ za czystoSC i prawdziwos¢ gatunkow i za najstaranniejsze oczyszczenie.
Prébki na zadanie. Ekspedycya jak diugo zapas?(/ starcza wedtug kolei zamowien. —
Ceny 20% nad notowania Banku rolniczego. Worki uzywane 20 kr.

Odmiany zyta .Kosciuszko" i ,,Krakus" tylko w woreczkach 5 klgr., a 1 zt.

Pszenicy nizej 200 kg. nie wyseta sie. — Ceny loco dworzec Bobrka.

w jNiepotomicach i Hotomyi

majg znaczne zapasy doborowych dachéwek, oraz wykonujg roboty krycia
dachéw wihasnymi robotnikami.
Gwarancya wieloletnia za doborowy towar i doktadnie wykonane
pokrycie a ceny tak za dachdwke, jako tez za gotowe pokrycie najtansze.
Cenniki i okazy darmo.

Listy adresowa¢ prosimy do zarzadu fabryki dachéwek w Niepotomicach
26 lub Kotomyi.

do wszystkich

Superfosfat 18°|,

stronnych rolnikdw za pierwszo-
rzedne hodowle uznane:

zyto Bahlsena ,, Tryumf"
. Bahlsena ,Imperiall

. Bahlsena ,,Elitel! (nowos¢ z r. 1897)
. Bahlsena ,WazaTryumf* (nowo$¢ ,, 1897)
pszenica Bahlsena pertéwka (nowos¢ , 1898)

sa do nabycia

HF tylko u hodowcy.

W wiasnym interesie prosze zazgdaé

Cennik oryginalny hodowli Balilsena*

sztucznych.

Dom rolniczo-produkcyjuy Ernesta BAHLSENA w Krakowie.
Biuro nadawcze Karmelicka 21. — Magazyny 23.

~arzad débr Streptoww o p. Zelicliow
Zd wielki sprzedaje w sierpniu do nasienia
, loco stacya Zadwoérzc z workami :
zyto probstejskie, oraz Baldsenowskie
oryginalne Imperial i Triumf po 9 zh
Przenice francuska: hors concours; re-
generowang banatke nizinna, czerwong ostka
i biata gotke po 11 fl. za 100 kilo.
2-3

Amerykariskie patentowane
tancuchy stalowe bez spajania

Wigcej niz podwojna wytrzymato$¢ w poréwnaniu
do tancuchéw spajanych. Mocniejsze, Izejsze
i tansze niz jakiekolwiek inne taricuchy.

Swiadectwa i cenniki gratis.
Towarzystwo akcyjne ,,STAHLWERKE WEIS-
SENFELS"

Weisseufels w Krainie gérnej.

przedtem Goeppinger i Sp.

»,Mozna dosta¢ w kazdym u iekszym handlu
zelaznym".

yarzad débr Mikulice, poczta Przeworsk,

#! sprzedaje do siewu, dopoki zapas
starczy.
Zyto ,, Tryumfi
Pszenice czerwong wasatke.
Pszenice biatg gotke. 3—3

Juz optatnie ’

stacyi Galicyi wschodnie;j.

f 1S

T)o stacyj Galicyi zachodniej sg ceny nizsze.

Najciélejsza gwarancya na podstawie analizy

kontrolnej, bezptatne wypozyczenie znakomitych ma-
szyn do siewu nawozdéw sztucznych.

Najlepsza tomasyna na skladzie.

Il pogodne warunki !!!

W wiasnym
i optatnie) cennik i broszure o uzyciu

interesie prosze zazada¢ (darmo
nawozow

Jjom Rolniczy €rnesta ~ahlseaa

W KRAKOWIE.

(Biuro nadawcze ul. Karmelicka 21).

Z Drukarni ,,Dziennika Polskiego" Dra Feliksa Woynarowskiego ul. Sobieskiego 1. 16. pod zarz. Franciszka Kattnera.



