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Wychodzi

Wydawca | odpowiedzialny redaktor:

Gazeta Piekarska kosztuje na caly rok 6 koron, na pot
roku 3 kor., numer pcjedjnczy 30 hal. W Niemczech
6 marek ; a w Ameryce 2 dolary rocznie.

rt«t — = Nalezytos¢ ptaci sie z gory.

Adres na pienigdze | listy: Gazeta Piekarska w Krakowie, ul.

Z chwili.

Strajk piekarzy ukonczony. Wiadomosc ¢ tern
otrzymalismy zbyt pdzno, bysmy mogli w po-
przednim numerze obszerniej ja omowic. O-
graniczyliSmy sie tyiko do krotkiej wzmianki.
Obecnie podajemy catg tresc ugody, protoko-
larnie spisanej w dniu czerwca 19 8 w sali
konferencyjnej Rady miasta w obecnosci star-
szego cechu piekarzy p. Leona Batuk i, pod-
starszego p. Stanistawa Pachla, 14 innych maj-
strow piekarskich, tudziez ze strony pracowni-
kow delegatow ,,0golnego Zwiagzku austrya-
ckich piekarzy*, ,,Zgromadzenia Kkorporacyjne-
go“ | ,Wiasnej pomocy piekarzy* pp. Juliu-
sza Zipsera, Ignacego Tomczyka | Henryka
Marczynskiego

Ugoda ta brzmi:

1) Praca trwa 12 godzin
przerwa.

2) Ptaca minimalna wynosi tygodniowo:

a) dla piecowego 24 koron
b) dla miszera 22 koron
. ¢) dla pomocnika 20 koron.

3) Kazdy robotnik bez wzgledu na katego-
rye otrzyma ptace o 2 korony tygodniowo
wyzszg niz dotychczas.

4) Feierantowe wynosi za 10 godzin pracy
(wzglednie 14 godzin)

a) dla piecowego 6 koron
b) dla miszera | pomocnika po 5 koron.
5) Make dla starszego czeladnika (majacego

Z dwugodzinng

Krakdbw 5. czerwca 1908 r.

Rok |.

| 15 kazdego miesigca.

Leon Batuk.

Listdw nieoptaconych nie przyjmujemy. Rekopiséw nie
zwracamy. Na odpowiedz prosimy zatgczyC marke 10-cio
halerzowg Reklamacye niezapieczetowane wolne sg od
optaty pocztowej. Ogtoszenia umieszczamy po 40 hal.
za wiersz petitowy pierwszy raz, nastepne po 30 hal
Drobne ogtoszenia po 20 halerzy od wiersza.

Garbarska |. 12.

ponad 35 lat) ma przynosiC parobek; przesie-
wac zas takowg majg sami czeladnicy.

6) Spoczynek tygodniowy rozpoczyna Sie 0
godzinie 12 ¢ w sobote | trwa do godziny 10
wieczorem w niedziele. Czynnosci przygoto-
wawcze (kwasy, rozczyny etc.) moga sie za-
czaC juz o godzinie 8. wieczorem w niedziele.

7) Czeladnicy moga pracowa¢ w sobote
popotudniu od godziny 12-ej najwyzej do 4-gj,
jednak za osobnem wynagrodzeniem pfatnem
zaraz, a to. po 50 halerzy dla piecowego, a
po 40 hal. dla miszera za godzine pracy.

8) Wyptata ma sie odbywac stale jak dotad,
w sobote za$ moze robotnik otrzymac zaliczke.

9) Pp. majstrowie obowigzujg si¢ przyjmo-
wac z powroiem przedewszystkiem dotychcza-
sowa czeladz.

Na tern ugode zakonczono z tern, ze w dniu
1-go i 3-go maja kazdego roku pp. majstro-
wie zwalniaC beda czeladz od przedpotudnio-
wej pracy. Umowa ta obowigzuje obie strony
na trzy lata z tern zastrzezeniem, ze pp. cze-
ladzie nie wystgpig ze strejkiem ani z bojko-
tem | ze przystepuja zaraz do pracy.

Ugode te podpisali starszy cechu p. Leon
Batuk, wszyscy obecni inni majstrowie piekars
cy, tudziez delegaci pp. Zipser, Tomczyk |
Marczynski.

*
* *

W pierwszym numerze naszego pisma w
artykule o strejku donieslismy,, iz majstrowie
wszyscy tJzymali sie solidarnie w czasie, strej-
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ku. Jedyny tylko p. Jakob BahMaban ztamat so-
lidarnos¢. umowit sie na wilasng reke z robo-
tnikami | poczat wypiekac chleb i butki, mie-
dzy innemi tez jednocentowe. Za taki poste-
pek zostat przez ogot majstrow napomnianym
| ukaranym w mysl statutow cechu. Nie po-
dobato sie to ,,Czasowi* i w jednym z osia
tnich numerow wystepuje w obronie p. Balia-
bana,’nazywajac postepek majstrow ,,brzydkim*
Wiec solidarnosc jest wedtug zasad ,,Czasu
brzydka rzecza. Przyjmujemy to do wiadomo-
Sci ale nadmieniamy, ze postgpek p. Bahaba-
na jest chyba jeszcze brzydszym. Cech pieka-
rzy przyjat p. Balabana w swoj skiad, choc
on jest niefachowcem. Za to p. Balaban sta-
ngt okoniem | zlamat solidarnoSC. Bedzie to
dla nas w przysztosci nauczka, aby podobnych
panow nie przyjmowaCc do Cechu naszego,
a temsamem uchronic¢ sie od ,,brzydkiego* po-
stepowania.

W numerze 160 z dnia 10 czerwca zarzuca
,Naprzod“, ,,iz podczas strejku majstrowie znie-
sli butki 2-halerzowe i tern samem osiggneli
to, co im w lipcu 1907 ogot | wihadze unie-
mozliwity. Idzie o to, ze majstrowie zamiast
minimalng podwyzke ptacy natozyC na swe
zyski, przerzucajg jg na konsumentow, a jedng

z form tego przerzucania jest zmniejszenie pie-
czywa“.

Ot6z bardzo myli sie ,,Naprzod®. Majstro-
wie wecale nie przerzucaja podwyzki ptacy na
konsumentow, ani tez nie zmniejszyli pieczy
wa. Jezeli jest ono drozszem, to wyptywa to
Z natury rzeczy. Strejk musi wptywacC na cene
| wielkos¢ pieczywa.

A dalej pisze:

»,Publicznos¢ moze byC przekonang, ze ze
strony magistratu nie nastgpig kroki w celu
potozenia tamy wyzyskowi przez piekarzy |
mysmy w ciggu strejku wskazywali, ze nie ro-
botnicy beda winni, ze. butki 2 halerzowe zni-
kng | ze w n|ed2|ele rano sSwiezego pieczywa
nie bedzie ; wskazaliSmy, ze magistrat ma mo-
7nos$¢  ukrécenia samowoli majstrow — inna
rzecz, czy zechce to zrobic! Jak dotad wi
dzieliSmy, nic w tym kierunku nie zrobit
| dlatego publiczno$¢ powinna nareszcie na
bra¢ przekonania, ze po obecnym zarzadzie
miasta niczego sie spodziewaC nie moze, a
w konsekwencyi jego przeSwiadczenia po
prze¢ usitowania tych klas, ktore daza do
zmiany obecnego systemu wyborczego do
gminy, ktory taki zarzad miasta do wiadzy
dopuszcza®.

| to twierdzenie ,,Naprzodu“ jest mylne. A
zresztg jesli taki zarzad miasta istnieje, —w kto-
rym tacy jak p. Daszynski jako radny miasta

zasiada, to dlaczego ten pan nie zmieni sto-
sunkéw ? Od czeg06z on w tej Radzie siedzi’?

Zastrzegamy sie przeciw podobnym insynu-
acyom. Przeciw p. BaHabanowi mieliSmy pra-
wo wystgpiC, gdy¢ tego wymagajg statuty ce
chowe. Jeden p. Balaban wypieka butki cen-
towe. a jakie] sg wartosci, niech poswiadczy
skarga pubhcznosu zamieszczona W jednym
z ostatnich numerdéw ,,Nowin® gdzie pisza,
Iz w jednocentowych butkach znaleziono ka-
rakony.

Przeciw takiemu naduzyciu musi cech bez-
wzglednie wystapi¢ i potepi¢ podobne poste
powanie.

Piekarnie w Algierze.

Pozywienie arabow i kabyléw skfada sie
W przewaznej czeSci z migsa wielbtgdziego,
ptactwa, potraw macznych, jarzyn | roznych
owocow. Gtowng a zarazem narodowg potra-
wa jest mieszanina z miesa, ryzu, maki, bobu,
kukurydzy it, a mieszaning t¢  przyprawiaja
jeszcze miodem, daktylami, winogronami, mi-
gdatami, orzechami, cynamonem i pieprzem.
Co kraj, to obyczaj! Ludziom tamtejszym sma-
kuje to, spozywaja tego znaczng ilosc.

Ci Arabowie, ktorzy stojg daleko od cywi-
lizowanych” rudow~sponNan pewien gatunek
ciast, pieczonych przy zwyktym, polowym o-
gniu. Ciasta te wyrabiajg z grubej, jazowej
maki pszeniczne] z domieszkg jeczmiennej |
kukurydzianej. Maka taka bywa zazwyczaj na
kilkanascie lat naprzod w najprymitywniejszych
miynkach mielona, | przechowywana w sko
rzanych worach.

Ci zas Arabowie, ktorzy sa w stycznosci
z Europejczykami, spozywaja chleb. Ciasto
wyrabia sie w domu a nastepnie wypieka U
piekarza. Miasto Algier z okolica, liczace oko-
to 150.000 mieszkancow, posiada 40 arabskich,
30 hiszpanskich a 80 angielskich piekarn.

Pierwsze sg bardzo pojedynczo urzadzone
Piece piekarskie sg na kilka metrow dhugie
| mieszczg sie po wiekszej czesci w kacie bra-
my domu. Piece te majag na przedniej stronie
czworokatny otwor, opatrzony zelazng zamy-
kajacg sie klapa. Do oSwietlenia piecow uzy-
wajg dtugie, drewniane polanka. Co$ podo-
bnego jak u nas przed piecdziesieciu laty.

Arabski chleb jest okragly, a wypieka sie
go catkiem lekko. Wypieczone chleby skiada
sie na waskich deskach w bramie domu lub
na ulicy | sprzedaje.

Piekarz musi sam pilnowa¢ sprzedazy, gdyz
»pani majstrowej“ nie wolno z zadnym me-
Z2Czyzng moOwic.
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Angielskie i “hiszpanskie piekarnie sg lepiej
Urzadzone i wypiekajg przewaznie wielkie Chle-
by ha sposob francuski lub hiszpanski. W osta-
tnich ¢zasach poczeto uzywacC ttuszczow dla
dodania smaku | dia zapobiezenia “czerstwie-
niu pieczywa.

Rowniez i niemcy otworzyli kilka piekarni,
w ktorych wypiekaja chleb na sposdb wieden-
ski. Tak wiec postep przemystu piekarskiego
dotart i do tego dzikiego kraju, w ktoérym do
niedawna jeszcze zwyczajne placki, z miegj-
scowej gtiny jadalnej lepione, stuzyty tubylcom
Za przysmaki.

hstrukcya 0 posypywaniu wiadz przemy-

stowych przy udzielaniu konsensow na pie-
karnie.

{Reskrypt ck. tiamiestn, z clnia 6. /. 1904 do
|. 32373 ex 1893).

1) Starajacy sie o pozwolenie na otwarcie
piekarni ma przedtozy¢ wiadzy przemystowej
w dwoch egzemplarzach nastepujace plany.

a) plan sytuacyjny budynku i wszelkich za
budowan piekarni tacznie z najblizszem jej o-
toczeniem, w ktorym nalezy doktadnie uwido-
cznic podworze piekarni i jego rozmiary, po-
tozenie wychodkéw, kloak, kanatow, rur gazo-
wych i wodociggowych, rynsztokow, obor, sta-
jen, chlewow, gnojowisk i studni z podaniem
ich odlgetosci od piekarni i nalezacej do nigj
studni, tudziez odlegosci najblizszych zabudo
wan sasiadow.

b) doktadny lan budynku piekarni w rzu
tach poziomych i przekrojach, tak, aby ani
pod wzoledem zakigdu, ani rozmiarow/ ani
tez konstrukcyi budynku nie zachodzita zadna
watpliwosc.

Plany pod a) i b) muszg pochodzi¢ od te-
chnika rzadownie uprawnionego. Do planéw
nalezy dotgczyC opis tego wszystkiego, czego
nie mozna by’fo przedstawiC, a przedewszy
stkiem zaznaczyC, z jakiej studni woda bedzie
pobierang do piekarni.

2) Piekarnie mozna umiescic tylko w bu-
dynku murowanym, z wykluczeniem Scian ry-
glowych, cegtami wymurowanych czyli t z
pruskich, przyczem Sciany i stropy musza bycC
wewnatrz gtadko i czysto wyprawione, a dach
materyatem ogniotrwatym pokryty.

3) Lokal, w ktorym sie znajduje piec pie
karski, ma by¢ przesklepiony, lub zaopatrzo-
ny stropem ogniotrwatym catkowicie, lub w ra-
zie niemoznosci przynajmniej czesciowo, t.

poczawszy ria catg szerokoSC lokalu i jeszcze
co najmniej na 1 rrt. przed piecem.

WYysokoSC zasklepionej piekarni musi wyno-
sic od posadzki do klucza sklepienia najmnigj
3. m.

W matych piekarniach moze byC dozwolone
urzadzenie stropu zwykiego pod warunkiem,
ze lokal, w ktorym sie znajduje piec piekar-
ski, bedzie w Swietle najmniej 3’5 m. wysoki,
strop od przewodu komina oddzielony muren*
przynajmniej na 30 cm. grubym, a nad pie-
cem zastanie urzadzona ogniotrwa’ra kapa.

4) Budynek, w ktorym sie miesci piekarnia,
powinien wreszcie odpowiadac wszelkim prze-
pisom policyjno-budowniczym, ogniowym, i sa-
nitarnym, zawartym w ustawie budowniczej,
W miejscu obowigzujacej, a W tych miejsco-
wosciach dla ktorych dotad, nie wydano no-
wej ustawy budowniczej, odpowiada¢ winien
wedtug moznosci przepisom zawartym w tfstair
wie budowniczej, wydanej dla 131 miasteczek.
24. kwietnia 1889 (Dz. u p. Nr. 31).

Piekarnig nalezy umiescic w parterze; jednak
| w suterenie mozna ja urzadzi¢ pod nastepu-
jacymi warunkami:

a) podtoga izb parterowych ponad sutery-
nem lezacych, musi byC najmniej | m. ponad
przylegajacym terenem wzniesiona;

b) Okna w suterynie majg byC co najmniej
1. m. wysokle | odpowiadac resztg wymogom
ustepu 6-go niniejszej instrukeyi. -,

¢) mury muszg by¢ wzniesione z cegly mo-
cno wypalonej, a na zewnatrz zaopatrzone sto-
sownie przed wilgocig gruntowa.

Suteryny takie wreszcie powinny odpowia-
da¢ przepisom policyjno-budowniczym, gmin-
nym i sanitarnym tej ustawy budowniczej, kto-
ra w odnosnej miejscowosci obowigzuje.

6) Lokale przeznaczone do wyrobu ciasta
maja by¢ najmniej 3. m. wysokie, tak obszer-
ne, azeby na kazdego w danym lokalu zatru-
dnionego robotnika przypadto najmniej 10 ni.
kubicznych pustej przestrzeni, tak jasne, azeby
na 10 m- powierzchni podtogi przypadto naj-
mniej 0.6 m- powierzchni jasnego okna.

7) Posadzki w pracowniach i sieniach po-
winny byC sporzadzone z betonu lub asfaltu,
aZeby byty jednolite, nie przepuszczaty wilgo-

daty sie takze czysto utrzymac i by nie by-
’ro spojow i szczelin, w ktorychby mogta gro-
madziCc sie maka, ciasto | btoto i gniezdzic
owady | robaki.

W lokalach piwnicznych czeSC Scian przyle-
gajaca do ziemi ma by¢c wyprawiona na gta-
dko cementem lub wylepiona asfaltem.

8) Bytoby do zyczenia, aby we wszystkich
pracowniach Sciany i sufity byly powleczone

. biatg farbg pokostowa, albo co |epsze; szkiem
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wodnem. Bezwarunkowo wszakze muszg bycC
one czysto wybielone i w tym stanie utrzymy-
wane.

9) Wszystkie przestrzenie robocze majg bycC
zaopatrzone dobrze dziatajagcemi urzadzeniami
wentylacyjnemi, ktoreby ustawicznie dostarcza-
ly Swieze powietrze do pracowni.

W piwnicznych lokalach nalezy urzadzic
blaszane lub drewniane przewody do dopro
wadzenia Swiezego powietrza z zewnatrz na
sam spod lokalu.

10) Kominy piekarni powinny byC tak urza-
dzone, wzglednie tak wysoko wyprowadzone,
azeby dym nie mogt zanieczysci¢ .powietrza
w ulicy i dostawac sie do sasiednich mie-
szkan

11) O ciemnej porze | w nocy podczas ro-
boty wszystkie pracownie, sienie i schody, ma-
ja byC jasno oswietlone. Jezeli do osSwietlenia
ma stuzyC nafta, nalezy jg swiecic z lamp o
blaszanych naczyniach. — Lampy majg £byc
tak przytwierdzone, aby nie mogty ani spasc,
ani byC przypadkowo stracone.

Dokon. nast.

Od wydawnictwa.

Celem uregulowania naktadu prosimy o wcze
sne nadsytanie przedptaty, ktéra wynosi w ca-
lej Austyi 6 koron rocznie wraz z przesyika
pocztowa.

Przy te] sposobnosci zawiadamiamy, iz u-
dzielaC bedziemy zgtaszajagcym si¢ do nas pra-
cownikom | majstrom — wszelkiej porady
w sprawach dotyczacych przemystu piekar-
skiego. Rownoczesnie posredniczyC bedziemy
w wyszukaniu pracy i robotnikow. Prosimy
wiec majstrow potrzebujacych sity robocze,
jak I robotnikow poszukujacych pracy, by sie
do nas we wiasnym interesie zwracalj z pet
nem zaufaniem, a bedziemy sie starali ile mo-
Znosci w szybkim czasie sprawe zatatwic.

Czyni¢ to bedziemy dla robotnikow bez-
ptatnie, zas dla majstrow za optatg 1. korony.

Prosimy tez wszystkich pp. Kolegow
0 nadsylanie nam wiadomosci, obchodzacych
przemyst piekcrski. Pozadane sg szczegolniej
opisy rozwoju pOJedynczych lub wszystkich
piekarn w danej miejscowosci, dalej : jak sa
poszczegolne piekarnie urzadzone itp.

Potrzebne nam to bedzie do skreslenia o-
golnego obrazu, przedstawiajacego przemyst
piekarski w Polsce W ogolnosci, a w Galicyi
w szczegolnosci.

Zwracamy nastepnie uwage,
wa, przemystowa z dnia 5.

IZ noiua usta-
lutego 1908 we-

szta juz w zycie | obowigzuje kazdego prze
mystowca i rzemielSnika. Zawiera ona wazne
postanowienie tak dla majstrow jak | czeladnikow
| uczniow. Radzimy kazdemu zaznajomicC sie
z treScig tej ustawy ; w tym celu administra-
cya naszego pisma wysyta¢ bedzie na zadanie
kazdemu egzemplarz drukowany za zwrotem
kosztow. Nalezy sie spieszyC z zamoOwieniami.

W koncu oswiadczamy, iz w kazdym nu-
merze oprocz zwyktych kursow zboza i arty-
kutow handlowych, podawacC bedziemy tez o
statnie ciggnienie loséw | posSredniczyC bedzie-
my w ich zakupywaniu.

Korespondencye.

Uznanie. Otrzymalismy z réznych stron kraju
listy z zyczeniami. Miedzy innemi nadestat tez
jeden z najstarszych piekarzy w kraju, p. Nie-
wiadomski, list w cieptych stowach pisany,
ktory ponizej zamieszczamy.

Szanowna Redakcyo!

~Witam pierwsze fachowe czasopismo w je-
zyku polskim ,,Gazeta piekarska® — ktora dla
naszego przemystu tak pod wzgledem morat
nym jakotez | materyalnym wiele dobrego
zdziataC moze. Szanownemu Panu Redaktoro-
wi nalezy sie czeS¢ | poszanowanie, ze Sie
podjat tak zmudnej pracy, | chce pracowac
dla idei przemystu piekarskiego. Oby wszech-
mocny BoOg udzielit Mu sit i wytrwatosci, by
to dzieto bylo rzeczywiscie zwiastunem lepszej
doli naszej.

Osobno  przekazem pocztowym  zatgczam
catoroczng przenumerate i kresle sie z wysokim
szacunkiem | powazaniem

Jan Niewiadomski
wiasciciel piekarni w Drohobyczu od r. 1866.

Rowniez i p. Franciszek Fry$ z Andrychowa
pisze do nas nastepujaco

»~Wielce Szanowny Kolego!

Z prawdziwg przyjemnoscig dowiedziatem
sie, zescie w Krakowie zaczeli wydawac ,,Ga-
zete piekarskg™ — Najwyzszy czas bysmy sie
zorganizowali i skupili koto fachowego organu
celem usSwiadomienia i obrony wiasnych inte-
resow.

Dzisiaj wszyscy sie tacza, tylko my polscy
piekarze wcale otem nie myslimy — jak Kkto-
remu sie lepiej powodzi o drugiego nie dba.

Z jednej strony mamy Rzad, przy wymiarze
podatkow, nie zyczliwie usposobiony.

Naszym wspotpracownikom kazda ptaca jest
za mata, brak chitopcow do nauki w dodatku
publicznosc sarka, ze mate butki i drogi chleb
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wypiekamy. A my to wszystko, bedac nie
zorganizowani, ze stoicyzmem znosiC musimy.

Izypatizmy sie blizej: ze naszym praco-
wnikom kazda ptaca jest za mata, nic wtem

dziwnego, bo oni nie majg zabezpieczonego
bytu na staros¢ i gdyby — to, co dZISIaj Zmu-
szeni jesteSmy ptacic, pewna czesc z tego
szta na ubezpieczenie na staros¢, to bysmy
widzieli, ze ze strejkami mielibysmy spokgj
a w dodatku i miodsi ludzie chetniej by sie
do naszego izemiosta garngli. Bo kazdy wie-
dzac, ze jezeli mu los nie postuzy, by wia
sng piekarnie otworzy¢ mogt, to bedzie miat
odpowiednie utrzymanie na swojg staros¢ lub
niezdolno$C do pracy. Dlatego wskazanem
jest by ustawa w ogolnem ubezpieczeniu jak
najpredzej byla uchwalona i weszta w zycie

Najgorsza rzecz to z Szan. Publicznoscia, ta
niechce wierzyC, ze maka w przeciggu lat Kil-
ku zdrozata o 4070 | wszystkie surowe pro
dukta, jak. drzewo, wegle, mleko, masto, na-
wet sOl o 4lo zdrozata, koszta w pracy w
przeciggu 4-ech lat sie podwoity, a czy pie
czywo o0 potowe zmalato? 13 lat temu Kiedy
maka Nr. 0 kosztowata 25 kor. wazytem na
rozek /O gr. dzisiaj maka ta sama kosztuje

38 do 41 kor. a wazy sie 50 gr. i gdziez tu
mowa 0 wyzysku

Przypatrzmy sie cenie chleba z przed 20-tu
at byto wtedy przyjete, ile kilogram maki,
tyle kilogram chleba; obecnie, mimo iz koszta
produkcyi sie zdwoity zasada, ile | kg. maki
tyle | Kkg. chleva, zostata,

W Wiedniu doliczajg 4 h. do | kg. maki' |
tak | kg maki 32 h. koszta produkcyi 4 h za
tern | Kkg. chleba kosztuje 36 h.

Inna rzecz z nami, my sami nie mozemy
nadgzyC postepowi czasu, dla tego tez, nasze
koszta piodukcyi nie wzrastajg produktywnie

s <azanem jest by kazdy kto uzywa drzewa
na opat, zastgpit weglami, urzadzajgc odpo-
wiednie ruszta kto pali weglami, a moze so-
bie poradzi¢, niech wprowadzi piec i urzadze
nie maszynowe, przez co mozna zyskaC na
czystosci, opale i na czasie.

A kazdy chocby najgorzej sytuowany niech

sobie kupi maszyne do dzielenia ciasta jak ro-
wniez miynek do tarcia.

W ogole naszym hastem powinno byc ,,Ko-

szSta eprodukcyl zmniejszy¢ a produkcye zwie-
Kszy

Fodaje tych pare uwag pod rozwage Szan.
Kolegow z prosbg, jezeli uzna je za stosowne
umiesci¢ je w gazecie.

Konczac jeszcze zasytam ,SzczeSC Boze*
kreslagc sie z powazaniem

Franciszek Frys,

Z wywodami Szanownego Kolegi zupetnie
sie zgadzamy i powrocimy do tej sprawy w
nastepnym numerze.

Drobiazgi 1 pouczenia.

Pierwsza Spoétka spozywcza w Krako-
wie zwotata na dzien 14. czerwca walne zgro-
madzenie na godz. 5 po potudniu w domu ro-
botnikow Kkatolickich ul. Sw. Tomasza z naste-
pujacym porzadkiem

1) Otwarcie juz wykonczonej piekarni.

2) Ceny, rodzaj i sprzedaz pieczywa.

3) Dopetniajgce wybory do Rady nadzor-
czej.

Sprawozdanie z tego zgromadzenia umie-
scimy w nastepnym numerze.

Strejk czeladzi piekarskiej wybucht w
Prosciejowie na Morawie Zadajg oni podwyz-
szenia ptacy i uregulowania cennika. Oprocz
tego strejkujg robotnicy piekarscy w Niem
czech w Kolonii n/R., Manhaimie i Dreznie.
Przebieg jest spokojny.

Gorzkie mileko, jak podaje jedno z austry-
ackich czasopism rolniczych, moze zdarzac sie
w rozmaitych porach roku, ma niekiedy bar
we mniej lub wiecej zoHg, czesto jednak tak-
ze normalna, jest ciggnpce sie, Sluzowate, ma
zapach plesni, smak czesto z poczatku stodki,
pézniej jednak nab:era smaku wybitnie gorz-
Kiego. Smietana z takiego mleka zle sie pod-
staje, nie zmasla si¢ nalezycie, a w wielu wy-
padkach nie mozna z niej catkiem robi¢c ma-
sta; uzyskane masto jest zawsze niedobre |
rzadko mozna je uzywac.

Gorzkie mleko powstaje wskutek chordb na-
rzadu trawienia, chorob nerek etc., najczesciej
jednak przyczyng jest zepsuta sfermentowana
lub skwasniata pasza, stare mioto (stodziny)
lub wywary; takze mleko krow starych, wyso-
ko cielnych lub kréw znajdujacych sie w osta-
tnim okresie' lektacyi jest czasem gorzkie. Cze-
sto powodem gorzknienia mleka bywa takze
brak zachowania odpowiedniej czystoSci.

Wade te mozna usunaC przez zmiang paszy,
desynfekcye stajni, mleczarni | naczyn, Jako
tez przez zmywanie wymienia jakims rozcien-
czonym Srodkiem desinfekcyjnym, jak wogole
przez zachowanie jak najwiekszej czystosci.

Uszczelnianie papierem naczyn do prze-
wozenia mleka. Prof. Dr. Winkler starat sie
zebraC wszystkie srodki,, ktoreby zapobiegaty
psuciu sie mleka przeznaczonego na dostawe.
Jednym z tych srodkow jest uszczelnianie na-
czyn, stuzacych do przewozenia mleka. Jak
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wiadomo, uzywa sie zwykle do tego celu pier-
scieni gumowych, ktore sg bardzo drogie |
czesto ging w drodze przy niedbatym trans-
porcie proznych naczyn. Dlatego w wielu go
spodarstwach uzywa sie do uszczelnien ptotna.
Takie szczelniwo musi sie nalezycie po uzyciu
WyparzyC i wypraC, by mogto po raz drugi
'sltizyC dO uzytkli  ZauwazyC mozna, ze szma-
ty po kilkakrotnem uzyciu wygladajg nieape
tycznie i nie sg prawie nigdy czyste. Bywajg
tez One powodem, ze mleko czyste wkrotce
sie fpsu je i do handlu dostaje sie-skwasniate.
Prof; Df. Winklet poiecd dlatego uzywanie
papieru do uszczelnien i teil sposob okazat sie
hader praktycznym

Co do kosztow istniejg nastepujace daty:
100 kg papieru do uszczelnien posiada przeszto
4400 arkuszy i kosztuje w Godihg 50 K., za-
tem 100 arkuszy | K 25 h. Ta iloS¢ wystar
¢zy na uszczelnienie 300 naczyn dwudziesto |
trzydziesto litrowych. Wobec tego koszt u-
szCzelnienia 10 naczyn wynosi 24 h. zas przy
dwukrotnem uzyciu tego samego papieru tyl
ko 12 h. Jest to cyfra nader mata, ktora po-
winna przemawiaC na korzySC nowego szczeb
hiwa. Procz tego przemawia Za niem i ten
wzglad, ze papier moze byC uzywany zawsze
Swiezy | zawsze czysty, przez co zmniejsza sie
niebezpieczenstwo zanieczyszczenia mleka przez
srodek uszczelniajacy, f Papier przecina sie na
odpowiednio Szerokie paski za pomoca- dre
wienka i paski nawija sie tak jak ptotno. Do-
starcza go firma Artur Weinberger w Goding
na Morawach.

Egzaminy na majstrow. Egzaminy takie mo
ga by$ zaprowadzone w poszczegolnych sto
warzyszeniach w mysl nowej ustawy przemy
stowej. Celem unormowania tej sprawy wy-
dato ministeryum handlu rozporzadzenie. Dzieli
ono egzaminy te na 2 czescl. praktyczng i te
oretyczng. Egzamin praktyczny polegac bed2|e
na przedtozeniu , mistrzowskiego thworu
(Meisterstiik) lub wykonaniu pracy, zaS teore
tyczny obejmowacC bedzie miedzy innemi ra
chunkowos¢. Komisya skladaC sie ma z 3 ta-
wnikow z wyboru stowarzyszenia i przewo
dniczacego, mianowanego przez wiadze prze-
mystowa.

Czem smarowa¢ maszyny piekarskie ? Kazda
maszyna potrzebuje od czasu do czasu pozy
wienie w formie smarowidta. Przewaznie uzy-
wa sie ku temu celowi oliwa. Maszyny piekar-
skie atoli z tatwo zrozumiatych przyczyn nie
moga byc smarowane oliwg, gdyz mogtaby
dostaC 'sie do ciasta. Fachowcy radzg w tym
celu uzywac tluszczow roslinnych jak (n. p.
kunerol. Nie tatwo on sie topi, a chocby i do-
stat sie do ciasta, nie zepsuje go.

> ' 1
Piekarska:

Nasz poradnik. Poczawszy od trzeciego nip
meru naszego pisma zaczn emy podawacC po-
uczenie w sprawach prawniczych i lekarskich
Kazdy, komu cos na sercu lezy, niech sie

zgtosi do nas, a poradzimy mu. Rowniez

| w sprawach admlnlstracyjnych | gminnych

bedziemy dawali pouczenie. _
Réwnoczesnie zawiadamiamy,, iz Z trzecim

numerem powiekszamy objetosc tresci, | za-
prowadzamy stalg rubryke dla naszych Czytel-

nikow W sprawach informacyjnych.

futorowi listu anonimowego w sprawie wia
domej zwracamy Uwage, iz chetnie list ten
zuzytkujemy, ale musimy znaC autora. Anoni-
my (t, zw. listy niepodpisane petnem nazwi-
skiem) milsza wedrowa¢ do pieca. Prosimy
zatem podaC¢ nam swoje nazwisko, ktore my
zatrzymamy w tajemnicy nawet przed sadem

yizba handlowa | przemystowa w Krakowie
udziela rekodzielnikom galieyjskm wszelkich
informacyi w sprawie przyjecia na kursa maj-
sterskie, urzadzone przez Oddziat dla popie-
rania przemystu przy c. k. ministerstwie han-
dlu we Wiedniu.

Przyjecie uzyska¢c moga petenci, ktorzy
ukonczyli 24 ty, a nie przekroczyli 40 tego
roku zycia.

Przechowywanie jaj. ,Rolnik“ podaje o-
pis przeprowadzonych w te] sprawie w Niem-
czech doswiadczen w celu porownama otrzy-
manych rezultatow.

Wzigte w czerwcu swieze jaja przechowy-
wano w rozmaity sposob | po osSmiomiesie-
cznem przechowaniu obliczono ilos¢ zepsutych
jaj w koncu lutego. Wyniki byty nastepujace
Na 100 jaj Swiezych okazato sie przy prze-
chowywaniu w wodzie stonej 100 zepsutych,
po zapakowaniu w papier 80 zepsutych, po
zanurzeniu w mieszanine kwasu salicylowego
| gliceryny 80 zepsutych, po posypaniu solg
70 zepsutych, przy przechowaniu w otrebach
70 zepsutych, po pokryciu parafing 70 zepsu-
tych, po posmarowaniu migszaning kwasu sali-
cylowego i gliceryny 70 zepsutych, po zanu-
rzeniu na 12—15 sekund w wode wrzaca 50
zepsutych, po zanurzeniu w kwas salicylowy
50 zepsutych, po pokryciu krzemianem pota-
zu 40 zepsutych, po posmarowaniu smalcem
wieprzowym 20 zepsutych, przy przechowy-
waniu w popiele drzewnym 20 zepsutych, po
pokryciu gummi lakiem 20 zepsutych, po po-
kryciu mieszaning kwasu borowego | krzemia-
nu potasu 20 zepsutych, po pokryciu nad-
manganianem potasu 20 zepsutych, po pokry-
ciu waseling 0 zepsutych, przy przechowywa
niu w wodzie wapiennej 0 zepsutych, przy

1
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mprzechowywaniu w rozczynie krzemianu pota-
su (szkto wodne) 0 zepsutych.

Emerytury robotnicze w Anglii. Wedtug
rzadowego projektu, kazdy robotnik nieposia
dajacy wiasnych, wystarczajacych srodkow do
zycia, po dojsciu do 70 lat wieku ma pobie-
raC ze skarbu panstwa emeryture. Starcy cu-
dzoziemskiego pochodzenia, jezeli zostali na-
turalizowani przynajmniej 5 lat wczesniej przed
dozyciem 70 lat, majg réwniez prawo do eme-
rytury. Wyjatek stanowig przestepcy i wtoczeg’.

Kawalerowie i ludzie nie majacy rodziny,
maja pobierac po 5 szylingbw tygodniowo z
tern zastrzezeniem, ze suma '‘emerytury | 0SO-
bistego dochodu emeryta, jezeli emeryt posia-
da wiasny dochdd, nie moze przewyzszy¢ 26
funt, szterl. rocznie. Ci starcy, ktorzy posiada
ja minimum wiasnego dochodu 26 funt szterl.
rocznie, emerytury nie poblerajq Zonaci beda
pobieraC po 7 szyi. 6 pensoéw tygodniowo.
Minimalny osobisy dochod, wobec ktorego
nie ma juz emerytury, dla zonatych wynosi
30 funt, rocznie.

Kongres w sprawie ubezpieczenia ro-
botnikéw odbedzie sie w Rzymie pomiedzy
25 a 29 pazdziernika r. b. Referenci wszyst-
kich krajow ztozy¢ majg kongresowi sprawo-
zdanie z materyatdw zebranych w swojej 0j-
czyznie | z nowych projektow w tej dziedzi-
nie pracy spotecznej, pomiedzy r. 1905 a 19 8.
Na porzadku dziennym obrad kongresu majg
byC. zadania lekarza przy ubezpieczeniu ro-
botnikdw; stworzenie medycyny spotecznej;
choroba i niezdolnoSC do pracy i ich stosu-
nek wzajemny; choroby zawodowe, zapobie-
ganie im i ubezpieczanie macierzynstwa, wdo-
wienstwa, sieroctwa | t. p. Za nadzwyczaj po-
zadane komitet organizacyjny uznaje referaty
nastepujace: ujednostajnienie ubezpieczen ro
botnikow, naduzycia i symulacye przy ubez-
pieczeniach ; zapobieganie wypadkom nieszcze-
Sliwym ; formy udziatu panstwa w ubezpiecze-
niach.

Zwiazki zawodowe wedtug o0gtoszonej
niedawno statystyki ,,Jednosci® znikajg z dniem
kazdym coraz wiecej. Jako powdd podaja, ze
nie powstaty one rzeczywiscie dla interesow
materyalnych stowarzyszonych, ale dla propa-
gandy politycznej.

Losy panstwowe z roku 1864.
150 losowauie dnia 1 czerwca 1S08 r. w Wiedniu.
Wylosowano nastepujgce 45 seryj . 212 309 354 373
586 77S824 976 1169 180 196 316 357 432447 461
485 756767 8202047 114 162 475 477 481487 622
720 840849 855868 837 887 3101 310 342420 429
582 642725 787879 miedzy tenii wygraty:

Serya Nr. Korou fSerya'Nl.  Koron Serya | Nr.  Koron
212 1 800 1180 881 800 2840 99 10009
354 14 800 51 800 2855 13 800
56 800 1196 94 800 62 800

373 14 800 1316 48 20000 100 800
43 800 92 800 2873 7 800

586 1 800 1285 32 800 27 10000
14 800 91 800 99 300000

77 800 1820 76 800 2887 16 800

100 4900 2047 7 4030 3101 90 800

778 5 800 2047 70 800 3429 92 800
7 800 2114 32 800 3582 23 800

64 800 . 37 40000 51 800

68 800 2162 70 800 3725 63 800

77 800 2475 87, 800 3787 60 2000

824 53 800 2477 14 800 86 800
976 20 800 2720 T 800 89 800

100 2000 97 2000

Na wszystkie tu niewymienione numera, kto
re w wylosowanych powyzej seryach s3 za-
warte, pada najmniejsza wygrana 400 koron.

Wyptata poczawszy od | wrzesnia 1908
Z potragceniem 20 proc, podatku.

Nastepne losowanie | grudnia 1908.

Wiadomosci handlowe.

Sprawozdanie Syndykatu Towarzystw rolniczych
z targu zbozowego w Krakowie na Kleparzu
Zz dnia 9. czerwca 1908 r.

Targ nie przedstawiat zadnego szczegodlne-
go interesu i ogolne usposobienie byto nie-
pi“jemnie ospate. Brak zaofiarowania z je-
dnej strony zigczony z brakiem checi kupna
Z drugiej — przytem zupetna apatya do za-
kupna S‘Pekulacyjnego oto momenta, ktore
przewazaty
Sprzedawano: pszenice biatg od 12.00 - 12 40 K;;
pszenice czerwong od 12.00 1240 K. zyto
od 10.10—10.60 K., jeczmien od 7.00 -7.40 K..
owies od 6.80—7.40 K., kukurudza stara od
7.80—8.10 K., kukurudza nowa od 0.00 - 0.00 K,
kukurudze Cinguantino 8.35—8.85 K. Wszystko

za 50 Klg.
Zboza.

Jeczmien pastewny. Wieden 9/VI 13.50 do
14.00 K. Lwow 10/VI 12.60 - 13.00 K. za 100 kg.

Lwow, 10 czerw. Pszenica 24.20—24.60 K,
zyto 20.40—20.80 K., jeczmien 14.00—14.80 K.,
owies 12.60—13.00.

Tarnow, 10 czerw. Pszenica 22.00—23.00 K.,
zyto 19.00—21.00 K., jeczmien 15.00—17.00 K.,
owies 14.00—15.00.

Wieden, 10 czerw. Pszenica 23.20—23.90 K.,
zyto 20.90—21.50 K., jeczmien 14.80 - 15,40 K,
owies 15 40—17.20.

Peszt, 9 czerw. Pszenica 21.24—21.26 K,
zyto 17.82—17.84K., jeczmien 00.00—00.00 K.
owies 14.80—14.84.

Ceny w koronach za 100 Kkg.
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Wroctaw, 9 czerw. Pszenica 18.60—21 80,
zyto 16.70—18 80, jeczmien 14.00—17.00, owies
13.70 - 15.70. — Ceny w markach za 100 kg.

Jeczmien na krupy. Wieden. 9/VI 13.80—
14.30 K. 100 Kkag.
Kukurydza. Wieden. 10/VI 14.00—14.20 K,

Lwow 10/VI 00 O0-00'00 K. Peszt 9/V1 13’16
— 13’18 K. Tarnow 10/VI 18 00—19'00 K. za
100 kg. Podwotoczyska ros. 0/0 00'00—00’00.

Masto. Wiedeh 5/VI deserowe 3'00—3'20 K.

wiejskie 2'60—2’70 K., zwykte targowe 2’00 —.

240 K. Krakéw 9/VI targowe 2'00—2’30 K.,
za | kg.

Jaja. Wieden 5/V1 prima 35—36 sztuk, se-
cunda 00-37 sztuk konserwowanych w wa-
pnie 00—00 sztuk za 2 K. Krakow 9/V1 290
— 340 K. Berlin 9/V1 0'00— 000 M. za kope
zachodnio Galicyjskich jaj.

Od Administracyli/

Celem uregulowania naktadu prosimy o wcze-
sne nadsyfanie przedptaty, ktéra wynosi w ca-

lej Austryi 6 koron rocznie wraz z przesytka
pocztowa.

Nadestane.
) 9,9,9,9.9.9.9.9.9.9,9.9.9.9,.9,9.¢

MT PIEKARNIA TM

w Podgorzu przy Krakowie, przy najruchli
wszej ulicy, o dwodch frontach, zupetnie nowa,
wedtug najnowszych wymogéw kompletnie
urzadzona, wraz z sklepem i mieszkaniem, na-

tychmiast tanio do wydzierzawienia. Zgtosze-
nia przyjmuje p. Karol +tuczko, aptekarz
w Podgorzu.

), 9,9,9,9.9,9,90.90,90,90,90,0,90.0,0,0,.¢

poszukuje zdolnego, uczciwego i trzezwego
czeladnika do samodzielnego prowadzenia pie-
karni, a po zbadaniu tego interesu moze ta-
kowa kupiC lub dzierzawi¢. Zgtoszenia przyj
muje W. Salabura w lwkowy p. Tyntowa.

Miyn wodny

murowany, pietrowy, z czterech gangow: |
para walcow, 2 kamienie, i perlak, do tego
mieszkanie | ogrdod, wszystko w bardzo do-
brem potozeniu, w Srodku wiekszego miasta
powiatowego, jest z wolnej reki do sprze-
dania.

Blizsza wiadomos¢ w administracyi
Piekarskiej *.

Lasy bukowe

w roznych stronach kraju, w wiekszych i mniej-
szych obszarach, natychmiast do wyrebu, sg
do sprzedania. Doskonaty interes dla kup-
cow i fabrykantow.

Zgtaszac sie nalezy do ,,Administracya Ga-
zety Piekarskiej*,

AAAAAAAAAAAAAAAAA
Piekarnia

z calem urzadzeniem w petnym ruchu w naj-

ruchliwszym punkcie miasta Krakowa do od-

stgpienia. — Wiadomos¢: Jan Kwiatkowski,
Krakow, Maty Rynek I 5.

,Gazety

PLYTY SZAMOTOWE

najlepszej jakosci firmy
ANISCLIERIJ\NG W RADEBURGU —

wielkie na spod piecow | mate do sklepien, — poleca

LEON BALUK,

gtowny zastepca tabryk,

— Krakow, Garbarska 12.

Ceny umiarkowane

| mmmtl-g;y —

Drukiem W. Poturalskiegu ! odgorze-Krakdow,
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Wychodzi

Wydawca | odpowiedzialny redaktor:

Gazeta Piekarska kosztuje na caly rok 6 koron, na pot
roku 3 kor., numer pcjedjnczy 30 hal. W Niemczech
6 marek ; a w Ameryce 2 dolary rocznie.

rt«t — = Nalezytos¢ ptaci sie z gory.

Adres na pienigdze | listy: Gazeta Piekarska w Krakowie, ul.

Z chwili.

Strajk piekarzy ukonczony. Wiadomosc ¢ tern
otrzymalismy zbyt pdzno, bysmy mogli w po-
przednim numerze obszerniej ja omowic. O-
graniczyliSmy sie tyiko do krotkiej wzmianki.
Obecnie podajemy catg tresc ugody, protoko-
larnie spisanej w dniu czerwca 19 8 w sali
konferencyjnej Rady miasta w obecnosci star-
szego cechu piekarzy p. Leona Batuk i, pod-
starszego p. Stanistawa Pachla, 14 innych maj-
strow piekarskich, tudziez ze strony pracowni-
kow delegatow ,,0golnego Zwiagzku austrya-
ckich piekarzy*, ,,Zgromadzenia Kkorporacyjne-
go“ | ,Wiasnej pomocy piekarzy* pp. Juliu-
sza Zipsera, Ignacego Tomczyka | Henryka
Marczynskiego

Ugoda ta brzmi:

1) Praca trwa 12 godzin
przerwa.

2) Ptaca minimalna wynosi tygodniowo:

a) dla piecowego 24 koron
b) dla miszera 22 koron
. ¢) dla pomocnika 20 koron.

3) Kazdy robotnik bez wzgledu na katego-
rye otrzyma ptace o 2 korony tygodniowo
wyzszg niz dotychczas.

4) Feierantowe wynosi za 10 godzin pracy
(wzglednie 14 godzin)

a) dla piecowego 6 koron
b) dla miszera | pomocnika po 5 koron.
5) Make dla starszego czeladnika (majacego

Z dwugodzinng

Krakdbw 5. czerwca 1908 r.

Rok |.

| 15 kazdego miesigca.

Leon Batuk.

Listdw nieoptaconych nie przyjmujemy. Rekopiséw nie
zwracamy. Na odpowiedz prosimy zatgczyC marke 10-cio
halerzowg Reklamacye niezapieczetowane wolne sg od
optaty pocztowej. Ogtoszenia umieszczamy po 40 hal.
za wiersz petitowy pierwszy raz, nastepne po 30 hal
Drobne ogtoszenia po 20 halerzy od wiersza.

Garbarska |. 12.

ponad 35 lat) ma przynosiC parobek; przesie-
wac zas takowg majg sami czeladnicy.

6) Spoczynek tygodniowy rozpoczyna Sie 0
godzinie 12 ¢ w sobote | trwa do godziny 10
wieczorem w niedziele. Czynnosci przygoto-
wawcze (kwasy, rozczyny etc.) moga sie za-
czaC juz o godzinie 8. wieczorem w niedziele.

7) Czeladnicy moga pracowa¢ w sobote
popotudniu od godziny 12-ej najwyzej do 4-gj,
jednak za osobnem wynagrodzeniem pfatnem
zaraz, a to. po 50 halerzy dla piecowego, a
po 40 hal. dla miszera za godzine pracy.

8) Wyptata ma sie odbywac stale jak dotad,
w sobote za$ moze robotnik otrzymac zaliczke.

9) Pp. majstrowie obowigzujg si¢ przyjmo-
wac z powroiem przedewszystkiem dotychcza-
sowa czeladz.

Na tern ugode zakonczono z tern, ze w dniu
1-go i 3-go maja kazdego roku pp. majstro-
wie zwalniaC beda czeladz od przedpotudnio-
wej pracy. Umowa ta obowigzuje obie strony
na trzy lata z tern zastrzezeniem, ze pp. cze-
ladzie nie wystgpig ze strejkiem ani z bojko-
tem | ze przystepuja zaraz do pracy.

Ugode te podpisali starszy cechu p. Leon
Batuk, wszyscy obecni inni majstrowie piekars
cy, tudziez delegaci pp. Zipser, Tomczyk |
Marczynski.

*
* *

W pierwszym numerze naszego pisma w
artykule o strejku donieslismy,, iz majstrowie
wszyscy tJzymali sie solidarnie w czasie, strej-
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ku. Jedyny tylko p. Jakob BahMaban ztamat so-
lidarnos¢. umowit sie na wilasng reke z robo-
tnikami | poczat wypiekac chleb i butki, mie-
dzy innemi tez jednocentowe. Za taki poste-
pek zostat przez ogot majstrow napomnianym
| ukaranym w mysl statutow cechu. Nie po-
dobato sie to ,,Czasowi* i w jednym z osia
tnich numerow wystepuje w obronie p. Balia-
bana,’nazywajac postepek majstrow ,,brzydkim*
Wiec solidarnosc jest wedtug zasad ,,Czasu
brzydka rzecza. Przyjmujemy to do wiadomo-
Sci ale nadmieniamy, ze postgpek p. Bahaba-
na jest chyba jeszcze brzydszym. Cech pieka-
rzy przyjat p. Balabana w swoj skiad, choc
on jest niefachowcem. Za to p. Balaban sta-
ngt okoniem | zlamat solidarnoSC. Bedzie to
dla nas w przysztosci nauczka, aby podobnych
panow nie przyjmowaCc do Cechu naszego,
a temsamem uchronic¢ sie od ,,brzydkiego* po-
stepowania.

W numerze 160 z dnia 10 czerwca zarzuca
,Naprzod“, ,,iz podczas strejku majstrowie znie-
sli butki 2-halerzowe i tern samem osiggneli
to, co im w lipcu 1907 ogot | wihadze unie-
mozliwity. Idzie o to, ze majstrowie zamiast
minimalng podwyzke ptacy natozyC na swe
zyski, przerzucajg jg na konsumentow, a jedng

z form tego przerzucania jest zmniejszenie pie-
czywa“.

Ot6z bardzo myli sie ,,Naprzod®. Majstro-
wie wecale nie przerzucaja podwyzki ptacy na
konsumentow, ani tez nie zmniejszyli pieczy
wa. Jezeli jest ono drozszem, to wyptywa to
Z natury rzeczy. Strejk musi wptywacC na cene
| wielkos¢ pieczywa.

A dalej pisze:

»,Publicznos¢ moze byC przekonang, ze ze
strony magistratu nie nastgpig kroki w celu
potozenia tamy wyzyskowi przez piekarzy |
mysmy w ciggu strejku wskazywali, ze nie ro-
botnicy beda winni, ze. butki 2 halerzowe zni-
kng | ze w n|ed2|ele rano sSwiezego pieczywa
nie bedzie ; wskazaliSmy, ze magistrat ma mo-
7nos$¢  ukrécenia samowoli majstrow — inna
rzecz, czy zechce to zrobic! Jak dotad wi
dzieliSmy, nic w tym kierunku nie zrobit
| dlatego publiczno$¢ powinna nareszcie na
bra¢ przekonania, ze po obecnym zarzadzie
miasta niczego sie spodziewaC nie moze, a
w konsekwencyi jego przeSwiadczenia po
prze¢ usitowania tych klas, ktore daza do
zmiany obecnego systemu wyborczego do
gminy, ktory taki zarzad miasta do wiadzy
dopuszcza®.

| to twierdzenie ,,Naprzodu“ jest mylne. A
zresztg jesli taki zarzad miasta istnieje, —w kto-
rym tacy jak p. Daszynski jako radny miasta

zasiada, to dlaczego ten pan nie zmieni sto-
sunkéw ? Od czeg06z on w tej Radzie siedzi’?

Zastrzegamy sie przeciw podobnym insynu-
acyom. Przeciw p. BaHabanowi mieliSmy pra-
wo wystgpiC, gdy¢ tego wymagajg statuty ce
chowe. Jeden p. Balaban wypieka butki cen-
towe. a jakie] sg wartosci, niech poswiadczy
skarga pubhcznosu zamieszczona W jednym
z ostatnich numerdéw ,,Nowin® gdzie pisza,
Iz w jednocentowych butkach znaleziono ka-
rakony.

Przeciw takiemu naduzyciu musi cech bez-
wzglednie wystapi¢ i potepi¢ podobne poste
powanie.

Piekarnie w Algierze.

Pozywienie arabow i kabyléw skfada sie
W przewaznej czeSci z migsa wielbtgdziego,
ptactwa, potraw macznych, jarzyn | roznych
owocow. Gtowng a zarazem narodowg potra-
wa jest mieszanina z miesa, ryzu, maki, bobu,
kukurydzy it, a mieszaning t¢  przyprawiaja
jeszcze miodem, daktylami, winogronami, mi-
gdatami, orzechami, cynamonem i pieprzem.
Co kraj, to obyczaj! Ludziom tamtejszym sma-
kuje to, spozywaja tego znaczng ilosc.

Ci Arabowie, ktorzy stojg daleko od cywi-
lizowanych” rudow~sponNan pewien gatunek
ciast, pieczonych przy zwyktym, polowym o-
gniu. Ciasta te wyrabiajg z grubej, jazowej
maki pszeniczne] z domieszkg jeczmiennej |
kukurydzianej. Maka taka bywa zazwyczaj na
kilkanascie lat naprzod w najprymitywniejszych
miynkach mielona, | przechowywana w sko
rzanych worach.

Ci zas Arabowie, ktorzy sa w stycznosci
z Europejczykami, spozywaja chleb. Ciasto
wyrabia sie w domu a nastepnie wypieka U
piekarza. Miasto Algier z okolica, liczace oko-
to 150.000 mieszkancow, posiada 40 arabskich,
30 hiszpanskich a 80 angielskich piekarn.

Pierwsze sg bardzo pojedynczo urzadzone
Piece piekarskie sg na kilka metrow dhugie
| mieszczg sie po wiekszej czesci w kacie bra-
my domu. Piece te majag na przedniej stronie
czworokatny otwor, opatrzony zelazng zamy-
kajacg sie klapa. Do oSwietlenia piecow uzy-
wajg dtugie, drewniane polanka. Co$ podo-
bnego jak u nas przed piecdziesieciu laty.

Arabski chleb jest okragly, a wypieka sie
go catkiem lekko. Wypieczone chleby skiada
sie na waskich deskach w bramie domu lub
na ulicy | sprzedaje.

Piekarz musi sam pilnowa¢ sprzedazy, gdyz
»pani majstrowej“ nie wolno z zadnym me-
Z2Czyzng moOwic.
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Angielskie i “hiszpanskie piekarnie sg lepiej
Urzadzone i wypiekajg przewaznie wielkie Chle-
by ha sposob francuski lub hiszpanski. W osta-
tnich ¢zasach poczeto uzywacC ttuszczow dla
dodania smaku | dia zapobiezenia “czerstwie-
niu pieczywa.

Rowniez i niemcy otworzyli kilka piekarni,
w ktorych wypiekaja chleb na sposdb wieden-
ski. Tak wiec postep przemystu piekarskiego
dotart i do tego dzikiego kraju, w ktoérym do
niedawna jeszcze zwyczajne placki, z miegj-
scowej gtiny jadalnej lepione, stuzyty tubylcom
Za przysmaki.

hstrukcya 0 posypywaniu wiadz przemy-

stowych przy udzielaniu konsensow na pie-
karnie.

{Reskrypt ck. tiamiestn, z clnia 6. /. 1904 do
|. 32373 ex 1893).

1) Starajacy sie o pozwolenie na otwarcie
piekarni ma przedtozy¢ wiadzy przemystowej
w dwoch egzemplarzach nastepujace plany.

a) plan sytuacyjny budynku i wszelkich za
budowan piekarni tacznie z najblizszem jej o-
toczeniem, w ktorym nalezy doktadnie uwido-
cznic podworze piekarni i jego rozmiary, po-
tozenie wychodkéw, kloak, kanatow, rur gazo-
wych i wodociggowych, rynsztokow, obor, sta-
jen, chlewow, gnojowisk i studni z podaniem
ich odlgetosci od piekarni i nalezacej do nigj
studni, tudziez odlegosci najblizszych zabudo
wan sasiadow.

b) doktadny lan budynku piekarni w rzu
tach poziomych i przekrojach, tak, aby ani
pod wzoledem zakigdu, ani rozmiarow/ ani
tez konstrukcyi budynku nie zachodzita zadna
watpliwosc.

Plany pod a) i b) muszg pochodzi¢ od te-
chnika rzadownie uprawnionego. Do planéw
nalezy dotgczyC opis tego wszystkiego, czego
nie mozna by’fo przedstawiC, a przedewszy
stkiem zaznaczyC, z jakiej studni woda bedzie
pobierang do piekarni.

2) Piekarnie mozna umiescic tylko w bu-
dynku murowanym, z wykluczeniem Scian ry-
glowych, cegtami wymurowanych czyli t z
pruskich, przyczem Sciany i stropy musza bycC
wewnatrz gtadko i czysto wyprawione, a dach
materyatem ogniotrwatym pokryty.

3) Lokal, w ktorym sie znajduje piec pie
karski, ma by¢ przesklepiony, lub zaopatrzo-
ny stropem ogniotrwatym catkowicie, lub w ra-
zie niemoznosci przynajmniej czesciowo, t.

poczawszy ria catg szerokoSC lokalu i jeszcze
co najmniej na 1 rrt. przed piecem.

WYysokoSC zasklepionej piekarni musi wyno-
sic od posadzki do klucza sklepienia najmnigj
3. m.

W matych piekarniach moze byC dozwolone
urzadzenie stropu zwykiego pod warunkiem,
ze lokal, w ktorym sie znajduje piec piekar-
ski, bedzie w Swietle najmniej 3’5 m. wysoki,
strop od przewodu komina oddzielony muren*
przynajmniej na 30 cm. grubym, a nad pie-
cem zastanie urzadzona ogniotrwa’ra kapa.

4) Budynek, w ktorym sie miesci piekarnia,
powinien wreszcie odpowiadac wszelkim prze-
pisom policyjno-budowniczym, ogniowym, i sa-
nitarnym, zawartym w ustawie budowniczej,
W miejscu obowigzujacej, a W tych miejsco-
wosciach dla ktorych dotad, nie wydano no-
wej ustawy budowniczej, odpowiada¢ winien
wedtug moznosci przepisom zawartym w tfstair
wie budowniczej, wydanej dla 131 miasteczek.
24. kwietnia 1889 (Dz. u p. Nr. 31).

Piekarnig nalezy umiescic w parterze; jednak
| w suterenie mozna ja urzadzi¢ pod nastepu-
jacymi warunkami:

a) podtoga izb parterowych ponad sutery-
nem lezacych, musi byC najmniej | m. ponad
przylegajacym terenem wzniesiona;

b) Okna w suterynie majg byC co najmniej
1. m. wysokle | odpowiadac resztg wymogom
ustepu 6-go niniejszej instrukeyi. -,

¢) mury muszg by¢ wzniesione z cegly mo-
cno wypalonej, a na zewnatrz zaopatrzone sto-
sownie przed wilgocig gruntowa.

Suteryny takie wreszcie powinny odpowia-
da¢ przepisom policyjno-budowniczym, gmin-
nym i sanitarnym tej ustawy budowniczej, kto-
ra w odnosnej miejscowosci obowigzuje.

6) Lokale przeznaczone do wyrobu ciasta
maja by¢ najmniej 3. m. wysokie, tak obszer-
ne, azeby na kazdego w danym lokalu zatru-
dnionego robotnika przypadto najmniej 10 ni.
kubicznych pustej przestrzeni, tak jasne, azeby
na 10 m- powierzchni podtogi przypadto naj-
mniej 0.6 m- powierzchni jasnego okna.

7) Posadzki w pracowniach i sieniach po-
winny byC sporzadzone z betonu lub asfaltu,
aZeby byty jednolite, nie przepuszczaty wilgo-

daty sie takze czysto utrzymac i by nie by-
’ro spojow i szczelin, w ktorychby mogta gro-
madziCc sie maka, ciasto | btoto i gniezdzic
owady | robaki.

W lokalach piwnicznych czeSC Scian przyle-
gajaca do ziemi ma by¢c wyprawiona na gta-
dko cementem lub wylepiona asfaltem.

8) Bytoby do zyczenia, aby we wszystkich
pracowniach Sciany i sufity byly powleczone

. biatg farbg pokostowa, albo co |epsze; szkiem
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wodnem. Bezwarunkowo wszakze muszg bycC
one czysto wybielone i w tym stanie utrzymy-
wane.

9) Wszystkie przestrzenie robocze majg bycC
zaopatrzone dobrze dziatajagcemi urzadzeniami
wentylacyjnemi, ktoreby ustawicznie dostarcza-
ly Swieze powietrze do pracowni.

W piwnicznych lokalach nalezy urzadzic
blaszane lub drewniane przewody do dopro
wadzenia Swiezego powietrza z zewnatrz na
sam spod lokalu.

10) Kominy piekarni powinny byC tak urza-
dzone, wzglednie tak wysoko wyprowadzone,
azeby dym nie mogt zanieczysci¢ .powietrza
w ulicy i dostawac sie do sasiednich mie-
szkan

11) O ciemnej porze | w nocy podczas ro-
boty wszystkie pracownie, sienie i schody, ma-
ja byC jasno oswietlone. Jezeli do osSwietlenia
ma stuzyC nafta, nalezy jg swiecic z lamp o
blaszanych naczyniach. — Lampy majg £byc
tak przytwierdzone, aby nie mogty ani spasc,
ani byC przypadkowo stracone.

Dokon. nast.

Od wydawnictwa.

Celem uregulowania naktadu prosimy o wcze
sne nadsytanie przedptaty, ktéra wynosi w ca-
lej Austyi 6 koron rocznie wraz z przesyika
pocztowa.

Przy te] sposobnosci zawiadamiamy, iz u-
dzielaC bedziemy zgtaszajagcym si¢ do nas pra-
cownikom | majstrom — wszelkiej porady
w sprawach dotyczacych przemystu piekar-
skiego. Rownoczesnie posredniczyC bedziemy
w wyszukaniu pracy i robotnikow. Prosimy
wiec majstrow potrzebujacych sity robocze,
jak I robotnikow poszukujacych pracy, by sie
do nas we wiasnym interesie zwracalj z pet
nem zaufaniem, a bedziemy sie starali ile mo-
Znosci w szybkim czasie sprawe zatatwic.

Czyni¢ to bedziemy dla robotnikow bez-
ptatnie, zas dla majstrow za optatg 1. korony.

Prosimy tez wszystkich pp. Kolegow
0 nadsylanie nam wiadomosci, obchodzacych
przemyst piekcrski. Pozadane sg szczegolniej
opisy rozwoju pOJedynczych lub wszystkich
piekarn w danej miejscowosci, dalej : jak sa
poszczegolne piekarnie urzadzone itp.

Potrzebne nam to bedzie do skreslenia o-
golnego obrazu, przedstawiajacego przemyst
piekarski w Polsce W ogolnosci, a w Galicyi
w szczegolnosci.

Zwracamy nastepnie uwage,
wa, przemystowa z dnia 5.

IZ noiua usta-
lutego 1908 we-

szta juz w zycie | obowigzuje kazdego prze
mystowca i rzemielSnika. Zawiera ona wazne
postanowienie tak dla majstrow jak | czeladnikow
| uczniow. Radzimy kazdemu zaznajomicC sie
z treScig tej ustawy ; w tym celu administra-
cya naszego pisma wysyta¢ bedzie na zadanie
kazdemu egzemplarz drukowany za zwrotem
kosztow. Nalezy sie spieszyC z zamoOwieniami.

W koncu oswiadczamy, iz w kazdym nu-
merze oprocz zwyktych kursow zboza i arty-
kutow handlowych, podawacC bedziemy tez o
statnie ciggnienie loséw | posSredniczyC bedzie-
my w ich zakupywaniu.

Korespondencye.

Uznanie. Otrzymalismy z réznych stron kraju
listy z zyczeniami. Miedzy innemi nadestat tez
jeden z najstarszych piekarzy w kraju, p. Nie-
wiadomski, list w cieptych stowach pisany,
ktory ponizej zamieszczamy.

Szanowna Redakcyo!

~Witam pierwsze fachowe czasopismo w je-
zyku polskim ,,Gazeta piekarska® — ktora dla
naszego przemystu tak pod wzgledem morat
nym jakotez | materyalnym wiele dobrego
zdziataC moze. Szanownemu Panu Redaktoro-
wi nalezy sie czeS¢ | poszanowanie, ze Sie
podjat tak zmudnej pracy, | chce pracowac
dla idei przemystu piekarskiego. Oby wszech-
mocny BoOg udzielit Mu sit i wytrwatosci, by
to dzieto bylo rzeczywiscie zwiastunem lepszej
doli naszej.

Osobno  przekazem pocztowym  zatgczam
catoroczng przenumerate i kresle sie z wysokim
szacunkiem | powazaniem

Jan Niewiadomski
wiasciciel piekarni w Drohobyczu od r. 1866.

Rowniez i p. Franciszek Fry$ z Andrychowa
pisze do nas nastepujaco

»~Wielce Szanowny Kolego!

Z prawdziwg przyjemnoscig dowiedziatem
sie, zescie w Krakowie zaczeli wydawac ,,Ga-
zete piekarskg™ — Najwyzszy czas bysmy sie
zorganizowali i skupili koto fachowego organu
celem usSwiadomienia i obrony wiasnych inte-
resow.

Dzisiaj wszyscy sie tacza, tylko my polscy
piekarze wcale otem nie myslimy — jak Kkto-
remu sie lepiej powodzi o drugiego nie dba.

Z jednej strony mamy Rzad, przy wymiarze
podatkow, nie zyczliwie usposobiony.

Naszym wspotpracownikom kazda ptaca jest
za mata, brak chitopcow do nauki w dodatku
publicznosc sarka, ze mate butki i drogi chleb
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wypiekamy. A my to wszystko, bedac nie
zorganizowani, ze stoicyzmem znosiC musimy.

Izypatizmy sie blizej: ze naszym praco-
wnikom kazda ptaca jest za mata, nic wtem

dziwnego, bo oni nie majg zabezpieczonego
bytu na staros¢ i gdyby — to, co dZISIaj Zmu-
szeni jesteSmy ptacic, pewna czesc z tego
szta na ubezpieczenie na staros¢, to bysmy
widzieli, ze ze strejkami mielibysmy spokgj
a w dodatku i miodsi ludzie chetniej by sie
do naszego izemiosta garngli. Bo kazdy wie-
dzac, ze jezeli mu los nie postuzy, by wia
sng piekarnie otworzy¢ mogt, to bedzie miat
odpowiednie utrzymanie na swojg staros¢ lub
niezdolno$C do pracy. Dlatego wskazanem
jest by ustawa w ogolnem ubezpieczeniu jak
najpredzej byla uchwalona i weszta w zycie

Najgorsza rzecz to z Szan. Publicznoscia, ta
niechce wierzyC, ze maka w przeciggu lat Kil-
ku zdrozata o 4070 | wszystkie surowe pro
dukta, jak. drzewo, wegle, mleko, masto, na-
wet sOl o 4lo zdrozata, koszta w pracy w
przeciggu 4-ech lat sie podwoity, a czy pie
czywo o0 potowe zmalato? 13 lat temu Kiedy
maka Nr. 0 kosztowata 25 kor. wazytem na
rozek /O gr. dzisiaj maka ta sama kosztuje

38 do 41 kor. a wazy sie 50 gr. i gdziez tu
mowa 0 wyzysku

Przypatrzmy sie cenie chleba z przed 20-tu
at byto wtedy przyjete, ile kilogram maki,
tyle kilogram chleba; obecnie, mimo iz koszta
produkcyi sie zdwoity zasada, ile | kg. maki
tyle | Kkg. chleva, zostata,

W Wiedniu doliczajg 4 h. do | kg. maki' |
tak | kg maki 32 h. koszta produkcyi 4 h za
tern | Kkg. chleba kosztuje 36 h.

Inna rzecz z nami, my sami nie mozemy
nadgzyC postepowi czasu, dla tego tez, nasze
koszta piodukcyi nie wzrastajg produktywnie

s <azanem jest by kazdy kto uzywa drzewa
na opat, zastgpit weglami, urzadzajgc odpo-
wiednie ruszta kto pali weglami, a moze so-
bie poradzi¢, niech wprowadzi piec i urzadze
nie maszynowe, przez co mozna zyskaC na
czystosci, opale i na czasie.

A kazdy chocby najgorzej sytuowany niech

sobie kupi maszyne do dzielenia ciasta jak ro-
wniez miynek do tarcia.

W ogole naszym hastem powinno byc ,,Ko-

szSta eprodukcyl zmniejszy¢ a produkcye zwie-
Kszy

Fodaje tych pare uwag pod rozwage Szan.
Kolegow z prosbg, jezeli uzna je za stosowne
umiesci¢ je w gazecie.

Konczac jeszcze zasytam ,SzczeSC Boze*
kreslagc sie z powazaniem

Franciszek Frys,

Z wywodami Szanownego Kolegi zupetnie
sie zgadzamy i powrocimy do tej sprawy w
nastepnym numerze.

Drobiazgi 1 pouczenia.

Pierwsza Spoétka spozywcza w Krako-
wie zwotata na dzien 14. czerwca walne zgro-
madzenie na godz. 5 po potudniu w domu ro-
botnikow Kkatolickich ul. Sw. Tomasza z naste-
pujacym porzadkiem

1) Otwarcie juz wykonczonej piekarni.

2) Ceny, rodzaj i sprzedaz pieczywa.

3) Dopetniajgce wybory do Rady nadzor-
czej.

Sprawozdanie z tego zgromadzenia umie-
scimy w nastepnym numerze.

Strejk czeladzi piekarskiej wybucht w
Prosciejowie na Morawie Zadajg oni podwyz-
szenia ptacy i uregulowania cennika. Oprocz
tego strejkujg robotnicy piekarscy w Niem
czech w Kolonii n/R., Manhaimie i Dreznie.
Przebieg jest spokojny.

Gorzkie mileko, jak podaje jedno z austry-
ackich czasopism rolniczych, moze zdarzac sie
w rozmaitych porach roku, ma niekiedy bar
we mniej lub wiecej zoHg, czesto jednak tak-
ze normalna, jest ciggnpce sie, Sluzowate, ma
zapach plesni, smak czesto z poczatku stodki,
pézniej jednak nab:era smaku wybitnie gorz-
Kiego. Smietana z takiego mleka zle sie pod-
staje, nie zmasla si¢ nalezycie, a w wielu wy-
padkach nie mozna z niej catkiem robi¢c ma-
sta; uzyskane masto jest zawsze niedobre |
rzadko mozna je uzywac.

Gorzkie mleko powstaje wskutek chordb na-
rzadu trawienia, chorob nerek etc., najczesciej
jednak przyczyng jest zepsuta sfermentowana
lub skwasniata pasza, stare mioto (stodziny)
lub wywary; takze mleko krow starych, wyso-
ko cielnych lub kréw znajdujacych sie w osta-
tnim okresie' lektacyi jest czasem gorzkie. Cze-
sto powodem gorzknienia mleka bywa takze
brak zachowania odpowiedniej czystoSci.

Wade te mozna usunaC przez zmiang paszy,
desynfekcye stajni, mleczarni | naczyn, Jako
tez przez zmywanie wymienia jakims rozcien-
czonym Srodkiem desinfekcyjnym, jak wogole
przez zachowanie jak najwiekszej czystosci.

Uszczelnianie papierem naczyn do prze-
wozenia mleka. Prof. Dr. Winkler starat sie
zebraC wszystkie srodki,, ktoreby zapobiegaty
psuciu sie mleka przeznaczonego na dostawe.
Jednym z tych srodkow jest uszczelnianie na-
czyn, stuzacych do przewozenia mleka. Jak
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wiadomo, uzywa sie zwykle do tego celu pier-
scieni gumowych, ktore sg bardzo drogie |
czesto ging w drodze przy niedbatym trans-
porcie proznych naczyn. Dlatego w wielu go
spodarstwach uzywa sie do uszczelnien ptotna.
Takie szczelniwo musi sie nalezycie po uzyciu
WyparzyC i wypraC, by mogto po raz drugi
'sltizyC dO uzytkli  ZauwazyC mozna, ze szma-
ty po kilkakrotnem uzyciu wygladajg nieape
tycznie i nie sg prawie nigdy czyste. Bywajg
tez One powodem, ze mleko czyste wkrotce
sie fpsu je i do handlu dostaje sie-skwasniate.
Prof; Df. Winklet poiecd dlatego uzywanie
papieru do uszczelnien i teil sposob okazat sie
hader praktycznym

Co do kosztow istniejg nastepujace daty:
100 kg papieru do uszczelnien posiada przeszto
4400 arkuszy i kosztuje w Godihg 50 K., za-
tem 100 arkuszy | K 25 h. Ta iloS¢ wystar
¢zy na uszczelnienie 300 naczyn dwudziesto |
trzydziesto litrowych. Wobec tego koszt u-
szCzelnienia 10 naczyn wynosi 24 h. zas przy
dwukrotnem uzyciu tego samego papieru tyl
ko 12 h. Jest to cyfra nader mata, ktora po-
winna przemawiaC na korzySC nowego szczeb
hiwa. Procz tego przemawia Za niem i ten
wzglad, ze papier moze byC uzywany zawsze
Swiezy | zawsze czysty, przez co zmniejsza sie
niebezpieczenstwo zanieczyszczenia mleka przez
srodek uszczelniajacy, f Papier przecina sie na
odpowiednio Szerokie paski za pomoca- dre
wienka i paski nawija sie tak jak ptotno. Do-
starcza go firma Artur Weinberger w Goding
na Morawach.

Egzaminy na majstrow. Egzaminy takie mo
ga by$ zaprowadzone w poszczegolnych sto
warzyszeniach w mysl nowej ustawy przemy
stowej. Celem unormowania tej sprawy wy-
dato ministeryum handlu rozporzadzenie. Dzieli
ono egzaminy te na 2 czescl. praktyczng i te
oretyczng. Egzamin praktyczny polegac bed2|e
na przedtozeniu , mistrzowskiego thworu
(Meisterstiik) lub wykonaniu pracy, zaS teore
tyczny obejmowacC bedzie miedzy innemi ra
chunkowos¢. Komisya skladaC sie ma z 3 ta-
wnikow z wyboru stowarzyszenia i przewo
dniczacego, mianowanego przez wiadze prze-
mystowa.

Czem smarowa¢ maszyny piekarskie ? Kazda
maszyna potrzebuje od czasu do czasu pozy
wienie w formie smarowidta. Przewaznie uzy-
wa sie ku temu celowi oliwa. Maszyny piekar-
skie atoli z tatwo zrozumiatych przyczyn nie
moga byc smarowane oliwg, gdyz mogtaby
dostaC 'sie do ciasta. Fachowcy radzg w tym
celu uzywac tluszczow roslinnych jak (n. p.
kunerol. Nie tatwo on sie topi, a chocby i do-
stat sie do ciasta, nie zepsuje go.

> ' 1
Piekarska:

Nasz poradnik. Poczawszy od trzeciego nip
meru naszego pisma zaczn emy podawacC po-
uczenie w sprawach prawniczych i lekarskich
Kazdy, komu cos na sercu lezy, niech sie

zgtosi do nas, a poradzimy mu. Rowniez

| w sprawach admlnlstracyjnych | gminnych

bedziemy dawali pouczenie. _
Réwnoczesnie zawiadamiamy,, iz Z trzecim

numerem powiekszamy objetosc tresci, | za-
prowadzamy stalg rubryke dla naszych Czytel-

nikow W sprawach informacyjnych.

futorowi listu anonimowego w sprawie wia
domej zwracamy Uwage, iz chetnie list ten
zuzytkujemy, ale musimy znaC autora. Anoni-
my (t, zw. listy niepodpisane petnem nazwi-
skiem) milsza wedrowa¢ do pieca. Prosimy
zatem podaC¢ nam swoje nazwisko, ktore my
zatrzymamy w tajemnicy nawet przed sadem

yizba handlowa | przemystowa w Krakowie
udziela rekodzielnikom galieyjskm wszelkich
informacyi w sprawie przyjecia na kursa maj-
sterskie, urzadzone przez Oddziat dla popie-
rania przemystu przy c. k. ministerstwie han-
dlu we Wiedniu.

Przyjecie uzyska¢c moga petenci, ktorzy
ukonczyli 24 ty, a nie przekroczyli 40 tego
roku zycia.

Przechowywanie jaj. ,Rolnik“ podaje o-
pis przeprowadzonych w te] sprawie w Niem-
czech doswiadczen w celu porownama otrzy-
manych rezultatow.

Wzigte w czerwcu swieze jaja przechowy-
wano w rozmaity sposob | po osSmiomiesie-
cznem przechowaniu obliczono ilos¢ zepsutych
jaj w koncu lutego. Wyniki byty nastepujace
Na 100 jaj Swiezych okazato sie przy prze-
chowywaniu w wodzie stonej 100 zepsutych,
po zapakowaniu w papier 80 zepsutych, po
zanurzeniu w mieszanine kwasu salicylowego
| gliceryny 80 zepsutych, po posypaniu solg
70 zepsutych, przy przechowaniu w otrebach
70 zepsutych, po pokryciu parafing 70 zepsu-
tych, po posmarowaniu migszaning kwasu sali-
cylowego i gliceryny 70 zepsutych, po zanu-
rzeniu na 12—15 sekund w wode wrzaca 50
zepsutych, po zanurzeniu w kwas salicylowy
50 zepsutych, po pokryciu krzemianem pota-
zu 40 zepsutych, po posmarowaniu smalcem
wieprzowym 20 zepsutych, przy przechowy-
waniu w popiele drzewnym 20 zepsutych, po
pokryciu gummi lakiem 20 zepsutych, po po-
kryciu mieszaning kwasu borowego | krzemia-
nu potasu 20 zepsutych, po pokryciu nad-
manganianem potasu 20 zepsutych, po pokry-
ciu waseling 0 zepsutych, przy przechowywa
niu w wodzie wapiennej 0 zepsutych, przy

1
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mprzechowywaniu w rozczynie krzemianu pota-
su (szkto wodne) 0 zepsutych.

Emerytury robotnicze w Anglii. Wedtug
rzadowego projektu, kazdy robotnik nieposia
dajacy wiasnych, wystarczajacych srodkow do
zycia, po dojsciu do 70 lat wieku ma pobie-
raC ze skarbu panstwa emeryture. Starcy cu-
dzoziemskiego pochodzenia, jezeli zostali na-
turalizowani przynajmniej 5 lat wczesniej przed
dozyciem 70 lat, majg réwniez prawo do eme-
rytury. Wyjatek stanowig przestepcy i wtoczeg’.

Kawalerowie i ludzie nie majacy rodziny,
maja pobierac po 5 szylingbw tygodniowo z
tern zastrzezeniem, ze suma '‘emerytury | 0SO-
bistego dochodu emeryta, jezeli emeryt posia-
da wiasny dochdd, nie moze przewyzszy¢ 26
funt, szterl. rocznie. Ci starcy, ktorzy posiada
ja minimum wiasnego dochodu 26 funt szterl.
rocznie, emerytury nie poblerajq Zonaci beda
pobieraC po 7 szyi. 6 pensoéw tygodniowo.
Minimalny osobisy dochod, wobec ktorego
nie ma juz emerytury, dla zonatych wynosi
30 funt, rocznie.

Kongres w sprawie ubezpieczenia ro-
botnikéw odbedzie sie w Rzymie pomiedzy
25 a 29 pazdziernika r. b. Referenci wszyst-
kich krajow ztozy¢ majg kongresowi sprawo-
zdanie z materyatdw zebranych w swojej 0j-
czyznie | z nowych projektow w tej dziedzi-
nie pracy spotecznej, pomiedzy r. 1905 a 19 8.
Na porzadku dziennym obrad kongresu majg
byC. zadania lekarza przy ubezpieczeniu ro-
botnikdw; stworzenie medycyny spotecznej;
choroba i niezdolnoSC do pracy i ich stosu-
nek wzajemny; choroby zawodowe, zapobie-
ganie im i ubezpieczanie macierzynstwa, wdo-
wienstwa, sieroctwa | t. p. Za nadzwyczaj po-
zadane komitet organizacyjny uznaje referaty
nastepujace: ujednostajnienie ubezpieczen ro
botnikow, naduzycia i symulacye przy ubez-
pieczeniach ; zapobieganie wypadkom nieszcze-
Sliwym ; formy udziatu panstwa w ubezpiecze-
niach.

Zwiazki zawodowe wedtug o0gtoszonej
niedawno statystyki ,,Jednosci® znikajg z dniem
kazdym coraz wiecej. Jako powdd podaja, ze
nie powstaty one rzeczywiscie dla interesow
materyalnych stowarzyszonych, ale dla propa-
gandy politycznej.

Losy panstwowe z roku 1864.
150 losowauie dnia 1 czerwca 1S08 r. w Wiedniu.
Wylosowano nastepujgce 45 seryj . 212 309 354 373
586 77S824 976 1169 180 196 316 357 432447 461
485 756767 8202047 114 162 475 477 481487 622
720 840849 855868 837 887 3101 310 342420 429
582 642725 787879 miedzy tenii wygraty:

Serya Nr. Korou fSerya'Nl.  Koron Serya | Nr.  Koron
212 1 800 1180 881 800 2840 99 10009
354 14 800 51 800 2855 13 800
56 800 1196 94 800 62 800

373 14 800 1316 48 20000 100 800
43 800 92 800 2873 7 800

586 1 800 1285 32 800 27 10000
14 800 91 800 99 300000

77 800 1820 76 800 2887 16 800

100 4900 2047 7 4030 3101 90 800

778 5 800 2047 70 800 3429 92 800
7 800 2114 32 800 3582 23 800

64 800 . 37 40000 51 800

68 800 2162 70 800 3725 63 800

77 800 2475 87, 800 3787 60 2000

824 53 800 2477 14 800 86 800
976 20 800 2720 T 800 89 800

100 2000 97 2000

Na wszystkie tu niewymienione numera, kto
re w wylosowanych powyzej seryach s3 za-
warte, pada najmniejsza wygrana 400 koron.

Wyptata poczawszy od | wrzesnia 1908
Z potragceniem 20 proc, podatku.

Nastepne losowanie | grudnia 1908.

Wiadomosci handlowe.

Sprawozdanie Syndykatu Towarzystw rolniczych
z targu zbozowego w Krakowie na Kleparzu
Zz dnia 9. czerwca 1908 r.

Targ nie przedstawiat zadnego szczegodlne-
go interesu i ogolne usposobienie byto nie-
pi“jemnie ospate. Brak zaofiarowania z je-
dnej strony zigczony z brakiem checi kupna
Z drugiej — przytem zupetna apatya do za-
kupna S‘Pekulacyjnego oto momenta, ktore
przewazaty
Sprzedawano: pszenice biatg od 12.00 - 12 40 K;;
pszenice czerwong od 12.00 1240 K. zyto
od 10.10—10.60 K., jeczmien od 7.00 -7.40 K..
owies od 6.80—7.40 K., kukurudza stara od
7.80—8.10 K., kukurudza nowa od 0.00 - 0.00 K,
kukurudze Cinguantino 8.35—8.85 K. Wszystko

za 50 Klg.
Zboza.

Jeczmien pastewny. Wieden 9/VI 13.50 do
14.00 K. Lwow 10/VI 12.60 - 13.00 K. za 100 kg.

Lwow, 10 czerw. Pszenica 24.20—24.60 K,
zyto 20.40—20.80 K., jeczmien 14.00—14.80 K.,
owies 12.60—13.00.

Tarnow, 10 czerw. Pszenica 22.00—23.00 K.,
zyto 19.00—21.00 K., jeczmien 15.00—17.00 K.,
owies 14.00—15.00.

Wieden, 10 czerw. Pszenica 23.20—23.90 K.,
zyto 20.90—21.50 K., jeczmien 14.80 - 15,40 K,
owies 15 40—17.20.

Peszt, 9 czerw. Pszenica 21.24—21.26 K,
zyto 17.82—17.84K., jeczmien 00.00—00.00 K.
owies 14.80—14.84.

Ceny w koronach za 100 Kkg.
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Wroctaw, 9 czerw. Pszenica 18.60—21 80,
zyto 16.70—18 80, jeczmien 14.00—17.00, owies
13.70 - 15.70. — Ceny w markach za 100 kg.

Jeczmien na krupy. Wieden. 9/VI 13.80—
14.30 K. 100 Kkag.
Kukurydza. Wieden. 10/VI 14.00—14.20 K,

Lwow 10/VI 00 O0-00'00 K. Peszt 9/V1 13’16
— 13’18 K. Tarnow 10/VI 18 00—19'00 K. za
100 kg. Podwotoczyska ros. 0/0 00'00—00’00.

Masto. Wiedeh 5/VI deserowe 3'00—3'20 K.

wiejskie 2'60—2’70 K., zwykte targowe 2’00 —.

240 K. Krakéw 9/VI targowe 2'00—2’30 K.,
za | kg.

Jaja. Wieden 5/V1 prima 35—36 sztuk, se-
cunda 00-37 sztuk konserwowanych w wa-
pnie 00—00 sztuk za 2 K. Krakow 9/V1 290
— 340 K. Berlin 9/V1 0'00— 000 M. za kope
zachodnio Galicyjskich jaj.

Od Administracyli/

Celem uregulowania naktadu prosimy o wcze-
sne nadsyfanie przedptaty, ktéra wynosi w ca-

lej Austryi 6 koron rocznie wraz z przesytka
pocztowa.

Nadestane.
) 9,9,9,9.9.9.9.9.9.9,9.9.9.9,.9,9.¢

MT PIEKARNIA TM

w Podgorzu przy Krakowie, przy najruchli
wszej ulicy, o dwodch frontach, zupetnie nowa,
wedtug najnowszych wymogéw kompletnie
urzadzona, wraz z sklepem i mieszkaniem, na-

tychmiast tanio do wydzierzawienia. Zgtosze-
nia przyjmuje p. Karol +tuczko, aptekarz
w Podgorzu.

), 9,9,9,9.9,9,90.90,90,90,90,0,90.0,0,0,.¢

poszukuje zdolnego, uczciwego i trzezwego
czeladnika do samodzielnego prowadzenia pie-
karni, a po zbadaniu tego interesu moze ta-
kowa kupiC lub dzierzawi¢. Zgtoszenia przyj
muje W. Salabura w lwkowy p. Tyntowa.

Miyn wodny

murowany, pietrowy, z czterech gangow: |
para walcow, 2 kamienie, i perlak, do tego
mieszkanie | ogrdod, wszystko w bardzo do-
brem potozeniu, w Srodku wiekszego miasta
powiatowego, jest z wolnej reki do sprze-
dania.

Blizsza wiadomos¢ w administracyi
Piekarskiej *.

Lasy bukowe

w roznych stronach kraju, w wiekszych i mniej-
szych obszarach, natychmiast do wyrebu, sg
do sprzedania. Doskonaty interes dla kup-
cow i fabrykantow.

Zgtaszac sie nalezy do ,,Administracya Ga-
zety Piekarskiej*,

AAAAAAAAAAAAAAAAA
Piekarnia

z calem urzadzeniem w petnym ruchu w naj-

ruchliwszym punkcie miasta Krakowa do od-

stgpienia. — Wiadomos¢: Jan Kwiatkowski,
Krakow, Maty Rynek I 5.

,Gazety

PLYTY SZAMOTOWE

najlepszej jakosci firmy
ANISCLIERIJ\NG W RADEBURGU —

wielkie na spod piecow | mate do sklepien, — poleca

LEON BALUK,

gtowny zastepca tabryk,

— Krakow, Garbarska 12.

Ceny umiarkowane

| mmmtl-g;y —

Drukiem W. Poturalskiegu ! odgorze-Krakdow,



