Nr. 8.

»,Gazeta Piekarska" wychodzi 1. i 15, kazdego miesigca i ko-
sztuje na caty rok 6 koron, na pét roku 3 korony,
dynczy 30 halerzy. W Niemczech 6 marek, w Ameryce 3 dola-
ry rocznie. NalezytoSC ptaci sie z gory.

Adres:

Czas nadestac przedptate

ktdéra wynosi: rocznie; potrocznie:

w Austryi 6 K. 3 K.

w Rosyi . 3. 1 rb. 50 kop.
w Niemczech . . 6 m. 3 m

w innych krajach. 6 fr. 3 fr-

w Ameryce . 3 dol. 1 d. 50 s.

Pienigdze nalezy pi‘zesytaC pi‘'zekazeni pod adresem:
«Gazeta Piekarska», Krakow, ul. Garbarska, 12.

Przeglad maczny.

Z poczatkiem lipca po gradobiciach i wyle-
wach w zachodniej Galicyl z-apowiadaty sie zniwa,
zwlaszcza pszenne, korzystnie. tany pszenicy ko-
tysaty sie majestatycznie, radowato sie oko i du-
sza rolnikow. Tymczasem deszcze przy koncu
lipca i przez caly sierpien, trwajace prawie bez-
ustannie, zniszczyty zupetnie poktadane nadzieje.
Wiele zboza w wielu miejscowosciach nietylko
zrosto na roli, lecz i stoma zgnita, ktore zas po-
usychato na pniu, sypato sie ziarno z kiosow lub

numer poje-

,Gazeta Piekarska*

Krakdéw, 15. wrzesnia 1908.

J

Krakoéw, ul.

Rok 1.

Listow nieoptaconych nie przyjmujemy. Rekopisow nie
zwracamy, Na odpowiedz prosimy zatgczyC marke 10-cio halerzo-
wa. Reklamacye niezapieczetowane wolne sg od optaty pocztowej,
Ogtoszenia umieszczamypo 40 hal. za'wiersz petitowy pierwszy raz,
nastepne po 30 hal. Drobne ogtoszenia po 20 hal. od wierna.

Garbarska 1. 12.

takze porosto. Nastgpi zatem | w tym roku zupetna
stagnacya w handlu zbozowym.

Co do wyrobow macznych i procentow wy-
datnosci z krajowego zboza, jak nas wiadomosci
z Galicyi dochodza, Galicya i w tym roku zajmuje
najposledniejsze miejsce, albowiem z wilgotnego
| zrostego zboza zaledwo Nr. 0, 1 i 2, 32 do 34%
uzyskaC mozna, za$ z Nr. 5. 60 do 62%, a ogodlna
wydatnos¢ wyniesie 69 do 70%. Pszenica wazy 72
do 75 klgr. na hektolitr.

Podajemy ponizej wydatnos¢ maki i ceny
z miynow wegierskich | rumunskich, a kazdy za-
uwazy, jak wielka jest roznica, a tatwa konkuren-
cya miynow wegierskich w Galicyi, zwlaszcza ze
miyny wegierskie notujg make koron 5 I wyzej,
od cen galicyjskich.

Najnowsze sprawozdania z Wegier wykazuja
zbiory pszenicy 38*0 milionow, czyli o 52 miliona
wiece] jak w roku zesztym. Pszenica z nad Cisy
wazy 80 do 83 kg. na hektolitr. Nastepujacag wy-
dajnoSC podajg mtyny wegierskie:
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Nr. 0. 1 2. 3.4 5 6. 7.7%27d4 8.

% 25 12. 6. 3.3. 7.9. 6. 3 3 A4
Otreby, zubrowina, manco_
—1-6 175 1t5°° 1UU'

Z Rumunii piszg, iz zniwa tegoroczne dopi-
saty, pszenica doborowa wazy 80 kg. W pszenicy
z niektorych okolic znajduje sie mata iloSC Snie-
dzi, lecz wogole miele sie fatwo, kolor maki mo-

cno zottawy. Wydatek.
Nr. 0. 2. 5 6. 672 7. 8 O0W. manco

55. 7.~52—4. 4' 4'5~2-~1957 15

Ceny maki na rynkach spadty znacznie w dru-
gie] potowie sierpnia, sprzedaz na termin poz-
niejszy staba, poniewaz na pdzniejsze miesigce
spodziewac sie nalezy dalszej znizki, tylko maka
zytnia na dalsze miesigce nieznacznej znizki do-
znaC moze.

Ceny maki notuja:

Miyny wegierskie:

Nr. 0 1. 2. 3. 4. 5. 6. T
1720 16'90 16'60 1640 1610 15'80 15-50 14'80
St 8.

13 11 7'60 w koronach za 50 kilogr.
Miyny austryackie:

Nr. 0. 1. 2. 3. 4, b. 6. T

18'80 1840 18— 1790 17'60 1720 16'80 1640

7 17°/4. 8. otreby grube, cienkie.
1440 13 9. 675 6'30.
Maka zytnia:

Nr. 1. 2. 3. 4, otr.
1640 16.10 1630 13-80 675

ceny w kor. za 50 kg. brutto.
CENNIK ZBOZA i MAKI.

Ceny za 100 kg. loco Lwow: Pszenica 20-20
—20-40, Zyto 16-20—16'40, Grysik 3950, Maka pszen-
na Nr. 0 39.50, Nr. 1 3850, Nr. 2 37'50, Nr. 3 36'50,
Nr. 4 3575, Nr. 5 3475, Nr. 6 32'75, Nr. 7 2575,
Nr. 9 1825, Maka zytnia Nr. 1. 30'—, Otreby pszen-
ne 12—, Omiecica 13'—

_ CENNIK

c. k. uprzywil. Mtynow Parowych Maurycego Barucha
w Podgorzu: Maka pszenna Nr. 0—3960 Nr. 1—
38'80, Nr. 2-38'10, Nr. 3-3740, Nr. 4—36'40,
Nr. 5- 35 10, Nr 6 -33'10, Nr. 6 31*10, Nr. 7—17-80
Maka czerw, (bez worka) 15—, Otreby drob. 12-80.

Ceny za gotowke bez gwarancyi 100 kilo brutto
Z W< rkiem.

CENY ZBOZA. Budapeszt: Pszenica na
pazdziernik K 1110, na kwiecien K 11'46. Zyto na
&azdmernlk K 9-22. Czerniowce: Pszenica prima

1040 do 10-60, Zyto prima K 8-50 do 8'61, Ku-
kurudza stara K 850 do 865 za 50 kg. netto.

KOLEDZY! Rozszerzajcie nasze pismo,
ktore broni waszych interesow. Jednajcie
nam nowych czytelnikow. Podawajcie adre-
sy znajomych Kkolegow. — Niech nie ma
w Polsce piekarza, ktoryby nie byt czytel-
nikiem wiasnego organu.

ANKIETA

W sprawie spoczynku niedzielnego.
(Cigg dalszy).

W dzisiejszym numerze zamieszczamy nade-
stane dwa listy w sprawie spoczynku niedzielnego.
Autorzy ich zapatrujg sie nieco odmieniej od nas
na kwestye spoczynku, a zamieszczamy je dlate-
go, iz uwzgledniamy miejscowe stosunki, w Kto-
rych autorzy owych listbw mieszkaja.

Cieszy tez nas to, ze spoczynek niedzielny

poczyna budzi¢ zainteresowanie, dlatego powta-
rzamy, iz chetnie zamiescimy kazdy list w tej
sprawie nadestany, chocby byt o odmiennych za-

patrywaniach.
Pan Jan Niewiadomski, wiasciciel parowej

piekarni w Drohobyczu, pisze do nas w tej spra-

wie CO nastepuje:

W sprawie spoczynku niedzielnego osmie-
lam si¢ co do stosunkow miasta naszego zwrocic
uwage, iz U nas nie da sie w ten sposob prze-
prowadziC spoczynek niedzielny, jak u was. W na-
szem miescie sg tygodniowe wielkie targi tylko
w poniedziatki. Jest to najwazniejszy dzien w ty-
godniu, w Kktorym sie najwiecej targuje. — Dalej
W naszej okolicy jest zaktad kapiolowy Truskawiec,
wiec kuracgusze muszg mieC codziennie Swieze
pieczywo. Dla naszego miasta spoczynek niedziel-
ny jest bardzo niewygodny, poniewaz u nas jest
duzo piekarzy zydowskich, gdzie majstrowie sami
robig, wiec majg Swieze pieczywo na niedziele i
poniedziatek. My ch¢zescianie stracilibysmy wsku-
tek tego wobec publicznosci na wartosci, a wobec
tak cigzkich czaséw i ponoszenia réznych wydat-
kow, ktorych majstrowie sami pracujgcy nie maja,

ponieslibysmy nieobliczalne straty.
W zasadzie zgodzitbym si¢ I rzecz naturalna

dla solidarnosci musiatbym sie poddac, lecz zdaje
mi sie, ze ta sprawa wymaga gruntownej narady.
Nie narzucam tu swego zdania. Jestem juz w po-
desztym wieku, a tacy Judzie sg wiece] konser-
watywnego zapatrywania, i ciezko im iSC z poste-
pem czasu. W mojej piekarni zaprowadzitem w ten
Sposob, iz jeden robotnik wykonuje czynnosci co
dzien za innego, tak, by kazdy z nich miat raz
na 8 dni odpoczynek, i codzien na innego kolej
przychodzi. Nadto staram sie, aby na niedziele
Znacznie mniej pieczywa produkowano, by czeladz
wczesnie robote pokonczyta*

Tak pisze pan Niewiadomski. Wiemy, ze dro-

hobyckie stosunki nie pozwalajg inaczej postapic,
a owo kolejne zmienianie sie robotnikow i wolna
niedziela Swiadczy o tern, ze postepek pana Nie-
wiadomskiego jest rowniez godnym nasladowania
na prowincyi.

Drugi list nadestat nam jeden z wiascicieli
piekarni we wschodniej Galicyi. Brzmi on naste-

pujaco:
~Przedewszystkiem nalezy odrdézniC¢ kwestye
religijng od spotecznej. Religia uczy nas, ze mo-
dlic sie mozna zawsze i wszedzie, a kosciot jest
tylko miejscem dla skupienia sie do modlitwy. —
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Pojecie zas ,.Swiecenia dnia niedzielnego® nie jest
Zwigzanem z proznowaniem niedzieinem, ktore
bardzo czesto z modlitwg nie tylko nie ma nic
wspolnego, ale bardzo czesto konczy sie bijatyka
| pijanstwem. Im cztowiek ma mniej czasu do
proznowania, tern lepiej dla jego moralnosci |
zdrowia. W spoteczenstwie tak religijnem jak na-
sze nie moze byC mewy 0 rozmysinem powstrzy-
mywaniu kogos od/modlitwy. Ale nie trzeba z re-
ligii robi¢ przymusu. Tylko czysta modlitwa przed
Bogiem moze mieC wartoSC, a na t_aka,Nr_nod!ltwe;
kazdy uczciwy cztowiek czas znajdzie. Niedzielny
odpoczynek przeto ze stanowiska religijnego nie
osigga swego moralnego celu, bo nie o to chodzi,
azeby odpoczynek taki byt prawem, lecz zeby
stat sie Srodkiem uszlachetnienia cztowieka. Gdy-
bysmy nawet usuneli z drogi ,,odpoczywajacego”
w niedziele robotnika wszelkie pokusy, on zawsze
znajdzie sposobnoSC do zabawy, bo inaczej od-
E_oczynku nie rozumie. Trzeba go przedewszyst-
lem wyksztatcic, podnies¢ umystowo, nauczycC go
| av on potrafi
wypoczglwaé bez przymusu | uczciwie. Zaden przy-
mus odpoczynku niedzielnego nie zmusi nikogo
do odpoczynku kto go nie szuka | nie rozumie
| dlatego wiekszos¢ robotnikdbw po ,,wypoczetej
niedzieli” albo wypoczywa jeszcze w poniedziatek
albo niezdatng jest do pracy w poniedziatek. Kto
ma miare i rozum, ten wie Kiedy wypoczgC mozna
|+ngl_e,zy, ale trzeba miary nauczyC, a rozum po-
gtebic.
~Ze stanowiska spotecznego Swiecenie nie-
dzieli;' jako prawo, jako reguta jest bardzo szko-
dliwe. Przedewszystkiem pamietaCc nalezy, ze praca
robotnika jest wymiang ustug:. on daje spoteczen-
stwu prace, a sBo’feczer’\stwq wynagradza go za
prace. Patron, fabrykant, kupiec jest tylko posre-
dnikiem miedzy robotnikiem a spoteczenstwem.
Ostatecznie nie robotnikowi ale spoteczenstwu
dzieje sie krzywda, gdyz ono musi optacacC robot-
nika proznujacego. Fabrykant i kupiec, chcac so-
bie wynagrodziC strat¢ poniesiona przez optacanie
robotnika w niedziele i Swieto, musi podnosic
cene za towary aby straty wyrownac. Udziat w po-
Krywaniu tych strat bierze takze i robotnik, gdyz
drozej ptaci za towary, a nawet chleb, tylko te]
podwyzki nie dostrzega. Gdybysmy zasade odpo-
czynku niedzielnego, jako prawo, chcieli posunac
do ostatecznosci, doszll_bxémy do absurdu, bo
rzeznik nie da miesa, piekarz chleba, kupiec to-
wardu, koleg( zelazna stanaC powinna, a przecie sg
potrzeby, ktére cztowiek codziennie zaspokaja, bo
musi zyC, sg interesy, ktére zwioki nie cierpig,
bo inaczej groza materyalne straty. Przymus Swig-
teczny jako prawo staC sie musi | staje sie stratg
catego spoteczenstwa, zuboza je i ogtupia. Te
narody najrozumniejsze 1 najbogatsze, ktore naj-
mniej swiat maja, bo ptaciC podatki trzeba za
sSwieta i niedziele, to znaczy za straty.

Kazde prawo, ktérego ostatecznym koncem
jest absurd, nie moze byc ani dobrem, ani uzyte-
cznem, ani moralnem. Ludziom Pan Bog dat wolng
wole i rozum, trzeba te przymioty ksztatciC i uszla-
chetniac, ale nie przerabiaC dzieta Pana Boga. —
Skoro tedy czitowiek ma rozum i wole, a umie
tern ki erowac, nie nalezy tych jego wiellcich przy-
jniotd w krepowaC zadnem prawem a tembardziej

szukaC odpoczynku rozumnego, a wted

niemadrem: niech odpoczywa kiedy chce; pracuje
kiedy chce i modli sie kiedy chce. Niech sam so-
bie najstosowniejszy czas wybierze. Ludzie, to nie
bydto, ktore mozna spedzi¢ do obory w godzinie
oznaczonej | kazaC odpoczywac. Sadze przeto, ze
nalezy zaréwno patronom jak i robotnikom pozo-
stawiC mozno$C wyboru 1 decydowaniu 0 dniu
odpoczynku | jego potrzebie. Oni najlepiej beda
wiedzie¢ kiedy i w jakich godzinach wytwarczosci
odpoczynek potrzebny | mozliwy. =

- Jezeli zaS ma byc J)rawo— niechze nie be-
dzie niewola, niech pod pozorem umoralnienia
nie szerzy prozniactwa i pijatyki, niech zdrowemu
| silnemu nie kaze proznowac, niech chcacemu
pracowaC nie zamyka drogi, niech z pracowitosci,
najpiekniejszej zalety cztowieka, nie robi winy, za
ktora prawo ma karaC. Krotko mowiac, prawo Wwy-
poczynku niedzielnego trzeba pozostawic dowolnej
ugodzie ml?dzy robotnikiem a patronem: albo za-
stepstwo albo zmniejszenie godzin pracy albo
Inny jaki Srodek zaradczy zapobieze naduzyciom,
ale nie pozbawi potrzebujgcych moznosci zaspo-
kojenia swoich potrzeb* Piekarz,

Zgadzamy sie z tresScig i tego listu, ale nad-
mieni¢ nalezy, iz w tym wypadku bylisSmy zle zro-
Zumiani. Juz sama ustawa nakazuje, by robotnik
miat jeden dzien w tygodniu wolny. Przyznajemy,
Iz w Krakowie czeladz dluzej pracuje i wiecej
godzin, dlatego spoczynek jest wiekszym; ale
wiasnie w czasie ugody strejkowej pomiedzy maj-
strami a czeladzig w dniu 17. maja b. r. w ten
sposob tylko doszto do porozumienia, iz zapro-
wadzono spoczynek niedzielny w tej formie, w ja-
kie] obecnie istnieje. Uwagi Szanowego autora sg
jednak bardzo trafne | my najzupetniej przyzna-
jemy im racye. (C. d. n)

Galicyjskie piekarnie.
(Cigg dalszy).

Pan Jan Niewiadomski z Drohobycza w ten
Sposob opisuje swojg piekarnie:

»,Moja piekarnia jest zbudowana po staro-
dawnemu, a ze niechce zostaC w tyle, staralem
sie ile moznosci postepowac z duchem czasu,
W miare moznosci i potrzeby przerabiatem i do-
budowywatem.

Obecnie mam budynek na piekarnie dosc
obszerny, bo diugosci 24 metréw a szerokosci
14 metrow, w tym budynku znajduje sie 5 ubika-
cy] w parterze, a 3 ubikacye na pietrze. Jedna
duza ubikacya jest przeznaczona na pracownie |
piekarnie razem. W piekarni sg 3 piece zwykle,
tak zwane wiedenskie, przybory zelazne pocho-
dzg z fabryki E. Plewa z Wiednia, posadzki uto-
Zone ze szamotowych piyt, na piecach jest re-
zerwoar na goracg wode, zaS ng pietrze w ma-
czarni jest rezerwoar duzy na zimng wode tak,
ze rurami zelaznemi zapomoca kurka otrzymuje
sie wode cieptg i zimng. Piece sg stosunkowo
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duze, bo po 4 m. dtugosci a 3'/s m- szerokosci:
2 piece sg zaopatrzone pyrometrami. Przez Sro-
dek piekarni kolejka dowozi sie do piecow drze-
wo, a chleb duzy takze kolejka z pieca do ma-
gazynu odwoza. Podtoga gtadka, betonowa, Scia-
ny lakierowane, oSwietlenie gazowe w pracowni
| w piecach, powata ktadziona na zelaznych tra-
wersach grubym betonem, ktory stuzy z jednej
strony za powate, od pietra zas za podtoge.

W jednym koncu pracowni jest umieszczona
maszyna do mieszania ciast, duza systemu ,,Pia-
chy“, ktéra w przeciggu 15 minut misi 300 Kkg.
ciasta; druga maszyna mata, okragta systemu
~Muller do matych i mlecznych ciast misi 50 kg.
W przeciggu 12 minut. Obie maszyny poruszane
sg parowym motorem o sile 4 koni; 3 maszyny
do dzielenia, 4 koryta ze stalowej blachy, ktore
stuza do robienia rozczynow i kwasow a zaopa-
trzone amerykanskiemi kotkami. W swoim czasie
zajezdza sie z gotowym rozczynem pod maszyny,
po dokonanem mieszaniu wyjezdza koryto z mie-
szanem cilastem do przeznaczonego miejsca do
odrabilania, natomiast zajezdza drugie koryto pod
maszyny i t. d. Wszystkie wielkie ciasta butkowe,
chlebowe i ciemny chleb miesi ta jedna maszyna.
Rozumie sie, ze kazdy gatunek ciasta ma inne
koryto.

Obok piekarui jest mata ubikacya, przezna-
czona na kottownie. Ten kociot parowy wraz z mo-
torem swoja sitg parowg oprocz poruszania oby-
dwu maszyn do mieszania, pedzi takze maszyne
do siania maki, do trzepania workow, do tarcia
butki, do windowania maki do maczarni, do cia-
gnienia wody ze studni, cyrkularke do rzniecia
drzewa i t. d Cate urzadzenie wykonata firma
Inzyniera E. Plewa et Comp, z Wiednia. Poza pra-
cownig jest ubikacya dos¢ obszerna na magazyn
(chlebarnia) i na pieczywo, poza magazynem Uu-
bikacya na sklep, obok weranda.. Za piekarnig
jest tazienka z obszernym basenem z betonu dla

ludzi.
Na pietrze 2 ubikacye stuza dla ludzi na

szatnie | sypialnie, reszta ubikacyl stuzy na ma-
gazyn (maczarnie) tam sie make sieje | worki
trzepie. Maka siana spada rurg z cynkowej bla-
chy przez sufit wprost do koryta.

Cate moje zycie ulepszatem po trochu jak
mogtem po swojemu majac na oku wzgledy hy-
gieniczne, czynienia ulgl robotnikom | doborowy
wyrob, co tez po czeSci osiggnatem. Na urzadze-
nie odrazu wzorowej piekarni niestarczyto Srod-
kow, a obawiatem sie robienia wielkich dtugdw.
Jednak cho¢ na schytku mego zycia marze jesz-
cze 0 ulepszonych piecach.

k aczac wyrazy wysokiego powazania kresle
sie z szacunkiem Jan Niewiadomski.

Maszyny piekarskie.

(Ciag dalszy).

W poprzednich numerach opisane maszyny
piekarskie do dzielenia ciasta i mieszalniki zos-
taty w réznych, ulepszonych formach wystawione
na wystawie w Pradze. Wogodle znac olbrzymi po-
step na tern polu. _

~ Obecnie opiszemy inng maszyne, ktora ro-
wniez w piekartwie znajduje zastosowanie, mia-
nowicie maszyna do krajania ciasta. Nazwa te
maszyny nie jest wcale nowa, gdyz byto juz wie-
le systemow tego rodzaiu maszyn, ktore wszela-
koz okazaty sie niepraktyczne. W nowszych cza-
sach jedna niemiecka firma wprowadza do handlu
nowa maszyne, ktora wedtug orzeczenia fachow-
cow zdaje sie dobrze funkcyonowac i prawdopo-
dobnie znajduje rozpowszechnienie w przemysle
piekarskim. Cata manipulacya zasadza sie na tern,
ze watkowane ciasto wktada si¢ do odpowiednie-
go otworu u gory maszyny, a gdy maszyne wpra-
wi sie w ruch, z przeciwnej strony wypadaja ro
wne Kawatki ciasta. Podobng maszyne wystawita
tez wiedenska firma Werner & Pfleiderer na wy-
stawie w Pradze. Z czasem wigc maszyna do kra-
jania cilasta, po ulepszeniu | odpowiedniej rekon-
s}rukcyl moze w piekarstwie oddaC znaczne u-
stugi.
| Czyniono rowniez proby nad wynalezieniem
| udoskonaleniem maszyn do zaokragglania czyli
do szleifowania butek, lecz i te dtugo nie zosta-
ly zastosowane w praktycznem uzyciu. Obecnie
na wystawie pllekarskle_i w Hanowerze jedna fir-
ma wystawita i wprawita w ruch maszyne, ktora
wprost zadziwia nad pomystem wykonania. Ma-
szyna ta wyrabia butki podobno poczawszy od
wazenia ciasta a skonczywszg_ na utozeniu butek
na deskach, automatycznie. Ciasto wkitada si¢ do
dzielnika, ktory swojg prace wykonuje podobnie
jak maszyna do dzielenia ciasta. Przez p_oménléa—
cie raczka wpadajg odciete kawatki clasta do
drugle{( maszyny ztgczonej razem, ktdra kawaitki
te zaokragla w iloSci 50 — 60 sztuk naraz, w po-
dobny sposob, jakby to rekag byto uczynione. Na-
stepnie znowu Brzez pocisniecie innej raczki V\{'y
padaja gotowe buteczki na Cchsuwa acg sie u dotu
deske | tam si¢ same uktadajg. Gdy deska peina,
ciaga sie Je, a natomiast wktada sie druga.
aszyna ta jednak rowniez, wymaga ulepszenia,

aby mogta by¢ w praktyce zastosowana.
(C. d. n)

Wptyw drozdzy na make.

W poprzednim numerze podaliSmy wywody
0 zte] mace wskutek ztego zboza, obecnie majac
sposobnosC zapoznaC si¢ blizej z produkcya
drozdzy i na podstawie wiasnych doswiadczen
opiszemy wpltyw drozdzy na ferment rozczynu
clasta.
~Wogole znamy 3 gatunki drozdzy, a to: 1)
drozdze dzikie, 2) drozdze z fermentu piwa po-
zostate 1 3) drozdze spirytusowe, specyalnie na
drozdze prasowane produkowane. _
1) Drozdze dzikie powstajg z rozczynu w cie-
ptem miejscu pozostawionego. Przez stykanie sie
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z powietrzem rozczyn wchtania w siebie kwas
weglo | gdy dostateczng iloSC pochtonie, za-
czyna fermentowacC, np. klajster z maki, w cieple
pozostawiony na drugi dzien juz kisnie czyli fer-
mentuje. — To jednak u piekarzy nie jest nigdy
W uzywaniu. _

2) Drozdze powstate z piwa. Jestto osad po
fermencie z piwa pozostaty, ktory posiada znaczng
ilos¢ kwasu weglowego. Osad ten moze byC po-
niekad uzywany jako drozdze prasowane, ponie-
waz jednak zawiera w sobie kwas octowy, niema
sity diugiego fermentu, albowiem bakcyle innych
kwasow zabijajg energie i site fermentu; takie
wiec drozdze sg_dla pieczywa niebezpieczne, al-
bowiem w procesie rozczynu sita fermentu zagingc
| ciasto sie roztazi. Majg i te jeszcze wade, ze
dtugo staC nie moga. Swego czasu byty one bar-
dzo dobre, gdyz byta inng warka piwa. Obecnie
] tych drozdzy w piekarniach sie nie uzywa.

3) Jako najlepsze polecane sg drozdze spi-
rytusowe prasowane, i te sg najpowszechniej uzy-
wane | najodpowiedniejsze do pewnego stopnia
poddaniu sie nagtemu zniszczeniu przez Inne
szkodliwe bakcyle. — Jednakowoz 1 spirytusowe
drozdze nie zawsze sg dobre. Mianowicie, jezeli
we fabryce drozdzy nie dysenfekcyonuje sie skru-
Ioulatnle ubikacyj 1 narzedzi do robu drozdzy,
am zakrada sie k vas betowy, ktory w wyrobie
drozdzy juz zabija catg site fermentu. Dlatego tez
nie zawsze przekonywujacem musi byC twierdze-
nie, ze drozdze byty Swieze, albowiem i te Swieze
drozdze mogty zostaC przez inne szkodliwe bak-
cyle zepsute. Zdarza sie czasem, ze cata produk-
cya drozdzy musi poéjs¢ do kanatu, bo nim pod
prase przyszty, juz w stanie ptynnym zaumarty.

Konstatuje to chemik ROd mikroskopem, przy
dobrych bowiem drozdzach ukazujg si¢ niteczKi
ze sobg powiktane, przy obumartych zas rozluz-
niona masa bez zycia.

Nawet najlepsze drozdze do 12° R. przy roz-
czynie pozostaja bezczynnie, dopiero przy ciepto-
cie 14' R. zaczynajg fermentowac, przy 25° R. do-
stajg najwyzsza sie fermentu | wytrzymu;a do 35°
R. Powyzej 35" R. zamieraja, stabe zas drozdze
juz przy cieptocie 25° R zaumierajg | staja sie
nieuzyteczne. | ] _

_ lelu piekarzy | gospodyn rozczynia make
zimng szczegoblnie w zimie wprost ze sktadu, nie
baczac na to, ze maka zimna nieczutg jest na
proces fermentu; z drugiej strony ilez to razy
zalewajg na rozczyn goraca wodg ponad 35° R. a
temsamem zabijajq site drozdzy w zarodku. Wska-
zanem Jest przeto, by maka do rozczynu posia-
data najmniej 14" R. a najwyze] 20" R. cieptoty;
wowczas | Srednio dobra magka wyda dobre i sma-
czne Fgi,eczyvvo. _ _

_ owniez szkodliwem jest dla rozczynu zbyt-
nie gorgco. Niektore gospodynie kiadg rozczyn
na goracy piec lub kuchnig, inne za$ grzejg make
do zbytku, motywujac to tern, ze g(iik// Ja wysusza,
to pieczywo bedzie wydatniejsze. obu wypad-
kach procedura ta jest szkodliwa, albowiem przez
zbytnig cieptote zabija sie zywotnosC drozdzy.

Zdarza si¢ czesto, ze dajemy wyrosnigte pie-
czywo do pieca, a w piecu ciasto zapada sie naraz
nw placki; niezaprzeczenie wiec drozdze byty zie,
posiadaty stabag zywotnos¢ fermentu, i pomimo ze

ciasto wyrosto, w piecu przy wiekszej temperatu-
rze cieptoty bakcyle fermentu zostaty zabite i cia-
sto musi spadaC na dot. o
Na ostatek podniesC wypada, jakich oszustw
dopuszczajg sie hurtowni sprzedawcy drozdzy.—
Oto do czystych | zdrowych drozdzy otrzymanych
z fabryki dodaja u siebie wiekszg lub mniejszg
ilosc skrobii ziemniaczanej czyli po prostu kroch-
malu, a wiec substancyi martwej, zupeinie do fer-
mentu nie przyczyniajacej sie, sprzedajac je w ce-
nie prawdziwych drozdzy. Zwracamy wiec uwage,
ze jezeli w niektorych handlach majg kilka gatun-
kow drozdzy, to prawdziwe drozdze oznaczone sg
1) Drozdze Nr. 2, jako zawierajace 25% krochmalu
| Nr. 3, zawierajgce 50 krochmalu nalezy uwazac
za falsyfjkaty i odrzucaC je Jako do ciasta nie-
przydatne. Wedtug normy na’ 100 kgr. maki po-
winno sie daC 50 dkg. drozdzy, jezeli wiec uzy-
jemy tej iloSci drozdzy Nr. 2 lub 3. natenczas roz-
czyn koszlawo fermentuje | pieczywo si¢ nie udaje.
Fabryki na zyczenie odbiorcow na miejscu
dodajg krochmal | robig takim sposobem owe 3
gatunki drozdzy. Niektorzy fabrykanci fatszujg je-
szcze drozdze przez dodanie do nich bezwartos-
ciowych drozdzy browarnianych. Cena prawdziwych
drozd\ﬁ/ wznosi z fabryki | korone za kigr.
ybitniejsi fabrykanci starajg sie, by drozdze
sprzedawane byty w handlu pod rzgdowsg bande-
rola, lecz tego jeszcze nie ma, a tymczasem Kkup-
czyk sprzedaje prawdziwego materyatu drozdzo-
wego zamiast | klgr tylko 780 lub 500 gr., a gdy
przez jego 0szustwo gleczywo zepsuje sie, sktada
wine na fabrykania lub na ztag make. Najlepsi fa-
brykanci produkuja jeden tylko gatunek drozdzy.
Wskazanem Jest, aby piekarze sprowadzali
wogoie drozdze wprost z fabryki a konsumenci
zaS kupowali u zaufania godnych kupcow tylko
drozdze takie, za ktore kupiec reczy. — Rowniez
~ Publicznosci radzimy zaopatrywac'sie w dro-
zdze tylko u piekarzy, gdyz ci dla wiasnej potrze-
by sprowadzajg tylko najlepsze drozdze i odste-
puja je publicznosci. Moga byC gosposie wtedy
ewne, ze pieczywo ich, ktorem tak chwaliC sig
ubig, zawsze im sie uda.

DROBIAZGI 1 POUCZENIA.

~ Nowa fabryka drozdzy. Pan Jan Niewiadom-
ski z DrohobYcza_ pisze do nas co nastepuje: Na
Podolu w Koledzianach istnieje fabryka spirytusu
|_ drozdzmarasowan ch. Uzywam je co drugi dzien,
Je_dn% 5-kilowg paczke, Oﬁrocz_ jednej paczki droz-
dzy Springerowskich. Tak z jednych jaki drugich
jestem zupetnie zadowolony. Drozdze z Kolgdzian
nie ustepujg dobroci Springerowskim, sg pewne,
trwate, nie ps%Jq S|e;6, bo zatrzymujg swojg natu-
ralng wilgoC 5 do 6 dni, nie tracg swej sity. Ze
Wng%du na to wyrob krajowy nalez
tern bardziej, iz produkt jest dobry. Prosze prze-
to wystaC kilka numeréw gazety piekarskiej na
okaz, a zdaje mi sie, ze lezy to w interesie fab-
ryki, by poparta nasze pismo przez ogtoszenie
swego anonsu i zaprenumerowanie go. Dla le-
pszego zoryentowania sie zatgczam jeden z lis-
tow do mnie pisanych. N 3
My od siebie "dodamy, iz paktowaliSmy w tym

popierac,
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wzgledzie z zastepca fabryki w Koledzianach, do-
tychczas jednak bez skutku. Jezeli jednak wyro-
by fabryki p. Horodyskiego okazg si¢ dobre, z ca-
tg ustugg popieraCc bedziemy wyrob krajovvg, a
to tembardziej, iz przewazna czeSC naszych Czy-
telnikow mieszka we wschodniej Galicyi.

~ Na wystawe do Pragi wyjechato z Krakowa
dnia 5 b. m. 30 rekodzielnikow, wsrdéd nich Kkil-
Kunastu majstrow piekarskich. Wycieczkowcy u-
zyskall znaczne znizenie ceny biletow kolejowych.
Po zwiedzeniu wystawy w Pradze udadza sie w dal-
szg podroz do Wiednia celem zwiedzenia tamtej-
szych piekarn, poznaC ich urzgdzenia, zwiedziC
wystawe maszyn piekarskich w IX., okregu | za-
kupi¢ niektore najnowsze maszyny piekarskie.

. Woystawa w Jarostawiu zostata juz otwarts.
Miesci sie ona w parku w Olszéwce i obejmuje
oprocz innych takze dziat piekarski. W nastep-
nym numerze opiszemy doktadnie wystawione tam
przedmioty. Na razie wzywamy ogot kolegow, by
wzigt jak najliczniejszy udziat w zwiedzeniu tej
nader interesujacej w,ystawy.

Cenna ksigzka. Naktadem Cechu piekarzy
krakowskich wyszta interesujgca ksigzka pod ty-
tutem: ,,Cech piekarzy krakowskich w czasie Rze-
czypospolite] polskiej. Na podstawie _kswl? | doku-
mentowtego cechu ttumaczyt dr.FranciszekBardel”.
Ciekawy ten wyciag ze starodawnych dokumentow
cechowych opisuje wiernie zycie piekarzy w cza-
sach Sredniowiecznych i wspotczesnych. Ksigzecz-
ka ta Jest do nabycia w naszej Administracyl po
cenie 60 hak, ktorg to nalezytosC mozna przesytac
w znaczkach pocztowych po 10 h. W ksigzeczce
tej mieszczg sie ilustracye, przedstawiajace staro-
dawne zabytki krakowskiego cechu piekarzy, —

Spoczynek niedzielny zaprowadzili krakow-
SCy rzeznicy i masarze. Poczawszy od dnia 6.
wrzesnia wszystkie jatki i sklepy masarskie beda
zamkniete od godziny 8 wieczorem w sobote do
godz. 6 rano w poniedziatek.

Strajki i wydalania robotnikow w_ Ameryce
od roku 1881 do 1905. Wedtug statystyki komisa-
ryatu robotniczego odbyto sie¢ w ostatnich 25ciu
latach 36,757 strajkow, wydaian zas robotnikow
przez pracodawcow 1546. Przez strajki te ucier-
piato 199 tys. 954 fab;yk | zaktadow. Robotnikow
strajkujacych byto 9,728.048. Olbrzymia ta suma
Bowgelgsza sig jeszcze przez liczbg 9,529.435 ro-
otnikow poSrednio strajkami dotknigtych. Wiek-
szosC strajkow byta spowodowana przez organi-
zacye. Na korzysC robotnikdw wypadto 48 straj-
kow, czeSciowg korzySC przyniosto 15 grocent, a
Zadnej Korzysci 36 procent. Spory zarobkowe by-
ty w 11 tysigcach 851 razach przyczyna do straj-
Ku. Inne przyczyny strajkow byty: nieuznanie or-
ganizacyi przez pracodawcow, zadanie krotszego
czasu pracy it d. NaJW|eceg strajkow pyto w .
1903, bo 3494. W roku 1905 byto 2077 strajkow.
Najwiecej wydalen z pracy byto takze w 1903 r.
Strajk jak widzimy, jest mieczem obosiecznym.
Lepiej wiec spory zatatwiaC przez sad rozjemczy.

W sprawie ochrony pracy piaty kongres
migdzynarodowy odbedzie sie w jesieni roku bie-
zagcego w Lucernie w Szwajcaryl. Procz rzeczy
biezacych na porzadku dziennym znajdujg sie na-
stepujace sprawy: 1) Niebezpieczenstwo otrucia

otowiem | sposoby zapobiegajace temu, a takze
kwestya innych trujgcych materyatdbw uzywanych
w przemysle; 2) Praca dzieci i chatupnictwo; 3)
Najdtuzszy dzien roboczy; wyniki stosowania praw
w rozmaitych panstwach do uregulowania dnia
roboczego; 4) Ubezpieczenie robotnikdw obcych
poddanych. _ _

‘Wystawa w Hanowerze. Przemyst l[()_lekarskl
w Niemczech Swiecit w tych dniach wielki tryumf.
Wszyscy zjednoczeni majstrowie piekarscy i wszy-
stkie ich stowarzyszenia urzadzi % olbrzymia wy-
stawe wyrobow i maszyn piekarskich w Hanowe-
rze. Wszystko, co tylko z piekarstwem jest pota-
czone, wszystko tam byto: poczgwszy od matych
buteczek, skonczywszy na olbrzymich Chlebach,
od pojedynczych sit do olbrzymich maszyn mo-
torem pedzonych. Wszystko to umieszczone byto
w 60. olbrzymich pawilonach. W czasie wystawy
zawigzat sie zwigzek niemieckich fabrykantow
Flgk_arsklch Wystawe zwiedzito przeszto 40.000
udzi.

Od wydawnictwa. Kolegdw naszych uprasza-
my 0 nadsytanie nam wiadomosci z kraju, doty-
czacych ruchu piekarskiego jak zarazem o poda-
nie nam adresOw swych znajomych majstrow, by-
smy mogli im numera okazowe wystac.

Panow mtynarzy prosimy o podawanie nam
cen maki w _odnosSnych miejscowosciach, celem
zamieszczenia ich bezptatnie w naszem piSmie.

Zawiadamiamy, 1z egzemplarze nowej usta-
wy przemystowej juz nadeszty | sg do nabycia po
3 korony nieoprawione. _
~_ Biuro pracy, wprowadzone przy naszem pi-
smie, dostarcza robotnikom prace bez wynagro-
dzenia, za$ p. kolegom majstrom polecamy robot-
nikbw za wynagrodzeniem | korony. o

Utworzenie syndykatu fabrykantow drozdzy
W RosyI. W_R?/o_lze odbyta sje w glch dniach kon-
ferencya wielkich fabrykantow drozdzy, majaca
na celu stworzyC syndykat, ktérego organizacya
objetaby catg Rosy% Do ostatecznych porozumien
jednak nie doszto. Zamiarem zgromadzonych byto
przyjac do zwigzku jedynie wielkich fabrykantow
drozdzy, z wykluczeniem mniejszych. W kazdym
razie jednak organizacya ta w biezacym roku do
skutku nie przyjdzie. - _

Oznajmiamy niniejszem, 1z uwazamy tych
wszystkich naszymi prenumeratorami, ktorzy otrzy-
mujac nasze pismo nie zwrocili go albo tez przed-
Waty nie nadestawszy pismo nadal odbierajg. —

swoim czasie upomniemy sie o nalezytosC.

Praska Loterya Wystawowa. 1. clagnienie
dnia 1. wrzesnia 18908 w Pradze.

Gtowna wygrana 60000 kor. Ser. 534 Nr. 268.

Po 10000 kor.l Ser, 461 Nr.594 | Ser. 701 Nr. 659,
Po 4000 kor.: Sel. 626 Nr. 942.

Po 2000 kor.: Ser. 94 Nr. 189.

Po 1000 kor.: Ser. 373 Nr. 862, Ser. 386 Nr. 141.
Zupetny wykaz podamy w nastepnym numerze.

Sprostowanie. Krakow, dnia 3. wrzesnia 1908
Do Szanowne] Redakcyi ,Gazety piekarskiej”
w Krakowie. o

Po mysli 8. 19. ust. pras, prosze uprzejmie
0 zamieszczenie w najblizszym numerze ,,Gazety
piekarskiej“ nastepujacego sprostowania notatki
p. t. ,Padly kosci”® podanej w numerze 7. tegoz
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pisma drukowego z dnia 1. wrzeSnia b. r. na stro-
nicy 6. tam 1 w rubryce ,,Drobiazgi | pouczenia®

Nie jest prawda, by podpisany ,nie wachat
sie zaciggaCc wiekszych pozyczek nawet od swej
stuzgcej, ktdre oczywiscie zaliczyC mozna do prze-
padtych®, prawdg jest natomiast, ze tylko w je-
dnym wypadku przyjat podpisany od swej gospo-
dyni pewng kwote na oprocentowanie w przed-
sigbiorstwie, ze jednak kwote te zwrocit tejze o-
SO |eN1uz_w sierpniu b. r. _

_ le jest prawda, jakoby podpisany ,,dyszac
nienawiscig ku p. Batukowi ptatat mu ustawicznie
rozmaite z ustawg karna niekoniecznie zgodne
sprawki, n. p. zabierat mu z wozu koszyki, uzna-
jac Je jako swojg wiasnosC', natomiast prawdg
jest, iz _podpisanyl nie zywi do p. Batuka zadnej
nienawisci | ze fakt podobny do wyz opisanego
nigdy nie miat miejsca. -

Z wysokiem powazaniem Jozef Krecina.

dla Pp. Piekarzy, Cukierni-
kow, Gorzeln, Kupcow,
Kotek rolniczych
| Pan Gospodyn

Drozdze

PRASOWANE, SPIRYTUSOWE WIEDENSKIE
elj

Zz St. Marx

Z p erwszoi zednych fabryk A. Ig. Maut-
‘nera i Syna w W icdniu,

przychodza codzien swieze do firmy

Krakow
ul. Szczepanska J. 11.

(GLOWNY SKEAD NA KRAKOW,
PODGORZE i OKOLICE).

Zamowienia uskutecznia sie odwrotnie.

Adres dla depesz:
JAN NAGEL, KRAKOW.

~ Sprostowanie zamiesciliSmy. Przykro nam'’
ze piekarz musi_wystepowaC przeciw piekarzowi,
ale mimo to musimy pare stow prawdy powiedziec.
Przedewszystkiem zal nam, ze zamieszczajac po-
wyzsze sprostowanie, zdradzit sam swoje nazwi-
sko, ktorego my nie podaliSmy. Dotad wiedziat
tylko Krakow, o kim mowa, teraz juz ‘cata Gali-
Cya bedzie wiedziata 0 nim. A wigc gdy tak sie
stato, przeto przypominamy panu Krecinie, ze po-
zyczone pienigdze od Anny Stadnik zwrocit, ale
dopiero w ostatniej chwili Joo przeprowadzeniu
zajecia_Jego rzeczy. Co do drugiego punktu spro-
stowania z przykroscig konstatujemy, ze postepo-
wanie pana Kreciny dotychczas nie potwierdza
wznan_la_Je%o, Jakoby ku p. Batukowi nie zywit
nienawisci. A kosz faktycznie sam wzigt z wozu,
ktorym powozit Andrzej Tyrpa. Tego juz pan Kre-
cina nie sprostuje.

HANNA

fabryki maczki
do pleczywa
] W ptynie - =
(Maksymilian Freund w Otomuncu)

poleca swojg znakomitg

Maczke piekarska
,Monopol*

(wytaczny wyrob fabryki ,,Hanna‘
Maksymiliana Freunda w Otomuncu)

Przy racyonalnem uzyciu tejze na-
strecza sie kazdemu piekarzowi spo-
sobnosc, dzieki wysokiej sile dyasta-
zyjne] maczki ,,Monopol*, najmniej
f, 10—15 procent na

ciescie zaoszczedziC
a pleczywo ma mimo to wyglad
wiekszy 1 pieknigjszy.

Biuro sprzedazy:
Herman Knopfeimacher, Olomuniec.
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Niniejszem mam zaszczyt zawiadomic, iz z dniem 20

NOWA PIEKARNIE ,CEBES" A R

przy ulicy Kalwaryjskiej 1. 18 ul. Szkolna, 61
W Podgc')rzu dostawca urzedow rzadowych,

poleca sie Szanownym Panom Alajstrona

W ktore] C%geli?g vy;;;e/lkéezglggnrﬁl%dzaju pie- piekarskim I interesantom.
Tomasz Michatkiewicz. Budowa, przebudowa I naprawa
piecow wszelkiego systemu.

Najlepsze polecenial
Najdale] i1daca gwarancyal-

Ce p I e kars k Na sktadzie wszelkie czasci sktadowe ra deburgs-

buduje, przebudowuje, naprawia, kich ptyt hertowyoh na spdd i do skie pien itd.
Zastepcy we wszystkich wiekszych miejscowos-

uktada posadzki (herty) ciach poszukiwani.

Katalogi i cenniki na zadanie gradis.

Jan Stepinski
majster murarski g,
- w Podgorzu

ul. Kalwaryjska 1. 58. _ ] ]
Plece piekarskie

buduje, przebudowuje, naprawia
uktada posadzki (berty)

PIEKARNIA |1 Kazimierz Stepinski

w Srodmiescia, w najruchliwszym punkcie : -
Krakowa, w petnym ruchu, z catem urza- majster murarski
dzeniem, zaraz do odstgpienia. <
. . . : w Podgorzu
Wiadomos¢ w Administracyl «Gazety Jl, Kalwaryjska 58

Piekarskiej», Garbarska 12.

z trzciny, wikliny, stomy itp. patentowane
dostarcza w najlepszej jakosci

===== po cenach umiarkowanych =
JJAN MICHALETZ, fabryka koszykow
Wieden XIV,

ulica Benedykta Sctrelingera 18.

Wydawca | odpowiedzialny redaktor: Leon Batuk- Drukiem J. Litwinskiego w Wieliczce.
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»,Gazeta Piekarska" wychodzi 1. i 15, kazdego miesigca i ko-
sztuje na caty rok 6 koron, na pét roku 3 korony,
dynczy 30 halerzy. W Niemczech 6 marek, w Ameryce 3 dola-
ry rocznie. NalezytoSC ptaci sie z gory.

Adres:

Czas nadestac przedptate

ktdéra wynosi: rocznie; potrocznie:

w Austryi 6 K. 3 K.

w Rosyi . 3. 1 rb. 50 kop.
w Niemczech . . 6 m. 3 m

w innych krajach. 6 fr. 3 fr-

w Ameryce . 3 dol. 1 d. 50 s.

Pienigdze nalezy pi‘zesytaC pi‘'zekazeni pod adresem:
«Gazeta Piekarska», Krakow, ul. Garbarska, 12.

Przeglad maczny.

Z poczatkiem lipca po gradobiciach i wyle-
wach w zachodniej Galicyl z-apowiadaty sie zniwa,
zwlaszcza pszenne, korzystnie. tany pszenicy ko-
tysaty sie majestatycznie, radowato sie oko i du-
sza rolnikow. Tymczasem deszcze przy koncu
lipca i przez caly sierpien, trwajace prawie bez-
ustannie, zniszczyty zupetnie poktadane nadzieje.
Wiele zboza w wielu miejscowosciach nietylko
zrosto na roli, lecz i stoma zgnita, ktore zas po-
usychato na pniu, sypato sie ziarno z kiosow lub

numer poje-

,Gazeta Piekarska*

Krakdéw, 15. wrzesnia 1908.

J

Krakoéw, ul.

Rok 1.

Listow nieoptaconych nie przyjmujemy. Rekopisow nie
zwracamy, Na odpowiedz prosimy zatgczyC marke 10-cio halerzo-
wa. Reklamacye niezapieczetowane wolne sg od optaty pocztowej,
Ogtoszenia umieszczamypo 40 hal. za'wiersz petitowy pierwszy raz,
nastepne po 30 hal. Drobne ogtoszenia po 20 hal. od wierna.

Garbarska 1. 12.

takze porosto. Nastgpi zatem | w tym roku zupetna
stagnacya w handlu zbozowym.

Co do wyrobow macznych i procentow wy-
datnosci z krajowego zboza, jak nas wiadomosci
z Galicyi dochodza, Galicya i w tym roku zajmuje
najposledniejsze miejsce, albowiem z wilgotnego
| zrostego zboza zaledwo Nr. 0, 1 i 2, 32 do 34%
uzyskaC mozna, za$ z Nr. 5. 60 do 62%, a ogodlna
wydatnos¢ wyniesie 69 do 70%. Pszenica wazy 72
do 75 klgr. na hektolitr.

Podajemy ponizej wydatnos¢ maki i ceny
z miynow wegierskich | rumunskich, a kazdy za-
uwazy, jak wielka jest roznica, a tatwa konkuren-
cya miynow wegierskich w Galicyi, zwlaszcza ze
miyny wegierskie notujg make koron 5 I wyzej,
od cen galicyjskich.

Najnowsze sprawozdania z Wegier wykazuja
zbiory pszenicy 38*0 milionow, czyli o 52 miliona
wiece] jak w roku zesztym. Pszenica z nad Cisy
wazy 80 do 83 kg. na hektolitr. Nastepujacag wy-
dajnoSC podajg mtyny wegierskie:
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Nr. 0. 1 2. 3.4 5 6. 7.7%27d4 8.

% 25 12. 6. 3.3. 7.9. 6. 3 3 A4
Otreby, zubrowina, manco_
—1-6 175 1t5°° 1UU'

Z Rumunii piszg, iz zniwa tegoroczne dopi-
saty, pszenica doborowa wazy 80 kg. W pszenicy
z niektorych okolic znajduje sie mata iloSC Snie-
dzi, lecz wogole miele sie fatwo, kolor maki mo-

cno zottawy. Wydatek.
Nr. 0. 2. 5 6. 672 7. 8 O0W. manco

55. 7.~52—4. 4' 4'5~2-~1957 15

Ceny maki na rynkach spadty znacznie w dru-
gie] potowie sierpnia, sprzedaz na termin poz-
niejszy staba, poniewaz na pdzniejsze miesigce
spodziewac sie nalezy dalszej znizki, tylko maka
zytnia na dalsze miesigce nieznacznej znizki do-
znaC moze.

Ceny maki notuja:

Miyny wegierskie:

Nr. 0 1. 2. 3. 4. 5. 6. T
1720 16'90 16'60 1640 1610 15'80 15-50 14'80
St 8.

13 11 7'60 w koronach za 50 kilogr.
Miyny austryackie:

Nr. 0. 1. 2. 3. 4, b. 6. T

18'80 1840 18— 1790 17'60 1720 16'80 1640

7 17°/4. 8. otreby grube, cienkie.
1440 13 9. 675 6'30.
Maka zytnia:

Nr. 1. 2. 3. 4, otr.
1640 16.10 1630 13-80 675

ceny w kor. za 50 kg. brutto.
CENNIK ZBOZA i MAKI.

Ceny za 100 kg. loco Lwow: Pszenica 20-20
—20-40, Zyto 16-20—16'40, Grysik 3950, Maka pszen-
na Nr. 0 39.50, Nr. 1 3850, Nr. 2 37'50, Nr. 3 36'50,
Nr. 4 3575, Nr. 5 3475, Nr. 6 32'75, Nr. 7 2575,
Nr. 9 1825, Maka zytnia Nr. 1. 30'—, Otreby pszen-
ne 12—, Omiecica 13'—

_ CENNIK

c. k. uprzywil. Mtynow Parowych Maurycego Barucha
w Podgorzu: Maka pszenna Nr. 0—3960 Nr. 1—
38'80, Nr. 2-38'10, Nr. 3-3740, Nr. 4—36'40,
Nr. 5- 35 10, Nr 6 -33'10, Nr. 6 31*10, Nr. 7—17-80
Maka czerw, (bez worka) 15—, Otreby drob. 12-80.

Ceny za gotowke bez gwarancyi 100 kilo brutto
Z W< rkiem.

CENY ZBOZA. Budapeszt: Pszenica na
pazdziernik K 1110, na kwiecien K 11'46. Zyto na
&azdmernlk K 9-22. Czerniowce: Pszenica prima

1040 do 10-60, Zyto prima K 8-50 do 8'61, Ku-
kurudza stara K 850 do 865 za 50 kg. netto.

KOLEDZY! Rozszerzajcie nasze pismo,
ktore broni waszych interesow. Jednajcie
nam nowych czytelnikow. Podawajcie adre-
sy znajomych Kkolegow. — Niech nie ma
w Polsce piekarza, ktoryby nie byt czytel-
nikiem wiasnego organu.

ANKIETA

W sprawie spoczynku niedzielnego.
(Cigg dalszy).

W dzisiejszym numerze zamieszczamy nade-
stane dwa listy w sprawie spoczynku niedzielnego.
Autorzy ich zapatrujg sie nieco odmieniej od nas
na kwestye spoczynku, a zamieszczamy je dlate-
go, iz uwzgledniamy miejscowe stosunki, w Kto-
rych autorzy owych listbw mieszkaja.

Cieszy tez nas to, ze spoczynek niedzielny

poczyna budzi¢ zainteresowanie, dlatego powta-
rzamy, iz chetnie zamiescimy kazdy list w tej
sprawie nadestany, chocby byt o odmiennych za-

patrywaniach.
Pan Jan Niewiadomski, wiasciciel parowej

piekarni w Drohobyczu, pisze do nas w tej spra-

wie CO nastepuje:

W sprawie spoczynku niedzielnego osmie-
lam si¢ co do stosunkow miasta naszego zwrocic
uwage, iz U nas nie da sie w ten sposob prze-
prowadziC spoczynek niedzielny, jak u was. W na-
szem miescie sg tygodniowe wielkie targi tylko
w poniedziatki. Jest to najwazniejszy dzien w ty-
godniu, w Kktorym sie najwiecej targuje. — Dalej
W naszej okolicy jest zaktad kapiolowy Truskawiec,
wiec kuracgusze muszg mieC codziennie Swieze
pieczywo. Dla naszego miasta spoczynek niedziel-
ny jest bardzo niewygodny, poniewaz u nas jest
duzo piekarzy zydowskich, gdzie majstrowie sami
robig, wiec majg Swieze pieczywo na niedziele i
poniedziatek. My ch¢zescianie stracilibysmy wsku-
tek tego wobec publicznosci na wartosci, a wobec
tak cigzkich czaséw i ponoszenia réznych wydat-
kow, ktorych majstrowie sami pracujgcy nie maja,

ponieslibysmy nieobliczalne straty.
W zasadzie zgodzitbym si¢ I rzecz naturalna

dla solidarnosci musiatbym sie poddac, lecz zdaje
mi sie, ze ta sprawa wymaga gruntownej narady.
Nie narzucam tu swego zdania. Jestem juz w po-
desztym wieku, a tacy Judzie sg wiece] konser-
watywnego zapatrywania, i ciezko im iSC z poste-
pem czasu. W mojej piekarni zaprowadzitem w ten
Sposob, iz jeden robotnik wykonuje czynnosci co
dzien za innego, tak, by kazdy z nich miat raz
na 8 dni odpoczynek, i codzien na innego kolej
przychodzi. Nadto staram sie, aby na niedziele
Znacznie mniej pieczywa produkowano, by czeladz
wczesnie robote pokonczyta*

Tak pisze pan Niewiadomski. Wiemy, ze dro-

hobyckie stosunki nie pozwalajg inaczej postapic,
a owo kolejne zmienianie sie robotnikow i wolna
niedziela Swiadczy o tern, ze postepek pana Nie-
wiadomskiego jest rowniez godnym nasladowania
na prowincyi.

Drugi list nadestat nam jeden z wiascicieli
piekarni we wschodniej Galicyi. Brzmi on naste-

pujaco:
~Przedewszystkiem nalezy odrdézniC¢ kwestye
religijng od spotecznej. Religia uczy nas, ze mo-
dlic sie mozna zawsze i wszedzie, a kosciot jest
tylko miejscem dla skupienia sie do modlitwy. —
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Pojecie zas ,.Swiecenia dnia niedzielnego® nie jest
Zwigzanem z proznowaniem niedzieinem, ktore
bardzo czesto z modlitwg nie tylko nie ma nic
wspolnego, ale bardzo czesto konczy sie bijatyka
| pijanstwem. Im cztowiek ma mniej czasu do
proznowania, tern lepiej dla jego moralnosci |
zdrowia. W spoteczenstwie tak religijnem jak na-
sze nie moze byC mewy 0 rozmysinem powstrzy-
mywaniu kogos od/modlitwy. Ale nie trzeba z re-
ligii robi¢ przymusu. Tylko czysta modlitwa przed
Bogiem moze mieC wartoSC, a na t_aka,Nr_nod!ltwe;
kazdy uczciwy cztowiek czas znajdzie. Niedzielny
odpoczynek przeto ze stanowiska religijnego nie
osigga swego moralnego celu, bo nie o to chodzi,
azeby odpoczynek taki byt prawem, lecz zeby
stat sie Srodkiem uszlachetnienia cztowieka. Gdy-
bysmy nawet usuneli z drogi ,,odpoczywajacego”
w niedziele robotnika wszelkie pokusy, on zawsze
znajdzie sposobnoSC do zabawy, bo inaczej od-
E_oczynku nie rozumie. Trzeba go przedewszyst-
lem wyksztatcic, podnies¢ umystowo, nauczycC go
| av on potrafi
wypoczglwaé bez przymusu | uczciwie. Zaden przy-
mus odpoczynku niedzielnego nie zmusi nikogo
do odpoczynku kto go nie szuka | nie rozumie
| dlatego wiekszos¢ robotnikdbw po ,,wypoczetej
niedzieli” albo wypoczywa jeszcze w poniedziatek
albo niezdatng jest do pracy w poniedziatek. Kto
ma miare i rozum, ten wie Kiedy wypoczgC mozna
|+ngl_e,zy, ale trzeba miary nauczyC, a rozum po-
gtebic.
~Ze stanowiska spotecznego Swiecenie nie-
dzieli;' jako prawo, jako reguta jest bardzo szko-
dliwe. Przedewszystkiem pamietaCc nalezy, ze praca
robotnika jest wymiang ustug:. on daje spoteczen-
stwu prace, a sBo’feczer’\stwq wynagradza go za
prace. Patron, fabrykant, kupiec jest tylko posre-
dnikiem miedzy robotnikiem a spoteczenstwem.
Ostatecznie nie robotnikowi ale spoteczenstwu
dzieje sie krzywda, gdyz ono musi optacacC robot-
nika proznujacego. Fabrykant i kupiec, chcac so-
bie wynagrodziC strat¢ poniesiona przez optacanie
robotnika w niedziele i Swieto, musi podnosic
cene za towary aby straty wyrownac. Udziat w po-
Krywaniu tych strat bierze takze i robotnik, gdyz
drozej ptaci za towary, a nawet chleb, tylko te]
podwyzki nie dostrzega. Gdybysmy zasade odpo-
czynku niedzielnego, jako prawo, chcieli posunac
do ostatecznosci, doszll_bxémy do absurdu, bo
rzeznik nie da miesa, piekarz chleba, kupiec to-
wardu, koleg( zelazna stanaC powinna, a przecie sg
potrzeby, ktére cztowiek codziennie zaspokaja, bo
musi zyC, sg interesy, ktére zwioki nie cierpig,
bo inaczej groza materyalne straty. Przymus Swig-
teczny jako prawo staC sie musi | staje sie stratg
catego spoteczenstwa, zuboza je i ogtupia. Te
narody najrozumniejsze 1 najbogatsze, ktore naj-
mniej swiat maja, bo ptaciC podatki trzeba za
sSwieta i niedziele, to znaczy za straty.

Kazde prawo, ktérego ostatecznym koncem
jest absurd, nie moze byc ani dobrem, ani uzyte-
cznem, ani moralnem. Ludziom Pan Bog dat wolng
wole i rozum, trzeba te przymioty ksztatciC i uszla-
chetniac, ale nie przerabiaC dzieta Pana Boga. —
Skoro tedy czitowiek ma rozum i wole, a umie
tern ki erowac, nie nalezy tych jego wiellcich przy-
jniotd w krepowaC zadnem prawem a tembardziej

szukaC odpoczynku rozumnego, a wted

niemadrem: niech odpoczywa kiedy chce; pracuje
kiedy chce i modli sie kiedy chce. Niech sam so-
bie najstosowniejszy czas wybierze. Ludzie, to nie
bydto, ktore mozna spedzi¢ do obory w godzinie
oznaczonej | kazaC odpoczywac. Sadze przeto, ze
nalezy zaréwno patronom jak i robotnikom pozo-
stawiC mozno$C wyboru 1 decydowaniu 0 dniu
odpoczynku | jego potrzebie. Oni najlepiej beda
wiedzie¢ kiedy i w jakich godzinach wytwarczosci
odpoczynek potrzebny | mozliwy. =

- Jezeli zaS ma byc J)rawo— niechze nie be-
dzie niewola, niech pod pozorem umoralnienia
nie szerzy prozniactwa i pijatyki, niech zdrowemu
| silnemu nie kaze proznowac, niech chcacemu
pracowaC nie zamyka drogi, niech z pracowitosci,
najpiekniejszej zalety cztowieka, nie robi winy, za
ktora prawo ma karaC. Krotko mowiac, prawo Wwy-
poczynku niedzielnego trzeba pozostawic dowolnej
ugodzie ml?dzy robotnikiem a patronem: albo za-
stepstwo albo zmniejszenie godzin pracy albo
Inny jaki Srodek zaradczy zapobieze naduzyciom,
ale nie pozbawi potrzebujgcych moznosci zaspo-
kojenia swoich potrzeb* Piekarz,

Zgadzamy sie z tresScig i tego listu, ale nad-
mieni¢ nalezy, iz w tym wypadku bylisSmy zle zro-
Zumiani. Juz sama ustawa nakazuje, by robotnik
miat jeden dzien w tygodniu wolny. Przyznajemy,
Iz w Krakowie czeladz dluzej pracuje i wiecej
godzin, dlatego spoczynek jest wiekszym; ale
wiasnie w czasie ugody strejkowej pomiedzy maj-
strami a czeladzig w dniu 17. maja b. r. w ten
sposob tylko doszto do porozumienia, iz zapro-
wadzono spoczynek niedzielny w tej formie, w ja-
kie] obecnie istnieje. Uwagi Szanowego autora sg
jednak bardzo trafne | my najzupetniej przyzna-
jemy im racye. (C. d. n)

Galicyjskie piekarnie.
(Cigg dalszy).

Pan Jan Niewiadomski z Drohobycza w ten
Sposob opisuje swojg piekarnie:

»,Moja piekarnia jest zbudowana po staro-
dawnemu, a ze niechce zostaC w tyle, staralem
sie ile moznosci postepowac z duchem czasu,
W miare moznosci i potrzeby przerabiatem i do-
budowywatem.

Obecnie mam budynek na piekarnie dosc
obszerny, bo diugosci 24 metréw a szerokosci
14 metrow, w tym budynku znajduje sie 5 ubika-
cy] w parterze, a 3 ubikacye na pietrze. Jedna
duza ubikacya jest przeznaczona na pracownie |
piekarnie razem. W piekarni sg 3 piece zwykle,
tak zwane wiedenskie, przybory zelazne pocho-
dzg z fabryki E. Plewa z Wiednia, posadzki uto-
Zone ze szamotowych piyt, na piecach jest re-
zerwoar na goracg wode, zaS ng pietrze w ma-
czarni jest rezerwoar duzy na zimng wode tak,
ze rurami zelaznemi zapomoca kurka otrzymuje
sie wode cieptg i zimng. Piece sg stosunkowo
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duze, bo po 4 m. dtugosci a 3'/s m- szerokosci:
2 piece sg zaopatrzone pyrometrami. Przez Sro-
dek piekarni kolejka dowozi sie do piecow drze-
wo, a chleb duzy takze kolejka z pieca do ma-
gazynu odwoza. Podtoga gtadka, betonowa, Scia-
ny lakierowane, oSwietlenie gazowe w pracowni
| w piecach, powata ktadziona na zelaznych tra-
wersach grubym betonem, ktory stuzy z jednej
strony za powate, od pietra zas za podtoge.

W jednym koncu pracowni jest umieszczona
maszyna do mieszania ciast, duza systemu ,,Pia-
chy“, ktéra w przeciggu 15 minut misi 300 Kkg.
ciasta; druga maszyna mata, okragta systemu
~Muller do matych i mlecznych ciast misi 50 kg.
W przeciggu 12 minut. Obie maszyny poruszane
sg parowym motorem o sile 4 koni; 3 maszyny
do dzielenia, 4 koryta ze stalowej blachy, ktore
stuza do robienia rozczynow i kwasow a zaopa-
trzone amerykanskiemi kotkami. W swoim czasie
zajezdza sie z gotowym rozczynem pod maszyny,
po dokonanem mieszaniu wyjezdza koryto z mie-
szanem cilastem do przeznaczonego miejsca do
odrabilania, natomiast zajezdza drugie koryto pod
maszyny i t. d. Wszystkie wielkie ciasta butkowe,
chlebowe i ciemny chleb miesi ta jedna maszyna.
Rozumie sie, ze kazdy gatunek ciasta ma inne
koryto.

Obok piekarui jest mata ubikacya, przezna-
czona na kottownie. Ten kociot parowy wraz z mo-
torem swoja sitg parowg oprocz poruszania oby-
dwu maszyn do mieszania, pedzi takze maszyne
do siania maki, do trzepania workow, do tarcia
butki, do windowania maki do maczarni, do cia-
gnienia wody ze studni, cyrkularke do rzniecia
drzewa i t. d Cate urzadzenie wykonata firma
Inzyniera E. Plewa et Comp, z Wiednia. Poza pra-
cownig jest ubikacya dos¢ obszerna na magazyn
(chlebarnia) i na pieczywo, poza magazynem Uu-
bikacya na sklep, obok weranda.. Za piekarnig
jest tazienka z obszernym basenem z betonu dla

ludzi.
Na pietrze 2 ubikacye stuza dla ludzi na

szatnie | sypialnie, reszta ubikacyl stuzy na ma-
gazyn (maczarnie) tam sie make sieje | worki
trzepie. Maka siana spada rurg z cynkowej bla-
chy przez sufit wprost do koryta.

Cate moje zycie ulepszatem po trochu jak
mogtem po swojemu majac na oku wzgledy hy-
gieniczne, czynienia ulgl robotnikom | doborowy
wyrob, co tez po czeSci osiggnatem. Na urzadze-
nie odrazu wzorowej piekarni niestarczyto Srod-
kow, a obawiatem sie robienia wielkich dtugdw.
Jednak cho¢ na schytku mego zycia marze jesz-
cze 0 ulepszonych piecach.

k aczac wyrazy wysokiego powazania kresle
sie z szacunkiem Jan Niewiadomski.

Maszyny piekarskie.

(Ciag dalszy).

W poprzednich numerach opisane maszyny
piekarskie do dzielenia ciasta i mieszalniki zos-
taty w réznych, ulepszonych formach wystawione
na wystawie w Pradze. Wogodle znac olbrzymi po-
step na tern polu. _

~ Obecnie opiszemy inng maszyne, ktora ro-
wniez w piekartwie znajduje zastosowanie, mia-
nowicie maszyna do krajania ciasta. Nazwa te
maszyny nie jest wcale nowa, gdyz byto juz wie-
le systemow tego rodzaiu maszyn, ktore wszela-
koz okazaty sie niepraktyczne. W nowszych cza-
sach jedna niemiecka firma wprowadza do handlu
nowa maszyne, ktora wedtug orzeczenia fachow-
cow zdaje sie dobrze funkcyonowac i prawdopo-
dobnie znajduje rozpowszechnienie w przemysle
piekarskim. Cata manipulacya zasadza sie na tern,
ze watkowane ciasto wktada si¢ do odpowiednie-
go otworu u gory maszyny, a gdy maszyne wpra-
wi sie w ruch, z przeciwnej strony wypadaja ro
wne Kawatki ciasta. Podobng maszyne wystawita
tez wiedenska firma Werner & Pfleiderer na wy-
stawie w Pradze. Z czasem wigc maszyna do kra-
jania cilasta, po ulepszeniu | odpowiedniej rekon-
s}rukcyl moze w piekarstwie oddaC znaczne u-
stugi.
| Czyniono rowniez proby nad wynalezieniem
| udoskonaleniem maszyn do zaokragglania czyli
do szleifowania butek, lecz i te dtugo nie zosta-
ly zastosowane w praktycznem uzyciu. Obecnie
na wystawie pllekarskle_i w Hanowerze jedna fir-
ma wystawita i wprawita w ruch maszyne, ktora
wprost zadziwia nad pomystem wykonania. Ma-
szyna ta wyrabia butki podobno poczawszy od
wazenia ciasta a skonczywszg_ na utozeniu butek
na deskach, automatycznie. Ciasto wkitada si¢ do
dzielnika, ktory swojg prace wykonuje podobnie
jak maszyna do dzielenia ciasta. Przez p_oménléa—
cie raczka wpadajg odciete kawatki clasta do
drugle{( maszyny ztgczonej razem, ktdra kawaitki
te zaokragla w iloSci 50 — 60 sztuk naraz, w po-
dobny sposob, jakby to rekag byto uczynione. Na-
stepnie znowu Brzez pocisniecie innej raczki V\{'y
padaja gotowe buteczki na Cchsuwa acg sie u dotu
deske | tam si¢ same uktadajg. Gdy deska peina,
ciaga sie Je, a natomiast wktada sie druga.
aszyna ta jednak rowniez, wymaga ulepszenia,

aby mogta by¢ w praktyce zastosowana.
(C. d. n)

Wptyw drozdzy na make.

W poprzednim numerze podaliSmy wywody
0 zte] mace wskutek ztego zboza, obecnie majac
sposobnosC zapoznaC si¢ blizej z produkcya
drozdzy i na podstawie wiasnych doswiadczen
opiszemy wpltyw drozdzy na ferment rozczynu
clasta.
~Wogole znamy 3 gatunki drozdzy, a to: 1)
drozdze dzikie, 2) drozdze z fermentu piwa po-
zostate 1 3) drozdze spirytusowe, specyalnie na
drozdze prasowane produkowane. _
1) Drozdze dzikie powstajg z rozczynu w cie-
ptem miejscu pozostawionego. Przez stykanie sie
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z powietrzem rozczyn wchtania w siebie kwas
weglo | gdy dostateczng iloSC pochtonie, za-
czyna fermentowacC, np. klajster z maki, w cieple
pozostawiony na drugi dzien juz kisnie czyli fer-
mentuje. — To jednak u piekarzy nie jest nigdy
W uzywaniu. _

2) Drozdze powstate z piwa. Jestto osad po
fermencie z piwa pozostaty, ktory posiada znaczng
ilos¢ kwasu weglowego. Osad ten moze byC po-
niekad uzywany jako drozdze prasowane, ponie-
waz jednak zawiera w sobie kwas octowy, niema
sity diugiego fermentu, albowiem bakcyle innych
kwasow zabijajg energie i site fermentu; takie
wiec drozdze sg_dla pieczywa niebezpieczne, al-
bowiem w procesie rozczynu sita fermentu zagingc
| ciasto sie roztazi. Majg i te jeszcze wade, ze
dtugo staC nie moga. Swego czasu byty one bar-
dzo dobre, gdyz byta inng warka piwa. Obecnie
] tych drozdzy w piekarniach sie nie uzywa.

3) Jako najlepsze polecane sg drozdze spi-
rytusowe prasowane, i te sg najpowszechniej uzy-
wane | najodpowiedniejsze do pewnego stopnia
poddaniu sie nagtemu zniszczeniu przez Inne
szkodliwe bakcyle. — Jednakowoz 1 spirytusowe
drozdze nie zawsze sg dobre. Mianowicie, jezeli
we fabryce drozdzy nie dysenfekcyonuje sie skru-
Ioulatnle ubikacyj 1 narzedzi do robu drozdzy,
am zakrada sie k vas betowy, ktory w wyrobie
drozdzy juz zabija catg site fermentu. Dlatego tez
nie zawsze przekonywujacem musi byC twierdze-
nie, ze drozdze byty Swieze, albowiem i te Swieze
drozdze mogty zostaC przez inne szkodliwe bak-
cyle zepsute. Zdarza sie czasem, ze cata produk-
cya drozdzy musi poéjs¢ do kanatu, bo nim pod
prase przyszty, juz w stanie ptynnym zaumarty.

Konstatuje to chemik ROd mikroskopem, przy
dobrych bowiem drozdzach ukazujg si¢ niteczKi
ze sobg powiktane, przy obumartych zas rozluz-
niona masa bez zycia.

Nawet najlepsze drozdze do 12° R. przy roz-
czynie pozostaja bezczynnie, dopiero przy ciepto-
cie 14' R. zaczynajg fermentowac, przy 25° R. do-
stajg najwyzsza sie fermentu | wytrzymu;a do 35°
R. Powyzej 35" R. zamieraja, stabe zas drozdze
juz przy cieptocie 25° R zaumierajg | staja sie
nieuzyteczne. | ] _

_ lelu piekarzy | gospodyn rozczynia make
zimng szczegoblnie w zimie wprost ze sktadu, nie
baczac na to, ze maka zimna nieczutg jest na
proces fermentu; z drugiej strony ilez to razy
zalewajg na rozczyn goraca wodg ponad 35° R. a
temsamem zabijajq site drozdzy w zarodku. Wska-
zanem Jest przeto, by maka do rozczynu posia-
data najmniej 14" R. a najwyze] 20" R. cieptoty;
wowczas | Srednio dobra magka wyda dobre i sma-
czne Fgi,eczyvvo. _ _

_ owniez szkodliwem jest dla rozczynu zbyt-
nie gorgco. Niektore gospodynie kiadg rozczyn
na goracy piec lub kuchnig, inne za$ grzejg make
do zbytku, motywujac to tern, ze g(iik// Ja wysusza,
to pieczywo bedzie wydatniejsze. obu wypad-
kach procedura ta jest szkodliwa, albowiem przez
zbytnig cieptote zabija sie zywotnosC drozdzy.

Zdarza si¢ czesto, ze dajemy wyrosnigte pie-
czywo do pieca, a w piecu ciasto zapada sie naraz
nw placki; niezaprzeczenie wiec drozdze byty zie,
posiadaty stabag zywotnos¢ fermentu, i pomimo ze

ciasto wyrosto, w piecu przy wiekszej temperatu-
rze cieptoty bakcyle fermentu zostaty zabite i cia-
sto musi spadaC na dot. o
Na ostatek podniesC wypada, jakich oszustw
dopuszczajg sie hurtowni sprzedawcy drozdzy.—
Oto do czystych | zdrowych drozdzy otrzymanych
z fabryki dodaja u siebie wiekszg lub mniejszg
ilosc skrobii ziemniaczanej czyli po prostu kroch-
malu, a wiec substancyi martwej, zupeinie do fer-
mentu nie przyczyniajacej sie, sprzedajac je w ce-
nie prawdziwych drozdzy. Zwracamy wiec uwage,
ze jezeli w niektorych handlach majg kilka gatun-
kow drozdzy, to prawdziwe drozdze oznaczone sg
1) Drozdze Nr. 2, jako zawierajace 25% krochmalu
| Nr. 3, zawierajgce 50 krochmalu nalezy uwazac
za falsyfjkaty i odrzucaC je Jako do ciasta nie-
przydatne. Wedtug normy na’ 100 kgr. maki po-
winno sie daC 50 dkg. drozdzy, jezeli wiec uzy-
jemy tej iloSci drozdzy Nr. 2 lub 3. natenczas roz-
czyn koszlawo fermentuje | pieczywo si¢ nie udaje.
Fabryki na zyczenie odbiorcow na miejscu
dodajg krochmal | robig takim sposobem owe 3
gatunki drozdzy. Niektorzy fabrykanci fatszujg je-
szcze drozdze przez dodanie do nich bezwartos-
ciowych drozdzy browarnianych. Cena prawdziwych
drozd\ﬁ/ wznosi z fabryki | korone za kigr.
ybitniejsi fabrykanci starajg sie, by drozdze
sprzedawane byty w handlu pod rzgdowsg bande-
rola, lecz tego jeszcze nie ma, a tymczasem Kkup-
czyk sprzedaje prawdziwego materyatu drozdzo-
wego zamiast | klgr tylko 780 lub 500 gr., a gdy
przez jego 0szustwo gleczywo zepsuje sie, sktada
wine na fabrykania lub na ztag make. Najlepsi fa-
brykanci produkuja jeden tylko gatunek drozdzy.
Wskazanem Jest, aby piekarze sprowadzali
wogoie drozdze wprost z fabryki a konsumenci
zaS kupowali u zaufania godnych kupcow tylko
drozdze takie, za ktore kupiec reczy. — Rowniez
~ Publicznosci radzimy zaopatrywac'sie w dro-
zdze tylko u piekarzy, gdyz ci dla wiasnej potrze-
by sprowadzajg tylko najlepsze drozdze i odste-
puja je publicznosci. Moga byC gosposie wtedy
ewne, ze pieczywo ich, ktorem tak chwaliC sig
ubig, zawsze im sie uda.

DROBIAZGI 1 POUCZENIA.

~ Nowa fabryka drozdzy. Pan Jan Niewiadom-
ski z DrohobYcza_ pisze do nas co nastepuje: Na
Podolu w Koledzianach istnieje fabryka spirytusu
|_ drozdzmarasowan ch. Uzywam je co drugi dzien,
Je_dn% 5-kilowg paczke, Oﬁrocz_ jednej paczki droz-
dzy Springerowskich. Tak z jednych jaki drugich
jestem zupetnie zadowolony. Drozdze z Kolgdzian
nie ustepujg dobroci Springerowskim, sg pewne,
trwate, nie ps%Jq S|e;6, bo zatrzymujg swojg natu-
ralng wilgoC 5 do 6 dni, nie tracg swej sity. Ze
Wng%du na to wyrob krajowy nalez
tern bardziej, iz produkt jest dobry. Prosze prze-
to wystaC kilka numeréw gazety piekarskiej na
okaz, a zdaje mi sie, ze lezy to w interesie fab-
ryki, by poparta nasze pismo przez ogtoszenie
swego anonsu i zaprenumerowanie go. Dla le-
pszego zoryentowania sie zatgczam jeden z lis-
tow do mnie pisanych. N 3
My od siebie "dodamy, iz paktowaliSmy w tym

popierac,
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wzgledzie z zastepca fabryki w Koledzianach, do-
tychczas jednak bez skutku. Jezeli jednak wyro-
by fabryki p. Horodyskiego okazg si¢ dobre, z ca-
tg ustugg popieraCc bedziemy wyrob krajovvg, a
to tembardziej, iz przewazna czeSC naszych Czy-
telnikow mieszka we wschodniej Galicyi.

~ Na wystawe do Pragi wyjechato z Krakowa
dnia 5 b. m. 30 rekodzielnikow, wsrdéd nich Kkil-
Kunastu majstrow piekarskich. Wycieczkowcy u-
zyskall znaczne znizenie ceny biletow kolejowych.
Po zwiedzeniu wystawy w Pradze udadza sie w dal-
szg podroz do Wiednia celem zwiedzenia tamtej-
szych piekarn, poznaC ich urzgdzenia, zwiedziC
wystawe maszyn piekarskich w IX., okregu | za-
kupi¢ niektore najnowsze maszyny piekarskie.

. Woystawa w Jarostawiu zostata juz otwarts.
Miesci sie ona w parku w Olszéwce i obejmuje
oprocz innych takze dziat piekarski. W nastep-
nym numerze opiszemy doktadnie wystawione tam
przedmioty. Na razie wzywamy ogot kolegow, by
wzigt jak najliczniejszy udziat w zwiedzeniu tej
nader interesujacej w,ystawy.

Cenna ksigzka. Naktadem Cechu piekarzy
krakowskich wyszta interesujgca ksigzka pod ty-
tutem: ,,Cech piekarzy krakowskich w czasie Rze-
czypospolite] polskiej. Na podstawie _kswl? | doku-
mentowtego cechu ttumaczyt dr.FranciszekBardel”.
Ciekawy ten wyciag ze starodawnych dokumentow
cechowych opisuje wiernie zycie piekarzy w cza-
sach Sredniowiecznych i wspotczesnych. Ksigzecz-
ka ta Jest do nabycia w naszej Administracyl po
cenie 60 hak, ktorg to nalezytosC mozna przesytac
w znaczkach pocztowych po 10 h. W ksigzeczce
tej mieszczg sie ilustracye, przedstawiajace staro-
dawne zabytki krakowskiego cechu piekarzy, —

Spoczynek niedzielny zaprowadzili krakow-
SCy rzeznicy i masarze. Poczawszy od dnia 6.
wrzesnia wszystkie jatki i sklepy masarskie beda
zamkniete od godziny 8 wieczorem w sobote do
godz. 6 rano w poniedziatek.

Strajki i wydalania robotnikow w_ Ameryce
od roku 1881 do 1905. Wedtug statystyki komisa-
ryatu robotniczego odbyto sie¢ w ostatnich 25ciu
latach 36,757 strajkow, wydaian zas robotnikow
przez pracodawcow 1546. Przez strajki te ucier-
piato 199 tys. 954 fab;yk | zaktadow. Robotnikow
strajkujacych byto 9,728.048. Olbrzymia ta suma
Bowgelgsza sig jeszcze przez liczbg 9,529.435 ro-
otnikow poSrednio strajkami dotknigtych. Wiek-
szosC strajkow byta spowodowana przez organi-
zacye. Na korzysC robotnikdw wypadto 48 straj-
kow, czeSciowg korzySC przyniosto 15 grocent, a
Zadnej Korzysci 36 procent. Spory zarobkowe by-
ty w 11 tysigcach 851 razach przyczyna do straj-
Ku. Inne przyczyny strajkow byty: nieuznanie or-
ganizacyi przez pracodawcow, zadanie krotszego
czasu pracy it d. NaJW|eceg strajkow pyto w .
1903, bo 3494. W roku 1905 byto 2077 strajkow.
Najwiecej wydalen z pracy byto takze w 1903 r.
Strajk jak widzimy, jest mieczem obosiecznym.
Lepiej wiec spory zatatwiaC przez sad rozjemczy.

W sprawie ochrony pracy piaty kongres
migdzynarodowy odbedzie sie w jesieni roku bie-
zagcego w Lucernie w Szwajcaryl. Procz rzeczy
biezacych na porzadku dziennym znajdujg sie na-
stepujace sprawy: 1) Niebezpieczenstwo otrucia

otowiem | sposoby zapobiegajace temu, a takze
kwestya innych trujgcych materyatdbw uzywanych
w przemysle; 2) Praca dzieci i chatupnictwo; 3)
Najdtuzszy dzien roboczy; wyniki stosowania praw
w rozmaitych panstwach do uregulowania dnia
roboczego; 4) Ubezpieczenie robotnikdw obcych
poddanych. _ _

‘Wystawa w Hanowerze. Przemyst l[()_lekarskl
w Niemczech Swiecit w tych dniach wielki tryumf.
Wszyscy zjednoczeni majstrowie piekarscy i wszy-
stkie ich stowarzyszenia urzadzi % olbrzymia wy-
stawe wyrobow i maszyn piekarskich w Hanowe-
rze. Wszystko, co tylko z piekarstwem jest pota-
czone, wszystko tam byto: poczgwszy od matych
buteczek, skonczywszy na olbrzymich Chlebach,
od pojedynczych sit do olbrzymich maszyn mo-
torem pedzonych. Wszystko to umieszczone byto
w 60. olbrzymich pawilonach. W czasie wystawy
zawigzat sie zwigzek niemieckich fabrykantow
Flgk_arsklch Wystawe zwiedzito przeszto 40.000
udzi.

Od wydawnictwa. Kolegdw naszych uprasza-
my 0 nadsytanie nam wiadomosci z kraju, doty-
czacych ruchu piekarskiego jak zarazem o poda-
nie nam adresOw swych znajomych majstrow, by-
smy mogli im numera okazowe wystac.

Panow mtynarzy prosimy o podawanie nam
cen maki w _odnosSnych miejscowosciach, celem
zamieszczenia ich bezptatnie w naszem piSmie.

Zawiadamiamy, 1z egzemplarze nowej usta-
wy przemystowej juz nadeszty | sg do nabycia po
3 korony nieoprawione. _
~_ Biuro pracy, wprowadzone przy naszem pi-
smie, dostarcza robotnikom prace bez wynagro-
dzenia, za$ p. kolegom majstrom polecamy robot-
nikbw za wynagrodzeniem | korony. o

Utworzenie syndykatu fabrykantow drozdzy
W RosyI. W_R?/o_lze odbyta sje w glch dniach kon-
ferencya wielkich fabrykantow drozdzy, majaca
na celu stworzyC syndykat, ktérego organizacya
objetaby catg Rosy% Do ostatecznych porozumien
jednak nie doszto. Zamiarem zgromadzonych byto
przyjac do zwigzku jedynie wielkich fabrykantow
drozdzy, z wykluczeniem mniejszych. W kazdym
razie jednak organizacya ta w biezacym roku do
skutku nie przyjdzie. - _

Oznajmiamy niniejszem, 1z uwazamy tych
wszystkich naszymi prenumeratorami, ktorzy otrzy-
mujac nasze pismo nie zwrocili go albo tez przed-
Waty nie nadestawszy pismo nadal odbierajg. —

swoim czasie upomniemy sie o nalezytosC.

Praska Loterya Wystawowa. 1. clagnienie
dnia 1. wrzesnia 18908 w Pradze.

Gtowna wygrana 60000 kor. Ser. 534 Nr. 268.

Po 10000 kor.l Ser, 461 Nr.594 | Ser. 701 Nr. 659,
Po 4000 kor.: Sel. 626 Nr. 942.

Po 2000 kor.: Ser. 94 Nr. 189.

Po 1000 kor.: Ser. 373 Nr. 862, Ser. 386 Nr. 141.
Zupetny wykaz podamy w nastepnym numerze.

Sprostowanie. Krakow, dnia 3. wrzesnia 1908
Do Szanowne] Redakcyi ,Gazety piekarskiej”
w Krakowie. o

Po mysli 8. 19. ust. pras, prosze uprzejmie
0 zamieszczenie w najblizszym numerze ,,Gazety
piekarskiej“ nastepujacego sprostowania notatki
p. t. ,Padly kosci”® podanej w numerze 7. tegoz
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pisma drukowego z dnia 1. wrzeSnia b. r. na stro-
nicy 6. tam 1 w rubryce ,,Drobiazgi | pouczenia®

Nie jest prawda, by podpisany ,nie wachat
sie zaciggaCc wiekszych pozyczek nawet od swej
stuzgcej, ktdre oczywiscie zaliczyC mozna do prze-
padtych®, prawdg jest natomiast, ze tylko w je-
dnym wypadku przyjat podpisany od swej gospo-
dyni pewng kwote na oprocentowanie w przed-
sigbiorstwie, ze jednak kwote te zwrocit tejze o-
SO |eN1uz_w sierpniu b. r. _

_ le jest prawda, jakoby podpisany ,,dyszac
nienawiscig ku p. Batukowi ptatat mu ustawicznie
rozmaite z ustawg karna niekoniecznie zgodne
sprawki, n. p. zabierat mu z wozu koszyki, uzna-
jac Je jako swojg wiasnosC', natomiast prawdg
jest, iz _podpisanyl nie zywi do p. Batuka zadnej
nienawisci | ze fakt podobny do wyz opisanego
nigdy nie miat miejsca. -

Z wysokiem powazaniem Jozef Krecina.

dla Pp. Piekarzy, Cukierni-
kow, Gorzeln, Kupcow,
Kotek rolniczych
| Pan Gospodyn

Drozdze

PRASOWANE, SPIRYTUSOWE WIEDENSKIE
elj

Zz St. Marx

Z p erwszoi zednych fabryk A. Ig. Maut-
‘nera i Syna w W icdniu,

przychodza codzien swieze do firmy

Krakow
ul. Szczepanska J. 11.

(GLOWNY SKEAD NA KRAKOW,
PODGORZE i OKOLICE).

Zamowienia uskutecznia sie odwrotnie.

Adres dla depesz:
JAN NAGEL, KRAKOW.

~ Sprostowanie zamiesciliSmy. Przykro nam'’
ze piekarz musi_wystepowaC przeciw piekarzowi,
ale mimo to musimy pare stow prawdy powiedziec.
Przedewszystkiem zal nam, ze zamieszczajac po-
wyzsze sprostowanie, zdradzit sam swoje nazwi-
sko, ktorego my nie podaliSmy. Dotad wiedziat
tylko Krakow, o kim mowa, teraz juz ‘cata Gali-
Cya bedzie wiedziata 0 nim. A wigc gdy tak sie
stato, przeto przypominamy panu Krecinie, ze po-
zyczone pienigdze od Anny Stadnik zwrocit, ale
dopiero w ostatniej chwili Joo przeprowadzeniu
zajecia_Jego rzeczy. Co do drugiego punktu spro-
stowania z przykroscig konstatujemy, ze postepo-
wanie pana Kreciny dotychczas nie potwierdza
wznan_la_Je%o, Jakoby ku p. Batukowi nie zywit
nienawisci. A kosz faktycznie sam wzigt z wozu,
ktorym powozit Andrzej Tyrpa. Tego juz pan Kre-
cina nie sprostuje.

HANNA

fabryki maczki
do pleczywa
] W ptynie - =
(Maksymilian Freund w Otomuncu)

poleca swojg znakomitg

Maczke piekarska
,Monopol*

(wytaczny wyrob fabryki ,,Hanna‘
Maksymiliana Freunda w Otomuncu)

Przy racyonalnem uzyciu tejze na-
strecza sie kazdemu piekarzowi spo-
sobnosc, dzieki wysokiej sile dyasta-
zyjne] maczki ,,Monopol*, najmniej
f, 10—15 procent na

ciescie zaoszczedziC
a pleczywo ma mimo to wyglad
wiekszy 1 pieknigjszy.

Biuro sprzedazy:
Herman Knopfeimacher, Olomuniec.
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Niniejszem mam zaszczyt zawiadomic, iz z dniem 20

NOWA PIEKARNIE ,CEBES" A R

przy ulicy Kalwaryjskiej 1. 18 ul. Szkolna, 61
W Podgc')rzu dostawca urzedow rzadowych,

poleca sie Szanownym Panom Alajstrona

W ktore] C%geli?g vy;;;e/lkéezglggnrﬁl%dzaju pie- piekarskim I interesantom.
Tomasz Michatkiewicz. Budowa, przebudowa I naprawa
piecow wszelkiego systemu.

Najlepsze polecenial
Najdale] i1daca gwarancyal-

Ce p I e kars k Na sktadzie wszelkie czasci sktadowe ra deburgs-

buduje, przebudowuje, naprawia, kich ptyt hertowyoh na spdd i do skie pien itd.
Zastepcy we wszystkich wiekszych miejscowos-

uktada posadzki (herty) ciach poszukiwani.

Katalogi i cenniki na zadanie gradis.

Jan Stepinski
majster murarski g,
- w Podgorzu

ul. Kalwaryjska 1. 58. _ ] ]
Plece piekarskie

buduje, przebudowuje, naprawia
uktada posadzki (berty)

PIEKARNIA |1 Kazimierz Stepinski

w Srodmiescia, w najruchliwszym punkcie : -
Krakowa, w petnym ruchu, z catem urza- majster murarski
dzeniem, zaraz do odstgpienia. <
. . . : w Podgorzu
Wiadomos¢ w Administracyl «Gazety Jl, Kalwaryjska 58

Piekarskiej», Garbarska 12.

z trzciny, wikliny, stomy itp. patentowane
dostarcza w najlepszej jakosci

===== po cenach umiarkowanych =
JJAN MICHALETZ, fabryka koszykow
Wieden XIV,

ulica Benedykta Sctrelingera 18.

Wydawca | odpowiedzialny redaktor: Leon Batuk- Drukiem J. Litwinskiego w Wieliczce.



