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Praca nocna.

Nowe hasto socjalistyczne, w postaci znie-
sienia pracy nocnej w piekarstwie, poczyna zaj-
mowacC umysty niepowotanych macherow. W Cze-
chach zainicyowano juz w tym kierunku akcye,
tworzg ankiety, dazg do zadania Smiertelnego
ciosu przemystowi piekarskiemu. Do nas takze
przedziera sie to hasto: w dzien 1. listopada od-
bylo sie w Krakowie zgromadzenie czeladzi i ro-
botnikdw piekarskich, na ktérem postawili jako
przyszte zadanie... zniesienie pracy nocnej.

Kazdy nieobeznany ze stosunkami piekarzy
uznatby podobne zadanie jako sprawiedliwe. —
Ustyszymy znane 1 oklepane frazesy, ze praca
nocna rujnuje | niszczy zdrowie, ze za prace no-
cng nie sa robotnicy odpowiednio wynagradzani
| t. p. Tak zapewne powie kazdy, ktory nie chce
zrozumiec, iz zadania socyalistow zawsze sa skie-
rowane przeciw egzystencyi pracodawcow.

Wiemy bardzo dobrze, iz w innych zawodach
pracujg réwniez po nocach. Gornicy, kolejarze,
miynarze, pracujg réwniez ciezko po nocach, a
jednak nikomu na mysl nie przyjdzie, starac sie
0 zniesienie pracy nocnej w tych zawodach. Gdy-
by to nastgpito; stanatby wszelki przemyst i han-
del, rzad | kraj, a temsamem | przemystowcy
poniesliby straty nieobliczalne. Podobniez ma sie
rzecz i w piekarstwie. Gdyby zaprowadzono tylko
dzienng prace, piekarstwo o dwie trzecie upadtoby,
0got nie miatby rannego pieczywa, ktore chyba
jest najbardziej potrzebnem, a trzecia rzecz, naj-
wazniejsza, 0 ktorej socyalistyczniztworcy projektu
zniesienia nocnej pracy w piekarstwie nie pomy
Sleli, jest ta, iz dwie trzecie robotnikow musiatoby
zostac wydalonymi.

Agitatorzy socyalistyczni, rzucajac podobne
hasta pomiedzy czeladz piekarska, chcieliby ,,no-
wy zaprowadzi¢ tad“. Nie uwazaja jednak na to,
1z porzadku spotecznego nikt obaliCc nie zdota,
Iz poza zadaniami garstki nieuswiadomionej stojg
miliony inaczej myslacego ogotu, i wedtug jego
zadan moga byC dopiero inne zadania regulowa-
ne. Nocna praca jest dziS najwazniejsza podporg
egzystencyi piekarskiej, dlatego po prostu szalo-
nym nazwaC mozna pomyst zniesienia w tym za-
wodzie nocnej pracy. Zadne podobne zadania,
zadna krotsza doba pracy nie zbawi czeladzi;
tylko przy znacznym obrocie | rozwijaniu sie da-
nego przemystu mogg robotnicy uzyskac daleko
Idgce polepszenia. Przez posuniecie zegaru na
godzine 10. rano, jako godzine sSniadania, nie u-
zyskaja chyba zadnych ulg, ani tez ogoét sie na
to nie zgodzi.

Macherzy powotujg sie na istniejagce w nie-

ktorych krajach ustawy, ktore zniosty prace nocng
w piekarstwie. Nie wspominajg jednak o tern,
w ktorych krajach i na jakich podstawach znie-
siono prace nocng. Otdéz przypominamy im, ze
ustawy w Szwecyi, Danii, Finlandyi i Szwajcaryi
zZniosty wprawdzie prace nocng w piekarstwie,
ale tam domagali sie tego sami majstrowie, po-
niewaz wobec zbyt lichych warunkow bytu praca
nocna byta tam faktycznie zbyteczng. Ale tam cze-
ladz i socyalisci nie chcieli dopusci¢ do przeprowa-
dzenia podobnej ustawy. Co zatem tam byto dobre,
to tutaj ma byC zile, czyli w tamtych krajach praca
nocna byla podstawa bytu robotnikow a rujnowata
majstrow, u nas zas przeciwnie ma byc.

Zadanie ani nie do przyjecia, ani nawet nie
zastuguje, by gtebiej nad niem pomyslec. Sam
zdrowy rozum dyktuje, o czem tez i czeladz wie-
dzie¢ powinna, iz tylko dobrze prosperujacy prze-
myst moze dobrze optacac robotnikow.

Ped samozachowawczy zmusi tez majstrow
do energicznej, przeciwdziatajagcej akcyi. Dobrze
myslagca zas czeladz nie pochwali tego niedo-
rzecznego ptodu wychowankow Marksa. — Cze-
ladz chcaca pracowac | zarobiC wie dobrze, ze
| na jej skorze odbitoby sie zniesienie pracy no-
cnej. Niech zatem nie stucha socyalistycznych
prowokatorow, ktorzy byliby za zniesieniem Kka-
zdej pracy, tak nocnej jak i dziennej, ale zato aby
Im dobrze ptaci¢, | by mogli jeszcze przy lada
okazyi nagada¢ majstrowi.

Na razie rzucamy tych kilka stow ku upa-
mietaniu sie, w najblizszych zas numerach omo-
wimy jeszcze te sprawe szczegotowo.

Przeglad maczny.

Na austro-wegierskich gietdach z powodu
stabego zbytu maki miyny przestaty forsownie
mleC. Zdawatoby sie, ze ceny zboza doznajaz Znizki,
lecz przez spadte przedwczesSnie Sniegi i zimno,
dostawcy zboza zachowawywali sie wyczekujaco.

Miyny pesztenskie przy wiekszem zapotrze-
bowaniu, zmuszone byly o 36 hal. drozej ptacic,
wogole zas notujg tylko o 10 hal. wyzej.

Wiedenska gietda notuje przy pszenicy i zy-
cie 5 hal. zwyzki, przy owsie tylez znizki.

1. Mt CPEI\”\”Ih<I\/I Boruch
c. k. uprzywi now Par r r
W PocP oﬂvu M%/;kg ps%e(r)lvr\llgc Nr %u y308eg1% Nc; u(1:—61
37-30. Nr 2-3650, Nr. 3-3570, Nr 4-3490,
Nr. 5 - 33 90, Nr. 6 -3190, Nr. 6'/, 2890, Nr. 7—17-90
Maka ozerw. (bez worka) 14‘— Otreby dréb. 12-—

Ceny za gotowke bez gwarancyi 100 kilo brutto
z werkiem.

Lwow. Ceny za 100 kg. loco Lwow: Pszenica
2160—21 00. Zyto 16 50—16-75. Grysik o7-g0. Maka
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szenna Nr. O 37-50 Nr. 1 3650 Nr. 2 3550. Nr.

3450 Nr. 4 33-50. Nr. 4 32-50. Nr. 6. 30 — Nr. 7
23— Nr. 8 1750 Maka zytnia Nr. | 30— Nr. 3
17 — Otreby pszanne —— Omiecina ——.

Wiedenskie miyny notuja:

Nr. 0 od K 1820 do 1900. Nr. 1 od K. 1790
do 1860. Nr. 2 od K. 17-60 do 18 20 Nr. 3 od K. 17- 0
do 17 90 Nr. 4 od K. 16 80 do 17-40 Nr. 5 od K. 16 40
do 710 Nr.6 od K. 1570 do 16 80 Nr. 7 od K. 14-60
do 1560 Nr. 7%/, od K, 1270 do 14-40 Nr. 73t od K.
lu-6u do 1280 Nr. 8 od K. 7-80 do 8 50.

Maka zytnia.:

Nr. 0—15-30 Nr. %—15-10, Nr. 1—14 60, Nr. 2
— 1390 Nr. 2b—13-60 Nr. 3— 3 30.

Wszystkie gietdy zbozowe i maczne podzie-
laja jedno zdanie, ze ceny pszenicy i maki pdjda
jeszcze w goére. Pszenica na pazdziernik byta
znacznie drozsza niz na kwiecien, i to podziatato
na dalsze kursa maki | zboza.

Hasto to, rozlega sie dzisiaj od kranca do
kranca, na catej polskiej ziemi. Kazdy czujacy sie
Polakiem, powinien zrealizowa¢ to hasto w zyciu
codziennem. [ na nas ciezy ten obowiazek, nie
kupujmy zadnych maszyn pruskiego wyrobu, nie
majac swego wyrobu~ zastagpmy je wiedenskiemi,
rowniez dobremi.

W obecnym sezonie, uzywajmy maki, prze-
waznie polskiego wyrobu; wprawdzie musimy sie
liczy¢ z cenami, maka polska jest prawie zawsze
drozsza | mniej wody przyjmuje, ale za to pie-
czywo jest pulchniejsze i wieksze. Mozna smiato
o pare gramow mniejsze wazyC, przezco wyjdzie-
my na swoje a pieczywo bedziemy mieli bielsze
| wieksze, a co nhajwazniejsze, Swojego wyrobu
| z wilasnej pszenicy.

Przypatrzmy sie konsumcyi drozdzy, ile setek
tysiecy wydajemy rocznie za ten towar, majac
wszystkie warunki po temu by zastgpiC je swo-
jemi 1 tak: |

) _dziennie  miesiecznie rocznie
Lwow potrzebuje 35p kg. 10.500 kg. 1,26.000 kg.
Krakow , 200 6,000 , 72. 00 ,
29 miast wiekszych

kazde m, raz 900 , 27.000 ,  324.000 ,
130 miast mniejszych
kazde m. raz 450 13.500 , 162.000
Miejsca fabr. i rozne przys: 800 9.600 ,,
Razem 800 kg.57. 693.600 kg.

Przypuscmy, ze nasze fabryki produkuja
dziennie 1.000 kg, mies. 30.000 kg, rocznie 360.000.
zatem sprowadzamy miesiecznie 27.800 kg, rocz-
nie 333.6-0 kg. — Liczac tylko | kg. drozdzy po
I kor. 20 hal., wydajemy miesiecznie 33.360 kor.
czyli rocznie 400.320 kor. blisko pot miliona ko

Mamy przeciez w kraju kilka fabryk drozdzy
n. p. fabryka spirytusu | drozdzy prasowanych
Ludwika Horodyskiego w Koledzianach, zastuguje
na wyrdznienie, wyrabia znakomite czyste spirytu-
sowe drozdze, nie ustepujace najlepszym wieden-
skim; dalej fabryka spirytusu i drozdzy J. Gold-
felda w Tysmienicy, fabryka spirytusu i drozdzy
hr. Csaky Coudenhowe w Drohomirczanach koto
Stanistawowa | wiele innych.

Otéz pokazuje sie, ze mamy dosyC wiasnych
fabryk, nalezy je tylko goraco poprzeC. Radze
kazdemu koledze sprowadziCc na probe 4. klgr.
skrzynke drozdzy i po przekonaniu sie o jakosci,,
zatozyC w catej Galicyi w kazdem mieScie skiad
polskich drozdzy i zaagitowaC wsrod kolegow i
miedzy ludem, by tylko polskich uzywali drozdzy.
Postepujac tak pozbedziemy sie wkrotce obcego
towaru, a pienigdze dotad wydawane, stuzyC beda
Nam, na powiekszenie Naszego dobra Narodowe-
go. Pamietajmy zawsze na stowa Wiktora Gomu-
lickiego:

....Mmusi kazdy wstawac z_myélabjednq:

Czem przybogaciC swojg ziemie biedng?

To ma byc wszystek cel jego zywota,

Cata rgk jego i1 serca robota. _
Franciszek Frys.

Przymusowe ubezpieczenie.

Projekt ustawy w sprawie ubezpieczenia Spo-
tecznego zostat przez rzad — wedtug danego przy-
rzeczenia — przedtozony Radzie panstwa. Prze-
dtozenie zawiera nowg kodyfikacye dotychczaso-
wego ubezpieczenia robotnikow (ubezpieczenie
w razie staboSci i od wypadku), dalej ubezpie-
czenie nie zdolnych do pracy robotnikow i ubez-
pieczenie na staroSC samoistnych mniejszych wia-
scicieli ziemskich, rekodzielnikow i drobnych han-
dlarzy. Dla wszystkich tych gatezi ubezpieczenia
zostanie utworzona wspolna organizacya. =

Rzgd, podejmujac dzieto takiej doniostosci,
spetnia zadanie, odpowiadajace usprawiedliwionym
potrzebom najszerszych klas ludnosci. Ubezpie-
czenie na starosc i niezdolnosC opiera si¢ na sa-
mopomocy | pomocy panstwa, przy robotnikach
nadto b% a do wspotdziatania wciagnigci praco
dawcy. Ogotem ubezpieczenie to dotyczy wszyst-
kich, ktorzy wskutek niskich dochodow nie moga
przez oszczednoSci zabezpieczyC sobie starosci,
przyczem jest obojetnem czy to sg ludzie samo-
Istni _czy niesamoistni. Obowiazek ubezpieczenia
od staboSci zostaje _rozmaﬁmety na prawie wszyst-
kich robotnikow dziennych i na stuzacych; zostali
wiec wigczeni do niego takze robotnicy rolni i le-
sni. Wsparcie na wypadek choroby zostaje rozsze-
rzone z 20 tygodni na rok. Uregulowang zostaje
tez kwestya lekarzy. _ _ _

Autonomia Kas chorych pozostaje niezmie-
niong. Ciezary ubezpieczenia od wypaku bedg od-
talgl ponosili wytacznie przedsiebiorcy. W sprawie
ubezpieczenia na wypadek niezdolnoSci i nha sta-
bosC zostaje zaprowadzony ogolny obowigzek u_
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bezpieczenia. Robotnik ma dostawaC po 65 roku
ZycCla rente starcza, lub ewentualnie przedtem ren-
te niezdolnosci. Osoba samoistna od 65 roku zy-
cia otrzymuje rente starczg. Osieroceni otrzymu-
Ja jednorazowg odprawe. Kobiety ubezpieczone
w razie wyjscia za mgz otrzymujag z powrotem
potowe wkiadek. _
Robotnicy wedtug VI klas ptacy wp’raca%az (do
potowy z pracodawcami) tygodniowo od 12 —72
halerzx | otrzymuja rentg przy 50 tygodniowych
wkiadkach rocznie po 20 latach od 144—A414 Kor.,
o 30 latach 156—486 kor., po 40 latach od 168—558
or., zasS zamoistni przy miesiecznych wkiadkach
I Kor., od 198—246 kor. Mozna tez ptaciC¢ dobro-
wolnie | wyzsze wkiadki. Robotnicy celem UZP(/'_
skania renty niezdolnoSci muszg ptacic wkiadki
przez 4 lata, celem uzyskania renty starczej przez
30 lat. Ustawa przewiduje postanowienia przej-
sciowe dla renty starczej przy 200 wkiadkach ty-
godniowych. Przy samoistnych do renty starczej
potrzeba 200 wktadek miesiecznych. Dalej zawie-
ra projekt przepisy o zgasnieciu prawa i 0 od-
prawie dla pozostatych. _
Organizacya dzieli sie na 1) biura lokalne
(powiatowe), 2) krajowe, 3) panstwowe. Na koszta
ubezpieczenia na starosc i niezdolnosC do pra-
cy, beda g’rac_ll_l — przy 6 milionach robotnikdw |
rzeszto 3 milionach samoistnych, tj. razem okoto
0 milionow ubezpieczonych — razem wszyscy
rocznie 129 miliondw, w tern samoistni 28'37, ro-
botnicy 88'45 milionow. Przy kosztach ubezpiecze-
nia samoistnych po 40 latach 955 mil., panstwo
bedzie si¢ przyczyniato 33 milionami kor., przy
robotnikach na 166'8 milionow panstwo 581 mili-
onami, za$ dla pozostatych potrzeba bedzie rocz-
nie 26 milionow kor. Koszta zarzadu beda wyno-
sity 12 milionow, do czego panstwo przyczynia sie
2 milionami rocznie. Ogolne koszta ubezpiecze-
nia na starosC i na wypadek niezdolnosci wynio-
sg przy robotnikach i samoistnych w | roku 138,
w lu roku 1062, a w 40 roku 277 milionéw. Pan-
stwo bedzie sie przyczyniato po 10 latach 40 mil.,
kor., zas po 40 latach okragto 100 milionami Kkor.

MALY FKTLETON.

JAK ROZNE NARODY CHLEB PIEKA.

(Dokonczenie).

Pomowimy teraz o sposobie pieczenia chleba
w innych krajach. W Wenezueli (Ameryka potu-
dniowa) pieka chkb w trzech sortach. Pierwszy
jest chleb pszenny z biatej maki, sprowadzanej
ze Stanow Zjednoczonych tylko dla bogaczow,
biedni uzywajg go jako luksus. Drugg sorte chleba
Zwang trapas, sporzadzajg z mieszaniny maki,
grubo mielonej z kukurudzy, smalcu i wody. —
Z mleszanm%/ te] wyrabia sie ciasto, w postaci
bochenka chleba i gotuje sie; ugotowany i wy-
chtodzony stuzy jako chleb dla biednych. Przy
swej lepkosci nie jest dla kazdego -zotagdka po-
zywnym 1 zdrowym. Trzecig sortg chleba jest
owoc ,,Pasanga“, ktory w surowym stanie spozy-
wajg najbiedniejsi jako chleb. )

W Laponii (kraj zamieszkaty przez Laplan-
czykow i Eskimosow) uzywajg do maki na chleb

zZmielonych _sz%/szek jodtowych i Swierkowych. —
W potnocnej Szwecyl spozywajg chleb z maki
jeczmiennej | owsianej. Biedniejsza klasa ludzi
piecze chleb dwa razy do roku i sktada go w spi-
chlerzach; chleb ten dopiero w czerstwym stanie
jedza. W Kamczatce (Azya) dodaja do maki na
chleb szyszek sosnowych, ktore mielg i mieszaja.
W Islandyi zbierajg mech skalny, ktory suszony
| mielony miesza sie z ma/k% do chleba a takze
stuzy 1 do innych potraw. yberyi i potnocnych
Chinach uzywajg na wypiek chleba kory bukowe]
mieszane] z maka. Nawet we Witoszech biedniegjsi
mieszajg_mielone kasztané/ do maki chlebowej.
W Japonii, potudniowych Chinach, Egipcie, Arabii
| wogole w potudniowej Azyi, pieka chleb z maki
ryzowe] | prosa. W Persyi wypiekajg chleb z maki
ryzowe] i mleka, do czego uzywaja specyalny.ch
piecow, ktore budujg w wykopanych dotach tak,
ze boki pieca sg wytozone kamieniami. Gdy sig
w takim piecu rozpali na chleb, tak ze Sciany
kamienne sg odpowiednio gorace, biorg ciasto,
przewracajg je z reki do reki"i przylepiajg do
goracej Sciany; po kilku minutach Jlest pieczywo
gotowe, dale smaczny | pozywny chleb.

Widzimy wiec, jak narody, ktorym natura po-
skapita szlachetniejszych roslin, zmuszone sg po-
przestaC na bardzo niepozywnych produktach
swego kraju. U nas nie mogtby byC taki materyat
uzyty jako srodek spozywczy.

~ Lecz jesli mowa o pieczeniu chleba, to zdzi-
wig sie zapewne nasi Czytelnicy, gdy powiemy,
ze wiele narodow, nawet cywilizowanych, obchodzi
sie zupetnie bez chleba. | nie potrzeba daleko
ich szukacC. Juz kilka mil za Wiedniem nie sgo—
Zywajg wiesniacy po wsiach wcale zadnego chleba,
podobniez i w gornej Styryi. Uzywajg tu t. zw.
»Sterz*, jest to rodzaj prazuchy, robionej z maki
pszenicznej z domieszka bukiew; rano I wieczo-
rem spozywajg te mieszaning z mlekiem, w po-
tudnie z rosotem lub gulaszem. W potudniowym
Tyrolu, w potudniowej Bukowinie i Rumunii spo-
zywajg zamiast chleba t. zw. mamatyge lub kule-
sze, z kukurudzianej maki. Wypieka sie jg w ze-
laznych garnkach i spozywa gorgcg lub zimna.
Podobnie tez w potudniowe] Rosyi tak zwani
»,dzemkowie" nigdy nie uzywajg chleba, ale rodzaj
kaszy, z Jagiet spor_zgdzonej. _ _

Stusznie powiada przystowie: co kraj, to
obyczaj.

DROBIAZGI 1 POUCZENIA.

Choroba maki. Po sktadach | magazynach
maki, gdzie takowa bywa sktadang w wilgotnych
miejscach, np. koto murow, mozna zauwazyc, gdy
zabierzemy make z rozdartych woréw, ze maka
tu tworzy drobniutkie kanaty. W stojach szklanych,
w ktorych trzymamy make na wzor\, kanaty takie
sg Jeszcze lepiej uwidocznione. Nie zastanawiamy
sig jednak, jakim sposobem kanaty te w mace
Eowsta’ry. Otoz badania chemikow wykazaty, ze

anaty owe powstaty z wedrowki zyjagcych w mace

zwierzatek, zwanych roztocze. Zwierzgtka owe sg
tak malutkie, ze gotem okiem nie mozna sie ich
dopatrzeC, a tylko kanaty w mace dowodza o ich
Istnieniu. /
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~ Roztocze tworzg sie w mace w miejscach
wilgotnych, a jak twierdzi prof. politechniki w Ber-
linie, dr. Mauritio, jezeli maka zawiera w sobie
15% wody, powstajace tam roztocze sktadaja jaj-
ka; pozostata przy wyleganiu skorka zanieczysz-
cza make. Same roztocze chorujg takze, dostajg
mianowicie grzyby, zwane Aspergi lus. Omiecica
] otreby, zanieczyszczone roztoczami, Spozyte przez
zwierzeta, szkodza tymze w przewodach oddecho-
wych. Dla uniknigcia rozmnozenia si¢ roztoczy
nalezy make tylko w suchych sktadach skiadac.
Roztocze tak samo szkodzg zdrowiu ludziom.
Do niedawna byta to choroba nie do ulecze-
nia, zanim medycyna nie odkryta przyczyny owych
owadow. Dzi§ przez srodki desynfekcyjne mozna
sie tej choroby pozbyc.

Kartel piekarski zawigzat si¢ w Mariendorfie

w Niemczech. Wszyscy miejscowi piekarze, w licz-
bie 32. postanowili zamiast pojedynczo wypiekac,
stworzyC jedng fabryke, w ktorejby wszycy razem
wypiekali, a zysk na mocy rozrachunku bedzie roz-
dzielanym pomiedzy wszystkich piekarzy.

‘Nowy sposob pieczenia chleba w Londynie.
Pomiedzy piekarzami londynskimi wywotat ogro-
mny przewrdt nowy system pieczenia chleba a
wiasciwie przyprawa ciasta na chleb. Chleb ten
nazwano nazwiskiem wynalazcy rosyanina, Apo-
stolowa, wifasciciela hotelu. Spoétka wyrabiania
tego chleba sktada sie ze samych restauratorow
| hotelarzy, ktorzy majg swoéj wiasny miyn i pie-
karnie, nalazek ten spoczywa na znanym juz
systemie Schweitzera, to znaczy na odczyszczaniu
zboza, ktore niemielone moczy sie az powstaje
masa maczna wraz z otrebami i z tej masy wy-
pieka sie" chleb. W tym wypadku wynalazca w inny
sposob doszedt do tych samych rezultatow. Caty
proceder mianowicie przerabia sie w nastepujacy
Sposob: Mielenie zboza na mgkg | wypleczenie
Z niej chleba trwa zaledwie 4 godziny. Maka zmie-
lona prowadzona jest Slimakiem wprost do dzie-
rzy piekarskiej, w ktorej przerabia sie rozczyn
cieptg woda, poczem sie go ochtadza. "Nastepnie
otreby gotuje sie w czyste] wodzie 20—35 minut,
zgotowane zaS rurami puszcza sie odpowiednio
do ciasta. Zapomocg odpowiednich aparatow wy-
dziela sie z otrgb niekorzystne czeSci tak, iz tylko
czesSci spozywcze dostajg sie do ciasta, i z tego
0 materyatu wypieka si¢ chleb podobny do chleba
sKstemu Schweitzera. — Spotka ta wypieka tego
chleba dziennie w kazdym piecu po 650 bochen-
kow a 20 par koni rozwozi je miedzy odbiorcow.
Zysk spotki wynosi na bochenku 5 halerzy, co
rocznie dochodzi do wysokiej sumy. Spotka ta

osiada filie we Wioszech i w roznych miastach
rancyi. Na wielkiej wystawie sSwiatowej w Paryzu
chleb ten byt przez samego prezydenta republiki
podziwiany | nadzwyczaj pochwalany.

Biura pracy dla polskich piekarzy w Ame-
ryce. Ci, ktorzy maja zamiar jecha¢ do Ameryki,
niech nie szukajg Innych bogow, ale zgtaszajg
sie tam do biur, utworzonych przy naszych sto-
warzyszeniach piekarskich, a te s§ w moznosci
kazdemu o prace sie wystaraC. Podajemy wykaz
tych biur. W Nowym Yorku znajduje sie¢ w Labor

empie 1 2390 st. 84 Street. W poétnocnej czesci
miasta znajduje si¢ pod 1.3309, 3 Avenue. We Fi-
ladelfii miesci sie przy ulicy 6, 1.809—819. W Bal-

timore sekretarzem jest Otton Fiszer, czech, mo-
wigcy po polsku. W Chicago zwigzek piekarzy
miesci SI§ w UL dzielnicy przy Cast Rudolphstreet,
1. 163—133. Biura powyzej wykazane koresponduja
po polsku, przewazna czesc polskich piekarzy
w Ameryce do nich nalezy, tam tedy mozna za-
siegnaC najlepszych informacyi. _ -

Spoczynek niedzielny w piekarniach w roz-
nych krajach bywa roznie przestrzeganym. —
W Ameryce nie wolno ze soboty na niedziele
pracowac, praca rozpoczyna sie w niedziele o go-
dzinie 3. po potudniu, tak iz o 9. wieczorem tegoz
dnia jest pierwsze pieczywo. W Norwegii przestaje
sie pracowaC w sobote o 8. wieczOr | trwa Spo-
czynek do 12. w nocy w poniedziatek. W Nowej
Zelandyi (Australla% konczy sie praca o 9. wieczor,
zacana 0 5. po potudniu na drugi dzien. We Wio-
szech w tym roku wyszta ustawa, zabraniajgca
wogole w nocy pracowac. W Szwajc_:a(rjyl_ rownjez,
W Szkocyi 1 Irlandyi spoczynek niedzielny trwa
od soboty wieczor do poniedziatku rana. W Anglii
nocna prrci wynosi 50 godzin tygodniowo, W Ho-
landyi od soboty potudnia do godziny 12 w noc
W poniedziatek trwa spoczynek niedzielny. We
Finlandyi w tym roku na zadanie majstrow znie-
siono nocng prace, niedziela i Swieto sg wolne
od pracy. Podobniez w Westfalii. _

Zawodowe zwiazki piekarzy. W jednym z na-
stepnych numerow rozpoczniemy druk artykutow,
majacych na celu wykazaC potrzebe utworzenia
zwigzkow fachowych 1 zawodowych w przemysle
piekarskim. Na razie zaznaczamy, iz podobne
Zwigzki tworzg sie wszedzie w krajach alpejskich
| czeskich. Ostatnimi czasy uchwalili piekarze
w Gracu stworzyC ogolny zwiazek krajowy pieka-
rzy w catej Styryi. W Libercu w Czechach utwo-
rzono fachowy zwigzek piekarzy potnocnych Czech.
U nas w Krakowie swego czasu, z Inicyatywy In-
struktora przemystowego, powstata rowniez mysl
utworzenia takiego zwigzku piekarzy zachodniej
Galicyi, lecz mysl ta wskutek braku poparcia nie
doszta do celu. Obecnie r_ooncznlgmy starania
za utworzeniem takiego zwiazku, ktory ze wszech
miar jest potrzebnym. _

Dla ubogich rekodzielnikéw. Magistrat -za-
wiadamia, ze odsetki w kwocie 335 kor. 60 halL
od kapitatu fundacyi galic. Banku hipotecznego
we Lwowie dla poduEad’rych rekodzielnikow kra-
kowskich, bedg w roku biezgcym rozdzielone ty-
tutem zapomog miedzy dwoch rekodzielnikow bez
roznicy wyznania. o

~Ubiegajacy sie o te zagr)omoge powinni w po-
daniach wykazac, ze sg rodem z Krakowa i pro-
wadzg rzemiosto, ze si¢ odznaczajg moralnoscig
| zyciem nienagannem | ze zapomogi potrzebuja
na urzadzenie wzglednie rozszerzenie pracownli,
albo do polepszenia stosunkéw materyalnych, nie-
pomysinych wskutek niepowodzen w zawodzie.

Losy wioskie Czerwonego Krzyza z r. 1885.
(Italienische Rothe Kreuz-Lose) 91 josowan!e
dnia 2 listopada 1908 w Rzymie. A. Ciagnienie

premiowe: _
rfpr N-. Lir. S« Nr. Lir. Ser. Nr Lr.

344 25 30000 2969 34 50 6866 44 100»
650 50 5 4031 45 1000 9916 1 50
2526 43 5) 5506 2 500 10136 47  5»

Wypltata powyzszych wygranych poczawszy
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od 9-go listopada 1908. Dom wyptacajacy zatrzy-
muje tylko kupon premiowy, zwraca zas wygry-
wajacemu los, ktory nastepnie w ciggnieniu amor-
tyzacyjnem wylosowacC sie musi.

KOMUNIKAT? RED"KCpjNC.

KOLEDZY! Rozszerzajcie nasze pismo,
ktore broni waszych interesow. Jednajcie
nam nowych czytelnikdw. Podawajcie adre-
sy znajomych kolegow. — Niech nie ma
w Polsce piekarza, ktoryby nie byt czytel-
nikiem wiasnego organu.

Naszych Czytelnikéw prosimy, by towary i
maszyny, Jak | wszelkie zamowienia swoje UsKu-
teczniali tylko u tych firm, ktore sie ogtaszaja
W naszem pismie, gdyz sg one polecenia godne.

Od Redakcyi Zbliza sie zima, a z nig wie-
lu czeladnikow pozostaje bez pracy. Jestesmy
w moznosci kazdemu, bezptatnie postaracC sie o
prace, ale oczywiScie poszukujgcy jej musi sie
do nas z tern zaufaniem zwrociC. Dlatego kazdy
czeladnik piekarski poszukujacy zatrudnienia,
niech nie zwleka, ale czemrychlej do nas sie
zgtosi, miejscowi osobiscie — lub listownie. Pa-
now pracodawcow, zwracajacych sie do nas z pros
ba o polecenie Im czeladnika, prosimy w pier-
wszym rzedzie o dokiadny adres, podanie warun-
kow i o nadmienienie, jakiego czeladnika potrze-
buje (piecowego, miszera do butek, do chleba I
t. p.) _Edyz dopiero wtedy mozemy dogodnego pra-
cownika wystaC. Za nastreczenie panowie praco-
dawcy ptaca korong. W razie potrzeby listownego
porozumienia sie prosimy zawsze zatgczyC mar-
Ke na odpowiedz.

Od wydawnictwa. Kolegdw naszych uprasza-
my o nadsytanie nam wiadomosci z kraju, doty-

czacych ruchu piekarskiego jak zarazem o poda-

nie nam adresow swych znajomych majstrow, by-
sSmy mogli im numera okazowe wystac.

Panow miynarzy prosimy o podawanie nam
cen maki w odnosnych miejscowosciach, celem,
zamieszczenia ich bezptatnie w naszem pisSmie.

Zawiadamiamy, iz egzemplarze nowej usta-
Wy przemystowej juz nadeszty | sa do nabycia po
3 korony nieoprawione. _

Biuro pracy, wprowadzone przy naszem pi-
Smie, dostarcza robotnikom prace bez wynagro-
dzenia, zas p. kolegom_majstrom polecamy robot-
nikow za Wznagro zeniem | korony. =

Wszystkich Kolegow, ktorzy zwracajg sie do
nas z zapytaniem w swoich interesach prosimy
zawsze 0 zatgczenie marki na odpowiedz listowna.

Cenna ksigzka. Nakiadem Cechu piekarzy
krakowskich wyszta interesujgca ksigzka pod ty-
tutem: ,,Cech piekarzy krakowskich w czasie Rze-

czypospolite] polskiej. Na podstawie _ksial? | doku-
mentow tego cechu ttumaczyt dr.FranciszekBardel”,
Ciekawy ten wyciag ze starodawnych dokumentow
cechowych opisuje wiernie zycie piekarzy w cza-
sach sredniowiecznych i wspotczesnych. Ksiazecz-
ka ta jest do nabycia w nasze] Administracyi po>
cenie 60 hak, ktorg to nalezytos¢ mozna przesytac
w znaczkach pocztowych po 10 h. W ksigzeczce-
te) mieszczg sie ilustracye, przedstawiajace staro-
dawne zabytki krakowskiego cechu piekarzy.

PYTANIA i ODPOWIEDZI.

Otwieramy nowy dziat, z ktorego korzystac
moga wszyscy Czytelnicy naszego pisma. Za-
mieszczaC w nim bedziemy pgtanla ‘nadestane
nam do odpowiedzi — a Szan. Czytelnicy zechca
sami na nie odpowiadaC. Wzmoze _S|§ wskutek
tego korespondencya i tgcznosc pomiedzy redak-
cyg a Czytelnikami. o

Pytanie 1. ,,Czy istniejg maszyny do krajania
butek, przeznaczonych na sucharki i gdzie dostac
mozna? Czy istniejg w kraju i gdzie piekarnie,
wyrabiajagce wytgcznie sucharki nie lukrowane?
Jaka cena kilograma? Czy sa przepisy do wyrobu
tanich sucharkow i gdzie mozna dostac ?aCzy kto
z praktycznych piekarzy nie zechciatby sie po-
dzielic swem doswiadczeniem publicznie®. _
~ Na powyzsze pytanie odpowiadamy na razie,,
1 maszyn% do krajania butek na sucharki prze-
znaczonych dostaC mozna u firmy Romana Uhla
zastepcy w Karlsbadzie.

Poszukuje sie natychmiast zdolnego, dobrze
obznajomionego w swym fachu, Inteligentne-
go czeladnika piekarskiego do pieczywa biatego
| czarnego, do wiekszej piekarni na Erow[nc_: |—
Wiadomosc w Administr. ,,Gazety piekarskiej™

Realno$¢ w Wadowicach (dom mieszkalny,'
piekarnia z kompletnem urzadzeniem, obszern
sklep, dwa place n_ada'%(_:e sie na skiad wegla?
przy gtownym trakcie, blisko fabryk, 12 lat wol-
nych, z powodu przesiedlenia sie z wolnej reki
do sprzedania. Wiadomos¢c w Administracyi ,,Ga-
zety piekarskiej”.

Do sprzedania w poblizu Lwowa PIEKARNIA
o dwoch wielkich piecach, murowana, pod blacha,
przy goscincu. Odbyt doskonaty. Obrot miesie-
czny 4—6000 koron. Moze byc zwiekszony. Pod
jednym dachem z piekarnig: Mieszkanie z dwoch
ubikacyli, magazyn na make, wzglednie sklep |
magazyn na pieczywo. Przybudowany sktad na
drobiazgi, piwnice dwie, podjazd do tadowania.
Ptaszczyzna ogrodzona  morga. Mozna dokupic.
2 domki z drzewa. — Cena nader przystepna. —
V, czesc ceny kupna moze pozostac na hipotece.
Adres w Admin, ,,Gazety piekarskiej“.

Od 25. lat znana zaszczytnie firma

MAREK FEUERSTEIN

we LWO VIE, ul. Grodecka 59 (we wiasnym domu, nr. telef. 756)
poleca wszelkiego rouzayu maszyny w zakres PIEKARSTWA wchodzace, jakotez i kompletne urzadzenia piekarn.

Cenniki | kosztorysy bezptatnie.
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Na catym Swiecie sg rozpowszechnione 1 bardzo cenione $
......... Diamalt (w stanie ptynnym) ...........

....... . Triastase (ekstrakt w proszku) ...........

L atwe uzywanie 1 pewny wynik.
Wielka zaoszczednos¢ w materyale, czasie i robocie.

Jedyny wyrob: Pierwsza Wiedenska eksportowa fabryka stodu
Hauser & Sobotka w Stadlau koto Wiednia.

Tanie] |!
niz swieze mleko 1H

FABRYKA

MLECZNEGO PROSZKU
6. HAMBURGER, WIEDEN [lljs

Prawa ulica kolejowa 16 (Rechte Pabngasse 16)
Adres dla depesz: ,, Trockenmilch' — Wieden. Telefon Nr 10324.

MLECZNY PROSZEK ,,GALLAK®

Najlepsze konserwy obecnej doby, uzyskane przez suszenie najlepszego mleka alpejskiego:

podnosi wydatnos¢ | wyglad pieczywa.
Pod statym nadzorem powszechnego austry-
i i 1al ackiego zwigzku aptekarzy do badania Srod
Nie psuje sie! oW Spozywezych Wolne
Wytrzyma od nieprzyjemnego
przez lat kilka! zapachu | smaku!

PLYTY SZAMOTOWE m

najlepszej jakosci firmy
W MISCHERLING w RADEBURGU
wielkie na spdd piecow | mate do sklepien, — poleca

LEON BALUK, gtowny zastepca fabryk, Krakow, Garbarska 12. e}y

SAE: CENY UMIARKOWANE
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Jiiniejfzem mam zaszczyt zawiadomic, iz z dniem 20
lipca b. r. otworzylem

NOWA PIEKARNIE ,C

przy ulicy Kalwaryjskiej 1 18
w Podgorzu

w ktorej wypiekam wszelkiego rodzaju pie
czywo trzy razy dziennie.

Tomasz Michatkiewicz.

Plece piekarskie
buduje, przebudowuje, naprawia,

uktada posadzki (berty)
Jan Stepinski

majster murarskKi

w Podgorzu
ul Kalwaryjska | 58

PIEKARNIA

w srédmiesciu w najruchliwszym punkcie
Krakowa, w petnym ruchu, z catem urza
dzeniem, zjraz do odstagpienia

Wsad( mos¢ w Administracyi «Gazety
Piekarskiej», Gaibarska 12.

gig

Chrystyan Rau

Eger (Clieb) w Czecliacli

ul. Szkolna, 61
dostawca urzedow rzadowych,

poleca sie Szanownym Panom Majstrom
piekarskim I interesantom.

Budowa, przebudowa I naprawa
piecOw wszelkiego systemu.

Najlepsze polecenia!
Najdalej idgca gwarancyal!

Na skiadzie wszelkie czesci sktadowe redeburgs-
kich ptyt hertowych na spod i do sklepien itd.

Zastepcy we wszystkich wiekszych miejscowos*
ciach poszukiwani.

Katalogi i cenniki na zedanie gratis.

Piece piekarskie

buduje, przebudowuje, naprawia
uktada posadzki (berty)

Kazimierz Stepinski
majster murarskKi

w Podgorzu
ul. Kaiwaryjska 58.

Wszelkie wyroby koszykarskie

z trzemy, wikliny, stomy itp. patentowane
dostarcza w najlepszej jakosci
— po cenach umiarkowanych ...

JAN MICHIALETZ, fabryka koszykow

Wied erL X1V,

ulica Benedykta Schelingera 18.

4F

Wydawca i odpowiedzialny redaktor: Leon Batuk.

Drukiem J. Litwinskiego w Wieliczce.
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»,Gazeta Piekarska" wychodzi 1. i 15. kazdego miesigca i ko- Listow nieoptaconych nie przyjmujemy. Rekopisow nie

iztuje na caty rok 6 koron, Da pot roku 3 koiony, numer poje- zwracamy, Na odpowiedz prosimy zataczy¢ marke 10-cio halerzo-

: wa. Reklamatye niezapieczetowane wolne sg od optaty pocztowe;.
dynczy 30 halerzy. W Niemczech 6 marek, w Ameryce 3 dola- Ogtoszenia umieszczamy po 40 hal. za wiersz petitowy pierwszy razr

ry rocznie. NalezytosC¢ ptaci sle z gory. nastepne po 30 hal. Drobne ogtoszenia po 20 hal. od wiersza.

Adres: ,Gazeta Piekarska‘“, Krakéw, ul. Garbarska 1. 12.

Popierajcie prze » yst krajowy!

g pierwsza podolska WITI spirytusu &
= L =
~ o
¢z DROZDZY PRASOWANYCH :
b LUDWIKA HORODYSKIEGO <
I= W KOLEDZIANACH ;
ﬁ poleca znakomite drozdze dla uzytku domowego, cukiern | piekarn E
S MF" po éenie najtanisze;. E.)_

X>x©z;ca.ze odznaczone najwyzszemi na”™rod-ami na, wwystawach.:
we L.wowie, 'Wiedni-u, Berlinie, Bzymie i Baryzio..
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Praca nocna.

Nowe hasto socjalistyczne, w postaci znie-
sienia pracy nocnej w piekarstwie, poczyna zaj-
mowacC umysty niepowotanych macherow. W Cze-
chach zainicyowano juz w tym kierunku akcye,
tworzg ankiety, dazg do zadania Smiertelnego
ciosu przemystowi piekarskiemu. Do nas takze
przedziera sie to hasto: w dzien 1. listopada od-
bylo sie w Krakowie zgromadzenie czeladzi i ro-
botnikdw piekarskich, na ktérem postawili jako
przyszte zadanie... zniesienie pracy nocnej.

Kazdy nieobeznany ze stosunkami piekarzy
uznatby podobne zadanie jako sprawiedliwe. —
Ustyszymy znane 1 oklepane frazesy, ze praca
nocna rujnuje | niszczy zdrowie, ze za prace no-
cng nie sa robotnicy odpowiednio wynagradzani
| t. p. Tak zapewne powie kazdy, ktory nie chce
zrozumiec, iz zadania socyalistow zawsze sa skie-
rowane przeciw egzystencyi pracodawcow.

Wiemy bardzo dobrze, iz w innych zawodach
pracujg réwniez po nocach. Gornicy, kolejarze,
miynarze, pracujg réwniez ciezko po nocach, a
jednak nikomu na mysl nie przyjdzie, starac sie
0 zniesienie pracy nocnej w tych zawodach. Gdy-
by to nastgpito; stanatby wszelki przemyst i han-
del, rzad | kraj, a temsamem | przemystowcy
poniesliby straty nieobliczalne. Podobniez ma sie
rzecz i w piekarstwie. Gdyby zaprowadzono tylko
dzienng prace, piekarstwo o dwie trzecie upadtoby,
0got nie miatby rannego pieczywa, ktore chyba
jest najbardziej potrzebnem, a trzecia rzecz, naj-
wazniejsza, 0 ktorej socyalistyczniztworcy projektu
zniesienia nocnej pracy w piekarstwie nie pomy
Sleli, jest ta, iz dwie trzecie robotnikow musiatoby
zostac wydalonymi.

Agitatorzy socyalistyczni, rzucajac podobne
hasta pomiedzy czeladz piekarska, chcieliby ,,no-
wy zaprowadzi¢ tad“. Nie uwazaja jednak na to,
1z porzadku spotecznego nikt obaliCc nie zdota,
Iz poza zadaniami garstki nieuswiadomionej stojg
miliony inaczej myslacego ogotu, i wedtug jego
zadan moga byC dopiero inne zadania regulowa-
ne. Nocna praca jest dziS najwazniejsza podporg
egzystencyi piekarskiej, dlatego po prostu szalo-
nym nazwaC mozna pomyst zniesienia w tym za-
wodzie nocnej pracy. Zadne podobne zadania,
zadna krotsza doba pracy nie zbawi czeladzi;
tylko przy znacznym obrocie | rozwijaniu sie da-
nego przemystu mogg robotnicy uzyskac daleko
Idgce polepszenia. Przez posuniecie zegaru na
godzine 10. rano, jako godzine sSniadania, nie u-
zyskaja chyba zadnych ulg, ani tez ogoét sie na
to nie zgodzi.

Macherzy powotujg sie na istniejagce w nie-

ktorych krajach ustawy, ktore zniosty prace nocng
w piekarstwie. Nie wspominajg jednak o tern,
w ktorych krajach i na jakich podstawach znie-
siono prace nocng. Otdéz przypominamy im, ze
ustawy w Szwecyi, Danii, Finlandyi i Szwajcaryi
zZniosty wprawdzie prace nocng w piekarstwie,
ale tam domagali sie tego sami majstrowie, po-
niewaz wobec zbyt lichych warunkow bytu praca
nocna byta tam faktycznie zbyteczng. Ale tam cze-
ladz i socyalisci nie chcieli dopusci¢ do przeprowa-
dzenia podobnej ustawy. Co zatem tam byto dobre,
to tutaj ma byC zile, czyli w tamtych krajach praca
nocna byla podstawa bytu robotnikow a rujnowata
majstrow, u nas zas przeciwnie ma byc.

Zadanie ani nie do przyjecia, ani nawet nie
zastuguje, by gtebiej nad niem pomyslec. Sam
zdrowy rozum dyktuje, o czem tez i czeladz wie-
dzie¢ powinna, iz tylko dobrze prosperujacy prze-
myst moze dobrze optacac robotnikow.

Ped samozachowawczy zmusi tez majstrow
do energicznej, przeciwdziatajagcej akcyi. Dobrze
myslagca zas czeladz nie pochwali tego niedo-
rzecznego ptodu wychowankow Marksa. — Cze-
ladz chcaca pracowac | zarobiC wie dobrze, ze
| na jej skorze odbitoby sie zniesienie pracy no-
cnej. Niech zatem nie stucha socyalistycznych
prowokatorow, ktorzy byliby za zniesieniem Kka-
zdej pracy, tak nocnej jak i dziennej, ale zato aby
Im dobrze ptaci¢, | by mogli jeszcze przy lada
okazyi nagada¢ majstrowi.

Na razie rzucamy tych kilka stow ku upa-
mietaniu sie, w najblizszych zas numerach omo-
wimy jeszcze te sprawe szczegotowo.

Przeglad maczny.

Na austro-wegierskich gietdach z powodu
stabego zbytu maki miyny przestaty forsownie
mleC. Zdawatoby sie, ze ceny zboza doznajaz Znizki,
lecz przez spadte przedwczesSnie Sniegi i zimno,
dostawcy zboza zachowawywali sie wyczekujaco.

Miyny pesztenskie przy wiekszem zapotrze-
bowaniu, zmuszone byly o 36 hal. drozej ptacic,
wogole zas notujg tylko o 10 hal. wyzej.

Wiedenska gietda notuje przy pszenicy i zy-
cie 5 hal. zwyzki, przy owsie tylez znizki.

1. Mt CPEI\”\”Ih<I\/I Boruch
c. k. uprzywi now Par r r
W PocP oﬂvu M%/;kg ps%e(r)lvr\llgc Nr %u y308eg1% Nc; u(1:—61
37-30. Nr 2-3650, Nr. 3-3570, Nr 4-3490,
Nr. 5 - 33 90, Nr. 6 -3190, Nr. 6'/, 2890, Nr. 7—17-90
Maka ozerw. (bez worka) 14‘— Otreby dréb. 12-—

Ceny za gotowke bez gwarancyi 100 kilo brutto
z werkiem.

Lwow. Ceny za 100 kg. loco Lwow: Pszenica
2160—21 00. Zyto 16 50—16-75. Grysik o7-g0. Maka
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szenna Nr. O 37-50 Nr. 1 3650 Nr. 2 3550. Nr.

3450 Nr. 4 33-50. Nr. 4 32-50. Nr. 6. 30 — Nr. 7
23— Nr. 8 1750 Maka zytnia Nr. | 30— Nr. 3
17 — Otreby pszanne —— Omiecina ——.

Wiedenskie miyny notuja:

Nr. 0 od K 1820 do 1900. Nr. 1 od K. 1790
do 1860. Nr. 2 od K. 17-60 do 18 20 Nr. 3 od K. 17- 0
do 17 90 Nr. 4 od K. 16 80 do 17-40 Nr. 5 od K. 16 40
do 710 Nr.6 od K. 1570 do 16 80 Nr. 7 od K. 14-60
do 1560 Nr. 7%/, od K, 1270 do 14-40 Nr. 73t od K.
lu-6u do 1280 Nr. 8 od K. 7-80 do 8 50.

Maka zytnia.:

Nr. 0—15-30 Nr. %—15-10, Nr. 1—14 60, Nr. 2
— 1390 Nr. 2b—13-60 Nr. 3— 3 30.

Wszystkie gietdy zbozowe i maczne podzie-
laja jedno zdanie, ze ceny pszenicy i maki pdjda
jeszcze w goére. Pszenica na pazdziernik byta
znacznie drozsza niz na kwiecien, i to podziatato
na dalsze kursa maki | zboza.

Hasto to, rozlega sie dzisiaj od kranca do
kranca, na catej polskiej ziemi. Kazdy czujacy sie
Polakiem, powinien zrealizowa¢ to hasto w zyciu
codziennem. [ na nas ciezy ten obowiazek, nie
kupujmy zadnych maszyn pruskiego wyrobu, nie
majac swego wyrobu~ zastagpmy je wiedenskiemi,
rowniez dobremi.

W obecnym sezonie, uzywajmy maki, prze-
waznie polskiego wyrobu; wprawdzie musimy sie
liczy¢ z cenami, maka polska jest prawie zawsze
drozsza | mniej wody przyjmuje, ale za to pie-
czywo jest pulchniejsze i wieksze. Mozna smiato
o pare gramow mniejsze wazyC, przezco wyjdzie-
my na swoje a pieczywo bedziemy mieli bielsze
| wieksze, a co nhajwazniejsze, Swojego wyrobu
| z wilasnej pszenicy.

Przypatrzmy sie konsumcyi drozdzy, ile setek
tysiecy wydajemy rocznie za ten towar, majac
wszystkie warunki po temu by zastgpiC je swo-
jemi 1 tak: |

) _dziennie  miesiecznie rocznie
Lwow potrzebuje 35p kg. 10.500 kg. 1,26.000 kg.
Krakow , 200 6,000 , 72. 00 ,
29 miast wiekszych

kazde m, raz 900 , 27.000 ,  324.000 ,
130 miast mniejszych
kazde m. raz 450 13.500 , 162.000
Miejsca fabr. i rozne przys: 800 9.600 ,,
Razem 800 kg.57. 693.600 kg.

Przypuscmy, ze nasze fabryki produkuja
dziennie 1.000 kg, mies. 30.000 kg, rocznie 360.000.
zatem sprowadzamy miesiecznie 27.800 kg, rocz-
nie 333.6-0 kg. — Liczac tylko | kg. drozdzy po
I kor. 20 hal., wydajemy miesiecznie 33.360 kor.
czyli rocznie 400.320 kor. blisko pot miliona ko

Mamy przeciez w kraju kilka fabryk drozdzy
n. p. fabryka spirytusu | drozdzy prasowanych
Ludwika Horodyskiego w Koledzianach, zastuguje
na wyrdznienie, wyrabia znakomite czyste spirytu-
sowe drozdze, nie ustepujace najlepszym wieden-
skim; dalej fabryka spirytusu i drozdzy J. Gold-
felda w Tysmienicy, fabryka spirytusu i drozdzy
hr. Csaky Coudenhowe w Drohomirczanach koto
Stanistawowa | wiele innych.

Otéz pokazuje sie, ze mamy dosyC wiasnych
fabryk, nalezy je tylko goraco poprzeC. Radze
kazdemu koledze sprowadziCc na probe 4. klgr.
skrzynke drozdzy i po przekonaniu sie o jakosci,,
zatozyC w catej Galicyi w kazdem mieScie skiad
polskich drozdzy i zaagitowaC wsrod kolegow i
miedzy ludem, by tylko polskich uzywali drozdzy.
Postepujac tak pozbedziemy sie wkrotce obcego
towaru, a pienigdze dotad wydawane, stuzyC beda
Nam, na powiekszenie Naszego dobra Narodowe-
go. Pamietajmy zawsze na stowa Wiktora Gomu-
lickiego:

....Mmusi kazdy wstawac z_myélabjednq:

Czem przybogaciC swojg ziemie biedng?

To ma byc wszystek cel jego zywota,

Cata rgk jego i1 serca robota. _
Franciszek Frys.

Przymusowe ubezpieczenie.

Projekt ustawy w sprawie ubezpieczenia Spo-
tecznego zostat przez rzad — wedtug danego przy-
rzeczenia — przedtozony Radzie panstwa. Prze-
dtozenie zawiera nowg kodyfikacye dotychczaso-
wego ubezpieczenia robotnikow (ubezpieczenie
w razie staboSci i od wypadku), dalej ubezpie-
czenie nie zdolnych do pracy robotnikow i ubez-
pieczenie na staroSC samoistnych mniejszych wia-
scicieli ziemskich, rekodzielnikow i drobnych han-
dlarzy. Dla wszystkich tych gatezi ubezpieczenia
zostanie utworzona wspolna organizacya. =

Rzgd, podejmujac dzieto takiej doniostosci,
spetnia zadanie, odpowiadajace usprawiedliwionym
potrzebom najszerszych klas ludnosci. Ubezpie-
czenie na starosc i niezdolnosC opiera si¢ na sa-
mopomocy | pomocy panstwa, przy robotnikach
nadto b% a do wspotdziatania wciagnigci praco
dawcy. Ogotem ubezpieczenie to dotyczy wszyst-
kich, ktorzy wskutek niskich dochodow nie moga
przez oszczednoSci zabezpieczyC sobie starosci,
przyczem jest obojetnem czy to sg ludzie samo-
Istni _czy niesamoistni. Obowiazek ubezpieczenia
od staboSci zostaje _rozmaﬁmety na prawie wszyst-
kich robotnikow dziennych i na stuzacych; zostali
wiec wigczeni do niego takze robotnicy rolni i le-
sni. Wsparcie na wypadek choroby zostaje rozsze-
rzone z 20 tygodni na rok. Uregulowang zostaje
tez kwestya lekarzy. _ _ _

Autonomia Kas chorych pozostaje niezmie-
niong. Ciezary ubezpieczenia od wypaku bedg od-
talgl ponosili wytacznie przedsiebiorcy. W sprawie
ubezpieczenia na wypadek niezdolnoSci i nha sta-
bosC zostaje zaprowadzony ogolny obowigzek u_
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bezpieczenia. Robotnik ma dostawaC po 65 roku
ZycCla rente starcza, lub ewentualnie przedtem ren-
te niezdolnosci. Osoba samoistna od 65 roku zy-
cia otrzymuje rente starczg. Osieroceni otrzymu-
Ja jednorazowg odprawe. Kobiety ubezpieczone
w razie wyjscia za mgz otrzymujag z powrotem
potowe wkiadek. _
Robotnicy wedtug VI klas ptacy wp’raca%az (do
potowy z pracodawcami) tygodniowo od 12 —72
halerzx | otrzymuja rentg przy 50 tygodniowych
wkiadkach rocznie po 20 latach od 144—A414 Kor.,
o 30 latach 156—486 kor., po 40 latach od 168—558
or., zasS zamoistni przy miesiecznych wkiadkach
I Kor., od 198—246 kor. Mozna tez ptaciC¢ dobro-
wolnie | wyzsze wkiadki. Robotnicy celem UZP(/'_
skania renty niezdolnoSci muszg ptacic wkiadki
przez 4 lata, celem uzyskania renty starczej przez
30 lat. Ustawa przewiduje postanowienia przej-
sciowe dla renty starczej przy 200 wkiadkach ty-
godniowych. Przy samoistnych do renty starczej
potrzeba 200 wktadek miesiecznych. Dalej zawie-
ra projekt przepisy o zgasnieciu prawa i 0 od-
prawie dla pozostatych. _
Organizacya dzieli sie na 1) biura lokalne
(powiatowe), 2) krajowe, 3) panstwowe. Na koszta
ubezpieczenia na starosc i niezdolnosC do pra-
cy, beda g’rac_ll_l — przy 6 milionach robotnikdw |
rzeszto 3 milionach samoistnych, tj. razem okoto
0 milionow ubezpieczonych — razem wszyscy
rocznie 129 miliondw, w tern samoistni 28'37, ro-
botnicy 88'45 milionow. Przy kosztach ubezpiecze-
nia samoistnych po 40 latach 955 mil., panstwo
bedzie si¢ przyczyniato 33 milionami kor., przy
robotnikach na 166'8 milionow panstwo 581 mili-
onami, za$ dla pozostatych potrzeba bedzie rocz-
nie 26 milionow kor. Koszta zarzadu beda wyno-
sity 12 milionow, do czego panstwo przyczynia sie
2 milionami rocznie. Ogolne koszta ubezpiecze-
nia na starosC i na wypadek niezdolnosci wynio-
sg przy robotnikach i samoistnych w | roku 138,
w lu roku 1062, a w 40 roku 277 milionéw. Pan-
stwo bedzie sie przyczyniato po 10 latach 40 mil.,
kor., zas po 40 latach okragto 100 milionami Kkor.

MALY FKTLETON.

JAK ROZNE NARODY CHLEB PIEKA.

(Dokonczenie).

Pomowimy teraz o sposobie pieczenia chleba
w innych krajach. W Wenezueli (Ameryka potu-
dniowa) pieka chkb w trzech sortach. Pierwszy
jest chleb pszenny z biatej maki, sprowadzanej
ze Stanow Zjednoczonych tylko dla bogaczow,
biedni uzywajg go jako luksus. Drugg sorte chleba
Zwang trapas, sporzadzajg z mieszaniny maki,
grubo mielonej z kukurudzy, smalcu i wody. —
Z mleszanm%/ te] wyrabia sie ciasto, w postaci
bochenka chleba i gotuje sie; ugotowany i wy-
chtodzony stuzy jako chleb dla biednych. Przy
swej lepkosci nie jest dla kazdego -zotagdka po-
zywnym 1 zdrowym. Trzecig sortg chleba jest
owoc ,,Pasanga“, ktory w surowym stanie spozy-
wajg najbiedniejsi jako chleb. )

W Laponii (kraj zamieszkaty przez Laplan-
czykow i Eskimosow) uzywajg do maki na chleb

zZmielonych _sz%/szek jodtowych i Swierkowych. —
W potnocnej Szwecyl spozywajg chleb z maki
jeczmiennej | owsianej. Biedniejsza klasa ludzi
piecze chleb dwa razy do roku i sktada go w spi-
chlerzach; chleb ten dopiero w czerstwym stanie
jedza. W Kamczatce (Azya) dodaja do maki na
chleb szyszek sosnowych, ktore mielg i mieszaja.
W Islandyi zbierajg mech skalny, ktory suszony
| mielony miesza sie z ma/k% do chleba a takze
stuzy 1 do innych potraw. yberyi i potnocnych
Chinach uzywajg na wypiek chleba kory bukowe]
mieszane] z maka. Nawet we Witoszech biedniegjsi
mieszajg_mielone kasztané/ do maki chlebowej.
W Japonii, potudniowych Chinach, Egipcie, Arabii
| wogole w potudniowej Azyi, pieka chleb z maki
ryzowe] | prosa. W Persyi wypiekajg chleb z maki
ryzowe] i mleka, do czego uzywaja specyalny.ch
piecow, ktore budujg w wykopanych dotach tak,
ze boki pieca sg wytozone kamieniami. Gdy sig
w takim piecu rozpali na chleb, tak ze Sciany
kamienne sg odpowiednio gorace, biorg ciasto,
przewracajg je z reki do reki"i przylepiajg do
goracej Sciany; po kilku minutach Jlest pieczywo
gotowe, dale smaczny | pozywny chleb.

Widzimy wiec, jak narody, ktorym natura po-
skapita szlachetniejszych roslin, zmuszone sg po-
przestaC na bardzo niepozywnych produktach
swego kraju. U nas nie mogtby byC taki materyat
uzyty jako srodek spozywczy.

~ Lecz jesli mowa o pieczeniu chleba, to zdzi-
wig sie zapewne nasi Czytelnicy, gdy powiemy,
ze wiele narodow, nawet cywilizowanych, obchodzi
sie zupetnie bez chleba. | nie potrzeba daleko
ich szukacC. Juz kilka mil za Wiedniem nie sgo—
Zywajg wiesniacy po wsiach wcale zadnego chleba,
podobniez i w gornej Styryi. Uzywajg tu t. zw.
»Sterz*, jest to rodzaj prazuchy, robionej z maki
pszenicznej z domieszka bukiew; rano I wieczo-
rem spozywajg te mieszaning z mlekiem, w po-
tudnie z rosotem lub gulaszem. W potudniowym
Tyrolu, w potudniowej Bukowinie i Rumunii spo-
zywajg zamiast chleba t. zw. mamatyge lub kule-
sze, z kukurudzianej maki. Wypieka sie jg w ze-
laznych garnkach i spozywa gorgcg lub zimna.
Podobnie tez w potudniowe] Rosyi tak zwani
»,dzemkowie" nigdy nie uzywajg chleba, ale rodzaj
kaszy, z Jagiet spor_zgdzonej. _ _

Stusznie powiada przystowie: co kraj, to
obyczaj.

DROBIAZGI 1 POUCZENIA.

Choroba maki. Po sktadach | magazynach
maki, gdzie takowa bywa sktadang w wilgotnych
miejscach, np. koto murow, mozna zauwazyc, gdy
zabierzemy make z rozdartych woréw, ze maka
tu tworzy drobniutkie kanaty. W stojach szklanych,
w ktorych trzymamy make na wzor\, kanaty takie
sg Jeszcze lepiej uwidocznione. Nie zastanawiamy
sig jednak, jakim sposobem kanaty te w mace
Eowsta’ry. Otoz badania chemikow wykazaty, ze

anaty owe powstaty z wedrowki zyjagcych w mace

zwierzatek, zwanych roztocze. Zwierzgtka owe sg
tak malutkie, ze gotem okiem nie mozna sie ich
dopatrzeC, a tylko kanaty w mace dowodza o ich
Istnieniu. /
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~ Roztocze tworzg sie w mace w miejscach
wilgotnych, a jak twierdzi prof. politechniki w Ber-
linie, dr. Mauritio, jezeli maka zawiera w sobie
15% wody, powstajace tam roztocze sktadaja jaj-
ka; pozostata przy wyleganiu skorka zanieczysz-
cza make. Same roztocze chorujg takze, dostajg
mianowicie grzyby, zwane Aspergi lus. Omiecica
] otreby, zanieczyszczone roztoczami, Spozyte przez
zwierzeta, szkodza tymze w przewodach oddecho-
wych. Dla uniknigcia rozmnozenia si¢ roztoczy
nalezy make tylko w suchych sktadach skiadac.
Roztocze tak samo szkodzg zdrowiu ludziom.
Do niedawna byta to choroba nie do ulecze-
nia, zanim medycyna nie odkryta przyczyny owych
owadow. Dzi§ przez srodki desynfekcyjne mozna
sie tej choroby pozbyc.

Kartel piekarski zawigzat si¢ w Mariendorfie

w Niemczech. Wszyscy miejscowi piekarze, w licz-
bie 32. postanowili zamiast pojedynczo wypiekac,
stworzyC jedng fabryke, w ktorejby wszycy razem
wypiekali, a zysk na mocy rozrachunku bedzie roz-
dzielanym pomiedzy wszystkich piekarzy.

‘Nowy sposob pieczenia chleba w Londynie.
Pomiedzy piekarzami londynskimi wywotat ogro-
mny przewrdt nowy system pieczenia chleba a
wiasciwie przyprawa ciasta na chleb. Chleb ten
nazwano nazwiskiem wynalazcy rosyanina, Apo-
stolowa, wifasciciela hotelu. Spoétka wyrabiania
tego chleba sktada sie ze samych restauratorow
| hotelarzy, ktorzy majg swoéj wiasny miyn i pie-
karnie, nalazek ten spoczywa na znanym juz
systemie Schweitzera, to znaczy na odczyszczaniu
zboza, ktore niemielone moczy sie az powstaje
masa maczna wraz z otrebami i z tej masy wy-
pieka sie" chleb. W tym wypadku wynalazca w inny
sposob doszedt do tych samych rezultatow. Caty
proceder mianowicie przerabia sie w nastepujacy
Sposob: Mielenie zboza na mgkg | wypleczenie
Z niej chleba trwa zaledwie 4 godziny. Maka zmie-
lona prowadzona jest Slimakiem wprost do dzie-
rzy piekarskiej, w ktorej przerabia sie rozczyn
cieptg woda, poczem sie go ochtadza. "Nastepnie
otreby gotuje sie w czyste] wodzie 20—35 minut,
zgotowane zaS rurami puszcza sie odpowiednio
do ciasta. Zapomocg odpowiednich aparatow wy-
dziela sie z otrgb niekorzystne czeSci tak, iz tylko
czesSci spozywcze dostajg sie do ciasta, i z tego
0 materyatu wypieka si¢ chleb podobny do chleba
sKstemu Schweitzera. — Spotka ta wypieka tego
chleba dziennie w kazdym piecu po 650 bochen-
kow a 20 par koni rozwozi je miedzy odbiorcow.
Zysk spotki wynosi na bochenku 5 halerzy, co
rocznie dochodzi do wysokiej sumy. Spotka ta

osiada filie we Wioszech i w roznych miastach
rancyi. Na wielkiej wystawie sSwiatowej w Paryzu
chleb ten byt przez samego prezydenta republiki
podziwiany | nadzwyczaj pochwalany.

Biura pracy dla polskich piekarzy w Ame-
ryce. Ci, ktorzy maja zamiar jecha¢ do Ameryki,
niech nie szukajg Innych bogow, ale zgtaszajg
sie tam do biur, utworzonych przy naszych sto-
warzyszeniach piekarskich, a te s§ w moznosci
kazdemu o prace sie wystaraC. Podajemy wykaz
tych biur. W Nowym Yorku znajduje sie¢ w Labor

empie 1 2390 st. 84 Street. W poétnocnej czesci
miasta znajduje si¢ pod 1.3309, 3 Avenue. We Fi-
ladelfii miesci sie przy ulicy 6, 1.809—819. W Bal-

timore sekretarzem jest Otton Fiszer, czech, mo-
wigcy po polsku. W Chicago zwigzek piekarzy
miesci SI§ w UL dzielnicy przy Cast Rudolphstreet,
1. 163—133. Biura powyzej wykazane koresponduja
po polsku, przewazna czesc polskich piekarzy
w Ameryce do nich nalezy, tam tedy mozna za-
siegnaC najlepszych informacyi. _ -

Spoczynek niedzielny w piekarniach w roz-
nych krajach bywa roznie przestrzeganym. —
W Ameryce nie wolno ze soboty na niedziele
pracowac, praca rozpoczyna sie w niedziele o go-
dzinie 3. po potudniu, tak iz o 9. wieczorem tegoz
dnia jest pierwsze pieczywo. W Norwegii przestaje
sie pracowaC w sobote o 8. wieczOr | trwa Spo-
czynek do 12. w nocy w poniedziatek. W Nowej
Zelandyi (Australla% konczy sie praca o 9. wieczor,
zacana 0 5. po potudniu na drugi dzien. We Wio-
szech w tym roku wyszta ustawa, zabraniajgca
wogole w nocy pracowac. W Szwajc_:a(rjyl_ rownjez,
W Szkocyi 1 Irlandyi spoczynek niedzielny trwa
od soboty wieczor do poniedziatku rana. W Anglii
nocna prrci wynosi 50 godzin tygodniowo, W Ho-
landyi od soboty potudnia do godziny 12 w noc
W poniedziatek trwa spoczynek niedzielny. We
Finlandyi w tym roku na zadanie majstrow znie-
siono nocng prace, niedziela i Swieto sg wolne
od pracy. Podobniez w Westfalii. _

Zawodowe zwiazki piekarzy. W jednym z na-
stepnych numerow rozpoczniemy druk artykutow,
majacych na celu wykazaC potrzebe utworzenia
zwigzkow fachowych 1 zawodowych w przemysle
piekarskim. Na razie zaznaczamy, iz podobne
Zwigzki tworzg sie wszedzie w krajach alpejskich
| czeskich. Ostatnimi czasy uchwalili piekarze
w Gracu stworzyC ogolny zwiazek krajowy pieka-
rzy w catej Styryi. W Libercu w Czechach utwo-
rzono fachowy zwigzek piekarzy potnocnych Czech.
U nas w Krakowie swego czasu, z Inicyatywy In-
struktora przemystowego, powstata rowniez mysl
utworzenia takiego zwigzku piekarzy zachodniej
Galicyi, lecz mysl ta wskutek braku poparcia nie
doszta do celu. Obecnie r_ooncznlgmy starania
za utworzeniem takiego zwiazku, ktory ze wszech
miar jest potrzebnym. _

Dla ubogich rekodzielnikéw. Magistrat -za-
wiadamia, ze odsetki w kwocie 335 kor. 60 halL
od kapitatu fundacyi galic. Banku hipotecznego
we Lwowie dla poduEad’rych rekodzielnikow kra-
kowskich, bedg w roku biezgcym rozdzielone ty-
tutem zapomog miedzy dwoch rekodzielnikow bez
roznicy wyznania. o

~Ubiegajacy sie o te zagr)omoge powinni w po-
daniach wykazac, ze sg rodem z Krakowa i pro-
wadzg rzemiosto, ze si¢ odznaczajg moralnoscig
| zyciem nienagannem | ze zapomogi potrzebuja
na urzadzenie wzglednie rozszerzenie pracownli,
albo do polepszenia stosunkéw materyalnych, nie-
pomysinych wskutek niepowodzen w zawodzie.

Losy wioskie Czerwonego Krzyza z r. 1885.
(Italienische Rothe Kreuz-Lose) 91 josowan!e
dnia 2 listopada 1908 w Rzymie. A. Ciagnienie

premiowe: _
rfpr N-. Lir. S« Nr. Lir. Ser. Nr Lr.

344 25 30000 2969 34 50 6866 44 100»
650 50 5 4031 45 1000 9916 1 50
2526 43 5) 5506 2 500 10136 47  5»

Wypltata powyzszych wygranych poczawszy



6 GAZETA PIEKARSKA

od 9-go listopada 1908. Dom wyptacajacy zatrzy-
muje tylko kupon premiowy, zwraca zas wygry-
wajacemu los, ktory nastepnie w ciggnieniu amor-
tyzacyjnem wylosowacC sie musi.

KOMUNIKAT? RED"KCpjNC.

KOLEDZY! Rozszerzajcie nasze pismo,
ktore broni waszych interesow. Jednajcie
nam nowych czytelnikdw. Podawajcie adre-
sy znajomych kolegow. — Niech nie ma
w Polsce piekarza, ktoryby nie byt czytel-
nikiem wiasnego organu.

Naszych Czytelnikéw prosimy, by towary i
maszyny, Jak | wszelkie zamowienia swoje UsKu-
teczniali tylko u tych firm, ktore sie ogtaszaja
W naszem pismie, gdyz sg one polecenia godne.

Od Redakcyi Zbliza sie zima, a z nig wie-
lu czeladnikow pozostaje bez pracy. Jestesmy
w moznosci kazdemu, bezptatnie postaracC sie o
prace, ale oczywiScie poszukujgcy jej musi sie
do nas z tern zaufaniem zwrociC. Dlatego kazdy
czeladnik piekarski poszukujacy zatrudnienia,
niech nie zwleka, ale czemrychlej do nas sie
zgtosi, miejscowi osobiscie — lub listownie. Pa-
now pracodawcow, zwracajacych sie do nas z pros
ba o polecenie Im czeladnika, prosimy w pier-
wszym rzedzie o dokiadny adres, podanie warun-
kow i o nadmienienie, jakiego czeladnika potrze-
buje (piecowego, miszera do butek, do chleba I
t. p.) _Edyz dopiero wtedy mozemy dogodnego pra-
cownika wystaC. Za nastreczenie panowie praco-
dawcy ptaca korong. W razie potrzeby listownego
porozumienia sie prosimy zawsze zatgczyC mar-
Ke na odpowiedz.

Od wydawnictwa. Kolegdw naszych uprasza-
my o nadsytanie nam wiadomosci z kraju, doty-

czacych ruchu piekarskiego jak zarazem o poda-

nie nam adresow swych znajomych majstrow, by-
sSmy mogli im numera okazowe wystac.

Panow miynarzy prosimy o podawanie nam
cen maki w odnosnych miejscowosciach, celem,
zamieszczenia ich bezptatnie w naszem pisSmie.

Zawiadamiamy, iz egzemplarze nowej usta-
Wy przemystowej juz nadeszty | sa do nabycia po
3 korony nieoprawione. _

Biuro pracy, wprowadzone przy naszem pi-
Smie, dostarcza robotnikom prace bez wynagro-
dzenia, zas p. kolegom_majstrom polecamy robot-
nikow za Wznagro zeniem | korony. =

Wszystkich Kolegow, ktorzy zwracajg sie do
nas z zapytaniem w swoich interesach prosimy
zawsze 0 zatgczenie marki na odpowiedz listowna.

Cenna ksigzka. Nakiadem Cechu piekarzy
krakowskich wyszta interesujgca ksigzka pod ty-
tutem: ,,Cech piekarzy krakowskich w czasie Rze-

czypospolite] polskiej. Na podstawie _ksial? | doku-
mentow tego cechu ttumaczyt dr.FranciszekBardel”,
Ciekawy ten wyciag ze starodawnych dokumentow
cechowych opisuje wiernie zycie piekarzy w cza-
sach sredniowiecznych i wspotczesnych. Ksiazecz-
ka ta jest do nabycia w nasze] Administracyi po>
cenie 60 hak, ktorg to nalezytos¢ mozna przesytac
w znaczkach pocztowych po 10 h. W ksigzeczce-
te) mieszczg sie ilustracye, przedstawiajace staro-
dawne zabytki krakowskiego cechu piekarzy.

PYTANIA i ODPOWIEDZI.

Otwieramy nowy dziat, z ktorego korzystac
moga wszyscy Czytelnicy naszego pisma. Za-
mieszczaC w nim bedziemy pgtanla ‘nadestane
nam do odpowiedzi — a Szan. Czytelnicy zechca
sami na nie odpowiadaC. Wzmoze _S|§ wskutek
tego korespondencya i tgcznosc pomiedzy redak-
cyg a Czytelnikami. o

Pytanie 1. ,,Czy istniejg maszyny do krajania
butek, przeznaczonych na sucharki i gdzie dostac
mozna? Czy istniejg w kraju i gdzie piekarnie,
wyrabiajagce wytgcznie sucharki nie lukrowane?
Jaka cena kilograma? Czy sa przepisy do wyrobu
tanich sucharkow i gdzie mozna dostac ?aCzy kto
z praktycznych piekarzy nie zechciatby sie po-
dzielic swem doswiadczeniem publicznie®. _
~ Na powyzsze pytanie odpowiadamy na razie,,
1 maszyn% do krajania butek na sucharki prze-
znaczonych dostaC mozna u firmy Romana Uhla
zastepcy w Karlsbadzie.

Poszukuje sie natychmiast zdolnego, dobrze
obznajomionego w swym fachu, Inteligentne-
go czeladnika piekarskiego do pieczywa biatego
| czarnego, do wiekszej piekarni na Erow[nc_: |—
Wiadomosc w Administr. ,,Gazety piekarskiej™

Realno$¢ w Wadowicach (dom mieszkalny,'
piekarnia z kompletnem urzadzeniem, obszern
sklep, dwa place n_ada'%(_:e sie na skiad wegla?
przy gtownym trakcie, blisko fabryk, 12 lat wol-
nych, z powodu przesiedlenia sie z wolnej reki
do sprzedania. Wiadomos¢c w Administracyi ,,Ga-
zety piekarskiej”.

Do sprzedania w poblizu Lwowa PIEKARNIA
o dwoch wielkich piecach, murowana, pod blacha,
przy goscincu. Odbyt doskonaty. Obrot miesie-
czny 4—6000 koron. Moze byc zwiekszony. Pod
jednym dachem z piekarnig: Mieszkanie z dwoch
ubikacyli, magazyn na make, wzglednie sklep |
magazyn na pieczywo. Przybudowany sktad na
drobiazgi, piwnice dwie, podjazd do tadowania.
Ptaszczyzna ogrodzona  morga. Mozna dokupic.
2 domki z drzewa. — Cena nader przystepna. —
V, czesc ceny kupna moze pozostac na hipotece.
Adres w Admin, ,,Gazety piekarskiej“.

Od 25. lat znana zaszczytnie firma

MAREK FEUERSTEIN

we LWO VIE, ul. Grodecka 59 (we wiasnym domu, nr. telef. 756)
poleca wszelkiego rouzayu maszyny w zakres PIEKARSTWA wchodzace, jakotez i kompletne urzadzenia piekarn.

Cenniki | kosztorysy bezptatnie.
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Na catym Swiecie sg rozpowszechnione 1 bardzo cenione $
......... Diamalt (w stanie ptynnym) ...........

....... . Triastase (ekstrakt w proszku) ...........

L atwe uzywanie 1 pewny wynik.
Wielka zaoszczednos¢ w materyale, czasie i robocie.

Jedyny wyrob: Pierwsza Wiedenska eksportowa fabryka stodu
Hauser & Sobotka w Stadlau koto Wiednia.

Tanie] |!
niz swieze mleko 1H

FABRYKA

MLECZNEGO PROSZKU
6. HAMBURGER, WIEDEN [lljs

Prawa ulica kolejowa 16 (Rechte Pabngasse 16)
Adres dla depesz: ,, Trockenmilch' — Wieden. Telefon Nr 10324.

MLECZNY PROSZEK ,,GALLAK®

Najlepsze konserwy obecnej doby, uzyskane przez suszenie najlepszego mleka alpejskiego:

podnosi wydatnos¢ | wyglad pieczywa.
Pod statym nadzorem powszechnego austry-
i i 1al ackiego zwigzku aptekarzy do badania Srod
Nie psuje sie! oW Spozywezych Wolne
Wytrzyma od nieprzyjemnego
przez lat kilka! zapachu | smaku!

PLYTY SZAMOTOWE m

najlepszej jakosci firmy
W MISCHERLING w RADEBURGU
wielkie na spdd piecow | mate do sklepien, — poleca

LEON BALUK, gtowny zastepca fabryk, Krakow, Garbarska 12. e}y

SAE: CENY UMIARKOWANE
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Jiiniejfzem mam zaszczyt zawiadomic, iz z dniem 20
lipca b. r. otworzylem

NOWA PIEKARNIE ,C

przy ulicy Kalwaryjskiej 1 18
w Podgorzu

w ktorej wypiekam wszelkiego rodzaju pie
czywo trzy razy dziennie.

Tomasz Michatkiewicz.

Plece piekarskie
buduje, przebudowuje, naprawia,

uktada posadzki (berty)
Jan Stepinski

majster murarskKi

w Podgorzu
ul Kalwaryjska | 58

PIEKARNIA

w srédmiesciu w najruchliwszym punkcie
Krakowa, w petnym ruchu, z catem urza
dzeniem, zjraz do odstagpienia

Wsad( mos¢ w Administracyi «Gazety
Piekarskiej», Gaibarska 12.

gig

Chrystyan Rau

Eger (Clieb) w Czecliacli

ul. Szkolna, 61
dostawca urzedow rzadowych,

poleca sie Szanownym Panom Majstrom
piekarskim I interesantom.

Budowa, przebudowa I naprawa
piecOw wszelkiego systemu.

Najlepsze polecenia!
Najdalej idgca gwarancyal!

Na skiadzie wszelkie czesci sktadowe redeburgs-
kich ptyt hertowych na spod i do sklepien itd.

Zastepcy we wszystkich wiekszych miejscowos*
ciach poszukiwani.

Katalogi i cenniki na zedanie gratis.

Piece piekarskie

buduje, przebudowuje, naprawia
uktada posadzki (berty)

Kazimierz Stepinski
majster murarskKi

w Podgorzu
ul. Kaiwaryjska 58.

Wszelkie wyroby koszykarskie

z trzemy, wikliny, stomy itp. patentowane
dostarcza w najlepszej jakosci
— po cenach umiarkowanych ...

JAN MICHIALETZ, fabryka koszykow

Wied erL X1V,

ulica Benedykta Schelingera 18.

4F

Wydawca i odpowiedzialny redaktor: Leon Batuk.

Drukiem J. Litwinskiego w Wieliczce.



