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RozmysSlania wielkopostne.

Nastat wielki post, zapowiedz wielkiego
Swieta, Zmartwychwstania Swiat posypat
gtowy popiotem i w niemym bélu rozpamie-
tywa meke Zbawiciela

Smutne mysli w tym poscie nachodzg
rekodzielnika. Dla kazdego z nich nastat
tez post, ale nie ten, zwiastujagcy Zmartwych-
wstanie, ale ,,post-niewola'], jak mowi poeta,
post, ktéry niewiadomo kiedy sie skonczy.

Czem raz gorzej na Swiecie. Opuszczeni
jesteSmy, znikad nadzieja wybawienia. Rzad
nie stara sie dla wydziedziczonej Galicyi
0 ni¢, nie dba o podniesienie rekodzieta, nie
obchodzi go galicyjski przemystowiec lub
rekodzielnik. — Ustawy zamiast poprzec re-
kodzielnika, pogarszajg jego sytuacye. Sio-
—Wem spojrze¢ na wszystko i rozmyslec do-
brze, to po prostu nie warto dzi§ by¢ re-
kodzielnikiem. _

Co nam rzad daje? ZadaliSmy ubezpie-
czenia na staro$¢ i od wypadku. Mamy ku
temu peine prawo, gdyz wielu na starosc¢
pozostaje bez kawatka chleba. Znamy maj-
strow piekarskich, ktorzy nie z wiasnej winy
popadli w nedze, a dzi$ zadawalajg sie tern,
gdy im ktory z majstrow da sprzedawac na
rynku pieczywo. Projekt ustawy o zabezpie-
czeniu na staro$¢ powitali wszyscy z zado-
woleniem; tymczasem wystapity wrogie zy-
wioty przeciw tej ustawie, i kto wie, jaki
obrét cata sprawa wezmie.

Domagamy sie upanstwowienia wzgle-
dnie ukrajowienia kas chorych. Sprawa to
wazna, bo obecne kasy chorych, bedace
w rekach prywatnych, nie odpowiadajg juz
warunkom czasu. Czy jednak do tej chwili
co$ ¢dziatano? Nic. Rzad pozostat gtuchym
na zadania rekodzielnikow, i nie mato jeszcze
wody uptynie, zanim zadaniom tym zadosyc¢
jie uczyni. A tymczasem ty cierp i znos$ dalej

do uzytku domowego, cukiern

Bexlixxle, Hzymie i Faryzia.

~szykany ze strony roznych macheréw, zasia-

dajacych w kasach chorych.

DROZDZY PRASOWANYCH

LUDWIKA HORODYSKIEGO w KOLEDZIANACH

piekarn po cenie najtansze;.

B'Tv-ied.xiVo.,

Smutne horoskopy na przyszto$¢. Za-
miast poprawy bytu, spodziewac¢ sie mozemy

Zrobit niby Rzad co$ dla rekodzielni-!tylko nedzy, ogoélnego upadku.

kow — stworzyt przy ministerstwie handlu
I przemystu Rade rekodzielniczg. W zasa-
dzie rzecz chwalebna, godna uznania. Lecz
czy specyalnie dla Galicyi przyniesie ona
jaka korzysc? Wszak Galicya wybiera tylko
2. cztonkdéw rekodzielnikow, z Krakowa i
Lwowa. | c6z ci dwaj polacy zrobig w tej
Radzie na 73. pozostatych cztonkéw innych
narodowosci? Czy bedg oni w stanie prze-
forsowaC jakie$ korzystne dla stanu reko-
dzielniczego w Galicyi reformy? Jest wpra-
wdzie nadzieja, ze minister moze zamianuje
jeszcze jednego lub dwdch Polakéw do tej
Rady. Ale to wszystko mato, stan rekodziel-
niczy z Galicyi bedzie tylko malg iloscig
w Radzie reprezentowany, a temsamem nie
bedzie posiadat sity do wykonania jakiejs
korzystnej uchwaly. Zatem ta Rada reko-
dzielnicza dla Galicyi przedstawia bardzo
matg wartosc.

Najbolesniejsza rane zostawiliSmy na
koniec, a dotyczy ona specyalnie piekarzy.
Mamy na mysli projekt ustawy o ochronie
pracy w zawodzie piekarskim. Czytelnicy
nasi znajg juz tre$C tego projektu, ktorego
inaczej nazwac nie mozna, jak zamachem
na egzystencye piekarza. W bardzo wielu
zawodach istnieje nocna praca, a hikomu
na mysl nie przyszto wystgpic¢ przeciw niej.
A w piekarstwie jest ona juz ze wzgledow
spotecznych koniecznie potrzebng — ba, u-
Swiecong juz jest istnieniem od tysigca lat.
Zamierzony przewro6t statby sie przyczynag
upadku i ruiny wielu piekarzy, ktorzy i tak
wobec panujgcych dzi$ stosunkéw ledwie
dysza. Ale Rzad tego w rachube nie bierze,
pragnie kosztem egzystencyi piekarzy do-
godzi¢ garstce samozwancow, ktora dzis gorg
w Rzadzie, a od ktorej Rzad spodziewa sie
poparcia w swoich planach.

Smutnem bedzie Zmartwychwstanie —
smutne przebudzenie sie.

Jedyng nadziejg wyjscia z tego klopotu
jest wiara i ufnos¢ we wiasne sity. Te nas
nie zawioda, jesli solidarnie i razem zje-
dnoczeni staniemy w obronie sprawiedliwych
praw, i sprawiedliwych zadan.

Czas walnej kampanii niedaleki. Stang
przeciw sobie dwa obozy — z jednej strony
ci, co nam chcag prawa dyktowac, z drugiej
strony my, uciemiezeni, uciskani. Ta strona
zwyciezy, ktora silniejszg sie okaze, ktora
nie dyktowac, ale broni¢ praw bedzie. Wiec
badzmy przygotowani !

Zawodowa uzupetniajgca przemystowa
szkota piekarska w Krakowie,

I. Jezyk polski | stylistyka praktyczna.
Cel nauki.
Klasa przygotowawcza.

Ta klasa ma za cel udzieli¢ wiadomosci i wpra-
wy w jezyku polskim tym uczniom, ktérzy albo stabo
jezykiem tym wiadajg albo przy egzaminie wstepnym
okaza, ze potrzebujg uzupetnienia i utrwalenia mu-
teryatu naukowego w zakresie szkoty ludowe;.

KURS

Poprawne ozyfanie z doktadnem zrozumieniem
treSoi przeczytanych ustepéw, ustna i pisSmienna re-
produkoya tychze z uwzglednieniem ortografii, ukita-
danie i pisanie tatwych listow.

KURS Jigi-

Zaznajomienie sie z formg i ukladem listow,
pism i dokumentow zawodowo przemystowyoh, pou-
czenie o uzyoiu formularzy i drukéw pocztowych.

Materyat naukowy.

Kursprzygotowawczy. Zaznajomienie siez druko-
wanym i pisanym alfabetem tacinskim (polskimi ro-
znych ksztattow, Cwiczenia w gloSaem, wyrazistem

*) Wejdzie w zycie jo akorozenig kursu biezacego,
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zrozumiatem czytaniu. Najniezbedniejsze wyjasnieni
wyrazow, rzeczy i tresci, .Cwiczenia w odpisywaniu
pisma i druku Cwiczenia w pochyleniu i migkczeniu
gtosek, dzieleniu wyrazéw na zgtoski, pijanie duzych
liter, oraz réwno i podobnie brzmiacych wyrazow.
Ustna reprodukcya (opowiadanie) krotkich ustepow

KURS l«y.

Ptynne, zrozumiate czytanie, ustna i piSmienna
reprodukcya przeczytanych ustepéw z cwiczeniami
w swobodnem wyrazaniu sie. Cwiczenia ortograficzne
na podstawie przeczytanych ustepéw ze szczegGinem
uwzglednieniem najczesciej uzywanych w przemysle
wyrazow obcych i skrocen.

Karta korespondencyjna. List (forma, ukiad,
koperta), listy do przyjaciot, listy z grzecznosci,
proste i fatwe listy przemystowe i zawodowe (za-
mowienia, odwotania, zazalenia).

KURS ligi.

Okolniki, ogtoszenia, wywiady, omoéwienia kon-
traktu nauki, Swiadectwa, polecenia, przekazy, listy
przy dostawie i odbiorze towaru, potwierdzenie od-
bioru, list (adres przesytkowy), oferty, kontrakt (u-
mowa) przy dostawie towaru, list z usprawiedliwie-
niem, rachunki, kwity, listy z upomnieniem, poswiad-
czenie depozytow i umorzenia, bony, skrypty dtuzne,
wypowiedzenia, rewersy, podania.

Przepisy najwazniejsze ustawy przemystowej,
odnoszace sie do zawodu uczniow.

Przekazy pocztowe, depozyty, listy pieniezne,
telegramy, adresy przesytkowe (pocztowe), pobrania
pocztowe.

Il. Rachunki i buchalterya.

Cel nauki.

Pewnos¢ i biegtos¢ w prowadzeniu rachunkow
potrzebnych i niezbednych w zawodzie piekarskim.
Znajomos¢ buohalteryi przemystowej z wylacznem
uwzglednieniem potrzeb wymienionego zawodu.

Materyat naukowy.

Klasa przygotowawcza. Cztery dziatania rachun-
kowe, liczbami catemi i dziesietnemi; rachunek pa-
mieciowy z uwzglednieniem najczesciej uzywanyoh
utamkéw zwyczajnych.

KURS 1My.

Najwazniejsze w przemysle piekarskim uzywane
miary i ciezarki. Podziat i zamiana tychze. Powto-
rzenie czterech dziatan liczbami calemi i dziesigetne-
mi. Rachunek przecietny. Najprostsze zagadnienia
z rachunku procentowego i dyskontu. Zysk i strata.
Raohunek pamieciowy ze szczegdinem uwzglednie-
niem szybkiego obliczania cen przy sprzedazy jedno-
stkowej i drobnej w sposob uzywany w praktycz-
nem zyciu.

KURS ligi.

Zastosowanie rachunku procentowego do roz-
wigzywania zadan i obliczania tary, skonta (rabatu),
prowizye, premia asekuracyjna (Kasa choryoh), obli-
czanie rachunku procentowego.

Kalkulacya.

Niezbedne pouczenie o istotnych i prawnyoh
wymogaoh i rodzajach weksla, o0 zyrach, protescie,
prawie regresu i surowosci prawa wekslowego.

Pouozenie o czekowym obrocie o. k. Urzedoéw
pooztowych kas Oszczednosci, o stosunkach kredy-
towych w zawodzie piekarskim, Kasa targowicy na
zboze i make.

Przeprowadzenie stosownego przykladu przez
ksiegi buohalteryjne zawodu piekarskiego przez je-
den miesigc. Zamkniecie ksigg i bilans.

1. Kaligrafia.
Klasa przygotowawcza. Cwiczenia w pismie zwy-
czajnem i rondowem, oraz w pisaniu cyfer arabskich
i rzymskich.

Nauka zawodowa.
Program wyktadéw zawodowych dla piekarzy.

A) 0 materyatlach do wyrobu pieczywa.

1. Rodzaje zboza, jego skiadniki, zanieczysz-
czenia i przerabianie w make.

. Maka, jej wiasnosci, zanieczyszczenia, zepsu-
cia, falszowanie, przechowywanie, badanie
jakosci, probowanie na wypiekalno$o.

. Drozdze.

. Srodki rozpulchniajgce ciasto.

Woda.

Mleko. _ . )
. Masto, margaryna i tluszoze roslinne w pis-

karstwie uzywane.
. SOl, jaja i korzenie.
B) O wyrobie pieczywa.
Czarne pieczywo i chleb; biate piaozywo, pier-
niki, biszkopty, makarony, sucharki.
C) 0 higienie zawodowej,
ze wzgledu na ochrone zdrowia konsumentdéw pie-
ozywa i pracujgcyoh w piekarniaoh robotnikow.

N
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Program nauki w dziale piekarstwa.

1. O przyrzadach w piekarniach dotychczasowych
i wprowadzone wszelkie ulepszenia tychze.

2. O maszynach, uzywanych w pracowniach pie-
karskich, zastosowanie ich w praktycznem uzy
ciu i obchodzenie sie z niemi. Korzysci z ich
uzywania.

. Piece piekarskie wszelkiego rodzaju.

. Materyaly do opalania.

. Rozpoznawanie i rozroznianie gatunkéw maki
i uzywanie jej do pieczywa.

Pieczywo biale, jego przyrzadzanie, zastosowa-
nie do por roku i w innych odmianach.
Czarny chleb, biaty chleb, prowadzenie go, wy-
rob, zastosowanie do wszelkich gatunkéw chleba.

Rozpoznawanie rodzajow, gatunkéw i odmian

roznych zbéz, tak krajowych jak i zagranicz-

nych i ich wiasnosci w stosunku do wyrobow
piekarskich.

9. Gatunki maki, jej zdolno$¢ na wypiekalno$d

odnosnie do jej pochodzenia (z miynéw krajo-
wych i z mbynow zagranicznych).

®©® N o vubhw

10. Praca z drozdzami i zastosowanie ich do roz-
nego gatunku maki i pieczywa.

11. Wszelkie najnowsze srodki pomocnicze, uzy-
wane przy wyrabianiu pieczywa, w zastosowa
niu praktycznem.

12. Nauka o przechowywaniu maki

RADA REKODZIELNICZA.

Wedtug obwieszczenia c. k. Ministerstwa handlu
z dnia 21. grudnia 1908 powotuje sie do zycia Naj-
wyzszem rozporzadzeniem rekodzielniczi Rada przy-
boczna przy ministerstwie handlu, majaca na celu
przyj$¢ z pomoca gtdwnie matym rekodzielnikom
i kupcom.

Z ustawy o0 tej Radzie nalezy wspomnieé, iz
Rada ta bedzie ministerstwu handlu przedktadaé
sprawozdania, dotyczace ruohu rekodzielniczo-ku
pieckiego. Ma z wiasnej inicyatywy podawa¢ wnioski
i uczestniczy¢ w obradach ustawodawczych, priwnych
i innyoh, dotyczacych rekodzielnictwa.

Skfada sie z 75. cztonkow. Przewazna wiekszosc¢,
bo 58 bedzie wybierang przez odnosne korporacye
rekodzielnicze; dotychczasowe lIzby rekodzielnicze i
handlowe w liczbie 29 wybieraja po jednym czion-
ku, za$ zwigzki stowarzyszen przemystowych wybie-
rajg 29 czionkéw, za$ 17 mianuje sam minister.

Wszysoy cztonkowie muszg by¢ rekodzielnikami
lub kupoami i mie¢ wiasng praoownie, wzglednie
handel. O sprawach rekodzielniczych i przemysto-
wych mozng radzi¢ wspolnie. W tym celu wybra-
nym zostanie specyalny wydziat, ktéry nie moze
sktada¢ sie wiecej jak z 16. cztonkéw po 8 z kaz
dego rodzaju. Ten wydzial wybierze sobie przewo-
dniczacych, po jednym z kazdego rodzaju, ktérzy
wyznacza¢ beda posiedzenia.

Rada rekodzielnicza moze dla pewnych grup
utworzy¢ stale wydziaty, ktérym przydzielone zo
stang niektére sprawy, o ktorych wydziat bedzie
radzit, a swe orzeczenia przedtoza na peinem posie
dzeniu Rady do uchwalenia. Dziatalno$¢ takich wy
dziatow jest okreslona osobnym przepisem.

Rada rekodzielnicza jesc upowazniong zi ze
Zwoleniem ministra handlu powota¢ w waznych wy-
padkaoh celem zbadania — rzeczoznawcéw, a W po
trzebie zwotaé ankiete. Na petne zgromadzenie re
kodzielniczej Rady i jej wydziatdbw wyszle wihadza,
gdy uzna za potrzebe, swego przedstawiciela, ktéry
wprawdzie nie glosuje, ale moze uja¢ sie stowa
przy kazdej debacie.

Funkcye czionkow Rady rekodzielniczej sg ho
norowe, bezptatne, nieztgczone z zadnym tytutem,
lecz cztonkowie, poza Wiedniem mieszkajgcy, maja
prawo do kosztow podrozy i dyet.

Wybory do tej Rady zostaty juz rozpisane, a
wynik wyborow ma by¢ do 1. marca b. r. przedto-
zonym ministrowi handlu, ktéry nastepnie zamia-
nuje reszte 17. ozlonkow.

Srodki pomocnicze w piekarstwie.

Jak w kazdem rzemio$le, tak i w piekarstwie,
mamy rézne pomocnicze sztuczne $rodki, uzywane
do pieczywa. Mamy sztucznie skrystalizowane mleko
»Gallak®, mamy ekstrakt stodowy ,,Diamalt* i ,,Tri-
astaze*, zastepujace w zupetnosci cukier, mamy pro-
szek jajowy, sztuczne masto, sztuozny smalec, sztu-
czng oliwe, i wiele innych ohemicznych wyrobow.

Nie tak dawno temu, jak o istnieniu ,,Gallaku®
owej konserwy mleoznej, nikt jeszcze uje wiedziat.

Przez wprowadzenie tego $rodka do handlu oddala
firma Hamburger niemate ustugi piekarstwu, gdyz
w razie braku mleka przedtem byt piekarz w nie-
matych ktopotach. Dzi§ kazdy prawie piekarz uzywa
proszku mlecznego, albowiem dowiedzionem zostato,
ze ,,Gallak" w zupetnosci zastgpi mleko naturalne,
a jest znacznie od tegoz tanszy.

PisaliSmy juz co to jest ,,Gallak"“. Jest to skry-
stalizowane mleko z krow alpejskich, zupetnie od-
wodnione. Rozpuszcza sie go w miernie gorgcej
wodzie, przyozem miesza sie roztwoér chochlg lub
topatkg drewniang. W jednej chwili powstaje biaty
jak mleko ptyn, w smaku i zapaohu zupetnie podo-
bny do mleka, i moze by¢ natychmiast uzyty. Pro-
szek mleczny ma te zalete i wyzszo$¢ od mleka, ze
sie nie psuje, zachowuje dtugo swa Swiezos¢ i trwa-
tos¢, a pieczywu nadaje piekny wyglad.

(O. d. nast.)

| Zwigzek piekarzy w Tarnopolu.

DoniesliSmy juz w poprzednim numerze, iz
staraniem kolegi p. Lubelskiego zostat zatozony
w Tarnopolu zwigzek piekarzy. Pocieszajgcy ten
objaw, godny jak najszerszego nasladowania, na-
suwa nam na mysl szereg uwag, z ktoremi sie
chcemy z Czytelnikami podzieli€.

Czem jest taki zwigzek? Jest to stowarzy-
szenie, podlegajgce statutom, z ograniczona (lub
nieograniczong) poreka czyli odpowiedzialnoscia.
Wedtug statutu tarnopolskiego zwigzku, celem sto-
warzyszenia jest podniesienie zarobku i dobro-
bytu swych cztonkéw a sSrodkiem do tego jest
nabywanie i zaopatrywanie cztonkéw w produkta
surowe do przemystu piekarskiego potrzebne a
w szczegolnosci w make, drzewo i drozdze, tu-
dziez udzielania im kredytu.

Z tego widzimy, ze przedewszystkiem zwig-
zek ktadzie nacisk na wilasne interesy, chce je
popiera¢, chce udzieli¢ wszelkich dogodzen, byle
tylko ten przemyst piekarski podnies¢ a prowa-
dzacym go utatwi¢ i pokonac¢ wszelkie trudnosci,
z jakiemi zwlaszcza poczatkujgcy majster walczy¢
jest zmuszony.

Czionkowie takiego zwigzku majg prawo ko-
rzysta¢ z dziatalnosci zwigzku tj. korzystac¢ ze
wszystkich wyzej wymienionych $Srodkéw, dalej
uprawnieni sg do pobierania dywidendy od wpta-
conych udziatéw i udziat w zysku, a w koncu u-
czestniczy¢ w walnem zgromadzeniu.

Zwigzek zatozony zostat na udziatach w kwo-
cie 50 koron, ktdre moga by¢ sptacone ratami po
5 koron miesiecznie, lub wptacone jednorazowo.
Procz tego jako wpisowe skladajg cztonkowie przy
wstgpieniu 5 koron. Udzialu wycofa¢ nie mozna,
ani tez nim rozporzadzac.

Z czystego zysku wydziela sie rok rocznie
przynajmniej 10% do funduszu rezerwowego, do-
Ipoki tenze nie osiagnie wysokosci 20000 koron.
W razie pdzniejszego uszczuplenia funduszu re-
zerwowego z powodu strat dalsze jego zasilanie
znowu z reszty zysku wyznaczong bedzie na wnio-
sek Rady nadzorczej odpowiednia kwota na tan-
tieme dla czionkéw Dyrekcyi, Rady nadzorczej i
funkcyonaryuszy stowarzyszenia za trudy tozone
okoto stowarzyszenia. Pozostala reszta przezna-
czonag zostaje w stosownej czesci na dywidendy
od udziatdw, o ile z kornicem poprzedniego roku
w catosci byly sptacone, a dalsza reszta rowniez
jako dywidenda rozdzielong zostanie miedzy tych,
ktérzy w ubiegtym roku zakupywali towary w sto-
warzyszeniu a to stosownie do rodzaju zakupy-
wanych towardw i utargowanych za nie przez
zwigzek pieniedzy.

W ten sam sposob jak dywidendy od udzia-
téw rozdzieli sie takze straty, niepokryte fundu-
szem rezerwowym.

Pozwolilismy sobi,e da¢ krotki wyciag z ob-
szernego statutu tarnopolskiego zwiazku/aby daé
poglad na dziatalnos$¢ jego i korzysci, jakie czton-
kowie zwigzku odniosg. Na pochwate dzielnych
Podolakéw dodac¢ nalezy, iz jest to pierwszy tego
rodzaju zwigzek piekarzy w Austryi. Istniejg tez
wprawdzie w Czechach, w Styryi, w Wiedniu i in-
nych krajach zwigzki piekarzy, ale te majg na celu
tylko podniesienie strony politycznej ogdolnego
rekodzielnictwa, t. zn. stoja nag strazy ustaw i wal-
czg o prawa ekonomiczne. Zyczy¢ by nalezato,
by ten zwigzek dat poczagtek innym zwigzkom
w kraju. Wszak sg miasta, gdzie o wiele wiecej
majstrow sie znajduje niz w Tarnopolu; a wiemy
dobrze, ze tylko wspdlnemi sitami mozna dojs¢
do pewnego dobrobytu a poszczegodlne jednostki
walczace bardzo czesto z nieuczciwg konkuren-
cya i brakiem kredytu, uratowaé¢ od" zguby. Nie
baczac na zyski, ale mie¢ to na wzgledzie, iz ta-
ki zwigzek wyrwie wielu z rgk nieuczciwych li-
chwiarzy, powinno by¢ bodzcem do zaktadania po-
dobnych zwigzkoéw w kraju.

Czekamy |



Wiadomosci lekarskie

potrzebne piekarzowi.

Jak leczy sie oparzenia ? Celem szybkiej pomo-
cy i ulzenia bélu przy wszelkich oparzeniach jest
to, by zranione miejsce nie byto wystawione na
wpltywy powietrza. Dlatego rane nalezy posmarowac
jakimkolwiek olejem, a w braku tego wazeling lub
glyceryna, i posypa¢ maka bobowa lub proszkiem
z wegla drzewnego. Nastepnie nalezy rane obtozy¢
watg lub Inianemi strzepami i zabandazowaé. W ten
sposob postepujac bdl wkrétce ustanie. Jezeli utwo-
rzyty sie peoherze, nalezy je delikatnie szpilka prze-
ktu¢ tak, aby naskoérka nie rozerwaé. Jezeli ponowia
sie cierpienia, nalezy ostroznie odsung¢ bandaz |
bolgce miejsoe raz jeszcze maka posypaé, nie usu-
wajac jednak poprzedniej warstwy. Znakomitg mas¢
domowg na oparzenia mozna sobie zrobi¢, zmiesza-
wszy razem 100 gramoOw oleju Inianego, tylez gra-
méw wody wapiennej i 3 gramy kwasu karbolowe-
go. Z domowych S$rodkéw polecenia godnem jest
niesolone masto. Natomiast nalezy unika¢ wszelkich
smarowan naftg lub atramentem, nie nalezy tez po
oparzeniu przyktada¢ na oparzone miejsce zimng
wode.

Co to jest gorgczka? Gorgczka dla lekarza jest
stanem chorobowym, objawiajagcym sie przez pod-
niesienie cieptoty ciata i r6zne dodatkowe objawy,
ktorych zbior nazywa sig¢ przebiegiem gorgczki.

Dla zwyczajnych atoli $miertelnikow nie majg
oyoh pod reka termometru, wiasnie owe objawy do-
datkowe stanowig ceche goraczki. Towarzyszy ona
roznym chorobom. Podczas gdy u cztowieka zdro-
wego cieptota ciata wynosi 37° C, to w czasie go-
raczki wynosi ona wieoej a w wypadkach silnej go-
ragczki doohodzi do 40 °C lub nawet wiecej niz 41° C.
Objawia sie brakiem taknienia czyli apetytu, zwigk-
szonem pragnieniem, ostabieniem, bdlem glowy, przy-
spieszonem tetnem, przyspieszonem oddechaniem. —
Nieraz towarzyszg jej dreszcze, potaczone z wstrza-
saniem lub drzeniem oiata i klapaniem zebami, zwia-
szoza w samem poczatku goraczki.

Goraczka jest bardzo powaznym objawem cho-
robowym. Wyzsze stopnie goraczki sg polaczoue
z majaczeniem czyli mowieniem od rzeczy albo na-
wet z utratg przytomnosci. Chory gorgczkujacy po-
winien konieozuie leze¢ w t6zku (choéby nie chciat
sie ,,poddawac“ chorobie), gdyz wszelkre natezanie
i przezwyciezanie sie tylko pogarsza chorobe. Nadto
w czasie gorgczki powinno aie przestrzegac Scistej
dyety, to znaczy, ze chory nie powiniej przyjmowac
pokarméw z wyjatkiem ptynnych n. p. rosotu, her-
baty; chory bowiem w czasie goraczki nie moze
strawi¢ pokarmow i nabawia sie wskutek jedzenia
nowej jeszoze choroby t. j. niestrawno$ci 1 naraza
sie na wieksze niebezpieczenstwo. Nigdy za$ nie za-
szkodzi, jezeli chory goraczkujacy zazyje leku prze
ozyszczajgcego n. p. olejku rycynusowego. Juz samo
wyproznienie kiszek sprawia nieraz znaczng ulge

w oierpieniu.

Przeglad maczny.

Z powodu zimna, jakie zapanowalo na We-
grzech — a braku $niegu, sg rolnioy o swoje zasiewy
zaniepokojeni. To, a i utrzymywana ciggle na ryn-
kaoh amerykanskich silna tendenoya, jest przyozyna
matego zaofiarowania pszenioy ze strony rolnikéw,
i mbyny wegierskie nie moga sie zaopatrzy¢ w zboze
nawet na maty ruch.

Na angielskioh targach rodzima pszenioa bywa
przez miyny za najwiekszg cene rozchwytywana.

Przypuszczaja, iz Anglia, Niemcy i Wioohy do-
starczg od 1. lutego do 31. lipoa okoto 6,000.000
oetnar6w pszeuioy wiecej, jak w roku zesziym.
Ceny pszenicy w Anglii sg niebywate, za 504 an-
gielskich funtow ptacg 37 szilingbw, podczas gdy
w zesztym roku ptacono 35 szil. — Wielkomiejskie
miyny mielg ciggle ze strata, szczegOlniej pesztenski
miyn oierpi na brak maki.

W Budapeszcie notujg 78% pszenice 26 koron
za 100 Klgr., pszenica na kwieciern 1280 koron, na
pazdziernik 10-86 kor. za 100 Klgr.

Miyny budapesztenskie notujg ceny maki na-
stepujace:

Nr. 0 od K. 1920 do20—. Nr. 1 od K. 1880
19-70. Nr, 2 od K. 18-40 do 19 40 Nr. 3 od K. 18—
19 10 Nr. 4 od K. 17 60 do 1880 Nr. 5 od K.17-10
do 1860 Nr. 6 od K. 16 40 do 17-80 Nr. 7 od K. 15-10
do 16 60 Nr. 71/9 od K. 13-40 do 14-80 Nr. 734 od K.
11-20 do 13- —Nr. 8 od K. 7-80 do 8 60.

Maka zytnia:

Nr. 0—15-70 Nr. %—1530, Nr, 1—Ii-80, Pz
14-40, Nr. 2 14-10 Nr. 2b—13-80 Nr. 3—13 50.

do
do

GAZETA PIEKARSKA

DROBIAZGI i POUCZENIA.

Od Wydawnictwa. Zamiarem naszym jest wyda-
waC przynajmniej trzy razy w miesigcu nasze pismo
i powiekszyC jeszcze objetos¢. Ku temu jednak po-
trzeba pieniedzy, a my funduszow nie posiadamy,
opieramy sie tylko na tern, co nam przyniesie przed-
ptata i ogtoszenia. Wielu jednak nie poczuwa sie
do obowigzku zaptacenia przedptaty i wyréwnania
zalegtosci, sadza, ze im z grzecznosci, za darmo po-
sylamy pismo. Bedziemy musieli w przysztosci pu-
blicznie w gazecie wydrukowa¢ nazwiska tych, Kkto-
rzy sa tego zdania. Kto wiec chce tego uniknac,
n*ieoh zawczasu wyréwna zalegtos¢ i poszle przed-
ptate.

Aby fundusz zaktadowy naszego pisma powiek-
szy¢, poszlemy w tych dniach niektorym stowarzy-
szeniom piekarskim w kraju puszki, celem zbierania
sktadek na nasz fundusz prasowy. Tak czynig wszy-
stkie pisma socyalistyozne, tak czynig wszystkie sto-
warzyszenia. Przy wszystkich zebraniach mozna po pare
centdw wrzuci¢ do puszki, a przez rok uskfada sie po-
kazna sumka, a wtedy predzej bedziemy mogli iS¢ na-
prz6d. ROwniez i poszczegodlni pp. majstrowie mogli-
by takie puszki w swych sklepach umiesci¢ i przy
zawarciu jakiegokolwiek kupna lub interesu zadaé
od sprzedajgcego pewnej kwoty na fundusz prasowy.
Ci panowie majstrowie, ktérzy chcieliby sie w ten
sposéb przyczyni¢ do powiekszenia funduszu praso-
wego ,,Gazety Piekarskiej”, nieoh zazgdajg od nas
puszek, a natychmiast im je wyszlemy — Poczatek
zrobit Lwow, ktéry nadestat nam zebrane 36 kor.
i spodziewamy sie, ze i inne miasta pOjdg za przy-
ktadem stolicy.

Przypominamy, by pp. majstrowie przygotowali
sie na wiec piekarski, ktory wkrotce sie odbedzie.
W nastepnym numerze podamy juz dzien, miejsce
i porzadek wieou.

Niesumienno$¢ handlarzy makg W Krakowie za-
szedt w ubieglym tygodniu smutny wypadek npa
dtosci jednego ze znanych i powazanych majstrow
piekarskich. Przyozyng lezy gtéwnie w niesumien-
nosci i wprost lichwiarskiem postepowaniu niekto-
rych dostawcéw maki. Ostrzegamy majstrow, by
zawierali umowy tylko z tymi dostawcami, dajacymi
rekojmie uczciwego, kupieckiego postepowania.

Wybory do Rady rekodzielniczej przy minister
stwie handlu zostaly juz rozpisane. Z Krakowa wy-
branym zostat p. Piotr Kossobucki.

, 1 Kanonizacya piekarza. Dnia 24. grudnia 1908
zostat ukonczony w Rzymie proces kanonizacyjny
Klemensa Maryi Hofbauera, a dnia 24. maja b. r.
ogtosi papiez Pius X. dekret, mocg ktorego Hof-
bauer zaliczonym zostanie w poczet $wietyoh. Kle-
mens Marya Hofbauer urodzit sie na Morawie we
wiosce Taszwice w roku 1751. Jako ohtopak wstgpit
do nauki do piekarza w Zuojmie, gdzie przez cztery
lata terminowat. Jako czeladnik wstgpit do zakonu
Premonstrantow w Klosterbruoku, gdzie zostat kie
rownikiem piekarni klasztornej. Na jego zyczenie
pozwolit mu przetozony ksztatci¢ sie w nauce; gdy
jednak jego dobroczynca zmart, musial Hofbauer
znowu jako czeladnik udac sie na wedrowke. Tak
zaszedt do Wiednia, gdzie w jednej piekarni znalazt
prace i pracowat w niej przez trzy lata. Nastepnie
udat sie do Rzymu, i tam w lesie zwanym Tivoli
przez dwa lata mieszkat jako pustelnik. Wstapiwszy
do zakonu Jezuitdw wyjechat do Warszawy, gdzie
zatozyt zakon Bruwiandw a pozniej Redemptorystow.
Umart dnia 15 marca 1820 w 80. roku zycia.

Wszystkie cechy piekarskie w kraju prosimy
0 przysytanie nam wazniejszych sprawozdan i uchwat,
powzietvoh na posiedzeniach, celem zamieszczenia
ich w naszem pis$mie.

Dwukoronéwki. Niebawem pojawig sie w Austryi
i na Wegrzech srebrne dwukoronowki, ktéro od je
dnokoronowej monety rozni¢ sie bedag tylko wiel-
koscig i cyfrg. Nowa moneta bedzie miata na oelu
zastgpi¢ dotgd uzywane guldeny. Obecnie juz obieg
guldenéw zmuiejsza sie ustawicznie, gdyz mmete
owg bank austryacki przyjmuje wpiawdzie lecz juz
nie puszcza w dalszy obieg. W ten spo30Ob powoli
dwukorOnoéwka bedzie wypierata z obiegu dawny
gulden, a dopiero wowczas zapanuje wytgcznie, jesli
sie okaze od niego wygodniejsza. Dawne guldeny
przerabia sie obecnie w mennicy na jedno i piecio
korondweki.

Nowe dwukoronéwki bedg nieco lzejsze od da-
wnych guldenéw, wazy¢ bedg mianowicie 10 gra-
mow, podozas gdy gulden wazy 123 gr. Wedtug
ustawy, nikt nie moze by¢ zmuszony do przyjecia
wiecej niz 50 koron w srebrze przy jednorazowej
wyplacie, podczas, gdy przy wyptatach dawnymi
guldenami niema zadnych ograniczen. Nowa ta mo-
neta na poczatek bedzie wybita w sumie 50 milion6w.

Zawarto$¢ wody w Chlebie. He wody powinno
sie znajdowa¢ w chlebie? Na to pytanie odpowie-
dziat dr. O. Metzger: ,,Miekkuszka dobrze wypieczo-
nego i wystudzonego biatego chleba nie powinna
w sobie miesci¢ wiecej jak 45 procent, za$ czarnego
ohleba nie wiecej nad 48% wody*“. Na podstawie tej
odpowiedzi poozynito stuttgardzkie lab oratoryam
ohemiczn« nastepujgca doiwiadozenia: 1) Na 157

3

| badanych czarnych chlebéw zaledwie pie¢ széstych
odpowiadato twierdzeniom doktora, i przy tych miek-
kuszka jeszcze okazata sie za gesta. Z drugiej za$
strony przy jednej trzeciej czesoi znaleziono miegk-
kuszke za gestg. 2) Na 91 badanych chlebéw biatych
jedna czwarta czes¢ zgadzata sie z twierdzeniem do-
ktora. U wszystkich tych chleboéw znaleziono miek-
kuszke taka, jakg byC powinna. Trzy czwarte nato-
miast w zupetnos$ci nie potwierdzaty zdania dra Metz-
gera, i tylko przy niektérych chlebach mozna byto
zauwazyC malg gestos¢ miekkuszki. Zatem na pod-
stawie wyniku tych badan wiasnos¢ dobrze wypie-
czonej i wystudzonej miekkuszki nie zawsze idzie,
w parze z analiza zawartosci wody w chlebie. 3)
Nastepnie znaczna ilo$¢ ohleba posiadata podozas
badania miekkuszke za gesta, a po dwudziestu ozte-
rech godzinach byta juz zupeinie normalng. Przy-
czyny nalezy szuka¢ we wiasnosci réznego gatunku
maki. Ogdtem badania techniczne zaprzeczylty pra-
wie w zupetnosci ..twierdzeniom dra Metzgera.

Jak wypieka¢ pulchny Chleb ze zrosnietego zho*
za. Chleb stanowi gtowne pozywienie cztowieka. lle
to troski i zabiegbw kosztuje niejedng gosposie a-
zeby upiec pulchny ohleb, lecz z zro$nietego zboza
mimo wszelkich zabiegbéw i réznyoh $rodkéw dorad-
czych nie zawsze sie to udaje. W wypadku takim
radzimy uzy¢ nastepujgcego Srodka: rozgrza¢ kawa-
fek zelaza do biatosci a wyjawszy z ognia, otrzec
zelazo czysto, wrzuci¢ do rozczynu i pozostawi¢ do
wystygniecia zelaza. Po wystygnieciu wyja¢ z roz-
czynu., Kto raz tego $rodka sprobuje to przekona
sie, ze z tej samej maki, co przedtem nie mozna by.
to upiec chleba, otrzymamy pulchny, smaczny chleb

Zabezpieczenie workéw od zniszczenia. Chcac,
zeby workl miaty wiekszg trwatos$¢, trzeba zamoczy¢
je w odwarze kory debowej. Na ! kilogram kory
bierze sie 14 litrow wody wrzacej; ilos¢ ta jest do-
stateczna na 30 tokoi ptotna, zatem na 30 workdw.
Pu uptywie 24 godzin wyjmuje sie ptdtno, plaoze
W czystej wodzie i suszy. Garbnik, znajdujacy sie
w korze debowej, nasyca widkno Iluu lub konopi,
zabezpiecza od zgnilizny i nadaje m i wiekszg trwatosc.

»oter®. Pod tym tytutlem wychodzi w Krako-
wie rok trzeci dwutygodnik, poswieoouy sprawom
polskiego przemystu i handlu. Pismo to zostato z bie-
zacym rokiem rozszerzone objetoscig i ulepszone
trescig. Nasz kraj pod wzgledem przemystu zajmuje
jedno z ostatnich miejsc miedzy krajami monarohii
austro-wegierskiej. | to jest przyczyng, ze ludzie na-
si musza wedrowa¢ w obce kraje za zarobkiem, bo
go u siebie nie moga znale$¢. To tez ostatniemi
czasy bezustannie stycha¢ nawotywanie: rozwijajmy
nasz przemyst, kupujmy swoje wyroby. Rzecz to
bardzo stuszna i madra. Chcac jednakze rozwingé
nasz przemyst, musimy mie¢ gazety, ktéreby tej spra-
wie stuzyty. Bez prasy przemystu naszego nie roz-
winiemy. Witamy wiec dwutygodnik ,,Ster”, ktory
wiasnie wytknat sobie za zadanie podnoszenie prze-
mystu naszego. A mamy nadzieje, ze ,,Ster* znaj-
dzie mile przyjecie w naszem spoteczenstwie, a to
tern wiecej, ze jest umiejetnie, zrecznie a ze Swia-
domoscig celu redagowany. Prenumerata ,,Steru” juz
z przesytka pocztowg wyaosi rocznie 2 korony.

Zapomogi dla rekodzielnikéw. Prezydent m. Kra-
kowa dr. Leo przyznat onegdaj zapomogi z funduszu
ks. Jana Schiudlera trzem majstrom szewskim, trzem
krawieckim, dwom stolarskim, jednemu tapioerskie-
mu, Slusarskiemu i bronzowniozemu. Za$ z fundaoyi
Banku hipotecznego jednemu majstrowi szewskiemu
i jednemu rzezbiarskiemu. O nas zapomniano !

KOLEDZY! Rozszerzajcie nasze pismo,
ktore broni waszych interesow. Jednaj’cie
nam nowych czytelnikdw. Podawaj‘cie adre-
sy znajomych kolegdbw. — Niech nie ma
w Polsce piekarza, ktéryby nie byt czytel-
nikiem wiasnego organu.

Przy kazdej sposobnosci, na balach, zaba-
wach, zgromadzeniach, posiedzeniach, zebraniach,
zbierajcie grosz na fundusz prasowy wilasnego
pisma.

P7ATVIl nader zajmujacy dwutygodnik sa-
lyryczno-polityczny, -
biorgey wszystkich pokrzywdzonych w obrong, nielitoioiwie sma-
gajacy wszelkg kottunerye i naduzycia, wychodzi rok I1. w Zywcu.
Przedptata wynosi 6 koron rocznie.

Cenna ksigzka. Jeszcze tylko szczuptly zapas
pozostat nader zajmujgcej ksigzki ,Cech piekarzy
krakowskich w czasie Rzeczypospolitej polskiej*.
Ktoby chciat ja sprowadzi¢, niech nadesle 60 hal.
w markach pocztowych a wyslemy ja odwrotng
poczta.

Ustawa przemystowa, nader potrzebna dla
kazdego przemystowca, jest do nabycia w naszej
Administracyi po cenie 3 korony za egzemplarz.

Roczniki ,Gazety piekarskiej“ sga do nabycia

w naszej Administracyi po cenie 3 korony, poki
zapas starczy.
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Na catym swiecie sg rozpowszechnione i bardzo cenione
Diamalt (w stanie ptynnym)

. Triastase (ekstrakt w proszku)

tatwe uzywanie i pewny wynik.
Wielka zaoszczedno$é w materyale, czasie i robocie.

Jedyny wyrob: Pierwsza Wiedenska eksportowa fabryka stodu
Hauser & Sobotka w Stadlau koto Wiednia.

Chrystyan Rau

Eger (CTieb) w Czechach
ul. Szkolna, 61
dostawca urzedoéw rzgdowych,

poleca sie Szanownym Panom Majstrom
piekarskim i interesantom.
Budowa, przebudowa i naprawa
piecow wszelkiego systemu.
Najlepsze polecenia!
Najdalej idgca gwarancyal

Na skitadzie wszelkie ozesoi sktadowe radeburgs-
kioh ptyt hertowych na spdd i do sklepien itd.

Zastepcy we wszystkich wiekszych miejscowos-
ciach poszukiwani.

Katalogi i cenniki na zadanie gratis.

17

Piece piekarskie

buduje, przebudowuje, naprawia,
uktada posadzki (herty)
Jan Stepinski

majster murar
W Skawinie przy koldC/fIftSsny.,

Wszelkie wyroby Koszykarskie

z trzciny, wikliny, stomy i t. p. patentowane
dostarcza w najlepszej jakosci

————— po cenach umiarkowanych ...

JAN MICHALETZ, fabryka koszykow

Wieden XIV,
ulica Benedykta Schelingera 18.

B
<0} Zadajcie cennikow.

Piece piekarskie
buduje, przebudowuje, naprawia
uktada posadzki (herty)
Kazimierz Stepinski
majster murarski

w Podgdorzu
ul. Kalwaryjska 58.

niz swieze

6. HAMBURGER, WIEDEN 1113

Prawa ulica kolejowa 16 (Rechte Bahngasse 16)
»Trockenmilch® — Wieden.

MLECZNY PROSZEK ,,GALLAK

Adres dla depesz:

FABRYKA

PLYTY SZAMOTOWE
najlepszej jakosci firmy ifcta
MISCHERLING w RADEBCIJRGU *** ®
wielkie na spoéd piecéw i mate do sklepien, — poleca

S-y LEON BALUK, gtéwny zastepca fabryk, Krakéw, Garbarska 12. €]i

CENY UMIARKOWANE

W

> @

Al SfA

niz $wieze Drozdze

bar. MAXA SPRINGERA w Wiedniu

znane w Europie z najwyzszej sity fer-
mentacyjnej i trwatosci tejze,

z fabryk w Wiedniu-Reiudorf i weFranoyi
w Maisons Alfort i Ris-Orange k. Paryza.
Sktad fabryozny w KRAKOWIE :

H. Rosenberg, Starowisina 34.

Telefon Nr. 10324.

Od 25. lat znana zaszczytnie firma

Najlepsze konserwy obecnej doby, uzyskane przez suszenie najlepszego mleka alpejskiego: Marek Feuerstein "
podnosi 1Py wydatnos¢ i wyglad pieczywa. we LWOWIE, ul. Grédecka 59 |
Nie psuje Sie: austryackiego zwiazku aptekarzy do Wolne poleca wszelkiego rodzaju maszyny w zakres
Wytrzyma badania Srodkow spozywczych. od nieprzyjemnego PIEKARSTWA wchodzace, jakotez i kompletne

przez lat kilka!

Pieczywka angielskie
wieksze, paczka pocztowa w _kartonie

L cllm
k~"OUoUIlII LdKCj teKturowym, btto 5 kilo zawiera oko-
to 1200 sztuk K. 5-50 sprzedajgo 3 sztuki za 2 halerze zysk 45%.

TTTIXGd CakeS mniejsze, paczka pocztowa w kartonie te-

kturowym, btto okoto 5 kilo zawiera okoto
2000 sztuk K. 6-— sprzedajgo 5 sztuk za 2 halerze zysk 40%.

Pieczywka nie ustepuja w jakosci najlepszym angielskim
markom, nie ulegaja zepsuciu nawet przez dlugi czas, sg w ro-
znych formatach, sg bardzo pokupne.

Wysytka tylko dla odsprzedajgcych.
<< Opfatnie od kazdej stacyi pocztowej za zaliczkg. ==m
Parowa fabryka ciast i cukrow

STANISEAW GURGUL,
ces. i krol, dostawca dworu w Jarostawiu.

zapachu i smaku! urzadzenia piekarn.

Cenniki i kosztorysy bezptatnie.

Pierwszorzedna fabryka

sktadowych czesci piecow piekarskich
na wegiel,
- budowa maszyn piekarskich, ustawianie i regulowanie. - -
- NAJLEPSZE POLECENIA. ==s=

MAKSYMILIAN SPELDA
JAEGERNDORF, Szlagsk austryacki.

Drukiem J. Litwinskiego w Wiclioacc,


BA%25c5%2582.UK

Nr.
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poleca znakomite drozdze

drozdze cdzxiaozoE.e xxe.j-w3rzszezxxl nag'iod.aml xxe, wystawach.; we Lwowie,

RozmysSlania wielkopostne.

Nastat wielki post, zapowiedz wielkiego
Swieta, Zmartwychwstania Swiat posypat
gtowy popiotem i w niemym bélu rozpamie-
tywa meke Zbawiciela

Smutne mysli w tym poscie nachodzg
rekodzielnika. Dla kazdego z nich nastat
tez post, ale nie ten, zwiastujagcy Zmartwych-
wstanie, ale ,,post-niewola'], jak mowi poeta,
post, ktéry niewiadomo kiedy sie skonczy.

Czem raz gorzej na Swiecie. Opuszczeni
jesteSmy, znikad nadzieja wybawienia. Rzad
nie stara sie dla wydziedziczonej Galicyi
0 ni¢, nie dba o podniesienie rekodzieta, nie
obchodzi go galicyjski przemystowiec lub
rekodzielnik. — Ustawy zamiast poprzec re-
kodzielnika, pogarszajg jego sytuacye. Sio-
—Wem spojrze¢ na wszystko i rozmyslec do-
brze, to po prostu nie warto dzi§ by¢ re-
kodzielnikiem. _

Co nam rzad daje? ZadaliSmy ubezpie-
czenia na staro$¢ i od wypadku. Mamy ku
temu peine prawo, gdyz wielu na starosc¢
pozostaje bez kawatka chleba. Znamy maj-
strow piekarskich, ktorzy nie z wiasnej winy
popadli w nedze, a dzi$ zadawalajg sie tern,
gdy im ktory z majstrow da sprzedawac na
rynku pieczywo. Projekt ustawy o zabezpie-
czeniu na staro$¢ powitali wszyscy z zado-
woleniem; tymczasem wystapity wrogie zy-
wioty przeciw tej ustawie, i kto wie, jaki
obrét cata sprawa wezmie.

Domagamy sie upanstwowienia wzgle-
dnie ukrajowienia kas chorych. Sprawa to
wazna, bo obecne kasy chorych, bedace
w rekach prywatnych, nie odpowiadajg juz
warunkom czasu. Czy jednak do tej chwili
co$ ¢dziatano? Nic. Rzad pozostat gtuchym
na zadania rekodzielnikow, i nie mato jeszcze
wody uptynie, zanim zadaniom tym zadosyc¢
jie uczyni. A tymczasem ty cierp i znos$ dalej

do uzytku domowego, cukiern

Bexlixxle, Hzymie i Faryzia.

~szykany ze strony roznych macheréw, zasia-

dajacych w kasach chorych.

DROZDZY PRASOWANYCH

LUDWIKA HORODYSKIEGO w KOLEDZIANACH

piekarn po cenie najtansze;.

B'Tv-ied.xiVo.,

Smutne horoskopy na przyszto$¢. Za-
miast poprawy bytu, spodziewac¢ sie mozemy

Zrobit niby Rzad co$ dla rekodzielni-!tylko nedzy, ogoélnego upadku.

kow — stworzyt przy ministerstwie handlu
I przemystu Rade rekodzielniczg. W zasa-
dzie rzecz chwalebna, godna uznania. Lecz
czy specyalnie dla Galicyi przyniesie ona
jaka korzysc? Wszak Galicya wybiera tylko
2. cztonkdéw rekodzielnikow, z Krakowa i
Lwowa. | c6z ci dwaj polacy zrobig w tej
Radzie na 73. pozostatych cztonkéw innych
narodowosci? Czy bedg oni w stanie prze-
forsowaC jakie$ korzystne dla stanu reko-
dzielniczego w Galicyi reformy? Jest wpra-
wdzie nadzieja, ze minister moze zamianuje
jeszcze jednego lub dwdch Polakéw do tej
Rady. Ale to wszystko mato, stan rekodziel-
niczy z Galicyi bedzie tylko malg iloscig
w Radzie reprezentowany, a temsamem nie
bedzie posiadat sity do wykonania jakiejs
korzystnej uchwaly. Zatem ta Rada reko-
dzielnicza dla Galicyi przedstawia bardzo
matg wartosc.

Najbolesniejsza rane zostawiliSmy na
koniec, a dotyczy ona specyalnie piekarzy.
Mamy na mysli projekt ustawy o ochronie
pracy w zawodzie piekarskim. Czytelnicy
nasi znajg juz tre$C tego projektu, ktorego
inaczej nazwac nie mozna, jak zamachem
na egzystencye piekarza. W bardzo wielu
zawodach istnieje nocna praca, a hikomu
na mysl nie przyszto wystgpic¢ przeciw niej.
A w piekarstwie jest ona juz ze wzgledow
spotecznych koniecznie potrzebng — ba, u-
Swiecong juz jest istnieniem od tysigca lat.
Zamierzony przewro6t statby sie przyczynag
upadku i ruiny wielu piekarzy, ktorzy i tak
wobec panujgcych dzi$ stosunkéw ledwie
dysza. Ale Rzad tego w rachube nie bierze,
pragnie kosztem egzystencyi piekarzy do-
godzi¢ garstce samozwancow, ktora dzis gorg
w Rzadzie, a od ktorej Rzad spodziewa sie
poparcia w swoich planach.

Smutnem bedzie Zmartwychwstanie —
smutne przebudzenie sie.

Jedyng nadziejg wyjscia z tego klopotu
jest wiara i ufnos¢ we wiasne sity. Te nas
nie zawioda, jesli solidarnie i razem zje-
dnoczeni staniemy w obronie sprawiedliwych
praw, i sprawiedliwych zadan.

Czas walnej kampanii niedaleki. Stang
przeciw sobie dwa obozy — z jednej strony
ci, co nam chcag prawa dyktowac, z drugiej
strony my, uciemiezeni, uciskani. Ta strona
zwyciezy, ktora silniejszg sie okaze, ktora
nie dyktowac, ale broni¢ praw bedzie. Wiec
badzmy przygotowani !

Zawodowa uzupetniajgca przemystowa
szkota piekarska w Krakowie,

I. Jezyk polski | stylistyka praktyczna.
Cel nauki.
Klasa przygotowawcza.

Ta klasa ma za cel udzieli¢ wiadomosci i wpra-
wy w jezyku polskim tym uczniom, ktérzy albo stabo
jezykiem tym wiadajg albo przy egzaminie wstepnym
okaza, ze potrzebujg uzupetnienia i utrwalenia mu-
teryatu naukowego w zakresie szkoty ludowe;.

KURS

Poprawne ozyfanie z doktadnem zrozumieniem
treSoi przeczytanych ustepéw, ustna i pisSmienna re-
produkoya tychze z uwzglednieniem ortografii, ukita-
danie i pisanie tatwych listow.

KURS Jigi-

Zaznajomienie sie z formg i ukladem listow,
pism i dokumentow zawodowo przemystowyoh, pou-
czenie o uzyoiu formularzy i drukéw pocztowych.

Materyat naukowy.

Kursprzygotowawczy. Zaznajomienie siez druko-
wanym i pisanym alfabetem tacinskim (polskimi ro-
znych ksztattow, Cwiczenia w gloSaem, wyrazistem

*) Wejdzie w zycie jo akorozenig kursu biezacego,
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zrozumiatem czytaniu. Najniezbedniejsze wyjasnieni
wyrazow, rzeczy i tresci, .Cwiczenia w odpisywaniu
pisma i druku Cwiczenia w pochyleniu i migkczeniu
gtosek, dzieleniu wyrazéw na zgtoski, pijanie duzych
liter, oraz réwno i podobnie brzmiacych wyrazow.
Ustna reprodukcya (opowiadanie) krotkich ustepow

KURS l«y.

Ptynne, zrozumiate czytanie, ustna i piSmienna
reprodukcya przeczytanych ustepéw z cwiczeniami
w swobodnem wyrazaniu sie. Cwiczenia ortograficzne
na podstawie przeczytanych ustepéw ze szczegGinem
uwzglednieniem najczesciej uzywanych w przemysle
wyrazow obcych i skrocen.

Karta korespondencyjna. List (forma, ukiad,
koperta), listy do przyjaciot, listy z grzecznosci,
proste i fatwe listy przemystowe i zawodowe (za-
mowienia, odwotania, zazalenia).

KURS ligi.

Okolniki, ogtoszenia, wywiady, omoéwienia kon-
traktu nauki, Swiadectwa, polecenia, przekazy, listy
przy dostawie i odbiorze towaru, potwierdzenie od-
bioru, list (adres przesytkowy), oferty, kontrakt (u-
mowa) przy dostawie towaru, list z usprawiedliwie-
niem, rachunki, kwity, listy z upomnieniem, poswiad-
czenie depozytow i umorzenia, bony, skrypty dtuzne,
wypowiedzenia, rewersy, podania.

Przepisy najwazniejsze ustawy przemystowej,
odnoszace sie do zawodu uczniow.

Przekazy pocztowe, depozyty, listy pieniezne,
telegramy, adresy przesytkowe (pocztowe), pobrania
pocztowe.

Il. Rachunki i buchalterya.

Cel nauki.

Pewnos¢ i biegtos¢ w prowadzeniu rachunkow
potrzebnych i niezbednych w zawodzie piekarskim.
Znajomos¢ buohalteryi przemystowej z wylacznem
uwzglednieniem potrzeb wymienionego zawodu.

Materyat naukowy.

Klasa przygotowawcza. Cztery dziatania rachun-
kowe, liczbami catemi i dziesietnemi; rachunek pa-
mieciowy z uwzglednieniem najczesciej uzywanyoh
utamkéw zwyczajnych.

KURS 1My.

Najwazniejsze w przemysle piekarskim uzywane
miary i ciezarki. Podziat i zamiana tychze. Powto-
rzenie czterech dziatan liczbami calemi i dziesigetne-
mi. Rachunek przecietny. Najprostsze zagadnienia
z rachunku procentowego i dyskontu. Zysk i strata.
Raohunek pamieciowy ze szczegdinem uwzglednie-
niem szybkiego obliczania cen przy sprzedazy jedno-
stkowej i drobnej w sposob uzywany w praktycz-
nem zyciu.

KURS ligi.

Zastosowanie rachunku procentowego do roz-
wigzywania zadan i obliczania tary, skonta (rabatu),
prowizye, premia asekuracyjna (Kasa choryoh), obli-
czanie rachunku procentowego.

Kalkulacya.

Niezbedne pouczenie o istotnych i prawnyoh
wymogaoh i rodzajach weksla, o0 zyrach, protescie,
prawie regresu i surowosci prawa wekslowego.

Pouozenie o czekowym obrocie o. k. Urzedoéw
pooztowych kas Oszczednosci, o stosunkach kredy-
towych w zawodzie piekarskim, Kasa targowicy na
zboze i make.

Przeprowadzenie stosownego przykladu przez
ksiegi buohalteryjne zawodu piekarskiego przez je-
den miesigc. Zamkniecie ksigg i bilans.

1. Kaligrafia.
Klasa przygotowawcza. Cwiczenia w pismie zwy-
czajnem i rondowem, oraz w pisaniu cyfer arabskich
i rzymskich.

Nauka zawodowa.
Program wyktadéw zawodowych dla piekarzy.

A) 0 materyatlach do wyrobu pieczywa.

1. Rodzaje zboza, jego skiadniki, zanieczysz-
czenia i przerabianie w make.

. Maka, jej wiasnosci, zanieczyszczenia, zepsu-
cia, falszowanie, przechowywanie, badanie
jakosci, probowanie na wypiekalno$o.

. Drozdze.

. Srodki rozpulchniajgce ciasto.

Woda.

Mleko. _ . )
. Masto, margaryna i tluszoze roslinne w pis-

karstwie uzywane.
. SOl, jaja i korzenie.
B) O wyrobie pieczywa.
Czarne pieczywo i chleb; biate piaozywo, pier-
niki, biszkopty, makarony, sucharki.
C) 0 higienie zawodowej,
ze wzgledu na ochrone zdrowia konsumentdéw pie-
ozywa i pracujgcyoh w piekarniaoh robotnikow.

N

0 ~N=hRUTAW

Program nauki w dziale piekarstwa.

1. O przyrzadach w piekarniach dotychczasowych
i wprowadzone wszelkie ulepszenia tychze.

2. O maszynach, uzywanych w pracowniach pie-
karskich, zastosowanie ich w praktycznem uzy
ciu i obchodzenie sie z niemi. Korzysci z ich
uzywania.

. Piece piekarskie wszelkiego rodzaju.

. Materyaly do opalania.

. Rozpoznawanie i rozroznianie gatunkéw maki
i uzywanie jej do pieczywa.

Pieczywo biale, jego przyrzadzanie, zastosowa-
nie do por roku i w innych odmianach.
Czarny chleb, biaty chleb, prowadzenie go, wy-
rob, zastosowanie do wszelkich gatunkéw chleba.

Rozpoznawanie rodzajow, gatunkéw i odmian

roznych zbéz, tak krajowych jak i zagranicz-

nych i ich wiasnosci w stosunku do wyrobow
piekarskich.

9. Gatunki maki, jej zdolno$¢ na wypiekalno$d

odnosnie do jej pochodzenia (z miynéw krajo-
wych i z mbynow zagranicznych).

®©® N o vubhw

10. Praca z drozdzami i zastosowanie ich do roz-
nego gatunku maki i pieczywa.

11. Wszelkie najnowsze srodki pomocnicze, uzy-
wane przy wyrabianiu pieczywa, w zastosowa
niu praktycznem.

12. Nauka o przechowywaniu maki

RADA REKODZIELNICZA.

Wedtug obwieszczenia c. k. Ministerstwa handlu
z dnia 21. grudnia 1908 powotuje sie do zycia Naj-
wyzszem rozporzadzeniem rekodzielniczi Rada przy-
boczna przy ministerstwie handlu, majaca na celu
przyj$¢ z pomoca gtdwnie matym rekodzielnikom
i kupcom.

Z ustawy o0 tej Radzie nalezy wspomnieé, iz
Rada ta bedzie ministerstwu handlu przedktadaé
sprawozdania, dotyczace ruohu rekodzielniczo-ku
pieckiego. Ma z wiasnej inicyatywy podawa¢ wnioski
i uczestniczy¢ w obradach ustawodawczych, priwnych
i innyoh, dotyczacych rekodzielnictwa.

Skfada sie z 75. cztonkow. Przewazna wiekszosc¢,
bo 58 bedzie wybierang przez odnosne korporacye
rekodzielnicze; dotychczasowe lIzby rekodzielnicze i
handlowe w liczbie 29 wybieraja po jednym czion-
ku, za$ zwigzki stowarzyszen przemystowych wybie-
rajg 29 czionkéw, za$ 17 mianuje sam minister.

Wszysoy cztonkowie muszg by¢ rekodzielnikami
lub kupoami i mie¢ wiasng praoownie, wzglednie
handel. O sprawach rekodzielniczych i przemysto-
wych mozng radzi¢ wspolnie. W tym celu wybra-
nym zostanie specyalny wydziat, ktéry nie moze
sktada¢ sie wiecej jak z 16. cztonkéw po 8 z kaz
dego rodzaju. Ten wydzial wybierze sobie przewo-
dniczacych, po jednym z kazdego rodzaju, ktérzy
wyznacza¢ beda posiedzenia.

Rada rekodzielnicza moze dla pewnych grup
utworzy¢ stale wydziaty, ktérym przydzielone zo
stang niektére sprawy, o ktorych wydziat bedzie
radzit, a swe orzeczenia przedtoza na peinem posie
dzeniu Rady do uchwalenia. Dziatalno$¢ takich wy
dziatow jest okreslona osobnym przepisem.

Rada rekodzielnicza jesc upowazniong zi ze
Zwoleniem ministra handlu powota¢ w waznych wy-
padkaoh celem zbadania — rzeczoznawcéw, a W po
trzebie zwotaé ankiete. Na petne zgromadzenie re
kodzielniczej Rady i jej wydziatdbw wyszle wihadza,
gdy uzna za potrzebe, swego przedstawiciela, ktéry
wprawdzie nie glosuje, ale moze uja¢ sie stowa
przy kazdej debacie.

Funkcye czionkow Rady rekodzielniczej sg ho
norowe, bezptatne, nieztgczone z zadnym tytutem,
lecz cztonkowie, poza Wiedniem mieszkajgcy, maja
prawo do kosztow podrozy i dyet.

Wybory do tej Rady zostaty juz rozpisane, a
wynik wyborow ma by¢ do 1. marca b. r. przedto-
zonym ministrowi handlu, ktéry nastepnie zamia-
nuje reszte 17. ozlonkow.

Srodki pomocnicze w piekarstwie.

Jak w kazdem rzemio$le, tak i w piekarstwie,
mamy rézne pomocnicze sztuczne $rodki, uzywane
do pieczywa. Mamy sztucznie skrystalizowane mleko
»Gallak®, mamy ekstrakt stodowy ,,Diamalt* i ,,Tri-
astaze*, zastepujace w zupetnosci cukier, mamy pro-
szek jajowy, sztuczne masto, sztuozny smalec, sztu-
czng oliwe, i wiele innych ohemicznych wyrobow.

Nie tak dawno temu, jak o istnieniu ,,Gallaku®
owej konserwy mleoznej, nikt jeszcze uje wiedziat.

Przez wprowadzenie tego $rodka do handlu oddala
firma Hamburger niemate ustugi piekarstwu, gdyz
w razie braku mleka przedtem byt piekarz w nie-
matych ktopotach. Dzi§ kazdy prawie piekarz uzywa
proszku mlecznego, albowiem dowiedzionem zostato,
ze ,,Gallak" w zupetnosci zastgpi mleko naturalne,
a jest znacznie od tegoz tanszy.

PisaliSmy juz co to jest ,,Gallak"“. Jest to skry-
stalizowane mleko z krow alpejskich, zupetnie od-
wodnione. Rozpuszcza sie go w miernie gorgcej
wodzie, przyozem miesza sie roztwoér chochlg lub
topatkg drewniang. W jednej chwili powstaje biaty
jak mleko ptyn, w smaku i zapaohu zupetnie podo-
bny do mleka, i moze by¢ natychmiast uzyty. Pro-
szek mleczny ma te zalete i wyzszo$¢ od mleka, ze
sie nie psuje, zachowuje dtugo swa Swiezos¢ i trwa-
tos¢, a pieczywu nadaje piekny wyglad.

(O. d. nast.)

| Zwigzek piekarzy w Tarnopolu.

DoniesliSmy juz w poprzednim numerze, iz
staraniem kolegi p. Lubelskiego zostat zatozony
w Tarnopolu zwigzek piekarzy. Pocieszajgcy ten
objaw, godny jak najszerszego nasladowania, na-
suwa nam na mysl szereg uwag, z ktoremi sie
chcemy z Czytelnikami podzieli€.

Czem jest taki zwigzek? Jest to stowarzy-
szenie, podlegajgce statutom, z ograniczona (lub
nieograniczong) poreka czyli odpowiedzialnoscia.
Wedtug statutu tarnopolskiego zwigzku, celem sto-
warzyszenia jest podniesienie zarobku i dobro-
bytu swych cztonkéw a sSrodkiem do tego jest
nabywanie i zaopatrywanie cztonkéw w produkta
surowe do przemystu piekarskiego potrzebne a
w szczegolnosci w make, drzewo i drozdze, tu-
dziez udzielania im kredytu.

Z tego widzimy, ze przedewszystkiem zwig-
zek ktadzie nacisk na wilasne interesy, chce je
popiera¢, chce udzieli¢ wszelkich dogodzen, byle
tylko ten przemyst piekarski podnies¢ a prowa-
dzacym go utatwi¢ i pokonac¢ wszelkie trudnosci,
z jakiemi zwlaszcza poczatkujgcy majster walczy¢
jest zmuszony.

Czionkowie takiego zwigzku majg prawo ko-
rzysta¢ z dziatalnosci zwigzku tj. korzystac¢ ze
wszystkich wyzej wymienionych $Srodkéw, dalej
uprawnieni sg do pobierania dywidendy od wpta-
conych udziatéw i udziat w zysku, a w koncu u-
czestniczy¢ w walnem zgromadzeniu.

Zwigzek zatozony zostat na udziatach w kwo-
cie 50 koron, ktdre moga by¢ sptacone ratami po
5 koron miesiecznie, lub wptacone jednorazowo.
Procz tego jako wpisowe skladajg cztonkowie przy
wstgpieniu 5 koron. Udzialu wycofa¢ nie mozna,
ani tez nim rozporzadzac.

Z czystego zysku wydziela sie rok rocznie
przynajmniej 10% do funduszu rezerwowego, do-
Ipoki tenze nie osiagnie wysokosci 20000 koron.
W razie pdzniejszego uszczuplenia funduszu re-
zerwowego z powodu strat dalsze jego zasilanie
znowu z reszty zysku wyznaczong bedzie na wnio-
sek Rady nadzorczej odpowiednia kwota na tan-
tieme dla czionkéw Dyrekcyi, Rady nadzorczej i
funkcyonaryuszy stowarzyszenia za trudy tozone
okoto stowarzyszenia. Pozostala reszta przezna-
czonag zostaje w stosownej czesci na dywidendy
od udziatdw, o ile z kornicem poprzedniego roku
w catosci byly sptacone, a dalsza reszta rowniez
jako dywidenda rozdzielong zostanie miedzy tych,
ktérzy w ubiegtym roku zakupywali towary w sto-
warzyszeniu a to stosownie do rodzaju zakupy-
wanych towardw i utargowanych za nie przez
zwigzek pieniedzy.

W ten sam sposob jak dywidendy od udzia-
téw rozdzieli sie takze straty, niepokryte fundu-
szem rezerwowym.

Pozwolilismy sobi,e da¢ krotki wyciag z ob-
szernego statutu tarnopolskiego zwiazku/aby daé
poglad na dziatalnos$¢ jego i korzysci, jakie czton-
kowie zwigzku odniosg. Na pochwate dzielnych
Podolakéw dodac¢ nalezy, iz jest to pierwszy tego
rodzaju zwigzek piekarzy w Austryi. Istniejg tez
wprawdzie w Czechach, w Styryi, w Wiedniu i in-
nych krajach zwigzki piekarzy, ale te majg na celu
tylko podniesienie strony politycznej ogdolnego
rekodzielnictwa, t. zn. stoja nag strazy ustaw i wal-
czg o prawa ekonomiczne. Zyczy¢ by nalezato,
by ten zwigzek dat poczagtek innym zwigzkom
w kraju. Wszak sg miasta, gdzie o wiele wiecej
majstrow sie znajduje niz w Tarnopolu; a wiemy
dobrze, ze tylko wspdlnemi sitami mozna dojs¢
do pewnego dobrobytu a poszczegodlne jednostki
walczace bardzo czesto z nieuczciwg konkuren-
cya i brakiem kredytu, uratowaé¢ od" zguby. Nie
baczac na zyski, ale mie¢ to na wzgledzie, iz ta-
ki zwigzek wyrwie wielu z rgk nieuczciwych li-
chwiarzy, powinno by¢ bodzcem do zaktadania po-
dobnych zwigzkoéw w kraju.

Czekamy |
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potrzebne piekarzowi.

Jak leczy sie oparzenia ? Celem szybkiej pomo-
cy i ulzenia bélu przy wszelkich oparzeniach jest
to, by zranione miejsce nie byto wystawione na
wpltywy powietrza. Dlatego rane nalezy posmarowac
jakimkolwiek olejem, a w braku tego wazeling lub
glyceryna, i posypa¢ maka bobowa lub proszkiem
z wegla drzewnego. Nastepnie nalezy rane obtozy¢
watg lub Inianemi strzepami i zabandazowaé. W ten
sposob postepujac bdl wkrétce ustanie. Jezeli utwo-
rzyty sie peoherze, nalezy je delikatnie szpilka prze-
ktu¢ tak, aby naskoérka nie rozerwaé. Jezeli ponowia
sie cierpienia, nalezy ostroznie odsung¢ bandaz |
bolgce miejsoe raz jeszcze maka posypaé, nie usu-
wajac jednak poprzedniej warstwy. Znakomitg mas¢
domowg na oparzenia mozna sobie zrobi¢, zmiesza-
wszy razem 100 gramoOw oleju Inianego, tylez gra-
méw wody wapiennej i 3 gramy kwasu karbolowe-
go. Z domowych S$rodkéw polecenia godnem jest
niesolone masto. Natomiast nalezy unika¢ wszelkich
smarowan naftg lub atramentem, nie nalezy tez po
oparzeniu przyktada¢ na oparzone miejsce zimng
wode.

Co to jest gorgczka? Gorgczka dla lekarza jest
stanem chorobowym, objawiajagcym sie przez pod-
niesienie cieptoty ciata i r6zne dodatkowe objawy,
ktorych zbior nazywa sig¢ przebiegiem gorgczki.

Dla zwyczajnych atoli $miertelnikow nie majg
oyoh pod reka termometru, wiasnie owe objawy do-
datkowe stanowig ceche goraczki. Towarzyszy ona
roznym chorobom. Podczas gdy u cztowieka zdro-
wego cieptota ciata wynosi 37° C, to w czasie go-
raczki wynosi ona wieoej a w wypadkach silnej go-
ragczki doohodzi do 40 °C lub nawet wiecej niz 41° C.
Objawia sie brakiem taknienia czyli apetytu, zwigk-
szonem pragnieniem, ostabieniem, bdlem glowy, przy-
spieszonem tetnem, przyspieszonem oddechaniem. —
Nieraz towarzyszg jej dreszcze, potaczone z wstrza-
saniem lub drzeniem oiata i klapaniem zebami, zwia-
szoza w samem poczatku goraczki.

Goraczka jest bardzo powaznym objawem cho-
robowym. Wyzsze stopnie goraczki sg polaczoue
z majaczeniem czyli mowieniem od rzeczy albo na-
wet z utratg przytomnosci. Chory gorgczkujacy po-
winien konieozuie leze¢ w t6zku (choéby nie chciat
sie ,,poddawac“ chorobie), gdyz wszelkre natezanie
i przezwyciezanie sie tylko pogarsza chorobe. Nadto
w czasie gorgczki powinno aie przestrzegac Scistej
dyety, to znaczy, ze chory nie powiniej przyjmowac
pokarméw z wyjatkiem ptynnych n. p. rosotu, her-
baty; chory bowiem w czasie goraczki nie moze
strawi¢ pokarmow i nabawia sie wskutek jedzenia
nowej jeszoze choroby t. j. niestrawno$ci 1 naraza
sie na wieksze niebezpieczenstwo. Nigdy za$ nie za-
szkodzi, jezeli chory goraczkujacy zazyje leku prze
ozyszczajgcego n. p. olejku rycynusowego. Juz samo
wyproznienie kiszek sprawia nieraz znaczng ulge

w oierpieniu.

Przeglad maczny.

Z powodu zimna, jakie zapanowalo na We-
grzech — a braku $niegu, sg rolnioy o swoje zasiewy
zaniepokojeni. To, a i utrzymywana ciggle na ryn-
kaoh amerykanskich silna tendenoya, jest przyozyna
matego zaofiarowania pszenioy ze strony rolnikéw,
i mbyny wegierskie nie moga sie zaopatrzy¢ w zboze
nawet na maty ruch.

Na angielskioh targach rodzima pszenioa bywa
przez miyny za najwiekszg cene rozchwytywana.

Przypuszczaja, iz Anglia, Niemcy i Wioohy do-
starczg od 1. lutego do 31. lipoa okoto 6,000.000
oetnar6w pszeuioy wiecej, jak w roku zesziym.
Ceny pszenicy w Anglii sg niebywate, za 504 an-
gielskich funtow ptacg 37 szilingbw, podczas gdy
w zesztym roku ptacono 35 szil. — Wielkomiejskie
miyny mielg ciggle ze strata, szczegOlniej pesztenski
miyn oierpi na brak maki.

W Budapeszcie notujg 78% pszenice 26 koron
za 100 Klgr., pszenica na kwieciern 1280 koron, na
pazdziernik 10-86 kor. za 100 Klgr.

Miyny budapesztenskie notujg ceny maki na-
stepujace:

Nr. 0 od K. 1920 do20—. Nr. 1 od K. 1880
19-70. Nr, 2 od K. 18-40 do 19 40 Nr. 3 od K. 18—
19 10 Nr. 4 od K. 17 60 do 1880 Nr. 5 od K.17-10
do 1860 Nr. 6 od K. 16 40 do 17-80 Nr. 7 od K. 15-10
do 16 60 Nr. 71/9 od K. 13-40 do 14-80 Nr. 734 od K.
11-20 do 13- —Nr. 8 od K. 7-80 do 8 60.

Maka zytnia:

Nr. 0—15-70 Nr. %—1530, Nr, 1—Ii-80, Pz
14-40, Nr. 2 14-10 Nr. 2b—13-80 Nr. 3—13 50.

do
do
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DROBIAZGI i POUCZENIA.

Od Wydawnictwa. Zamiarem naszym jest wyda-
waC przynajmniej trzy razy w miesigcu nasze pismo
i powiekszyC jeszcze objetos¢. Ku temu jednak po-
trzeba pieniedzy, a my funduszow nie posiadamy,
opieramy sie tylko na tern, co nam przyniesie przed-
ptata i ogtoszenia. Wielu jednak nie poczuwa sie
do obowigzku zaptacenia przedptaty i wyréwnania
zalegtosci, sadza, ze im z grzecznosci, za darmo po-
sylamy pismo. Bedziemy musieli w przysztosci pu-
blicznie w gazecie wydrukowa¢ nazwiska tych, Kkto-
rzy sa tego zdania. Kto wiec chce tego uniknac,
n*ieoh zawczasu wyréwna zalegtos¢ i poszle przed-
ptate.

Aby fundusz zaktadowy naszego pisma powiek-
szy¢, poszlemy w tych dniach niektorym stowarzy-
szeniom piekarskim w kraju puszki, celem zbierania
sktadek na nasz fundusz prasowy. Tak czynig wszy-
stkie pisma socyalistyozne, tak czynig wszystkie sto-
warzyszenia. Przy wszystkich zebraniach mozna po pare
centdw wrzuci¢ do puszki, a przez rok uskfada sie po-
kazna sumka, a wtedy predzej bedziemy mogli iS¢ na-
prz6d. ROwniez i poszczegodlni pp. majstrowie mogli-
by takie puszki w swych sklepach umiesci¢ i przy
zawarciu jakiegokolwiek kupna lub interesu zadaé
od sprzedajgcego pewnej kwoty na fundusz prasowy.
Ci panowie majstrowie, ktérzy chcieliby sie w ten
sposéb przyczyni¢ do powiekszenia funduszu praso-
wego ,,Gazety Piekarskiej”, nieoh zazgdajg od nas
puszek, a natychmiast im je wyszlemy — Poczatek
zrobit Lwow, ktéry nadestat nam zebrane 36 kor.
i spodziewamy sie, ze i inne miasta pOjdg za przy-
ktadem stolicy.

Przypominamy, by pp. majstrowie przygotowali
sie na wiec piekarski, ktory wkrotce sie odbedzie.
W nastepnym numerze podamy juz dzien, miejsce
i porzadek wieou.

Niesumienno$¢ handlarzy makg W Krakowie za-
szedt w ubieglym tygodniu smutny wypadek npa
dtosci jednego ze znanych i powazanych majstrow
piekarskich. Przyozyng lezy gtéwnie w niesumien-
nosci i wprost lichwiarskiem postepowaniu niekto-
rych dostawcéw maki. Ostrzegamy majstrow, by
zawierali umowy tylko z tymi dostawcami, dajacymi
rekojmie uczciwego, kupieckiego postepowania.

Wybory do Rady rekodzielniczej przy minister
stwie handlu zostaly juz rozpisane. Z Krakowa wy-
branym zostat p. Piotr Kossobucki.

, 1 Kanonizacya piekarza. Dnia 24. grudnia 1908
zostat ukonczony w Rzymie proces kanonizacyjny
Klemensa Maryi Hofbauera, a dnia 24. maja b. r.
ogtosi papiez Pius X. dekret, mocg ktorego Hof-
bauer zaliczonym zostanie w poczet $wietyoh. Kle-
mens Marya Hofbauer urodzit sie na Morawie we
wiosce Taszwice w roku 1751. Jako ohtopak wstgpit
do nauki do piekarza w Zuojmie, gdzie przez cztery
lata terminowat. Jako czeladnik wstgpit do zakonu
Premonstrantow w Klosterbruoku, gdzie zostat kie
rownikiem piekarni klasztornej. Na jego zyczenie
pozwolit mu przetozony ksztatci¢ sie w nauce; gdy
jednak jego dobroczynca zmart, musial Hofbauer
znowu jako czeladnik udac sie na wedrowke. Tak
zaszedt do Wiednia, gdzie w jednej piekarni znalazt
prace i pracowat w niej przez trzy lata. Nastepnie
udat sie do Rzymu, i tam w lesie zwanym Tivoli
przez dwa lata mieszkat jako pustelnik. Wstapiwszy
do zakonu Jezuitdw wyjechat do Warszawy, gdzie
zatozyt zakon Bruwiandw a pozniej Redemptorystow.
Umart dnia 15 marca 1820 w 80. roku zycia.

Wszystkie cechy piekarskie w kraju prosimy
0 przysytanie nam wazniejszych sprawozdan i uchwat,
powzietvoh na posiedzeniach, celem zamieszczenia
ich w naszem pis$mie.

Dwukoronéwki. Niebawem pojawig sie w Austryi
i na Wegrzech srebrne dwukoronowki, ktéro od je
dnokoronowej monety rozni¢ sie bedag tylko wiel-
koscig i cyfrg. Nowa moneta bedzie miata na oelu
zastgpi¢ dotgd uzywane guldeny. Obecnie juz obieg
guldenéw zmuiejsza sie ustawicznie, gdyz mmete
owg bank austryacki przyjmuje wpiawdzie lecz juz
nie puszcza w dalszy obieg. W ten spo30Ob powoli
dwukorOnoéwka bedzie wypierata z obiegu dawny
gulden, a dopiero wowczas zapanuje wytgcznie, jesli
sie okaze od niego wygodniejsza. Dawne guldeny
przerabia sie obecnie w mennicy na jedno i piecio
korondweki.

Nowe dwukoronéwki bedg nieco lzejsze od da-
wnych guldenéw, wazy¢ bedg mianowicie 10 gra-
mow, podozas gdy gulden wazy 123 gr. Wedtug
ustawy, nikt nie moze by¢ zmuszony do przyjecia
wiecej niz 50 koron w srebrze przy jednorazowej
wyplacie, podczas, gdy przy wyptatach dawnymi
guldenami niema zadnych ograniczen. Nowa ta mo-
neta na poczatek bedzie wybita w sumie 50 milion6w.

Zawarto$¢ wody w Chlebie. He wody powinno
sie znajdowa¢ w chlebie? Na to pytanie odpowie-
dziat dr. O. Metzger: ,,Miekkuszka dobrze wypieczo-
nego i wystudzonego biatego chleba nie powinna
w sobie miesci¢ wiecej jak 45 procent, za$ czarnego
ohleba nie wiecej nad 48% wody*“. Na podstawie tej
odpowiedzi poozynito stuttgardzkie lab oratoryam
ohemiczn« nastepujgca doiwiadozenia: 1) Na 157
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| badanych czarnych chlebéw zaledwie pie¢ széstych
odpowiadato twierdzeniom doktora, i przy tych miek-
kuszka jeszcze okazata sie za gesta. Z drugiej za$
strony przy jednej trzeciej czesoi znaleziono miegk-
kuszke za gestg. 2) Na 91 badanych chlebéw biatych
jedna czwarta czes¢ zgadzata sie z twierdzeniem do-
ktora. U wszystkich tych chleboéw znaleziono miek-
kuszke taka, jakg byC powinna. Trzy czwarte nato-
miast w zupetnos$ci nie potwierdzaty zdania dra Metz-
gera, i tylko przy niektérych chlebach mozna byto
zauwazyC malg gestos¢ miekkuszki. Zatem na pod-
stawie wyniku tych badan wiasnos¢ dobrze wypie-
czonej i wystudzonej miekkuszki nie zawsze idzie,
w parze z analiza zawartosci wody w chlebie. 3)
Nastepnie znaczna ilo$¢ ohleba posiadata podozas
badania miekkuszke za gesta, a po dwudziestu ozte-
rech godzinach byta juz zupeinie normalng. Przy-
czyny nalezy szuka¢ we wiasnosci réznego gatunku
maki. Ogdtem badania techniczne zaprzeczylty pra-
wie w zupetnosci ..twierdzeniom dra Metzgera.

Jak wypieka¢ pulchny Chleb ze zrosnietego zho*
za. Chleb stanowi gtowne pozywienie cztowieka. lle
to troski i zabiegbw kosztuje niejedng gosposie a-
zeby upiec pulchny ohleb, lecz z zro$nietego zboza
mimo wszelkich zabiegbéw i réznyoh $rodkéw dorad-
czych nie zawsze sie to udaje. W wypadku takim
radzimy uzy¢ nastepujgcego Srodka: rozgrza¢ kawa-
fek zelaza do biatosci a wyjawszy z ognia, otrzec
zelazo czysto, wrzuci¢ do rozczynu i pozostawi¢ do
wystygniecia zelaza. Po wystygnieciu wyja¢ z roz-
czynu., Kto raz tego $rodka sprobuje to przekona
sie, ze z tej samej maki, co przedtem nie mozna by.
to upiec chleba, otrzymamy pulchny, smaczny chleb

Zabezpieczenie workéw od zniszczenia. Chcac,
zeby workl miaty wiekszg trwatos$¢, trzeba zamoczy¢
je w odwarze kory debowej. Na ! kilogram kory
bierze sie 14 litrow wody wrzacej; ilos¢ ta jest do-
stateczna na 30 tokoi ptotna, zatem na 30 workdw.
Pu uptywie 24 godzin wyjmuje sie ptdtno, plaoze
W czystej wodzie i suszy. Garbnik, znajdujacy sie
w korze debowej, nasyca widkno Iluu lub konopi,
zabezpiecza od zgnilizny i nadaje m i wiekszg trwatosc.

»oter®. Pod tym tytutlem wychodzi w Krako-
wie rok trzeci dwutygodnik, poswieoouy sprawom
polskiego przemystu i handlu. Pismo to zostato z bie-
zacym rokiem rozszerzone objetoscig i ulepszone
trescig. Nasz kraj pod wzgledem przemystu zajmuje
jedno z ostatnich miejsc miedzy krajami monarohii
austro-wegierskiej. | to jest przyczyng, ze ludzie na-
si musza wedrowa¢ w obce kraje za zarobkiem, bo
go u siebie nie moga znale$¢. To tez ostatniemi
czasy bezustannie stycha¢ nawotywanie: rozwijajmy
nasz przemyst, kupujmy swoje wyroby. Rzecz to
bardzo stuszna i madra. Chcac jednakze rozwingé
nasz przemyst, musimy mie¢ gazety, ktéreby tej spra-
wie stuzyty. Bez prasy przemystu naszego nie roz-
winiemy. Witamy wiec dwutygodnik ,,Ster”, ktory
wiasnie wytknat sobie za zadanie podnoszenie prze-
mystu naszego. A mamy nadzieje, ze ,,Ster* znaj-
dzie mile przyjecie w naszem spoteczenstwie, a to
tern wiecej, ze jest umiejetnie, zrecznie a ze Swia-
domoscig celu redagowany. Prenumerata ,,Steru” juz
z przesytka pocztowg wyaosi rocznie 2 korony.

Zapomogi dla rekodzielnikéw. Prezydent m. Kra-
kowa dr. Leo przyznat onegdaj zapomogi z funduszu
ks. Jana Schiudlera trzem majstrom szewskim, trzem
krawieckim, dwom stolarskim, jednemu tapioerskie-
mu, Slusarskiemu i bronzowniozemu. Za$ z fundaoyi
Banku hipotecznego jednemu majstrowi szewskiemu
i jednemu rzezbiarskiemu. O nas zapomniano !

KOLEDZY! Rozszerzajcie nasze pismo,
ktore broni waszych interesow. Jednaj’cie
nam nowych czytelnikdw. Podawaj‘cie adre-
sy znajomych kolegdbw. — Niech nie ma
w Polsce piekarza, ktéryby nie byt czytel-
nikiem wiasnego organu.

Przy kazdej sposobnosci, na balach, zaba-
wach, zgromadzeniach, posiedzeniach, zebraniach,
zbierajcie grosz na fundusz prasowy wilasnego
pisma.

P7ATVIl nader zajmujacy dwutygodnik sa-
lyryczno-polityczny, -
biorgey wszystkich pokrzywdzonych w obrong, nielitoioiwie sma-
gajacy wszelkg kottunerye i naduzycia, wychodzi rok I1. w Zywcu.
Przedptata wynosi 6 koron rocznie.

Cenna ksigzka. Jeszcze tylko szczuptly zapas
pozostat nader zajmujgcej ksigzki ,Cech piekarzy
krakowskich w czasie Rzeczypospolitej polskiej*.
Ktoby chciat ja sprowadzi¢, niech nadesle 60 hal.
w markach pocztowych a wyslemy ja odwrotng
poczta.

Ustawa przemystowa, nader potrzebna dla
kazdego przemystowca, jest do nabycia w naszej
Administracyi po cenie 3 korony za egzemplarz.

Roczniki ,Gazety piekarskiej“ sga do nabycia

w naszej Administracyi po cenie 3 korony, poki
zapas starczy.
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Na catym swiecie sg rozpowszechnione i bardzo cenione
Diamalt (w stanie ptynnym)

. Triastase (ekstrakt w proszku)

tatwe uzywanie i pewny wynik.
Wielka zaoszczedno$é w materyale, czasie i robocie.

Jedyny wyrob: Pierwsza Wiedenska eksportowa fabryka stodu
Hauser & Sobotka w Stadlau koto Wiednia.

Chrystyan Rau

Eger (CTieb) w Czechach
ul. Szkolna, 61
dostawca urzedoéw rzgdowych,

poleca sie Szanownym Panom Majstrom
piekarskim i interesantom.
Budowa, przebudowa i naprawa
piecow wszelkiego systemu.
Najlepsze polecenia!
Najdalej idgca gwarancyal

Na skitadzie wszelkie ozesoi sktadowe radeburgs-
kioh ptyt hertowych na spdd i do sklepien itd.

Zastepcy we wszystkich wiekszych miejscowos-
ciach poszukiwani.

Katalogi i cenniki na zadanie gratis.
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Piece piekarskie

buduje, przebudowuje, naprawia,
uktada posadzki (herty)
Jan Stepinski

majster murar
W Skawinie przy koldC/fIftSsny.,

Wszelkie wyroby Koszykarskie

z trzciny, wikliny, stomy i t. p. patentowane
dostarcza w najlepszej jakosci

————— po cenach umiarkowanych ...

JAN MICHALETZ, fabryka koszykow

Wieden XIV,
ulica Benedykta Schelingera 18.

B
<0} Zadajcie cennikow.

Piece piekarskie
buduje, przebudowuje, naprawia
uktada posadzki (herty)
Kazimierz Stepinski
majster murarski

w Podgdorzu
ul. Kalwaryjska 58.

niz swieze

6. HAMBURGER, WIEDEN 1113

Prawa ulica kolejowa 16 (Rechte Bahngasse 16)
»Trockenmilch® — Wieden.

MLECZNY PROSZEK ,,GALLAK

Adres dla depesz:

FABRYKA

PLYTY SZAMOTOWE
najlepszej jakosci firmy ifcta
MISCHERLING w RADEBCIJRGU *** ®
wielkie na spoéd piecéw i mate do sklepien, — poleca

S-y LEON BALUK, gtéwny zastepca fabryk, Krakéw, Garbarska 12. €]i

CENY UMIARKOWANE

W

> @

Al SfA

niz $wieze Drozdze

bar. MAXA SPRINGERA w Wiedniu

znane w Europie z najwyzszej sity fer-
mentacyjnej i trwatosci tejze,

z fabryk w Wiedniu-Reiudorf i weFranoyi
w Maisons Alfort i Ris-Orange k. Paryza.
Sktad fabryozny w KRAKOWIE :

H. Rosenberg, Starowisina 34.

Telefon Nr. 10324.

Od 25. lat znana zaszczytnie firma

Najlepsze konserwy obecnej doby, uzyskane przez suszenie najlepszego mleka alpejskiego: Marek Feuerstein "
podnosi 1Py wydatnos¢ i wyglad pieczywa. we LWOWIE, ul. Grédecka 59 |
Nie psuje Sie: austryackiego zwiazku aptekarzy do Wolne poleca wszelkiego rodzaju maszyny w zakres
Wytrzyma badania Srodkow spozywczych. od nieprzyjemnego PIEKARSTWA wchodzace, jakotez i kompletne

przez lat kilka!

Pieczywka angielskie
wieksze, paczka pocztowa w _kartonie

L cllm
k~"OUoUIlII LdKCj teKturowym, btto 5 kilo zawiera oko-
to 1200 sztuk K. 5-50 sprzedajgo 3 sztuki za 2 halerze zysk 45%.

TTTIXGd CakeS mniejsze, paczka pocztowa w kartonie te-

kturowym, btto okoto 5 kilo zawiera okoto
2000 sztuk K. 6-— sprzedajgo 5 sztuk za 2 halerze zysk 40%.

Pieczywka nie ustepuja w jakosci najlepszym angielskim
markom, nie ulegaja zepsuciu nawet przez dlugi czas, sg w ro-
znych formatach, sg bardzo pokupne.

Wysytka tylko dla odsprzedajgcych.
<< Opfatnie od kazdej stacyi pocztowej za zaliczkg. ==m
Parowa fabryka ciast i cukrow

STANISEAW GURGUL,
ces. i krol, dostawca dworu w Jarostawiu.

zapachu i smaku! urzadzenia piekarn.

Cenniki i kosztorysy bezptatnie.

Pierwszorzedna fabryka

sktadowych czesci piecow piekarskich
na wegiel,
- budowa maszyn piekarskich, ustawianie i regulowanie. - -
- NAJLEPSZE POLECENIA. ==s=

MAKSYMILIAN SPELDA
JAEGERNDORF, Szlagsk austryacki.

Drukiem J. Litwinskiego w Wiclioacc,
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