Nr. 7.

Krakdéw, 1. kwietnia 19009.

GAZETA PIEKARSKA

~GAZETA PIEKARSKA®
wychodzi 1. i 15. kazdrgo
miesigca i kosztuje:
na oaly rok 6 kor.
na pél roku 3 kor.

Numer pojedynczy 30 hal.
W Niemczech 6 marek
w Ameryoe 3 dolary

rocznie.

Nalezyto$6 ptaci sie z gory

Rok 11

| istd.v nieJplaconyo i
n e przyjmujemy.

Rek”™pséw nie zwracamy.
Na odpowiedz prosimy za

taczy¢ marke 10. hal.
Reklamacye . n.ezapieczeto
wane wolne sg od optaty

pocztowej.

Ogtoszenia zamieszczamy
po 40 hal. za wiersz petit,
pierwszy raz, nastepne po
EO hal. — Drobne ogtosze-
nia po 20 hal od wiersza.

Redakcya i aduainistracya: Krakow, Garbarska, 12 Wydawca i odpowiedzialny redaktor: Leon Bituk.
e Popierajcie przemyst krajowy!

= PIERWSZA PODOLSKA FABRYKA SPIRYTUSU A
9 . . 0
= ? g 8
£ DROZDZY PRASOWANYCH ::

D ce CS
§-°§’ LUDWIKA HORODYSKIEGO w KOLEDZIANACH i o

poleca znakomite drozdze do uzytku domowego, cukiern i piekarn po cenie najtanszej. @

Drozdze odznaczone najwyzszeml. nagrodami r.a wystawach.: we Lwowie, Wiednl-u.,

£)rozyzna ziemioptodow.

Pod takim tytutem zamiescit piagski
dziennik soc.yalno-demokratyczny ,,Prawo
ludu® zajmujacy artykut Rozprawia w nim
0 drozyznie $rodkow spozywczych i ziemio-
ptodoéw, i stusznie catkiem wskazuje na wia-
Sciwych spekulantéw, bedacych powodem
us awicznego podrazania najniezbedniejszych
srodkéw zyciowych. Wspomniany artykut
jest dla nas petnem zadosycCuczycieniem. —
Teraz dla dowiedzenia prawdy przyszli pa-
nowie socyaty na to, kto winien tej drozy-
Znie, a przeciez nie ma roku jeszcze, jak
ogtoszono piekarzy jako tych, ktorzy powo-
dujg drozyzne ziemioptodow i maki, gdy
wskazywano na nich jako na wrogoéw ludu,
ktérego kosztem chcag sie wzbogaci¢, a dla
tego ustawicznie podrozajg chleb. Wszak
nie dawno temu, jak nietylko w Gralicyi,
ale i w innych krajach rzucano sie na sklepy
I kramy piekarskie, wszak wiadomo, jak cze-
ladZz piekarska demonstracyjnie wskazywata
na swych majstréw, zmuszonych ceny pie-
czywa podrozec¢. Jak temu dawno, gdy lu-
dzie urggali i oszczerstwami obsypywali pie-
karzy? Najgorsze obelgi rzucano pod ich
adresem, cata ,,postepowa“ prasa wystgpita
przeciw podrozeniu produktow macznych,
ba w wielu wypadkach trzeba byto chronic
sie pod opieke policyi i zandarmeryi, gdyz
piekarz nie byt pewnym zycia i mienia —
A dzi$ przychodzi i dziennik do tego prze-
konania, ze drozyzne spowodowali gietdowi
spekulanci zbozowi i kartele, i drukuje ar-
tykut, ktory ze wzgledu na jego zajmuja-
cos¢ ponizej w catosci i w dostownem brzmie-
niu przytaczamy.

Drozyzna ziemioptoddw.
,Jak juz kilka krotnie wspominalismy, wprowa-
dzone z dniem 1. maroa 1908 w zyoie nowe ugody

ZBexlin.ie, F.zymie i. Paryzu.

handlowe miaty ten skutek, iz podniosty znacznie
ceny zboza Zajmujgcem bedzie, gdy przytoczymy
dzi$ jeszcze roznice miedzy ctowemi taryfami dowo
zu przed 1. marca 1906 a po nim; sg nastepujgce
(za 100 Klgrm.)

Clowe taryfy
przed 1. maroa 1906 po 1. marca 1906

pszenioa K. 360 6.30 a wiec+2 70
zyto . . . 3.60 580 , ., 4220
jeczmien . 1.80 280 ., . +le-
kukurudza y 1.80 280 , , 4-1.60
maka 9.- 15.- ; , +6—
jeczm. i kuk ze

Serbii 0.60 280 , , +2.20
pszeni. ze Serbii , 1.80 630 , ., 4450
zyto ze Serbii , 1.80 580 , ., +4 -

Na podstawie tej otowej taryfy ceny zboza rapi-
dalnie idg w gore. Cla te wplywajg szczegolniej na
dow0Oz pszenicy ze Serbii wprost rujnujgco, jak
z naprowadzonych liczb tatwo przekona¢ sie mozna.

Uwagi godnem jest $ledzenie zbioréw pszenicy od
roku 1900 az do 1908 i poréwnac jej ceny. W Austryo-
Wegrzech zebrano metrycznych cetnarow pszenicy

W roku 1900 ogétem 52.54 milionéw

, 1901 4819 |
. 1902 ., 63.27
. 1903 , 6060
. 1004 5459 g
. 1905, 6123
0906, 7243
. 1907 . 5036 v
1908 ., 5967

Przecietne ceny pszenicy byly w tych latach i

miesigcach nastepujace (w koronach):
styczen  luty  marzec  kwiecien  mij  czerw ec
W r. 1900 877 883 874 915 912 876
1901 850 845 864 860 848 884
1902 9.85 1020 9.85 9.82 9.74 g
1003 9. - 895 887 876 876 877
1904 896 955 945 947 947 997
. 1905 11— 11— 1082 1015 10.15 8%
4 1006 967 960 948 912 912 Y
1007 835 840 870 930 1092 M._|
1908 1357 12.88 1290 1230 12.84

liie? sl rplen  wrzesien pazdzier. list.  grud.

W r. 1900 845 360 850 855 840 842
+ 1901 865 862 872 895 934 942
., 19)2 889 820 830 845 870 9. -
. 1603 852 844 855 870 877 872
n 1904 1052 11.72 1132 11.22 1105 11.18
+ 1905 920 920 910 942 957 958
. 1906 877 83) 83) 845 835 84C
1907 1250 12.62 1245 1292 1342 1360

., 1908 1305 1240 1252 1281 1308 1285
Cyfry te mowig wszystko, W roku 1900 do

1902 wyniosty przecietnie zniwa 55 milionbw metry-
cznych cetnar6w, a wiec prawie tyle, ile w roku
1907 i 1908 A mimo to sg ceny pszenicy w osta-
tnich dwdch latach o 559 za 100 kilograméw wyzsze.

Z tych cyfr wynika dalej, ze zniwa austryackie
w r. 1908 byty tak wydatne, Ze mogty w zupetno-
$ci zaspokoi¢ domowe potrzeby. Mogto to byd tem
fatwiejsze, iz wskutek wygdrowanych oen nie mogli-
$my za granice wywozi¢ ani maki ani pszenicy. O
procz tego zwieziono na nasze targi w kampani
1908j9 znaczng ilo$¢ zagranicznego zboza. Juz w r.
1906 nie watpiono, Ze przy zbiorze pszenicy, wyno-
szagcym 55 do 60 milionébw metrycznych cdtnaréwi
podwyzszg sie oeny o okoto 5 K na 100 Kkligr, co
odpowiada cenie 23 K za 100 kilogramow.

Dnia 26 lutego notowano ale w Budapeszoie
pszenice na kwiecien 27 K. 10 bl. cena, ktorej nikt
dotad niepamieta, a ktéra w catym tego stowa zna-
czeniu przypomina gtodowe lata. (Dnia 23 b. m. noto-
wano w Budapeszcie pszenice na kwiecien 28.64 K.
Przyp. Red. ,,Gazeta Piekarska®).

Z tej dyff rencyi pomiedzy realng oeug psze-
nicy 23 K. a wymuszong 27.10 majg w tym roku
mali rolnicy bardzo mato. Te 4.10 K. {nadwyzKi
wpltywajg g'éwnie do kieszen gietdowych jobOréw f
terminowych graozéw i wielkioh obszarnikéw. A lud
spokojnie przyglada sie temu, jak garstka bezwzgle-
dnych spekulantéw prowadzi z powszednim chlebem
niestychang i niebywatg lichwe. Budapeszteriskim
gietddowym jobbrom i terminowym graozom pomaga
w zupetnosci dzienna prasa, gtownie wiedeniska i pe-
sztenska. Te dzienniki prawie codzien ogtaszajg Swia.

13.22 ‘tu senzaoyjne sprawy 0 ,.ziem przezimowaniu zboza



0 ,,szkodaoh“, ktore w jesieni mréz wyrzadzit, o
»nieurodzaju“ zboza w Ameryce poinocnej i potu-
dniowej, w Australii i gdzieindziej. W tym Kkierun-
ku otwierajg swoje szpalty dla gietldowyoh speku-
lantéw gtéwnie ,,Pester Lloyd“ i ,Neue freie Presse"
Na gietdzie wiedenskiej zniesiono terminowe dosta-
wy w r. 1903, a poniewaz w Budapeszoie kwitng
one dotychozas w petnej sile, biorg w nich udziat
niematy tez austryaocy spekulanci. Z jakich sfer skia-
daja sie ludzie, wynika z tego: w ,,Borsenoourier’
ie" z dnia 19. lutego b. r. oznajmia wiedenski radoa
gieldowy i cztonek sadu rozjemczego wiedenskiej
gieldy p. Alfred Vogel, ze ani przedtem ani po swem
mianowaniu gietdowym radcg nie brat udziatu w bu-
dapesztenskich terminowych dostawach, zakazanych
ustawowo w Austryi, a z godnoscig gietdowego rad-
oy nie lioujgce. W tern sposéb musial si¢ p. radca
gietdowy bronié przed opinig publiczna.

Uwagi tez godnem jest, ze wspotwiasciciel pa
rowego miyna w Ebenfurcie, prezes gietdy rekodziel-
niczej we Wiedniu, na krétko przed pazdziernikiem
r. 1908, gdy ceny zboza w Budapeszcie umiejetnie
byly podwyzszane, byt na tamtejszej gietdzie ogto-
szonym. W roku 1902 generalissimus catego obszar-
nictwa w Austryi, znany szlachcic Hohenblum jak
najostrzej potepiat handel terminowy na wiedenskiej
gietdzie dla ziemioptodéw, az ostatecznie udato mu
sie zrobi6 wylom w twierdzy przy wiedenskiej Ta-
borstrasse. Takze w roku 1905 przed zawaroiem no
wyoh ugod handlowych, uderzyt szlachcic Hohen-
blum jak najostrzej na gieldziarzy i ioh spekulaoye.
Dzi§ ale w tym obozie nastata cisza, dajgca wiele
do myslenia. Cisza nastata z tg chwilg, gdy budape-
sztenscy spekulanoi zbiorowi wygnali cene zboza do
dzisiejszej niestychanej wysokosoi. Od tej doby da
tuje sie tez przewrot w sferach przywodcow au-
stryaokiego agrarniotwa. Gracze terminowi i agrar-
nioy zeszli sie w restautaoyi ,,pod ztotym barankiem*®
(,,zum goldenen Lamm®) pojednali sig, aby w spo-
koju rozdzielili pomiedzy siebie wyoisniete z kieszen
naszego biednego praoujgoego ludu pienigdze*.

3 -

Oto w catosci artykut, ktéry przyniosto
»Prawo ludu*, organ czeskiej socyalnej de-
mokracyi. Zapytujemy, dlaczego zaraz tak
sie nie pisato wtedy ? Dlaczego nie wskazano
na wiasciwych sprawcow wtedy, kiedy rzu-
cano odium nieprzyjazni i wskazywano jako
szkodnikow matego ludu — naszych matych
rekodzielnikéw, — a w szczegdllnosci pieka-
rzy? Piekarzy, ktorzy pozostajgc pod bez-
wzgledna, absolutng wiadzg wielkokapitali-
stow cierpieli i cierpig tak samo, jak ten
maty lud? Dlaczego nasze pisma socyalno-
demokratyczne, zamiast rzucac hasto bun-
townicze pomiedzy wzburzony nardd, ktore
nastepnie wywotato ataki na sklepy i kramy
piekarskie (np. we Lwowie na Strzeleckim
placu, gdzie mnéstwo ludzi zgineto pod ko-
pytami husarskich koni) nie odstonieto pra-
wdy? Dzi§ dopiero, po niewczasie, zrozu-
miata i soCyalna demokracya, ze kto inny

MALY FEJLETON.

Piekarnie w Rzymie.

W chwili, gdy caty Swiat chrzescianski gotuje
sie do obchodu uroozystosci pasyjnych Wielkiego ty-
godnia, mieliSmy zamiar postaraC sie¢ 0 wiadomosci
dotyozz};:ych piekarni i stosunkéw piekarskich w Rzy-
mie, albowiem tam nabozenstwa wielkotygodniowe s
jak najokazalej obchodzone. Jeden z tamtejszych dzien-
nikarzy postat nam zadany opis, — napisat go jed-
nak tak sarkastycznie, iz zamieszczajac go wprawdzie
w catosci, musimy wprzdd daé pewne wyjasnienia.

Jak wiadomo we Wtoszech zniesiono w piekar-
stwie nocng prace. Ranne pieczy wo wychodzi dopiero
przed potudniem. Autor wieo w sposob sarkastyczny,
smutny jednak cho¢ do $miechu pobudzajacy — przed-
stawia skutki tego przewrotu, okropny zastoj w prze-
mysle piekarskim no i powstatg wskutek tego nedze
wsrod majstrow piekarskioh,

Pisze on:

»Jestem zdania, ze wszysoy piekarze najlepiej
sie majg i ja sam ohciatbym nim by6, gdyz oni majg
za wiele czasu. Nie ujrzysz go w sklepie ohyba przed
potudniem a czasem wieczorem, data czynno$¢ maj-
stra w pracowni ogranicza sie na tern, ze rozdzielg
troohe ciasta, albo nadadzg inng forme buleozoe. W oa-
tym Rzymie do rannej kawy nie dostanie sie Swieze-
go pieczywa; predzej pdzniej, gdy go juz nikt nie po-

GAZETA PIEKARSKA

winien jest panujgcej powszechnie drozyznie
zboza, a temsamem maki i chleba.

I dlatego powtarzamy: artykut ,,Prawa
ludu“ jest dla nas pelnem zadosy¢uczynie-
niem.

Srodki pomocnicze w piekarstwie.

(Ciag dalszy.)

W poprzednim numerze omdwiliSmy wytwarza-
nie sie diastazy stodu, obecnie przyjrzymy sie, do
jakich oelow taki stod stuzy.

NapomkneliSmy juz poprzednio, ze z takiego
stodu wyrabia sie rézne S$rodki pomocnicze, z naj-
lepszym skutkiem uzywane w piekarstwie, a przede-
wszystkiem t. zw. diamalt, bagdZ w stanie ptynnym,
badZz macznym.

Wedtug wyrobu rozeznajemy dwa gatunki sto-
dowego wyciagu, to jest:

1) stodowy wyoiagg do celéw medycznych i spo-
zywczych, i

2) stodowy wyoigg do oeléw technicznyoh a
gtéwnie do powiekszenia wydatnosci ciasta.

Stodowy wyciag uzywa sie jako pozywny, po-
silajacy, leozniozy $rodek jako tez przy wyrobie sto-
dowych oukierkéw juz od niepamietnych czaséw.—
Dawniej wyrobem jego trudnity sie apteki, pdzniej
zajety sie tg czynnoscig niektore fabryki. Sposob
wyrabiania jest pojedynczy i powszechnie znany, o
ozem mysSmy juz niejednokrotnie tak w biezgoym
jak i w zesztym roku obszernie pisali. Sto6d browar-
niany sie zmiele i przesieje, nastepnie namoczy. —
Otrzymany rzadki ptyn odparza sie nastepnie albo
w otwartych kottach albo we waouum. Pierwszen-
stwo dajg wyoiggowi z otwartych kottdw, gdyz ten
wskutek lepszego parowania dostaje typowy smak
i zapach, a przy dalszem fabrykowaniu jest ,wyda-
tniejszym*“. Stodowy wycigg tego gatunku musi byd
troohe przypalonym, bo inaczej nie jest prawdziwym.
Wskutek wysokiej oieptoty, ktéra przy podobnyoh
fabrykaoyaoh jest potrzebna, niszczg sie wszystkie
nieczystosci stodu, a gtéwnie krochmal przemienia
sie w oukier, z ktérego tworzy sie diastaza. Stodo-
Wy wyoigg z tego rodzaju uzywa sie i w piekarswie
wprawdzie nie do powigkszenia wydatnosci oiasta,
ale dla dodania smaku, aby stodowy ohleb otrzymat
przyjemny, stodkawy smak.

Takie stodowe wyciggi zamieniajg sie juz cze-
sto przy wyrabianiu w syrup i wyciagg z niestodo-
wanego zboza. Zmieszane te wyoiggi pozostawia sie
nieoo dluzej w kotle, a otrzymawszy piekng, ciemng
barwe i przyprazony smak, ozem prawdziwoso ze-
wnatrz jest zapewniona.

Drngi gatunek stodowego wyciggu, uzywany
do powiekszenia wydatnosci oiasta, jest jeszcze no-
wy. Wyrabiano wprawdzie juz od szeregu lat w An-
glii, Szkooyi i Ameryce stodowe wyoiagi dla piekar-
stwa, ale to byly tak zwane piekarskie wyciggi, nie
byto nio wiecej, tylko wspomniana wyzej mieszanina
stodowego wyciagu i syropu. Dopiero stawnemu che-
mikowi Gustawowi Sobotoe udato sie otrzymad gio -
wne zawartosci i wiasnosci stodu, diastaze, przy wy-

trzebuje. Bo jak wiadomem jest, zniesiono tu noong
prace, a to ma ten skutek, ze kazdy patrycyusz rzym-
ski piecze sobie butki w domu. Pierwsze pieczywo
jest okoto godziny 10 rano, a do potudnia jest ono
juz czerstwe, dopiero wieozor ma sie te przyjemnosc
zakosztowania Swiezej buteczki, jezeli oczywiscie p6z-
no je sie wieczerze. Po prostu nie do uwierzenia, dla-
czego obywatel rzymski nie zastosuje trybu swego
zycia do praw piekarza. Czyz taki kwiryta nie mogt-
by pracowa¢ od 4 do 9 rano, potem $niada¢, potem
do 4 po potudniu spaé, potem do 9 wieozér pracowac,
aby w najlepszym razie mogt pojes¢ sobie na wieczor-
nej butce P Mogtby, ale mu sie nie ohoe. Chleb rzym-
ski jak sadze, byt zawsze ztym, ale w ostatnich cza-
sach pogorszyt sie jeszoze. Jak to znakomioie smakuje
mi wasze pieczywo, biate ozy czarne, to w przeciw-
stawieniu do naszego pieczywa sg luksusowe, ciastka,
torty. Bo przedewszystkiem jest ono solone, inne z mle-
kiem i cukrem, posypane makiem, kminkiem. Butecz-
ki wasze sg kruohe i krusza sie jak szkto, dadzg sie
w dwooh palcach $cisng¢, a wyohodzi z nich przyjem-
ny sapach.

U nas w Rzymie rozrozniamy dwa gatunki chle-
ba: solony i niesolony. W solonym cblebie nie ma
wecale soli, a w niesolonym, to jezeli znajdowata sie
jaka s6l w maoe, to chyba w jaki$ chemiozny sposob
Ja wyrabiajg. Lepszy gatunek chleba wyrabiajg z maki
pszenicznej bez domieszek, gorszy gatunek z tej samej
maki z dodaniem trocin i koksu, wskutek tego ma bar-

robie ekstraktu w formie uozynkowej, tak ze ta mo-
gta by6 uzyteozng w piekarstwie. Wyoigg ten wyra-
bia sie dzisiaj tylko w 4 fabrykaoh (Austrya, Niemoy,
Anglia i Ameryka) i sprzedaje sie go wyigoznie pod
nazwg ,,diamalt®.

Przy wyrabianiu tego stodowego wyciggu kia-
dzie sie gtdwny nacisk na wybor jeozmienia. Uzywa
sie wytgcznie jeczmien wegierski, posiadajgey wielka
zawarto$¢ biatka. W poprzednim numerze opisalismy
obszernie wyrob stodu, aby uzyska¢ najwiekszg ilos¢
diastazy. Po jej otrzymaniu jeczmienn przy miernej
cieptocie sie suszy a nastepnie jak na piwo uoiera .
Otrzymane pierwsze odoedziny pozbawia sie miota
i wszystkich nierozpuszczalnych oiat. W ten sposéb
otrzymamy zupetnie rzadka oieoz, z potyskiem zio-
tawym.

Te cieoz rzadkg nie mozna przeohowad, musi
sie ja zgescio. Zgeszozenie mogtoby sie odbywaé za
pomocg gotowania w otwartyoh kottaoh, ale przy
lakiem prowadzeniu zniszozytaby sie diastaza, ten
najwazniejszy $rodek przy robieniu piekarskiego dia-
maltu. Zatem zbyteozna rzadko$¢ odstrania sie za-
pomoog specyalnyoh maszyn i narzedzi. Przy calej
fabrykacyi nalezy bardzo ostroznie postepowac i ba-
czy¢ na zachowanie przepisanej oieptoty,

Dalsza fabrykacya postepuje juz automatycznie,
az gotowy diamalt zlewa sie do naczyn i w ten spo-
sob dostaje sie do handlu.

O sposobie jego uzywania w celach piekarskich
pisaliSmy juz poprzednio. (C. d. nast.)

Sprawy biezace.

Wiec piekarzy. Walne zgromadzenie cztonkéw
oeohu piekarzy w Krakowie, odbyte w dniu 13. maro»,
uchwalito jednomysinie zwota¢ wlec plekariy g catego
kraju na dzien 18. | 19. kwietnia do Przemysla.
Wybrany w tym celu specyalny komitet pracuje
energicznie nad zestawieniem referatow i porzadku
obrad. — Zwro6cono sie do najpowazniejszych osob
w Kkraju, postow, przedstawicieli prasy, rekodzieta
i przemystu z prosbg o wygtoszenie referatow. Z po-
miedzy licznyoh punktow programu na porzadku
dziennym jest sprawa ubezpieczenia na staros¢, pro-
jekt ustawy o ochronie praoy, zwigzki piekarskie,
samopomoc majstréw piekarskich, spoczynek nie-
dzielny, kredyt, szkoty dla uczniow piekarskich i
bardzo wiele innyoh, waznyoh spraw. Nie watpimy,
ze w wiecu tym wezma udziat wszyscy majstrowie
piekarsoy z catego kraju, Bukowiny i Szlaska, a to
bez réznicy wyznania. Szczegbtowy program i porzg-
dek obrad wiecowych podamy w nastepnym nume-
rze, ktory wydanym zostanie przed $wietami. Oi pa-
nowie koledzy, ktérzy majg projekt jakiego$ referatu,
i ohoieliby go na wieou wygtosi¢, nieoh natyohmiast
sie do nas zgtoszg ustnie lub listownie. Rdwnoczes-
nie prosimy o wozesne podanie nam adresow znajo-
mych majstrow piekarskioh, bysmy im zaproszenia
na ozas posta¢ mogli.

W sprawie egzaminéw czeladnikéw. O. k. Na-
miestnictwo we Lwowie reskryptem z 5. stycznia

twe ciemniejsza i podobny jest do razowego. Dlaczego
rzeci gatunek jest jeszoze tanszy i okoto 80 halerzy
kilogram kosztuje, wole nieodpowiada¢. Azeby biednej,

ubogiej w drzewo Italii zaoszczedzi¢ opal, podaje sie
. publicznosci tylko na p6t wypieczony ohleb. Wyglada

ten ohleb tak blady, jak poliozki nieszczesliwie kocha-
jacego podlotka, a mimo to w niepojety sposob d o staje
(ten ohleb, a nie podlotek) taka twardos¢, z ktéra by

chyba stopief twardosoi bazaltu lub granitu mogt is¢
w parze. Oprocz tego s jeszoze speoyalna gatunki

pieczywa. Sg to tak zwane wiedenskie buteozki, na
ktorych dekoraoye wysila sie umyst rzymskiego pieka-
rza. Jezeli sie te buteczke z boku nakroi, to ukaze
sie nam ciemny, prézny otwoér. Wszystkie te buteczki
sg w ten sposdb wypiekane. Przeoiwnie za$ tak zwany
»psi ohleb® moze by¢ kiadziony na wage ze zywem
srebrem tej samej wielko$oi. — Psi ohleb sktada sie
z wody, maki kukurudzianej, plewy pszenicznej, no i
aby z grzecznosci co$ dla odbioroy zrobi¢, troohe maki
pszenicznej najlichszego gatunku. Jest jeszoze pewien
rodzaj chleba, tak zwany pane inglese albo francese,
podawany w formie puddingu. Gatunek ciemniejszy,

Jest nieco grubszy niz jasniejszy.

Prawdziwie dobry ohleb, wiedenskie pieczywo i
buteczki, tak pszeniczne jak i zytnie, a doda¢ trzeba,
ze zytniej maki dosta¢ tu nie mozna, dostaroza wie-
denska piekarnia Simona, znajdujgoa sie¢ na Via Coa-
dotti. (Dok. nastapi).



1909 L. XV a 766 1/7 A213/1908 zatwierdzito pro-
wizoryczny regulamin egzamindw ozeladniozyoh ko-
misyi egzaminacyjnej urzedowej, rozciggajacej sie
na okreg terytoryalny powiatow politycznych kra-
kowskiego i podgoérskiego. Komisya ta przeznaczong
jest do przeprowadzenia egzaminéw czeladniczych
w przemystach rekodzielniczych: garnoarstwo (kaflar
stwo), szklarstwo, przemyst kowalski dla prostych
wyrobéw i kowalstwo wozowe, Slusarstwo, blachar-
stwo, kottarstwo, bronzowniotwo, premyst ztotnikdéw
i jubileréw, rytowniotwo, kotodziejstwo, przemyst
meohanikéw i optykéw, zegarmistrzostwo, bednar-
stwo, stolarstwo, tokarstwo, rzezbiarstwo, rymarstwo,
siodlarstwo, szozotkarstwo, powroznictwo, szewstwo,
rekawioznictwo, bandazostwo, ku$nierstwo, modniar-
stwo, golarstwo, introligatorstwo, piekarstwo, cukier-
nictwo, rzeinictwo i masarstwo, brukarstwo, lakier-
niotwo, malarstwo szyldéw, pozlotnictwo i malarstwo
pokojowe.

W sprawie tego reskryptu udata sie deputaoya
z grona krakowskiej lzby rekodzielniczej do namie-
stnika w ozasie Jego pobytu w Krakowie.

WIEC PIEKARZY
18. i 19. kwietnia w Przemyslu.
Czytaj «Sprawy biezace».

Pomimo okropnej drozyzny wszelkioh matery-
atdbw surowych, jaka dzi$ panuje, nie moze publicz-
no$¢ kupujaca po dzi$ dzien zrozumien tego, iz nie
mozliwem jest sprzedawac np. pieczywo po tej sa-
mej cenie, jak dajmy na to w paZdzierniku. Znaj-
dujg sie pisma, otwierajgoe szpalty swoje na glosy
uskarzajacej sie publicznosci, nie baczac na to, ze
wskutek nieSwiadomosci rzeczy wystawiajg sie na
poSmiewisko tych, ktorzy rozumiejg potozenie i ina-
czej rzecz oalg pojmujg i traktujg. Do takich pism
nalezy ,,Czas“, ktory niejednokrotnie juz starat sie
zniestawi¢ piekarzy, przedstawi¢ ioh jako wyzyski-
waczy, zdzieroow, lichwiarzy. W numerze porannym
z dnia 28. maroa zamiescit w kronice nastepujacy
artykulik:

Zmniejszone pieczywo. Od konsumentow

w Krakowie otrzymujemy skargi na zmniejszone
w ostatnioh dniaoh pieczywo. Pani W. H. pisze
naprzyklad w tej mierze: Butki krakowskie
kurczg sie z miesigoa na miesigc. W ostatnioh
dniach zaszto uderzajgce zmniejszenie wszelkie-
go rodzaju pieczywa, zaréwno butek, rozkow,
jak plecionek; szczeg6lnie okrojono i tak juz
mikroskopijne butki dwuhalerzowe. Piekarze uza-
sadniajg zmniejszenie podwyzkg cen zboza i ma-
ki; zwyzka rozpoczeta sie wprawdzie od pierw-
szyoh pogtosek wojennyoh na gietdach wieden-
skich i budapesztenskich, ale nie stoi w zadnym
stosunku do zmniejszonego pisozywa. Bytoby
wskazanem, aby wydziat aprowizaoyjny magi-
stratu m. Krakowa zajat sie tg sprawg jak naj-
rychlej, a niezawodnie przedsiewziete studya wy-
kaza, ze jezeli podwyzka oen zboza wynosi ko-
rone na 50 kilogr. w poréwnaniu z pazdzierni-
kiem zesztego roku, to w zmniejszonem znacznie
pieczywie nasi piekarze nie tylko znajdujg pokry-
oie zwyzki, ale nadto znaczny zarobek. Przed
takim zarobkiem ludno$ci nalezy sie energiczna
obrona*.

Gdyby 00$ podobnego zamiescit ,,Naprzod“ lub
»-Nowa Reforma, nie dziwito by nas to. Ale ,,Czas“,
ktéry tak bardzo popiera spétkowag piekarnig, a na-
wet jest w niej zaangazowany, — to nas musi dzi-
wié. Z ,,Czasem“ nie ohoemy polemizowaé, odsyla-
my go dla wyjasnienia sprawy do dzisiejszego ar-
tykutu wstepnego. Nawet socyaliSci musieli przyozy-
ng drozyzny uzna¢ i poniekad wzig¢ piekarzy w o-
brone. Jednak niech nam bedzie wolno pod adresem
»,Czasu“ raz jeszcze posta¢ te stowa, ktéreSmy juz
raz podniesli: ,,Trzymaj sie szewcze kopyta“. Radzi-
my panom z ,,Czasu®, by doktadnie nasz numer dzi-
siejszy przeczytali (o przesytanie go sami prosili),
— a w tedy moze otworzg cie im o00zy, i nie beda
zamieszczali bzdurstw, w guscie pani W. li. pisanych.

Na 50 Klgr. zdrozata mgka o 1 korone? Szko-
da, ze nikt z ,,Czasu” widocznie nie czyta komuni-
katow zbozowych i targowych, inaczej by nie od-
wazono sie podobnyoh batamutnych rzeczy pisac.
Mozemy z ozystem sumieniem zapewni¢ ,,Czas“, ze

GAZETA PIEKARSKA

0 5—6 koron od pazdziernika podwyzszono oeny
maki. A w koncu pytamy, ile kosztowat ,,Czas“, gdy
jeszcze istniat stempel dziennikarski ?

Targ zbozowy.

(Sprawozdanie Syndykatu Tow. rolniczych z tar-
gu zbozowego w Krakowie na Kleparzu dnia 28.
marca (wtorek) 1909).

Dzisiejszy targ odbyt sie w usposobieniu silnem,
a przi skromnem zaofiarowaniu ceny pozostaty bez
jakiejkolwiek zmiany, jedynie za owies ptaoono 0
20 halerzy drozej.

Sprzedawano: pszenice biatlg od —— do ——
k., czerwong od 12.— do 1350 k., uszkodzong 9.50
do 10.50 k., zyto od 10.20 do 10.70 k., jeczmien
8.30 do 9.50 k., owies do siewu 10.30 do 10.80 k.,
owies na pasze 9.00 do 9.80 k., kukurudze starg 9.60
do 10.— k., nowag 8.50 do 9.— k., kukur. Cinquan-
tino 10.— do 10.50 k., otreby pszenne 6.— do 6.30
k., otreby zytnie 6.20 do 6.50 k. Wszystko za 50 Klgr.

Cennik ziemioptodéw w Krakowie z dnia 23 mar-
ca 1909 r. (wtorek) w ,,Hali zbozowej*: Tendenoya
stale silna, oeny: niezmienione, obroty: mate zaofia-
rowanie i che¢ kupna: zarezerwowana. Pssenice ga-
licyjskg suchg i niewyrosnietg ptaog o 40 do 60 h.,
ponad notowania.

Prcenica biata od k. —.— do —.— biala tran-
zytu —— do ——, czerwona i z6ta 12.— do 13.—
uszkodzona 8.75 do 10.75, czerwona i zoHa tranzyto
12— do 13.—w wegierska —— do ——. Zyto
dworskie 1030do 10.70, targowe 8.50 do 9.50 uszko-
dzone 8.50 do 9.50, do siewu 9.50 do 10.50, na pa-
sze 7.50 do 7.75, owies do siewu 10.— do 10.60, na
pasze dworski 050 10.—, na pasze targowy 8.85 do
9.10, kukurudza nowa wegierska 8 85 do 8.96, stara
9.90 do 10.10, nowa 7.85 do 8.85, ozer. 9.90 do 10.—
nowa ros. 7.85 do 8.85, cineuant. nowa 10,20 do 10.
50, oinguant. nowa ros 885 do 9.60, Mak niebieski
21.— do 23—, kminek krajowy 43.— do 44.—, ho-
lenderski 53.— do 55.—, kartofle stotowe 3'25 do
8’75, otreby pszenne 615 do 6 85, tuski pszenne 6'20
do 645, otreby ros. na eksport 0-— do O'—, zytnie
gaito. 650 do 6’75, zytnie ros. Ol— do 0'—, ofagi
6'— do 6'15, mgka czerwona 740 do 7’35, peoak
dhugi 12’50 do 12.80, okragty 12'— do 12'50, pobie
lanka jeczmienna 13'50 do 13'55, okrggta 13 75 do
14'—, siekanka jeczmienna 12'75 do 13'30, kaszaja-
glana 12'— do 13'—, tatarczana 17'25 do 17'75, cze-
stochowska —:— do ——, ryz caty 14'— do 20'50,
tamany 12 75 do 1325. Ceny bez optaty spozywczej
(akcyzy). — Wszystko to za 50 kigr.

Budapeszt 23 marca 1909. Pszenica na kwiecien
14 30 do 14'31, pszenioa na maj 14 06 do 14'07, psze-
nica na pazdziernik 11'58 do 11'59, zyto na kwie-
oienn 10'68 do 1069, zyto na pazdziernik 09'60 do
09 61, owies na kwieoien 09 06 do 09 08, owies na
pazdziernik 07'74 do 07 75, kukurudza na maj 07'88
do 07'89, rzepak na sierpien 14'—do 14'10.— Wszy-
stko to za 50 kilogramow.

Oferty: mierne. Che¢ kupna: mierna. Usposo-
bienie: silne. Pogoda: deszcz.

DROBIAZGI i POUCZENIA.

Izba rekodzielnicza w Zywcu. Jak donoszg ,,Cza-
ty“, na posiedzeniu przetozenstwa stowarzyszen re
kodzielniozyoh uchwalono _ przystgpi¢ do utworzenia
»1zby rekodzielniczej* w Zywcu.

W sprawie tej poozyniono juz wstepne kroki,
a w pierwszej linii odniesiono sie do p. Ostrowskie-
go, instruktora przemystowego z prosbg o zarzadze-
nie zwotania walnego zgromadzenie we wszystkich
stowarzyszeniach okregu Zywieokiego.

Wiadomo$¢ powyzsza umieszczamy z prawdzi-
wg przyjemnoscig. Sam fakt $wiadczy bardzo pochle-
bnie o obywatelskiej zywotno$oi mieszczanstwa na-
szego, jak réwniez o duzem uswiadomieniu két re
kodzielniozyoh, ktére juz zrozumiaty, ze cata tajem
nica trwatego rozwoju rekodzielnictwa a tern samem
i podniesienia dobrobytu klas rzemieslniczych lezy
gtéwnie w madrze i celowo zorganizowanej tacznosol.
Przesytajac inicyatorom tej madrej i chwalebnej
mysli serdeczne ,,Szcze$¢ Boze“, wyrazamy nadzieje,
ze nie poskapig ani trudi, ani energii, by jak naj

ryohlej mys$l przeobrazita sie w czyn, t. j. bySmy
jak najrychlej ,lzbe rekodzielniczg® w Zywcu po-
witali.

Jak sie w ostatniej chwili dowiadujemy, wia
dze przyohylnie zapatrujg sie na te kwestye ;— przy-
szta Izba rekodzielnicza ma zamiar wydawa¢ osobne
czasopismo dla rekodzielnikdw.

Nakfadem wydawnictwa o. k. szkolnych ksigzek
wydano broszure ,,Die Errichtung von Horten flr
die gewerbliche Jagend“. Cena 50 hal. (O urzglza-
niu wieczorkéw dla rekodzielniczej mtodziezy). Cie-
kawi jesteSmy, dlaczego nie wydano takze w jezy-
ku polskim? Widocznie na polskie wydanie jest je-
szcze dosyC czasu.

Z przybocznej Rady rekodzielniczej. Minister han-
dlu mianowat p- Olszewskiego dyrektora Ligi prze-
mystowej, oztonkiem Rady rekodzielniczej przy tern-

ze ministerstwie utworzonej. Zatem Galicye repre-
zentowa¢ bedzie w tej radzie szeSciu ozlonkéw —
(dwoch z izb rekodzielniczych Krakéw i Lwow, trzech
z izb handlowyoh Krakéw, Lwow i Brody i jeden
mianowany przez ministra).

Nowy instruktorat przemystowy. Dnia 12. sty-
cznia 1909 zostat utworzony samoistny 0. K. instru-
ktorat stowarzyszen przemystowych na Slasku, kto-
rego siedliskiem jest Opawa. Dotychczas stowarzy-
szenia przemystowo rekodzielnicze na Slasku podle-
gaty o. k. morawskiemu instruktorowi w Bernie.

Piekarz wynalazcg areoplanu. Majster piekarski
Riedl w Swidnicy skonstruowat model statku nad-
powietrznego, ktory dnia 5 marca b. r. przedstawit
w tamtejszej izbie rekodzielniczej. Wzlot tej ma-
szyny latajgcej nie uskutecznia sie zapomocg napet-
niania gazem, ale zapomocg wagowych lezacych
Srub podtrzymujacych, ktore ten aparat bez rozbie-
gu na ziemi podnosza w gore, podozas gdy kiero-
wanie i posuwanie sie naprzéd uskutecznia sie za-
pomoog skosnie lezacych Srub trybowych. Te Sruby
poruszane motorem benzynowym posiadajg te nowosc,
ze sg otoczone jakby bebenkiem, ktory nie pozwala
weciggnietemu powietrzu uchodzi¢ na boki, wskutek
tego ciSnienie powietrza lepiej da sie zuzytkowac.

Akc;ﬂne towarzystwo fabrykacyi Chleba w Buda-
peszcie. Adwokat budapeszterski dr. Stefan Jormy,
wpadl na ,genialny* pomyst zatozenia drugiej fa-
bryki chleba, i w krétkim czasie zdotat swéj pomyst
urzeczywistni¢. Zawigzato sie towarzystwo akcyjne,
ztozone ze samych magnatow i postdw, na czele
stangt hr. Pawet Szapary i wkrétoe zebrano powazny
kapitat 400000 koron. Widzimy, ze ze wszystkich
stron godza dzisiaj na zawod piekarski, ktéremu juz
nic wiecej nie brakuje, tylko jeszcze podobna kon-
kurencya. W takim razie bedziemy juz mieli dosc.

Bandytyzm w Galicy!. Nie ma prawie dnia by-
Smy nie czytali o jakim$ rabunkowym napadzie, do-
konanym na spokojnych mieszkancaoh przez rosyj-
skich bandytéw, ktorzy obecnie przeniesli teren swej
dziatalnosci do Galioyi, Ofiarg jednego z takich na-
padow padt onegdaj Jozef Biatka, pomocnik piekar-
ski ze Zwierzynca pod Krakowem. Oto gdy wracat
z Kryspinowa wozem, wypadto znienaoka z lasu pod
Bielanami dwdch mitodych ludzi i wskoczyli na woz.
Jeden z nioh chwycit Biatke za szyje i poozat go
dusi¢, drugi usitowat mu wydrze¢ torbe z zawarto-
$cig 65 koron. Napadniety poczat krzyczeé i bronié
sie energicznie. Wydzierajgcego torbe ©depchnat, a
nawet na chwile zdotat sie nwolni¢ z rgk napasnikéw
ktorzy jednak powtornie don przyszkoczyli. Zdata
za sobg ustyszat turkot zblizajgcego sie wozu; bli-
skos¢ ludzi dodata mu odwagi. Wkrétce odlegtosé
miedzy wozami sie zmniejszyta, co napastnicy Sspo-
strzegtszy umkneli do lasu. Podczas szamotania je-
den z napastnikow zadat Biatce nozem cios w piersi.
NOz przebit ptaszcz i ubranie, nie zranit jednak cia-
fa. Napastnikbw naturalnie nie wysSledzono. Takie
rabunkowe napady odbywajg sie u nas w biaty dzien
na najbardziej uczeszczanych goscincach. Czas naj-
wyzszy, aby wiadze energicznie zajelty sie wytepie-
niem tyoh niebezpiecznych zywiotow.

Whiosek socyallstow. Dnia 13 marca wniesli po-
stowie socyalistyozni w Radzie panstwa az piecdzie-
sigt wnioskdw w réznych sprawach. Miedzy innymi
jako wniosek pietnasty zaprotokotowano: Muchitsch
i tow. o uporzadkowanie warunkOw pracy w piekar-
niach, a jako ostatni: Muohitsch i tow. o ogranicze-
nie pracy nocnej i zaprowadzenie spoczynku nie-
d_zliel_nego w piekarniaoh. Zobaczymy, 00 z tego wy-
niknie.

Kto ma ptaci¢ taksy? W stowarzyszeniach nie
byto dotad wyjasnione pytanie, kto mi pfaci¢ ta-
ksy cztonkowskie do stowarzyszenia: wiasoiciel prze-
mystu, ozy dzierzawca? Najwyzszy Trybunat orzekt,
iz powinno$¢ ta spada na kazdego z nioh, tak na
wiasciciela, jak i na dzieriawoe.

$
¥

Od 25. lat znana zaszczytnie firma

Marek Feuerstein

we LWOWIE, ul. Grédecka 59
. (we wiasnym domu, nr. telef. 756)

poleca wszelkiego rodzaju maszyny w zakres
PIEKARSTWA wchodzace, jakatez i kompletne
urzadzenia piekarn.

Cenniki i kosztorysy bezptatnie.

&

bar. MAXA SPRINGERA w Wiedniu
znane w Europie z najwyzszej sity fer-
mentacyjnej i trwatosci tejze,

z fabryk w Wiedniu-Reindorf i we Francyi
w Maisons-Alfort i Ris-Orange k. Paryza.
Skiad fabryczny w KRAKOWIE:

H. Rosenberg, Starowislna 34.
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Na catym éwiec_:ie sg rozpowszechnione i bardzo cenione
Dlamalt (W Stan|e pl'ynnym) 000000000000

we Triastase (ekstrakt w proszku)

Latwe uzywanie i pewny wynik.
Wielka zaoszczedno$¢ w materyale, czasie i robocie.

Jedyny wyréb:

Pierwsza Wiedenska eksportowa fabryka stodu

Hauser & Sobotka w Stadlau koto Wiednia.

Chrystyan Kau

Eger (Elieb) w Czechach

ul. Szkolna, 61
dostawca urzedéw rzadowych,

poleca sie Szanownym Panom Majstrom
piekarskim i interesantom.

Budowa, przebudowa i naprawa
piecow wszelkiego systemu.

Najlepsze polecenia!
Najdalej idgca gwarancyal!

Na sktadzie wszelkie czesci sktadowe radeburgs-
kieh ptyt hertowyoh na spdd i do sklepien itd.

Zartepoy we wszystkich wiekszych miejscowos-
ciach poszukiwani.

Katalogi i cenniki na zgdanie gratis.

| Piece piekarskie
buduje, przebudowuje, naprawia
ukltada posadzki (herty)
Kazimierz Stepinski
majster murarski

w Podgorzu
ul. Kalwaryjska 58.

Taniej
niz swieze mleko!

FABRYKA

Piece piekarskie

buduje, przebudowuje, naprawia,
uktada posadzki (herty)
Jan Stepinski

majster murarski
W Skawinie przy kolei, dom wiasny.

z trzciny, wikliny, stomy i t. p. patentowane

JAN MICHALETZ,

dostarcza w najlepszej jakosci
po cenach umiarkowanych

fabryka koszykow

Wieden XV,
ulica Benedykta Schelingera 18.

<> Zadajcie cennikow.

PLYTY SZAMOTOWE

najlepszej jakosci firmy

HS MISCHERLING

w RADEBURGU *** =

wielkie..na..spéd piecow i mate do sklepies, — poleca
LEON BALUK, gtowny zastepca fabryk, Krakéw, Garbarska 12-"y
CENY UMIARKOWANE

Taniej
niz swieze mleko!

fROSfH MLECZNEGO
6. HAMBURGER, WIEDEH lila

Prawa ulica kolejowa 16
Adres dla depesz:

,,Trockenmilch® — Wieden.

(Rechte Bahngasse 16)

Telefon Nr. 10324.

MLECZNY PROSZEK ,,GALLAK*

Najlepsze konserwy obecnej doby, uzyskane przez suszenie najlepszego mleka alpejskiego;
podnosi _§»y wydatnosc i wyglad pieczyw™N"H-———

"Eie psuje sie!

Wytrzyma
przez lat kilka!

Pieczywka angielskie

fANnenm wit ksze, paozka pocztowa w Kartznie
CrMONSUm  CdKco tekturowym btto 5 kilo zawiera oko-

to 1800 sztuk K. 5-50 sprzodajgo 3 sztuki za 2 halerze zysk 45%.

TThivziJ f-al/oe niniejsze, paczka pocztowa w kartonie te-
I'I'(lacll LLuKCj kturowym, btto okoto 5 kilo zawiera okofo

200) sztak K. 6-— sprzedajgo 5 sztuk za 2 halerze zysk 40%.
Pieczywka nie ustepujg w jako$oi najlepszym angielskim

msarkom, nie ulegajg zep uciu nawet przez ditugi czas, sa w ro-

tnych format ,ch, sg bardzo pokupne.
Wysytka tylko dla odsprzedajacych.
—= Optatnio od kazdej staoyi pooztowej za zaiiozkg. =<
Parowa fabryka oiast i cukrow

STANISEAW GURGUL,
ces. i krol, dostawca dworu w Jarostawiu.

pO0(j 8tajym nadzorem powszechnego
austryackiego zwigzku aptekarzy do
badania srodkéw spozywczych.

Wolne
od nieprzyjemnego
zapachu 1 smakul!

ITA.DESLA.rrEE
P7ATYiI nader zajmujacy dwutygodnlk sa-
tyryczno-polityczny,

bioracy wszystkich pokrzywdzonych w obrong, n|CI|t030|W|e sma-
gajaoy wszolig koltunjrye i nadutyoia, wychodzi rok 1. w Zywcu.

Przedptata wynosi 6 koron rocznie.

Cenna ksigzka. Jeszcze tylko szczupty zapas
jozostat nader zajmujacej ksigzki ,Cech piekarzy
irakowskién w czasie Rzeczypospolitej polskiej”,
(toby chciaf ja sprowadzi¢, niech nades$je 60 hal.
w markach pocztowych a wy$lemy ja odwrotng
poczta.

Ustawa przemystowa, nader potrzebna dla
kazdego przemystowca, jest do nabycia w naszej
Administracji po cenie 3 korony za egzemplarz.

Drukiem J. Litwiniskiego w Wieliczce.

mHMKJI5®
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Powszechnie znane,
najlepsze opalanie weglem

obecnej doby.

Setki pism pochwalnych.

Ograniczone zuzycie wegla. Najpomystowsza

konstrukcya, wygodna ustuga i rzetelne wy-

konanie, najwieksze zuzytkowanie powierz-

chni spodu, praca przewyzszajaca czystoscig

opalanie drzewem, nie pozostaje ani wegiel
ani popiét na spodzie.

50°|0 oszczednoSci na opale.

TDaksymilian Spelda

Jaegerndorf, Slask austriacki.
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~GAZETA PIEKARSKA®
wychodzi 1. i 15. kazdrgo
miesigca i kosztuje:
na oaly rok 6 kor.
na pél roku 3 kor.

Numer pojedynczy 30 hal.
W Niemczech 6 marek
w Ameryoe 3 dolary

rocznie.

Nalezyto$6 ptaci sie z gory

Rok 11

| istd.v nieJplaconyo i
n e przyjmujemy.

Rek”™pséw nie zwracamy.
Na odpowiedz prosimy za

taczy¢ marke 10. hal.
Reklamacye . n.ezapieczeto
wane wolne sg od optaty

pocztowej.

Ogtoszenia zamieszczamy
po 40 hal. za wiersz petit,
pierwszy raz, nastepne po
EO hal. — Drobne ogtosze-
nia po 20 hal od wiersza.

Redakcya i aduainistracya: Krakow, Garbarska, 12 Wydawca i odpowiedzialny redaktor: Leon Bituk.
e Popierajcie przemyst krajowy!

= PIERWSZA PODOLSKA FABRYKA SPIRYTUSU A
9 . . 0
= ? g 8
£ DROZDZY PRASOWANYCH ::

D ce CS
§-°§’ LUDWIKA HORODYSKIEGO w KOLEDZIANACH i o

poleca znakomite drozdze do uzytku domowego, cukiern i piekarn po cenie najtanszej. @

Drozdze odznaczone najwyzszeml. nagrodami r.a wystawach.: we Lwowie, Wiednl-u.,

£)rozyzna ziemioptodow.

Pod takim tytutem zamiescit piagski
dziennik soc.yalno-demokratyczny ,,Prawo
ludu® zajmujacy artykut Rozprawia w nim
0 drozyznie $rodkow spozywczych i ziemio-
ptodoéw, i stusznie catkiem wskazuje na wia-
Sciwych spekulantéw, bedacych powodem
us awicznego podrazania najniezbedniejszych
srodkéw zyciowych. Wspomniany artykut
jest dla nas petnem zadosycCuczycieniem. —
Teraz dla dowiedzenia prawdy przyszli pa-
nowie socyaty na to, kto winien tej drozy-
Znie, a przeciez nie ma roku jeszcze, jak
ogtoszono piekarzy jako tych, ktorzy powo-
dujg drozyzne ziemioptodow i maki, gdy
wskazywano na nich jako na wrogoéw ludu,
ktérego kosztem chcag sie wzbogaci¢, a dla
tego ustawicznie podrozajg chleb. Wszak
nie dawno temu, jak nietylko w Gralicyi,
ale i w innych krajach rzucano sie na sklepy
I kramy piekarskie, wszak wiadomo, jak cze-
ladZz piekarska demonstracyjnie wskazywata
na swych majstréw, zmuszonych ceny pie-
czywa podrozec¢. Jak temu dawno, gdy lu-
dzie urggali i oszczerstwami obsypywali pie-
karzy? Najgorsze obelgi rzucano pod ich
adresem, cata ,,postepowa“ prasa wystgpita
przeciw podrozeniu produktow macznych,
ba w wielu wypadkach trzeba byto chronic
sie pod opieke policyi i zandarmeryi, gdyz
piekarz nie byt pewnym zycia i mienia —
A dzi$ przychodzi i dziennik do tego prze-
konania, ze drozyzne spowodowali gietdowi
spekulanci zbozowi i kartele, i drukuje ar-
tykut, ktory ze wzgledu na jego zajmuja-
cos¢ ponizej w catosci i w dostownem brzmie-
niu przytaczamy.

Drozyzna ziemioptoddw.
,Jak juz kilka krotnie wspominalismy, wprowa-
dzone z dniem 1. maroa 1908 w zyoie nowe ugody

ZBexlin.ie, F.zymie i. Paryzu.

handlowe miaty ten skutek, iz podniosty znacznie
ceny zboza Zajmujgcem bedzie, gdy przytoczymy
dzi$ jeszcze roznice miedzy ctowemi taryfami dowo
zu przed 1. marca 1906 a po nim; sg nastepujgce
(za 100 Klgrm.)

Clowe taryfy
przed 1. maroa 1906 po 1. marca 1906

pszenioa K. 360 6.30 a wiec+2 70
zyto . . . 3.60 580 , ., 4220
jeczmien . 1.80 280 ., . +le-
kukurudza y 1.80 280 , , 4-1.60
maka 9.- 15.- ; , +6—
jeczm. i kuk ze

Serbii 0.60 280 , , +2.20
pszeni. ze Serbii , 1.80 630 , ., 4450
zyto ze Serbii , 1.80 580 , ., +4 -

Na podstawie tej otowej taryfy ceny zboza rapi-
dalnie idg w gore. Cla te wplywajg szczegolniej na
dow0Oz pszenicy ze Serbii wprost rujnujgco, jak
z naprowadzonych liczb tatwo przekona¢ sie mozna.

Uwagi godnem jest $ledzenie zbioréw pszenicy od
roku 1900 az do 1908 i poréwnac jej ceny. W Austryo-
Wegrzech zebrano metrycznych cetnarow pszenicy

W roku 1900 ogétem 52.54 milionéw

, 1901 4819 |
. 1902 ., 63.27
. 1903 , 6060
. 1004 5459 g
. 1905, 6123
0906, 7243
. 1907 . 5036 v
1908 ., 5967

Przecietne ceny pszenicy byly w tych latach i

miesigcach nastepujace (w koronach):
styczen  luty  marzec  kwiecien  mij  czerw ec
W r. 1900 877 883 874 915 912 876
1901 850 845 864 860 848 884
1902 9.85 1020 9.85 9.82 9.74 g
1003 9. - 895 887 876 876 877
1904 896 955 945 947 947 997
. 1905 11— 11— 1082 1015 10.15 8%
4 1006 967 960 948 912 912 Y
1007 835 840 870 930 1092 M._|
1908 1357 12.88 1290 1230 12.84

liie? sl rplen  wrzesien pazdzier. list.  grud.

W r. 1900 845 360 850 855 840 842
+ 1901 865 862 872 895 934 942
., 19)2 889 820 830 845 870 9. -
. 1603 852 844 855 870 877 872
n 1904 1052 11.72 1132 11.22 1105 11.18
+ 1905 920 920 910 942 957 958
. 1906 877 83) 83) 845 835 84C
1907 1250 12.62 1245 1292 1342 1360

., 1908 1305 1240 1252 1281 1308 1285
Cyfry te mowig wszystko, W roku 1900 do

1902 wyniosty przecietnie zniwa 55 milionbw metry-
cznych cetnar6w, a wiec prawie tyle, ile w roku
1907 i 1908 A mimo to sg ceny pszenicy w osta-
tnich dwdch latach o 559 za 100 kilograméw wyzsze.

Z tych cyfr wynika dalej, ze zniwa austryackie
w r. 1908 byty tak wydatne, Ze mogty w zupetno-
$ci zaspokoi¢ domowe potrzeby. Mogto to byd tem
fatwiejsze, iz wskutek wygdrowanych oen nie mogli-
$my za granice wywozi¢ ani maki ani pszenicy. O
procz tego zwieziono na nasze targi w kampani
1908j9 znaczng ilo$¢ zagranicznego zboza. Juz w r.
1906 nie watpiono, Ze przy zbiorze pszenicy, wyno-
szagcym 55 do 60 milionébw metrycznych cdtnaréwi
podwyzszg sie oeny o okoto 5 K na 100 Kkligr, co
odpowiada cenie 23 K za 100 kilogramow.

Dnia 26 lutego notowano ale w Budapeszoie
pszenice na kwiecien 27 K. 10 bl. cena, ktorej nikt
dotad niepamieta, a ktéra w catym tego stowa zna-
czeniu przypomina gtodowe lata. (Dnia 23 b. m. noto-
wano w Budapeszcie pszenice na kwiecien 28.64 K.
Przyp. Red. ,,Gazeta Piekarska®).

Z tej dyff rencyi pomiedzy realng oeug psze-
nicy 23 K. a wymuszong 27.10 majg w tym roku
mali rolnicy bardzo mato. Te 4.10 K. {nadwyzKi
wpltywajg g'éwnie do kieszen gietdowych jobOréw f
terminowych graozéw i wielkioh obszarnikéw. A lud
spokojnie przyglada sie temu, jak garstka bezwzgle-
dnych spekulantéw prowadzi z powszednim chlebem
niestychang i niebywatg lichwe. Budapeszteriskim
gietddowym jobbrom i terminowym graozom pomaga
w zupetnosci dzienna prasa, gtownie wiedeniska i pe-
sztenska. Te dzienniki prawie codzien ogtaszajg Swia.

13.22 ‘tu senzaoyjne sprawy 0 ,.ziem przezimowaniu zboza



0 ,,szkodaoh“, ktore w jesieni mréz wyrzadzit, o
»nieurodzaju“ zboza w Ameryce poinocnej i potu-
dniowej, w Australii i gdzieindziej. W tym Kkierun-
ku otwierajg swoje szpalty dla gietldowyoh speku-
lantéw gtéwnie ,,Pester Lloyd“ i ,Neue freie Presse"
Na gietdzie wiedenskiej zniesiono terminowe dosta-
wy w r. 1903, a poniewaz w Budapeszoie kwitng
one dotychozas w petnej sile, biorg w nich udziat
niematy tez austryaocy spekulanci. Z jakich sfer skia-
daja sie ludzie, wynika z tego: w ,,Borsenoourier’
ie" z dnia 19. lutego b. r. oznajmia wiedenski radoa
gieldowy i cztonek sadu rozjemczego wiedenskiej
gieldy p. Alfred Vogel, ze ani przedtem ani po swem
mianowaniu gietdowym radcg nie brat udziatu w bu-
dapesztenskich terminowych dostawach, zakazanych
ustawowo w Austryi, a z godnoscig gietdowego rad-
oy nie lioujgce. W tern sposéb musial si¢ p. radca
gietdowy bronié przed opinig publiczna.

Uwagi tez godnem jest, ze wspotwiasciciel pa
rowego miyna w Ebenfurcie, prezes gietdy rekodziel-
niczej we Wiedniu, na krétko przed pazdziernikiem
r. 1908, gdy ceny zboza w Budapeszcie umiejetnie
byly podwyzszane, byt na tamtejszej gietdzie ogto-
szonym. W roku 1902 generalissimus catego obszar-
nictwa w Austryi, znany szlachcic Hohenblum jak
najostrzej potepiat handel terminowy na wiedenskiej
gietdzie dla ziemioptodéw, az ostatecznie udato mu
sie zrobi6 wylom w twierdzy przy wiedenskiej Ta-
borstrasse. Takze w roku 1905 przed zawaroiem no
wyoh ugod handlowych, uderzyt szlachcic Hohen-
blum jak najostrzej na gieldziarzy i ioh spekulaoye.
Dzi§ ale w tym obozie nastata cisza, dajgca wiele
do myslenia. Cisza nastata z tg chwilg, gdy budape-
sztenscy spekulanoi zbiorowi wygnali cene zboza do
dzisiejszej niestychanej wysokosoi. Od tej doby da
tuje sie tez przewrot w sferach przywodcow au-
stryaokiego agrarniotwa. Gracze terminowi i agrar-
nioy zeszli sie w restautaoyi ,,pod ztotym barankiem*®
(,,zum goldenen Lamm®) pojednali sig, aby w spo-
koju rozdzielili pomiedzy siebie wyoisniete z kieszen
naszego biednego praoujgoego ludu pienigdze*.

3 -

Oto w catosci artykut, ktéry przyniosto
»Prawo ludu*, organ czeskiej socyalnej de-
mokracyi. Zapytujemy, dlaczego zaraz tak
sie nie pisato wtedy ? Dlaczego nie wskazano
na wiasciwych sprawcow wtedy, kiedy rzu-
cano odium nieprzyjazni i wskazywano jako
szkodnikow matego ludu — naszych matych
rekodzielnikéw, — a w szczegdllnosci pieka-
rzy? Piekarzy, ktorzy pozostajgc pod bez-
wzgledna, absolutng wiadzg wielkokapitali-
stow cierpieli i cierpig tak samo, jak ten
maty lud? Dlaczego nasze pisma socyalno-
demokratyczne, zamiast rzucac hasto bun-
townicze pomiedzy wzburzony nardd, ktore
nastepnie wywotato ataki na sklepy i kramy
piekarskie (np. we Lwowie na Strzeleckim
placu, gdzie mnéstwo ludzi zgineto pod ko-
pytami husarskich koni) nie odstonieto pra-
wdy? Dzi§ dopiero, po niewczasie, zrozu-
miata i soCyalna demokracya, ze kto inny

MALY FEJLETON.

Piekarnie w Rzymie.

W chwili, gdy caty Swiat chrzescianski gotuje
sie do obchodu uroozystosci pasyjnych Wielkiego ty-
godnia, mieliSmy zamiar postaraC sie¢ 0 wiadomosci
dotyozz};:ych piekarni i stosunkéw piekarskich w Rzy-
mie, albowiem tam nabozenstwa wielkotygodniowe s
jak najokazalej obchodzone. Jeden z tamtejszych dzien-
nikarzy postat nam zadany opis, — napisat go jed-
nak tak sarkastycznie, iz zamieszczajac go wprawdzie
w catosci, musimy wprzdd daé pewne wyjasnienia.

Jak wiadomo we Wtoszech zniesiono w piekar-
stwie nocng prace. Ranne pieczy wo wychodzi dopiero
przed potudniem. Autor wieo w sposob sarkastyczny,
smutny jednak cho¢ do $miechu pobudzajacy — przed-
stawia skutki tego przewrotu, okropny zastoj w prze-
mysle piekarskim no i powstatg wskutek tego nedze
wsrod majstrow piekarskioh,

Pisze on:

»Jestem zdania, ze wszysoy piekarze najlepiej
sie majg i ja sam ohciatbym nim by6, gdyz oni majg
za wiele czasu. Nie ujrzysz go w sklepie ohyba przed
potudniem a czasem wieczorem, data czynno$¢ maj-
stra w pracowni ogranicza sie na tern, ze rozdzielg
troohe ciasta, albo nadadzg inng forme buleozoe. W oa-
tym Rzymie do rannej kawy nie dostanie sie Swieze-
go pieczywa; predzej pdzniej, gdy go juz nikt nie po-
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winien jest panujgcej powszechnie drozyznie
zboza, a temsamem maki i chleba.

I dlatego powtarzamy: artykut ,,Prawa
ludu“ jest dla nas pelnem zadosy¢uczynie-
niem.

Srodki pomocnicze w piekarstwie.

(Ciag dalszy.)

W poprzednim numerze omdwiliSmy wytwarza-
nie sie diastazy stodu, obecnie przyjrzymy sie, do
jakich oelow taki stod stuzy.

NapomkneliSmy juz poprzednio, ze z takiego
stodu wyrabia sie rézne S$rodki pomocnicze, z naj-
lepszym skutkiem uzywane w piekarstwie, a przede-
wszystkiem t. zw. diamalt, bagdZ w stanie ptynnym,
badZz macznym.

Wedtug wyrobu rozeznajemy dwa gatunki sto-
dowego wyciagu, to jest:

1) stodowy wyoiagg do celéw medycznych i spo-
zywczych, i

2) stodowy wyoigg do oeléw technicznyoh a
gtéwnie do powiekszenia wydatnosci ciasta.

Stodowy wyciag uzywa sie jako pozywny, po-
silajacy, leozniozy $rodek jako tez przy wyrobie sto-
dowych oukierkéw juz od niepamietnych czaséw.—
Dawniej wyrobem jego trudnity sie apteki, pdzniej
zajety sie tg czynnoscig niektore fabryki. Sposob
wyrabiania jest pojedynczy i powszechnie znany, o
ozem mysSmy juz niejednokrotnie tak w biezgoym
jak i w zesztym roku obszernie pisali. Sto6d browar-
niany sie zmiele i przesieje, nastepnie namoczy. —
Otrzymany rzadki ptyn odparza sie nastepnie albo
w otwartych kottach albo we waouum. Pierwszen-
stwo dajg wyoiggowi z otwartych kottdw, gdyz ten
wskutek lepszego parowania dostaje typowy smak
i zapach, a przy dalszem fabrykowaniu jest ,wyda-
tniejszym*“. Stodowy wycigg tego gatunku musi byd
troohe przypalonym, bo inaczej nie jest prawdziwym.
Wskutek wysokiej oieptoty, ktéra przy podobnyoh
fabrykaoyaoh jest potrzebna, niszczg sie wszystkie
nieczystosci stodu, a gtéwnie krochmal przemienia
sie w oukier, z ktérego tworzy sie diastaza. Stodo-
Wy wyoigg z tego rodzaju uzywa sie i w piekarswie
wprawdzie nie do powigkszenia wydatnosci oiasta,
ale dla dodania smaku, aby stodowy ohleb otrzymat
przyjemny, stodkawy smak.

Takie stodowe wyciggi zamieniajg sie juz cze-
sto przy wyrabianiu w syrup i wyciagg z niestodo-
wanego zboza. Zmieszane te wyoiggi pozostawia sie
nieoo dluzej w kotle, a otrzymawszy piekng, ciemng
barwe i przyprazony smak, ozem prawdziwoso ze-
wnatrz jest zapewniona.

Drngi gatunek stodowego wyciggu, uzywany
do powiekszenia wydatnosci oiasta, jest jeszcze no-
wy. Wyrabiano wprawdzie juz od szeregu lat w An-
glii, Szkooyi i Ameryce stodowe wyoiagi dla piekar-
stwa, ale to byly tak zwane piekarskie wyciggi, nie
byto nio wiecej, tylko wspomniana wyzej mieszanina
stodowego wyciagu i syropu. Dopiero stawnemu che-
mikowi Gustawowi Sobotoe udato sie otrzymad gio -
wne zawartosci i wiasnosci stodu, diastaze, przy wy-

trzebuje. Bo jak wiadomem jest, zniesiono tu noong
prace, a to ma ten skutek, ze kazdy patrycyusz rzym-
ski piecze sobie butki w domu. Pierwsze pieczywo
jest okoto godziny 10 rano, a do potudnia jest ono
juz czerstwe, dopiero wieozor ma sie te przyjemnosc
zakosztowania Swiezej buteczki, jezeli oczywiscie p6z-
no je sie wieczerze. Po prostu nie do uwierzenia, dla-
czego obywatel rzymski nie zastosuje trybu swego
zycia do praw piekarza. Czyz taki kwiryta nie mogt-
by pracowa¢ od 4 do 9 rano, potem $niada¢, potem
do 4 po potudniu spaé, potem do 9 wieozér pracowac,
aby w najlepszym razie mogt pojes¢ sobie na wieczor-
nej butce P Mogtby, ale mu sie nie ohoe. Chleb rzym-
ski jak sadze, byt zawsze ztym, ale w ostatnich cza-
sach pogorszyt sie jeszoze. Jak to znakomioie smakuje
mi wasze pieczywo, biate ozy czarne, to w przeciw-
stawieniu do naszego pieczywa sg luksusowe, ciastka,
torty. Bo przedewszystkiem jest ono solone, inne z mle-
kiem i cukrem, posypane makiem, kminkiem. Butecz-
ki wasze sg kruohe i krusza sie jak szkto, dadzg sie
w dwooh palcach $cisng¢, a wyohodzi z nich przyjem-
ny sapach.

U nas w Rzymie rozrozniamy dwa gatunki chle-
ba: solony i niesolony. W solonym cblebie nie ma
wecale soli, a w niesolonym, to jezeli znajdowata sie
jaka s6l w maoe, to chyba w jaki$ chemiozny sposob
Ja wyrabiajg. Lepszy gatunek chleba wyrabiajg z maki
pszenicznej bez domieszek, gorszy gatunek z tej samej
maki z dodaniem trocin i koksu, wskutek tego ma bar-

robie ekstraktu w formie uozynkowej, tak ze ta mo-
gta by6 uzyteozng w piekarstwie. Wyoigg ten wyra-
bia sie dzisiaj tylko w 4 fabrykaoh (Austrya, Niemoy,
Anglia i Ameryka) i sprzedaje sie go wyigoznie pod
nazwg ,,diamalt®.

Przy wyrabianiu tego stodowego wyciggu kia-
dzie sie gtdwny nacisk na wybor jeozmienia. Uzywa
sie wytgcznie jeczmien wegierski, posiadajgey wielka
zawarto$¢ biatka. W poprzednim numerze opisalismy
obszernie wyrob stodu, aby uzyska¢ najwiekszg ilos¢
diastazy. Po jej otrzymaniu jeczmienn przy miernej
cieptocie sie suszy a nastepnie jak na piwo uoiera .
Otrzymane pierwsze odoedziny pozbawia sie miota
i wszystkich nierozpuszczalnych oiat. W ten sposéb
otrzymamy zupetnie rzadka oieoz, z potyskiem zio-
tawym.

Te cieoz rzadkg nie mozna przeohowad, musi
sie ja zgescio. Zgeszozenie mogtoby sie odbywaé za
pomocg gotowania w otwartyoh kottaoh, ale przy
lakiem prowadzeniu zniszozytaby sie diastaza, ten
najwazniejszy $rodek przy robieniu piekarskiego dia-
maltu. Zatem zbyteozna rzadko$¢ odstrania sie za-
pomoog specyalnyoh maszyn i narzedzi. Przy calej
fabrykacyi nalezy bardzo ostroznie postepowac i ba-
czy¢ na zachowanie przepisanej oieptoty,

Dalsza fabrykacya postepuje juz automatycznie,
az gotowy diamalt zlewa sie do naczyn i w ten spo-
sob dostaje sie do handlu.

O sposobie jego uzywania w celach piekarskich
pisaliSmy juz poprzednio. (C. d. nast.)

Sprawy biezace.

Wiec piekarzy. Walne zgromadzenie cztonkéw
oeohu piekarzy w Krakowie, odbyte w dniu 13. maro»,
uchwalito jednomysinie zwota¢ wlec plekariy g catego
kraju na dzien 18. | 19. kwietnia do Przemysla.
Wybrany w tym celu specyalny komitet pracuje
energicznie nad zestawieniem referatow i porzadku
obrad. — Zwro6cono sie do najpowazniejszych osob
w Kkraju, postow, przedstawicieli prasy, rekodzieta
i przemystu z prosbg o wygtoszenie referatow. Z po-
miedzy licznyoh punktow programu na porzadku
dziennym jest sprawa ubezpieczenia na staros¢, pro-
jekt ustawy o ochronie praoy, zwigzki piekarskie,
samopomoc majstréw piekarskich, spoczynek nie-
dzielny, kredyt, szkoty dla uczniow piekarskich i
bardzo wiele innyoh, waznyoh spraw. Nie watpimy,
ze w wiecu tym wezma udziat wszyscy majstrowie
piekarsoy z catego kraju, Bukowiny i Szlaska, a to
bez réznicy wyznania. Szczegbtowy program i porzg-
dek obrad wiecowych podamy w nastepnym nume-
rze, ktory wydanym zostanie przed $wietami. Oi pa-
nowie koledzy, ktérzy majg projekt jakiego$ referatu,
i ohoieliby go na wieou wygtosi¢, nieoh natyohmiast
sie do nas zgtoszg ustnie lub listownie. Rdwnoczes-
nie prosimy o wozesne podanie nam adresow znajo-
mych majstrow piekarskioh, bysmy im zaproszenia
na ozas posta¢ mogli.

W sprawie egzaminéw czeladnikéw. O. k. Na-
miestnictwo we Lwowie reskryptem z 5. stycznia

twe ciemniejsza i podobny jest do razowego. Dlaczego
rzeci gatunek jest jeszoze tanszy i okoto 80 halerzy
kilogram kosztuje, wole nieodpowiada¢. Azeby biednej,

ubogiej w drzewo Italii zaoszczedzi¢ opal, podaje sie
. publicznosci tylko na p6t wypieczony ohleb. Wyglada

ten ohleb tak blady, jak poliozki nieszczesliwie kocha-
jacego podlotka, a mimo to w niepojety sposob d o staje
(ten ohleb, a nie podlotek) taka twardos¢, z ktéra by

chyba stopief twardosoi bazaltu lub granitu mogt is¢
w parze. Oprocz tego s jeszoze speoyalna gatunki

pieczywa. Sg to tak zwane wiedenskie buteozki, na
ktorych dekoraoye wysila sie umyst rzymskiego pieka-
rza. Jezeli sie te buteczke z boku nakroi, to ukaze
sie nam ciemny, prézny otwoér. Wszystkie te buteczki
sg w ten sposdb wypiekane. Przeoiwnie za$ tak zwany
»psi ohleb® moze by¢ kiadziony na wage ze zywem
srebrem tej samej wielko$oi. — Psi ohleb sktada sie
z wody, maki kukurudzianej, plewy pszenicznej, no i
aby z grzecznosci co$ dla odbioroy zrobi¢, troohe maki
pszenicznej najlichszego gatunku. Jest jeszoze pewien
rodzaj chleba, tak zwany pane inglese albo francese,
podawany w formie puddingu. Gatunek ciemniejszy,

Jest nieco grubszy niz jasniejszy.

Prawdziwie dobry ohleb, wiedenskie pieczywo i
buteczki, tak pszeniczne jak i zytnie, a doda¢ trzeba,
ze zytniej maki dosta¢ tu nie mozna, dostaroza wie-
denska piekarnia Simona, znajdujgoa sie¢ na Via Coa-
dotti. (Dok. nastapi).



1909 L. XV a 766 1/7 A213/1908 zatwierdzito pro-
wizoryczny regulamin egzamindw ozeladniozyoh ko-
misyi egzaminacyjnej urzedowej, rozciggajacej sie
na okreg terytoryalny powiatow politycznych kra-
kowskiego i podgoérskiego. Komisya ta przeznaczong
jest do przeprowadzenia egzaminéw czeladniczych
w przemystach rekodzielniczych: garnoarstwo (kaflar
stwo), szklarstwo, przemyst kowalski dla prostych
wyrobéw i kowalstwo wozowe, Slusarstwo, blachar-
stwo, kottarstwo, bronzowniotwo, premyst ztotnikdéw
i jubileréw, rytowniotwo, kotodziejstwo, przemyst
meohanikéw i optykéw, zegarmistrzostwo, bednar-
stwo, stolarstwo, tokarstwo, rzezbiarstwo, rymarstwo,
siodlarstwo, szozotkarstwo, powroznictwo, szewstwo,
rekawioznictwo, bandazostwo, ku$nierstwo, modniar-
stwo, golarstwo, introligatorstwo, piekarstwo, cukier-
nictwo, rzeinictwo i masarstwo, brukarstwo, lakier-
niotwo, malarstwo szyldéw, pozlotnictwo i malarstwo
pokojowe.

W sprawie tego reskryptu udata sie deputaoya
z grona krakowskiej lzby rekodzielniczej do namie-
stnika w ozasie Jego pobytu w Krakowie.

WIEC PIEKARZY
18. i 19. kwietnia w Przemyslu.
Czytaj «Sprawy biezace».

Pomimo okropnej drozyzny wszelkioh matery-
atdbw surowych, jaka dzi$ panuje, nie moze publicz-
no$¢ kupujaca po dzi$ dzien zrozumien tego, iz nie
mozliwem jest sprzedawac np. pieczywo po tej sa-
mej cenie, jak dajmy na to w paZdzierniku. Znaj-
dujg sie pisma, otwierajgoe szpalty swoje na glosy
uskarzajacej sie publicznosci, nie baczac na to, ze
wskutek nieSwiadomosci rzeczy wystawiajg sie na
poSmiewisko tych, ktorzy rozumiejg potozenie i ina-
czej rzecz oalg pojmujg i traktujg. Do takich pism
nalezy ,,Czas“, ktory niejednokrotnie juz starat sie
zniestawi¢ piekarzy, przedstawi¢ ioh jako wyzyski-
waczy, zdzieroow, lichwiarzy. W numerze porannym
z dnia 28. maroa zamiescit w kronice nastepujacy
artykulik:

Zmniejszone pieczywo. Od konsumentow

w Krakowie otrzymujemy skargi na zmniejszone
w ostatnioh dniaoh pieczywo. Pani W. H. pisze
naprzyklad w tej mierze: Butki krakowskie
kurczg sie z miesigoa na miesigc. W ostatnioh
dniach zaszto uderzajgce zmniejszenie wszelkie-
go rodzaju pieczywa, zaréwno butek, rozkow,
jak plecionek; szczeg6lnie okrojono i tak juz
mikroskopijne butki dwuhalerzowe. Piekarze uza-
sadniajg zmniejszenie podwyzkg cen zboza i ma-
ki; zwyzka rozpoczeta sie wprawdzie od pierw-
szyoh pogtosek wojennyoh na gietdach wieden-
skich i budapesztenskich, ale nie stoi w zadnym
stosunku do zmniejszonego pisozywa. Bytoby
wskazanem, aby wydziat aprowizaoyjny magi-
stratu m. Krakowa zajat sie tg sprawg jak naj-
rychlej, a niezawodnie przedsiewziete studya wy-
kaza, ze jezeli podwyzka oen zboza wynosi ko-
rone na 50 kilogr. w poréwnaniu z pazdzierni-
kiem zesztego roku, to w zmniejszonem znacznie
pieczywie nasi piekarze nie tylko znajdujg pokry-
oie zwyzki, ale nadto znaczny zarobek. Przed
takim zarobkiem ludno$ci nalezy sie energiczna
obrona*.

Gdyby 00$ podobnego zamiescit ,,Naprzod“ lub
»-Nowa Reforma, nie dziwito by nas to. Ale ,,Czas“,
ktéry tak bardzo popiera spétkowag piekarnig, a na-
wet jest w niej zaangazowany, — to nas musi dzi-
wié. Z ,,Czasem“ nie ohoemy polemizowaé, odsyla-
my go dla wyjasnienia sprawy do dzisiejszego ar-
tykutu wstepnego. Nawet socyaliSci musieli przyozy-
ng drozyzny uzna¢ i poniekad wzig¢ piekarzy w o-
brone. Jednak niech nam bedzie wolno pod adresem
»,Czasu“ raz jeszcze posta¢ te stowa, ktéreSmy juz
raz podniesli: ,,Trzymaj sie szewcze kopyta“. Radzi-
my panom z ,,Czasu®, by doktadnie nasz numer dzi-
siejszy przeczytali (o przesytanie go sami prosili),
— a w tedy moze otworzg cie im o00zy, i nie beda
zamieszczali bzdurstw, w guscie pani W. li. pisanych.

Na 50 Klgr. zdrozata mgka o 1 korone? Szko-
da, ze nikt z ,,Czasu” widocznie nie czyta komuni-
katow zbozowych i targowych, inaczej by nie od-
wazono sie podobnyoh batamutnych rzeczy pisac.
Mozemy z ozystem sumieniem zapewni¢ ,,Czas“, ze
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0 5—6 koron od pazdziernika podwyzszono oeny
maki. A w koncu pytamy, ile kosztowat ,,Czas“, gdy
jeszcze istniat stempel dziennikarski ?

Targ zbozowy.

(Sprawozdanie Syndykatu Tow. rolniczych z tar-
gu zbozowego w Krakowie na Kleparzu dnia 28.
marca (wtorek) 1909).

Dzisiejszy targ odbyt sie w usposobieniu silnem,
a przi skromnem zaofiarowaniu ceny pozostaty bez
jakiejkolwiek zmiany, jedynie za owies ptaoono 0
20 halerzy drozej.

Sprzedawano: pszenice biatlg od —— do ——
k., czerwong od 12.— do 1350 k., uszkodzong 9.50
do 10.50 k., zyto od 10.20 do 10.70 k., jeczmien
8.30 do 9.50 k., owies do siewu 10.30 do 10.80 k.,
owies na pasze 9.00 do 9.80 k., kukurudze starg 9.60
do 10.— k., nowag 8.50 do 9.— k., kukur. Cinquan-
tino 10.— do 10.50 k., otreby pszenne 6.— do 6.30
k., otreby zytnie 6.20 do 6.50 k. Wszystko za 50 Klgr.

Cennik ziemioptodéw w Krakowie z dnia 23 mar-
ca 1909 r. (wtorek) w ,,Hali zbozowej*: Tendenoya
stale silna, oeny: niezmienione, obroty: mate zaofia-
rowanie i che¢ kupna: zarezerwowana. Pssenice ga-
licyjskg suchg i niewyrosnietg ptaog o 40 do 60 h.,
ponad notowania.

Prcenica biata od k. —.— do —.— biala tran-
zytu —— do ——, czerwona i z6ta 12.— do 13.—
uszkodzona 8.75 do 10.75, czerwona i zoHa tranzyto
12— do 13.—w wegierska —— do ——. Zyto
dworskie 1030do 10.70, targowe 8.50 do 9.50 uszko-
dzone 8.50 do 9.50, do siewu 9.50 do 10.50, na pa-
sze 7.50 do 7.75, owies do siewu 10.— do 10.60, na
pasze dworski 050 10.—, na pasze targowy 8.85 do
9.10, kukurudza nowa wegierska 8 85 do 8.96, stara
9.90 do 10.10, nowa 7.85 do 8.85, ozer. 9.90 do 10.—
nowa ros. 7.85 do 8.85, cineuant. nowa 10,20 do 10.
50, oinguant. nowa ros 885 do 9.60, Mak niebieski
21.— do 23—, kminek krajowy 43.— do 44.—, ho-
lenderski 53.— do 55.—, kartofle stotowe 3'25 do
8’75, otreby pszenne 615 do 6 85, tuski pszenne 6'20
do 645, otreby ros. na eksport 0-— do O'—, zytnie
gaito. 650 do 6’75, zytnie ros. Ol— do 0'—, ofagi
6'— do 6'15, mgka czerwona 740 do 7’35, peoak
dhugi 12’50 do 12.80, okragty 12'— do 12'50, pobie
lanka jeczmienna 13'50 do 13'55, okrggta 13 75 do
14'—, siekanka jeczmienna 12'75 do 13'30, kaszaja-
glana 12'— do 13'—, tatarczana 17'25 do 17'75, cze-
stochowska —:— do ——, ryz caty 14'— do 20'50,
tamany 12 75 do 1325. Ceny bez optaty spozywczej
(akcyzy). — Wszystko to za 50 kigr.

Budapeszt 23 marca 1909. Pszenica na kwiecien
14 30 do 14'31, pszenioa na maj 14 06 do 14'07, psze-
nica na pazdziernik 11'58 do 11'59, zyto na kwie-
oienn 10'68 do 1069, zyto na pazdziernik 09'60 do
09 61, owies na kwieoien 09 06 do 09 08, owies na
pazdziernik 07'74 do 07 75, kukurudza na maj 07'88
do 07'89, rzepak na sierpien 14'—do 14'10.— Wszy-
stko to za 50 kilogramow.

Oferty: mierne. Che¢ kupna: mierna. Usposo-
bienie: silne. Pogoda: deszcz.

DROBIAZGI i POUCZENIA.

Izba rekodzielnicza w Zywcu. Jak donoszg ,,Cza-
ty“, na posiedzeniu przetozenstwa stowarzyszen re
kodzielniozyoh uchwalono _ przystgpi¢ do utworzenia
»1zby rekodzielniczej* w Zywcu.

W sprawie tej poozyniono juz wstepne kroki,
a w pierwszej linii odniesiono sie do p. Ostrowskie-
go, instruktora przemystowego z prosbg o zarzadze-
nie zwotania walnego zgromadzenie we wszystkich
stowarzyszeniach okregu Zywieokiego.

Wiadomo$¢ powyzsza umieszczamy z prawdzi-
wg przyjemnoscig. Sam fakt $wiadczy bardzo pochle-
bnie o obywatelskiej zywotno$oi mieszczanstwa na-
szego, jak réwniez o duzem uswiadomieniu két re
kodzielniozyoh, ktére juz zrozumiaty, ze cata tajem
nica trwatego rozwoju rekodzielnictwa a tern samem
i podniesienia dobrobytu klas rzemieslniczych lezy
gtéwnie w madrze i celowo zorganizowanej tacznosol.
Przesytajac inicyatorom tej madrej i chwalebnej
mysli serdeczne ,,Szcze$¢ Boze“, wyrazamy nadzieje,
ze nie poskapig ani trudi, ani energii, by jak naj

ryohlej mys$l przeobrazita sie w czyn, t. j. bySmy
jak najrychlej ,lzbe rekodzielniczg® w Zywcu po-
witali.

Jak sie w ostatniej chwili dowiadujemy, wia
dze przyohylnie zapatrujg sie na te kwestye ;— przy-
szta Izba rekodzielnicza ma zamiar wydawa¢ osobne
czasopismo dla rekodzielnikdw.

Nakfadem wydawnictwa o. k. szkolnych ksigzek
wydano broszure ,,Die Errichtung von Horten flr
die gewerbliche Jagend“. Cena 50 hal. (O urzglza-
niu wieczorkéw dla rekodzielniczej mtodziezy). Cie-
kawi jesteSmy, dlaczego nie wydano takze w jezy-
ku polskim? Widocznie na polskie wydanie jest je-
szcze dosyC czasu.

Z przybocznej Rady rekodzielniczej. Minister han-
dlu mianowat p- Olszewskiego dyrektora Ligi prze-
mystowej, oztonkiem Rady rekodzielniczej przy tern-

ze ministerstwie utworzonej. Zatem Galicye repre-
zentowa¢ bedzie w tej radzie szeSciu ozlonkéw —
(dwoch z izb rekodzielniczych Krakéw i Lwow, trzech
z izb handlowyoh Krakéw, Lwow i Brody i jeden
mianowany przez ministra).

Nowy instruktorat przemystowy. Dnia 12. sty-
cznia 1909 zostat utworzony samoistny 0. K. instru-
ktorat stowarzyszen przemystowych na Slasku, kto-
rego siedliskiem jest Opawa. Dotychczas stowarzy-
szenia przemystowo rekodzielnicze na Slasku podle-
gaty o. k. morawskiemu instruktorowi w Bernie.

Piekarz wynalazcg areoplanu. Majster piekarski
Riedl w Swidnicy skonstruowat model statku nad-
powietrznego, ktory dnia 5 marca b. r. przedstawit
w tamtejszej izbie rekodzielniczej. Wzlot tej ma-
szyny latajgcej nie uskutecznia sie zapomocg napet-
niania gazem, ale zapomocg wagowych lezacych
Srub podtrzymujacych, ktore ten aparat bez rozbie-
gu na ziemi podnosza w gore, podozas gdy kiero-
wanie i posuwanie sie naprzéd uskutecznia sie za-
pomoog skosnie lezacych Srub trybowych. Te Sruby
poruszane motorem benzynowym posiadajg te nowosc,
ze sg otoczone jakby bebenkiem, ktory nie pozwala
weciggnietemu powietrzu uchodzi¢ na boki, wskutek
tego ciSnienie powietrza lepiej da sie zuzytkowac.

Akc;ﬂne towarzystwo fabrykacyi Chleba w Buda-
peszcie. Adwokat budapeszterski dr. Stefan Jormy,
wpadl na ,genialny* pomyst zatozenia drugiej fa-
bryki chleba, i w krétkim czasie zdotat swéj pomyst
urzeczywistni¢. Zawigzato sie towarzystwo akcyjne,
ztozone ze samych magnatow i postdw, na czele
stangt hr. Pawet Szapary i wkrétoe zebrano powazny
kapitat 400000 koron. Widzimy, ze ze wszystkich
stron godza dzisiaj na zawod piekarski, ktéremu juz
nic wiecej nie brakuje, tylko jeszcze podobna kon-
kurencya. W takim razie bedziemy juz mieli dosc.

Bandytyzm w Galicy!. Nie ma prawie dnia by-
Smy nie czytali o jakim$ rabunkowym napadzie, do-
konanym na spokojnych mieszkancaoh przez rosyj-
skich bandytéw, ktorzy obecnie przeniesli teren swej
dziatalnosci do Galioyi, Ofiarg jednego z takich na-
padow padt onegdaj Jozef Biatka, pomocnik piekar-
ski ze Zwierzynca pod Krakowem. Oto gdy wracat
z Kryspinowa wozem, wypadto znienaoka z lasu pod
Bielanami dwdch mitodych ludzi i wskoczyli na woz.
Jeden z nioh chwycit Biatke za szyje i poozat go
dusi¢, drugi usitowat mu wydrze¢ torbe z zawarto-
$cig 65 koron. Napadniety poczat krzyczeé i bronié
sie energicznie. Wydzierajgcego torbe ©depchnat, a
nawet na chwile zdotat sie nwolni¢ z rgk napasnikéw
ktorzy jednak powtornie don przyszkoczyli. Zdata
za sobg ustyszat turkot zblizajgcego sie wozu; bli-
skos¢ ludzi dodata mu odwagi. Wkrétce odlegtosé
miedzy wozami sie zmniejszyta, co napastnicy Sspo-
strzegtszy umkneli do lasu. Podczas szamotania je-
den z napastnikow zadat Biatce nozem cios w piersi.
NOz przebit ptaszcz i ubranie, nie zranit jednak cia-
fa. Napastnikbw naturalnie nie wysSledzono. Takie
rabunkowe napady odbywajg sie u nas w biaty dzien
na najbardziej uczeszczanych goscincach. Czas naj-
wyzszy, aby wiadze energicznie zajelty sie wytepie-
niem tyoh niebezpiecznych zywiotow.

Whiosek socyallstow. Dnia 13 marca wniesli po-
stowie socyalistyozni w Radzie panstwa az piecdzie-
sigt wnioskdw w réznych sprawach. Miedzy innymi
jako wniosek pietnasty zaprotokotowano: Muchitsch
i tow. o uporzadkowanie warunkOw pracy w piekar-
niach, a jako ostatni: Muohitsch i tow. o ogranicze-
nie pracy nocnej i zaprowadzenie spoczynku nie-
d_zliel_nego w piekarniaoh. Zobaczymy, 00 z tego wy-
niknie.

Kto ma ptaci¢ taksy? W stowarzyszeniach nie
byto dotad wyjasnione pytanie, kto mi pfaci¢ ta-
ksy cztonkowskie do stowarzyszenia: wiasoiciel prze-
mystu, ozy dzierzawca? Najwyzszy Trybunat orzekt,
iz powinno$¢ ta spada na kazdego z nioh, tak na
wiasciciela, jak i na dzieriawoe.

$
¥

Od 25. lat znana zaszczytnie firma

Marek Feuerstein

we LWOWIE, ul. Grédecka 59
. (we wiasnym domu, nr. telef. 756)

poleca wszelkiego rodzaju maszyny w zakres
PIEKARSTWA wchodzace, jakatez i kompletne
urzadzenia piekarn.

Cenniki i kosztorysy bezptatnie.

&

bar. MAXA SPRINGERA w Wiedniu
znane w Europie z najwyzszej sity fer-
mentacyjnej i trwatosci tejze,

z fabryk w Wiedniu-Reindorf i we Francyi
w Maisons-Alfort i Ris-Orange k. Paryza.
Skiad fabryczny w KRAKOWIE:

H. Rosenberg, Starowislna 34.

T
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Na catym éwiec_:ie sg rozpowszechnione i bardzo cenione
Dlamalt (W Stan|e pl'ynnym) 000000000000

we Triastase (ekstrakt w proszku)

Latwe uzywanie i pewny wynik.
Wielka zaoszczedno$¢ w materyale, czasie i robocie.

Jedyny wyréb:

Pierwsza Wiedenska eksportowa fabryka stodu

Hauser & Sobotka w Stadlau koto Wiednia.

Chrystyan Kau

Eger (Elieb) w Czechach

ul. Szkolna, 61
dostawca urzedéw rzadowych,

poleca sie Szanownym Panom Majstrom
piekarskim i interesantom.

Budowa, przebudowa i naprawa
piecow wszelkiego systemu.

Najlepsze polecenia!
Najdalej idgca gwarancyal!

Na sktadzie wszelkie czesci sktadowe radeburgs-
kieh ptyt hertowyoh na spdd i do sklepien itd.

Zartepoy we wszystkich wiekszych miejscowos-
ciach poszukiwani.

Katalogi i cenniki na zgdanie gratis.

| Piece piekarskie
buduje, przebudowuje, naprawia
ukltada posadzki (herty)
Kazimierz Stepinski
majster murarski

w Podgorzu
ul. Kalwaryjska 58.

Taniej
niz swieze mleko!

FABRYKA

Piece piekarskie

buduje, przebudowuje, naprawia,
uktada posadzki (herty)
Jan Stepinski

majster murarski
W Skawinie przy kolei, dom wiasny.

z trzciny, wikliny, stomy i t. p. patentowane

JAN MICHALETZ,

dostarcza w najlepszej jakosci
po cenach umiarkowanych

fabryka koszykow

Wieden XV,
ulica Benedykta Schelingera 18.

<> Zadajcie cennikow.

PLYTY SZAMOTOWE

najlepszej jakosci firmy

HS MISCHERLING

w RADEBURGU *** =

wielkie..na..spéd piecow i mate do sklepies, — poleca
LEON BALUK, gtowny zastepca fabryk, Krakéw, Garbarska 12-"y
CENY UMIARKOWANE

Taniej
niz swieze mleko!

fROSfH MLECZNEGO
6. HAMBURGER, WIEDEH lila

Prawa ulica kolejowa 16
Adres dla depesz:

,,Trockenmilch® — Wieden.

(Rechte Bahngasse 16)

Telefon Nr. 10324.

MLECZNY PROSZEK ,,GALLAK*

Najlepsze konserwy obecnej doby, uzyskane przez suszenie najlepszego mleka alpejskiego;
podnosi _§»y wydatnosc i wyglad pieczyw™N"H-———

"Eie psuje sie!

Wytrzyma
przez lat kilka!

Pieczywka angielskie

fANnenm wit ksze, paozka pocztowa w Kartznie
CrMONSUm  CdKco tekturowym btto 5 kilo zawiera oko-

to 1800 sztuk K. 5-50 sprzodajgo 3 sztuki za 2 halerze zysk 45%.

TThivziJ f-al/oe niniejsze, paczka pocztowa w kartonie te-
I'I'(lacll LLuKCj kturowym, btto okoto 5 kilo zawiera okofo

200) sztak K. 6-— sprzedajgo 5 sztuk za 2 halerze zysk 40%.
Pieczywka nie ustepujg w jako$oi najlepszym angielskim

msarkom, nie ulegajg zep uciu nawet przez ditugi czas, sa w ro-

tnych format ,ch, sg bardzo pokupne.
Wysytka tylko dla odsprzedajacych.
—= Optatnio od kazdej staoyi pooztowej za zaiiozkg. =<
Parowa fabryka oiast i cukrow

STANISEAW GURGUL,
ces. i krol, dostawca dworu w Jarostawiu.

pO0(j 8tajym nadzorem powszechnego
austryackiego zwigzku aptekarzy do
badania srodkéw spozywczych.

Wolne
od nieprzyjemnego
zapachu 1 smakul!

ITA.DESLA.rrEE
P7ATYiI nader zajmujacy dwutygodnlk sa-
tyryczno-polityczny,

bioracy wszystkich pokrzywdzonych w obrong, n|CI|t030|W|e sma-
gajaoy wszolig koltunjrye i nadutyoia, wychodzi rok 1. w Zywcu.

Przedptata wynosi 6 koron rocznie.

Cenna ksigzka. Jeszcze tylko szczupty zapas
jozostat nader zajmujacej ksigzki ,Cech piekarzy
irakowskién w czasie Rzeczypospolitej polskiej”,
(toby chciaf ja sprowadzi¢, niech nades$je 60 hal.
w markach pocztowych a wy$lemy ja odwrotng
poczta.

Ustawa przemystowa, nader potrzebna dla
kazdego przemystowca, jest do nabycia w naszej
Administracji po cenie 3 korony za egzemplarz.

Drukiem J. Litwiniskiego w Wieliczce.

mHMKJI5®

0311»»
-\

Powszechnie znane,
najlepsze opalanie weglem

obecnej doby.

Setki pism pochwalnych.

Ograniczone zuzycie wegla. Najpomystowsza

konstrukcya, wygodna ustuga i rzetelne wy-

konanie, najwieksze zuzytkowanie powierz-

chni spodu, praca przewyzszajaca czystoscig

opalanie drzewem, nie pozostaje ani wegiel
ani popiét na spodzie.

50°|0 oszczednoSci na opale.

TDaksymilian Spelda

Jaegerndorf, Slask austriacki.



