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Leon Batuk.

Popierajcie przemyst krajowy!

PIERWSZA PODOLSKA FABRYKA SPIRYTUSU

DROZDZY PRASOWANYCH

LUDWIKA HORODYSKIEGO w KOLKD&IANAGH
poleca znakomite drozdze do uzytku domowego, cukiern i piekarn po cenie najtanszej.

ZDrozd-zc cd.zaaozcn.e r-ajwyzszeml zxa.gfrod.axxj.1 -wystawach.: we Lwowie, #Vilietlxxl.-UL,

Reforma szkol Jrzemystowycli,

Inzynier Billy w kilku numerach ,,0dro-
dzenia"“ zamiescit obszerng prace, skierowang
ku sprawie aktualnej, — reformie szkot prze-
mystowych. Reforma szkét wogodle Srednich,
ludowych i rzemie$lniczych w ostatnich cza-
sach omawiang byta we wszystkich dzienni-
kach krajowych; uwazamy tez za swoj obo-
wigzek nasze uwagi w piSmie naszem, jako
rekodzielniczem, zamiescic.

,,Panstwo nowoczesne jest réwnoznaczne
z panstwem przemystowem*. Cytat ten za-
czerpniety z wspomnianej wyzej pracy za-
stosowa¢ nalezy i do niniejszego artykutu
Panstwo ekonomicznie silne bedzie dykto-
wato prawa, zwycieza¢, droga podboju po-'
kojowego, uzaleznia¢ u siebie panstwa, be-|
dace na nizszym stopniu rozwoju ekono-
micznego. Chcac atoli stworzy¢ podobne
prawa i zdobyC sobie niezalezno$¢, musi
w danem panstwie odpowiednio rozwinietym
by¢ przemyst i rekodzieto. Jako pierwszym
BZYAMIKIEM SHIZV® R0 temu maja szkoty
przemystowe. J

Dzisiejsze szkoty przemystowe znajdujg
sie, ze sie tak wyrazimy, w stanie po prostu
optakanym. Ze wszystkich prawie sfer prze-
mystowych podnosza sie gtosy protestu prze-
ciwko planom dotychczasowych szkot prze-
mystowych. Nauka w nich odbywa sie w cza-
sie najzupetniej nieodpowiednim dla ucznia,
bo od 7 do 9 wieczorem. Na nauke te cho-
dza uczniowie wszystkich zawodow, z czego
catkiem stusznie wynosi sie zapatrywanie,
iz szkota taka nie moze przynosi¢ korzysci
dla poszczegolnych uczniéw, bo c6z moga
piekarza obchodzi¢ rysunki S$lusarskie, albo
iryzyera wykiad o makoznawstwie.

Zupetlnie jasng jest rzeczg, ze wobec
takich warunkdéw, uczen zadnych praktycz-
nych wiadomosci wynie$SC nie moze ZadaA

Eerlixxie, JFLzyxxxie i Paryzu.

niem szkoty przemystowej jest wychowywac
mitode generacye i przysposabiac je na szer-
mierzy zdrowej ewolucyi handlu, przemystu
i rekodzieta.

Te trzy czesci integralne ekonomii spo-
tecznej, bedace w jakim takim rozwoju, po-
wodujg w konsekwencyi powstawanie prze-
mystu artystycznego, ktdrego pierwowzorem
miaty i majg by¢ szkoly przemystowo-za-
wodowe

Poniewaz, jak juz wyzej nadmienilismy,
istniejgce obecnie szkoty przemystowe zu-
petnie mijaja sie z celem, przeto jedynym
ratunkiem a zarazem jedynym bodZzcem do
podniesienia wszelkiego stanu rekodzielni-
czego moga byc¢ tylko szkoty zawodowe (nie

mamy tu na mP]/éIi jednak szkét warstato-
wych, o ktorych ' BeprzedRim RUMErze
byta wzmianka). Takie szkoty moga dac re-
kojmie, |z Wyszli Z Riej UezAiewie, pe 6e-
bytej w dodatku praktyki u majstra, stang
sie dzielnymi rekodzielnikami i dopomoga
Panstwu nowoczesnemu stac sie
Elail’\s’\wem przemystowem=.

«©g>
Wystawa w roku 1910.

Zebranie Delegaté # piekarzy wybranyoh npg
wiecu w Przemyslu, odbylo sie po raz pierwszy
w dniu 3 pazdziernika 1909 w biurze Towarzystwa
zaliczkowego w Drohobyazu.

Obecni:

Pp. dyrektor Ligi przemystowej Jozef Olsze-
wski, c¢. k. instruktor stowarzyszen przemystowych
Dr. Jozef Sohoenett, J6zef Sohirmer, Antoni Kmie
towicz, Leon Baluk, Ludwik Merwart i Jan Niewia-
domski.

Wybrano przewodniczacym p. Jana Niewia-
domskiego — zastepcami pp. J6zefa Sohirmera i Le-
ona Bal ika.

Uchwalono naatepo”™oy program pr»cy,

wnie wedlug wydanych przez nas pytan:

1) Miejscem wystawy ma byd Lwow.

2) plac powystawowy o ile moznosoi W pawilo-
nie wielkim w ozasie od 15 maja do 15 ozerwoa.

3) powota¢ pokrewne wyroby: miynarski, dro
zdzarski, koszykarski, cukierniczy i wyrobow plyt i
maszyn.

4) firmy krajowe majg bjo dopuszozone do
wystawy, a z Kroélestwa Polskiego zaprosi¢ do wzie-
cia udziatu.

5) Co do Il. dzialu maszynowego, dopusci¢ do
wystawy firmy krajowe, austryaokie, franouskie an-
gielskie, firmy polskie z Poznanskiego, jednakowoz
tylko pod tytutem dydaktycznym.

6) uchwalono dopusci¢ czeladnikéw iohtopoow
ze swoimi wyrobami do wystawy na 3 dni.

7) uchwalono spowodowa¢, aby na wystawie
urzadzong zostata piekarnia wzorowa, ktérej maszy-
ny opalane bytyby ropg w kilku systemaoh.

8) uchwalono uda¢ sie do Towarzystw oelem
zasilenia wystawy subwenoyami, ktore blizej okresli
sie pozniej osobno, a ktére majg wzi g¢ udziat w wy-
stawie.

9) oznaozono pierwsze posiedzenie komitetu na
dzien 28 pazdziernika b. r. we Lwowie w lokalu Izby
rekodzielniczej w ratuszu o godzinie 4 po potudniu.

10) Na dzien ten uohwalono nadto zaprosi¢ de-
legatow z Wydziatlu krajowego i Rady miejskiej
miasta Lwowa.

11) uohwalono zaprosi¢ do komitetu $oislojsze-
go z piekarzy: Zgorskiego ze Lwowa, Starkaz Kra-
kowa, Diugoszowskiego Stanistawa z Krakowa, Pre-
toryusza z Przeworska, Jodiowskiego ze Lwowa,
Mayera Emanuela ze Lwowa, Lubelskiego z Tarno-
pola, Szymeczke z Kotomyi, VOlknera z Nowego
Sgcza, Matyasa z Czerniowieo, Sejbalda ze Stanista-
wowa, Tabaczynskiego ze Lwowa, |. Abrachamera
z Krakowa (gérne miyny), A. Molinskiego z Zywoa i
Dr. Paszkowskiego ze Stanistawowa — z oukiernikéw :
Bienieckiego ze Lwowa, Engla ze Lwowa, z Krakowa
za$ Michalika, Siermontowskiego i Malika, Gurgula
z Jarostawia i Urbanskiego z Krakowa —»miynarzy

atoso- -Gala z Tam®pma i Tuoma ze Lwowa”, Maryewakie"



go z Krakowa, Frankla z Przemysla, Obminskiego
i p. Nawratila, Zachariewicza i Horodyskiego z Ko -
ledzian.
Na tem posiedzenie zakoriczono.
Jan Niewiadomski.
»

* *

Wystawg te podzielono na 4 dziaty :

I. Produkta z maki.

I1. Srodki pomocnicze.

I11. Maszynerya.

IV. Strona naukowa.

Dziat 1. obejmie pieczywo wszelkiego rodzaj u,
zwykle i luksusowe, dalej ciasta, pierniki itp. Dziat
I1. obejmie wystawg réznyob przetworéw chemicz
nych, jak diamalt w proszku i ptynie, drozdze itp.
Dziat Il1l. mowi sam za siebie, zas w dziale IV wy-
stawione zostang tabele Btatystyozne, dotyczace ru-
chu piekarskiego w Polsce, dalej dyplomy, $wiadec-
twa wyzwolin, starozytnosci piekarskich oeohéw pol-
skich, literatura i prasa piekarska we wszystkich
jezykaoh itp.

Do pp. oakiernikdw i miynarzy zwracamy sie
z prosbg, by zechcieli w swych kotach rozwina¢ juz
od teraz energiczng akoye oelem wzigeoia udziatu
w wystawie. O wszystkioh dalszych postanowieniach
komitetu bedziemy szozegotowo uwiadamiali.

Wszystkie polskie pisma prosimy o powtorze-
nie niniejszego artykutu.

Przechowywanie masta.

Produkcya masta w naszych mleczarniach w lecie
jest prawie trzykro¢ lub w do$¢ czestych wypadkach
jeszcze wieksza od produkcyi zimowej. Chodzi nam
przedewszystkiem o to, abySmy masto przez przecigg
kilku letnich miesiecy mogli w mozliwie najlepszym
stanie do jesieni przynajmniej, jesli juz nie do zimy,
przechowac.

Przy dobrych cheoiach i starannosci mleczarza,
i wogole, kto masto przechowa¢ musi da sie jednak i
te trudnos¢ pokonad.

Przedewszystkiem powinno nam chodzi¢ o to, aby
mozliwie najwiekszg ilos¢ masta tak przechowaé, by
mogto ono by¢ uzyte jeszoze jako deserowe, chooiazby
nie jako wyborowe, lecz przynajmniej dobre Ilub na-
wet bardzo dobre.

Solenie masta przez lato i przechowywanie je na-
raza nas na straty wynikle przez zmniejszenie ilosci
masta podczas solenia i koszt zuzytej do konserwowa-
nia soli.

Przystepujac wiec do konserwowania masta de-
serowego niesolonbgo, musimy zacza¢ od poozatku t. j.
od ... samego wyrobu masta. Tylko wowczas mozna
by¢ pewnym dobrego wyniku konserwaoyi, gdy mamy
pewnos¢, ze masto zostato rzeczywiscie bez zarzutu i
jako najlepsze zrobionem.

Potrzeba tu jednak zwraca¢ baczng uwage, jakie
oechy powinno mie¢ masto przeznaczone do dtuzszego
przechowania.

Przedewszystkiem nalezy stara¢ sie, by do wyro-
bu takiego masta uzywa¢ wysoko pasteuryzowanej $mie-
tany, chtodzonej naturalnie potem do mozliwie najniz
Mej temperatury. Pasteuryzacya ma tu to wazne zada-
nie, ze zapobiega nastepnie w masle rozwijaniu sie
Oidium lactis, a tem samem i jelczeniu masta.

Nastepnie lepiej uzywa¢ do wyrobu masta zupet-
nie Btodkiej, a najwyzej tylko zakwaszonej $mietany,
irdvz to réwniez bardzo znacznie wplywa na jego trwa-
tos¢.

Zmasla¢ nalezy przy mozliwie osiggna¢ sie daja-
cej najnizszej temperaturze, by otrzyma¢ kulki masta
bardzo jedrne.

Dalej, mozliwie najdoktadniej w lodowej wodzie
przed wygniataniem wyptuka¢ grudki masta z maslan-
ki i potem starannie na wygniataozu uwolni¢ je z ma-
Slanki.

Zaznaczam, ze — zeby unikna¢ nastepnie rozcza-
rowania, gdy konserwowanie masta nie da oczekiwa-
nych rezultatébw, — trzyma¢ sie nalezy zasady, ze od
jakosci masta zalezy przedewszystkiem jego zdolno$¢
do diuzszego przechowywania.

Przystepujac nastepnie do dalszego postepowania

t, i. opakowania masta, nalezy je bardzo starannie u-
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miesci¢c w bukowych beczkach, wiekszych naczyniach
kamionkowych lub blaszanych.

Najpraktyczniej przechowywa¢ masto w naczyniach
wiekszych, blaszanych, pojemnosci okoto 50 kg. W tym
celu wyczyszczone najdoktadniej i starannie wysuszo-
ne naczynie, wyscielamy na dnie i obwodzie porzadnie
suchym, nie moczonym papierem pergaminowym i u-
ktadamy w nich masto warstwami, ubijajgo przytem
bardzo doktadnie i starannie drewnianym o szerokiej
podstawie tluozkiem. Ubija¢ nalezy w ten sposéb, zeby
masto zupetnie do S$cian naczynia przylegato we wszy-
stkich miejscach, i nie tworzyto szpar miedzy warstwa
mi, lecz zbito sie w jedng jednolita mase. Rozumie sie
tutaj, ze masto nie moze by¢ bardzo miekie, lecz ozie-
bione przedtem tak, by byto dosy¢ twarde i jedrne.

Gdy naczynie jest juz zupetnie do szczytu napet-
nione, tak, ze nawet kilka milimetrow wystaje z niego,
okrywa sie je starannie papierem pergaminowym i na
stepnie zamyka gtadka, zwyktg pokrywsg blaszana, naj
lepiej wycietym réwno blaszanym krazkiem, i potem
kragzek ten bardzo dokiadnie przyciska i tak przylu-
towuje, by powietrze najmniejszego nie miato przystepu.

Zdawac sie moze, ze przylutowanie wieka przed-
stawia wielkie trudno$oi i bardzo wiele Kkosztuje. A
tymczasem czynno$¢ te bardzo porzadnie wykona miej-
scowy kowal, a nigdzie o kowala oznajomionego z lu-
towaniem nie trudno.

Zalutowanie naczynia, trzeba jeszcze zewnatrz po
smarowac tluszczem, aby uchroni¢ jo od zardzewie-
nia, poozem wtacza sie¢ do lodowni i bardzo starannie
zakopuje w 16d. Na tem czynno$¢ cata, nie przedsta-
wiajgca niepokonanych trudnosoi, jednak wymagajaca
dobrej woli i starannosci, bedzie ukonczona.

Masto w ten sposéb przechowane mozna po bar
dzo diugim czasie, bo nawet po 8 miesigcach otwo-
rzy¢, i okaze sie, ze bedzie ono bardzo trudne do od-
réznienia go od masta niedawno wyrobionego.

Wyraziwszy sie krétko, czyli reasumujgo to wszy-
stko, co wyzej powiedziatem, t. j. chcgo masto przez
dtuzszy czas w dobrym stanie przechowaé, nalezy je
robi¢ z pasteryzowanej, stodkiej lub stabo zakwaszo-
nej Smietany, trzyma¢ w szczelnie zamknietych, nie-
przepuszczajgcych powietrza naczyniach i w mozliwie
najnizszej temperaturze.

Przechowujgc masto w naczyniach kamionkowych
postepujemy jak powyzej, z ta tylko roznica, ze masto
zamiast lutowa¢, przykrywamy warstwg ropy solnej,
ktorg nalezy dwa razy w tygodniu zmienia¢ i trzymac
w przewietrzanej, zimnej chtodni

Beczki na masto nalezy przedtem dobrze wypa-
rzy¢ i wysuszy¢, natrze¢ wewnatrz solg i napehic tak,
jak naczynia kamionkowe. Sg ono jednak najmniej od-
powiednie, gdyz zawsze przez nie przedostaje sie po-
wietrze do masta.

Wogole dwa ostatnie sposoby nadajg sie tylko
do przechowywania masta kuchennego.

Pierwszy za$ sposob konserwowania masta mia-
tem sposobnos¢ sam wyprébowac i Smiato moge go po>
leci¢ jako jeden z najpraktyczniejszych sposobow prze-
chowywania masta.

Sadze, ze w ten sposob postepujagc mozemy caty
letni zapas masta przechowa¢ doskonale.

T. Swiszczowski.

O potrzebie kapieli.

Jezli cztowiek odpowiednio sie odzywia, to jest,
jezeli ma positek odpowiedni i w dostatecznej ilosci, to
staje sie silniejszym, i moze wtedy wieoej i lepiej pra-
cowac. Aby sit nabytych nie utraci¢, ale przeciwnie,
podtrzymac je i utrwali¢, musi oztowiek takze mieszkac
odpowiednio, to jest mie¢ mieszkanie suohe, widne, nie
za ciasne. Ale to jeszcze nie wszystko.

Aby ludzie mogli by¢ zdrowymi, trzeba wpoi¢ w
nich jeszcze takze zamitowanie do porzadku — do zy-
cia regularnego, i, co najwazniejsza, — do czystosci,
do ocheddstwa. Ocheddstwo to przyswoi¢ sobie mozemy
tylko sami przez usilne starania, przez stuohame rad
ludzi madrzejszych a uczciwych, przez zrozumienie, ze
utrzymanie ciata w czystosci jest rzecza niezbedna. Po-
niewaz za$ do tego stuzy woda, — obmywanie sie, ka-
piel,— zatem, jezeli chcemy by¢ narodem silnym i zdro-
wym, musimy zaktada¢ jak najwiecej tazni.

Kto wie jak wazng ozescig ciata naszego jest sko-
ra, ten tatwo zrozumie, jakie znaczenie ma kapiel dlg
zdrowia. Skdra nasza ma w sobie mnéstwo malenkich
otworkdéw, ktére sie nazywajg apory skorne“. Przez te

otworki ciato nasze pdzostaje w zstknieoiu ze Swiezean
zdrowem powietrzem, i przez nie tez wydziela z siebie
niektore uloty, oraz pot i tluszcz. Wydzielajgo uloty,
naprzyktad kwas weglany, skora oddaje ciatu podobng
ustuge jak phuca; wydzielajac za$ pot, w ktérym roz-
puszczone sg rozmajte sole, dopomaga nerkom, ktére
stuzg rowniez do wydzielania z ciala naszego tego, 00
mu jest niepotrzebne i czego ono musi sie pozbyé.

Tak pot jak ttuszcz sg lepkie i tgczao sie z py
fern i kurzem, tworzg na skdrze warstwe lepka.

Bielizna zwlaszcza z grubego ptétna, dopoki jes™
Swieza i czysta, wchitania po czesci w siebie te wydzie-
liny. Gdy sie jednak zbrudzi, wtedy reszta nie wchio-
nietych przez nig wydzielin pozostaje na skoérze; pot i
thuszcz psujg sie i gnija, zaczynajg drazni¢ skore i wy-
dajg przytem nieznosny zaduoh. Gdy do tego tgczy sie
kurz i pyt, ktérego nie mogg unikng¢ ludzie pracuja-
cy w warsztacie lub zakladach fabrycznych wtedy ta
warstwa pokrywajgca skore staje sie brunatng, czarna,
i to sie nazywa brud.

Ten to wihasnie brud bywa czesto przyczyna, ze
ludzie cherlajg i zapadajg na rozne choroby. Przylega-
jac do skoéry, zatyka on pory skdérne przeziewne, oraz
otwory potowe i tluszczowe, i nietylko nie dopuszcza
powietrza ale gorzej bo tamuje wydobywanie sie na ze-
wnatrz ulotdw wiec muszg one powraca¢ do krwi, za-
nieczyszczajg ja i wydostajg sie dopiero przez pluca.
Uczeni przekonali sie, ze skora przez przeziew wypet-
nia szostg czes¢ tego zadania jakag ptuca spetniajg przez
oddychanie. Gdy wieo otworki skory sa pozalepiane,
wtedy krew doplywajgca do nie| mie moze pozby¢ sie
kwasu weglanego, ktory z ciata zabrata, i musi nies¢
go dalej, aby dopiero w phucach oczysci¢ sie z niego,
a zaopatrzy¢ w inny ulot — tlen, potrzebny do utrzy-
mania zyoia. Ot6z to przetrzymywanie kwasu wegla-
nego jest bardzo szkodliwe; z tego powstajg béle gto-
wy, ociezatos¢, brak ochoty do pracy, do ozynu, i zte
odzywianie sie catego ciata.

Dalej brud gromadzacy sie na skorze, czyni ja
mniej wrazliwg na dziatanie $wiatta, nerwy, przez ktore
czujemy bol, chtod, oiepto i t. d., tepiejg, obieg krwi
wolnieje, i to jest przyozyng, z0 cziowiek staje sie
leniwym.

Zly obieg krwi wywotuje jeszcze rézne inne do-
legliwosci, a nieraz i ciezkie ohoroby, i czyni cztowieka
liohym pracownikiem, a niekiedy zupeinie niezdolnym
do pracy.

Ale to jeszcze nie wszystko: przy gromadzeniu
sie brudu na skorze ludzkiej, do warstw lepkich, ttu-
stych, przystajg rozne drobniuohne, niewidoozne dla
gotego oka zyjatka, grzybki i plesnie, wywotujagce cho-
roby skéry, oraz legnie sie wstretne robactwo, jak
wszy i Owierzbowce. Niechluj zyjacy w brudzie dochodzi
nieraz do tego, ze skutkiem zaniedbania staje sie nie-
tylko gnusnym i nieuzytecznym, ale nawet umyst jego
tepieje. Widzimy zatem, ze juz nietylko dla porzadku,
ale i dla zdrowia, dla dobra wiasnego trzeba koniecz-
nie my¢ sie i usuwaé brud ze skory.

KOLEDZY! Rozszerzajcie nasze pismo,
ktore broni waszych intereséw. Jednajcie
nam nowych czytelnikbw. Podawajcie adre-
sy znajomych kolegéw. — Niech nie ma
w Polsce piekarza, ktoryby nie byt czytel-
nikiem wilasnego organu.

Przy kazdej sposobnosci, na balach, zaba-
wach, zgromadzeniach, posiedzeniach, zebraniach,
zbierajcie grosz na fundusz prasowy wilasnego
pisma.

DROBIAZGI i POUCZENIA.

Wy8tawa prac uozniéw rekodzielniczych zostata
otwartg w Krakowie dnia 3 b. m. w obecno$oi prezy-
denta dra tea i zaproszonych gosoi. Wystawa przed-
stawiata sie nader okazale. Z piekarskich uczniéw u-
dziat w wystawie wzieli uczniowie od p. St. Diugo-
szowskiego, za$ dnia 7. b. m. zwiedzili wystawe wszys -
cy uczniowie szkoty piekarskiej w liozbie 67 pod prze-
wodnictwem dyrektora p. Krokowskiego.

Walka 0 cta. Sprawa zniesienia cet zbozowych
i otwarcia granic weszta w Sejmie na porzadek dzien-
ny. Sejm w zasadzie zgodzit sie na wydanie ustawy
0 zniesieniu cet. Roéwnoozesnie i sooyalisci na odby-
tem zgromadzeniu domagali sie tego. Drozyzna kaz-
demu data sie juz we znaki.

Podwyzszenie taryf koleiowych. Wydany 1 b. m.

nr. ,,Rozporzadzen dla spraw kolejowych i zeglugi*



zawiera ogloazonie w sprawie wprowadzenia nowych
taryf towarowych na austryackich kolejach panstwo-
wych z dniem 1 stycznia 1910. Ligi taryfowe, przy-
gnane poza ramami wilasciwej taryfy dla nafiy, spiry-
tusu, zboza i produktéw macznych, ogtoszone beda po
ukonczeniu dotyczacych rokowan z zastepcami grup
interesowanych. Réwniez w mysl przyrzeczenia ztozo-
nego przez ministerstwo kolei odbywajg sie w Radzie
kolejowej narady z zastepcami két producentow w kwe-
styi, czy i o ile dla burakéw cukrowych majg nasta-
pi¢ wobec nowej taryfy ulgi. Dla tegorocznej kampa-
nii burakobw pozostanie dotychczasowa taryfa bez
zmiany.

Kurta majsterskle dla rekodzielnikbw. Ze Lwo
wa piszg nam : W roku 1908 wezwat Sejm rzad do
wydatniejszego popierania rekodziet, tudziez przyzna-
nia Galicyi udzialu w funduszach przeznaczonych na
popieranie wielkiego przemyciu, wreszcie wspdlnego
porozumienia sie i popierania majsterskioh kurséw dla
rekodzielnikdow. Wydziat krajowy w sprawozdaniu Sej-
mowi przedtozonem zaznacza, ze na te rezolucye nie
otrzymat jeszcze decyzyi z ministerstwa robét publicz-
nych, ale w kwestyi urzadzenia majsterskioh kursow
nastgpito pewne zblizenie sie ozynnikdw rzadowych i
autonomicznych w tej akoyi, dotyohozas oddzielnie i
bez porozumienia sie prowadzonej. Na zaproszenie bo-
wiem wydzialu krajowego wzieli udziat w ankiecie,
zwotanej dla ustalenia programu kurséw majsterskich,
urzagdzanych przez interesowane czynniki, dwaj repre-
zentanci rzadu, a mianowicie reprezentant ministerstwa
rob6t publicznych i reprezentant urzedu popierania
przemystu, oraz obaj panstwowi instruktorowie stowa-
rzyszen przemystowych. Reprezentant ministerstwa za-
pewnit o przychylnosci ministerstwa dla tej akcyi, a
wskazujgc na Swieze podwyzszenie kredytdw rozporza-
dzanych na popieranie tego rodzaju celéw, o$wiadczyt
gotowos¢ przedstawienia ministerstwu zyczen na an-
kiecie podniesionych. Reprezentant ministerstwa oznaj
mit wreszcie, ze celem unikniecia mozliwych Kkolizyj
w urzadzaniu kurséw, rzad z wiasnej inicyatywy nie
ladzie urzadzat takich kursow w Galicyi, chyba na
zyczenie wydziatu krajowego. Natomiast urzad panst-
wowy popierania przemystu bedzie urzadzat specyalne
kursa dla rozmaitych gatezi rekodziet i przemystu we
m\Wiedniu, gdzie posiada odpowiednie do togo celu u-
rzadzenia i urzad ten bedzie sie staral urzadzi¢ te
kursa dla tutejszych rekodzielnikow z polskim jezy-
kiem wyktadowym, w ktérym to oclu juz odpowiednie
sity nauczycielskie sposobi.

Przepisy o obrocie artykutami spozywczymi. Rzad
centralny przystepuje do opracowania i zestawienia
przepisow normujacych obrot artykutami spozywozymi
i uzytkowymi i zebrania ich w osobny tzw. ,codex
alimentarius“. Pracami przygotowawczemi w tym Kie-
I tnku zajmuje sie osobna komisya, ktéra wygotowata
projekt zbioru przepiséw, obejmujgoy poszczegOlne
artykuty spozywcze wzglednie uzytkowe w oddzielnych
grupach. Lwowska lzba handlowo-przemystowa wysta-
ta do firm wybitniejszych po 1 egzemplarzu projektu
celem przejrzenia, zaopiniowania i sprostowania wzgle-
dnie uzupetnienia. Z dziatlu ,,zboze“ przedtozy liczDe
poprawki i uzupetnienia dyr. L. Kaczka.

Zamieszczajac 0 tern wiadomos¢ zapytujemy, dla-
czego krakowska lzba handlowa nie rozestata takiego
projektu. Czy sadzi moze, ze w Krakowie nie ma tak
zdolnych fachowcow, ktorzyby w tej waznej sprawie
gtos zabra¢ mogli P Podobne lekcewazenie aktualnych
spraw jest godnem napietnowania.

Statystyka przywozu i wywozu towaréw. PoBe}
Battaglia zgtosit w Sejmie wniosek zgdajaoy zaprowa-
dzenia Scistej statystyki w celu skonstantowania ruchu
towarowego w kraju naszym. Wniosek ten o ile be-
dzie przyjety i sankcyonowany ma bardzo donioste
znaczenie dla dalszego uprzemystowienia kraju.

Pszenica. Zdaje sie, zo kolebkg pszenioy jest A-
rabia. W czasach przedhistorycznych, miedzy rzekami
Eufratem i Tygrem znano jg jako rosline, ktorej ziarn
ka stuzy¢ moga za pozywienie. W pdzniejszych cza-
sach, to jest przed 3.000 lat, zaczeto sie zajmowac u-
prawg pszenicy w trzech gatunkach. Juz w mumiaoh
faraonakioh, pogrzebanych w egipskich piramidach,
saaleziono pszenice, ktérg po zbadaniu uznano za eu-
ropejska. Za czasow rzymskich uprawiat Egipt psze-
nice w wydatku 10 miliondw hektoliirow. W Azyi i
Haldei rodzita sie pszenica wybornie, poniewaz ziemia
pod uprawe pszenicy byla tam dobrze nawodniana.
«Jwieadzi o tern doskonale pozostawione pismo po krélu
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Asurbanipalu, ktéry zyt siedemset lat przed Chrystu-
sem, pisze on, ze za jego czasOw rosta pszenica na
5 tokci wysoka, a kios pszenicy dosiegat do jednego
tokcia diugosci. Z pszenioy pieczono w Babilonie
chleb nie kwaszony. Podobnie wypiekali Medowie i
Persowie. Uprawg pszenicy trudniono sie w Syryi i
Palestynie, gdzie ohleb i oliwe ofiarowano Panu Bo-
gu. W okolicach rzeki Jordanu rodzita sie tak psze-
nica, ze wydatek jej doohodzit do stu procent, siata
sie¢ w lutym, a zbierano jg w maju. Zydowski krol
Salamon postat krolowi Hiramowi w Tracyi 2,000 wo-
row pszenicy za to, ze mu krolHiram postat zdolnych
budowniozyoh do budowy S$wigtyni. Za$ drwalom za
$cinanie drzewa cedrowego z Libanu do budowy, wy-
ptacat pszenicg. Po ukonczeniu budowy wydal 20.000
woréw pszenioy i jeczmienia. POzniej mamy dowody
uprawy pszenicy juz w réznych czesciach kuli ziem-
skiej znanej. U nas Stowian, uprawiano pszenice od
najdawniejszych czaséw.

SenzacyjNy proces. Przed wiedenskim sadem kra-
jowym toczy sie proces o bagatelke, bo o pdétora mi-
liona. Skarge wniost znany fabrykant drozdzy w Ins-
bruoku Reininghaus przeoiw wiascicielom fabryk dro-
zdzy w St. Marx, Ad. lg. Mautnerowi i spdtka. Spra-
wa przedstawia sie w krotkosci w ten sposéb: Przed
okoto 50 laty przyszedt do wiasoiciela browaru Maut-
nera ubogi czeladnik, Reininghaus i powiedziat, ze umie
robi¢ drozdze, Mautner go przyjat. W krétkim ozasie
tak Reininghaus jak i jego bracia pozenili sie z 00r-
kami Mautnera, a whasoiwy zatozyciel Juliusz Reining-
haus zostat wspdlnikiem fabryki, ktérej doohdd czysty
wzrést pézniej do 300.000 K. rocznie. Gdy R. umart.
Mautner zostat kuratorem jego matoletnich dzieci, lecz
nalezny im majagtek zatrzymat dla siebie. Obecnie te
dzieoi wniosty skarge, ktora obejmuje 58 arkuszy
druku.

Dochodzenie zboza. Dr. Atterberg z Kalmar (Szwt-
cya) podaje, jako teoretyozne rezultaty swoich w tej
kwestyi doswiadczen, ze ziarno zb6z posiada liozne
stopnie dojrzatosoi, ktore uzewnetrzniajg sie w tern,
iz ziarno posiada niejednakowg maksymalng tempera-
ture zupetlnego wykietkowania, zalezng od stopnia doj*
rzatosci, Dalej uwaza on juko zupetnie dojrzate takie
ziarna zho0z, ktore szybko kietkujg przy temperaturze
30° C. Wykazatl on réwniez, ze ziarna, ktére nie sg
zupetnie dojrzate, moga rowniez w zupetnosci wykiet-
kowac, jezeli tylko proces kietkowania odbywa sie przy
dostatecznie niskiej temperaturze. Praktyczne rezultaty
tych doswiadczen streszczajg sie w nastepujacych zda-
niach :

Badania na site kietkowania lepiej wykonywaé
przy temperaturze 13° do 15°, a nie przy 20°. Nasie-
nie, ktore zle kietkuje przy temperaturze 20°, Kietku-
je zupetnie dobrze przy 15°, Nawet niektére nasiona
kietkujg jeszcze lepiej przy 10°. Kietkowanie przy 10°
wymaga diuzszego czasu. Owies wymaga przewaznie
do szybkiego kietkowania nieco wyzszej temperatury,

niz inne zboza. Jezeli nasienie jest tak niedojrzate, ze |

nie kietkuje dobrze przy 13°—15° to nalezy ucieo sie
do suszenia nasienia przed probg na kietkowanie. Su-
szenie nasienia przy 40° doprowadza najszybciej do
zupetnej dojrzatosci. Po szesoiu do osmiu dniach su-
szenia przy 40° nawet przy 20° C. Tylko w jesieni
wnet po sprzecie potrzebne jest, zdaje sie, diuzsze su-
szenie. Wskazanom jest wiec przy okreslaniu sity kiet
kowania zb6z, zasuszy¢ probke nasienia przy 40° w do-
brze przewietrzanej suszarce. Jezeli proba na site kiet-
kowania z nasieniem niesuszonem nie data po 6—38
dniach zadawalniajgoyoh rezultatow, to nalezy powtd
rzy¢ probe z probka nasienia, ktére tymczasem wysohto
W suszarce.

Kto reczy za szkode powstatg przez przemoczenie
w czasie dostawy maki, zlezonej wozie kolejowym P
Kupiec mgozny w P. otrzymat z wegierskiej stacyi U.
wagonowa przesytke maki, ktérg odstawca do krytego
wozu zatadowat. Przy wytadowaniu w P. skonstatowa-
no, iz 20 workdw byto przemoozonyoh wskutek deszozu,
ktéry przez dach, okna, lub drzwi padat do wewnatrz
wozu. Odbiorca sprawdzit urzedownie szkode w wyso
kosci 13306 Koron i o te kwote skarzyt zarzad c. k.
kolei panstwowych w Pradze. Zarzad kolejowy odmo-
wit zadaniu powoda, sprawa oparta sie az 0 minister-
stwo handlu, ktére w tej sprawie wydato nastepujacy
wyrok do 1. 85 R. z dnia 6. lutego 1909 : Woz byt
przed zatadowaniem doktadnie obejrzany i znaleziony
w stanie dobrym. Taksamo i miyn zatadowujgoy nie
czynit zadnych zarzutow oo do stanu wozu i make do

|
do takowego zatadowat. Jezeli zatem w czasie tran-
sportu woda w jakikolwiek sposéb przez szpary wsku-
tek silniejszego deszozu dostata sie do Srodka i «po-
wodowata szkode, to powinno$¢ wynagrodzenia jej
spada w potowie na zarzad kolei, a w potowie na
odstawce, a to w mysl 8§ 77 (1) i 3 (2) ust. przewoz.
Zarzad kolei zatem zostat skazany na zaptaoenie poto-
wy wynagrodzenia, za$ pretensye odbiorcy do dostawoy
co do drugiej potowy skierowano na droge cywilng.

Przeglad zbozowy. Obecna dewiza w handlu zbo-
zem jest: haussa bez konca. PrzyzwyczailisSmy sie tak
dalece do takiego stanu rzeczy, ze zadna cena nie
wydaje sie nam za wysoka. Strach pomysle¢, do jakich
to cen bysSmy doszli, gdyby ,matka Rosya* nie do-
starczyta nam tyle pszenicy wiele faktycznie dostarcza.

Dos¢ powiedzie¢, ze pszenica syberyjska, ktorej
transport trwa normalnie 24 dni, wazg efektywnie (na
hektolitrze) 82 kg., przy zywej barwie i siinej zawar-
tosci maki, kosztuje zaledwie o 50 hal. drozej od na-
szej pszenicy krajowej.

Jezeli ludnos$¢ dotychozas sie nie zali na wysokie
ceny, to jedynie dlatego, ze w roku zesztym, placita
wyzsze ceny za make i to za gatunek niestychanie
lichy, wiec obecnie o tyle lepiej, ze dzieki Rosyi, magka
obecnie wyrabiana jest znakomita. Nalezy sie jednak
obawia¢, ze zrodto rosyjskie czy to wskutek konjun-
ktury Swiatowej czy tez wskutek utrudnionego w zi-
mie transportu, zasohnie i co wowozaa? Skad i po ja-
kiej cenie sprowadzimy pszenice P

Gietda terminowa w Budapeszoie notuje wysokie
oeny dla zmuszenia spekulantéw do przesuwania ter-
minu pazdziernikowego na termin kwietniowy.

Cena maki pszennej we Lwowie z akcyzg 0/44,
1/43, 2/42, 3/40, 4/38, 5/37, 6/34.30, 7/27, 8/20, zy-
tniej Nr. 1. K. 30 50.

Spodziewajg sie temi dniami podwyzszenia cen.

Pszenica we Lwowie K. 12*75 do K. 13*20 zyto
do K. 9.50 (za 50 kg. bez akcyzy).

OGLOSZENIA.

Ustawa przemystowa, nader potrzebna dla
kazdego przemystowca, jest do nabycia w naszej
Administracyi po cenie 3 korony za egzemplarz,

Wszelkie sprawy

jak podania o koncesye, rekursy do wiadz

przemystowych, Namiestnictwa i Ministerstw

i t. p. w jezykach polskim, niemieckim Ilub

ru.kim, ustawowo przeprowadzone, zatatwia
po cenach umiarkowanych

LUDWIK ZOCZANSKI
Krakéw Garbarska 12.

Na odpowiedz i na przesytke zwrotng nale-
zy dotgczy¢ marki.

Piece piekarskie I

buduje, przebudowuje, naprawia

uktada posadzki (berty)
Jan Stepinski [

majster murarsKki
W Skawinie przy kolei, dom wiasny.

Chrystyan Rau

Eger (Clieb) w Czechach

ul. Szkolna, 61
dostawca urzedoéw rzadowych,

poleca sie Szanownym Panom Majstrom
piekarskim i interesantom.
Budowa, przebudowa i naprawa
piecow wszelkiego systemu.
Najlepsze polecenia!
Najdalej idgca gwarancya!

Na sktadzie wszelkie czesci sktadowe radeburgs-
kioh ptyt hertowyoh na spod i do sklepien itd.

Zastepcy we wszystkich wiekszych miejscowos-
ciach poszukiwani.

Katalogi i cenniki na zgdanie gratis.
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PIECE PIEKARSKIE

buduje, przebudowuje, naprawia

uktada posadzki (herty)
KAZIMIERZ STEPINSKI majster murarski

w PODGORZU, ul. Kalwaryjska 58.

Na catym Swiecie sg rozpowszechnione i bardzo cenione >
DiROlelit (w stanie ptynnym) ...........
TriastaSC (ekstrakt w proszku) ........... ,

Latwe uzywanie i pewny wynik.
Wielka zaoszczedno$é w niateryale, czasio i robocie.
"Jedyny wyréb: Pierwsza Wiedenska eksportowa fabryka stodu™M®

Hauser & Sobotka w Stadlau koto Wiednia. fcjjl

PIERWSZA AUSTRYACKO-WEGIERSICA FABRYKA PIEKARSKICH MASZYN i PIECOW
AKCYJINE TOWARZYSTWO

WERNER i PELEIDERER

Wieden XVI |, ul. Odoakera 35.

Maszyny najlepszej kon-
strukcyi do wszelkiego

Spceyalnc piece parowe
do najmniejszych lokali

rodzaju ciasta. zastosowane.
Tanie] Tanie]
niz Swieze mleko! FABRYKA niz Swieze mleko!
PBIISKU ILECZmO

6. HAMBURGER, WIEDEN lila

Prawa ulica kolejowa 16 (Rechte Bahngasse 16)
Adres dla depesz: ,,Trockenmilch* — Wieden. Telefon Nr. 10324.

MLECZNY PROSZEK ,,GALLAK"

Najlepsze konserwy obecnej doby, uzyskane przez suszenie najlepszego mleka alpejskiego:

podnosi @g"" wydatnosC i wyglad pieczywa.
. . A Pod statym nadzorem powszechnego
Nie pSUJe S|Q- austryackiego zwigzku aptekarzy do
Wytrzyma

badania srodkéw spozywczych.
przez lat kilka!

Wolne
od nieprzyjemnego
zapachu i smaku!

wW

PLYTY SZAMOTOWE W

wW

najlepszej jakosci firmy

»<«MITSCHERLING w RADEBURGU Sk

wielkie na spod piecow i mate do sklepien, — poleca

LEON BALUK, gtowny zastepca fabryk, krakéw, Garbarska 12.~7»

CENY UMIARKOWANE

MONOPOL* w plynie
stod piekarski
REFORMA® W maczce

Jedyny wyréb fabryki ,,Hanna“
(Maksymilian Freund w Otomuncu).
Najwspanialszy Srodek pomocniczy piekarski obecnej doby.

»-Reforma“ przesytang bywa w workach prawnie ochronionych,
ktore po wyproznieniu stuzyd0 moga jako reczniki.

Unikiem J. Litwinskiego w Wieliczce*

z trzciny, wikliny, stomy | t. p. patentowane
dostarcza w najlepszej jakosci
===== po cenach umiarkowanych =====»
JAN MICHIALETZ, fabryka koszykow

Wieden XIV,
ulica Benedykta Schelingera 18.
<8} Zadajcie cennikéw.

DROZDZE
bar., MAXA SPRINGERA
w Wiedniu

znane w Europie z najwyzszej sity
fermentacyjnej i trwatosci tejze,

oL
TCH

z fabryk w Wiedniu-Reindorf i we Franoyi
w Maisons Alfort i Ris-Orange k. Paryza.

Skiad fabryozuy w KRAKOWIE;
H. Rosenberg, Starowislna 34.

tFW »-7p3FrF

_Powszechnie znane,
najlepsze opalanie weglem
obecnej doby. *

Setki pism pochwalnych. **Mi
Ograniczone zuzycie wegla. Najpomystowsza
konstrukeya, wygodna ustuga i rzetelne wy-
konanie, najwieksze zuzytkowanie powierz-
chni spodu, praca przewyzszajgca czystosciag
opalanie drzewem, nie pozostaje ani wegiel

ani popiot na spodzie.

50°lb oszczednosci na opale.

TTZaksymilian Spelda

Jacjerndorf (Kamiéw) Slask austryacki
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wychodzi 1. i 15. kazdego
miesigca i kosztuje:
na caty rok 6 kor.
na po6t roku 3 kor.

Numer pojedynczy 30 hal.
W Niemczech 6 marek
w Ameryoe 2 dolary

w Rosyi 3 ruble

rocznie.

Nalezytos¢ placi sie z gory.

Redakcya i administracya:

Krakéw, Garbarska, 12

Wydawca i odpowiedzialny redaktor;

Listow nieoptaconych
nie przyjmujemy.
Rekopiséw nie zwracamy
Na odpowiedz prosimy za
taczy¢ marke 10. hal.
Beklamacye niezapieczeto-
waue wolne sg od optaty
pocztowej.
Ogtoszenia zamieszczamy
po 40 hal. za wieriz petit
pierwszy raz, nastepne po
130 hal. — Drobne ogtosze-
nia po 20 hal. od wiersza.

Leon Batuk.

Popierajcie przemyst krajowy!

PIERWSZA PODOLSKA FABRYKA SPIRYTUSU

DROZDZY PRASOWANYCH

LUDWIKA HORODYSKIEGO w KOLKD&IANAGH
poleca znakomite drozdze do uzytku domowego, cukiern i piekarn po cenie najtanszej.

ZDrozd-zc cd.zaaozcn.e r-ajwyzszeml zxa.gfrod.axxj.1 -wystawach.: we Lwowie, #Vilietlxxl.-UL,

Reforma szkol Jrzemystowycli,

Inzynier Billy w kilku numerach ,,0dro-
dzenia"“ zamiescit obszerng prace, skierowang
ku sprawie aktualnej, — reformie szkot prze-
mystowych. Reforma szkét wogodle Srednich,
ludowych i rzemie$lniczych w ostatnich cza-
sach omawiang byta we wszystkich dzienni-
kach krajowych; uwazamy tez za swoj obo-
wigzek nasze uwagi w piSmie naszem, jako
rekodzielniczem, zamiescic.

,,Panstwo nowoczesne jest réwnoznaczne
z panstwem przemystowem*. Cytat ten za-
czerpniety z wspomnianej wyzej pracy za-
stosowa¢ nalezy i do niniejszego artykutu
Panstwo ekonomicznie silne bedzie dykto-
wato prawa, zwycieza¢, droga podboju po-'
kojowego, uzaleznia¢ u siebie panstwa, be-|
dace na nizszym stopniu rozwoju ekono-
micznego. Chcac atoli stworzy¢ podobne
prawa i zdobyC sobie niezalezno$¢, musi
w danem panstwie odpowiednio rozwinietym
by¢ przemyst i rekodzieto. Jako pierwszym
BZYAMIKIEM SHIZV® R0 temu maja szkoty
przemystowe. J

Dzisiejsze szkoty przemystowe znajdujg
sie, ze sie tak wyrazimy, w stanie po prostu
optakanym. Ze wszystkich prawie sfer prze-
mystowych podnosza sie gtosy protestu prze-
ciwko planom dotychczasowych szkot prze-
mystowych. Nauka w nich odbywa sie w cza-
sie najzupetniej nieodpowiednim dla ucznia,
bo od 7 do 9 wieczorem. Na nauke te cho-
dza uczniowie wszystkich zawodow, z czego
catkiem stusznie wynosi sie zapatrywanie,
iz szkota taka nie moze przynosi¢ korzysci
dla poszczegolnych uczniéw, bo c6z moga
piekarza obchodzi¢ rysunki S$lusarskie, albo
iryzyera wykiad o makoznawstwie.

Zupetlnie jasng jest rzeczg, ze wobec
takich warunkdéw, uczen zadnych praktycz-
nych wiadomosci wynie$SC nie moze ZadaA

Eerlixxie, JFLzyxxxie i Paryzu.

niem szkoty przemystowej jest wychowywac
mitode generacye i przysposabiac je na szer-
mierzy zdrowej ewolucyi handlu, przemystu
i rekodzieta.

Te trzy czesci integralne ekonomii spo-
tecznej, bedace w jakim takim rozwoju, po-
wodujg w konsekwencyi powstawanie prze-
mystu artystycznego, ktdrego pierwowzorem
miaty i majg by¢ szkoly przemystowo-za-
wodowe

Poniewaz, jak juz wyzej nadmienilismy,
istniejgce obecnie szkoty przemystowe zu-
petnie mijaja sie z celem, przeto jedynym
ratunkiem a zarazem jedynym bodZzcem do
podniesienia wszelkiego stanu rekodzielni-
czego moga byc¢ tylko szkoty zawodowe (nie

mamy tu na mP]/éIi jednak szkét warstato-
wych, o ktorych ' BeprzedRim RUMErze
byta wzmianka). Takie szkoty moga dac re-
kojmie, |z Wyszli Z Riej UezAiewie, pe 6e-
bytej w dodatku praktyki u majstra, stang
sie dzielnymi rekodzielnikami i dopomoga
Panstwu nowoczesnemu stac sie
Elail’\s’\wem przemystowem=.

«©g>
Wystawa w roku 1910.

Zebranie Delegaté # piekarzy wybranyoh npg
wiecu w Przemyslu, odbylo sie po raz pierwszy
w dniu 3 pazdziernika 1909 w biurze Towarzystwa
zaliczkowego w Drohobyazu.

Obecni:

Pp. dyrektor Ligi przemystowej Jozef Olsze-
wski, c¢. k. instruktor stowarzyszen przemystowych
Dr. Jozef Sohoenett, J6zef Sohirmer, Antoni Kmie
towicz, Leon Baluk, Ludwik Merwart i Jan Niewia-
domski.

Wybrano przewodniczacym p. Jana Niewia-
domskiego — zastepcami pp. J6zefa Sohirmera i Le-
ona Bal ika.

Uchwalono naatepo”™oy program pr»cy,

wnie wedlug wydanych przez nas pytan:

1) Miejscem wystawy ma byd Lwow.

2) plac powystawowy o ile moznosoi W pawilo-
nie wielkim w ozasie od 15 maja do 15 ozerwoa.

3) powota¢ pokrewne wyroby: miynarski, dro
zdzarski, koszykarski, cukierniczy i wyrobow plyt i
maszyn.

4) firmy krajowe majg bjo dopuszozone do
wystawy, a z Kroélestwa Polskiego zaprosi¢ do wzie-
cia udziatu.

5) Co do Il. dzialu maszynowego, dopusci¢ do
wystawy firmy krajowe, austryaokie, franouskie an-
gielskie, firmy polskie z Poznanskiego, jednakowoz
tylko pod tytutem dydaktycznym.

6) uchwalono dopusci¢ czeladnikéw iohtopoow
ze swoimi wyrobami do wystawy na 3 dni.

7) uchwalono spowodowa¢, aby na wystawie
urzadzong zostata piekarnia wzorowa, ktérej maszy-
ny opalane bytyby ropg w kilku systemaoh.

8) uchwalono uda¢ sie do Towarzystw oelem
zasilenia wystawy subwenoyami, ktore blizej okresli
sie pozniej osobno, a ktére majg wzi g¢ udziat w wy-
stawie.

9) oznaozono pierwsze posiedzenie komitetu na
dzien 28 pazdziernika b. r. we Lwowie w lokalu Izby
rekodzielniczej w ratuszu o godzinie 4 po potudniu.

10) Na dzien ten uohwalono nadto zaprosi¢ de-
legatow z Wydziatlu krajowego i Rady miejskiej
miasta Lwowa.

11) uohwalono zaprosi¢ do komitetu $oislojsze-
go z piekarzy: Zgorskiego ze Lwowa, Starkaz Kra-
kowa, Diugoszowskiego Stanistawa z Krakowa, Pre-
toryusza z Przeworska, Jodiowskiego ze Lwowa,
Mayera Emanuela ze Lwowa, Lubelskiego z Tarno-
pola, Szymeczke z Kotomyi, VOlknera z Nowego
Sgcza, Matyasa z Czerniowieo, Sejbalda ze Stanista-
wowa, Tabaczynskiego ze Lwowa, |. Abrachamera
z Krakowa (gérne miyny), A. Molinskiego z Zywoa i
Dr. Paszkowskiego ze Stanistawowa — z oukiernikéw :
Bienieckiego ze Lwowa, Engla ze Lwowa, z Krakowa
za$ Michalika, Siermontowskiego i Malika, Gurgula
z Jarostawia i Urbanskiego z Krakowa —»miynarzy

atoso- -Gala z Tam®pma i Tuoma ze Lwowa”, Maryewakie"



go z Krakowa, Frankla z Przemysla, Obminskiego
i p. Nawratila, Zachariewicza i Horodyskiego z Ko -
ledzian.
Na tem posiedzenie zakoriczono.
Jan Niewiadomski.
»

* *

Wystawg te podzielono na 4 dziaty :

I. Produkta z maki.

I1. Srodki pomocnicze.

I11. Maszynerya.

IV. Strona naukowa.

Dziat 1. obejmie pieczywo wszelkiego rodzaj u,
zwykle i luksusowe, dalej ciasta, pierniki itp. Dziat
I1. obejmie wystawg réznyob przetworéw chemicz
nych, jak diamalt w proszku i ptynie, drozdze itp.
Dziat Il1l. mowi sam za siebie, zas w dziale IV wy-
stawione zostang tabele Btatystyozne, dotyczace ru-
chu piekarskiego w Polsce, dalej dyplomy, $wiadec-
twa wyzwolin, starozytnosci piekarskich oeohéw pol-
skich, literatura i prasa piekarska we wszystkich
jezykaoh itp.

Do pp. oakiernikdw i miynarzy zwracamy sie
z prosbg, by zechcieli w swych kotach rozwina¢ juz
od teraz energiczng akoye oelem wzigeoia udziatu
w wystawie. O wszystkioh dalszych postanowieniach
komitetu bedziemy szozegotowo uwiadamiali.

Wszystkie polskie pisma prosimy o powtorze-
nie niniejszego artykutu.

Przechowywanie masta.

Produkcya masta w naszych mleczarniach w lecie
jest prawie trzykro¢ lub w do$¢ czestych wypadkach
jeszcze wieksza od produkcyi zimowej. Chodzi nam
przedewszystkiem o to, abySmy masto przez przecigg
kilku letnich miesiecy mogli w mozliwie najlepszym
stanie do jesieni przynajmniej, jesli juz nie do zimy,
przechowac.

Przy dobrych cheoiach i starannosci mleczarza,
i wogole, kto masto przechowa¢ musi da sie jednak i
te trudnos¢ pokonad.

Przedewszystkiem powinno nam chodzi¢ o to, aby
mozliwie najwiekszg ilos¢ masta tak przechowaé, by
mogto ono by¢ uzyte jeszoze jako deserowe, chooiazby
nie jako wyborowe, lecz przynajmniej dobre Ilub na-
wet bardzo dobre.

Solenie masta przez lato i przechowywanie je na-
raza nas na straty wynikle przez zmniejszenie ilosci
masta podczas solenia i koszt zuzytej do konserwowa-
nia soli.

Przystepujac wiec do konserwowania masta de-
serowego niesolonbgo, musimy zacza¢ od poozatku t. j.
od ... samego wyrobu masta. Tylko wowczas mozna
by¢ pewnym dobrego wyniku konserwaoyi, gdy mamy
pewnos¢, ze masto zostato rzeczywiscie bez zarzutu i
jako najlepsze zrobionem.

Potrzeba tu jednak zwraca¢ baczng uwage, jakie
oechy powinno mie¢ masto przeznaczone do dtuzszego
przechowania.

Przedewszystkiem nalezy stara¢ sie, by do wyro-
bu takiego masta uzywa¢ wysoko pasteuryzowanej $mie-
tany, chtodzonej naturalnie potem do mozliwie najniz
Mej temperatury. Pasteuryzacya ma tu to wazne zada-
nie, ze zapobiega nastepnie w masle rozwijaniu sie
Oidium lactis, a tem samem i jelczeniu masta.

Nastepnie lepiej uzywa¢ do wyrobu masta zupet-
nie Btodkiej, a najwyzej tylko zakwaszonej $mietany,
irdvz to réwniez bardzo znacznie wplywa na jego trwa-
tos¢.

Zmasla¢ nalezy przy mozliwie osiggna¢ sie daja-
cej najnizszej temperaturze, by otrzyma¢ kulki masta
bardzo jedrne.

Dalej, mozliwie najdoktadniej w lodowej wodzie
przed wygniataniem wyptuka¢ grudki masta z maslan-
ki i potem starannie na wygniataozu uwolni¢ je z ma-
Slanki.

Zaznaczam, ze — zeby unikna¢ nastepnie rozcza-
rowania, gdy konserwowanie masta nie da oczekiwa-
nych rezultatébw, — trzyma¢ sie nalezy zasady, ze od
jakosci masta zalezy przedewszystkiem jego zdolno$¢
do diuzszego przechowywania.

Przystepujac nastepnie do dalszego postepowania

t, i. opakowania masta, nalezy je bardzo starannie u-
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miesci¢c w bukowych beczkach, wiekszych naczyniach
kamionkowych lub blaszanych.

Najpraktyczniej przechowywa¢ masto w naczyniach
wiekszych, blaszanych, pojemnosci okoto 50 kg. W tym
celu wyczyszczone najdoktadniej i starannie wysuszo-
ne naczynie, wyscielamy na dnie i obwodzie porzadnie
suchym, nie moczonym papierem pergaminowym i u-
ktadamy w nich masto warstwami, ubijajgo przytem
bardzo doktadnie i starannie drewnianym o szerokiej
podstawie tluozkiem. Ubija¢ nalezy w ten sposéb, zeby
masto zupetnie do S$cian naczynia przylegato we wszy-
stkich miejscach, i nie tworzyto szpar miedzy warstwa
mi, lecz zbito sie w jedng jednolita mase. Rozumie sie
tutaj, ze masto nie moze by¢ bardzo miekie, lecz ozie-
bione przedtem tak, by byto dosy¢ twarde i jedrne.

Gdy naczynie jest juz zupetnie do szczytu napet-
nione, tak, ze nawet kilka milimetrow wystaje z niego,
okrywa sie je starannie papierem pergaminowym i na
stepnie zamyka gtadka, zwyktg pokrywsg blaszana, naj
lepiej wycietym réwno blaszanym krazkiem, i potem
kragzek ten bardzo dokiadnie przyciska i tak przylu-
towuje, by powietrze najmniejszego nie miato przystepu.

Zdawac sie moze, ze przylutowanie wieka przed-
stawia wielkie trudno$oi i bardzo wiele Kkosztuje. A
tymczasem czynno$¢ te bardzo porzadnie wykona miej-
scowy kowal, a nigdzie o kowala oznajomionego z lu-
towaniem nie trudno.

Zalutowanie naczynia, trzeba jeszcze zewnatrz po
smarowac tluszczem, aby uchroni¢ jo od zardzewie-
nia, poozem wtacza sie¢ do lodowni i bardzo starannie
zakopuje w 16d. Na tem czynno$¢ cata, nie przedsta-
wiajgca niepokonanych trudnosoi, jednak wymagajaca
dobrej woli i starannosci, bedzie ukonczona.

Masto w ten sposéb przechowane mozna po bar
dzo diugim czasie, bo nawet po 8 miesigcach otwo-
rzy¢, i okaze sie, ze bedzie ono bardzo trudne do od-
réznienia go od masta niedawno wyrobionego.

Wyraziwszy sie krétko, czyli reasumujgo to wszy-
stko, co wyzej powiedziatem, t. j. chcgo masto przez
dtuzszy czas w dobrym stanie przechowaé, nalezy je
robi¢ z pasteryzowanej, stodkiej lub stabo zakwaszo-
nej Smietany, trzyma¢ w szczelnie zamknietych, nie-
przepuszczajgcych powietrza naczyniach i w mozliwie
najnizszej temperaturze.

Przechowujgc masto w naczyniach kamionkowych
postepujemy jak powyzej, z ta tylko roznica, ze masto
zamiast lutowa¢, przykrywamy warstwg ropy solnej,
ktorg nalezy dwa razy w tygodniu zmienia¢ i trzymac
w przewietrzanej, zimnej chtodni

Beczki na masto nalezy przedtem dobrze wypa-
rzy¢ i wysuszy¢, natrze¢ wewnatrz solg i napehic tak,
jak naczynia kamionkowe. Sg ono jednak najmniej od-
powiednie, gdyz zawsze przez nie przedostaje sie po-
wietrze do masta.

Wogole dwa ostatnie sposoby nadajg sie tylko
do przechowywania masta kuchennego.

Pierwszy za$ sposob konserwowania masta mia-
tem sposobnos¢ sam wyprébowac i Smiato moge go po>
leci¢ jako jeden z najpraktyczniejszych sposobow prze-
chowywania masta.

Sadze, ze w ten sposob postepujagc mozemy caty
letni zapas masta przechowa¢ doskonale.

T. Swiszczowski.

O potrzebie kapieli.

Jezli cztowiek odpowiednio sie odzywia, to jest,
jezeli ma positek odpowiedni i w dostatecznej ilosci, to
staje sie silniejszym, i moze wtedy wieoej i lepiej pra-
cowac. Aby sit nabytych nie utraci¢, ale przeciwnie,
podtrzymac je i utrwali¢, musi oztowiek takze mieszkac
odpowiednio, to jest mie¢ mieszkanie suohe, widne, nie
za ciasne. Ale to jeszcze nie wszystko.

Aby ludzie mogli by¢ zdrowymi, trzeba wpoi¢ w
nich jeszcze takze zamitowanie do porzadku — do zy-
cia regularnego, i, co najwazniejsza, — do czystosci,
do ocheddstwa. Ocheddstwo to przyswoi¢ sobie mozemy
tylko sami przez usilne starania, przez stuohame rad
ludzi madrzejszych a uczciwych, przez zrozumienie, ze
utrzymanie ciata w czystosci jest rzecza niezbedna. Po-
niewaz za$ do tego stuzy woda, — obmywanie sie, ka-
piel,— zatem, jezeli chcemy by¢ narodem silnym i zdro-
wym, musimy zaktada¢ jak najwiecej tazni.

Kto wie jak wazng ozescig ciata naszego jest sko-
ra, ten tatwo zrozumie, jakie znaczenie ma kapiel dlg
zdrowia. Skdra nasza ma w sobie mnéstwo malenkich
otworkdéw, ktére sie nazywajg apory skorne“. Przez te

otworki ciato nasze pdzostaje w zstknieoiu ze Swiezean
zdrowem powietrzem, i przez nie tez wydziela z siebie
niektore uloty, oraz pot i tluszcz. Wydzielajgo uloty,
naprzyktad kwas weglany, skora oddaje ciatu podobng
ustuge jak phuca; wydzielajac za$ pot, w ktérym roz-
puszczone sg rozmajte sole, dopomaga nerkom, ktére
stuzg rowniez do wydzielania z ciala naszego tego, 00
mu jest niepotrzebne i czego ono musi sie pozbyé.

Tak pot jak ttuszcz sg lepkie i tgczao sie z py
fern i kurzem, tworzg na skdrze warstwe lepka.

Bielizna zwlaszcza z grubego ptétna, dopoki jes™
Swieza i czysta, wchitania po czesci w siebie te wydzie-
liny. Gdy sie jednak zbrudzi, wtedy reszta nie wchio-
nietych przez nig wydzielin pozostaje na skoérze; pot i
thuszcz psujg sie i gnija, zaczynajg drazni¢ skore i wy-
dajg przytem nieznosny zaduoh. Gdy do tego tgczy sie
kurz i pyt, ktérego nie mogg unikng¢ ludzie pracuja-
cy w warsztacie lub zakladach fabrycznych wtedy ta
warstwa pokrywajgca skore staje sie brunatng, czarna,
i to sie nazywa brud.

Ten to wihasnie brud bywa czesto przyczyna, ze
ludzie cherlajg i zapadajg na rozne choroby. Przylega-
jac do skoéry, zatyka on pory skdérne przeziewne, oraz
otwory potowe i tluszczowe, i nietylko nie dopuszcza
powietrza ale gorzej bo tamuje wydobywanie sie na ze-
wnatrz ulotdw wiec muszg one powraca¢ do krwi, za-
nieczyszczajg ja i wydostajg sie dopiero przez pluca.
Uczeni przekonali sie, ze skora przez przeziew wypet-
nia szostg czes¢ tego zadania jakag ptuca spetniajg przez
oddychanie. Gdy wieo otworki skory sa pozalepiane,
wtedy krew doplywajgca do nie| mie moze pozby¢ sie
kwasu weglanego, ktory z ciata zabrata, i musi nies¢
go dalej, aby dopiero w phucach oczysci¢ sie z niego,
a zaopatrzy¢ w inny ulot — tlen, potrzebny do utrzy-
mania zyoia. Ot6z to przetrzymywanie kwasu wegla-
nego jest bardzo szkodliwe; z tego powstajg béle gto-
wy, ociezatos¢, brak ochoty do pracy, do ozynu, i zte
odzywianie sie catego ciata.

Dalej brud gromadzacy sie na skorze, czyni ja
mniej wrazliwg na dziatanie $wiatta, nerwy, przez ktore
czujemy bol, chtod, oiepto i t. d., tepiejg, obieg krwi
wolnieje, i to jest przyozyng, z0 cziowiek staje sie
leniwym.

Zly obieg krwi wywotuje jeszcze rézne inne do-
legliwosci, a nieraz i ciezkie ohoroby, i czyni cztowieka
liohym pracownikiem, a niekiedy zupeinie niezdolnym
do pracy.

Ale to jeszcze nie wszystko: przy gromadzeniu
sie brudu na skorze ludzkiej, do warstw lepkich, ttu-
stych, przystajg rozne drobniuohne, niewidoozne dla
gotego oka zyjatka, grzybki i plesnie, wywotujagce cho-
roby skéry, oraz legnie sie wstretne robactwo, jak
wszy i Owierzbowce. Niechluj zyjacy w brudzie dochodzi
nieraz do tego, ze skutkiem zaniedbania staje sie nie-
tylko gnusnym i nieuzytecznym, ale nawet umyst jego
tepieje. Widzimy zatem, ze juz nietylko dla porzadku,
ale i dla zdrowia, dla dobra wiasnego trzeba koniecz-
nie my¢ sie i usuwaé brud ze skory.

KOLEDZY! Rozszerzajcie nasze pismo,
ktore broni waszych intereséw. Jednajcie
nam nowych czytelnikbw. Podawajcie adre-
sy znajomych kolegéw. — Niech nie ma
w Polsce piekarza, ktoryby nie byt czytel-
nikiem wilasnego organu.

Przy kazdej sposobnosci, na balach, zaba-
wach, zgromadzeniach, posiedzeniach, zebraniach,
zbierajcie grosz na fundusz prasowy wilasnego
pisma.

DROBIAZGI i POUCZENIA.

Wy8tawa prac uozniéw rekodzielniczych zostata
otwartg w Krakowie dnia 3 b. m. w obecno$oi prezy-
denta dra tea i zaproszonych gosoi. Wystawa przed-
stawiata sie nader okazale. Z piekarskich uczniéw u-
dziat w wystawie wzieli uczniowie od p. St. Diugo-
szowskiego, za$ dnia 7. b. m. zwiedzili wystawe wszys -
cy uczniowie szkoty piekarskiej w liozbie 67 pod prze-
wodnictwem dyrektora p. Krokowskiego.

Walka 0 cta. Sprawa zniesienia cet zbozowych
i otwarcia granic weszta w Sejmie na porzadek dzien-
ny. Sejm w zasadzie zgodzit sie na wydanie ustawy
0 zniesieniu cet. Roéwnoozesnie i sooyalisci na odby-
tem zgromadzeniu domagali sie tego. Drozyzna kaz-
demu data sie juz we znaki.

Podwyzszenie taryf koleiowych. Wydany 1 b. m.

nr. ,,Rozporzadzen dla spraw kolejowych i zeglugi*



zawiera ogloazonie w sprawie wprowadzenia nowych
taryf towarowych na austryackich kolejach panstwo-
wych z dniem 1 stycznia 1910. Ligi taryfowe, przy-
gnane poza ramami wilasciwej taryfy dla nafiy, spiry-
tusu, zboza i produktéw macznych, ogtoszone beda po
ukonczeniu dotyczacych rokowan z zastepcami grup
interesowanych. Réwniez w mysl przyrzeczenia ztozo-
nego przez ministerstwo kolei odbywajg sie w Radzie
kolejowej narady z zastepcami két producentow w kwe-
styi, czy i o ile dla burakéw cukrowych majg nasta-
pi¢ wobec nowej taryfy ulgi. Dla tegorocznej kampa-
nii burakobw pozostanie dotychczasowa taryfa bez
zmiany.

Kurta majsterskle dla rekodzielnikbw. Ze Lwo
wa piszg nam : W roku 1908 wezwat Sejm rzad do
wydatniejszego popierania rekodziet, tudziez przyzna-
nia Galicyi udzialu w funduszach przeznaczonych na
popieranie wielkiego przemyciu, wreszcie wspdlnego
porozumienia sie i popierania majsterskioh kurséw dla
rekodzielnikdow. Wydziat krajowy w sprawozdaniu Sej-
mowi przedtozonem zaznacza, ze na te rezolucye nie
otrzymat jeszcze decyzyi z ministerstwa robét publicz-
nych, ale w kwestyi urzadzenia majsterskioh kursow
nastgpito pewne zblizenie sie ozynnikdw rzadowych i
autonomicznych w tej akoyi, dotyohozas oddzielnie i
bez porozumienia sie prowadzonej. Na zaproszenie bo-
wiem wydzialu krajowego wzieli udziat w ankiecie,
zwotanej dla ustalenia programu kurséw majsterskich,
urzagdzanych przez interesowane czynniki, dwaj repre-
zentanci rzadu, a mianowicie reprezentant ministerstwa
rob6t publicznych i reprezentant urzedu popierania
przemystu, oraz obaj panstwowi instruktorowie stowa-
rzyszen przemystowych. Reprezentant ministerstwa za-
pewnit o przychylnosci ministerstwa dla tej akcyi, a
wskazujgc na Swieze podwyzszenie kredytdw rozporza-
dzanych na popieranie tego rodzaju celéw, o$wiadczyt
gotowos¢ przedstawienia ministerstwu zyczen na an-
kiecie podniesionych. Reprezentant ministerstwa oznaj
mit wreszcie, ze celem unikniecia mozliwych Kkolizyj
w urzadzaniu kurséw, rzad z wiasnej inicyatywy nie
ladzie urzadzat takich kursow w Galicyi, chyba na
zyczenie wydziatu krajowego. Natomiast urzad panst-
wowy popierania przemystu bedzie urzadzat specyalne
kursa dla rozmaitych gatezi rekodziet i przemystu we
m\Wiedniu, gdzie posiada odpowiednie do togo celu u-
rzadzenia i urzad ten bedzie sie staral urzadzi¢ te
kursa dla tutejszych rekodzielnikow z polskim jezy-
kiem wyktadowym, w ktérym to oclu juz odpowiednie
sity nauczycielskie sposobi.

Przepisy o obrocie artykutami spozywczymi. Rzad
centralny przystepuje do opracowania i zestawienia
przepisow normujacych obrot artykutami spozywozymi
i uzytkowymi i zebrania ich w osobny tzw. ,codex
alimentarius“. Pracami przygotowawczemi w tym Kie-
I tnku zajmuje sie osobna komisya, ktéra wygotowata
projekt zbioru przepiséw, obejmujgoy poszczegOlne
artykuty spozywcze wzglednie uzytkowe w oddzielnych
grupach. Lwowska lzba handlowo-przemystowa wysta-
ta do firm wybitniejszych po 1 egzemplarzu projektu
celem przejrzenia, zaopiniowania i sprostowania wzgle-
dnie uzupetnienia. Z dziatlu ,,zboze“ przedtozy liczDe
poprawki i uzupetnienia dyr. L. Kaczka.

Zamieszczajac 0 tern wiadomos¢ zapytujemy, dla-
czego krakowska lzba handlowa nie rozestata takiego
projektu. Czy sadzi moze, ze w Krakowie nie ma tak
zdolnych fachowcow, ktorzyby w tej waznej sprawie
gtos zabra¢ mogli P Podobne lekcewazenie aktualnych
spraw jest godnem napietnowania.

Statystyka przywozu i wywozu towaréw. PoBe}
Battaglia zgtosit w Sejmie wniosek zgdajaoy zaprowa-
dzenia Scistej statystyki w celu skonstantowania ruchu
towarowego w kraju naszym. Wniosek ten o ile be-
dzie przyjety i sankcyonowany ma bardzo donioste
znaczenie dla dalszego uprzemystowienia kraju.

Pszenica. Zdaje sie, zo kolebkg pszenioy jest A-
rabia. W czasach przedhistorycznych, miedzy rzekami
Eufratem i Tygrem znano jg jako rosline, ktorej ziarn
ka stuzy¢ moga za pozywienie. W pdzniejszych cza-
sach, to jest przed 3.000 lat, zaczeto sie zajmowac u-
prawg pszenicy w trzech gatunkach. Juz w mumiaoh
faraonakioh, pogrzebanych w egipskich piramidach,
saaleziono pszenice, ktérg po zbadaniu uznano za eu-
ropejska. Za czasow rzymskich uprawiat Egipt psze-
nice w wydatku 10 miliondw hektoliirow. W Azyi i
Haldei rodzita sie pszenica wybornie, poniewaz ziemia
pod uprawe pszenicy byla tam dobrze nawodniana.
«Jwieadzi o tern doskonale pozostawione pismo po krélu

GAZETA PIEKARSKA

Asurbanipalu, ktéry zyt siedemset lat przed Chrystu-
sem, pisze on, ze za jego czasOw rosta pszenica na
5 tokci wysoka, a kios pszenicy dosiegat do jednego
tokcia diugosci. Z pszenioy pieczono w Babilonie
chleb nie kwaszony. Podobnie wypiekali Medowie i
Persowie. Uprawg pszenicy trudniono sie w Syryi i
Palestynie, gdzie ohleb i oliwe ofiarowano Panu Bo-
gu. W okolicach rzeki Jordanu rodzita sie tak psze-
nica, ze wydatek jej doohodzit do stu procent, siata
sie¢ w lutym, a zbierano jg w maju. Zydowski krol
Salamon postat krolowi Hiramowi w Tracyi 2,000 wo-
row pszenicy za to, ze mu krolHiram postat zdolnych
budowniozyoh do budowy S$wigtyni. Za$ drwalom za
$cinanie drzewa cedrowego z Libanu do budowy, wy-
ptacat pszenicg. Po ukonczeniu budowy wydal 20.000
woréw pszenioy i jeczmienia. POzniej mamy dowody
uprawy pszenicy juz w réznych czesciach kuli ziem-
skiej znanej. U nas Stowian, uprawiano pszenice od
najdawniejszych czaséw.

SenzacyjNy proces. Przed wiedenskim sadem kra-
jowym toczy sie proces o bagatelke, bo o pdétora mi-
liona. Skarge wniost znany fabrykant drozdzy w Ins-
bruoku Reininghaus przeoiw wiascicielom fabryk dro-
zdzy w St. Marx, Ad. lg. Mautnerowi i spdtka. Spra-
wa przedstawia sie w krotkosci w ten sposéb: Przed
okoto 50 laty przyszedt do wiasoiciela browaru Maut-
nera ubogi czeladnik, Reininghaus i powiedziat, ze umie
robi¢ drozdze, Mautner go przyjat. W krétkim ozasie
tak Reininghaus jak i jego bracia pozenili sie z 00r-
kami Mautnera, a whasoiwy zatozyciel Juliusz Reining-
haus zostat wspdlnikiem fabryki, ktérej doohdd czysty
wzrést pézniej do 300.000 K. rocznie. Gdy R. umart.
Mautner zostat kuratorem jego matoletnich dzieci, lecz
nalezny im majagtek zatrzymat dla siebie. Obecnie te
dzieoi wniosty skarge, ktora obejmuje 58 arkuszy
druku.

Dochodzenie zboza. Dr. Atterberg z Kalmar (Szwt-
cya) podaje, jako teoretyozne rezultaty swoich w tej
kwestyi doswiadczen, ze ziarno zb6z posiada liozne
stopnie dojrzatosoi, ktore uzewnetrzniajg sie w tern,
iz ziarno posiada niejednakowg maksymalng tempera-
ture zupetlnego wykietkowania, zalezng od stopnia doj*
rzatosci, Dalej uwaza on juko zupetnie dojrzate takie
ziarna zho0z, ktore szybko kietkujg przy temperaturze
30° C. Wykazatl on réwniez, ze ziarna, ktére nie sg
zupetnie dojrzate, moga rowniez w zupetnosci wykiet-
kowac, jezeli tylko proces kietkowania odbywa sie przy
dostatecznie niskiej temperaturze. Praktyczne rezultaty
tych doswiadczen streszczajg sie w nastepujacych zda-
niach :

Badania na site kietkowania lepiej wykonywaé
przy temperaturze 13° do 15°, a nie przy 20°. Nasie-
nie, ktore zle kietkuje przy temperaturze 20°, Kietku-
je zupetnie dobrze przy 15°, Nawet niektére nasiona
kietkujg jeszcze lepiej przy 10°. Kietkowanie przy 10°
wymaga diuzszego czasu. Owies wymaga przewaznie
do szybkiego kietkowania nieco wyzszej temperatury,

niz inne zboza. Jezeli nasienie jest tak niedojrzate, ze |

nie kietkuje dobrze przy 13°—15° to nalezy ucieo sie
do suszenia nasienia przed probg na kietkowanie. Su-
szenie nasienia przy 40° doprowadza najszybciej do
zupetnej dojrzatosci. Po szesoiu do osmiu dniach su-
szenia przy 40° nawet przy 20° C. Tylko w jesieni
wnet po sprzecie potrzebne jest, zdaje sie, diuzsze su-
szenie. Wskazanom jest wiec przy okreslaniu sity kiet
kowania zb6z, zasuszy¢ probke nasienia przy 40° w do-
brze przewietrzanej suszarce. Jezeli proba na site kiet-
kowania z nasieniem niesuszonem nie data po 6—38
dniach zadawalniajgoyoh rezultatow, to nalezy powtd
rzy¢ probe z probka nasienia, ktére tymczasem wysohto
W suszarce.

Kto reczy za szkode powstatg przez przemoczenie
w czasie dostawy maki, zlezonej wozie kolejowym P
Kupiec mgozny w P. otrzymat z wegierskiej stacyi U.
wagonowa przesytke maki, ktérg odstawca do krytego
wozu zatadowat. Przy wytadowaniu w P. skonstatowa-
no, iz 20 workdw byto przemoozonyoh wskutek deszozu,
ktéry przez dach, okna, lub drzwi padat do wewnatrz
wozu. Odbiorca sprawdzit urzedownie szkode w wyso
kosci 13306 Koron i o te kwote skarzyt zarzad c. k.
kolei panstwowych w Pradze. Zarzad kolejowy odmo-
wit zadaniu powoda, sprawa oparta sie az 0 minister-
stwo handlu, ktére w tej sprawie wydato nastepujacy
wyrok do 1. 85 R. z dnia 6. lutego 1909 : Woz byt
przed zatadowaniem doktadnie obejrzany i znaleziony
w stanie dobrym. Taksamo i miyn zatadowujgoy nie
czynit zadnych zarzutow oo do stanu wozu i make do

|
do takowego zatadowat. Jezeli zatem w czasie tran-
sportu woda w jakikolwiek sposéb przez szpary wsku-
tek silniejszego deszozu dostata sie do Srodka i «po-
wodowata szkode, to powinno$¢ wynagrodzenia jej
spada w potowie na zarzad kolei, a w potowie na
odstawce, a to w mysl 8§ 77 (1) i 3 (2) ust. przewoz.
Zarzad kolei zatem zostat skazany na zaptaoenie poto-
wy wynagrodzenia, za$ pretensye odbiorcy do dostawoy
co do drugiej potowy skierowano na droge cywilng.

Przeglad zbozowy. Obecna dewiza w handlu zbo-
zem jest: haussa bez konca. PrzyzwyczailisSmy sie tak
dalece do takiego stanu rzeczy, ze zadna cena nie
wydaje sie nam za wysoka. Strach pomysle¢, do jakich
to cen bysSmy doszli, gdyby ,matka Rosya* nie do-
starczyta nam tyle pszenicy wiele faktycznie dostarcza.

Dos¢ powiedzie¢, ze pszenica syberyjska, ktorej
transport trwa normalnie 24 dni, wazg efektywnie (na
hektolitrze) 82 kg., przy zywej barwie i siinej zawar-
tosci maki, kosztuje zaledwie o 50 hal. drozej od na-
szej pszenicy krajowej.

Jezeli ludnos$¢ dotychozas sie nie zali na wysokie
ceny, to jedynie dlatego, ze w roku zesztym, placita
wyzsze ceny za make i to za gatunek niestychanie
lichy, wiec obecnie o tyle lepiej, ze dzieki Rosyi, magka
obecnie wyrabiana jest znakomita. Nalezy sie jednak
obawia¢, ze zrodto rosyjskie czy to wskutek konjun-
ktury Swiatowej czy tez wskutek utrudnionego w zi-
mie transportu, zasohnie i co wowozaa? Skad i po ja-
kiej cenie sprowadzimy pszenice P

Gietda terminowa w Budapeszoie notuje wysokie
oeny dla zmuszenia spekulantéw do przesuwania ter-
minu pazdziernikowego na termin kwietniowy.

Cena maki pszennej we Lwowie z akcyzg 0/44,
1/43, 2/42, 3/40, 4/38, 5/37, 6/34.30, 7/27, 8/20, zy-
tniej Nr. 1. K. 30 50.

Spodziewajg sie temi dniami podwyzszenia cen.

Pszenica we Lwowie K. 12*75 do K. 13*20 zyto
do K. 9.50 (za 50 kg. bez akcyzy).

OGLOSZENIA.

Ustawa przemystowa, nader potrzebna dla
kazdego przemystowca, jest do nabycia w naszej
Administracyi po cenie 3 korony za egzemplarz,

Wszelkie sprawy

jak podania o koncesye, rekursy do wiadz

przemystowych, Namiestnictwa i Ministerstw

i t. p. w jezykach polskim, niemieckim Ilub

ru.kim, ustawowo przeprowadzone, zatatwia
po cenach umiarkowanych

LUDWIK ZOCZANSKI
Krakéw Garbarska 12.

Na odpowiedz i na przesytke zwrotng nale-
zy dotgczy¢ marki.

Piece piekarskie I

buduje, przebudowuje, naprawia

uktada posadzki (berty)
Jan Stepinski [

majster murarsKki
W Skawinie przy kolei, dom wiasny.

Chrystyan Rau

Eger (Clieb) w Czechach

ul. Szkolna, 61
dostawca urzedoéw rzadowych,

poleca sie Szanownym Panom Majstrom
piekarskim i interesantom.
Budowa, przebudowa i naprawa
piecow wszelkiego systemu.
Najlepsze polecenia!
Najdalej idgca gwarancya!

Na sktadzie wszelkie czesci sktadowe radeburgs-
kioh ptyt hertowyoh na spod i do sklepien itd.

Zastepcy we wszystkich wiekszych miejscowos-
ciach poszukiwani.

Katalogi i cenniki na zgdanie gratis.



gazetg piekarska

PIECE PIEKARSKIE

buduje, przebudowuje, naprawia

uktada posadzki (herty)
KAZIMIERZ STEPINSKI majster murarski

w PODGORZU, ul. Kalwaryjska 58.

Na catym Swiecie sg rozpowszechnione i bardzo cenione >
DiROlelit (w stanie ptynnym) ...........
TriastaSC (ekstrakt w proszku) ........... ,

Latwe uzywanie i pewny wynik.
Wielka zaoszczedno$é w niateryale, czasio i robocie.
"Jedyny wyréb: Pierwsza Wiedenska eksportowa fabryka stodu™M®

Hauser & Sobotka w Stadlau koto Wiednia. fcjjl

PIERWSZA AUSTRYACKO-WEGIERSICA FABRYKA PIEKARSKICH MASZYN i PIECOW
AKCYJINE TOWARZYSTWO

WERNER i PELEIDERER

Wieden XVI |, ul. Odoakera 35.

Maszyny najlepszej kon-
strukcyi do wszelkiego

Spceyalnc piece parowe
do najmniejszych lokali

rodzaju ciasta. zastosowane.
Tanie] Tanie]
niz Swieze mleko! FABRYKA niz Swieze mleko!
PBIISKU ILECZmO

6. HAMBURGER, WIEDEN lila

Prawa ulica kolejowa 16 (Rechte Bahngasse 16)
Adres dla depesz: ,,Trockenmilch* — Wieden. Telefon Nr. 10324.

MLECZNY PROSZEK ,,GALLAK"

Najlepsze konserwy obecnej doby, uzyskane przez suszenie najlepszego mleka alpejskiego:

podnosi @g"" wydatnosC i wyglad pieczywa.
. . A Pod statym nadzorem powszechnego
Nie pSUJe S|Q- austryackiego zwigzku aptekarzy do
Wytrzyma

badania srodkéw spozywczych.
przez lat kilka!

Wolne
od nieprzyjemnego
zapachu i smaku!

wW

PLYTY SZAMOTOWE W

wW

najlepszej jakosci firmy

»<«MITSCHERLING w RADEBURGU Sk

wielkie na spod piecow i mate do sklepien, — poleca

LEON BALUK, gtowny zastepca fabryk, krakéw, Garbarska 12.~7»

CENY UMIARKOWANE

MONOPOL* w plynie
stod piekarski
REFORMA® W maczce

Jedyny wyréb fabryki ,,Hanna“
(Maksymilian Freund w Otomuncu).
Najwspanialszy Srodek pomocniczy piekarski obecnej doby.

»-Reforma“ przesytang bywa w workach prawnie ochronionych,
ktore po wyproznieniu stuzyd0 moga jako reczniki.

Unikiem J. Litwinskiego w Wieliczce*

z trzciny, wikliny, stomy | t. p. patentowane
dostarcza w najlepszej jakosci
===== po cenach umiarkowanych =====»
JAN MICHIALETZ, fabryka koszykow

Wieden XIV,
ulica Benedykta Schelingera 18.
<8} Zadajcie cennikéw.

DROZDZE
bar., MAXA SPRINGERA
w Wiedniu

znane w Europie z najwyzszej sity
fermentacyjnej i trwatosci tejze,

oL
TCH

z fabryk w Wiedniu-Reindorf i we Franoyi
w Maisons Alfort i Ris-Orange k. Paryza.

Skiad fabryozuy w KRAKOWIE;
H. Rosenberg, Starowislna 34.

tFW »-7p3FrF

_Powszechnie znane,
najlepsze opalanie weglem
obecnej doby. *

Setki pism pochwalnych. **Mi
Ograniczone zuzycie wegla. Najpomystowsza
konstrukeya, wygodna ustuga i rzetelne wy-
konanie, najwieksze zuzytkowanie powierz-
chni spodu, praca przewyzszajgca czystosciag
opalanie drzewem, nie pozostaje ani wegiel

ani popiot na spodzie.

50°lb oszczednosci na opale.

TTZaksymilian Spelda

Jacjerndorf (Kamiéw) Slask austryacki



